PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO

FORMATO NO
CONTROLADO

ALCALDIA MAYOR
DESOGOTADC.

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

Hora Inicio © 8-’ "0 q.w Hora Finalizacién

(orpotation SoptA  C(ourorHsedn 3 FORTOEQMIENTO

Sectetana -
Integracion Social

PAGINA ] 1de 14
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1. ldentificacion

N° Convenio/Vigencia: T[99 - 2022 Nombre Asociado: Ve Geufos SoLAtleS
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113854 - cccP 12 -po/ ,7UUU 76 Arswoa
Fecha Inicio Operacion: 12 / o9 / 022 Fecha Final Operacion: 31 [ 12 / 7022

Nombre Responsable del Servicio: D) An A .J ANINE A Houand

2. Ubicacion
Localidad: @uw (3 A(LAA-\ A Barrio: Bew?e A 2O DA Direccién: I(ﬂ- 2 6

No IS-3Y

Tel: Cel: 3iSEI9T86F Correo Electronico: ¢ pmedcr pu enl e qyanJa o ovd looclt. coin
LJ
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 Ne° Participantes en Atencion: 297
Participantes Autorizados por Plan de Compras 242 Total Asistencia del Dia: 27 ‘? Total Histérico de Asistencia: S & "(8

: ca (] Vorlﬁean l Menti y Preparacion

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NC NA c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo [ZI [:] IE D
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y, Y :
maximo tres (3) intercambios a la semana), o TORKIN A allmt?ntps para Ia.svpreparacwn.es 59

1 2 : 4 2 |encuentran en optimas condiciones de calidad y
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos dentro de su vida til
solicita aprobaciéon a la nutricionista local i
mediante el "Formafo autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.

Ofrece meni especial para navidad y fin de arfio.

Se realiza proceso de descongelacion segun lo 3 e v

estipulado 2n anexo técnico (gn refrigera?:ién y c NC NA Las dlimentos GSizadosioie i PSRN aeIot W e c NC  NA
3 no a chomo de agua, canecas con agua o [Z D 4 mmu'ta cumple con Ig normatividad de rotulado E

i 4 - de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)

sometidos a proceso de coccion).

Las ensaladas y postres que contienen fruta [ NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones; o] NC NA

picada son cortadas y picadas el mismo dia de g D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, N

§ |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 {cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros). A
antes del servido y no se incorpora bloques de| Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

Cc NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin c NC NA
IZI D D de identificar la voluntad de aceptacion de un E
El pre-alistamiento de alimentos se realiza men vegetariano dentro de los primeros quince|
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la

7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 [Subdireccion de Nutricion.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, disefia dos (2)

y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menis vegetarianos y remite a la

preparacion. profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de|

menus contemplados en el anexo técnico

c NC NA

[l

X

Peso Neto Peso Neto
% £ Requerido Utilizado ; ¢ Requerido Utilizado
Mend Ingredientes Mend Ingredientes
g (kg) (kg) e (kg) tkg)
.
A $£.84 :
S () q Proteina
Sopa o
cazuela
8 S Tubérculo \
=, o platano
Pas1A INWAL i< Bebida de | Moo A 10-\ 2\
Cereal e
oo fruta Q 5
N leu\e owg 16 0
ZawaroyA | 2\ Y 2514 Paroin 224 133
Verdura o \ Rogtre:. I~
lad Yooura <-4 6
=
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado . N
e scverio o coverura. conmada of O NG NA | [Se seaienn b s T e e a0 Mo W
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y [:I E‘ P e Y 4 m D
¢ de operacion (a excepcion de las frutas). Asi
es acorde a los formatos establecidos por la L ; S
" ", a mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS “Plan de Compras semanal” y “Plan de 11 5 ¢
: by " del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual”, incluye listado R f
; X exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de|
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de i
5 o una sola fuente y no se adquiere leche en poivo
célculo para la compra y preparacién de
2 en bultos.
alimentos.
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos c NC  NA
D m implementa lo establecido en el “Instructivo
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento “Operacion
fabricante o proveedor de la totalidad de entrega de apoyos alimentarios en los setvicios
12 . = 13 S & ; " .
alimentos adquiridos para el Comedor] sociales™ y formato “Recepcién de alimentos
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo|
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y,
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion C NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan Ia totalidad de los D D
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
Pollo e 3 MO 511
14 Tawep (WoBlaz ?>0/06/zozo 2\(’03/1911 faeser?d | 834
e No SicH
- \ Ttiowro | VloBlwez| 30061012 |10[06 2022 | Pacseta s
" NOo
H PlisemsA
Queso MOLRY I‘\lot llb'lZ
o Hakeo |[Bfoifier?
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHS Pidveadon Autorizacion CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
hideda Haeo |1e]ot|mee] ravceasc
Crema de
leche \ MAKLO l‘l‘m'le‘i? Favoenzic
14 Epe HAKRD l‘([o\ﬂzon /:daoﬂ/:\&g
Mayonesa \ AR |14 ot J1oze Fdvorazie \
Nin \ Mare |iUsice Favorsse
Abarrotes \ MAK 2D l‘(lol’lc?‘z TavoPsBlE
e
Pescado S e R
Pul Dels ( . I L_.(.q 2
upas pucons | oafvy fiser FAVORAB(E 06 o]l g 19
! Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos =~ i : _
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variables Nivel de Cumptimiento

15

Los alimentos que requieren cadena de frio
estdn  almacenados en condiciones de
temperatura de refrigeracion y/o congelacién en

. |recipientes plasticos o bolsas de polietileno

transparentes.

16

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ia
contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nGmero de lote (si aplica).

NC NA

]

17

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos periodos de vida dtil, se
almacenan de manera organizada en estanteria
a temperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

18

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener,
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio!
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.

E”O
[z
[z

19

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y “Control de
temperatura de equipos de congelacion” tres,
veces durante el dia.

Diligencia diariamente el “Formato de controf de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

Cc NC NA
X [
C NC NA
&1 ]
Cc NC NA

L1 X O

20

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

P4
o

WL

_ Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador

(o

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

21

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor!
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia v
completa segtin lo establecido.

X 0 O

22

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacion a los profesionales de
Nutricién local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.

gnist

7

<
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no|
superior a (1) afo, expedido por médico que cuente con niimero de registro profesional.

C NC NA

X

{minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
';ﬁem’xs y andlisis nutricionales de acuerdo al
i rocedimiento “Operacién entrega de apoyos

24§

Suenta con fa capacitacion en el manejo de la

.alimentarios en los servicios sociales”

Fecha: 21{/07/2022

Cuenta con capacitacién en recepcion de|
zlimentos y conocimiento de los criterios
miniros de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se|
requiera realizar fortalecimiento técnico.

26/09/2022

Fecha:

M O

25

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 e A Parscan Porenn 23 /08 /ZO'Z'L
21Guapt s \Jumamt 0s ]0‘( 1072
3lYup™ (ZOA/\S i3 Jou|0 1
23 .
4| Cheren  Dusan 25 |os [2072
5| Caos  Duoue i1]o0q w12
T
B o el
7 o
8 \
9
Ne Variable .Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
- La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
c NG NA estandarizacion de utensilios para el servido de| c NG NA

alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: _2M [OQ/ZOZFC

Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
registro fotografico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

NO

261 -

Variable

Nivel de Cumplimiento

|
;
e
|

Fi Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
;riismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion de! servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del
Pesponsable del Servicio, segin lo establecido en el anexo técnico.

Fecha Induccién /

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacién

U Mszin  Porvsan  Powero t2/0q[2v22 - 24]04]2022
-12{Yvns  @oyas 12 {04 fr021 - 24[oqfre22

SlGuspys  Vinsrul izfoq 1022~ 24 [0 f1027

40pruew  Duisw i2/0q [1c22- 29[ 04 [2012
Y IO Dveve 12/0% [z022- 24 o] [7072

6

i

8

NC NA

3
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Categoria 5: Sanitaric

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacidn de c NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros c NC NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, ﬂ 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales D D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
i s Los pisos, paredes y techos son de materiales § i A
’A que no generan sustancias tdxicas, resistentes, D m
El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarillado; en aquellas situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
29 eventuales en que se haga uso de gas GLP 20 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared |
(gas propano), este debe cumplir con las ] pared - pared de las areas de preparacién y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
N° Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NC NA

)

Alimentacion”
o2 Concepto: TAvD MB(Q Porcentaje de Cumplimiento: j}l %
Fecha: Dia: 23 Mes: ol Afio: _ 0T NeActa: _ADDZ¢C 088 781
Hospital/Subred: Sor ocapime
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

32

Las areas de cocina, distribucion, salon
comedor, almacenamiento de alimentos,
higienizacion de elementos de aseo,
instalaciones  sanitarias, alistamiento de
personal, almacenamiento de agua potable,
almacenamiento de productos quimicos,
almacenamiento de combustibles son
independientes, delimitadas fisica o
espacialmente. Todas las areas se encuentran
en adecuado estado de orden y limpieza.

C NC

0

X

Las areas de cocina se encuentran debidamente
sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual, dotado con
dispensador con jabdn liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para
el secado de manos, debidamente senalizado
ubicado en el drea de elaboracion o préximo a
esta.

NC NA

0

34

Las ventanas y puertas son de materiales que
no generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificuten la limpieza y
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de
seguridad o algin elemento para prevenir el
estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefalizacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

[1e

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remociéon del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo y
facilmente removibles para la limpieza vy,
reparacion.

DO
[z
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Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

36

Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial
necesaria para la realizacion de las actividades
en todas las dreas. Las {dmparas, accesorios y
otros medios de iluminacién del Comedor|
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar la contaminacion en caso
de ruptura.

NA

X O O

37

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
drea de almacenamiento o preparacion; esta
area cuenta con lockers o casilleros en buen
estado para la ubicacion de elementos
personales y ropa de diario.

NC

& [ O]

El Comedor Comunitario cuenta con servicios|

sanitarios separados, en buen estado de c NC NA , ; C NC  NA
i % = Se cuenta con un drea especifica para)
funcionamiento, con la dotacién de elementos N D . o o m D
Sl R ZAN almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado)
de aseo, lavamanos para la higienizacion de Y
L en un lugar que no genere riesgo de
manos para participantes dotados de elementos it 5 e
38 o dses, 39 [contaminacion, aplicando el cddigo de colores,
T ; . : establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, g
< Sl ; especifico de cada color.
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
NC NA Cuenta con lugar para almacenamiento de NC NA

El Comedor Comunitaric cuenta con area
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion.

e

41

productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas|
de seguridad de Ios productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccién.

42

Todas las areas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.-

X1 [

43

El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizado y ajustado a las|
particularidades del Comedor Comunitario. Se,
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de
residuos sdlidos, control de plagas vy
abastecimiento o suministro de agua potable.
Los registros de control del plan de saneamiento
se encuentran actualizados.

z
O

Bde
[z

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material c NC NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses [E
44 .
Fecha Lavado Tanque: Dia (A Mes 03 Afo 2072 Material: PU ¢ N° Tanques: 2(
Capacidad Total: {900\ Empresa: _FurlesctQuES  (£pucAR
Concepto Sanitario: £AVoRARBLE Fecha Concepto: Dia_2Z%1_Mes Ol Afo_2027
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores
C NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al C NC  NA
Fecha ditimo control: 2 % / of { 2022 m [j Comedor Comunitario; las escaleras y los % D D
corredores cumplen con las especificaciones|
45 |Empresa;_FUMIéALIOUES Cepas AR 4¢ |establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de

Concepto Sanitario: Favpednic

salidas de evacuacion se encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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Categoria 6: Menaje y Equipo

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentos poseen acabado liso, £ NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta ¢ NC NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material D D con un plan de mantenimiento de equipos D
desprendible téxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacién de mantenimientos y hojas de vida
47 perfecto estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.
desinfeccion y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termometros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacién en el
preparacion y distribucion de los mismos. formato establecido “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los béasculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
N° Variables Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

100% de los participantes.

“*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

NC NA

)

Menaie en sitio Cantidad Cantidad Menaie portable Cantidad Cantidad
4 establecida | Evidenciada e establecida evidenciada (U)
Bandeja plastica 10 p;or l:ada 6 [ Recxpxe;\(t)% fr\:‘rmetlco s 2
1 por cada & Recipiente hermético
SRR pristie participante 3 30 1000 mi ls 3
1 por cada s ey 4
49 Cuchara sopa participante 230 Recipiente hermético 330 mi (3 6 0
< 1 por cada Recipiente hermético
Cuchilomesa |/ icipante:| 520 200 mf Ly )
1 por cada
Tenedor mesa participante 3 30
1 por cada 2
FOSIEE participante 330
Vasohaas 1 por cada
Mg participante 330
1 por cada
Pigo sopa participante 330
1 por cada
Plato seco s lcinanie 2330
Categoria 7: Servido y Distribucidn de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menis a las

personas manipuladoras de alimentos, asi como (o] NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una C NC NA
el ciclo de menls y el menu del dia para los presentacion adecuada y agradable; en E
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado,
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones. 51 postreras.
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcién individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
NC NG NA

52

las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite
la contaminacion cruzada. Se emplean
utensilios aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

[z

53

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al men( diariol
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

I

Bdo
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Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan alf
rango de folerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

0K O

55

Las Caracteristicas organolépticas de las|
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segtin el tipo de preparacién.

000

Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias of c NC NA
56 [condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su D D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una NC

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo)
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

I

i

Grupo de Alimentos Preparacidn del Dia Ti°C T2°C
Sopa o Cazuela CSora  pe Do £I3IM | &8
- Cereal Cs oo EGEINS :} q g 3 q_%
Proteina AigonmicaS  £n Saisa Bolocwesa €M | 700
Ensalada o Verdura Eondiienon RN A Ve B Lt g s 4.0 t.G
Tubérculo o Platano SR A Ay N PorAnA 63.7 | K6y
Bebida de Fruta Seasete L AR 1.2 1.$
Postre Papnya Cons Yocupr?z 5 =,
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

58

La profesional en Nutricién y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_OY Mes_OFY Afo_22¢C

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor]
Comunitario asisten a la jomada de
sensibilizacion en  vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccidn de Nutricion.

Fecha Sensibilizacion
Responsable del Servicio:
Dia_0% Mes (T  Afo_202)
Nutricionista :

Dia_il _Mes 03 Afo ¢02C

NC NA

X0 o

59

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento|
del inicio de la atencién a todos los participantes;
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y|
niflos menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 aiios.

*Presenta los datos en los listados generados del|
sistema SIRBE en fisico con firma y matriculal
profesional en Nutricion y Dietética, acta y
registro fotografico y registra la informacién en el
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional
en nutricién de la SLIS.

Fecha entrega

—

cronograma:

NC

00X

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento!

60

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros
y sensibilidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

[ NC NA
Vi S i

61

El/la Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los|
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

-
Fecha:

NC NA

0
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

. Variable

Nivef de Cumplimiento

62

El profesional Nutricionista Diefista socializa lai
clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacién
nutricional por parte de la SDIS.

Cc NC NA
L1
Fecha:

Dia_—

Mes
Afo

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricién
o bajo peso) el Profesional en Nutricién y
dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricién y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacién y realiza activacién de ruta en caso
de desnutricién aguda u obesidad en nifias |
nifios menores de 5 afios.

NC

K

0

Enfasis en Alimentacion, Nutricion

2 9: Acciones de Informacion, Educacién y Comunicacién {IEC) en Pr

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accién en el marco|
de la estrategia IEC, segln lo planteado en el

C NC NA Lo > = c NC NA
plan de promocion en estilos de vida saludable
Entrega el plan de promocién en hébitos de l:l aprobado y con los requisitos establecidos en el D
estilos de vida saludable, firmado por el ‘lanexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de| H
responsable del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad 1
: |Nutricién y dietética al nutricionista delegado por| es presencial 0 magnético si la actividad es i
64 la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los' 65 virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
formatos establecidos por la SDIS). de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
: SIRBE
Fecha de Entrega: Al
2 Actividad IEC:
Dia_____ Mes__ Afo__ . S
Actividad Fisica:
Fecha:
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida i
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS NC NA !

66

—

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

. Categoria 10; Ambientes Adecuados y Seguros .

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al c NG NA c NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por] ’x Cuenta con visita y concepto técnico de! E
la SDIS" y se radica en medio magnético en ia seguridad humana y proteccién contra incendios|
Subdireccién para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afio, emitido por la

67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema . )

|de Seguridad y Salud en el trabajo de Ia Fecha: O Y / 03 / cozz.
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento 5
Humano de la SDIS.
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC NA -

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucion N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

Xlo

70

multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares|
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

" |preparacion de alimentos, area computador,

archivos, drea de Comedor Comunitario ~ Cocina
Popular y con Ia instalacion de sistema de
deteccion de humo.

BT
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N° Variable

Nivel de Cumplimiento N° Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitaciéon en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuaciéon minimo
una (1) vez al afioc con participantes del
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

71

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
2léctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de contral, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocinaj
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones|
especiales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

C NC NA
X 00 O

72

NC NA

b

Variables

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento Ne Variable

Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusidon social vy
alimentacion, nutricion y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en
2fcampo  y el informe del componente

-
o

: dministrativoffinanciero en la visita financiera
{e seguimiento, a la supervision o interventoria
ara su respectiva revision y aprobacion, en los
4rminos establecidas en el anexo técnico.

c NC NA
m D D Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento def objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideolégico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recaudal
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

74

NC NA
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Identificacion de la Unidad Operativa

Coppotacony Svaza Commamscon

FORTALE Y MUENTO

N° Convenio/Vigencia: 7 1S ﬂ -207T Nombre Asociado: ne  Grures Sowates

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular: 1138584 - cccP (zZ-ool pr/eu‘./c' Aaspsnd

Fecha Inicio Operacion: 1z / 09 [wzz Fecha Final Operacion: 5 { / { Z/ 1022

Responsable Servicio : Pronn J DB E A popavn
Lista de Chequeo

REVISION INFORME CINC| NA OBSERVACION

1. Identificacion general. )( N\

2. ACCIONES Dééb’i\_fiéi,(ivi_léujojift;d APROMISOS DEL COMPONENTE AL y

2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con|

énfasis en Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica. X \

2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad X

2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros )(

3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-eocina popular )(

4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional X

5. Reporte de actividades en acciones de informacion, educacion y comunicacién (IEC) en promocion de habitos en estilos de, Qo CAULLFEICADAD 3
vida saludable con énfasis en alimentacion, nutricion y actividad fisica. x EN (UADLO @pMo i;“;i‘u:/;
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en ditima visita mensual de la| Sons CACLFICADAS
supervision componente alimentacion, nutricion y salubridad X Eas EC DR BHO Ser

) ; ‘SOPORTES

Subcomponentes Apoyo:Alimentario, Vigilancia Nutricionaty Promocion en Estilos de Vida Saludable cor énfasisen - cmc i OBSERVAGIGR.
|Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica.

Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion (PDF) N

Encuesta y resultados preparacion vegetariana (un solo archivo PDF) X

Capacitacion minuta patrén, ciclo de menus y analisis nufricionales, procedimiento “Operacion entrega de apoyos alimentarios| x

en los servicios sociales (cada una en un PDF, que incluye acta-registro fotogréfico-asistencia)

Estandarizacién y socializacion utensilios para servido (PDF incluye acta-registro fotografico-asistencia) X

Autorizaciones Cambio de preparaciones (PDF con formato (s) firmado(s) -correo aprobacion cuando aplique) X

Estandarizacion en toma de medidas anfropométricas- Asistencia socializacion diagnéstico nutricional- Socializacion del X

diagnéstico nutricional al participante (PDF)

Toma de datos Antropométricos (PDF listados-acta-registro fotogréfico) S e

Orientacion y abordaje a los casos identificados con mainutricién (Un solo PDF) cuando aplique X NS APUCA

Acciones de informacién, educacion y comunicacion (IEC) (Alimentacion-Nutricion y actividad fisica) (Un solo PDF) X o arucA

Soporte de entrega informe cuantitativo (mensual) y cualitativo (cuando aplique) de las de las acciones de promocion en estilos e

de vida saludable (PDF correo de envio o soporte de entrega) NG APQCT

Sub P te de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION
Actas Conceptos Sanitarios proveedores- Autorizaciones sanitarias (camicos y ldcteos) (Un solo PDF) X )

' X

Acta Concepto Sanitario CC comunitario-cocina popular (ultima visita SDS) (PDF) X

Certificado de higienizacion de tanques de almacenamiento de agua potable (PDF) X \
Capacitaciones realizadas al personal manipulador de alimentos (PDF acta, registro fotogréfico-asistencia) )(

Certificado actualizado de fumigacién (cuando aplique). (PDF) X

Compromisos Sub p e de Ambientes Adecuados y Seguros N/INC | NA OBSERVACION
Radicacion plan de emergencias y contigencias (PDF) X

Capacitacion ofrecida por la UAECOB en teoria del fuego, manejo de extintores y Seguridad Humana. X

X .

Concepto Técnico de Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios (vigente) o carta de solicitud con soporte de pago
(PDF)




Intagrucén Social

o PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL FORMATO
8 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO

T FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA ] 2de2

ID. Observaciones Generales
e 4 J } S' _
JE ReuBE ) Low NFORM (& pe.  Hel  pe EPUECMBRRE
S cotiFien NO  APLUCNA Sofor7€ S € ACTIus AR ES Qe S€
EnNvcuenTRAN Pens72 O pe (oS Z1eMPOS ST BLEC PO En  AwWEXD

Tecmvico

™~

FE. Concepto Revision Informe Mensual de Ejecucion

Conforme X No Conforme
|F. Firmas

Quien realiza 1a visita

‘Quien atiende’la visita

Dana /%@dd/?a\a D

?4A£1HA .jsaat\ AP O

Nombres y Apellidos
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V.
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FORMATO NO
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Fecha de Visita Lzz l o4 I

1. Identificacion
N° Convenio/Vigencia: 3| 39 - ozt
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

12 |oa l2027

Fecha Inicio Operacion:

Aoy X4

e IQSLOSC\-\M

WORPORACLION SUA ZA

6n , 5130,34‘_.,.4,

] Hora Finalizaci

ConForRMOCIoM M FORTIALEOLMICA L

Nombre Responsable del Servicio:

Nombre Asociado: De GeVP0N SoUAIED
13859 - ¢cccP 12 -0o1  Puimnze  ADranoa
Fecha Final Operacién: 1\ ,l’L’ 20,
VianAr  Tamive  Auomson

2. Ubicacion

Localidad: P\)EN‘(E AMNDA Barrio: R}ENIE AZAND/‘ Direccién: lcfl 5(, No | 95-3% \‘
\
Tel: NO TenmE Cel: 3221681380 ' Correo Electronico:  Camed ovpuentearaud a | -(own
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 24 3

Participantes Autorizados por Plan de Compras

3Q0

Variable =

Total Asistencia del Dia:

N° Participantes en Atencion:

287  Total Histérico de Asistencia: 2 690

Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o por]|
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita
aprobacion a la nutricionista local mediante el
“Formato autorizacién cambio de preparaciones”
para su respectiva aprobacion. Ofrece menu
especial para navidad y fin de afio.

C NC NA
Todos los alimentos para las preparaciones se

encuentran en éptimas condiciones de calidad
y dentro de su vida util.

Se realiza proceso de descongelacion segtn lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y C
no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccién).

B [

NC NA

. |Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de
4 [leche y pulpas son lavados y desinfectados
previo a la preparacion,

Ko
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de c
suministro, manteniendo la fruta a una
5 |temperatura de refrigeracién entre 2 “‘C y 6 “C,
Los jugos se preparan una hora antes del
servido y no se incorpora blogues de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

X1 [

NC NA

Los condimentos utilizados en las
preparaciones son naturales (tomillo, laurel,
P perejil, cilantro, cebolla, tomate, pimentan,
orégano, entre otros). Se preparan los
alimentos de acuerdo con los lineamientos
establecidos por la SDIS.

b‘vqo
[z
[z

C

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion,
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.

X1 [

NC NA

Realiza encuesta con los participantes con el
fin de identificar la voluntad de aceptacion de
un meni vegetariano dentro de los primeros
quince (15) dias de aperacion del convenio, de
acuerdo  con el modelo de ancuesta
8 |suministrado por la Subdireccian de Nutricion
En caso de aceptacion, disena dos )
propuestas de menus Vegetarianos y remite a
la profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorzacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vagelarana aprobada

00X

e e}

I——
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

menus contemplados en el anexo técnico

: Se utiliza la totalidad de ingredientes fistados en el analisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

NC NA

X

Peso Neto Peso Neto 3 ‘
| Ment | Ingredientes | Requenido | Utiiizado f ‘ " Requerido | Utilizado |
et oisaniond) FHR 7 VRN Y ) foMmay cpronmemel w | wd)
i ] ] \ { ]
i Pwo | 032 | 0 | | proteina LEOUO 336 263 |

Sopao 0. \\ i t
9 cazuela — T i" R
i ] | Tubérculo | i )
E I o platano |
|~ IS S R
| Cereal ' Be:::i:;de ,“m__,,!, _L(EL Eﬁ\, & I:
L — | 5 Arowe | M2 4T
Acuacate | lLag (3 l = Poerova 22.94 AN-6 |
Verdura o - ostre t i
| ensalada — k Ruesg I 9.9 | 9.9 B
N° Variable

Variable

Nivel de Cumplimiento

10

12

dltimo dia del

consolidado mensual’.

Elabora plan de compras mensual teniendo en
cuenta la caracterizacién de la poblacién del
mes anterior y consolidado
mensual; incluyendo los elementos de aseo; y es
acorde a los formatos establecidos por la SDIS
“Plan de Compras semanal”y “Plan de compras

:{Se adquieren lo

| helado con la d

“lgrupos para las preparaciones de minimo dos
(2) dias de operacion . Asi mismo, se adquiere

en gramos, la papa y yuca sin exceso de tierra
:|o prelavada , aceite vegetal de una sola fuente
“ly no se adquiere leche en polvo en bultos.

s alimentos de todos los

escripcion del contenido neto

fabricante o proveedor de
alimentos adquiridos para
Comunitario — Cocina Popular

el

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el
la totalidad de
Comedor

J4En el proceso

Recibo  de

‘|de alimentos”

Himplementa lo establecido en el ‘Instructivo
Alimentos,”
“Operacion entrega de apoyos alimentarios en
“los servicios sociales” y formato “Recepcién
tomando y
“|ltemperatura de recibo de los alimentos que
requieren cadena de frio y verificando
{condiciones del transporte.

de Recibo de alimentos

procedimiento

registrando la

las)

C NC NA
NC NA

X O O

N°

‘Variable

Nivel de Cumplimiento

14

3 { " Fecha
Producto | Distribuidor | CHS/CS
i | Distribuidor
Bt 1 or -1
Pollo |
e SRR
Came | I N
T 1Asocacion 1 "
Leché s on l ll/o:[zou
W—'Qd—m,'h =% A(JW
o ure'so> 15He.)uu6 il%lo!'luu
iA\DU LYY uN |
Yoguﬂ 14 |oy [ 2o ll
| Yoo {speon |10

EL1830 70

E\ Tumfu

(Asotiacioa
sHesswa

M AKRO

MO0

1
!
; Proveedor |
|

g

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion

sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de
los alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

vz oy T

c'*'.s [ “Fecha | Fecha
CHS Provesder. | Autorizacion CHS Placa
‘| Proveedor ; % _ Sanitaria Vehkculo
SKH
'_‘m/\?vﬁ_/lo_"tvl fAvoeA3 (e ‘30106'10«) i°/o‘/¢oz\ IS
Sk
W08 fiwer |Favoranie |30 foc feoar 10 foefecer 1y y
; \ ' € XX
14 orfre | fAvORABLE | oylieeour \u L)
18| on| | Favorasie | o¢Jor [ty )30
%
{

\‘\lo\hocc{ favuradie

J
rUblulItuzt 7';\:

OX O
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: Fecha | Fecha CHS Fecha ! Fecha i
-Producto - | - Distribuidor CHSICS - | Proveedor CHS Proveedor CHs | Placa
. . Distribuidor | Proveedor | . V.MC“_'E,,_L_.,_J
Helado B
suena | Mosfroet Moo fafoweorz | Faveessie | 06|olenr 131
Crema de 1 Jevy
leche |sueaiwa | 14]os 201 [MAkO |14 [ot] waz | FavoraBie o6|o|zom] 331
— ST i N I N w‘»"VE)K)(qu
Huevos
14 suessma  [W[os|202) (MAKRO A oi[totz [FAu0RABIE | ,9“_'_1‘3_'_‘_‘_’_’_‘»L__wg
€ »%
Mayonesa | ¢ iua | IN]otf2otl | make0 | 1ao|ote | Tavoracte o4 fief 1021 | 450
Atin A ; A [2021| €55
SHEINA o |2021 | Ma kR0 |\&|o¢[wrz | FavorsBi oy 1o aso
1.8 4
AlGITIES. fe b evinin 4]os [0zl [Mpero |13 fot (w22 | FAVORABLE ouleo 'IP_Z.‘ 4SO
Pescado
DELIPULPAY _ rE]
PUpRE 0904 /012 | Favoznzice o6 [o1/2072| 677
....... B ‘73;“".] acen mimwdeﬂl T
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
|Los ,alimentbs perecederos se almacenan
c NC NA ‘|dentro de los equipos correspondientes’ c NG s
Los alimentos que requieren cadena de frio @ D I:I |debidamente organizados y separados de E] D D
estan almacenados en condiciones de ; S acuerdo a su naturaleza, sin goteos ni fugas
15 |temperatura de refrigeracién entre 2°C y 6°C o :16:|evitando la contaminacién cruzada, con rétulo

congelacién (-8°C o menor) en recipientes
plasticos o bolsas de polietileno transparentes.

que indique: nombre del alimento, fecha de
1_ ngreso, fecha de vencimiento (si aplica) o
iIfecha prevista para uso, nimero de lote (si
‘|aplica).

17

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos periodos de vida util, se
almacenan de manera organizada en estanteria
a temperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

R
E

;|Los alimentos como frutas, verduras y
|hortalizas que por su naturaleza no es
Inecesario mantener en refrigeracion, se
Imacenan en canastila plasticas a
temperatura ambiente, teniendo en cuenta que
Ino se saturen evitando dafio mecanico.
:]separados de abarrotes y lacteos tipo UHT.

<o
HE

19

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos de
refrigeracién” y “Control de temperatura de
equipos de congelacion” tres veces durante el
dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

[Jo
XE

{Se cuenta con muestras de referencias de los
:|alimentos preparados de manera diaria de
“lacuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

Z
O

<o
WE

"Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion Personal Manlpulador

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variabte Nivel de Cumplimiento
c NC NA Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del C NG NA
El personal manipulador de alimentos aplica las D [E D Comedor Comumm_no y Cocina Popular y es @ D
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entvaga@q P vahdacléry y o3 profesionaing
21 {todos los procesos realizados en el Comedor 22 de Nulriclin loal y Soclalzado @) personal

Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa seglin lo establecido.

Dispone de letreros que indiquen el proceso de
lavado de manos, ubicados en servicio de
alimentos, area de consumo de alimentos y
bafos.
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NI

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

C NC NA

Xl

T
N°§ Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos ! Fecha Certificado Médico
1 T
O Han Pomas Romero | ?3logleor2
2| Catoc Carnowd - reempinzo ¢ lio [z02)
dlewspNs  winamit osloq|zoz?
23 4
Yuny  Roias 13)ot [zo27
S |Gaauen DURAN 2s [oy [r022
6
7
8
9 T o=
N° Variable Vanable Nivel de Cumplimiento
La profes»onal en Nutncwn y Dietética realiza
Y X ‘|la estandarizacion de utensilios para el servido
Cpenta con Ia. mpaca-tacu.m o 4l manejo de la C e L :|de alimentos,socializa al personal manipulador, c A
mmu'ta de al_nr.n('entos. .nflnuta Eairh,, Sickde D ‘|personal nuevo; de manera presencial y cuenta D N
menus' y analisis nu’mgonales de acuerdo al “{con el soporte del proceso.
procedimiento ‘Operacién entrega de apoyos :
alimentarios en los servicios sociales” - |Fecha: —_—
Fecha: _'Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 L . |registro fotografico, material de apoyo) de
Cuenta con capacitacion en recepcion de odas las capacitaciones realizadas.
alimentos y conocimiento de los criterios i
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: —_
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del NC NA

26

Responsable del Servicio, segln lo establecido en el anexo técnico.

|

1 | HA'Z;A meuuh

2 larot__ Connown
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|
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~

Nombres y Apellldos Manlpwadoras(es) de Alimentos
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S Categoria 5: Sanitario z
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estian protegidas contra la

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas
propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

estado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada. So: POV Il.uvia. SINURS, - SRS C o R
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, D 28 coptammantes y - lngre§o o plegas M @
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de anlmqbs domésticos. Los sifones o rejillas de
plagas o insectos. drenaje se encuentran asegurados y en buen
estado.
NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales NA

que no generan sustancias téxicas,
resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes y con acabados
libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza y desinfeccién. Cuenta con uniones
redondeadas piso-pared y pared - pared de las
areas de preparacién y almacenamiento de
alimentos.
En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible vy
contra incendio, resistente, fijo y en material de
facil limpieza y desinfeccion.

X] o

30

[Jo
|3

N.

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

|

generan sustancias téxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Los vidrios se encuentran en buen estado,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin
elemento para prevenir el estallido. Las puertas
y cerramientos de material transparente deben
tener como sefalizacién franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 my
1.20 m, o divisiones en la carpinteria con el
propbésito de hacerlos visibles y evitar
accidentes.

con fecha de expedicién inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un ano c NC NA
cuenta con el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio &
De Alimentacion”
31 Concepto: FAUORAB LE Porcentaje de Cumplimiento: QS Ay %
Fecha: Dia: 27  Mes: Ol _Ao: 02T N° Acta: A(S OZC 08898"(
Hospital/Subred: _ QUROCCIPEN TE
N° Variable Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucién, salén c NC NA Las 4dareas de cocina se encuentran c NG NA
comedor, almacenamiento de alimentos, ‘|debidamente sefalizadas(zona caliente, zona D
higienizacion de elementos de aseo, ‘Z ‘|fria, zona para el pre alistamiento de alimentos E D
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de crudos y zona de higienizacion). Se cuenta
personal, almacenamiento de agua potable, a3 con lavamanos con grifo de accionamiento no
82 almacenamiento de productos  quimicos, manual, dotado con dispensador con jabdn
almacenamiento de combustibles son liquido desinfectante, toallas desechables o
independientes, delimitadas fisica o equipos automaticos para el secado de manos,
espacialmente. Todas las areas se encuentran debidamente sefalizado ubicado en el area de
en adecuado estado de orden y limpieza. elaboracién o proximo a esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que no NC NA

X

El  Comedor Comunitario

incomodidad del personal,

36 {remocion del calor.

para la limpleza y reparacion

cuenta con
ventilacion directa o indirecta sin que generar
previene  la
condensacidon del vapor, polvo y faciita la
Las aberturas para la
circulacidn  se  encuentran protegidas por
mallas antrinsactas (@njea)en buan astado, de
material no corrosivo y ficilmente remavibles

NA

=E
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Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con area de
necesaria para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NC  NA
:-“|en todas las areas. Las lamparas, accesorios y| D alimentos separado de los servicios sanitarios, @
36;Jotros medios de iluminacién del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacién; esta
" |Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacién en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
:|sanitarios separados, en buen estado de c NC NA B coerth odn wn Eea épechica park c NC  NA
‘[funcionamiento, con la dotacién de elementos @ D siraceramisnte e inebalio : ds asdo: @
::naos:o, rlaavar::;?osmz:r:oltg d::lsg::l:cuén mde ubicado en un lugar que no genere riesgo de
38 de aseopa e p HMGEDS 39 |contaminacion, aplicando el cédigo de colores
" . s . establecido. Se publican carteles alusivos al
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, liso aspectiico do cida coies
en especial a personas con movilidad reducida y pe :
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
“|Cuenta con lugar para almacenamiento de
c NC NA ~|productos quimicos, debidamente identificado, C NC  NA
El Comedor Comunitario cuenta con érea E [:] “Isefalizado, organizado, se mantiene bajo llave IE
a0 destinada para el lavado de elementos de aseo, “ly se encuentra alejado de la cocina y del
ubicado en un lugar que no genere riesgo de ~“‘lalmacén de alimentos, asi mismo se dispone
contaminacion. :|de las fichas de seguridad de los productos
quimicos  utilizados en la limpieza y
desinfeccion.
Todas las areas del Comedor Comunitario se c NC NA ilacu‘:rl::\ta:: as;:;zn;;eont; :;sta:;cu:ng : c NC NA
e_nct{entran en exoele.nte es{a K0 oa order-l M E EI particularidades del Comedor Comunitario. Se &
‘|limpieza. (Almacenamiento, area de servido, implementan adecuadamente los. programas
cocina, salon comedor, bafos). Los pisos se et 3 i g 2
42 ti . cosé ‘de  Kumedid.. ‘Sa de limpieza y desinfeccion, gestion integral de
AIETRERSIE SI | =X o § residuos sdlidos, control . de plagas vy
encuentra publicada en un lugar visible para los abastecimiento o suministro de agua potable
manipuladores la tabla de dosificacion de Los registros de control del plan de.
desinfeckents. saneamiento se encuentran actualizados.
Ne Nivel de Cumplimiento

meses

Concepto Sanitario:

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de
material higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y baios, se realiza higienizaciéon cada seis (6)

Fecha Lavado Tanque: Dia [2Y Mes oY Ao 2oz2 Material:

e,

N° Tanques: i

Capacidad Total: 1000L Empresa; TOMU6AUIOMES

CePICAR

FavoeABLE

Fecha Concepto: Dia &'\ _Mes O\

<] o
[J3

0

roedores o vectores

No se evidencia indicios o presencia de plagas,

Fecha (timo control: _2 s/os [2022

Empresa; FUMICACIoNES  CEPILAR

NC NA

o

Concepto Sanitario:

FAVORA B LE

46

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos
de salidas de evacuacion se encuentran
seflalizados en material foto luminiscente o
acrllico en un tamano de 15 cm de alto por 20
cm de ancho (minimo)

> o
BE
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_ Cawgoria®: Menaje yEquipo

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°®

Variable

Nivel de Cumplimiento

4T

Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible téxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto estado de limpieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente, se
encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribuciéon de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

OR O

El Comedor Comunitario - Cocina Popular
cuenta con un plan de mantenimiento de
equipos preventivo y correctivo, cronograma
para la realizacién de mantenimientos y hojas
de vida actualizadas de los equipos e
instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termémetros son verificados|
semanalmente; y se registrar la informacién en
el formato establecido “Formato de verificacién
de béasculas y grameras”. .

,N‘

Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

en el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido

NC NA

b

Menaje en sitio _b Cantida.d_ & Cantld ad Menaje portable : ; Cantldad ‘_-(_:_antAidad
: establecida - Evidenciada- AR SRR LI .- establecida. i  evidenciada (U)
Bandsja pléistica 10 p:;)(r)0 cada ¢l Remple;(t;) f::lrmétlco 'S 21(
Cuarspore | T | 330 | e | 3
49 Cuchara sopa ;a:‘;::; 33 O Recipiente hermético 330 m! (s 6 0
Cuchillo mesa ;aft?;i::?e 3 3 O Recipie;(t;(e)r::lnnétioo { § :Il 3
Tenedor mesa ;:aft?;i::tae 230
Postera | ooripante | 330
Vaso jugo ;afh?;::; 330D
Plato sopa ;art?;i::tl 3 3 0
Plato seco ;az:');i;::tae 3 50
N° 7 7 Variaﬁig 2 e :l,iii"vdvde'cump_ ii'Vari_vable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las

minutas patrén y el ciclo de mends a las C NC NA Para el servido de los alimentos se asegura C NC  NA
rsonas manipuladoras de alimentos, asi como una presentacién adecuada y agradable; en
FeT ciclo de menis y el menu del dia para los recipientes y menaje en Y b\.?en estado, D D
participantes . Se asigna turnos para el consumo higienizado y seco. El queso y los postres se
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita slrven en postreras.
60 |aglomeraciones. 2\ 61 |Los aderezos como yogur, crema de leche,
Para los participantes con autorizacién para la leche condensada, uvas pasas, queso (rallado
entrega y consumo de alimentos en casa, se o en cubos) y helado que hacen parte de los
realiza el servido de alimentos en los respectivos! postres a base de frutas se adicionan en el
recipientes herméticos, bien ensamblados y momento del servido, sobre la porcidn
empacados en doble bolsa biodegradable individual.
(minimo de 30 x 40 cm).
Las operaciones de servido se realizan en forma NC NA Los alimentos preparados para el consume del -

62

secuencial, los alimentos se sirven evitando el
contacto con las manos y no se utilizan guantes
desechables para tomar los alimentos de modo
que se evite la contaminacién cruzada. Se
emplean utensilios aforados o estandarizados.

63

dia se mantienen en recipientes separados y
tapados. Los alimentos calientes servidos no
permanecen an tiempo de espera por mas de
dos minutos en la linea de servido

X 0O O
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Nl

Variable
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N.

Variable

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

O® O

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada seg(n el tipo de preparacion.

N°

Variables

56

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo

‘Grupo de Alimentos : Preparacién del Dia - Tic | T2°C
Sopa o Cazuela AJ.(A 0 Fl-3 7/
- Careal ArAo? BANCO J0.3 | 8L.3
Proteina PE(HUGA Pe 1Potio €uisAnA  cons ﬁ,ue,um;u §6.7 | 704
Ensalada o Verdura TayanA DE AGOACATE A NA
Tubérculo o Platano L/ULA cociDA O CLLANTRO 9.4 8?
Bebida de Fruta Juco e (uwo 13
Postre ParsvA  cors Queso podle (RerA 2.6 (39
N° Variable
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Nivel de Cumplimiento

o

K

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_OS Mes _Of Afo 2027

Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jomada de
sensibilizacién en vigilancia nutricional realizada
por la Subdireccién de Nutricién.

Fecha Sensibilizacion

Responsable del Servicio:
Dia O Mes ! Z_ ARo 222/
Nutricionista :

Dia !/ Mes 03 ARo 20272

NC NA

g g

‘Imomento del inicio de la atencién a todos los
:\participantes
Jrealiza el numero de tomas en los tiempos
.:|establecidos para nifias y nifios menores de S

La profesional en Nutricion y Dietética realiza
a toma de medidas antropométricas al
nuevos.

Adicionalmente se

afios, mujeres gestantes y a participantes
mayores de 5 afos.

‘Presenta los datos en los listados generados
del sistema SIRBE en fisico con firma y
matricula profesional en Nutricidn y Dietética,
acta y registro fotografico.

*Remite el cronograma trimestral
profesional en nutricién de la SLIS.

a la

Fecha:

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

60

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6|
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros|
y sensibilidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

NC NA

5 [0 [

61

EVla Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacion de la clasificacidn
nutricional de los participantes, dada par los
profesionales nutricionistas de la Subdireccidn
Local 0 el que haga sus veces.

—

Fecha:

Nivel de Cumplimiento

0o

Nivel de Cumplimiente

00 R
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62

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes|
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacién
nutricional por parte de la SDIS.

Fecha:
Dia _—
Mes _—
Afo __

63

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
(o) NC NA Para los casos de participantes identificados N NA
D D E con malnutricién  (sobrepeso, obesidad, m

desnutricién o bajo peso) el Profesional en
Nutricién y dietética realiza las acciones de IEC
colectivas. Realiza canalzacién a Secretaria
Distrital de Salud de los casos de desnutricién
y de obesidad exclusivamente mediante el
formato de canalizacién y realiza activacién de
ruta en caso de desnutricién aguda u obesidad
en nifias y ninos menores de S afios.

Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comunicacion {IEC) en Pmmooﬁnﬂe Bmos de Vida Saludable
con Enfasis en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica :

N!

Variable

Nivel de Cumplimiento

NB

Variable

Nivel de Cumplimiento

64

Entrega el plan de promocion en habitos de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por|
la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia — Mes_— Afo_ —

z
(o]

N

>

X

m

65

Desarrolla mensualmente una accién en el
marco de la estrategia IEC, segin lo planteado
en el plan de promocién en estilos de vida
saludable aprobado y con los requisitos
establecidos en el anexo técnico. Cuenta con
relatoria o acta de reunién, listado de
asistencia fisico si la actividad es presencial o
magnético si la actividad es virtual, soporte
fotografico o capturas de pantalla de la
actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE

Actividad IEC:

Actividad Fisica:

i Fecha:

NC NA

0

66

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDis

X] 2

0 O

N'

Variabie

Nivel de Cumplimiento

e

Variable

Nivel de Cumplimisntc

Elabora, socializa e implementa un Plan de

NA

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resoluciéon N°® 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

]

70

(& NC
Emergencias y Contingencias conforme al = s Cuenta con visita y concepto técnico de @ D
formato * Plan de Emergencias establecido por D }A soguridad humana y proteccién contra
la SDIS" y se radica en medio magnético en la incendios vigente y menor a un (1) afo, emitido
Subdireccién ~ para  la  Identificacin, por la UAECOB (Unidad Administrativa
67 |Caracterizacién e Integracién, un (1) mes g8 Especial Cuerpo Oficial de Bomberos de
siguiente a la firma del acta de inicio. Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sisterma
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: O"f/()'.i/wll
Subdireccién de Gestién y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
C NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores C NC

multipropdsito de 10 libras en buen astado, con
carga vigente, sefalzados y ubicados en
lugares de HRcil acceso y en puntos
estratégicos, coma son cerca al area de
preparacion de alimentos, drea computador,
archivos, area de Comador Comuntaro -
Cocina Popular y con la instalacion de sistema
de deteccidn de humo

0K C
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_|{Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, (o} NC NA I(mplli:rrdlentaduna r;chri:;:::;:os;ad;p:irs::::fs C NC NA
|{manejo de extintores y Seguridad Humana. - nidades)deiconiiol, .
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo! m D D de SDIS en labores "',"am’"afasc::‘ld‘; E D
una (1) vez al afio con participantes del Comedor ejscickin  del convene), 8
. |comunitario - Cocina Popular. Comunitario - Cocina Popular. Cuenta cgn un
71 72 |libro, ficha o cuademo en el que se registren
i 2 las novedades y situaciones especiales
Cumple con las medidas de seguridad para el X i
manejo de sustancias peligrosas, descargas| relacu')nadas con salud, estado fisico o
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes emocional, entre otros eventos que lleguen a

y medidas para la evacuacion.

presentarse con los participantes al interior del
Comedor

Elaborar informes mensuales de ejecucién del convenio, de acuerdo con la metodologia establecida por la SDIS. Presentar los
73 linformes de los componentes inclusién social y alimentacién, nutricién y salubridad, en la primera visita mensual de seguimiento en

_-|campo y el informe del componente administrativo/financiero en la visita financiera de seguimiento, a la supervision o interventoria
| para su respectiva revision y aprobacién, en los términos establecidos en el anexo técnico.

VB. Se emcueniea Dxs Mo De o) TeatPol @ 7ABLELDOS
V2Z. €. 0ocepor  (OHUMITARLO ENVIA  (DRREO A SuBMIREciodr  LOCAL
N 26, PeoMEcio D& cAPAUTANDND EONTUNOA  TARA  4AiidD  pO2ANTE _EL _Hes  De  SEPUEHBRE

VST I, Ve V63 Ve V6S V66 V6 VA3, Se ewcwenred  menigo  pe oS
ES70BLewno S
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