RUTA DE EVACUACION DE LOS RESIDUOS EN EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR – PAE
COMEDOR-AREA CONSUMO
SERVICIO ALIMENTARIO - S.A

PRODUCCIÓN
DISTRIBUCIÓN-SERVIDO
AREA ALMACENAMIENTO
AREA RECIBO


                                             Punto Ecológico: fuera del servicio alimentario
PRE-ALISTAMIENTO        ALISTAMIENTO

                                                                                                                                                            UTENSILIOSPunto Ecológico: fuera del serviciounto

NO TIENE 
AREA DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN: ALIMENTOS Y UTENSILIOS -EQUIPOS

                             ALIMENTOSFUENTE CLASIFICACION DEL RESIDUO
RResiduo inorgánico aprovechable

RResiduo orgánico aprovechable
RResiduo Ordinario

SI TIENE
DISPOSICION FINAL DEL RESIDUO EN EL IED
ALMACENAMIENTO TEMPORAL DEL RESIDUO 











RECOLECCIÓN / TRANSPORTE Y DISPOSICION FINAL DEL RESIDUO EN MUNICIPIO POR ENTIDAD RESPONSABLE O CENTRO DE ACOPIO DE ASOCIACION DE RECICLADORES (PUBLICA O PRIVADA)

CUADRO DE PROCEDIMIENTO DEL MANEJO DEL RESIDUO PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR – PAE

	TIPO DE RESIDUO
	CODIGO COLOR - MATERIAL
	CARACTERISTICAS- 
	FRECUENCIA
	RESPONSABLE
	DOCUMENTO-REGISTRO CONTROL

	

Residuo orgánico aprovechable:

Cascaras de frutas, huevos, verduras y hortalizas, sobras de comida preparada, cunchos de café, servilletas, papeles o cartones contaminados con grasas de alimentos. Residuos cárnicos, huesos y grasas, residuos de plantas, polvo, tierra y ceniza, aserrín, maderas y viruta de lápiz. Pan, harinas y tortillas, Productos lácteos 





Residuos líquidos Y solidos provenientes
De fregaderos lavaplatos o zona de limpieza y desinfección de alimentos/equipos/utensilios menajes  
	
Color Verde (recipiente bolsa o tanque con tapa a la capacidad requerida acorde al volumen y puntos ecológicos establecidos)

Materiales e insumos requeridos para el proceso: guante industrial calibre 25
Botas industriales PVC o calzado antideslizante.

Elementos de protección personal (EPP)

	El operario debe portar su indumentaria reglamentaria y guantes adecuados para aseo. Disponer en las áreas de almacenamiento, producción (pre aliste y alistamiento de materia prima, limpieza y desinfección alimentos, utensilios, menajes y equipos), distribución y servido del residuo que se genere, teniendo en cuenta la aplicación de los procedimientos para manejo del residuo orgánico:
- no mezclar los residuos orgánicos o restos de alimentos con plásticos o envolturas.
-Residuos de sólidos y grasas de los fregaderos y trampa de grasa.

- limpieza y desinfección de tanques de residuo, lavado de manos, limpieza y desinfección del área de almacenamiento del residuo.
	-Diario (de la fuente al punto de disposición final). El operador debe establecer hora y frecuencia de la recolección desde la fuente al almacenamiento

-Igual o menor a 3 días (Disposición final por empresa de servicios o entidad /persona  natural aliados)
	
OPERADOR DE PAE:
Operario manipulador de alimentos


Empresa de servicios 

Empresa o entidad o persona natural
	
Plan de saneamiento básico (programa de manejo de residuos, programa de limpieza y desinfección)

Cronograma y ruta de evacuación (acorde a cada una de las instalaciones y operaciones)

Registro de control

Plan de manejo ambiental



	

Residuo Inorgánico aprovechable:
Cartón o empaques, envolturas
Botellas o plástico o vidrio, vajilla, bolsas plásticas, desechables vasos, platos cubiertos limpios, no contaminados, o de cartón limpios, latas y objetos metálicos 

	
Color Blanco (recipiente bolsa o tanque con tapa a la capacidad requerida acorde al volumen y puntos ecológicos establecidos)


Materiales e insumos requeridos para el proceso: guante industrial calibre 25
Botas industriales PVC o calzado antideslizante.

Elementos de protección personal (EPP)

	El operario debe portar su indumentaria reglamentaria y guantes adecuados para aseo. Disponer del residuo que se genere en las áreas de almacenamiento, producción (pre aliste y alistamiento de materia prima, limpieza y desinfección alimentos, utensilios, menajes y equipos), distribución y servido, teniendo en cuenta la aplicación de los procedimientos para manejo del residuo inorgánico aprovechable:
- limpiar o lavar bolsas plásticas, botellas plástico o vidrio limpios y secos, no mezclar con los residuos orgánicos.
- residuos secos cartón, papel, empaque o envolturas no contaminadas, cubiertos desechables y platos de cartón y desechables limpios

 limpieza y desinfección de tanques de residuo, lavado de manos.

limpieza y desinfección del área de almacenamiento del residuo
	-Diario (de la fuente al punto de disposición final). El operador debe establecer hora y frecuencia de la recolección desde la fuente al almacenamiento

-Igual o menor a 3 días (Disposición final por empresa de servicios o entidad /persona  natural aliados)
	
OPERADOR DE PAE:
Operario manipulador de alimentos


Empresa de servicios 

Empresa o entidad o persona natural
	
Plan de saneamiento básico (programa de manejo de residuos, programa de limpieza y desinfección)

Cronograma y ruta de evacuación (acorde a cada una de las instalaciones y operaciones)

Registro de control

Plan de manejo ambiental



	






Residuo ordinario no aprovechable:

Papel higiénico usado, toallas absorbentes y desechables para secado de manos, protectores y tampones, vajillas, Poli estireno expandido o icopor, papel o plásticos contaminados con pinturas o sustancias químicas peligrosas, cubiertos y platos desechables contaminados.
	


Color Negro (recipiente bolsa o tanque con tapa a la capacidad requerida acorde al volumen y puntos ecológicos establecidos)


Materiales e insumos requeridos para el proceso: guante industrial calibre 25
Botas industriales PVC o calzado antideslizante.

Elementos de protección personal (EPP)

	El operario debe portar su indumentaria reglamentaria y guantes adecuados para aseo. Disponer del residuo que se genere en las áreas de servicios sanitarios, zona de lavado de manos, lavado de   menajes y equipos, zona de distribución, teniendo en cuenta la aplicación de los procedimientos para manejo del residuo ordinario:
- mediante el uso de los EPP depositar en los recipientes NEGROS correspondientes: icopor, cubiertos, platos, vasos desechables contaminado, plástico extendido.

Envolturas o cajas de lácteos y /o con restos de alimentos y latas

Plásticos contaminados con sustancias químicas

 limpieza y desinfección de tanques de residuo, lavado de manos.
limpieza y desinfección del área de almacenamiento del residuo
	-Diario (de la fuente al punto de disposición final). El operador debe establecer hora y frecuencia de la recolección desde la fuente al almacenamiento

-Igual o menor a 3 días (Disposición final por empresa de servicios o entidad /persona  natural aliados)
	
OPERADOR DE PAE:
Operario manipulador de alimentos


Empresa de servicios 


	Plan de saneamiento básico (programa de manejo de residuos, programa de limpieza y desinfección)

Cronograma y ruta de evacuación (acorde a cada una de las instalaciones y operaciones)

Registro de control

Plan de manejo ambiental


	Residuos líquidos

Aceites usados

	


Recipiente plástico rotulado con tapa a la capacidad requerida acorde al volumen y punto de almacenamiento temporal en la fuente- almacenamiento y disposición final.


Materiales e insumos requeridos para el proceso: guante industrial calibre 25
Botas industriales PVC o calzado antideslizante.

Elementos de protección personal (EPP)

	El operario debe portar su indumentaria reglamentaria y guantes adecuados para aseo. Realizar la recolección periódica acorde al uso diario y disponer aceite usado, en el recipiente plástico, rotular y Disponer en un área destinada para almacenar en la fuente durante el tiempo previo al llenado total del recipiente para luego trasladarlo a el almacenamiento central o entregar al receptor del proceso

 limpieza y desinfección de recipiente de almacenamiento del aceite, lavado de manos, limpieza y desinfección del área de almacenamiento


	-Diario El operador debe establecer la frecuencia de la recolección desde la fuente al almacenamiento

-semanal (Disposición final por empresa de servicios o entidad /persona  natural aliados)
	
OPERADOR DE PAE:
Operario manipulador de alimentos


Empresa de servicios 

Empresa o entidad o persona natural
	Plan de saneamiento básico (programa de manejo de residuos, programa de limpieza y desinfección)

Cronograma y ruta de evacuación (acorde a cada una de las instalaciones y operaciones)

Registro de control

Plan de manejo ambiental








