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Medellin, 06 de octubre de 2023

Serior Brigadier general

NOVOA PINEROS ARNULFO ROSEMBERG
Comandante Policia Metropolitana del Valle de Aburrd
Calle 48 # 45 - 58

Medellin

ASUNTO: Informe de supervision contrato N°. 12- 1-10051-23.

TIPO DE INFORME

PERIODICO X O FINAL _

Periodo del informe de supervisién

30/09/2023 j

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 "Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de pravencitn, investigacién y sancién de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestién publica’, asi como de la Resoiucion No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta ef Manual de Confratacion de la Policia Nacional’, Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policfa Nacional adoptado mediante
Resolucion No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervision e interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, ¢ las normas gue las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes & ia naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato U orden de compra
del asunto a fravés del cual se detalia, el seguimiento y &l grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo conirato u arden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacién oficial No, 58-2023-178728-MEVAL notificacién de la supervision el sefior Brigadier
NOVOA PINEROS ARNULFO ROSEMBERG obrando en calidad de comandante de fa Policia Metropolitana
del Valle de Aburra, nombr6 como supervisor del contrate del asunto a la seficra Teniente SANDRA MILENA
ARDILA GOMEZ, Administradora Centro Vacacional El Circulo.
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» Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervision: mensual

» No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II:

1. Informe de supervisién del mes de agosto 2023 del periodo comprendido entre el 01/08/2023 al
30/08/2023, presentado mediante cornunicacion oficial GS-2023-211397-MEVAL del 06/07/2023

informacion del contrato.

Contrato No, |

instrumento de
agregacion de la
orden de compra

Qrden de | N° 12-1-10051-23.

compra No. .

Objeto del

Contrato I | “ENTREGA A TITULO DE ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO DE 109 M2

DESTINADO PARA EL FUNCIONAMIENTO DE LA CAFETERIA UBICADA EN LAS
INSTALACIONES DEL CENTRO VACACIONAL EL CIRCULO”

Contratista FRANCISCO NINO RODRIGUEZ
NOMBRE: FRANCISCO NINO RODRIGUEZ
C.C..1.014.184.271 de Bogota DC
Representante NIT: 1.014.184.271 -0 ’ ‘
legal CIUDAD NOTIFICACION: Bogota DC - Colombia

DIRECCION: Tv 15% bis n 452 38 sur, Bagota
TELEFONO: 3046237520

Email: fnino]8@gmail.com / operacionesitda@hotmail.com -

Valor inicial del
contrato u orden
de compra

El valor total del presente proceso equivale a Ia suma de CATORCE MILLONES
DOSCIENTOS NOVENTA Y UN MiL QUINIENTOS TREINTA Y DOS PESOS
(314.291.532,00) moneda legal colombiana, IVA incluido, distribuidos asf:

ATEN
R b
=~ LOTE

7o RUBROM 1,
- HESAGREGARIO
PRESUPUESTA

ENTREGA A Ththo e
ARRENDAMIENTO DE UN ESPACID
FISICO DE 109 M2 DESTINADO
PARA EL FUNCIONAMIENTC DE LA
CAFETERIA UBICADA EN LAS
INGTALACIONES DEL  GENTRO
VACACIONAL £t GIRCLLO.

1 Noe aplica CEVG] ES;E 12 $1.190.961,06 §14.291.332,00

VALOR TOTAL ESTIMADG L s rezeniang

Valor adiciones
del contrato u

orden de compra
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Valor total del
contrato u orden
de compra

VALOR TOTAL CONTRATO: $14.291.532,00

Plazo de
ejecucion inicial

01/08/2023 al 31/07/2024

Fecha de inicio
del plazo de
ejecucion del
contrato u orden
de compra

01/08/2023

Fecha de
terminacién del
plazo de
ejecucion del
contrato u orden
de compra
(pactada
inicialmente)

31/07/2024

Fecha de inicio
del plazo de
ejecucion de
la(s) adicion(es)

Fecha de
terminacién del
plazo de
ejecucion de
la(s) adicidn{es)

Adiciones

Modificatorios

No/Aplica

Prorrogas

No/Aplica

Otros

1.

1.1 Acciones adelantadas:

'DESARROLLO DE LA 'SUPERVISION AL: CONTRATO U.ORDEN.DE COMPRA

Mediante comunicado oficial NRO GS$-2023-234302-MEVAL de fecha 03 de octubre Solicitud pago

servicios publicos de los espacios de cafeteria, Contrato Nro PN MEVAL N. 12- 1-10051-23.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
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CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LLEGALES DEL CONTRATISTA

Utilizar ef inmusble, ubicado en el Gentro Vacacional el Circulo, bien inmueble de matricula
inmobilfaria No 01N-5188161, ubicado en la Catle 1117 # 64 — 180, del municipio de Medellin,
tnicamente para ia prestacion del servicio de cafeteria.

(S

El sefor contratista Francisco
Nifio Rodrigutez, recibe el bian
inmueble, por parte de la
Seforita Administradora del
Centro Vacacional El Circulo
Te Sandra Milena-Ardila
Gomez ( acta 044 det
01/08/2023)

El proponents y fututo arrendatario se compromete a no instalar miaquinas de juegos de azar
o suerte o alealerios, ni expender sustancias llegales.

(Sh)

NG se presentaron
instalacionss de magquinas de
iuegos de azar.

El proponente ¥ fututo arrendatario se compromete a tener en forma permanente el personat
que atendera el servicio de cafeteria, de lunes a viernes de 07.00 a 18:00 horas v sabados,
domingo y festivos de 07:00 a 19:00 horas.

(Sh

Mediante comunicado oficial
NRO G5-2023-191204-
MEVAL 14 de agosio de 2023
Recordando cumplimiento
condiciones Técnicas Contrato
Nro PN MEVAL N 12- 4-
10051-23. En e cumplimiento
del horario.

El arrendatario se compromate a suministrar como minima los siguientes productos para el
buen funcionamiento de la cafeleria asi: bebidas, lacteos, fritos, parvas y confiteria, snacks y
aperitivos entre otros,

(81

El Sefior contratista emite
camunicado oficial 31 de
agosto 2023 Madellin
Anfioguia Per medie de la
presente informo la
publicacidn de los precios de
los productos que se
venderén.

LISTADG DE PRECIOS DE PRODUCTOS MAS ROTATIVOS: -

El contratista se compromete a comercializar como minimo los siguientes productos, asi
misme, a publicar los precios que vendera en ef local destinado para prestar el servicio en un
lugar visible dentro de las Instalaciones de! misme, jos cuales deberan carresponder a los
precios presentados en la oferta, los cuales podran ser verificados en cualguier memento por
parte del supervisor del contrato.

SEREM e e DESCRIPCION. BEL PRODUCTO. - o os cme e e YR
i Agua Alog Vera 270 mi 3000
2 Agua Alog Vera 420 mi . 4200
3 Agua 800ML 2000
4 Agua Cristal Bolsa x 8000 ml 3800
5 Leche Alpina Alpin chocolate x 180 mil 3000
6 Alpin Chocolate Caja 200 mi 3200
7 Arequipe alpine de 50 gr 1800
3 Aromatica 2000
g Avena bolsa x 200 ml Alpina 2000
10 Avena Qriginal Alpina Vase 250 g 3500
11 Boligueso CHEETOS 180 gr 7000
12 Pasabocas Chaetos boliqueso homeadas x34g 1500
13 Leche Colanta Entera Bolsa Uht x1000ml 4600
14 Leche colanta uht entera slim x 200ml 2500
15 Chupeta Bon Bon Bum Colombina 500
18 Bonyurt Zucaritas Alpina 170 G 3800
17 Bufiualo 100 Gg 2060
18 Caja de jugo hit 200 mi 2000
19 Cappucging, Mokachino, Vainilla Maquina express 200 mi 3500
20 Chicles tridents Pequefio 302
21 Chicles tridents Grande 1800
|22 Pasabocas De Maiz CHEETOS 180 gr 700
23 Snack Choclito sabor a imon 230 g 8700
24 Snack Choclito sabor a limén 27 g 1500
25 Chococono crem helade 90 gramo 2500

sh

Ef Sefor contratista emite
comunicade  oficial 31 de
agosto 2023 Medellin
Antiogula  Por medic de la
presente informo la publicacisn
de los precios de los productos
que se venderan.
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26 Chocolate con leche 200 mi 2500
27 Checolate sin leche 200 mi 2000
28 Chocolates Kisses Mkc HERSHEYS 70 gr 1200
29 Chocolatina Jet30 g 500
30 Chocorrame x20und x400g 1400
31 Bolitag De Chocolate Chokis x 18g 1500
3z Galleta chokis chispas 37 g 1500
33 Club social 3400x8 1500
34 Coca Cola 400 fight ml 3000
35 Coca cola 400 mi 3000
36 Coca cola mini 2000
37 Coca Cola pet 400 o 3000
38 Colombiana 400ML 3008
39 Confites Halls pepa 3 gr 300
40 Halls barra x 12 2000
41 Galletas Crakenas Saltin Inlegrat Individual X 32 G 1200
42 Palos de queso 100 gr 3000
43 Croissant 100 gr 30C0
44 Croissant de iamén y queso 100 gr 3500
45 De todito surtidos 45 gr 3200
48 Detodito grande de 155 gr 8400
47 Doritos 45 gr 3200
48 Galletas Ducales Tentacién 156Gr 1000
49 Pasabocas Dorites mega queso x200g 9500
50 Empanada de carne 100 gr 3000
51 Galieta Black & White 55 gr 3000
52 Helade Crem Helado Platiio 3 sabores x65g 2800
53 Galieta Cocosetle x 509 2000
54 Galleta milo x § unidades 1500
55 Galleta Milo anilios x 4 unidades 1000
56 Gallela Festival x § unidades 1200
57 Galleta festival x 4 Unidades 200
58 Galleta wafer noel 800
59 Galletas club social 24 g 1200
80 Galletas crakefias club individual x 268 ¢g 1500
62 Galletas Festival x 6 unidades 2000
63 Galletas oreo Individual x 4 unidades 2500
64 Gaseosa 1,5 litros Postebon 3000
5% Gaseosa 250 ML 1200
56 Gaseosa 400 ML 2000
67 Gatorade 500 M 2500
B8 Gelatina Boggy 108g Premio 2500
59 galieta glacitas Su chocolate 2000
70 Chocolate Golpe X 27 Gr 3000
71 halls barra 124 extra strong 2500
72 Helado Crem Helado tres leches leche condensada x70g 4000
73 Jugo Hit pet Frutas Tropicales x500m! 8500
74 Galieta jef wafer vainilla_22 grs : 2400
75 Jugos Cifrut 500 ¢ce 2500
76 Checotating jumbo mani_Barra x 40 gr 4200
77 Latte Grande Maguina express grande © onz 2500
78 Latte Pequeno Maguina express grande 9 onz 2200
79 Leche vase grande S onz ] 2500
80 Leche vaso pegquefio 7 onz 1500
31 Lecherita x 100 gr nestie 7700
82 Natuchips piatano verde 135 grs 2500
83 Natuchips platano madurc 35 gr 200
84 Maicitos natural 50 gr 2500
85 Malta Litro 4200
86 Malta 330 mi 2500
87 Maltica 200 ml 2200
88 Mani espectal X 45 g 2500
89 Mani Kraks Recubierio el especlal 38 gr 1800
80 Mani naturat manimoto 180 gr 7700
21 Margarita Papitas 25 gr : 2500
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g2 Menia helada 200
23 Mito frio o caliente 9 onz 3000
94 Mani Kraks Recubierlo of especial 38 gr 1500
g5 Mr tea 500ML . - - 3000
96 Mr. Te 300 ¢ 840 2000
g7 Paleta de agua 2000
98 Patito de queso 100 gr i _{ 2800
28 Pancerolis 100 gr 4000
100 Panelita Copelia 1000
101 Papa rellena 125 gr 3500
102 Paste! arequipe 100 gr 3500
103 Pastel de poillo 100 gr 4000
104 Pastel de queso hojaldrado 100 gr 3000
108 Pastel hawalano 100 gr 3500
106 Pastel Jamén queso 100 gr 4000
107 Pastel ranchero 100 gr 4000
108 Pastel vegetariano 100 gr 5000
108 Pasteles guayaba arequipe 100 gr 3500
110 Cafe con leche 9 anza 2000
111 Rosquitas X1208 1500
112 Rosquitas 15 grs 1500
113 Salchicha Viena Roja Lata Zenu 150 Gr 38090
114 Sandwich Jamdn Queso Lechuga 140 gr 2500
115 Sandwich Pollo 140 gr 5000
116 Galleta Miel Tosh x 270g 5000
117 Tostacos Picantes Ramo X 380Gr 1800
118 Chiclg Trident 3 Sandia 5tgrs 2000
119 Vive 100 240 mi 2000
120 Vive 100 380 mi 3000
121 Yogurt Regeneris Metocoton X 200M) 3500
122 Yogurt de fruta en vaso 145 mi 2500
123 Yogurt en bolsa 200 gr. 2000
124 Cerveza Lala dguila 330 m! 3800
125 Cerveza Light 4guila light 330 ni 4000
128 Cefveza en lata dorada cluby Colombia 330 mi 4000
127 Cerveza andina 330 mi 3600
128 Cerveza extra Lata corona 269 mi G000
128 Cerveza Heineken 268 m 4000
130 Cerveza iata Budweiser 269 m) 3500 |

El arrendatario se compromets a maniener un siock de materias primas y productos en
inventario (tofalidad de Producios incluidos en el contralo} para atender la demanda
correspondiente, cuando por razones de la ofera de mercado no se puedan adquirir, el
arrendatario contara con un Hempo no mayor a dos dias habiles para la adquisicién de los
mismos. La no adquisicién de ios mismas constituys incumplimiento al contrate.

Nota 1 en caso de que el arrendatario requigra ka inclusién de producios los cuales no queden
contemplades en ei contralo ya que estos son los més rotativos en el mercado, debera solicitar
por escrito at supervisor del ontrato para lo cual deberan ser precios del mercado coman,
verificado y aprobados por el supervisor del contrao y de acuerdo al objete del contrato.

Cuando se vaya a suspender la venta de un producto el cual se encugntra incluido en el
confrato deberd ser informado por escrito debidamente justificade al supetvisor del contrato
quien determinara ia viabllidad de la mencionada solichud v autorizacion del ardenador dat
gasto de ia Policia Melropotitana dei Valle de Aburra, con el finde realizar ef modificatorio al
contrato.

Nota 2: En caso que el arrendatario requiera realizar modificaciones en los precics de ios
productos, deberd presentar fa solicitud debidaments justificada al supervisor, quien avalara
el cambio del mismo, en caso de sar procadente, lo cual no requiere modificacion al contrato,
1o cuat no requiere modificacién al contrato.

Nota 3. La empresa confratista deberd contar con un sistema o sofiware automatico de cobro
de los producies el cual debe ser estandarizado, donde el cobro sea el mismo
independientements de la persona que se encuentre cumpiende la funcidn cormo cgjerc.

6 El proponente y futuro arrendataric debera sosiener los precios y productos de Ja oferta siendo Ef Sefior confratista emite
L estos los mas rotativos en una cafeteria, haciendo ajustes Unicamente bajo criterios (Sh comunicado oficial 31 de
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justificados y aprobados por parte del supernvisor y se debe mantener en disponibilidad para
su comercializacion per Io menos durante un (1) afic.

Dentro de los cinco (5) dias siguientes al inicic del contrato, el arrendataric presentara al
supervisor el listado de precios de los productos que ofrecerd en la cafeteria con base a la
oferta presentada, asi mismo, podrd incluir otros productos gue no se encuenire en dicho
listade y estos deben ser aprobados por parle del supensiser.

agosto 2023 Medellin
Antioquia  Por medic de la
presente informe la publicacion
de los precics de los productos
que se venderdn, asi mismo ¢!
sostenimiento de los mismos,

E! praponente y futuro arrendatario se compromete a remitlr al supervisor del centrate como
minime con cinco {5) dias de antelacion al inicio de labores, las hojas de vida del personal
que laborara en las instalaciones, con el fin de dar trasiado de las mismas para ser sometido
a estudic de seguridad.

Por otra parte, si ef arrendataric desea cambiar el personal debera ser informado al supervisar
del contrato con cihco {5) dias de anterioridad para su aprobacidn, asi mismo,; deberd
anexando la hoja de vida para ser sometido a estudio de seguridad.

{Sh)

£l sefior contratista remite las
hojas de vida, las cuales son
verificadas y archivadas.
Saoporte (acta 044 del
01/08/2023}.

E! proponente v futuro arrendatario deberd contar con el personal suficiente para brindar un
servicio de forma oporiuna, amable y que brinde un servicio con los mas altos estandares de
calidad en atencion, asi mismo, debera contar con capacidad para ampiiar,

(Sh

£l sefior contratista remite las
holas de vida, las ¢uales son
verificadas y archivadas.
Soporte (acta 044 del
01/08/2023}.

RELACION LABORAL: los empleados det CONTRATISTA durante la ejecucion del contrato
no tendrén ningln vinrcule laboral con la Policia Nacicnal, por tante, cualquier reclamacion
proveniente de terceros que tenga COME CaUSa Sus actuaciones no sera responsabitidad de
la Policia Nacional — Policia Metropolitana del Yalle de Aburra.

Sh

No se presentan novedades,

10

El arrendatario debera acatar y cumplir con los protocolos de seguridad exigidas por parte el
Centro Vacacionat E] Circulo, et cual lo eferce la Estacién de Policia Castilla.

(sh

Ef sefior contratista acata y
cumptle con los protocclos de
seguridad exigidas

"

E! horario para ef ingreso de los proveedores para la entrega de los productos se realizara
bajo ia supervisién de! personal de seguridad de las instalaciones permitiendo la revisidn de
los vehiculos y elementos ingresados. '

(Sl)

El sefor contratista se realiza
en los horarios v la
autorizacidn de personal de
sequridad.

i2

El proponente y futuro arrendatario se compromete a ejercer el control necesario sobre a
calidad del servicio qus offecs generando las acciones necesarias para la oporiuna y buena
atencién con ¢l fin de no generar largas flas.

sh

No se presentan novedades.

13

El proponente y futuro arrendatario se compromete atender las solicitudes de mejoramiento
que le realice la Policta Nacional por diferentes razeones de aguerdo a su servicio ¥ a
sotucionarlas en los t&rmines que para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a
facilitar v colaborar para la realizacién de evaluacionss gus se hagan de su servicio
{encuestas, entrevigtas, buzdn de sugerenclas efc.).

(S

Ei contratista se compromete a
atender las soliciudes de
mejoramiento  Soporte  {acta
044 del 01/08/2023).

14

El proponente vy futuro arrendatario se compromete, a no realizar obras ni modificaciones
gstructurales a las instalaciones sin autorizacién expresa del arrendador.

{Sh

No se presentan novedades.

15

E! proponente vy futuro arrendatario se compromete a devolver @l inmueble entregade en
optimas condiciones y a responder por pérdidas o dafics cuando se demuestre su
responsabliidad, salve el deteriore normal, asi coms por los dafios o perjuicios que cause &
terceros.

(Sh

El contratista se compromete 2
devolver g inmueble entregado
en Hptimas condiciones y &
responder  por  pérdidas o
dafios {acta 044 del
51/08/2023).

16

CAPACIDAD OPERATIVA.

Teniendo en cuenta que las instalacionas no cuentan con la logistica necesaria para el
funcionamiento de ta cafeterfa del presente procese, por lo tanto, con 2l fin de garantizar el
buen funcionamiente del mismo ¢! futuro arrendatario debera certificar por escrito que tiene la
capacidad operativa, medics logisticos y personal iddneo para cumplir con & objeto del
contrate

(Sh

Cumpiimiento en presentacion
de oferta.

i7

Teniendo en cuenta gue en &l punto de servicio, no se cuenta con la logistica (sillas y mesas),
proponente y future arrendatario se compromete a suministrar los glementos, los cuales
cumpliran con los sigulentes requisitos:

Deben estar fabricades con materiales resistenies al uso, ambientes humedos y altas
temperatura del medic ambiente.

Deben ser de materiales que puedan ser facilmente lavables con agentes quimmicos, que se
puedan evidenciar faciimente su fimpleza y desinfeccion.

Todas las mesas y sillas, deben ser ficilmente accesibies ¢ desmontables para la limpieza,
desinfeccién e inspaccidn.

(SN

Fl contratista envia soporte con
fecha 21/08/2023 con las
especificaciones técnicas de
mesas y sillas, Donde se
verifica estar fabricades con
materiales resisientes al uso,
ambientes himedos y allas
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temperaturg del medio
Todas las mesas y sillas, deben poseer un acabado liso. no poroso, no absorbente v estar amblente.

libres de defectes, grietas v otras ireguiaridades que puedan atrapar particulas de afimenios -
¢ microorganismos que afectan la inocuidad de los alimenios.”

18

£} proponente y futuro arrendataric se compromete una vez se encuentre en funcionamiento | s
a gestonar en un periodo no mayor a un (1) mes, el concepto sanitaric expadida por la { )
Dirgccitn Local da Salud, o cuai-sera varificado por gl supervizor del contrato,

El contratista envia soporte
con fecha 01/08/2023 solicitud -
de visita para centificacion.

19

El afrendatario se compromete una vez se encuenfre en funcicnamiento la cafeleria a El contratista envia saporte
gesticnar y tener listo en un periodc no mayor a un (1) mes, la acreditacion de sequridad con fecha C1/0BIZ023 solicitud
industrial expedida por una Administradora de Riesgos Profesionales, o cual serd verificado (Sl)

de visita para certificacién.
por ¢l supervisor del contrato. P

20

EXPERIENCIA PROPONENTE

Con el fin de garantizar la calidad da los servicios a contratar ¥ evitar incumplimientos en la
ejecucidn del fuluro contrato, se requiere acreditar experiencia en provecios iguales o
similares al objeto del presenta proceso con empresas publicas o privadas, para lo cual se

tendra dnicamente Ja experiencia acreditada znexands copia del acla de fiquidacion o (Si)
cerlificacion por parte de la entidad contratante, en donde se evidencie la satisfaccion det Cumplimiento en presentacion
servicio prestado. de oferta.

La anterior experiencia se soficita teniendo en cuenta que cor la misma se garantiza la
idoneidad en Ja ejecucién de contratos iguales o similares al qua se genere del presents
proceso, y se garanliza que el arrendatario tenga Ja logistica para la prestacion de ests
servicio, ofreciendo un catdloge de productos ajustade a dichas necesidades de la upidad.

CONBICIONES TEGNICAS ADICIONALES = .. s CHUMPLIG

{OBSERVACIONES:

La lista de precios se publicard en las instaiaciones, cuando se
fe dé inicio al contrato.

E! arrendataric presentara el cronograma "Los uniformes" a
utilizar durante la vigencia del contratg, para evidenciar
visualmente ef cambio diario de uniformes por parte del

supervisor del contrato.

El contratista envia soporte con fecha 01/08/2623 soliciiud de

El proponente y futuro arrendatario se compromete a {S[) visita para certificacian concepto sanitario expadida poria
cumplir con las Buenas Practicas de Manufactura BPM. Direccion Local de Salud,

La contratista anexa certificado ds calibracién de termometros.

La contratista anexa formato de cantrol de tempearatura de jos
eqiipos de refrigeracion.

La contratista anexa formato de fimpieza y desinfeccién de area
de alimentos y bebidas.

Entregara mensualmente la planilla de seguridad social dé cada
uno de los frabajadores,

Entrega evidencias ds acciones de: examenss médicos
ocupacionales, actividades de prevencion ¥ promocion,

El proponente y fulure arrendatario se comprometa a \ . N ) \ .

sl o s St G | (o) | Yt e et s pgo v evabacony

de Seguridad y Salud en e Trabajo SGSST. ficencia estableclda en la Resolucion 031212619 (téenico,

tecrilogo o profesional en Seguridad y Salud en ef Trabajo),
con licencia vigente.

Por emergencia sanitaria teniendo sn cuenta los peligros
priorizados entre los cuales esta el "Bicldglco”.

El proponente y futuro arrendatario se compromete a F;rrocga;ama 3‘3 ?,aﬁd.a d de ggu_a fola.?fe‘
cumplir con la implemantacién del Sistema de Gestion (81 g amass émptezta SldeSlln ecidh.
Ambiental SGA rograma de control de plagas,

. Programa de residuos sélidos.
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E! proponente v fufuro arrendatario debera cerificar por
escrito que cumple con la aplicacidn de. las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM) {manipulacién de

alimentos} v con lo establecido en la Ley 9 de 1979 Por . A\
4 ia cual se dictan Medidas Sanitarias y Resolucién 2674 (Sh Cumplimiento en presen.taclon de oferta.
de 2013 Por iz cual se reglamenta el articulo 126 del
Decrsto Ley D1 de 2092 y se dician ofras
disposiciones.

El proponente y future arrendasteric debera dar
cumplimignto con lo estipulado por el Ministerio de
5 Salud vy Proteccidn  Social, donde deberd dar (89
-~ cumpliriento al protocole general de bioseguridad para
mitigar, controlar y realizar el adecuado manejo de la
pandemia del coronavirus COVID-19.

Programa de fimpieza y desinfeccion.

El proponente y futuro arrendaterio deberad dar
cumplimiento con lo estiputado en ef DECRETC NO.

1686 DE 2612, por gl cual se establece ¢l reglamento £} contratista envia soporte con fecha 01/08/2023 reglamento
téenico sobre 10s requisitos sanitarios que se deben técnico sobre los requisitos santtarics almacenarmiento,

6 cumplir para 'z fabricacion, elaboracidn, hidratacion, (8h distribucion, transporte, comercializacitn, expedicion,
envase, almacenamiento, distdbucion, transporte, exportacion e importacion de bebidas alcohdlicas destinadas
comercializacion, expedicion, exportacién ] para &l consume humano.

importacicn de bebidas alcohodlicas destinadas para el
consume humano.

3.

2.4 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO:
A la fecha de corte del presente informe de supervisién han transcurrido {2) mes calendario desde que inicid
el plazo de ejecucion del contrato, restando (10) meses calendario para que finalice el plazo de ejecucion.

TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS: _

La Policia Metropolitana del Valle de Aburra, pagara al contratista en pagos parciales del valor gjecutado
del servicio prestado conforme al valor de cada factura de los bienes ylo servicios eniregados de acuerdo a
requerimiento realizado por el supervisor del contrato, dentro de los sesenta (60) dias siguientes a la
presentacion de la factura comercial, debidamente acompafiada de recibido a satisfaccién e informe de
supervisién por parte del supervisor del contrato, el certificado de aportes parafiscales y entrada de los
hienes y/o servicios en el respectivo aimacén de la policia Metropolitana del Valle de Aburra. Los pagos se
efectuaran una vez la Direccidén del Tesoro Nacional sitie los correspondientes recursos, previc el
cumplimiento del objeto contractual y cumplidos los demas tramites Administrativos y Fiscales vigenies a
que haya a lugar. Acorde con el derecho a turno estiputado en Art. 19 ley 1150 de 2007 y ta programacion
del plan anual de caja (PAC).

PARAGRAFO PRIMERO: si los documentos en referencia no se reciben dentro del plazo estipulado © que
recibidos sean devueltos por la Policia Metropolitana def Valie de Aburra, por inconsistencias, como la falta
de informacién o mal diligenciado, la Policia Nacional — Metropolitana del Valle de Aburra realizara el pago
en el siguiente mes al que esta programado el pago de dicha factura, siempre y cuando se hayan subsanado
las observaciones y cumplido con el tramite documental solicitado.

PARAGRAFO SEGUNDO: Dentro de los cinco (5) dias siguientes al recibo a satisfaccion, sin que
sobrepase el plazo de ejecucién del contrato, el contratista debera presentar al supervisor del contrato ia
factura comercial de los bienes entregados, servicios prestados u obras realizadas.

En caso, que la factura se devuelva por no cumplimiento de los requisitos establecidos por la Ley y en el
contrato, el contratista contaré con un término maxime de dos (2) dias para su correccion, sin que este
término sobrepase el plazo de ejecucién del contrato. :
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PARAGRAFO TERCERO: si los documentos recibidos son devueltos por la Policia Metropolitana del Valle
de Aburra, por inconsistencias, como la faltz de informacion, mal diligenciado o son entregadas con
posterioridad para el pago en el mes de diciembre de 2023, la Policla Nacional - Policia Metropolitana del
Valle de Aburra constituira la factura en cuentas por pagar y realizara el pagouna vez la Direceion del Tesorp
Nacional ubique los recursos para el pago de las cuentas por pagar del afto 2024, siempre y cuando se
hayan subsanado las aobservaciones y cumplido con el framite documental solicitado. Lo anterior no
acarreara ningun pago de intereses ¥ & constituira como un riesgo asumido por e contratista.

El valor total de la factura debera ser bresentado en pesos colombianos diseriminado los valores en forma
individual de los bienes y/o servicios a adquirir si es del caso, incluyendo descuentos, impuestos o cualquier
otro aspecto que pudiera afectarlos. de modo que los mismos constituyan precios finales Y No puedan ser

objeto de modificaciones.

En cumplimiento al Articule 19 de la ley 1150 de 2007 que a letra dice: E! articulo 4° de la Ley 80 de 1993,
tendra un numeral 10 del siguiente tenor.

"Articulo 4°,

“10. Respetaran el orden de presentacion de los pagos por parte de fos Contratistas. Sélo por razones de
interés publico, el jefe de Ia entidad podra modificar dicho orden dejando constancia de tal actuacién.

Para el efecto, las entidades deben llevar un registro de presentacién por parte de los contratistas, de los
documentos requeridos para hacer efectivos los pagos derivados de los contratos, de tal manera gue estos
puedan verificar el estricto respeto al derecho de turno, Dicho registro sera publico.

Lo dispuesto en este numeral no se aplicara respecto de aquellos Pagos cuyos soportes hayan sido
presentados en forma incompleta o se encuentren pendientes del cumplimiento de requisitos previstos en
el contrato del cual se derivan”. .

Para dar cumplimiento a la ley en mencién a partir de la fecha para acceder a dicho turno deberan presentar
en el Grupo de Contratos - analista de contratos — SILOG de la Policia Metropolitana de! Valle de Aburra
ubicada en ia calle 48 45-58 piso-No 2, os sigufentes documentos: :

conformidad de la entrega en ios terminos, condiciones y caracteristicas técnicas establecidas en el contrato
¥ sUs anexos) coordinar con el supervisor del contrato,

Facturas o cuenta de cobro originales. Deben cumplir con los requisitos establecidos en el articulo 617 y
618 del Estatuto Tributario, Decreto 1001 de 1997, articulo 17. Otros documentos equivalentes a la factura.

Certificacion aportes parafiscales vigente firmada por el representante legal o revisor fiscal. (se solicita
verificar que en la certificacion se mencione que durante los Gltimos seis (6) meses calendario legaiments
exigibles, la empresa ha realizado el pago de los aportes al sistema de seguridad social y parafiscales
exigidos por la ley").

Planilla pago aportes parafiscales correspendientes al mes que se tramita el pago.

Para la cancelacion del dinero se deben tacilitar los documentos reqgueridos por la Policia Metropolitana del
Valle Aburra vy este estara sujeto a los tramites administrativos y fiscales vigentes, conforme con fos cupos

L .
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del PAC, que auterice la Direccion del Tesoro Nacional y la Direccién General de la Policia Nacional, al
derecho a turno y de acuerdo con la manera en gue se sitlien los recursos correspondientes.

Si los documentos en referencia son devueltos por inconsistencias como la falta de informacion ¢ mal
diligenciamiento de estos, la Policia Metropolitana del Valle Aburrd, se obliga a la asignacién nuevamente
del turno, siempre y cuando se hubieren subsanado las observaciones y se haya cumplido con el iramite
documental dentro del plaze gue se indigue.

Si el documento de recibido a satisfaccion no ha sido bien elaborado o no se acompana de los documentos
que para cada caso se soliciten en esta coniratacion, los t&rminos anteriores scle se empezaran a contar
desde la fecha en que se entreguen los documentos corregidos desde el momento en que se haya aportado
el ditimo documento requerido para tal fin.

Todas las demoras que se presenten por estos conceptos serdn responsabilidad del CONTRATISTA, quien
no tendré por ello derecho al pago de intereses de cualquier clase o compensacion de ninguna naturaleza.

1.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

A Balenes general de fegos v entregas . |
. % del valor del
Valor en peses contrato u orden de
compra
Valor total del contrate u orden de ,
compra ?14.291.532.00 . 100%
‘Valor t4tal de las efttregas $2.381.922,00 . 17%
Vator total facturado \ $2.361.922.00 17%
Valor facturado pendiente ge pago $0,80 0%
Valor pagado §2.381.522.00 17%
Yalor pendiente de entrega '$11.902.6510.00 8%

lores facturades y pagos sfactuados en el periodo informade .

Nedéastio | TN o e TR e e e e .
constansia de - | Valor recibida - |7 Fechade recibido - ) Valor factorado . No. factura | - Valor pagade - Valor 1. No.ardsn de
YRR N B . _ : i p TR - dedusciones pagoe

R L L S A . e . B I .
DHO/2023 MEVAL- ) .
01 $1.190.961,00 al | 0,00 pirsiiog $1.150.961,00 PENDIENTE PENDIENTE
. 30082023 ] f
S ENERGIA ACUEDUGTO | SANEAMIENTO Nofaplica © TOTAL Pl-ZN.DlENTE PENDIENPR
‘cafeterie:'cavm 26.457,30 $8.803,78 - T '86.914.79 ) . $5L275ET -

4.2 Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados contables, si aplica)

No apiica. |
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Mo aplica.

G. CONCLUSIONES

5. RECOMENDACIONES

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las
clausulas y especificaciones técnicas de la orden de compra, en la fecha o fechas
establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes {técnicos
obligatorios establecidos en las especificaciones técnicas y ofros).

El contratista | SI X
cumplié con lo
establecido  en
las clausulas [N

contractuales

En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informd mediante
comunicacion oficial No. del . (dirigida al
ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.

Atentamente,

No. Celular: 8102443187

. gandra.ardila3756@correo. policia.gov.co
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COREOLIDADA
PLANILL S EMPLEADOS EMEILE

a: AL Huméro Planii:

Fochn creaclon roporte: 20234003 C3 2201 B Tipo Plo

5 Periodo Servicio:

Pertoda Colizasiin:

PAGADO 03/10/2023 EN HORARIO EXTENDIDO

L. DATOS DEL APORTANTE
Razdn Secial "
‘Dogumento
Tipo do Empresa
:Tipo Persona

TARCISEO NING RODIGGUEZ . _
Clotatgazn o . B Direccldn CRE 6 A7 BL 2 AP 308

NDEPENDIENTE H,;a.a:c. BO462ITEE0 . o 24
NATURAL ‘Forma Presontacion  UNICO

b

Ciudad Wmo.ccg G.C. ;Departamento BOGOTADC.
-Ruprosentante Legal . Eai__:nunm@: )
Total Afilndos B bev m_..cm_._ 1WA DE SEGUROS

. DEVALLE DEL APORTANTE . ¢ _
Datos do) Afiliado _ ] ; : Salud

|
w

Parafiscales Total

Aoklciah p Botinv satal

LYATIETAN 1500

3t

hianide

|
|
m

' i i : C Apames rporten | ' SUBTOTAL SIN 1oraL | -
M0 Calae | Apodes Penion | Aporres Salvd  AporexPiesgos] Aosrtes Cies | AporeaSens | Apories HO¥ s iR o | Litentiat. Saldan Anp INTERESER BE  INTERESES  } TOTALFIHAL
) o Ui aFnwanERS | MORA  DEMDRA h

L B

nyd. 607 6426000 - Caltugera: §05 6945284 - Posyira: 606 3402582 « Barranqullts: B03 H 10650 - Mebta shel Paiv: 010006 971 971 - Mas gue Facil. SIMPLE!

Lineas de Sorvicto FonoSMPLE; Dogols 601 4436024 - Cull: 602 5340577 - Madellin. 604 5236664 - Bucy

IR TR E TN

Ao i i Y, AnTEEEG Y

CamScanner
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BBVA
TERM: LUBG RECAUDD DE FACTURAS FECHA : 28239904
OFIC: 8836 2197 POLICIA METROPOL.DELVALL CONVENIO: 9602197
USER: Tee6773 CUENTA : e913-8299-0180950386 HORA v 14:18
REFERENCIA NO. 1 FRANCISCO NI#0 RODRIGUEZ PAGO APLICADO CUENTA NROC.
REFERENCIA NG. 2 1814184271
REFERENCIA NC. 3 a4
REFERENCIA NC. 4
REFERENCIA NO. 5
REFERENCIA NO. 6
DESCRIPCION : 8680006002000000000800E0 PAGO APLICADO CREDITO NRO.
NRO DE CONFIRMACION: 088155972
CANTIDAD DE DOCUMENTOS: ©@e
FORMA DE PAGO REFERENCIA DOCUMENTOQ - IMPORTE

VALOR EFECTIVO

1,19e,961.00

TOTAL PAGO RECAUDO

1,190,961.00
FIRMA Y SELLO CAJERO FIRMA CLIENTE
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FACTURA ELECTRONICA

DE VENTA
) <35k llaT

121 el 0F dde Moo 123 ot 3 de maezz de
3 2

NUMERC FACTURA ELECTRONICA: (06786 FECHA FACTURA ELECTRONICA: 01 de octubre de 2023

FECHA VENCIMIENTO: 31 de actubre de 2023 FECHA DE VALIDACION: 01 de ootubre de 2023 a las 11:36 AM

ESTADC: Aceptada FORMA DE PAGO: Crédito

MEDIO DE PAGO: Consignacion bancaria REFERENCIA PEL DOCUMENTO: ©

o

RAZON S0CIAL: DEPARTAMENTO DE POLICIA METROPOLITANA DEL VALLE NIT: 800140985-1

DEL ABURRA CIUDAD: MEDELLIM
DEPARTAMENTO: Anticquia EMAIL: meval grute-teso@policia gov.co
DIRECCION: CALLE 48- 45 58

TELEFONG:

RAZON SOCIAL: NINO , FRANCISCO NIT: 1014184271
DEPARTAMENTO: Bogots, D.C CIUDAD: BOGOTA, D.C.
DIRECCION: AVENIDA | NUMERQ 13 A 61 EMAIL: dinze gotei@policia.gov.co

TELEFONO: 3046237520

2+D-6-8 Contrato de arrendamiento 12-1-10051-23 -periodo corespondionte del 01 de -
CAFETERIA octebre al 01 de noviembre de 2023, canon 03 de 12, Ha, \opeosbece s 1 IgR00-Ex90.961.00
R ;

| 1.064,808,00

0,00

1.000.808,006

Favor pealizer consi) ol Baneo BBVA Cuita Corsente: 290550 embre; Poficia Mewozoliiung det Vally de Al - Foud clabes NIT: 8BHHAU335-F Bntidad de Deresho 190.153,00
Peblice del Ordin ad gondimics - 8423 Orden Piblico v actividades de Seguidad Resporasal s htnz 7. Retercian enla fuent ralo de renta (4= !

Inftimaante do exégenn 48 « Impueste sohre Jag ventaz—IVA 33 - Pasturedor 20 Como entidades prithlisas: Al 368, B.T. agentes de refencion en ¢ fuente, Art, 43742 BT, Agentes 01,60
de retencitm vn ¢l impuesio sobre ls vontas, ESTA FACTURA SE ASIMILARA EM SUS EFECTOS A LA LETRA DE CAMBIO (ArL 773 dol Cogiga de Cemersio) *

1.190.961,00

N MILLON CIENTO NOVENTA MIL NOVECIENTOS SESENTA Y UN PESOS M/CTE.

Chuitaty Tgned 57
DEPARTIENTE o
PGLICI&
METRIPCAITANA DEL
VALLES AD

204 13705 .

Haoh GO .
ECTEA0GF 2LEARIED
HKBBIACTE] =
;\é;ﬂﬁ'ﬂ&:-‘ﬂr—?SE 241

DEPENDENCIA CLIENTE FIRMA DIGITAL

Regiatro rexpurtaabntidades tbneariss de T Pelicr Nasiongl

Fromoasden

Fovhizeg Bhegseimig oo { Buin 11
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

' METROPOLITANA DEL VALLE DE ABURRA
CENTRO VACACIONAL EL CIRCULC

16-ECD-003

ARTUM-CEVCI - 17.1

Medellin, 03 de octubre de 2023

Sefior

FRANCISCO NINO RODRIGUEZ

Representante Legal

Tv 152 bis n 452 38 sur, Bogota

fnino18@gmail.com / operacioneshtda@hotmall. com
Bogota DC - Colombia

Asunto: Sclicitud pago servicios publicos

En atencion al contrato PN — MEVAL N°. 12- 1-1 0051-23, celebrado entre 1a Policia Nacional Metropolitana del
Valle de Aburra y el sefior FRANCISCO NINOG RODRIGUEZ, cuyo objeto es ENTREGA A TITULO DE
ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FiSICO DE 109 M2 DESTINADO PARA EL FUNCIONAMIENTQ DE LA
CAFETERIA UBICADA EN LAS INSTALACIONES DEL CENTRO VACACIONAL EL CIRCULQ". Segtin lo

expuesto me permito informar que, para el mes de septiembre, se facturo por concepto de servicio

(energia,_acueducto v alcantarilfado) un valor de $52.275,87, segin lecturas, asi:

s publicos

SR CONSLIMG DEE 31 DE-AGOSTOAL 30 SEPTIEMBRE DEL:2023 505l i

S SR R CUENTA
SERVICIO CONSUMO UNIDAD MEDIDA COSTO VALOR TOTAL
ENERGIA 46,00 KWH 792,55 $ 36.457,30 Fondos Especiales
" Cuenta Carriente N
ACUEDUCTO 2,03 M 4.386,10 §5.603,78 209950386 Banco
SANEAMIENTO 2.03 e 3.408,30 $6.914,79 BBWA, Convenio
197, Cédigo 10
TOTAL $ 52,275,87 2197, Codigo
Atentamente,

~ Firmado digitaimente por:

. Nombre: Sandra Milena Ardila Gomez

. Grado: Teniente

. Cargo: Administrador (A} Centro Vacacional O Recreativo
Cédula: 1088271743

Dependencia: Administracion Centra Vacaciona! El Circulo
Unidad: Metropolitana Del Valle De Aburra

Correo: sandra.ardila3756@correo.policia.gov.co
4/10/2023 9:19:14 a. m.

Calle 111A 64C-180

Tetéfono: 3102413187
dibie.vacacional-circulo@policia.gov.co
www.policia.gov.co

. Humana

INFORMACION PUBLICA
Pagina 1 de 1

COLOMBIA

POTENCIADELA
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Colibration Certificate

INSTRUMENTG:
CODIGO:
FABRICANTE:
MODELO:
Nﬁlivf’::}zﬁ j

FECHA DE RECEPCION:

ALIADOS ESTRATEGICOS PARA SU NEGOCIO
www.oycmetrologia.com

Paginaldel

ANALISIS ¥ CONTROL
METROLOEICO

4

Mo, De Certificado :

TERMOMETRQ

NO SE IDENTIFICA
NO S IDENTIFICA
WO SE TDENTIFICA

FECHA DE CALIBRACION: " 20230925
NUMERG DE PAGINAS: 2 INCLUYENDQ ANEXOS
CALIBRADO POR: IVANDARIO COHEN P
- Ceordinador de Laboratorio
Revisado por -1 R .
P W
Cohne Harhgea"
‘CATALINA MARTINEZ B
Drirection Tdeaica

Las resuliado, Informes se rof

isos em el ..
derivarss del wso madectade de I strumentos calibrades., Este aforme ro poded
laboratorio que lo swite,

3 &) mopento y condicleres enque se reativeron l2s medictones. A&CM 8.4.8. 1o st respomsabdliza de Jos pariticios que pusdan

ser reprodueido totad o parsialmente, excepio cusmdo 22 haya chtsnide previzments poimmise pos wsteito ded
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ALIADOS ESTRATEGICOS PARA SU NEGOCIO
www.ayemetrologio.com

=1

ANALSS Y CONTROL
METROLOGICD

Calibration Certificate
) Mo, De Certifiendo:  AS380
METOD( DE CALIBRACION ,
Lz catibracitn de este instrmento esté basada en &! método por comparacién directa con patrones de temperatura trazables; se tomé como
referencia e método NTVVS103 DE NORDTEST. Calibracion de termémetros de contactks de Jectura directa, Previo a la calibracion se
confirmé el estado det instruments

TRAZARILIDAD

El labaratorio de metvologla A&CM S.A.8, Garan

PATRONES UTILIZADOS:
Cédigo Interno Trazade 2
PT-01 “TERMOMETRO AT MEDICAL
;- CONDICIONES AMBIENTALLS
La condiciones ambientales fueron registradas en ef fiistante
TEMPERATURA OC :
Toiclal 22,6 - . :
Final 22;9 : R
£ ""RESULTADOS DE CALIBRACIONT. i
kos resultados de calibracion indican los datos de medicidn ¥ la incertidumbre de medicidn asociada,
Tabla de Resuliados
¥ tura Nosminat °C Indicacifn Promedio | lndicacién Promedio De Pruebs Correccié’;n_A La Incertidumbre Expandida
Quoestra Romina Det Patron °C °oC Indieacih °C te
) 07 0,2 o5 0,14
4 7 4,6 R X A B S \ & 0,14
i0 104 10,1 0,3 * 0,14

 INCERTIDUMBRE DE LA MEDICION - - -

La incertidumbre reportada cotresponde a la incertidumbre de medicion expandida que resuita de la incertidumbre combinada
multiplicada por el factor ds coberhra k=2; Se considera que ¢l valor atribuido & Ja magnitud medida esté dentro de este intervale con una
posibitidad de 95,45 %,

Se Ajustd el Eguipe 8 h;?

OBSERVACIONES

Minguna

FIN DEL CERTIFICADO
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Codigo: 3CV.rRO027

PROCEDIMIENTO: OFREGER SERWICIO DF ALIMENTOS ¥ BEBIDAS EN CENTROS VACACIONALES

Fectha: 01-09-2023

Version: §

CONTROL DE UIMPIEZA Y DESINFECTION ARER DE ALIMENTOS Y BERIDAS
a

s POLICIA NACIONAL
Periceidad de Asact Dharia, ?\ Semanai Mensual . '\! p .
Tipo do Ases: Unnplexa o Dasinfeccien Y A [‘;Qm ¥
Y o
AREA & EAEMENTCS PARA BEAEO 0
FECHA besmrEwcion PR PRODUCTS % DOSIFCATION APLICALION ¥ TIEMPO DE ACCION

{Lavay, Umgiar, Desinfectar)

RESPONSABLE
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IHSTRUCGICNES DE DILIGENCIAMENTD

PROPUGTR: 50 gabs g

PROGESTSE debe Gigensiar tan [t tiguentes palibas iz 2 acsivicad T 50 Wa 4 realizdr Lavar, Limpiar, Dezimiectyr

nala con attian de pracisms ¥ MY GiE 36 UM

CONIFGAGION:BE debe dhgencr by Grikla on b cantiad de Feodus
1240

520 ¥ ean i
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demotal S el gE Praduig e b

APLICAGIGN ¥ TIEMPO DE ACCON: Pora 0 2012050 53 Qo regaer on boe pambras. Asporaids, Decty, meerzbn o para ¢l fompo do azcin lez
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Lodige! BOV-EFR-AD2Y

] PROCEDIMIENTO: OFRECER SERVIGIO OE ALIRENTOS ¥ BEBIDAS EN CENTROS VACACIONALES

Fecha: 1G-08-2015

CONTROL DE UMPIEZA Y DESINFECCION AREA DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS

AN

Yersidn: 0 POLICIA NACIONAL
FPerigtidad de Asac; Ciorio__ M, Semanal WMensual { E —Jrﬁ ; N : '
Tipo de fseo: Limpleza X Desinfeccion }_ < ﬂ H é &Jyﬁ* @a’ﬁ:
ANEA O ELEMENTOS PARA ASED O PROCESD . . APUCACION Y TIEMPO DE )
EECHA sesiezcaon {ister, e, Desinfectart PRODU DOSFICACION oo RESPONSABLE
o) Mgssn Ty 3‘4.&’»-1’9{\4.% Limpiod ‘ gg ‘%3 T R {ﬁi ;
oy o0 «g f‘iﬁ-%«& ‘g.:gmcéc\ M PeCionrg 2.3 m ! B ues 1«3&,&

orela

s m.gz' m Wméj ﬂog&é;

vt

e

1S e ﬂ{z_c{ag

Jeelo

e

4

‘ V{d%ﬂauﬂnm Py e .
Qii}% ij;;:”s Yy Mg E"eg—w@; f’%"&?ﬂdﬁﬁ'&-@ ?35’3’\.(
- /'f-.@g\‘{q{mf\—}}, ica & ' g -
) j :‘}5 07525y Magen @.ﬁgaw '»&pe:c&,\%%a 3.5

s mﬂ:lﬂ Mfc

oo

-
P )

Qo

/ATy teses Rasicin

LSrin (ggfw"'{.&t{/

c/thg.a

o N"‘z‘é—‘"“ r—'*'?-{ e TS L3 e HCP’ N =
,Uc‘j Pr5es o Mo @,a,\,;;{aa s lpedeidd 39 m,{
El

Luyﬁtl%@%f 2D i

T gon G MAeoma) 4 C,{j F

; S
1S n’)iﬂkﬁffiﬁifbﬂ i

T4

'? /& ? b el farns

grise ¥ Meio Qe::ﬁ;c% mﬁ’fg R %55’%{

d

£

Mqég‘w.@(m %{{;wﬁj.& ¥

S/ﬁf”w ;r?f@'wJa @wv?t;;b oM MPGO‘Q éjtj B’S m\

%{cb V‘.‘f"}“g i

t
{kﬁ,@fwﬁfk

’h'i s

Dot B hrdeivoa] 34, g T
k’/”f/ ﬁ&c \;f%ﬁ‘fwﬁ g&:&%ﬁ\{ b\lﬁx’ﬁé&g G;LQ %‘S n—‘;\

33'%}3@

f‘-f'i@*@“;\ F o st AL .é,, W\,}Qﬂﬁu"

7o

oA n

&3‘*"‘3"5 Qﬁfzfé.S'C{_/i @‘44%%@ ] L\L@bwi“ﬂ@
[

/pgw@c‘&m@ﬁ ‘:;,,mmm ' R %~5%']

i » N 3 1
‘igmm(mw f

tia \: 1S
//O?PW&LW S e

o e Fedbe ok, 5m]

a1

- ‘Ll‘ \m \\‘J

3 F e M b Cle AR | ) 7 o £ . '\} . Y o
)/;? st o Maded | m@i&c&w %P{RL% nde 25 »

iﬁi‘a m;ﬂ

RSTRUCCIONES DE U’“.’»GEN"!AWE..NTQ

FROCESO:Se dabs dEpenciu con'as sigulsmas polabas o o o oLividas que 2o w6 3 toakzar "Lavay, Limplar, Desinfectar”
PRODUCTO: So dety cMigenciac can ol E?uct pradusioy masca qua se uiize

TRHD

{APLIGACION ¥ REMPO DR MC(DB- %rahapl rclin e detio registear con by palobras Aspersin, Dlreets, Inmersidn y par. ra ol tiermpa de Booién (o2 mirddds FHEZagss que
- ITIPO DE A3ED: St deke murcar con n o X st 81 fomate que e o5tS ATTANdD by part impiers o Qoslnteoskin, gx debs UETTAr uee o dilorente para cacty dosh,

DOSRIGASICN:Sa daba digeanclar b co£Ra con fa canl lad 2a producls uSizoda y sants camidod de opia 5.6 solusdn ulizade cvmato: § o 9¢ PRIttt ¥ EILERG

T pate 5a o ltmpleza,




GS-2023-236204-MEVAL

Cldiga: JCV-FR.0027

FROCEDIMIENTO: OPREAER SERVICIO DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS EM CEMTROS VACACIONALES

Fegha; 10.04-2015

CONTROL DE EIMPIEZA Y DESINFEGCION AREA O ALIMENTOS Y BERIOAS

POLICIA MACTOMAL
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INSTRUCEIGNES DE BIL

14

FROCESS!Be deba Ghgdntlar con fay siguisntes palabras 48 fa asihided que mo ve o ronizar "L
PRODUCTO; Ss acha dhigtroinr som ol fipe dn predusio y mancs que
COSIFCACION:Sa dobs digendtar I cosra Gan 10 o

MG

seutlirg

avar, Limplar, Oxsinfectar

anbdas da proticto ulilredn ¥ con fo canfidad ds agua ¢ aeloslds Uitzads slemply, § mi de Produeto x 4 X H20

o diferents pore gada cosn,

APLIZAGION ¥ TIEMPQ DE nccmn Peiata apherckin s debs regliliar contos patadtes Aspieditn, Clroctn, Inmeesién y para ot Harpt de poelés los minutss uliradas 9 qua durara, nl relanrenios para dnsinfacclan o lmpteza.
TIFD BE ASRO! Bo debe mnssar san A X Bt al {prmate qie ¥8 42t uiizands 82 para Smplezae o Destnfecaidn, ga dobie 1dina
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Chdige: GV ER00T PROGEQIMIENTO: OFRECER SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS EN CENTROS VACACIONALES

Fecha: 10-08-2015

TorsiEm O CONTROL DE LIMPIEZA ¥ DESINFECCION AREA DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS

AT

POLICHA NACIORAL

o~
Periovidad de Assas Diarlo, Sermamal ki Monsual ’/‘/i ]
€25

Tipo de Aseor thopleza 'ﬁ Desinfaccion }g

<

\ i E
FECHA, AREA O ZLEMENTOS PARARSED O PROCESO . PRODUETO DOSIFICAGON

DESINFECOIGH {Lavar, Urnglar, Cesinfectar}

APLICACIGN Y TIEMPD DE

3
. aroion RESPONSABLE
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INSTRUGCIGHES DE DILIGENGIAMIENTED

PROCESO:Se debe diiataslar con [as Sigulentes palabiod ¢4 12 otudas qos se va 5 raoizar "Lavar, Limplat, Desinteoty™
FPODULTO: Ge dete diigencier con ol Yo €2 praducts y mares que se ulics

 DOSIFICACION S e Selz amglm ror 52 £SA 660 1 cONESE A prodieta wilkeado y GEnI3 CAnad dr REUG & BIUEIN v tllcada efemplo: S mil 25 Progucie 2 18 H20
1EH2O

APLICACION Y TIEMPO DE.WCIDN Para I 2pficocisn se dabe registtarcon ls polabras Aspersion, Obrere, inmersin y para ol Sempo de aecii oy s Aizyd

TIFO DE ASED: S6 detss Marcar 6on yna X ¢ o] Jormats qué ok bstd usizando oF para kmpicza o Gesinfecciin, S¢ oeak ubizarune dharerie para cadd 0%,

que duraron i srang desk ton o hapicks,
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Pigina 1 de 11

CORIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 26/07/2017 LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALEVIENTOS ¥ BEBIDAS .

VERSION: 2 POLICIA NAGIONAL
Centro Vacacional : El Circufo Fecha: Dia 01 Mes 09 Afio 2023

Marque conuna  C:Cumple  NC:No Cumple  MA:No aplica

Nota: La hoja numero I se aplica de marera diaris para la deteccion de producto no conforme a partis de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de conirof def
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS . TR STt | . REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
] ) Requisito €. NG e - ... ... -Requisito C NC
En lag ventanas, ia malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encueniran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X tPollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores MN/A
Los sifones se encuentron con sus fejila X Las verduras y Horalizas se encuentran desinfectadas A
fLos bafios del area de AZB se encuentran limplos y funcionan N/A
i — La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
El shock de basuras se encuentra limpio X NfA
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensd se encuentrs organizada y se identifica la organizacion
X de fos productos N/A
Los grifos en {2 cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estdn limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar ef ingreso de Los congeladores estdn llm;.uos y funcionando bt
animates & insectos Los p.rc_ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
|tas paredes de fa cocina se encuentran limplas X Los iscteos y sus derivades come queso, yogurt, leche tienen fecha
IEI techo de la cocina se encuentra limpio % de vencimiento X
1as Jamparas se encuentran funcionande y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demés se encuentran eon fecha
{legue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMIENTOS . . ] ... ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
.. Requisito W\ C C. - NC o _ .. Requisito. . c NC
Los funcionarios que estdn laborando cuentan con et carmnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado ¥
Los funcionarios det drea de cocina cuentan con el uniforme establecido v Se tomna la lectura diaria de temperatura a los congeladores v
fiimpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas s2 encuentran dentro de bos patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encueniran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
Se toma |z lectura diaria de Agua “Cloro y Ph” NJA
L.os meseros se encuentran con el uniforme establecido y impio X ; W .. AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin . .. . Requisito C NC
perfume. X {ias ventanas del comedor se encueniran limpias X
Los funcionarios se encuentra con €] cabello recogido y cubierto con malia, I!.a presentacion de las sfllas y mesas es buena X
gOrTo. X ]ia silla para nifios estd impia y en buen estado N/A
Los funcionarios que estan laborando tienen fas unas cortas, sin esmalte y |La linea de servicio se encuentra limpia N/A
limpias X Los mantelies estan limpios N/A
Las funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccidn de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X No hay presencia de telarafias X
QObservacionas: (= =

/ :
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 28/07/201 7 LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALHVIENTOS Y BEBIDAS
VERSION: 2

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : El Circulo Fecha: Oia 02 Mes 09 Afic 2023

Marque conuna  C:Cumple  NCNo Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diariz para la deteccion de producte no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de controf det
procedimienta 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS R _ REQUASITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
__ Requisito C - NC..o ] L . Requisito C NC
Es las ventanas, i malla antf insecto esta buena v limpia X |Los alimentos se encuentran rotulados X%
Las ventanas se encuentran impias X |Pol|o, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran Himplos X |separados en congeladores N/A
Los stfones se encuentran con sus rejifla X ias verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan NSA
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
Ei shock de basuras se encuentra limpio X I N/A
Las canecas de fos residues solidos se encuentran fimpia v desinfectada L2 despernsa se encuentra organizada y se identifica la arganizacidn
X de los productos MN/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X {Los refrigeradores estén limpios y funcionando X
ila puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los congefadores estn llmg?los ¥ fundionando X
animales e insectas Los p.rof:iuctos come embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
#Las paredes de la cocina se encuentran fimplas X Los lcteos y sus derivados como guese, yogurt, leche tienen fecha
iEI techo de 1a cocing se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lasparas se encuertran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseoss, jugos ¥ demds se encuentran con fecha
liegue a romper * de vencimiento X
..-PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS . - ASEGURAMIENTO ¥ CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito . . . C NC ) . . Requisito C NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipuiador de Ef termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado x
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con ef uniforme establecido v Se toma Iz lectura diaria de temperatura 2 los congeladores v
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
ILos funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
Se toma Ia lectura diaria de Agua "Cloro y #h” N/A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecide y limpic X : AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin o Requisito [+ NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabelle recogido y cubierto con mallz, iLa presentacidn de lzs silias y mesas es buena X
gorro. X iLa sitla para nifios esté limpia y en buen estado N/A
Los funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmaite y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
fimpias X Los manteles estan impios NSA
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza v desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
urias y manos No hay presencia de telarafias X
Observaciones: {3 =
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Pagina 1 de 11
CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 28R07/1201F LISTA DE CHEQUEOQ ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS .
VERSION: 2 POLICIA NACIONAL
Ceniro Vacacional : B Circulo Fecha: Dia 03 Mes 09 Afio 2023
Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica
Meta: La hoja numero 1 se aplica de manera dizaria pars 1a deteccion de producto no conforme a partir de 12 hojs numero 2 se aplica una vez al mes de acuerde al punto de control del
procedimientn 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales
 INSTALACIONESYEQUIPOS .~ .- .. . 2\ REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICAGION
Reguisito C NC. B .. Requisito € i NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Las atimentos se encuentran rottladoes X
Las ventanas se encueniran limpias X §Pollc, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
iLos pisos de iz cocina se encuentran limpios X §separados en congeladores N/A
kos stfones se encuentran cog, KN X Las verduras y Hartalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentrar limpios y funcionan NfA
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
1€l shock de basuras se encuentra limpie X N/A
Las canecas de los residuos sofidas se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica 1a arganizacién
% de fos productos N/A
fios grifos en la cocina estan buengs y limpios X {Los refrigeradores estan limpios y funcicnando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de {Los congeladares estén !lm;_zms yfuncionando X
animales e insectos Los p-ro_ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lactens y sus derivados coma quess, yogurt, leche tienen fecha
£l techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcicnande y cor proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos ¥ demas se encuentran con facha
llegue 2 romper X de vencimiento X
PERSONAL MARIPULADOR DE ALUMENTOS C ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito €. | . NC Requisito C NC
Los funcioharios gue estén laborando cuentan con ef carnet manipulador de El termometro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
jias temperaturas regisizadas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X establecidos ¥
Se toma la lectura diariz de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meseros se encuentran con o) uniforme establecido v limpio X ( ~ AREA DE SERVICIO
Los sneseros se encueniran 5in aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Requisito c NC
petfume. X {ias ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra can ] cabella recogido y cubierto con malls, |I.a presentacidn de las sillas y mesas es buena X
gorra. X I!.a silla para nifios estd limpis y en buen estado N/A
[ins funcionarios que estén Isberando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
limpias X Los manteles estan limpios N/A
!Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para Himpieza y desinfeccidn de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X No hay presencia de telarafias X

Observaciones:
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CODIGO: 3CV-FR-0807

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/0712017
VERSION: 2

LISTA DE CHEGEIEO ZONAS DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : B Circulo Fecha: Dia 04 Mes 09 Afia 2023

Marque conuna C:Cumple  NC:NoCumple  MA:No aplica

Mota: 1a hoja numero 1 se aplica de manera dizria pars la deteccion de producto no conforme a partir de {2 hoja numero 2 se aplica vna vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiznts 3CV-PR-0083 Ofrecer Servicios de Afimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Ny

INSTALACIONES ¥ EQUIPOS | e G REQUISITOS RIGIENICGS DE FABRICACION
Requisitc C NC St Requisito C NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena v limpia X fLos alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encueniran limpias X iPoIIo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
jtos pisos de Iz cocina se encuentran limpios X iseparados en congetadores N/A
ok sifones se encuentran con, sEYHlla X ILas verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios def area de A&B se encuentran impios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
£l shock de basuras se encuentra limpio ¥ ! N/A
{as canecas de los residuos sofidos se encuentran limpla y desinfectada ta despensa se encuentra organizada y se identifica {a organizacion
X de las productos N/A
Los grifos en la cocina estan buencs y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior fiene proteccion para evitar el ingreso de Los congeladores estén ilm[.xos y funcionando X
nimales @ insactos Los p_ra#uctos corno embutidos cuentan con lote y fecha de
X [vencimiento X
Las paredes de la cocing se encuentran impias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
E techo de [a cocina se enceentra limpia X de vencimiento b4
Las lamparss se encueniran funcionando y con proteccion en casc de que se L=s bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
liegue a romper X de vencimiento e
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito \ C NC | R Reguisito C NC
Los funcionarios que estan laberando cuentan con e carnet manipulador de |€l termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentas X calibrado X
Los funcionarios de! 4rea de cocina cuentan con el uniforme estabiecido y Se toma la lectura diariz de temperaturs a los congeladores y
limpic X refrigeradores %
ias temperaturas registradas se encuentran dentro de jos patrones
{Los funcionaries del &rea de codina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas; X establecidos X
Se tomna la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph* N/A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X .. AREA DE SERVICIO
$Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin Requisito C NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubferto con mallz, La presentacidn de las sillas y mesas es buena X
gorTe. X La silla para nifios estd lirnpia v en buen estado N/A
Los funcionarios ture estdn laborando tienen tas unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
limpias X Los manteles estan limpios NfA
Los funcienarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeecion de Los pisos se encuentran limplos y desinfectadas X
ufias y manos X No hay presencia de telarafias X
Observaciones; &2
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CODIGO: 3CV-FR-0807

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRC VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/0712017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEQ ZONAS DE ALIMVIENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : El Circulo Fecha: Dia 05 Mes 09 Afic 2023

Marque conuns  CCurnple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: Lz hoja numero 1 se aplica de manera diariz para la deteccion de producte no conforme 2 partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

. INSTALACIONES Y EQUIPGS . ) REQIHSITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito c NG e . Requisito C NC
IEn las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Polio, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la coting se encuentran limpios X |separados en congeladores N/A
Las sifones se encuentran con sus refilia X ILas verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios v funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
El shock de basuras se encuentra limpio X N/A
Las caneces de los residuos solidos se encuentran limpiz y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica Ia organizacion
X Ide los productos N/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X l!.os refrigeradores estdn limplos y funcicnando %
Ls puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingresa de ILOS congeladares estin 1"1’15.3105 ¥ funcianando X
nimales e insectos He ;tmf.iuctus cormo embutidos cuentan con tote v fecha de
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X |!.os lacteos y sus derivados como gueso, yogurt, lache tienen fecha
El teche de |z cocina se encuentra limpio X lde vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando vy con proteccion en caso de que se {ias bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
{ltegue a romper X de vencimiento X
_ PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS _ "~ ASEGURAMIENTO ¥ CONTROL DE LA CALUIDAD ..
Requisito ) \ C NC VT Requisito C NC
Leos funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet mantputador de £l termometro de temperatura se encuentra funcionando y
falimentos X calibrado X
{Los funcionarios del drea de cocine cuentan con el uniforme establecide v Se toma fa lectura diaria de temperatura 2 los congeladores y
limipio X refrigeradores X
I Las temperaturas regisiradas se encuentran dentro de ios patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas] X establecidos X
] Se toma la lectura diaria de Agus "Cloro y PR” N/A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecide y fimpio X . AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maguiliaje, sin Reguisito < NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierte can malla, Lz presentacidn de las sillas y mesas 25 buena X
gorre. X Lz siliz para nifios esta limpia y en buen estado N/A
Fos funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
timpias X Los manteles estdn limpios NfA
Los funcionarios cuentan con ef kit de aseo para limpieza v desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
Lias ¥ manos X No hay presencia de telarafias X
Observaciones:
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS £N CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/12017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUED ZONAS DF AUMENTGOS ¥ BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional - El Circulo Fecha: Dia 06 Mes 09 Afio 2023

Margue conuna  C:Cumple  NC:No Cumple  NA:Noc aplice

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numerc 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punte de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centres Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPGS . . . ) . : REQUHSITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito € | NC. . . . ... Requisito C NC
£n las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Ldcteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X {separados en congeladores M/A
Los sifanes se encuentran con sus refilia X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafos del area de A&B se encuentran limpios y funcionan NfA
La Fruta v Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
Ei shock de basuras se encuentra limpio X NSA
Las canecas de los residuos solides se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de los productos N/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Jtos refrigeradares estén fimpios y funcionando X
! L . i . |Los congetadores estan limpios v funcionando X
la puerta que tomunica al exterior tiene protegcion para evitar el ingreso de ~
animales e insectos Los p_ro?uctos como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se eacuentran Hmpias X |Lcs lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de 1z cocina se encuentra limpio X {de vencimiento X
Las famparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se {Las bebidas come gaseosa, jugos y demnds se encuentran con fecha
llegrue a romper X de vencimiento ¥
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTGS . ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CAUDAD
Requisito € NC . . _Requisito .. " C N
Los funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet maniputador de £l termometre de temperatura se encuentra funcionando y
jalimentos x calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina euentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura 2 los congeladoses ¥
limpic X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenasi X establecidos X
Se toma kz lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” NfA
Los meseres se encuentran con el uniforme establecido y limpio X _-AREA DE SERVICIO
Los mesercs se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquitlaje, sin A Requisite . C NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran impias X
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla, La presentacion de las sillas y mesas es buena X
gorro. X La silla para nifios esta limpia y en buen estado N/A
IEOS fundionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia MN/A
limpias % Los manteles estdn limpios NfA
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza v desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufies y manos X Neo hay presencia de telarafias X

Observaciones:
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CODIGO: 3CV-FR-B007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 2810712017
VERSION: 2

LISTA BE CHEQUEQ ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIGNAL

Centro Vacacional : B Cireulo Fecha: Dia 07 Mes 09 Afdo 2023

Margque cont una  C:Cumple  NC:NoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero A se aplica de manera diarfa para 1a deteccion de producto no conforme a partir de {2 hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de comtrol del
procedimienta 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos vy Bebidas en Centros Vacactonales

INSTALACIONES Y EQUIPOS = B - REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito Lo ML, | I ¢ ﬂﬁqmsrto C NC
{En las ventanas, la maila anti Insecto asta buena y Hmpia X iLos ahmentos se encuentran rotulados X
li.as ventanas se encuentran limpias X Paollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
IE.os pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores N/A
fos sifones se encuentran con sus reila X !Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&S se encuentran limpios y funcionan N/A !
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
IEI shock de basuras se encuentra limpio X N/A
{185 canecas de los residuos sofidos se encuentran lirnpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica iz organizacién
X de {os productos M/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X {Los refrigeradores estan limpios y funcionsndo X
La puerta que comunica al exterior tiene prateccion para evitar el ingreso de Los congefadares 23in !nm;:r:os y funcionando X
animales e insectos Los p—ro_ductos come embutidos cuentan con lote v fecha de
X vencimiento X
Las paredes de |a cocina se encuentran limpias X Los lactens v sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
E! techo de fa ¢ocing se encuentra limpio X de vencimienta X
Las lampraras se encuentran funcionando y con proteccion en casc de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper X de vencimiento %
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS . . . -ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C. NC . Requisito . < NC
Los funcionarios que est&n iabarande cuentan con ef carnet manlpulador de IEI termemetm de temperatura se encuentra func:onando y
alimentos X calibrado x
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran deritro de tos patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
Se toma la {ectura diara de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meseros se encuentran ¢on el eniforme establecido y limpio X s R _AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin - Raguisito C MNC
perfume. X jias venianas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con ¢l cabello recogido y cubierto con malla, Ita presentacién de las sillas y mesas es buena X
gorro. X |2 silla para nifios estd fimpia y en buen estado N/A
Los funcionarics que estdn Isborando tienen las unas cortas, sin esmalte y ILa linea de servicio se encuentra limpia N/A
jlimpias X Ilos rnanieies estdn limpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza v desinfeccidn de l!.os pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manaos X INo hay presencia de telarafas X
Dbservaciones: (= ;
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACICN DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZOMAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : Ef Circuto Fecha: Diz 08 Mes 09 Afic 2023

Margue conuna  C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nata: La hoja numero 1 se aplica de manera diariz para la deteccion de productio no conforme a partir de a hoja numero 2 se aplica una vez af mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS .. ) . . REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION )
Requisito [ NC ) Requisito C NC
£ las ventanas, fa malla anti insecto esta buena y limpia X {Los zlimentos se encuentran rotulados X
Las vertanas se encuentran limpias X [Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X |separadus en congeladores N/A
tas sifones se encuentran cop s xsjila X |i.as verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los basios del area de ARB se encuentran limpios y funcionan N/A
. ]i.a Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
Ei shack de basuras se encuentra Fmpio X N/A
Las canecas de fos residuos solidos se encuentran fimpia y desinfectada {ta despensa se gncuentra organizada y se identifica la organizacidn
X de los productos MN/A
§Los grifos en Iz cocina estan buenos y limpios * Los refrigeradores estan limpios v fundionando X
) L ; i : Los congeladores estdn limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar ef ingreso de -
animates e insectos Los p_ro_ductes como embutidos cuentan con jote y fecha de
X vencimientc X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los ldcteos v sus derivados como guese, yogurt, leche tienen fecha
E! techo de la cocing se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lemparas se encuentran funcionando y con protecgion en taso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
lllegue a romper {_ X de venciriento _ _ X
PERSONAL MANIPULADOR DE AUMENTOS .  ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito ) A\ C < NC . o ... Requisito. e < NC
Los funcionarios gue estan laborandoe cuentan con el camet manipulador de El termdémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma I3 lectura diaria de temperatura a los congeladores y
lirmpio X refrigeradores X
Las terperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X estoblecidos X
ke toma Ya lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecide v limpio X . - AREADE SERVICIO
105 meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin . ~ . Reguisito [ NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran impias X
Laos funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacion de ias sillas y mesas es buena X
gorro. X L& silla para nifios estd limpia ¥ en buen estado N/A
Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
fimpias X Los manteles estén limpios NSA
Los funcionarios cuentan can el kit de ases para limpieza v desinfeccidn de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos §No hay presencia de telarafias X
Observaciones: By,

[
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 2810712017

VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Centro Vacacional : £l Circulo Fecha: Dia 02 Mes 05 Afio 2023

Margue con una  C:Cumple  NC:No Cumple  MA:Noe eplica

Nota: bs hojs numero 1 se aplica de manera diaria para ks deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control dei
procedimiento 3CV-PR-C003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Ohservaciones;

) INSTALACIONES Y EQLHPOS ) REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C NC 1 ) . Requisito C NC
£n fas ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulades X
tLas ventanas se encuentran limpias b4 Polio, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
iLos pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores N/A
Los sifanes se encuentran con sus rejilia X Las verduras v Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa s¢ encuentra rotulada y desinfectada
Ef shock de basuras se encuentra limpic X NfA
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica Ia organizacién
X de los productos N/A
ilos grifos en la cocinz estan buenos y limpios X Los refrigeradores estdn limpios ¥ funcionando X
, e P ) , fLos congeladores estén impios y funcionando X
1a puertz gue comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de ~
. . jLos productos come embutidos cuentan con lote y fecha de
animales ¢ insectos T
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados coma guess, yogurt, leche tienen fecha
£t techo de la codina se epcuentra limpio X de vencimiento X
Las lamperes se encuentran funcionando y con proteccion en case de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
Hegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALMENTOS ASEGURAMIENTO ¥ CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito [ NC ) ) _ Requisito C NC
Los fundionarios gue estan faborando cuentan con ef carnet manipulador de [El termdmetro de temperatura se ancuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diariz de temperatura a los congeladores y
limpic X refrigeradores X
tias temperaturas registradas se encuentran dentro de tos patrones
Los funcionarios det &rea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
5e toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” NfA
fLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y impio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquilizje, sin Requisito C NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los fundionarios se encuentra com el czbelio recogido v cublerto con makla, La presentacion de as sillas y mesas es buena X
{gorra. X La silla para nifios estd impiz y en buen estado N/A
Los funcionarios qure estén laborando tienen [as unas cortas, =in esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
Hmpias X Los manteles estén limpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo pars limpieza v desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias ¥ manos X Mo hay presencia de telaranas X
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CODIGO: 3CY-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHECAIED ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional ; £ Circitlo Fecha: Dia 10 Mes 09 Afio 2023

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para ja deteccion de producto no conforme a partir de fa hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
pracedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIGNES Y FQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Regquisito [ NC . Rerquisito C NC
En las ventanas, la matla anti insecto esta buena y limpia X fLos alimentos se encuentran rotulados X
[tas ventanas se encuentran limpias X iPoile, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
|E_os pisos de Ja cocina se encuentran limpios X $separados en congeladores N/A
Ii.os sifones se encuentran con sus refilla X Las verduras y Hartalizas se encuentran desinfectadas N/A
105 barfios del area de ABB se encuentran impios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
Ei shock de basuras se encuentra limpio X NSA
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada L2 despansa se encuentra organizada y se identifica |z organizacion
X de los productos NfA
Los grifos en la cocina estan buenos y limpics X Elos refrigeradores estdn fimpios y furdonando X
; o B 5 . |Los congeladores estdn limpics y funcionando X
Lz puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
. ) jLos productes como embustidos cuentan con fote v fecha de
znimales e insectos -
X vendimiento H
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como quese, yogurt, leche tienen fecha
£l techo de la coting se encuentra limpio % de vendmiento X
Las larmparas se encueritran funcionando y con prateccion en taso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
liegue a romper X de vencindento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALUMENTOS ASEGURAMIENTQ Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito ) C NC . Requisite C NC
Los funcicnarios que estén laborando cuentan con el carnet maniputador de Ei termérnetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X colibrado ¥
Los funcicnarios dej drea de cocina cuentan con ef uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
tlimpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentre de los patrones
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
Se toma Ja lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” NSA
Los meseras se encuentran con el uniforme establecido v limpic X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin B Regulsito c NC
perfume. X {Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se epcuentra con el cabello recogido y cublerte con malle, f1.a presentacion de las sillas y mesas es buena X
gorra. X 1a sitla para ninos esté impis v en buen estado N/A
kos funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio s2 encuentra limpia N/A
limpias X Los manteles estan limpios WA
Los funcionarios cuentan con el kit de asen para litnpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran fimpios y desinfectados X
ufias ¥y manos X X

Observaciones:

iMe hay presencia de telarafias
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICICS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FEGHA; 28/0712017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEQ ZONAS DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : El Circulo Fecha: Dia 1t Mes 09 Afio 2023

Margue con unz  C:Cumple  NC:No Cumple  MA:No aplica

Mota: La hoja aumero 1. se aptica de manera diariza para la deteccion de producte no conforme 3 partir de la hoja numero 2 se aplice una vez al mes de acuerdo af punto de controf det
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Obsarvaciones: {

INSTALACIONES Y EQUIPOS ) . REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION \
Requisito C ..NC e Requisito C NC
Er las ventanas, la malla antt insecto esta buena y limpia X {los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Palla, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran impios X separados en congeladores NfA
Los sifones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
{El shock de basures se encuentra limpio X N/A
Las canecas de jos residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada Lz despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion
X de jos productos NfA
¥ios grifos en Ja cotina estan buenos y limpics X Log refrigeradores estin limpios y funcionando X
. N . N ) Las congeladores estdn Hmptos y funcionando X
ia puerta gue comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de .
smimales & insectos Los ;:_mfiuctos como embutidos cuentan con lote v fecha de
X vencimiento X
Las paredes de Ja cocina se encuentran limpias X iLos lacteos y sus derivados comao queso, yogurt, leche fienen fecha
£l techo de la cocing se encuentrs limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcicnando y con proteccion en caso de gue se Las bebidas eomo gaseosa, jugos v dermnds se encuentran con fecha
legue & romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS  ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito < NC Requisito C NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con ef carnet manipulador de 1€l termometro de temperatura se encuentrz funcionando y
alimentos % calibrado b4
Los fundonarios del drea de cocina cueatan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a Jos congeladores v
Himpio X refrigeradores X
Las termperaturas registradas se encuentran dentro de jos patrones
Los funcicnarios del drea de cocins se encuentran sin aretes, pulseras, cadenasi X establecidos X
<e toma la lectura diaria de Aguz "Cloro y Ph” N/A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X _ AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maguitlaje, sin Requisito C NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran impias X
Laos funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacion de Ias sillas y mesas es buena X
gorro. X L2 silla para nifios esté limpia v en buen estado N/A
ltos funcionaros que estan laborando thenen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
iimpias X iLos manteles estan impios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo parz limpieza y desinfeccién de }_Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X fNo hay presencia de telarafias X
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 2810712017
HEQU! NAS DE ALIMENTESS Y BEBIDAS -
VERSION: 2 [TA-DE CHEUED ZONAS POLICIA NACHONAL
Centro Vacacional : Bl Circule Fecha: Dia 12 Mes 09 Afio 2023

Marque ton una C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para 12 deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica unz vez al mes de acuerdo al punto de control def
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacadonales

Observaciones:

INSTALACIONES Y EQUIPOS . REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICAGION
Requisito L€ NG |- ) Requisito [ NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X $Los alimentos se encuentran rotulades X
|tas ventanas se encuentran limpias X iPollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Ii.os pisos de la cocing se encuentran limpios X separados en congeladores NSA
fLos sifones se encuentran con sus reillia X 3Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de ASB se encuentran limpios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
Ei shock de basuras se encuentrz limpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica 1a organizacion
X de los productos N/A
Los grifes en la cocina estan buenos y limpios X [tos refrigeradores estén limpios y funcionando X
K o ) ) ] lLos congeiadores estén limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de i -
. i Los productos como embutidos cuentan con fote y fecha de
animales e insectos .
X vencimiento X
Las paredes de |a cocina se encuentran limplas X Los lacteos y sus derivados como gueso, yogurt, leche tienen fecha
{E] techo de Ia cocing se encuentra limpio X de vencimiento ¥
Las larmparas se encuentran funcionando y con proteceion en caso de que se Las bebides como gaseoss, jugos y demds se encuentran con fecha
liegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE AUMENTOS ASEGURAMIENTO Y_CONTT!O!. DE LA CALIDAD
Requisito c NC . . Requisito.. C ) < RC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de Ef termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
|a!imentos X calibrado X
ftos funcionarios det drea de cocina cuentan con ef uniforme establedido y 5¢ toma iz lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X establecidos X
Se torna la lecturs diaria de Agua “Cloro y Ph” NSA
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maguillaje, sin . . ] Requisito C | NC
perfume. X Las ventanas del comedot se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, §La presentacion de las silias y mesas es buenz X
jgorro. X §La sitla para nifios estd limpia y en buen estado N/A
Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
limpias X Los manteles estan fimpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de asea pars limpieza y desinfeccién de 1tos pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X INo hay presenciz de telarafias X
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECGHA: 250712017 LISTA DE CHEQUEQ ZONAS DE ALIMENTOS ¥ BESIDAS
VERSION: 2

POLICIA NAGIONAL

Centro Vacacionzl ; B Circulo Fecha: Dia 13 Mes 09 Afo 20223

Margue con una C:Cumple  NC:NoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diarfa para la deteccion de producto nio conforme a partir de Iz hoje numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Observaciones:

g

i

e

.

£

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C ..NC Requisito C NC
£n las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Lacteos y producios de mar se encuentran por
Los pisos de 13 cocina se encuentran limpios X separados en congeladares N/A
Los sifones se encuentran con sus rejifla X ILas verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan N/A
ta Fruta y Pulpa se encuentra rotulads v desinfectada
El shock de basuras se encuentra limpio X | N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran fimpia y desinfectada Ita despensa se encuentra organizada y se identifica (a organizacion
% de los productos N/A
Los grifos en fa cocing estan buengs y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
. L ; i . Los congeladores estan limpios y funcionando X
La puerta que cormunica al exterior tiene proteccon para evitar ef ingreso de -
animales e sectos Los ;fro_r!uc‘ios como embrtidos cuentan con jote y fecha de
X vencimienta X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los [acteos vy sus derivados como quesc, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocing se encuentra limpio X de vencimiento X
tLas famparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
{Hegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C NC Requisita . C NC
Los funcionarios gue estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
lalimentos X calibrada X
[tos funcienarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma Ia lecturs diaria de temperatura 2 los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del 2rea de cocing se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X festablecidos X
Se toma la lectura dizria de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meseras se encuentran con el uniforme establecido v limpio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin 7 - Requisito C NC
pedume. X ilas veritanas del comedor se encuentran fimpiss X
Los funcionarios se encuentra con ef cabello recogido y cubierte con mallz, ;_La presentacion de las sillas v mesas es buena X
gorro. X {La sitla para nifios esta limpia y en buen estado N/A
Los funcionarios que estdn fabarando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
Hmpias X Los manteles estan fimpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de {Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos iNo hay presenciz de telarafias X
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DBE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVD

FECHA: 28/07/2017

VERSION; 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALEVIENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacaciona! : El Circulo

Fecha: Dia 14 Mes 0% Ano 2023

Margue con una  C:Cumple

NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numera 2 se 2plica una vez al mes de acuerdo al punto de controi del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS ]  REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito [4 NC e Requisito € | NC
{En 1as ventanas, |a malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotuladas X
IE.as ventanas se encuentran limpias X Pallo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
{tos pisos de Ia cotina se encuentran limpios X separados en congeladores N/A
I!'OS sifones se encuentran cop s kefilts X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
10s baflos del area de A&B se encuentran Empios ¥ funcionan N/A
La Fruta v Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
£l shock de basuras se encuentra limpia X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia v desinfectada La despansa se encuentra organizada v se identifica 1a organizacidn
X de los productos N/A
Los grifos en la coting estan buenos y limpios X |tos refrigeradores estdn limpios y funcionando X
) o i . . Ii.os congeladores estén limpios y funcionando %
La puerts que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
- nimales e insectos los ptrolductos como embetidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento b4
Las paredes de la codina se encuentran Hmpiss X ILos lacteos y sus derivades como quesn, yogurt, leche tienen fecha
£El techo de Iz cocina se encuentra limpio X |de vencimiento X
iLas lamparas se encuentran funcionando ¥ con proteccion en caso de que se {Las bebidas como gaseosa, Jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper X de vencimiento - X
PERSONAL MANIPULAROR DE AUMENTOS . ASEGURAMIENTO ¥ CONTROL DE LA CALIDAD |
Requisite [o NC . Requisito C NC
Los funcionarios que estan laborande cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
Ialimentos X calibrado %
|Los funcionarios dei drea de cocina cuentan con el uniforme establecido vy 52 toma ia lectura diaria de temperatura 8 fos congeladores v
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de lgs patrones
1ios funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X establecidos X
Se toma Ia lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
1.05 meseros se encuentran con el uniforme establecide v limpic X AREA DE SERVICIO
10s meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maguillaje, sin ) Reguisito [ NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
1.0s funcionarios se encuentra con el cabetle recogido y cubierto con malla, La presentacion de lzs sillas y mesas es buena X
gorTo. X La silla para nifios estd limpia vy en buen estade N/A
Los furcionarios gue estén taborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicia se encuentra limpia N/A
limpias X Los manteles estan limplos N/A
Les funcionarios cuentan con el kit de aseo parz limpieza y desinfeccién de Los pises se encuentran limplos y desinfectados X
yfias y manos £No hay presencis de telarafas X

Observaciones: iz
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 2810712017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEQ ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centre Vacacional : El Circitlo Fecha: Dia 15 Mes 03 Afio 2023

Margue continas  C-Cumple  MC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hojz numero 1 se aplica de manerz diaria para iz deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control def
procedimiento 3CV-PR-0003 Girecer Servidios de Alimeritos y Bebidas en Centros Vacacionales

Observaciones: {2

T

INSTALACIONES Y EQUIPDS . REQIHSITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C ... NC . R Requisito C NC
En Jas ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados ¥
Las ventanas se encuentran limpias X Pallo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de ia cocina se encuentran limpios X separados en congeladores N/A
Los stfones se encuentran con sus refila X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de ARB se encuentran limpios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulzda y desinfectada
Ei shock de basuras se encuentra limpic X N/A
Las canecas de los residuos sofidos se encuentran limpia y desinfectada L2 despensa se encuentra organizada y se identifica i3 organizacion
X de los productos N/A
Los grifos en la cocing estan buencs y limpios X jLos refrigeradores estdn limpios y funcionando X
Lz puerta que comunica al exterior fiene proteccion parza evitar el ingreso de Los congeladares estdn ilm?sos y funcionando X
animales @ insectos Los gmfiuctos comao embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los [acteos y sus derivados como quesa, yogurt, leche tienen fecha
Ef techo de [a cocing se enguentra limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue 2 romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIFULADOR DE AUMENTGS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIZAD
Requisito C NC _ Requisito ) C NC
Los funcfonarios que estén laborando cuentan con ef carnet manipulador de El termometro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se tomaz la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Jias temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenasf X establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
lLos meseras se enceentran con el uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maqeiliaje, sin Requisito C NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limplas X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, La presentacian de las sillas y mesas es buena X
igorra. X jla silla para nifios esta limpia y en buen estado N/A
Los funcionarios que estan laborando tienen fas unas cortas, sin esmalte y iLa linea de servicio se encuentra limpia N/A
limpias X Los manteles estdn timpios N/A
Los funcionaries cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encugntran limpios v desinfectados X
ufias ¥ manos X No hay presencia de telarafias X
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVD @
FECHA: 28/07/2017 e

EC ZONAS DE ALUMENTOS Y BEBIDAS .
VERSION: 2 {IETADE CHEQRIED 20NAS POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : El Circule Fecha: Dia 16 Mes 09 Afio 2023

Margue conuna C:Cumple  NCNo Cumple  MA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaris para fa deteccion de producto no conforme a partir de lahoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Cfrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Obsenrvaciones:

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISTTOS HIGIENTCOS DE FABRICACION
Requisito C 1. ...NC, ) Requisito [ NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulades X
Las ventanas se encuentran limpias X {Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
{Los pisos de fa cocina se encuentran limpios X {separados en congeladores N/A
ILOS sifones e encuentran con ss reflfa X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
£Los bafios del area de AEB se encuentran Empios v funcionan NA
La Fruta vy Pulpa se encuentra rotulada v desinfectada
£l shock de basuras se encuentra limpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion
X de los productos N/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpics X {tos refrigeradaores estén limpios v funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de JLos congefadores estin hm;‘mos ¥ fundonando X
rimales e insectos Los ;troéuctos como embutidos cuentan con lote y fecha de
¥ vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran Hmpias X fios lacteos y sus derivados como guese, yogurt, leche tienen fecha
El techo de 2 cocina se encuentra limpio X de vencimiento %
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
Yllegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MAMNIPULADOR DE ALIMENTQS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisite C NC Requisito c NG
fLos funcionarios que estén laborande cuentan con el earnet manipulador de Ef termémetro de temperature se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con ef uniforme establecido y Se torna iz lectura diaria de temperatura a los congeladores v
impio X refrigeradores X
I Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X establecidos X
Se toma 12 lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
Log meseros se encuentran con ef uniforme establecido v limpio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Requisito [ NC
perfume, X ilas ventanas del comedor se gncuentran limpias X
JLos funcionarios se encuentra con ef cabelle recogida v cublerts con malla, {La presentacion de las silias y mesas s buena X
gorro. X iLa sitla para nifios esta limpia y en buen estado N/A
Los funcionarics que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmaite y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
fimpias X Los manteles estén limpios RILY
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran fimpios y desinfectados X
ufias y manos No hay presenciz de telarafias X
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 280712017 LISTA DE CHEQUEG ZONAS DE ALIVIENTOS Y BEBIDAS
VERSION: 2

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : E Circulo Fecha: Dia 17 Mes 09 Afio 2023

Marque conuna  C:Cumple  NC:NoCumple  NA:No aplica

Nota: L2 hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos v Bebidas en Centros Vacacipnales

INSTALACIONES Y EQUIPOS - ) REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito [ NG ) Requisito C NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X |tos allmentcrs se enceentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran impios X separados en congeladores MN/A
Los sifones se encuentran con sus rejiia X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
{El shock de basuras se encuentra limpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectads 12 despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacidn
Fe de los productos N/A
iLos grifos en Ia cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
ILa i o . i R Los congeladores estdn limpios y funcionando X
puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar &l ingreso de -
animales e insectos Los plrofluctus como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
|Las paredes de ia cocina se encuentran limpias X Los tacteos v sus derivados como queso, yogurt, feche tienen fecha
£l techo de Ia cocina se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando v con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos v demds se encuentran con fecha
llegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURANMHENTO Y CONTROL DE LA CAUIDAD
Requisito C NC Reguisito C NC
Los funcionarios gue estéan lzborando cuentan con ek carnet mampulador de IEI termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diariz de temperaturz a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
1ias temperaturas registradas se encuentran dentro de kos patrones
Los funcionarios del érea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenasf X establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin Requisito c NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran impias X
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla, La presentacién de [as sillas y mesas es buena X
goreo. X La silla para nifios esta limpia y en buen estado N/A
'[os funcionasios gue estin laborando tienen jas unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
limpias X Los manteles estdn limpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios v desinfectados X
Lfias ¥ manos X No hay presencia de telarafias X
Observaciones:
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 20/07/201% LISTA DE CHEQUED ZONAS DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS
VERSION: 2

POLICIA NACIONAL

Centro Vecacional : Ef Circule Fecha: Dia 18 Mes 09 Afio 2023

Marguecon una C:Cumple  NCNoCumple  NA:No aptica

Nota: Lz hoja numera 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de preducto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS . . REQU!SI'_I'OS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito [ NG ) Requisito C NC
£n las ventanas, la malla anti insecto esta buena y fimpia X Los glimentos se encuentran rotulados X
1.as vertanas se encuentran limplas X Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar sé encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores N/A
Los stfanes se encuentran cop sus peifla X 15.35 verduras ¥ Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan N/A
Iia Fruta y Pulpa se encuenira rotulada y desinfectada
Fl shock de basuras se encuentra Hmpio X N/A
Las canecas de ios residuos solidos se encuentran limpis y desinfectada 1a despensa se encuentrs organizada y se identifica la organizacidn
X de los productos N/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
: o S . . Los congeladores estan limpios v fundonando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion pare evitar ef ingreso de -
animates @ insecios Los p.ro‘ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
iLas paredes de la cocina se encuentran limpias X Los kacteos y sus derivados como queso, yopurt, leche tienen fecha
IEI techo de la cocina se encuentrz limpio X de vencimiento X
Las iamparas se enceentran funcionande y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
ilegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURANHENTO Y CONTROL DE LA CAUDAD
Requisito C NC Requisito C NC
Los funcionarios que estén lzborando cuentan con et carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra fundonando y
alimentos X calibracdo X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperaturz a los congaladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de bos patrones
fLos funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
5e tomna la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” M/A
Los meseros se encuantran con el uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIO
iLos meseras se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin Requisito C NC
perfume. X iLas ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malls, 1a presentacién de las sillas y mesas es buena X
gorro. X La silla para nifios estd limpia y en buen estado NfA
Los funcionarios que estdn laborando tienen ias unas cortas, sin esmalte y ila linea de servicio se encuentra impia N/A
timptas X Los manteles estan limpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de ases para limpieza v desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X No hay presencia de telaraflas X
Observaciones: 5 oi
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CODIGO: 3CV-FR-G007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 2810772017
VERSION: 2

HSTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALMVIENTGS Y BEEIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : Eif Circulo Fecha: Diz 19 Mes G9 Afio 2023

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:Ne aplicz

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partis de la hoja numero 2 se aplica una vez ai mes de acuerdo ai punto de controf det
progedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos v Bebidas en Centros Vacacionales

- INSTALACIONES Y EQUIPOS o . REQUESITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito . C NC..... . R . Requisito [+ NC
3En ias ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
iLas ventanas se encuentran limpias X Polio, Came, Lacteos y praductos de mar se encuentran por
fios pisos de 1z cocina se encuentran limpios X separados en congeladores NJA
Im stfones se encuentran copgif Jpila 2 Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios def area de AZB se encuentran limpios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
|EI shock de basuras se encuentra fimpio X N/A
{135 canecas de los residuos sofides se entuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se idantifica fa arganizacidn
X de los productos N/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X {Los refrigeraderes estdn limpios v funcionando X
. . . . . Los congeladores estan fimpios y funcionando s
La pueerta gue comunica 2 exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
- nimales & insectos Los p_ro_ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
X jvencirniento X
Las paredes de la codina se encuentran limpias X Los [acteos y sus derivadas  come queso, yoguri, leche tienen fecha
El techo de la cotina se encuentra limpio X de vencirniento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de gue se Las bebidas comp gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
{llecue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C NC - Requisito C NC
Los funcionarios gque estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termometro de temperatura se encuentra funtionando v
felimentos X cafibrado X
Los funcionarios det drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma ta lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpic X reftigeradores X
I tas temperaturss registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenasi X establecidos X
Se toma bz lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meseros se encuentran con ef uniforme establecida y limpic X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maguitlaje, sin . Requisito C NC
perfurne. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabetlo recogido y cubierto con malla, La presentacion de las sillas y mesas es buena X
gOrro. X Lz silia para nifios ests timpia v en buen estado N/A
Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y Lz linea de servicio se encuentra limpia N/A
limpias b Los manteles estan limpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de asec para limpieza y desinfeccidn de Los pisos sg encuentran limpios y desinfectados X
ufias y mancs X Mo hay presencia de telarafias X

Observaciones:

JRY
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Pdgina 1de 11
CODIGO; 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SFRVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: ZB/07i2017
YERSION; 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y SEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : £ Circuio Fecha; Dia 20 Mes 09 Afio 2023

Marque conuna Clumple NCNoCumple  NA:No aplica

Mota: La hojz numero 1 se aplica de manera diaria para iz deteccion de producto no conforme a parfir de b hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Cfrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacdionales

INSTALACIONES Y EQUIPDS s ] REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito [s NC.  Requisito [+ NC
En las ventanas, 1a malla antl insecto ests buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X {Pollc, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
|Los pisos de a cocina se encuentran limpios X tseparados en congeladores N/A
fLos sifones se encuentren con sis refita X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&S se encuentran limpios v funcionan NSA
i . La Fruta v Pulpa se encuentra rotulada v desinfectada
El shock de basurag se encuentra limpio X N/A
{as canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfactada La despensa se entuentrg organizada v se identifica la organizacion
X de les productos N/A
Los grifos en la cocdina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estén Bmpios y funcionando X
. L E i . jtos congeladores estdn limpics y fencionando %
La puerta que comunicz al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de :
. A {os productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
gnimales & insectos imi
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X lLos l3cteos v sus derivados comio queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de 12 cocina se encuentra limpio X de ventimiento %
Las lamparas se encuentran funcionando vy con proteccion en case de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
iliegue a romper X de vencimiento X
 PERSONAL MANIPULADOR DE AUMENTOS ) ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C NC Requisite C.| NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termometre de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma iz lectura diaria de temperatura @ los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encyentran dentro de los patrones
§Llos funcionarios def drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X establecidos X
Se toma Iz lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” NfA
Los meseros se encuentran con ef uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIO
{os meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Requisito C NC
perfume. X L35 ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentrs con el cabello recogido y cubierto con malla, {La presentacion de las sillas y mesas es buena X
EOTTO. X La silla para nifios est2 limpia y en buen estado N/A
F.os funcionarios gue estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmaite y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
fimpias X Los manteles estan mpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran iimpios y desinfectados X
ufias y manos Mo hav presencia de telarafias X

Observationes: {
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Paging 1 de 11

CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 2810712017 LISTA DE CHEQUEQ ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: 2

POLICIA NAGIONAL

Centro Yacacional : B Circulo Fecha: Dia 21 Mes 09 Afo 2023

Margue conuna C:Cumple  MC:Noc Cumple  NA:No aplice

Mota: Lz hoja rumero 1 se apfica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Gfrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS

. REQUSSITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

NC..

Observaciones:

Requisito c 1 Requisito c NC
En las ventanas, J2 malla ant insecto esta buena v limpia X Los alimentos se encuentran retulados X
Las ventanas se encuentran fimpias X Paollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpsios X separados en congeladores NJA
fLos sifones se encuentran con sus rejflla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfactadas N/A
Los bafigs del area de A&B se encuentran limpios y funcionan M/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
Ei shock de basuras se encuentra limpio X NfA
Las canecas de los residuos sofidos se encuentran limpia y desinfectada |2 despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacidn
X de los productas N/A
Los grifos en |z cocina estan busnos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
La puerta que comenica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los cangeladores estan fimpios y funcionando L
b ) Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales @ insectos -
X vencimiento X
Las paredes de |a cocina se encuentran mpias X ltos lacteos v sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
£l techo de 15 cocina se encuentra timpic X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con prateccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos vy demds se encuentran con fecha
iliegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS  ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisite C NC Reruisite C NG
Los funcionarios que estan laboranrde cuentan con el carnet manipuiador de Ef termdmetro de ternperstura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
{Los funcionarios del drea de cocina cuentan can ef uniforme establecido y Se toma I3 lectura diaria de temperatura 2 los congeladores y
limpia X refrigeradores X
{as temnperaturas registradaes se enceentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocing se encuentran sin aretes, puiseras, cadenas) X establecidos x
Se toma la fecturs diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meserps se entuentran con el uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sitt maguillage, sin Heguisita ' NC
perfume. X 1Eas ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encueentra con e cabello recogide v cubierte con malla, La presentacion de las sillas y mesas es buena X
lgorro. X La silla para nifios estd limpia ¥ en buen astado N/A
Los funcianarios que estdn laboranda tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
Himpias X Los manteles estén limpios N/A
{Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de tLos pisos se encuentran limpics y desinfectados X
ufias y menos X lNo hay presencia de telaranas X
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Pagina 1de 11
CODIGO: 3CV-FR-000T

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRC VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 2810772017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUED ZONAS DE ALMENTOS Y BEBIDAS

Centro Vacacional : £l Circde fecha: Dia 22 Mes 0% Ano 2023

Marque con una C:Curmnple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria pare iz detetcion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplicz una vez al mes de acuerdo al punto de controi def
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servieios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacienales

INSTALACIONES Y EQUIPOS - o REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Reuisito [+ NC .ol ) Requisito. C NC
{En las ventanas, Ia malla anti insecto esta byena y impia X jLos alimentos se encuentran rotulados X
l!as ventanas se encuentran lifnpias X Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran per
JLos pisas de la cocina se encuentran limpios X jseparados en congeladores N/A
Los sifones se encuentran con sus rejilfa X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
Ei shock de basuras se encuentra Hmpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran fimpia y desinfectada lta despensa se encuentra organizada vy se identifica la organizacién
X de los productos MNAA
Los geifos en la cocing estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan fimpios y funcionanda X
" . . R N Los congeladores estin limpios y funcionando X
lta puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
animales e insectos Los p_mfiuctos como exmbutidos cuentan con fote y fecha da
X vencimiento X
Las paredes de [z cocina se encuentran limpias X Los ldcteos y sus derivades come queso, yogurt, leche tienen fecha
El techa de la cocina se encuentrs limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionarde y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gasensa, jugns y demas se encuentran con fecha
ilepue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MARIPULADOR DE ALEMENTOS B . ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito [ NC . Requisito L [ NC
Los funcionarios gue estédn Isborandn cuentan con el carnet manipulador de El termdmetro de temperatira se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido v Se torna Ia lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
1os Funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
52 tomz la lectura diaria de Agua "Clore y Ph” NfA
Los meseros se enceentran con el uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIC
Los meseros se encuantran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin Requisito C NC
perfumae. X 1as ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabelto recogido y cubferto con malla, 1a presentacidn de las sillas y mesas es buena X
gOoTa. X {1a silla para nifios esta limpiz y en buen estado NfA
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y 1a linea de servicio se encuentra impia N/A
fimpias X Los manteles estan limpios N/A
Los funcionarios cuentan con ef kit de aseo para limpieza y destnfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X No hay presencia de telzrafias X
Observaciones: ¥

Firma quie reakiza la Inspecccion
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Pagina 1 de 11
CODIGO: 3CV-FR-0087

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQHIEQ ZONAS DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centre Vacacional : El Circulo Fecha: Dia 23 Mes 09 Afic 2023

Marque conunz C:Cumple  NC:NeoCumple  NA:No aplice

Nota: L2 hoja numero 1 s aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS e o ) _._REQQiSlTOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Resuisito C . NC. .. o _Requisito C NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X JLos alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X {rollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la eocina se encuentran Hmpios X separados en congeladores MN/A
Los sifones se encuentran con sus rejilta L Las verduras y Hortzlizas se encuentran desinfectadas N/A
tLos bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcicnan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
!EI shrock de basuras se encuentra limpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despenss se encuentra organizada y se identifica la organizacion
X de los productos N/A
[Los grifos en la cotina gstan buenos v limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
. . . ) B Los congeladores estdn limpios y funcionando X
L3 puerta que comunica al exteriar tiene proteccion para evitar el ingreso de -
animaies e insectos Los ;:!rofiuctos comop embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
lLas paredes de {2 cocina se encuentran limpias X Los Y3cteos v sus derivados como quesa, yogurt, leche tienen fecha
£l techo de la cocina se encuentra limpio X de ventimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando ¥ con proteccion en caso de que se Las bebidas como gasecsa, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper X de vencimiento ¥
PERSONAL MANIPULADOR DE AUMENTOS _ . ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C NC . Requisito o NC
Los funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de el termdmetro de temperatura se encuentra funcionandoy
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpic X refrigeradores X
jLas temperaturas registradas se encuentran dettro de los patrones
|.os funcionarios del &rea de cocing se encuentran sin aretes, pulseras, cadenast X establecidos X
Se toma |2 lectura diaria de Agua “Cloro y Ph” MN/A
Los meseras se encuentean con el uniforme establecido v impio X - AREA DE SERVICIC
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquilizje, sin Requistto C NC
perfume, X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierio con malla, L2 presentacion de las sillas y mesas es buena %
Jgorra. X La silla para niftos estd limpiz y en buen estado NSA
Los funcionrarios que estan laborando tizren izs unas cortas, sin esmalte v La linea de servicio se encuentra limpia N/A
lirmpias X Los manteles estan limpias NA
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X No hay presencia de telarafias X

Observaciones:

Firma auie realiza la Inspecccion
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CODIGO: 3CV-FR-GOOT PRESTACION DE SERVICIQS EN CENTROC VACACIONAL O RECREATIVD
FECHA: 28/07/2017 *
ENTOS Y BEBID .
VERSION: 2 LISTA DE CHEQUED ZONAS DE ALIMI 0s AS FOLICIA MACIONAL
Centro Vacacicnal : £l Circulo Fecha: Dia 24 hes 09 Afio 2023

Marqueconuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplice

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera dizria para 1a deteccion de preducto no conforme a partirde fa %oja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiente 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos v Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS = REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito [4 _NC- e _ Requisitc € | NC
£n las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Lacteos y preductos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran impios X [separados en congeladores N/A
Los sifones se encuentran con sus rejila X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de ABB se encuentran limpios y funcionan N/A
Jia Fruta v Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
El shiock de basuras se encuentra fimpic X N/A
Las canecas de fos residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada 13 despenss se encuentra organizada v se identifica la organizacian
X de fos productos N/A
fLos grifos en Ia cocina estan buenos v limpios X Los refrigeradores estdn limpios y funcionando X
. o . ) } Los congeladores estan limpios y funcienando b4
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de —
animales & insectos Los sztro?luc:tos como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiente X
143 paredes de 1s cocina se encuentran limpias X Los Yactens y sus derivados como gueso, yogurt, leche tienen fecha
Ei techo de la cocina se encuentrs limpio X de vencimienta X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en case de que se Las bebidas como gaseosa, jugos v demds se encuentran con fecha
Hegue a romper X de vencimienta X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS . .. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisiio [ NC \. . - Requisito _ € | nc
Los funcionarios que estan Jaborando cuentan con ef carnet manipulador de 1El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
i o funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se torna la lectura diaria de temperstura a los congeladores v
Himpic X refrigeradores X
itas temperaturas registradas se encuerntran dentro de fos patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenasi X establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro v Ph” N/A
_jLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X “AREA DE SERVICIO
Los mesercs se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin . . Requisito C | NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con e cabelio recogido y cubierto con malla, La presentacidn de las sillas y mesas es buena X
2Orre. X La silla para nifios estd iimpia v en buen estado N/A
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
fimpias X Los manteles estn limpios NA
1os funcionarios cuentan con e kit de asee para limpieza v desinfeccién de Los pisas se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X No hay presencia de telarafias X

Qbservaciones: 1=
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSION: 2

USTA DE CHEQUEG ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : El Circuto Fecha: Diz 25 Mes 09 Afio 2023

Marque conuna CCumple NCNoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria pars la deteccion de preducte ne conforme a partir de la hoja numere 2 se apfica una vez al mes de acuerdo al punto de controf del
precedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Ohservaciones:

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FASRICACION
Reguisito [ NC Requisito C NC
En tas ventanas, 1a malla anti insecto esta buena v limpia X jLos alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran fimpilas X {Pollo, Carne, Lacteos v productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran fimpics X separados en congeladores N/A
jLos sifanes se encuentran con sus refflia X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los haiios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan NfA
ia Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
El shock de basuras se encuentra fimpio X N/A
Las canecas de fos residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada {2 despenss se encueniva organizada v se identifica la organizacion
X de [os productos M/A
iLos grifos en la cocina estan buenos y limpios X 1.os refrigeradores estan limpios v funcionando X
. L i . i Los congeladores estan limpios y fundionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de ~
§onimates & insactos Los ;fmfiuctos como embutidos cuentan can jote y fecha de
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran fimpias X Los lactens y sus derivados coma quese, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentrs limpio X de vencimiento X
ias jgmparas se encuentran fundionando y con proteccion en caso de gue se Las bebidas como gaseosa, jugos v demds se encuentran con fecha
{Hegue a romper {_ X de venciriento _ X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS . ASEGURAMIENTO ¥ CONTROL DE LA CALIDAD
. Requisito < NC _Requisito Lo NC
bos funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de Ei termdmetro de temperstura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios dei drea de cocina cuentan con ef uniforme establecido y Se toma iz lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Las funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
Se torna Iz lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” NS
Los meseros se encuentran con €t uniforme establecido y limpio X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Reguisito C NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuenitran impias X
Los funcionarios se encuentra con el cabelle recogido v cubierto con malls, Lz presentacion de izs sillas y mesas es buena X
gOrro. X La silla para nifios estd limpia v en buen estado N/A
[!.os funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y Lz linea de servicio se encuentra limpia N/A
timplas X Los manteles estdn limpios nN/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para mpiezs y desinfeccion de Los pisos se encuentran impios y desinfectados X
ufias y manos X No hay presencia de telarafias X
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CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/0712017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacdonal 1 £l Circulo Fecha: Dia 26 Mes 09 Afio 2023

Margue conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: Lz hoja numero 1 se aplica de manera diaria para I2 deteccion de producto no conforme a partir de {2 hoja numero 2 se aplica unz vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

- INSTALACIONES Y EQUIPOS ) REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C NC . L ) Requisito [ NC
En las ventanas, ka malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se eacuentran limpias X Pollp, Carne, Licteos y productas de mar se encuentyan por
Los pisos de 1a cocina se encuentran limpios X separados en congeladores N/A
Los sifones se encuentran con sus rejflla X {tas verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
L.os bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan N/A
Lz Fruta y Pulpza se encuentra rotulada y desinfectada
$rt shock de basuras se encuentra limpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de o5 productos N/A
o5 grifos en la cocina estan buenos y fimpios X {l.os refrigeradores estan limpios y funcionando X
. . . . . iLos congeladores estin limpios v funcionando X
1a puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
actimales & Insectos jlos p.ro_ductcs como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
Las paredes de la cocing se encuentran limpias X Los tacteos y sus derivados como queso, yogurt, feche Henen fecha
Ei techo de fa cocing se encuentra impio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las behidas como geseoss, jugos y demas se encuentran con fecha
fllegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C NC . Requisito 'd NC
t.os funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet maniputador de El termometro de temperatura se encuenira funcionando y
lalimentos X calibrade X
!Los funcionarios det drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X testablecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro v Ph” N/A
Los meseros se encuentran con ef uniforme establacido y limpic X _ AREA DE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin \ _Requisito € NC
oerfume, X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con ef cabello recogido y cubierto.con malla, La presentacidn de las sillas y mesas es buena X
jgorro. X La silla para nifios estd limpia y en buen estado N/A
Los funcionarios que estdn laborando tienen ias unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia MN/A
lirnpias X Los manteles estdn limpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para impieza y desinfeccién de fios pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manas X INo hay presencia de telarafias X

Observaciones:
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICICS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO g%
FECHA: 2810712017 i ol
VERSION: 2 LISTA DE CHEQUEGQ ZOMAS DE ALWIENTOS Y BEBIDAS poLici NasIoia
Centro Vacacional : El Circulo Fecha: Dia 7 Mes 05 Afio 2023
Marque con una C:Cumple  NC:No Cumpie  NA:No aplica
Mota: La hoja numero 1 se aptica de manera diariz parz la deteccion de producto no conforme a partir defa hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales
INSTALACIONES ¥ EQUIPOS ; ) REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisite C . NC. ] Requisito P cC NC
En las ventanas, la malia anti insecto esta buens y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados *x
1.as ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carae, Lécteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocinag se encuentran limpios X separados n congeladores N/A
Los sifanes se encuentran con sus fefilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
{Los bafios def area de A&8 se encuentran limpios y funcicnan N/A
La Fruta y Puipa se encuentra rotulada y desinfectada
£l shock de basuras se encuentra limpio X N/A
Las canecas de los residros solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra arganizada vy se identifica fa organizadan
¥ de los productos N/A
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y fundienando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de fos congetadores estan limpios y funcionando X
! X Los productas eamo embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos L
X vendimiento e
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X {105 lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocing se encuentra limpic X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de gue se ias bebidas como gaseoss, jugos ¥ demds se encuentran con fecha
H_egue @ romper b4 de vencimiento . — X
PERSONAL MANIPULADOR DE AUMENTOS = . ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C NC .. - Requisito - ) €< NC
tios funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termdmetro de temperastura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con e uniforme establecide v 5e toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores v
flimpio X refrigeradores X
Las temnperaturas registradas se enceentran dentro de los patrones
Los fencionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cedenas X establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” NiA
Los meseros se encuentran con £l uniforme establecido y limpio X SO Bt e _ AREADE SERVICIO
Los meseros se encuentran sin aretes, puiseras, cadenas, sin maquillaje, sin Requisito C NC
perfume. X Jias ventanas del comedor se encuentran limpias X
Las funcionarios se encuentra con €l cabello recogido y cubierto con malis, lLa presentacién de las sillas y mesas es buena X
gOITO. * ILa silla para nifios esta impta y en buen estado N/A
Les funcionarios que estan laborando tienen [as unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia NfA
Jlimpias X 105 manieles estan limpios B
Meos funcionarios cuentan con el kit de aseo pars limpieza y desinfeccion de Los pisos se encuentran limpics y desinfectados X
yftas y manos X No hay presencia de telarafias X
Obsenmciones: (5 X : : ! T o
Blona YanelRance YA
Firma quie realiza la_Inspecccion Firma del Enr:argadqi del 4 rgé de Lliﬁient_g,s_y_ﬁeb' a5
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COMGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FEGHA: 28/07/2014 LISTA DE CHEQUEO ZOMAS DE AUMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: 2

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : Ef Circule Fecha: Dia 28 Mes 09 Afo 2023

Margue con una C:Cumple  NC:No Cumple  MA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de maners disria para I2 deteccion de producto no conforme a partir de f2 hoja rumero 2 se aplica una vez al mes de acverdo 2l punto de controf del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

T

INSTALACIONES ¥ EQUIPOS ) _ REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C NC . Requisito C NC
£n las ventanas, la maila anti insecto ests buena y fimpia X Los alimentos se encuentran rotulados b4
Las ventanas se enguentran limpias X Poile, Carne, Lacteos v productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocing se encuentran limpios X separados en congeladores - N/A
tiis sifones se encuentran con quagsiilla X ILas verduras y Mortalizas se encuentran desinfectadas NJA
L.os banos del area de A&B se encuentran limpios y funcionar N/A
ia Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
3El shack de basuras se encuentra limpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran timpia y desinfectada 1a despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de los productos N/A
1os grifos en la cocina estan buenos v impios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
. o . N . Los congeladores estdn limpios y funcionando X
L2 puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar e ingreso de -
animales & insectos Los p_ro.ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
X vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X 1 o5 f3cteos v sus derivados eomo queso, yogurt, leche tienen fecha
Ef techo de fa cocina se encuentra limpic X de vencimianta X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
fllesue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ) . ASEGURAMIEN_TO_ Y CONTROL DE LA CALIDAD
Reguisito C NC . Requisito . . c NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carmet manipulador de £l termdmetro de temperatura se encuentra funcionando
alimentos * catibrado X
Los funcionarios def drea de eocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diariz de temperatura a fos congeladores y
limpic X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcipnarios del draa de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos ¥
Se toma Iz lectura diaria de Agua "Cloro y PR N/A
Los meseros se encuentran con ef uniforme establecido y limpic X AREA DE SERVICIO
Los mesg@ros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Requisito C NC
perfume, X Las ventanas del comedor se encuentran mpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, {La presentacidn de las sillas y mesas es buena X
gorrg. % iLa silla para nifios estd limpia y en buen estado N/A
EE funcionarios que estan fzborando tienen las unas cortas, sin esmalte y fLa linea de servicio se encuentra limpia N/A
limplas X jtos menteles estén limpios N/A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccon de |E.os pisos se encuentran iimpios y desinfectados. X
ufias y Imanos X
Ohservaciones:

Firma quie realiza la Inspecccion
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CODIGO: 3CV-FR-Q007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVC

FECHA: 2810712017
VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEC ZONAS DE ALEIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : £ Circule Fecha: Din 29 Mes 09 Afic 2023

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple NA:Noc aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numere 2 se aplica una vez al mes de acuerdo 2l punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

NSTALACIONES Y EQUIPOS ] ~ REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito < NC . e Requisito c NC
{En las ventanas, la mala anti insecto esta buena v limpiz X Los alimentos se encuentran rotulados X
[Las ventanas se encuentran limpias X Polio, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
[E.os pisos de a cocina se encuentran limpios X separados en congeladores N/A
ftos sifones se encuentran con sus refite X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los baftos del area de A&B se encuentran limplos y funcionan N/A
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulads y desinfectada
Ef shock de basuras se encuentra limpio X N/A,
Las canecas de los residuos solidos se encuentran Hmpla v desinfectada La despensa se encuentra organizada v se identifica la organizacién
X de los productos N/A
iLos grifos en fa cocina estan buenos y limpios % Los refrigeradores estdn limpios y fundonando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los congrladores gsbik !sm;‘ssos ¥ funcionando X
- nimales & insectos Los p_ro‘ductos como embutidos cuentan con lote v fecha de
X vengimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran fimpias X |tos lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpic X de vencimiento X
$3s lamparas se encuentran fundionando y con proteccion en taso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos ¥ demas se encuentran con fecha
l!legue 2 rompar X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS . ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito .G ..NC 1. Ve Requisito C NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de Ef termdmetre de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma Iz lectura diaria de temperatura a los congeladeores y
Hiimpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas| X establecidos X
‘ Se toma Ia lecturs diaria de Agua "Cloro y £h” N/A
Los meseros se encuentran con €l uniforme establecido v limipio X AREA DE SERVICIO
tLos meseras se encuentran sin aretes, pulseras, tadenas, sin maquillaje, sin _ . Requisito [ NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encugntran impias X
Los funcionarios se encuentra con &l cabello recogido y cubierto con malle, La presentacion de las sillas y mesas es beena X
jgorro. X Jia silla para nifios estd limpia y en buen estado N/A
Los funcionarios gue estin laborando tienen tas unas cortas, sin esmalte y ]La linea de servide se encuentra limpia N/A
limpias X i!.os manteles estdn limpios N/A
Los funcionarias cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccidn de |i.os pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X INU hay presendia de telarafias X

Observaciones: {<

Firma guie realiza 2 Inspecccion

Blona Yoncti-ion @
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CODIGO: ACV-FR-0087 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 2816712017
LISTA DE CHEQUEG ZOMAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS R
VERSION: 2 @ AS POLICIA NACHONAL

Centro Vacacional : El Circulo Fecha: Dia 30 Mes 09 Afio 2023

Marque conuna  C:Cumple  NC-NoCumple  NA:No aplica

Mota: La hoja numero 1 s aplica de manera diariza para la deteccion de products no conforme a partir de 2 hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de comirol del
procedimienta 3CV-PR-D003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS . ] REQUASITOS HIGIENICOS DE FABBICACION
Requisito € NC . _ Requisito [ NC
$En ias ventanas, la malla antd insecto esta buena y limpia X i.os ahmentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se ancuentran fimpias X Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran par
Lo pisox de ta cocina se encuentran limpios X separades en congeladores N/A
Juos sifones se encuentran cop sus reflta X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
105 bafios del area de ARB se encuentran limpios y funcionan N/A
L2 Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
£l shock de basuras se encuentra limpio X N/A
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada L2 despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
® de los productos N/A
Los grifos en la cocing estan buenos v limpios X Los refrigeradores estdn limpios v funcionando X
{la puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de fos cangelodores gsify Enmfj\ms y funclonanda X
animales & insectos Los p_ra‘ductes como embutidos cuentan con lote v fecha de
X vencirdento X
$Las paredes de la cocina se encuentran limpias * Los lacteos y sus derivados como quesa, yogurt, ieche tienen fecha
iEI techo de la cocing se encuentra limpio X de vencimiento X
tas lomparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de gue se Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
flegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE AUMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL, DE LA CAHDAD
Requisito C NC \ ) _Requisito C NC
Los funcionarios gue estdn leborando cuentan con el carnet manipuiador de Ef termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma Iz lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentyo de lus patrones
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X jestablecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
fLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limplo X AREA DE SERVICIO
Los meseros se encientran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maguillaje, sin Requisito [ NC
perfume. X JEas ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malia, Ii.a presentacion de las sillas y mesas es buena X
gorro. X |tz silla para nifios est limpia y en buen estado N/A
Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y La linea de servicio se encuentra limpia N/A
timpias X Los manteles estdn limpios NSA
Los furcionarios cuentan con ef kit de asec para limpieza y desinfeccion de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufias y manos X X

Observaciones:

No hay presencia de tefarafias

6101 e %mﬂ%’ﬁm@

Firma guie reafiza la Inspecesion
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'CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 280712017

VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEQ ZOMAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Nro

LISTA DE GRADO DE CONFORMIDAD RESOLUCION Z674 DEL 2013

NfA

CAPITULO 1 Edificacidn e Instataciones

OBSERVACIONES Y/ 0 RECOMENDACIONES PARA LA
MEIORA

2.7. No se permite la presencia de znimales en los establecimientos objeto de fa

presente resolucidn, especificamente en las dreas destinades a la fabricacion,

procesamiento, preparacian, envase, elmacenamiento y expendio

3.1. El agua gue se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establedidas por &l Ministerio de Salud y Proteccién Social. Se debe solicitar {CONTROL,
DE TOMA FISICOQUIMICA DE AGUA POTABLE, Prueba Microbiciogica al agua potable:

del drea de alimentos y bebidas minimo dos veces al 2fic.)

no se preparan alimentos

5.2, Yos' residuos sdlidos deben ser removidos frecoentemente de las dreas de
produccidn y disponerse de manera que se elimine la generacién de malos olores, ef
refugio y alimento de animales y plagas vy que no contribuya de otra forma al deteriorol
ambiental, (Véﬁﬁéar f estado de las canecas que tenga pedestaf con sy respecti\ra

bolsa de basura)

6.1. Deben disponer de instalaciohes sanitarias en cantidad suficiente tales como

servicios sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de

las dreas de elaboracion. Para el caso de microempresas que tienen up reducido
numero de operarios (no més de & eperarios), se podré disponer de un bafio para el

servicio de hombres y mujeres. {Verificar gque se tenga papsl higiénico, dispensador de

jaboén, desinfectante, impiementos desechables o equipos automaticos para el secado

de las manos y papeleras de accionamiento indirecto o o manual y avisos alusivos al

lavade y desinfeccidén de manos})

1.1, Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias o
contaminantes tdxicos, resistentes, no porosecs, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes vy con acabados libres de grietas o defectos que dificuften fa Hmpieza,
desinfeccidn y mantenimiento sanitario. {Verificar la limpieza y desinfeccién de fos pisos

como ef estado y conservacion def mismoy}

4.2 Las ventanas que se comuniquen con el ambiente exterior, deber estar disefiadas

de tal manera que se evite el ingreso de plagss v otros contaminantes, y estar provistas

con malla anti insecto de faci! impieza y buena conservacidn que sean resistentes a la

flimpieza y la manipulacion. Los vidrios de les ventanas ubicadas en dreas de proceso
deben tener proteccidn para evitar contaminacion en caso de ruptura. {Verificar que no

tergd presendia dé grasas y pofva)

no se preparzan afimentos

5.1. Les puertas deben tener superficie lisa, no absorbente, deben ser resistentes y de|

suficiente amplitud; donde se precise, tendrdn dispositivos de cierre automdtico y

ajuste hermético. Las aberturas entre 1as puertas exteriores y los pisos, y entre estas y

las paredes deben ser de 3t manera que se evite el ingreso de plagas. {Revisar que fas

puerias tengan elementos que impidan el ingreso de roedores e insectos entre el piso |,

|3 puerta)

NO SE PREPARAN ALIMENTQS
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CODIGO: 3CV-FR-0007 PRESTACION PE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: 28/07/2017
VERSBION: 2

LISTA DE CHEQUED ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : El Circuio Fecha: Dia DI Mes (8 Afio 2023

Margue con una C:Cumple  NC:No Cumple  NA:NG aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diara paca la deteccion de producte ne conforme a partir de la hoja numere 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de control del
procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacecionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
) S Requisito C NC Requisito C NC
En Jas ventanas, l2 malla anti insecto esta buena y limpia X Los ahmentos se encuentran rotutados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de !a cocina se encuentran limpics X saparados en congeladores N/A
Los sifones se encuentran con sus rejitla L Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N/A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
La Fruta y Puipa se encuentra rotulada y desinfectada
El shock de basuras se encuentra limpio X %
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpla vy desinfectada La despensa se encuentra organizada v se identfica la organizacion
X de los productos NIA
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores astén limplos y fundionando ¥
) . . R . Los congeladores estan limpios y funcgionando X
La pusarta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de y
animales e insectos Los p-ro‘ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
% vencimiento X
Las paredes de la cocina s encuentran impias X Les lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
Ef techo de la cocina se encuenira limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcicnando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha P
liegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTC Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C NC . Reguisito C NC
Los funcnonar:os que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de £l termometro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos . X calibrado X
Los funcionartos del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpia X refrigeradores X
Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
i.os funcionarios del érea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas X establecidos %
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” N/A
Los meseros se encuentran con ei uniforme establecida y limpio X AREA DE SERVICIO
105 meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maguitiaje, sin - Requisito C NC
perfume. X Las ventanas del comedor se encuentran limpias X
Los funcionarios se encuentra con ef cabello recogido v cubierto con malla, La presentacidén de las sillas y mesas es buena X
20110, X La sifla para nifios estd limpla y en buen estado N/A
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmaite y La {inea de servitio se encuentra limpia N/A
fimpias X Los manteles estan limpios N/A
Las funcionarios cuentan con ei kit de aseo para limpieza y desinfeccién de Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X
ufigs y manos S X No hay presentia de telarafias %

Observaciones: (En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

é((go e G%(G }"?

Firma quie realiza la_Inspecccion

M

Firma del Endar &l Areads Alimentes y Bebidas
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CAPITULO LEdificacitn:e:dnstalaciones

Marque

OBSERVACIONESY/O RECOMENDACIONESPARA LA
MEIQRA :

2.7. No se permite la presencia de animales en los establecimientos objeto de la
presente resolucidn, especificamente en las dreas destinadas a la fabricacidn,

procesamiento, preparacién, envase, almacanamlento y expendio

3.1. £l agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumpliv con fas normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social. Se debe solicitar (CONTROL
DE TOMA FISICOGQUIMICA DE AGUA POTABLE, Prusba Microbinlégica al agua poatable

detl drea de alimentos v bebidas minimo dos veces al afio.}

no s pregaran alimentos

5.2, los residuos solidos deben ser temovidos frecuentemente de las dreas de
produccidn y disponerse de manera que se elimine 2 generacién de malos olores, el
refugio y alimento de animales y plagas y que no contribuya de otra forma a deterioro
ambiental. {Verificar el estado de las canegas que tengs pedesial con su respectiva

bolsa de basura)

6.1, Dehen disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales coﬁo
servicios sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de
ias areas de elaboracién. Para el case de microempresas que tienen un reducido
nimero de operarias {no mas de 6 operarics), se podri disponer de un bafio para e
servicio de hombres y mujeres. (Verificar que se tenga papel higiénico, dispensador de
jabdn, desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secade
de las manos y papeleras de accionamiento indirecto o no manual y svisos slusivos al

lavado y desinfeccion de manos}

1.1. Los pisos deben estar construbdos ¢on materiales que ne generen sustancias o
contaminantes toxicos, resistentes, no porosos, Impermeshles, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o defecios que dificulten la fimpieza,
desinfeccidn y mantenimiento sanitario. {verificar la limpieza y desinfeccion de los pisos

como el estade y conservacion del mismo)

4.2, Las ventanas gue s comuniquen con el ambiente exterior, deben estar disefiadas
de tal manera que se evite el ingreso de plagas y otros contaminantes, v estar provistas
con maila ant Insecto de f&dl fimpieza v buena conservacidn gque sean resistentes a la
limpieza y la manipulacidn. Los vidrios de las ventanas ubicadas en dreas de proceso
deben tener proteccidn para evitar contaminacion en caso de rupturs, (Veriicar gue no

tenga presencia de grasas y poivo)

no se pregaran alimentos

5.1. Las puertas deben tener superficie lisa, no absorbente, deben ser resistentes y de
suficiente amiplitud; donde se precise, tendran dispositivos de cierre automatico v
ajuste hermético. Las aberturas entre las puertas exteriores y 105 pisos, v entre astas y
las paredes deben ser de tal manera gque se evite el ingreso de plagas. (Revisar que las
puertas tengan elementos que impidan el ingreso de roedares e insectos entre el pisoy

la puerta)

MO SE PREPARAN ALIMENTOS
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7.3. Las ldrmparas, accesorios y otros medios de iluminacion del establecimiente deben
ser del tipo de seguridad vy estar protegidos para evitar la contaminacién en caso de
ruptura y, en general, contar con una iluminacidn uniforme gue no altere los colores

naturales.

MO SE PREPARAN ALIMENTOS

8.1. Las dreas de elaboracidn poseerdn sistemas de ventilacion directa o indirecta, los
cuales no deben crear condiciones que contribuyan 2 {a contaminacién de estas o a la
incomodidad del personal. la ventilacién debe ser adecuada para prevenir ia
condensacién del vapor, polvo y facilitar la remocién del calor. Las aberturas para
circulacidn del aire estaran protegidas con mallas anti insectos de material no carrosive

y seran facilmente removibles para su fimpieza y reparacion

no se preparan alimentos

CAPITULO Il Equipos v utensilios

1c

11. Las mesas y mesones empleados en el manegjo de alimentos deben tener superficies
lisas, con bordes sin aristas y estar construidas con materiales resistentes,

impermeables y de faci limpieza y desinfeccion.

11

11. Los recipientes usados para materfales no comestibles y desechos, deben ser 2
prueba de fugas, debidamente identificados, construidos de material impermeable, de
facil limpiera y desinfeccion y, de ser requerido, provistos de tapa hermética. Los

mismos ne pueden utilizarse para contener productos comestibles,

CAPITULC HI Personal manipulador de alim

entos Eg

uipos y utensilios

12

Articulo 11, Estado de salud. £l personal manipulador de alimentos debe cumplir con
fos siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacion médica en la cual conste fa aptitud 0 no para fa
maripulacion de alimentos. (Verificar reconocimiento médico al menos una vez al afio).
2. Debe efactuarse un reconadmiento médico cada ver que se considere necesario por
razones clinicas y epidemioldgicas, especialmente después de una ausencia del trabajo

13

Articulo 12. Educacién y capacitacion. Todas las personas que realizan actividades de
manipulacidn de alimentos deben tener formacidn en educacidn sanitaria, principios
bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en mantpulacion de
slimentos, Verificar que se tenga (Plan de Capacitacidn y refuerzos mediante charlas
cursos U otros) {(Verificar certificados de estudio que se encuentren en las hojas de vida

del personal manipulador de alimentos)

14

Articulo 13. Plan de capacitacion, £l plan de capacitacion debe contener, al mengs, los
siguientes aspectos: Metodologla, duracidn, dogentes, ronograma y temas espedifices
a impartir. & enfoque, contenido y zicance de la capacitacidn impartida debe ser
acorde con la empresa, & proceso tecnoldgico y tipo de establecimiento de que se
trate. £n todo caso, Iz empresa debe demostrar a través del desempefic de los
operarios v iz condicidn sanitaria del establecimiento la efectividad e impacto de la

capacitacion impartida

15

Paragrafo 1°. Para reforzar el cumplimiento de las practicas higignicas, se colocaran en
sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad v necesidad de su observanda

durante la manipuladién de alimentos.

16

Pardgrafo 2°. El manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y
manejar el control de los puntos def procesc que estan hajo su respongabilidad y la
importancia de su vigilancia o monitoreo; ademas, debe conocer los limites del punto
del praceso y las acciones correctivas a tomar cuando existen desviaciones en dichos

limites. (Verificar que se tengan actas de gntrenamiento al puesto por cada funciongrio

estas actas deben contener firmos}
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17

Articule 14. Practicas higiénicas y medidas de proteccidn. Todo manipulador de
alimentos debe adoptar Jas practicas higiénicas y medidas de proteccidn que a
continuacion se establecen:

1. Mantener una estricta limplaza e higiene personal y aplicar buenas practicas
higiénicas en sus lahores, de manera que se evite 1a contaminacion gel alimento y de las
superficies de contacto con este

18

2. Usar vestimenta de rabajo que cumpla los siguientes requisitos; De color claro que
permita visualizar faciimente su limpieza; con clerres o cremalleras y/o broches en lugar
de botones u otros accasosios que puedan caer en ¢l atimento; sin bolsilles ubicados
por encima de la cintura; cuande se utiliza delantal, este debe permanecer atade al
cuerpe en forma segura para evitar la cantaminacién del alimento y accidentes de
trabajo. {Verificar e! estado de limpieza y que no porten uniformes de color gris o

aquelles que impidan evidenciar su limpieza).

19

3. El manipulador de alimentos no podra salir e ingresar al establecimiento con ia

vestimenta de trabajo.

20

5. Mantener el cabello recogido y cublerto totaimente mediante malla, gorro u otro
medio efectivo y en caso de Hevar barba, bigote o patillas se debe usar cubiertas para

estas. No se permite el uso de maaquillaje.

21

6. Dependiendo del riesgo de contaminacidn asociado con el process o preparacidn,
serd obligatorio el uso de tapabocas desechables cubriendo nariz y boca mientras se
manipula el alimento. Es necesario evaluar sobre todo el riesgo asociado a un afimento
de mayor y riesge medio en salud publica en las etapas finales de elaboracion o
manipulacién del mismo, cuando este se encuentra listo para el consumo y puede estar

axpuasto a posible contaminacian,

22

7. Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. [Verificar estos puntos gi personal

manipuladar de alimentos v bebidos)

23

8. No se permite utilizar refo], anillos, aretes, joyas u otros accesorios mientras el
personal reatice sus labores. En caso de usar lentes, deben asegurarse a la cabeza
mediante handas, cadenas u otros medios ajustables {Verificar estos puntos ol

persanal manipulador de alimentos y bebidas)

24

9. Usar calzado cerrade, de material resistente e impermeable y de tacén bajo.

{Verificar estos puntas al personal manipuiodor de glimentos v bebidas)
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25

11. De ser necesario el uso de guantes, estos deben mantenerse limpios, sin roturas o
desperfectos v ser tratados con el mismo cuidado higiénico de fas manos sin proteccién.
El material de ios guantes, debe ser apropiado para la operacién reslizada y debe
evitarse la acumulacidn de humedad y contaminacidn en su interior para prevenir
posibles afecciones cutaneas de los operarios. € uso de guantes no exime al operario
de iz obligacion de lavarse las manos, segin o contempla el numeral 4 del presente
articulo. (Verificar el Estado de los guantes y los colores autorizados para cads
operacién Guantes para Umpieza y desinfeccidn de color negro para manejo de
desechos solidos y liquidos, amarillos para el manejo de loza, cubiertos entre otros y

azules para manipulacion de alimentos}

26

13. Los maniputadores no deben sentarse, acostarse, inclinarse o similares en e pasto,

andenes o lugares donde 1a ropa de trabajo pueda contaminarse

27

14. Los visitantes a los establecimientos o piantas deben cumplir estrictamente todas
las practicas de higiene establecidas en esta resoluciGn y portar la veslimenta y
dotacion adecuada, la cual debe ser suministrada por la empresa. (Verificar que se
tenga un hablador antes de ingresar al &rea de produccién donde se solicite gerro,

tapabocas y guantes)

no se preparan atimentos

CAPITULO IV Requisitos higiénicos de fabricacion

28

Articulo 16. Materias primas & insumos. Las materias primas e insumos para las
actividades de fabricacion, preparacion, procesamiento, envase y almacenamiento de
glimentos deben cumplir con los siguientes requisitos:

1. ta recepcion de materias primas debe realizarse en condiciones gue eviten su
contaminacion, aleracidn y danos fisicos v deben estar debidamente identificadas
{Verificar que todos fos productos se encuentre rotulados con la siguiente presentacién

fecha de ingreso, facha de vencimiento)

ne se preparan alimentecs

25

2. Toda materia prima debe poseer una ficha técnica {a cual debe estar a disposicién de

la autoridad sanitaria competente cuando esta io requiera.

no se producern alimentos

30

3. Las matarias primas e insumos deben ser inspeccionados previo al use, dasificados v
sometidos a analisis de laboratorio cuando asi se requiera, para determinar si curnplen
con las especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es responsabitidad de la
persona natural o juridica propietaria del establecimiento, garantizar ia calidad e
inocuidad de las materias primas e insumos. (Verificar que se tengan pruebas

microbioldgicas de forma trimestrai al menos}

na se producen alimentos

31

4, Las matertas primas se someterdn a la limpieza con agua potable u otro medic
adecuade de ser requeride vy, si Je aplica, a8 la descontaminacidn previa a su
incorporacidén en las etapas sucesivas del proceso. (Verificar el tipo de dosificacién para

la desinfeccidn de verduras, frutas v si se estd apBcando al igual si el personal

manipulader conoce &l tipo de dosificacidn aplicar}

no se producen alimentos




GS-2023-236204-MEVAL

Pépina 6 de 11

COBIGQ: 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL G RECREATIVO

FECHA: 2BJ07/2017

VERSION: 2

LISTA DE CHEQUEQ ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

@

POLICIA NACIONAL

32

6. Las materias primas e Insumos que requieran ser almacenadas antes de eotrar a las
etapas de proceso, deben almacenarse en sitios adecuados gue eviten su
contaminacién v alteracion. {Verificar que las carnes, pescado, polle, lactes, frutas se

almacenen de forma individual en recipientes que aseguren la inocutdad del producio)

no se producen alimentos

33

2. £l material del envase v embalaje debe ser adecuado y conferir una proteccidn
apropiada contra la contaminacion, {Verificar que los productos que son guardados ¢
conservados en recipientes cumpla con las condiciones descritas en las resoluciones

683, 4142 v 4143 de 2012; 834 y 835 de 2013

no se producen alimentos

34

3. No deben haber sido utilizades previamente para fines diferentes gue puedan

ocasionar ta contaminacion del alimento a contener,

na se producen alimentos

35

4, los envases y embalajes que esién en contacto directe con el alimento antes de su
envase, aungue sea en forma temporal, deben permanecer en buen estade, limpios y,

de acuerdo ton el riesgo en salud piblica, deben estar debidamente desinfectados,

no se producen alimentos

36

3. los alimentos que por su naturaleza permiten un rapido crecimiento de
microrganismos indeseables, d'eben mantenerse en condiciones tales que se evite su
praliferacidon. Para e cumplimiento de este requisitc deben adoptarse medidas
efectivas {Verificar que se esté RBevando el formato de CONTROL DE TEMPERATURA
EQUIPQS DE REFRIGERACION alimentos a temperaturas de refrigeracidn no mayores de
4°C +/-29C. } (Verificar que cada congelador y refrigerador tenga su hablador y el tipo de

alimento que se debe almacenar en cada uno de elios)

no se fabrican alimento

37

7. Cuando en los procesos de fabricacién se requigra e uso de hielo en centacto con los
alimentos y materias primas, este dabe ser fabricado con agua potable y manipulado en

condiciones gue garanticen su inocuidad,

no se producesn alimentos

38

8. Se dehen tomar medidas efectivas para proteger el alimento de la contaminacién por
metales u olros materiales extrafios, instalando mallas, trampas, imanes, detectores de

metal o cualquier otro método apropiade.

no se producen alimentos

38

9. Las areas y equipos usados en la fabricacidn de alimentos para consumo humano ne
deben ser utilizadoes para la elaboracién de alimentos o productos de consuma animat o

destinados a otros fines

mo se fabrican alimentos

40

11, No se permite el uso de utensilios de vidrio en las dreas de slaboracidn debido ai

riesgo de ruptura y contaminacién del alimento.

no se preparan alimentos

41

11. tos productos devueltos a fa empresa por defectos de fabricacion, que tengan
incidencia sobre la mocuidad y calidad del atimento no podrén someterse a procesos de

reenvase, reelaboracidn, reproceso, correccldn 0 reesterilizacdién bajo ninguna

justificacion.

no se fabrican alimentos
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2. Identificacidn de lotes. Cada envase y embaiaje debe llevar marcado o grabado la
identificacién de la fabrica productora v el fote de fabricacldn, la cual se debe hacer en
42 clave o en lenguaje claro, de forma visible, {egible e indeleble {Ntmeros, alfanumérice,l X
ranuras, barras, perforaciones, fecha de produccién, fecha de fabricacién, fecha de

vencimiento),a et uso de adhesivos para declarar esta informacién.

3. Cuando exista el riesge de contaminacién en las diversas fases del proceso de no se preparan alimentos
fabricacion, el personal manipuiader debe lavarse las manos entre una y otra operacidn .
43 an el proceso de elaboracién. {Verificar el lugar que se tiene destinado para el lavado X
de manos al igual habladores donde se registre como se deben de lavar y desinfectar las

manos.)

6. Cuando sea requeride, se deben implementar filtros sanitarios (lava botas, pediluvios no se preparan alimentos
o instalaciones para limpieza y desinfeccion de calzado, lava manos de accionamienta
no manual y toallas desechables o secador de manos, aspiradoras de polvo vy
contaminacién, etc.), debidamente dotados y provistos de sustancias desinfectantes en
44 X
cantidad suficiente para impedir el pasc de contaminacion de unas zonas a otras. En
cualquier caso, se debe garantizar la limpieza y desinfeccidn de manos de los operarios

al ingreso de la sala de procese o de manipulacidn de los productos. {Verificar que se

estén utilizando toallas desechables y no limpiones en ¢l area de alimentos y bebidas)

CAPITULD V Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad

2. Documentacion sobre planta, equipos y proceso. Se debe disponer de manuales e no se preparan alimentos
instrucciones, guias y regulacicnes donde se describen los detalles esenciales de
equipos, procesos y procedimientos requeridos pava fabricar o procesar productos.
Estos documentos deben cubrir todos los factores que puedan afectar la calidad,
45 mangjo de Ios‘ alimentos, del equipo de procesamiento, e control de calidad, X
almacenamiento, distribucidn, métodes y procedimientos de laboratorio. (Verificar que
se tenga hola de vida de los diferentes equipos dentro del &res de alimentos y bebidas
come su respectivo mantenimients y su tipo 0 manejo del equipo y el plan de

mantenimiento de equipos durante la vigencia y su respectivo cumplimiento}

3. Los plapes de muestreo, 105 procedimientos de laboratoric, especificaciones vy no se preparan alimentos
métodos de ensayo deben garantizar que los resultades sean confiables y
46 X

representativos del lote analizado, [Verificar pruebas de muestreo por puesto, verificar

pruebas microbiolégicas a las alimentos, pruebas microhiclégicas 3l agua potsble)

Paragrafo. Los establecimientos que fabriquen, procesen, elaboren o envasen alimentos no se fabrica, ni se procesan ¢ elavoran alimentos
dea riesgo medic a bajo en salud piblics, deben contar con los servidos de personal
técnico idéneo en las areas de produccidn v control de calidad de alimentos, quien
a7 debe tener 2 cargo sl programa de capacitacién del personal manipulador de X
alimentos, {Verificar hojas de vida del personal que debe tener certificados de estudios
y carnet manipulagor de afimentos que permitan asegurar la elaboracidn de los

progductcs)
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48

Articule 25. Garantia de ia confiabilidad de las mediciones. Toda persona natural o
juridica propietaria del establecimiento de que trata esta resolucion deben garantizar fa
confiabilidad de las mediciones que se realizan para el control de puntos o varisbles
criticas del proceso, para lo cual deben tener implementado un programa de
calibracion de los equipos e instrumentos de medicidn, que se encuentren relacionados
con la inocuidad del producte procesado. {Verificar certificados de calibracién de
grameras, termdmetros digitales y/o andlogos, calibracidn de equipos de medicién de

agua polable, calibracian de equipo medidor de PH.}

no se preparan alimentos

CAPITULG V:Saneamilento

49

Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda persona natuwral o juridica propietaria del
establecimiento debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos
daramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de
contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito v 2 disposicidn de la
autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los procedimientos,

cronogramas, registros, listas de chegueo y responsables de [os sigutentes programas:

1. limpleza y desinfeccién. Los procedimientos de limpieza y desinfeccidn deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso v ded producto de que se trate, Cada
establacimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, induyendo los
agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de usc, tiempos| X
de contacto y los equipos e implementos requeridos para efectuar las operaciones y|

periodicidad de limpieza y dasinfeccion.

2. Desechas solidos. Dehe contarse con Iz infraestructura, elementos, drgas, recurses y
procedimientos gue garanticen una eficiente iabor de recoleccidn, conduccidn, manejo,
almacenamiento interno, clasificacion, transporte v disposicidn final de los desechos
salidos, lo cual tendra que hacerse observando las normas de higiene y salud
ocupacional establecidas con ef propésita de evitar la contaminacion de los alimentos,

areas, dependencias y equipaos, y el deterioro del medio ambiente.

3. Control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifico,
el cual debe involucrar el concepto de control integral, apelando a fa aplicacidon
armonica de las diferentes medidas de control conocidas, con sspecial énfasis en las

radicales y de orden preventivo.

4, Abastecimiento o suministro de agua potable, Todos los establecimientos de gue
trata la presente resciucién deben tener documentado el procese de abastecimiento de
agua que inclaye cdaramente: fuente de caplacion o suministro, tratamientos
realizados, manejo, disefio y capacidad de! tangue de almacenamiento, distribucitn;
manmtenimiento, limpieza vy desinfeccidn de redes y tanque de almacenamiento;
controles realizados para garantizar 2f cumplimiento de los requisitos fisicoguimicos yj X
microbialogicos establecidos en la normatividad vigente, asi como los registros que
soporten el cumplimiento de los mismos. {Verificar que se implemente el Plan de
Saneamiento gue se encuentra controlade en la Suite Visidn Empresarial, haciendo la
salvedad que en cada punto se debe tener sus propios procedimientos, cronogramas,
registros, listas de chequeo y responsables) {Verificar que se tenga Cronograma de
Fumigacién v control Roedores, Cronograma de limpieza y desinfeccion, verificar que se
tenga ruta de manejo de desechos solidos v liguidos en el drea de alimentos y bebidas y

su respectiva bloseguridad y verificar ! cumplimients a los mismos, plano de cehos)
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CAPITULC Vi Almacenamiento, distribucin, transporte y comercializacién de alimentos y materias primas para alimentos

50

1. Debe llevarse un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de
garantizar |2 rotacién de ios productos. Es necesario que la empresa periédicamente dé
salida a productos y materiales indtiles, en desuso, obsoletes o fuera de

especificaciones para facilitar ta impieza de las instalaciones y eliminar posibles focos

el formata CONTROL MANEIO INVENTARIOS AREA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS y revisor

in situ gue coincido con lo registrado en ef formataol

no se preparan alimentos

51

2. El almacenamientc de productos que requieren refrigeracién o congelacidn se
realizara teniendc en cuenta las condiciones de temperatura, humedad vy circulacion
del aire que requiera el alimento, materia prima o insumo. Estas instalaciones se
mantendran limpias y en buenas condiciones higiénicas, ademas, se llevara a cabo un
control de temperatura v humedad gue asegure la conservacién del producto. tos
disposit‘wo_s de registro de ia temperatura y humedad deben inspeccionarse a intervalos
reguiares y se debe comprobar su exactitud. La temperatura de congelacidn debe ser
de -182C o-menor. {Verificar que se esté llevando el control de temperatura, verificar el
asen de los mismos y constatar que se cumpla los grados centfgrados para Ia

congeladdn utilizando el termdmetro digital)

no se preparan alimentos

52

3. B aimacenamiento de los insumos, materias primas y productos terminados se
reglizard de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquelias condidones que
puedan afectar lz Inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos, Ademss se
deben identificar claramente y llevar registros pafa conocer su uso, procedencia,
calidad vy tiempo de vida. {Verificar el estado de conservacién como ef estado en que se

esté protegiendo y verificar la rotulacidn y posible fecha de vencimiento)

no se preparan alimentos

53

4. Fl almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se
realizard ordenadamente en pilas o estibas con separacién minima de 60 certimetros
con respecto a las paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en
buen estado, elevadas del piso por fo menos 15 centimetros de manera que se permita
la inspeccin, Empieza y fumigacién, si es el caso. {Verificar gue todos tos productos que
sean para consumo humano este encima de estibas de pldstico no se permite madera u

atro Hpo que gensre algin tipo de cantaminacién y que se encuentren limpios)

54

6. Bl almacenamiento de los alimentos y materias primas devueltos a ia empresa o que
se encuentren dentro de sus instalaciones con fecha de vencimiento caducada, debe
realizarse en un area o deposito exclusivo para tal fin; este lugar debe identificarse
daramente, se llevard un libro de registro en el cual se consigne |a fecha y I3 cantidad
de producto, las salidas parciales ¢ totales y su desting final. (Verificar que los
productos vencidos se encuentren fuera del drea de servicio o produccidn debidamente

identificados y evar un libro donde se registre su destine final)
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55

7. Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas que por
necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben eliguetarse
adecuadamente con un rétile en que se informe sobre su toxicidad y empleo. Estos
productos deban almacenarse en &dreas independientes con separacién fisica y su

manipulacién sélo podrd hacerla el personal idéneo, evitando la contaminacidn de

otros productos, Estas dreas deben estar debidamente identificadas, organizadas, :

seflalizadas v aireadas, (Verificar que los productos de aseo tengan sus fichas técnicas al

igual rotutadas y en un fugar diferente al drea de servicio y produccién)

56

11, tos vehiculos destinados al transporte de alimentos y materias primas deben
cumplir dentro del territorio colombiano con los requisitos sanitarios gue garanticen la
adecuada proteccién y conservacion de los mismes, para o cual las autoridades
sanitarias realizardn las actividades de inspeccidn, vigilancia v control necesarias para
velar por su cumplimiento. (Verificar que se tengan las hojas de vida, cdmara de
comercio, carnet de manipulacién y sobretodo que los vehiculos cumplan con las
condiciones minimas para ef transporte de alimentos deben reposar estas carpetas con

el contratista ceda vez que se requiera),

CAPITULO Vil Restaurantes.y.establecimientos-gastronomicos

57

5. Los residucs sélidos deben ser removidos frecuentemente del drea de preparacidn de
los alimentos y disponerse de manera qua se elimine la generacién de malos plores, €l
refugic y alimento para animales v plagas, v que no contribuya de otra forma 3l
deterioro ambiental. {Vefificar la caneca de residuos sélidos no se encuentre rebosada

¥ tenga su respectiva bolsa para la basura).

na se preparan alimentas

58

7. Debe disponerse de recipientes de material sanitacio para el alimacenamiento de
desperdicios organicos debidamente tapados, alejades del lugar donde se preparan los
alimentos y deben ser removidos, lavades v desinfectados frecuentemente. (Verificar
que la caneca de labazas no se encuentre Hlena y que su presentacién sea hmpiay con

sus respectivas tapas al igual debe estar alejada de donde se prepara los alimentos),

no se preparan alimentos

55

8. Se prehibe el acceso de animales y la presencia de personas diferentes a los
manipuladores de alimentes, (Verificar que no se encuentren animales dentro del drea
de alimentos y bebidas al igual de personal ajeno que no tenga nada gue ver con las

mismas}

osta prohibido el ingreso de mas cotas a las instalaciones
del club y la cafeteria

&0

1. H recibo de insumos e ingredientes para la preparacién y servido de alimentos se
hard en un lugar Hmpio y protegido de la contaminacion ambiental y se almacenaran en

recipientes adecuados.

no se preparan ni sa sirven alimentos

61

2. Les alimentos o materias primas crudos, tales como, hortalizas, frutas, carnes y
praductos hidrobiolégicos que se utilicen en la preparacidn de los alimentas deben ser
lavados con agua potable corriente antes de su preparacion,

3. 1as hortalizas y frutas que se consuman deben someterse a lavado y desinfecddn con

no se preparan alimentos
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4. Los alimentos perecedercs, tales como, leche v sus derivados, carne y preparados, ng se preparan alimentos

productas de la pesca deben almacenarse en recipientes separados, bajo condiciones
62 de refrigeracion y/o congelacion y no podran almacenarse conjuntamente con X
productos preparados o listos para el consumo con el fin de evitar ta contaminaclén

cruzada. {Verificar que cada producte este en un recipiente de acuerda a este numeral)

5. El persenal que estd directamente vinculado a la preparacién o servido de fos
atimentas ne debe manipular dinero simultédneaments.

63

7. Bl servido de los alimentos debe hacerse con utensilios {pinzas, cucharas, etc.) segin
sea el tipo de alimante, evitando en todo caso el contacto del alimente con las manos.
64 X

{(Verificar que en la tinea de servicio las personas encargadas de servir tengan su

tapabocas gorro o cofia al igual que guantes piasticos trasparentes).

&, El lavado y desinfeccién de utensilios debe hacerse con agua potable corriente, jahén
o detersents vy cepilio y con espedal cutdado en las superficies dande se pitan ¢
fraccionan los alimentos, las cuales deben estar en buen estado de conservacién e
65 higiene; las superficies para el picado deben ser de material sanitario, de preferencial X
plastico, nylon, polietileno o tefion, (Verificar gue los tablas de picado se enguentren
desinfectadas y en optime estado, en caso de verificorse en deterioro se debe cambior

par uno nyevel

- Cumplimientos al Contrato -

Verificacion a los extintores para el érea de alimentos y bebidas deben encontrase] X

66 R
vigenta y con carga
67 Verificar que se cuenta con botiquin de primeros auxlios verificar la fecha de X
vencimiento.
&8 Verificar gue el contratista cancele al personat manipulador las prestaciones sociales X
cemo son ARL, SALUD,
verificar bodega de almacenamiento de alimentos limpleza, conservacion de los X
69
alirmentos, vencimiento de productos y organizacion
Totali 34 0 26  i5e debe justificar porque no le aplica algun item
Grado de Cumplimientgicon lx resolucion 2674 del 2013 49,28% '
Grado de Incump[imientbcon la refolucion 2674 del 2014 0,00%
s que no aplican - 52,17%

f}ganéjﬁﬁc@%y

afiamiento Firma de quien Realizo Revista

¢ 1A

AR ealizo Acomp

Firma Administrador Centro Vacacional

*La hoja numero dos se debe realizar una vez al mes, después deViaoer terminade ta revisién se debe realizar una comunicacion oficial de tos actertos y desaciertos del grado de
confarmidad con la resofucién 2674 del 2013, La revista se debe redlizar con ¢l contratista.

*1a hoja se encuentra con férmulas para el calculo automdtico y arrojar los porcentajes s& debe insertar la informacion e imprimir

Valoracion:

St el grado de incumplimiento tiene la siguiente valoracion se deben realirar las siguientes acciones ash

*09 a! 20% se debe realizar las acciones de correccion acciones no mayores & 11 dias presentanda un informe de actividades

%219 al 40% Se debe elaborar accidn preventiva o Plan de trabajo y docurmentarla en un plan de mejoramiento

*51% En adelante se debe realizar scciones correctivas y documentarias en un plan de mejoramiento

C: Cumple NC: No Cumple N/A: No Aplica




