GESTION DE LA CONTRATACION

TSUEPROCESO

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES ...}.()(f
TITULO ¥ x.:_)(
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
CODIGO CODIGO VERSION FECHAVERSION Pig.1de 1 T~
FO1-PGN-503 3 NOVIEMBREde 2015 Fm——
NECTAR DE FRUTA ]

Codigo SIC / SAP

14933 / 200000395

Clasificacién

Bebida Sabores Surtidos

Descripcion del Producto

Producto elaborado con jugo, pulpa o concentrado de frutas adicionado de agua, aditivos e
ingredientes permitidos.

Ingredientes

Pulpa de fruta, aguar y aditivos permitidos

Requisitos Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio:

COMPONENTES VMORSS
MIN MAX

Salidos solubles por lectura refra 20°C 10% =
pHa20%C 25% =
Acidez {acido ditrico) 02% =

equisitos Microbiolégicos|

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio cuando este tiene una duracion maxima de 30 dias:

PARAMETROS N m M c

Recuento de microorganismos mesofilos/cma 3 1000 3000 1
INMP Coliformes totales/cm3 3 9 29 1
INMP Coliformes Fecales 3 <3 - o
RTO Esporas Clostridium sulfito reductor 3 <10 _ o
Recuento de hongos y levaduras 3 100 200 1

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio cuando este tiene una duracidn mayor de 30 dias:

PARAMETROS N m ™M [
Recuento de microorganismos mesofilos/cma 3 100 300 1
NMP Coliformes totales/cm3 3 <3 _ ]
NMP Coliformes Fecales 3 <3 - Q
RTO Esporas Clostridium sulfito reductor 3 <10 - 1
Recuento de hongos y levaduras 3 10 100 1
Requisitos Nutricionales No aplica
Contenido maximo de metales pesados:
Limite minemo cn
MAetal me/Ke.
| Ofras caracteristicas del
producto Contenido de cobre 0
contenido de plomo z
Contenido de arsenico D1
Contenido de Estafio 1s0
Contenido 200 cc

Requisitos Normativos

Debe cumplir con lo establecido en la NTC5468 (ultima actualizacion), Resolucion Ministerio de
Proteccién Social 7992 de 1991

Presentacion del

Botella de vidrio X 200 cc. En Bandeja de cartén recubierta por una pelicula plastica

Almacenamiento

Producto termoencogible por 24 unidades.
%_or;ﬁ:;?‘? cie El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario|

FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Recipientes de vidrio con taparosca metélica de cierre hermético.El producto debe entregarse en

Empaque Bandeja de carton recubierta por una pelicula plastica termoencogible por 24 unidades

Rotulad El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo debe cumplir con los requisitos
otuado exigidos en la Res. Min Proteccion Social 5109/2005. Res. Min Proteccién Social 333 de 2011.

Vida Ut El producto se requiere con una vida Util de 12 meses contados a partir de la fecha de entrega. Al

momento de la entrega, el producto no debe tener mas de un (1) mes de empacado.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) expedido por el INVIMA.

MAYO DE 2016




DESCRIPCION DE CAMBIOS

Versién Inicial

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiclogicos y complementarios.
Se actualiza las certificacion a solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas,Registro Sanitario, Permiso
Sanitario o Notificacién Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos.
Se actualiza con es. Min Proteccién Social 333 de 2011 para rotulado de producto.

Se incluye codigo SAP. Se retira los requimientos de certificaciones de proveedor y notas: Manual de Buenas Practicas de Manufactura
basados en el Decreto 3075/1997. Trazabilidad de sus productos. Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el

Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2 : En caso de ser comercializador debe
allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador.

CaEGo T NOMBEE EECHA

Alienentos ing. Mauricio Albomoz Mancera 18052018

L | ing. Carlos Elian Ligameto Avedafo

Contratacion C.C. Roberto Carlos Ruiz Gomez
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

__ | TiTULO Cédigo: PA-FO-75
X FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina 1de 2 )(;
AGENCIA LOGISTH ALIMENTOS : ;
e Fecha:| 12 | 07 | 2018 | Ioms=

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK

SAP 200001632 / SAP 200001801 / SAP 200002350

Jugos

Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o .con

Descripcion del concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con ‘agua,; es y
Producto colorantes permitidos por la legislacién correspondiente. Ei producto se sometera
' a pasteurizacion y se empacaré en empaque de primer use de grado alimentario,
Ingredientes Pulpa de frula, azdcar, 4cido ascérbico: y- demds ingredientes y admvns
S permitidos por Ia legislacion sanitaria correspondiente.
E! producto debe cumplir con los siguientes pardmetros;.
‘Requisitos
Fisicogquimicos:
‘Requisitos ﬁsicaquimn:os refresaosde fmta Resommﬁn 7992 de 1991 -
El producto debe cumplir con los siguientes parémetros:
| Requisitos
1 MicrobiolGgicos
Caracteristicas mtcroblctégiws refresws con duracién maymé 39:!135 wﬁwn[wén ’:‘992
de 1991
Requisitos : %
Nutricionales M e -
: El Producto debe estar exento de sustancias téxicas y residuos de drogas o
Otras ‘medicamentos. Cdoryobrseme;antealdelaﬁMadeIamisehaemaidu El
caracteristicas | producto puede presentar un ligero cambio de color, Ppero no un color extrafio
del producto | debido a la alteracién o elaboracion defectuosa. La ‘caja debe contenersabores
; suriidos.
SAP 200001632 debe contener un peso neto minimo de 200 ml
Contenido SAP 200001801 debe contener un peso neto minimo de 250 mi
SAP 200002358 debe contener un peso neto minimo de 1000 ml
Requisitos Resolucién 7992 de 1991, Res. Min. Proteccién Social 2674 de 2013,
NeqUIsI Resolucién Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Res. Min, Proteccitn Social
Normativos | 333 ge 2011.
SAP 200001632 / SAP 200001801 Unidad de 200 o 250 m! embaiado en
it Presentacion del | termo encogidn X 24 unidades
Producto SAP 200002359 Unidad de 1000 ml embalado en termo encogido x 3
! unidades.
i Condiciones de | En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
‘ Transporte y |ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transpoﬁado en
Almacenamiento | furgdn yio vehiculo cerrado con concepto °técmco sanitario’ Faverable, expedxdof /

( 2



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\\ ,—";’/ TITULO Cédigo: PA-FO-?S. | ‘)(X'

X FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénNo.00 | Pagina2de2
RSERCIA LOGETIeA ALIMENTOS g

por el Ente territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en | ‘
‘e} capitulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013.

Empaque El producto debe ser empacado en tetra pack de grado alimentario y primer usa.

> ‘El empaque no puede presentar fugas o defecto de sellado.

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y' debe:
Rotulado cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccrén Social

5109/2005, tanto en el empague como en el embalaje. ]
T El producto requiere una vida util de 10 meses contados a parlir de la fecha de:

Vida Util fabricacion. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas dedos (2)

meses de fabricado.

» Registro, permiso o notificacién sanitaria (vigente)
s Actade visita sanitaria (IVC) con Concépto Técnico Vigente: Favorableo.
Favorable con condiciones.

MARZO DE 2021

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial.

2 "Se modifica clasificacion, ‘se refira codigos SIC, se incluye referencia requisitos fisicoquimices ¥ se incluyen requisitos
mwgg&eteremados por Resolucién 7382 de 1991. se ajusta informacion transporte y almacenarmento

Profesional de Defensa | Ing. Alim. Inés Miyam Rivera | .
Abastecimientos Clase | Cardona
Directora Abastecimientos : T
Clase 1. Adm. Rose Mary Enciso Melo /2,0 3_,._2{
Subdirector Generalde S 7 :
g O Coronel (RA) Carlos Emesto *y Ehal ;
Abastecimientos y = 1. MAR U4t
Servici Camacho Diaz
Subdirector Generalde' | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas al 2 M eV t
Contratacion Rodriguez g
L _ Cotonel Juan Carlos Riveros MAR 2ULl =3«
‘Secretario General: e "i ?_ nr\[{ =
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PROCESO i = 3 -'
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\ TTULO - Cadigo: PAfFO-TS_ _ o
. ¥ FICHA TECN]CA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1de 3.
AGENCIA LOGISTICA . ALIMENTOS
B i Fecha: § " 12 07 2018
‘PROBUCTOYNOMBRE BEBIDAMALTA |
= T : 200000871~ 7.
T.I_ ; Cddigo ' 200001085 ¢
3 it I : 200002064
'. REQU[SI‘I:GS P , T d
GENERALES Clasificacién : - Bebida
S :on dei 4 ESla bebldarcarbonatada no-alcohdlica, elaborada a parlir de cebada de
s Prgglm 1 98" rhalteada - adicionada © no de: otros . cereales, Hipulo, aciduiantes,
udcn " |eromatizantes, eduloorantes coior mrameloysup!ementos aditivos.
Ingredientes Bebida de mialta sin aicohol, enﬁqﬁ;ecidg con vitdminas
: Enractototale:qaraadocomoplamo%mtm minmo ROy
COa.mmxmo expmadooomc [T A0
; - 20
Voimendecoz 4.0
Reguisitos | gCo2/ dm® :
Fisicogufmicos Proteina expresada como % miv. minimo 0.2
Mwmm 0.1
re, expresado como Cu (mg/dm™ maximo: 1.0
ch.expmsadocomozu(mgidm“méwm. 1.0
Arsénico, expresado como As {mg/dm®) méximo. .~ 0.1
‘Requisitos fisicoquimicos de la malta. NTC 4474
REQUISITOS | ol Rl B e
. ESPECIFICOS Coliformes _<3lcm3 07100 cm3 __ Oloms.
sy, e o Requisitos Recuento total de. - <100/10C cm3 . =100/em3
- - | Microbiologicos | | messfilos
L Recuento total de - < 10/100cm3 <107em3
Requisitos-nﬁqobiq!égicos‘ de la malta: NTC4474.
Requisitos : e
Nutricionales s
Ofras .
caracteristicas N/A
‘del prodl.sl_cto S e VT
©.t - 'SAP 200000871 bebida malta~ 1.5 L
e Contenido.. | SAP 200001085 bebida maltz * 200 ml.
o -~~~ 1'SAP 200002064 bebida maltz * 330 mi, .
on Requisitos. - -El producto debe cumplir con la, Res 2674.de. 2013 Res 2115 de 2007,
~ 1 :Normativos™ | Res 2505 de 2004 del M:mstem de Salud y ProteceuénSoc:al :
2 1 [SAP 200000671 bebia maln = 15
£ P'mpm’mu o del | SAP 200001095 bebida malta * 200
SAP 200002064 bebida maliz * 330 ml.
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PROCESO
9 PLANIFK:ACION DEL ABASTECMIENTO
41 %
1 Pl e { TITULO SO " | cadigo: PA-FO75
L os PR o H FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 00 Pagina 2 de 3
{A TOGISTICA ALIMENTOS : 2 TN s
_.L..._,....l........,._...""‘-""““"".. Fecha: 1--12 o7 2018
§ :
W El producto debe ser transportado en furgdn ylo vehiculo cerrado con
i _ : ; concepto técnico sanitario favorable (FV}, expedido ;or la _entidad
; ; %) rdiGonssie territorial correspondiente. I : B
} anmlegto EE personal manrpulador de alm‘mtos debe contar con los elementos de
i gz . | proteccion regueridos para la mampuiacuén de los alimentps de acuerdo
| i |con el capitule Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS de la
11 " | Res. 2674 de 2013. : ;
: ! s : |Envase en PET no retornabie de uso alimentario de prmer uso, que
5 i Ao garantice la conservacion del-producto. ] 5
e | Bl producto debe cumplir con iz Res 5109 de 2005 del Min de Salud y
' % ; | Rotulado - . | proteccién Socaal y todas las demas que.la sustituyan, modifiquen o
3! ' - ‘ladicionen. ~  ~
| {vidall - |H producto debe tener vida Uil de 90 dias.
| G - : | Concepto sanitario de l2 p!anta 1de produccién Favorable o|Favorabie con
idad territorial
[cerTt lCACiONES Prov eedo‘ rciqr?:srggnledggie expedido’ por el INVIMA o entidad i
“Maguiladori Comercializador | geqicins sanitario del products (vigente). ]
P o L Cemﬁcado HACCPocerhﬁcado BPM. _
«;I CONTENIDO:. b _,NO\IIEiMBRE DE 2020
\ESTRO CONTROL DE CAMBIOS. s . J
VERSION : DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 | Version Inicial : =
11 Actualizacion de ficha tecmca a formato PA— FO 75
gt gl retiraln Codigos SIC por nd estar en usd por fa entudad
i Se actue,xhzan reqms&os microbiolégicos de acuerdo a la NTC 4474.
; Se completan requisitos normativos, y condiciones de transporte.
] { - e . i I -
i i
r CARGo [ mommRe . | _FEceA . | | P
B oA PO Abastecimiento Mic. Ind. Adriana Carolina :
s 18 Clase ! " Agudelo Nendoza - * 2 5 Nov 2028 o Qg0
o mm:ac‘ase] el mmwm ‘ 2 5 NW M ./f_ :
o =i 4 .- Subdirector Gral P i 5 f
ek | Ry | oS cme i | GiNgy o | |4
= ? .l > 3 N B
i - | Subdirector General de NiSc. Adm. Emp. Hector x A
’ g Contratacion Vargas Rodti:-guez 2 5 NBV 2ﬁ2ﬂ El
Aprirbé Sectetalrio General | Coronel Jug‘nne%aar!osteta 2 5 N:UV {.Uﬁj '




PROCESO ; _
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULO Codigo: PA-FO-75
o FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de 3
R Fecha: | 12 | 07 | 2018
PRODUCTO / NOMBRE BEBIDA HIDRATANTE POR 500 ML
Codigo 200001193 /
b Clasificacion BEBIDAS
REQUISITOS
GENERALES | Aquella de tipo isotonica destinada fundamentalmente a reponer agua y
Descripcion del | electrolitos perdidos durante la actividad fisica y el deporte, calmar la
Producto | sed, mantener el equilibrio metabblico y suministrar fuentes de energia
de facil absorcion y metabolismo rapido.
Agua, azucar, acido citrico, saborizantes naturales, citrato de sodio,
it cloruro de sodio, sorbato de potasio, citrato de potasio, almidon
gredis modificado, cloruro de magnesio, cloruro de calcio, fosfato de potasio,
vitaminas B3. B6y B12, y EDTA disodico calcico.
limite | Limite
REQUISITO Minimo | médximo
Concentracién osmética mOsm/L 200 420
Fuentes energéticas {carbohidratos expresados
Requisitos como glucosa, % piv 5
Fisicoquimicos || Sodio, NA+, mEq/l 10 20
Cloruro, CL-, mEq/! 10 12
Potasio, K+, mEg/L 2,5 5
| Calcio, Ca++, mEg/L 3
| Magnesio, Mg++, mEg/l 1.2
_ Requisilos fisicoguimicos establecidos en la NTC 3837
REQUISITOS
ESPECIFICOS REQUISITO PARAMETRO
RECUENTO DE
MICROORGANISMOS
MESOFILICOS/ mi. 100
N.M.P. COLIFORMES TOTALES /
Requisitos 2 =
Microbioldgicos xr\_:;lg'w.P. COLIFORMES FECALES / &
ESPORAS CLOSTRIDIUM
SULFITO REDUCTOR / ml. <10
HONGOS 'Y LEVADURAS: <10

Requisitos Microbiologicos de Lo bebido Hidrotante energética lista para -consume
{Resolucion 02229 De 1594)

Requisitos :
Nutricionales No aplica
Otras o e e R —
caracteristicas Se considera bebida isoténica si la concentracion osmotica esta entre:

del producto

200 mOsmi/L- 340mOsmvl (NTC-3837)




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

BEBIDA HIDRATANTE POR 500 ML |

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2229 de 1994 Colorantes: De conformidad con lo establecido ‘
en la Resolucién N°. 10593 de 1985 Sustancias Conservantes: De

conformidad con lo establecido en la resolucion N° 4125 de 1991

Sustancias Antioxidantes: De conformidad con lo &stablecido: en lal
Reso[ucxon N° 4124 de 1991 Sustancias alcalinizantes y acidulantes: De

conformidad con lo establecido en la Resolucién N°. 4126 de 1991, NTC

5023, NTC 3205, Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 5109 de 2005 w
Resolucron 333 de 2011.

| Presentacion del
Producto

SAP 200001193 Unidad por 500 ml

Empaque y/o
‘Embalaje

' EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

El producto se debe empacaren recipientes atoxicos, adecuados que no 1

‘alteren el sabor o color del producto, que el produc!o envasado: cuentei
| con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbioldgicas; |
| El empague debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para uso en|

contacto con alimentos y bebidas: El tipo de material plastico empleado |
debe indicarse en el rotulo ¢ en el mismo envase usando las indicacionss
de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en materiales de
empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser botella PETi
de primer uso y de grado alimentario, resistente a la manipulacion o dafio |

mecanico. }

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empagque, no se admiten adhesivos y |
debe cumplir con los requisitos establecidos en iz Res. 333 de 2011, la
Res. 002229 DE 1994 y la resolucion 5109 de 2005

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

12 meses. El producto se recibe con maximo dos meses después de la
fecha de fabricacion

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con {
Concepto Sanitario Favorable expedido por el ente territorial de salud, ;
vigente con fecha de expedicion no mayor 2 un afio. En cumplimiento de |
la Resolucion 2674 de 2013 Capitulo Vil |

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

| Para el caso de Comercializadores, adicional 2 lo anterior. debera

. )
Registro Sanitario Vigente. |

Certificado de Buenas Practicas de Manufactura de Suplementos
Dietarios expedide por el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y- Alimentos (INVIMA) y/o Concepto Sanitario Vigente
correspondiente a la planta de fabricacidon, expedido por la autoridad
sanitaria competente con concepto Favorable o Favorable con |
Requerimientos y fecha de expedicién no mayor a un afio.

presentar;

Cuando ‘aplique, ‘concepto sanitario correspondiente a la bodega del
Comercializador y/o Distribuidor expedida por la autoridad sanitaria
competente (Con fecha de expedicion no superior a tres afios y con
concepto Favorable).

FECHA ACTUALIZACION:

NOVIEMBRE 2022




| Continua Ficha Técnica de Producto ... BEBIDA HIDRATANTE POR 500 ML |

CONTROL DE CAMBIOS
'VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
Version Inicial por cambio modelo operacional de Ia entidad
Be crea ficha técnica por solicitud de la Regional Nororiente, previa validacién de la SGOL.
1 Seincluye enla descnpcmn det Producto de tipo isoténica.
Presentacion del Producto: Inclusién de SAP 200001193 Unidad por 500 mi. por soficitud de Ia Regional Nororiente, previa
validacion de la SGOL.
2
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
Profesional.de
Elaboré Abéngg;?:moa Ing. Alim. Ingrid Marcela Affonso Rodriguez 2 5 NOV 2022@«’4; }uQ
Clase |
_Directora p
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo 25 NOV 2022
Clase |
‘Subdirector
P General. de . .
Revisé Rlociiontoey Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho Diaz 2 5 N{N m
Sernvicios
Subdirector
General. de Mag.. Adm. Emp. Héctor Vargas Rodriguez N -
Contratacién 9 2 5 NOV 2022
Aprobs Semm:igi\.seheml Coronel (RA) Carlos Emesto Camacho Diaz 2 5 NGV m







