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OBJETIVO PROCEDIMIENTOS

° Establecer comunicacién &gil y | Atender y dar respuesta a las
ordenada, que permita la toma de | observaciones, facilitar el acceso a la
decisiones inmediatas, impedir | infformacién permanente que tenga a su
controversias o que se configure el | cargo, para lo cual debera establecer los
silencio administrativo. mecanismos gue este estime conveniente.

e Revision de Reglamentos Seguridad, | La interventoria vigilara para que las

Higiene y Manejo Ambiental actividades se desarrollen de acuerdo con
las normas existentes sobre la materia.
(protocolos de bioseguridad)

e De trabajo Verificara el estricto cumplimiento de las
normas del Codigo Laboral y de afiliaciones
a la seguridad social, cajas de
compensacion, entre otros.

¢ Flujo de documentos y correspondencia | La interventoria debera acordar los
procedimientos y tramites que deberan
seguir los documentos que afecten el
desarrollo del contrato y las relaciones
entre las partes que en él intervienen.
Elaborara y registrara en estricto orden
cronologico las actas de comité del
contrato, donde se consignen los criterios,
razones y/o conveniencia para las
decisiones tomadas

e Informes -Informe Mensual: Presentara informes
mensuales a la Secretaria de Educacion de
Casanare, sobre el desarrollo de las
actividades contractuales, concretamente
al supervisor del contrato, incluyendo
resefia fotografica.

- Informe ejecutivo: Estos informes deberan
presentar en forma detallada recurso
humano, pago de nédmina, seguridad social,
pago de parafiscales, costos indirectos,
estado de polizas, inversién de anticipos,
porcentaje de ejecucidn mensual, raciones
contratadas, entregadas y por contratar,
entre otros

-Informe Final. La interventoria levantara y
entregara a la Secretaria de Educacion de
Casanare informe final de ejecuciéon que
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contenga entre otros los siguientes
documentos:  Memorias  descriptivas,
resefia fotografica, especificaciones
técnicas, recomendaciones y pdlizas
actualizadas.

C. FUNCIONES DE CARACTER FINANCIERO

OBJETIVOS PROCEDIMIENTO
. Autorizar pagos en actas parciales. | Realizar el seguimiento y control a cada
uno de los desembolsos dados en actas
parciales, deberan estar previamente
autorizados por la interventoria contratada
e Informar oportunamente al | Verificara y velara los estados financieros,
Departamento sobre hechos que | resultados, estadisticas y conceptos
constituyan riesgo, avances, estado | técnicos que permitan tomar correctivos y
financiero. mejorar las condiciones o especificaciones
del proyecto.
e \Verificara y realizar seguimiento al | Realizar, oportunamente, el seguimiento a
anticipo. los recursos girados en calidad de anticipo,
tanto del contrato intervenido como del
contrato de consultoria
e Realizar la suscripcion y revision de | La interventoria, debera tramitar todas las
actas parciales de ejecucion. cuentas de pago ante las dependencias
competentes, elaborando y suscribiendo
las certificaciones que sean necesarias, asi
como toda la documentacion solicitada por
la dependencia competente del
Departamento para iniciar los tramites
correspondientes. También es deber del
interventor velar por el pronto tramite de las
cuentas y estar pendiente de cada uno de
los pasos y revisiones que se hagan en
cada una de las dependencias respectivas.
» Tramite de cuentas de pago. El interventor debera solicitar al contratista
todos los documentos que sean
necesarios, como facturas, certificaciones
de pago de aportes parafiscales vy
seguridad social, copia de la tarjeta
profesional del contador que certifique los
pagos de los aportes, copia del RUT, y los
demas que se requieran para poder radicar
las cuentas correspondientes
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OBJETIVOS

PROCEDIMIENTO

e Mantener al dia y suministrar toda la
informacién contable en el razén al
desarrollo de la ejecucion.

Suministrar a la Gobernacion de Casanare
con oportunidad todos los soportes y
formatos requeridos para la actualizacion
contable de la Entidad en los términos que
la misma defina.

e Revisar los libros de contabilidad del
contratista y requerirle la informacion
que sobre este aspecto estime
conveniente y necesaria.

Suministrar a la Gobernacién de Casanare
con oportunidad todos los soportes y
formatos requeridos para la actualizaciéon
contable de la Entidad en los términos que
la misma defina.

C. FUNCIONES DE CARACTER JURIDICO

OBJETIVOS

PROCEDIMIENTO

¢ Mantener la moralidad administrativa

Conocer, acatar y poner en practica las
directrices del codigo de ética de la entidad,
mandatos legales y normativos.

e La interventoria revisara y solicitara al
contratista la actualizacion de las
pdlizas que el contrato exija.

Mantener vigente los amparos, conforme a
los términos del mismo y el valor final del
contrato. De 1Ila misma manera el
Interventor debera actualizar las pdlizas de
su contrato y mantener vigente los
amparos, conforme a los términos del
mismo.

» Revision y aprobacién de acta final de
ejecucion.

Se revisara y aprobara el Acta de
Liquidacién, dejando constancia de
aspectos que lo ameriten debiendo

entregar a Secretaria de Educacion de
Casanare, el proyecto de la mencionada
acta del Contrato intervenido y del contrato
de consultoria, dentro de la cual se debera
incluir el Balance Financiero del contrato y
demas informacion requerida en el formato
MECI| para liquidacion de contratos
establecido por la Gobernacion de
Casanare. Una vez se suscriba esta acta
de liquidacion final, se procedera a tramitar
el pago final del contrato de interventoria.
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E. FUNCIONES DE CARACTER AMBIENTAL

OBJETIVOS

PROCEDIMIENTO

eRealizar ajustes a los planes de
saneamiento basico propuestos por el
Operador.

Verificar el cumplimiento de la normatividad
vigente, requerimientos de las autoridades
sanitarias y ambientales competentes.

e Aprobar los planes de saneamiento
basico elaborados por el Operador.

Soportar mediante informe de validacion
que los planes de saneamiento cumplan
con la normatividad vigente, requerimientos
de las autoridades sanitarias y ambientales
competentes.

e Realizar seguimiento y control a los
programas y medidas planteadas en
los planes de saneamiento basico.

Soportar mediante informe de validacion
que los planes de saneamiento cumpla con
como la disposicion de residuos que sean
implementadas para minimizar los efectos
ambientales negativos y maximizar los
positivos, de acuerdo con la normatividad
legal aplicable

e Solicitar los ajustes necesarios,
durante la ejecucién del contrato, a los
planes de saneamiento basico para
que contemple las contingencias
reales de cada Institucion Educativa en
la que se preste el servicio de
Alimentacion Escolar.

Verificar el cumplimiento de la normatividad
vigente, requerimientos de las autoridades
sanitarias y ambientales competentes.

3. PLAN DE CARGAS

PERSONAL

CATEGORIA

CANTIDAD

DEDICACION

Director de Interventoria: Ingeniero de Alimentos o
Microbidlogo con especializacion en Ciencia y
Tecnologia de alimentos o Gestién de la calidad de
alimentos o Gerencia de Proyectos o Afines a
Froyectos y/o Gerencia o Evaluacion Ambiental de
Froyectos o Gestion y Evaluacion Ambiental o
Froteccion de Alimentos o Gerencia y/o Gestion de
Produccién y Productividad o Gerencia Ambiental o 3
Gestion de la Calidad o Calidad y Gestién Integral; con
experiencia profesional no menor de ocho (8) anos y
relacionada en proyectos de alimentacién escolar de
al menos tres (3) anos ( Categoria 3 Tabla 2A Res.0072
de 2022 por la cual se Modifica parciaimente la
Resolucion 0056 de 2018 tope maximo vigencia 2022)

100%
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PERSONAL CATEGORIA CANTIDAD DEDICACION

Coordinador Operativo de Interventoria: profesional en
Administracion de Empresas o Ingenieria de Alimentos
o Ingenieria Industrial; con experiencia profesional no
menor de cuatro (4) anos y relacionada en proyectos 1
alimentacion escolar de al menos dos (2) afios 5 75%
(Categoria 5 Tabla 2A Res.0072 de 2022 por la cual se
Medifica parcialmente la Resolucion 0056 de 2018 tope
maximo vigencia 2022)

Coordinador de Calidad de Interventoria: profesional
en Ingenieria de Alimentos o Quimico de Alimentos o
Nutricion y Dietética; con experiencia profesional no
menor de cuatro (4) afos y relacionada en proyectos

alimentacion escolar de al menos dos (2) afos 5 1 75%
(Categoria 5 Tabla 2A Res.0072 de 2022 por la cual se
Modifica parcialmente la Resolucion 0056 de 2018 tope
maximo vigencia 2022)

Administrador Logistico de Interventoria: Profesional
2n Administracion Logistica o Logistica Empresarial o
Logistica y mercado Organizacional o Administracion
de empresas o Ingeniera Industrial o Ingenieria de
Alimentos o Microbiologia o Nutricion y Dietética con 1
experiencia profesional no menor de cuatro (4) afos y ) 75%
relacionada en proyectos alimentacion escolar de al
menos dos (2) afos (Categoria 5 Tabla 2A Res.0072
de 2022 por la cual se Modifica parcialmente la
Resolucion 0056 de 2018 tope maximo vigencia 2022)

Supervisor de Interventoria: profesional en Ingenieria
de Alimentos o Microbiologia o Bacteriologia o
Nutricion y Dietética; con experiencia profesional no

menor de dos (2) anos (Categoria 7 Tabla 2A Res.0072 5 5 100%
de 2022 por la cual se Modifica parcialmente la
Resoluciéon 0056 de 2018 tope maximo vigencia 2022)

Contador Publico de Interventoria: profesional en
Contaduria Publica; con experiencia profesional no
menor de dos (2) afios (Categoria 7 Tabla 2A 1
Res.0072 de 2022 por la cual se Modifica parcialmente 7 50%
la Resolucion 0056 de 2018 tope maximo vigencia
2022)

Abogado de Interventoria: profesional en Derecho; con
experiencia profesional no menor de dos (2) afos 1
(Categoria 7 Tabla 2A Res.0072 de 2022 por la cual 7 50%
<e Modifica parcialmente la Resolucion 0056 de 2018
tope maximo vigencia 2022)

Tecnico en Control de Calidad de Alimentos o en
Procesamiento de Alimentos; (Categoria Unica 5 : o
desolucion 0056 de 2018 tope maximo vigencia 2022) U 100%

Awuxiliar  Administrativo  de  Interventoria, con
experiencia laboral de un (1) afio (Categoria unica 1 . -
Resolucion 0056 de 2018 tope maximo vigencia 2022) U 100%
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3.1 FUNCIONES Y RESPONSABILIDADES DEL EQUIPO MiNIMO REQUERIDO

El personal a vincular para la ejecucion del contrato de consultoria cuyo objeto es:
‘REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE.” debera realizar las siguientes funciones, a saber:

a. Director de Interventoria

Encargado de representar a la Administracion Departamental ante el Contratista, en los
aspectos técnicos, administrativos, financieros, contables, juridicos y ambientales, y en el
cual la organizacion delegue la responsabilidad del seguimiento al objeto contractual al cual
se hara interventoria por medio de este contrato.

Debiendo cumplir como actividades especificas:
« Coordinar las actividades inherentes a la consultoria
¢ Manejar los aspectos administrativos del contrato
¢ Mantener las relaciones con los funcionarios designados por supervision
« Mantener oportunamente informado a los representantes de la entidad sobre las
dificultades que se presentan en el desarrollo del contrato.
e Tramitar ante la entidad las recomendaciones referentes a aspectos econdmicos,
administrativos, tecnicos y/o contractuales.
¢ Coordinar la preparacion de los informes sobre el resultado de las actividades para la
revision y aprobacion por parte del representante de la Secretaria de Educacion. _ |
e Presentar oportunamente a la entidad los informes, toda la documentacion que se 5 |
produzca en cumplimiento del contrato, que sea necesaria para la ejecucion y control de |
las actividades.
¢ Mantener oportunamente informado al perscnal de interventoria sobre la comunicacion
recibida procedente de Secretaria de Educacion.
¢ Mantener oportunamente informado al representante de la entidad sobre las dificultades
gue se presentan en el desarrollo de las actividades.
» Mantener oportunamente informado al Contratista sobre las decisiones tomadas por la
entidad.

b. Coordinador de Calidad de Interventoria

Encargado del seguimiento y evaluacion de la evolucion, organizacion, desarrollo y
ejecucion de los planes estratégicos de aseguramiento en calidad y estandarizacién de los
procesos de los alimentos y estara bajo la direccién del Director de Interventoria.
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¢. Supervisor de Interventoria

Encargado de verificar y comprobar el cabal cumplimiento de los trabajos y actividades que
desarrolle el contratista en materia técnica, mecanismos y acciones en la calidad del
servicio e intervencion inmediata en la ocurrencia de errores de los mismos que garantice
altos estandares de calidad, y estara bajo la direccion del Coordinador Operativo de
Interventoria.

d. Administrador Logistico de Interventoria:

Encargado de verificar y avalar la cadena de suministro del operador: analizar y optimizar
la recepcion de los recursos o materiales que se requieren para la ejecucion del contrato
intervenido, asimismo, supervisar el transporte y la distribucion de los productos hasta
las Instituciones educativas e Internados. Estara bajo la direccion del Director de
interventoria.

e. Contador Publico de Interventoria

Encargado de aplicar, analizar e interpretar la informacion contable y financiera de la
organizacion, con la finalidad de disefiar e implementar instrumentos y mecanismos de
apoyo a las directivas de la organizacion en el proceso de toma de decisiones y estara bajo
la direccién del Director de Interventoria.

f. Abogado

Encargado de verificar el cumplimiento de la normatividad vigente legal, requerimientos de
las autoridades sanitarias y ambientales competentes, revision y aprobacion de actas que
se lleven a cabo durante la ejecucién del contrato y demas actividades de caracter legal,
reglamentaria y contractual.

g. Técnico de Control de Calidad de Interventoria

Encargado de apoyar todas las actividades tendientes al seguimiento y la evaluacion de la
organizacion, desarrollo y ejecucion de los planes estratégicos de aseguramiento en calidad
y estandarizacion de los procesos de los alimentos y estara bajo la direccion del
Coordinador de Calidad.

Las responsabilidades para los cargos son las afines a su profesion, siendo responsabilidad
del director asignar las actividades conforme al tiempo de dedicacion previsto para el

personal.

El personal de interventoria debera disponer de todos los implementos necesarios para
proteccion personal tales como: gorros, guantes de caucho y demas indumentaria
adecuada para el ingreso a las unidades aplicativas conforme a las previsiones de orden
sanitario.
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15. COSTOS DIRECTOS

TIEMPO TIEMPO CANT
CENGEPTA UND | "MES | EFECTIVO |MENSUAL
Pruebas de laboratorio para validacion de
calidad microbiolégica del servicio, estipulada
en la Resolucion 0335 de 2021 (Soportado en | UNIDAD 55 100% 23
Cotizacion de laboratorio de referencia),
gastos necesarios para la operacion.

Alquiler de oficina (Res. 56 de 2018 tope
actualizado con IPC 2022)

Gastos de papeleria; alquiler de computador,
scanner, camara fotografica, impresora,
equipos tecnicos y de oficina; fotocopias,
papeleria, informes, procesamiento de
documentos, entre otros. Gastos necesarios
para la operacion.

Vehiculo tipo campero PICK UP, camioneta o
similar, con cilindraje desde 2000 cc hasta
2999 cc incluyendo los costos de
mantenimiento, conductor y combustible &

Modelo 2019 igual o superior (Decreto.0051 | UNIDAD | 9.5 100% S
de 2022) Vehiculos > 2.000 c.c. (Incluye
conductor) Vehiculos > 2.000 c.c. (Incluye
conductor)

MES 5.5 100% 1

MES 5.5 100% 1

El desarrollo general del contrato y aspectos especificos seran tratados en los comites,
conformados por el supervisor designado por La Secretaria de Educacion de Casanare, el
contratista y el interventor, sobre lo cual se levantaran actas, dejando constancia de las
determinaciones adoptadas.

Como consultor acataré los parametros en lo pertinente a los items vigentes del Manual de
Interventoria adoptado por la Gobernacién de Casanare, mediante Resoluciéon No. 0256 de
2004. Conforme al control y seguimiento a cada uno de los componentes contratados para
darle aplicabilidad a la resolucion 0335 Del 2021 y sus anexos técnicos: administrativo y
financiero, alimentaciéon saludable y sostenible, calidad e inocuidad, participacion social,
compras publicas locales y seguimiento.

ggﬁé@ @ O
PROPONENTE a

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
CC. 24.227.103 DE AGUAZUL
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ANEXO 32
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OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,

JURIDICA,

FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE".
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR
i fosi=, o
fovesser  Casarare
S FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO FOAT-VRPS-01 03081022 Vo. 1
CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADQS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE
ENTIDAD TERRITORIAL: ] DEPARTAMENTO DE CASANARE
Fecha de la visita: | Institucidn Educativa:
Operador: Consarcio Alimentando Suefios 2022 Sede:
. i i | .
Tipe de Complemeanto: fesldlgnalas Excoldres Almuerzo No de servicios:
Califique: {1) cumple, {0) No cumple, N/A [No aplica) y N/O (No observado) I Calificacion
Condiciones higiénico sanitarias
Edificaciones e instalaciones
3 El servicio de alimentacidn esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesas y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,
astancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.
5 Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y
otros.
3 Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
4 |Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento
: Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabon liquido,gel antibacterial toallas, papel higiénico y papeleras con
bolsa).
Plan de saneamiento
Programa de Limpizza y Desinfeccion
. Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita [a acumulacién de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna..
p Seaplican protocolos para Iz limpieza y desinfeccién de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar,
cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.
5 Los implementos (pafios abscrbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) gue se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas
condiciones de limpieza y en el lugar establecido.
S |Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al uso y a la corrosién .
5 Los sisternas de extraccién cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento, procedimientos del lavado y los registros son
~ |diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.
Control de plagas
11 |No se evidencia indicio o presencia de plagas vy las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: diagnostico empresa fumigadora, cronograma, formato de
12 |inspeccion interno, documentacién de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la
ultima fumigacion:
Manejo y disposicién de residuos sdlidos y Iiquidos
3 Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad
suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
i La clasificacidn de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicicnalmente, los residuos sélidos
son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o proliferacién de plagas.
15 |El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.
16 |Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado.
17 |Existe documentacion y registro de la limpieza de trampas de grasas.
Abastecimiento de agua y control de plagas
. Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en
" |constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccidn.
10 Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.
" |Fecha de la ltima limpieza v desinfeccion realizada:
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Personal manipulador

20 |El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.

21 |Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente

22 [Cumple con lss buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

Condicianes de distribucion y transporte en recepcion de materia prima

53 Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de
higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

24 |El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable.

. Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo establecido en la
Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

- Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de las caracteristicas

propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
condiciones de empaque y cumplimiento de la Reselucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

28

El persenal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracion y congelacion.

Almacenamiento

29

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la resolucién 2674 de 2013 y
normatividad sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacidn.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que
incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primaric de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucidén 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

Se asigna rotu'acién que permite la identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin
de garantizar la adecuada rotacion de materia prima

35

La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso.

Preparacién, ensamble y distribucion

36

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de
contaminacion.

37

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable,
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccion.

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y

33 - : : ; i
materias primas de posibles riesgos de contaminacion.
Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles riesgos de
33 [contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de
microorganismos.
40 |Todos los complementos estan libres de contaminaciodn fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.
W Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segln lo establecido en los manuales del fabricante y se garantiza el
~ |cuidado, buen uso y buen estado de Ia totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.
42 [Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso
e Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza
" |inocuidad.
42 |Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

Aseguramiento y control de la calidad

45

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos

a6

Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la canfiabilidad de las

mediciones realizadas.

INDICADOR: Variables cumplidas de condiciones operativas/ total variables evaluadas*100 Porcentaje de Cumplimiento:
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Mol Casiraie

FORMATO VERIFICACION CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS, GRAMAIES Y TRAZABILIDAD DE
TEMPERATURAS RACION PREPARADA EN SITIQ - INDUSTRIALIZADA

CONTRATO DE CONSULTORTA No, 1344 DF 2022

%é UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

FO-AT-VB-03 05-09-2022 Vo

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN
LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

ENTIDAD TERRITORIAL: DEPARTAMENTO DE CASANARE
| Municipio
t i¢ : 3
Fecha cle la visita: fins !tumﬂn Almuerzo Residencias Industrializada
educativa fsede escalares

educativa:
Operador: | CONSDRUO, ALIMENTANGE No Servicios
SUEROS 2022
Datos del Men a verificar
. Especificar los mends a verificar:
Descripcién del
Menu:
Verificacion de materia prima
L Unidad Tem‘peratura R T o Caracteristicas —
o echa aplica para antida antida Cantida : umplimiento
Materia Prima Proveedor Lote - de (eglicap Organolepticas p
vencimiento ; productos de | esperada | encontrada | faltante (C/NC)
medida color | olor | textura

alto riesgo)

Sercetrri oo T Uvecsain et £ tietmit 5o o Al f woir




v [
«.;_E_,_) Y )
Datos del Menti a verificar
i Especificar los menus a verificar:
Descripcion del
Menu:
Verificacion de materia prima
2L Unidad TerT:FJeratura T qe—— s Caracteristicas it
- ecl nti a :
Materia Prima Proveedor Lote " .a de e i antida o Organolepticas SngRniE o
vencimiento id productos de | esperada | encontrada | faltante (C/NC)
i alto riesgo) color | olor | textura
NDICADOR: No de materias primas que cumplen los criterios de calidad de aceptacién / No de materias verificadas Porcentaje de cumplimiento:
Jbservaciones :
4 La educacién
a es de todos Minediiacion
FIRMAS FIRMAS FIRMAS
lombre: Nombre: Nombre:
Jocumento: Decumento: Documento:
argo: Cargo: Cargo:
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

ENTIDAD TERRITORIAL: ] DEPARTAMENTO DE CASANARE Municipio: |
Fecha de la visita: | Institucion educativa:
Operador: Consorcio Alimentando Suefios 2022 Sede: |
; = Residencias escolares Almuerzo No de
Tipo de Complemento: 5
Serviclios:
Califique: (1) cumple, (0) No cumple, N/A (No aplica} y N/O (Mo observada) I Calificacion

Condiciones higiénico sanitarias

Edificaciones e instalaciones

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen

L . - . .
limpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccidn de contaminantes e
ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables,
no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y
desinfeccion.

£

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabén liquido,gel antibacterial
toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

5

Plan de saneamiento

Prograra de Limpieza y Desinfeccién

Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumulacién de agua vy los registros son diligenciados correctamente vy se realizan de manera oportuna..

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos,
7 |pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros} y los registros son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedares, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el
aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales
resistentes al uso y a la corrosion .

Los sistemas de extraccion cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento, procedimientos

10 : i ; s
del lavado y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

Control de plagas

o

No se evidencia indicio o presencia de plagas v [as dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de
vectores.

11

Se realiza un control de plagas vy se cuenta con los siguientes documentos soportes: diagndstico empresa
fumigadora, cronograma, formato de inspeccidn interno, documentacion de empresa fumigadora, fichas

13
técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ultima fumigacion:

Manejo y disposicidn de residuos sdlidos y liquidos

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de material sanitario, para la recoleccién de residuos
13|so6lidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria
vigente.

La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de
residuos. Adicionalmente, los residuos solidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion
de olores y/o proliferacion de plagas.

1

Y
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15

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni para las
superficies en contacto con estos.

1

L)

Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite vegetal usado.

1

~

Existe documentacién y registro de la limpieza de trampas de grasas.

Ab

astecimiento de agua y control de plagas

1

«w

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico
sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacion, ademas tiene |a capacidad suficiente para un dia de
produccion.

19

Se realiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccion realizada:

Pe

rsonal manipulador

2

o

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o0 enfermedades infectocontagiosas.

2]

“|establecido en la normatividad vigente.

Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo

22

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo
establecido en la normatividad vigente.

Ci

-

D

ndiciones de distribucidn y transporte en recepcién de materia prima

L [Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad
" |sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

2

I

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable.

25

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion
de acuerdo a lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

26

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de
contaminacion o alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

2

~l

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de
este proceso (fecha de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la Resolucion 5109 de
2005 y demas normatividad vigente).

28

El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracion y
congelacion.

A

macenamiento

29

Se alracenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y cdrnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos
en la resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

30

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando
el riesgo de contaminacién.

31

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio,
fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

32

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109
de 2005 y demas normatividad vigente.

33

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacién, son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

34

Se asigna rotulacidon que permite la identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lieva control de
primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacion de materia prima

35

La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, esta debidamente identificada para evitar su
uso.

Pagina2de3
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Preparacion, ensamble y distribucion

36

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma gue se protegen los
alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

37

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y
productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccidn.

38

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de
manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacién.

39

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y
no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacion requeridos se
realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

40

Todos los complementos estan libres de contaminacidn fisica, bicldgica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

41

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segun lo establecido en los
manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de equipos y utensilios
dispuestos para la operacion.

E=Y

2|Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso

43

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro
del rango de seguridad que garantiza inocuidad.

44

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al ndmero de raciones y se encuentra en
buen estado.

Aseguramientc y control de la calidad

45

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario
Favorable o Favorable con Requerimientos

INDICADOR: Variables cumplidas de condiciones operativas/ total variables evaluadas®*100 Porcentaje de Cumplimiento:

Observaciones

L@ La educacidn i
@ e da todas i Mineducacion

FIRMAS FIRMAS FIRMAS
Nombre: Nombre: Nombre:
Documento: Documento: Documento:
Cargo: Cargo: Cargo:
Pagina 3 de 3
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ACTA DE REUNION

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A
. PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE,

FO-AT-AR-07 04-02-2020 Vo.2

QBJETO DEL
CONTRATO:

i ~ LINFORMACION GENERAL
INSTITUCION 2 - bbbl AR

. e |  CIUDAD/ |
bz ErC: DEPARTAMENTO DE CASANARE Resertes e
SEDE: FECHA VISITA: HORA INICIO:
OPERADOR: CONSORCIO ALMENTANDO SUENOS 2022 CONTRATO No. 1374 DE 2022 VISITA No. { )| HORA TERMINACION:
MODALIDAD DEL i - ]
iy PS: PREPARADO EN SITIO ( ) RI: RACION INDUSTRIALIZADA ( ) RE: RESIDENCIA ESCOLAR ( )

OBJETO DE LA VISITA: "Verificar y confrolar la operacién del Programa de Alimentacion Escolar y recolectar informacién confiable en forma eficiente, que sirva como.
insumo a los procesos desarrollados en componentes del PAE. Asf mismo fiene como propdsitos formular y realizar seguimiento a los planes de accién con el fin de
generar alergs oportunas y acciones de mejora para el correcto desarrolio del Programa”

_ASKTNTES T TR
CEDULA CARGO

| i

NOMBRES Y APELLIDOS

TELEFONO

ODE LAREUNION

Correo Electronica: interventonapaecasanare @ outlook com
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ACTA DE REUNION

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

V. ACUERDOS Y COMPROMISOS

FIRMA: FIRMA:
NOMBRE: NOMBRE:
CEDULA : CEDULA :
FIRMA: FIRMA:
NOMBRE: NOMBRE:
CEDULA : CEDULA :
FIRMA: FIRMA:
NOMBRE: NOMBRE:
CEDULA : CEDULA :
FIRMA: FIRMA:
NOMBRE: NOMBRE:
CEDULA : CEDULA :

TorTeo ETectronico: Inrvenior soancasanars o
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FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PARA COMEDORES ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

itosRS e it B
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

FO-AT-VI-03 04-02-2022  Vo.1

BJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
ARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

stitucién . - s

ducatin Ciudad/ Municipio Hora inicio:

ede: Fecha Visita: Hora terminacién:
Emiti la autoridad

Itima visita de inspeccion sanitaria: Fecha de Visita; 2:;}::;;0 mitido por la autorida

Modalidad del servicio: |PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo( ) - PSI: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena( ) - Rl: Racion Industrializada ( )

UNTAJE
SPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % CONCEPTO FINAL

1 :f, El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas estancadas.
i - El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en cantidad suficiente, en buen estado y
funcionamiento.

5 ': La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area de consumo) estan construidos
e |de manera que facilita la operacion de limpieza, desinfeccion y desinsectacion.
»s |LOS techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, condensacion,

4 ai - |formacién de hangos y mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
0 |higiénico-sanitarias.

5 ps |El &rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o indusirializadas cumple con las condiciones
R thigiénico sanitarias.

6 ps |Las paredes estan construidas en material resislente, impermeable, no absorbente, de facil impieza y desinfeccicn,

7 ps |Exislen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua protegidos con tapa, con la capacidad suficiente para
ED |atender como minimo las necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

8 "Rﬁ El area de almacenamiento de las materias primas y producto terminado (Productos industrializados) del comedor
ep |escolar cumpie on el espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o productos.

9 PR?“ Existe un espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos sdlidos, adecuadamente ubicado,
ep |protegide y en adecuado estado de mantenimiento.

10 ps |Las ldmparas o iluminacién se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones eléclricas
ED lexpuestas.
PS . N . . 0 N .

1 R |Los sifones y drznajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
ED

12 ps |Cuentacon area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilics y menaje evitando contaminacién
0 |cruzada.
ps |L8S ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto de facil

13 R |limpisza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las ventanas ubicados en
> |areas de procesc cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de ruptura.

” ':: Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-
eo |Sanitanias.

15 ':‘; Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en
ep |las instalaciones del comedor escolar.

PUNTAJL:
ESPERADO

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE OBTENIDO

Il. EQUIPOS Y UTENSILIOS

5 ps |Los utensilios tales como tablas, cucharas, cllas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
D |reistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

17 s |Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de derecho son de material lavable y facil
ED | desinfeccion

s rs |El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente para la atencion de la totalidad de titulares de
0 Iderecho.

--- CONDICIONES DE EQUIPO!




PUNTAJE

ESPERADO PUNTAIE OBTENIDO PORCENTAJE %

. SALUD OCUPACIONAL

19 r |Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga

Ps
20 R |Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Ps

b1 r | El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica.
ED
Ps P . )

2 R [El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de abastecimiento)
ED

Ps
23 ~ |El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable.
ED

4 R |El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado.

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

La unidad aplicztiva cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos.

La unidad aplicativa cuenla con area de almacenamiento temporal.

TOTAL CONDICIONES DE MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

7 R |Cual es el tipo de disposicion final que se le da a los residuos solidos inorganicos: quema( ) enterrada( ) recoleccion ()

El material en el que se encuentra construido el area de almacenamiento del comedor escolar:

s |Piso:Cemento| )Baldosa( )

28 r |Techo: Cemento{ ) TejaEternit( ) TejaZinc( ) TermoAcustico( )

¥ |Paredes: Cemento( ) Baldosa( )

Mesones: Baldcsa( ) Cemento( ) Madera( ) Acerolnoxidable( )

Existen ventanas:si{ ) no( ) protegidassi( )no( )protegidascon:malla( )vidio( )

El 4rea de almacenamiento del comedor escolar cuenta con los siguientes equipos y dotacion:

Nevera: tiene:si(  )no( )enuso:si( Jno( )funcicna:si{ )no{ )capacidad: suficiente ( )insuficiente{ )
2 R [Congelador:tiene:si( )no( )enuso:si( )no( )funciona:si( )no( )capacidad: suficiente ( )insuficiente( )
Estibas: tiene:si{ )no{ )material: plasticas { ) madera( )olro:

Recipientes plasticos: iene:si( )no( )estado:buenos{ )congrietas( )enmalestado{ )

Canastillas: tiene:si( )no( )estado: buencs( )congrielas( )enmalestado( )

S e =

El material en el gue se encuentra construido el area de preparacion del comedor escolar:

ps |Piso: Cemento { )Baldosa{ )

30 ” |Techo: Cemento( ) TejaEtemit{ ) TejaZinc{ ) Termo Acislico( )

B |Paredes: Cemento( ) Baldosa{ )

Mesones: Baldcsa( ) Cemento{ ) Madera( ) Acerolnoxidable { )

Existen ventanas:si{ ) no( ) protegidassi( )no( )protegidascon:malla( )vidio{ )

24

W
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El area de preparacion del comedor escolar cuenta con los siguientes equipos y utensilios:

Estufa: tiene:si{ )no( )enuso:si( )no{ )funciona:si{ )no( )capacidad: suficiente (
3 R lindustrial () domestica( )esa:gas( )ledaomadera( )
Licuadora: fiens:si( )no( Jenuso:si( )no( )funciona:si( }no( )capacidad: suficiente (
industrial { ) domestica{ )esa:gas( )lefiaomadera( )
Utensilios suficientes:si{ )no( )

El Material en el que se encuentra consiruido el area de consumo del comedor escolar:

2 "Rj Piso: Cemento | ) Baldosa( )
eo [Techo: Cemento{ ) TejaEtemit( ) TejaZinc{ ) TermoAcUstico( )
Paredes: Cemento( ) Baldosa( )

Existen ventanas:si( ) no( ) protegidassi{ )no( )protegidascon;malla( Jvidio( )

) insuficiente () tipe:

)insuficiente ( ) tipo:

El area de consumo del comedor escolar cuenta con la siguiente dotacion:

ps |Mesas:tiene:si( )no( Jenusoisi( )no( )funciona:si{ Jno( )capacidad: suficiente (
33 g:' plastica( )madera({ )otro:
plastica( )madera{ )otro:
Utensilios suficientes: si{ )no( ) Cuales faltan: cucharas ( ) tenedores ( ) pocillos () vasos (

Sillas: tiene:si{ )no{ )enusc:si{ )Yno( )funciona:si{ )no{ )capacidad:suficiente({ )insuficiente( )materal:

) insuficiente () material:

Jplatos ()

FIRMA: FIRMA: FIRMA:
NOMBRE: NOMBRE: NOMBRE:
CEDULA: CEDULA: CEDULA:
TELEFONO: TELEFONO: TELEFONO:
CARGO: CARGO: CARGO:
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OBJETO REALEZAR INTERVENTORIA TECNICA NISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS
ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

VERSION: 01

FECHA: 03/08/2022

| PERIODOS: DEL 17 AL31 DE ENERO Y DEL1 AL 28 DE F ﬁ‘”.‘x,.lﬁ ;}"‘“ﬁ,ﬁt‘

ANEXO 33
Acta de aprobacion de formatos

_“f’BC

«:9

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE".

Calle 14 No 9 — 04 Yopal Casanare
Correo Electronico:

JURIDICA,

.,/



NIT: 89209 =

CERTIFICACION DE CUMPLIMIENTO

Dando cumplimiento a las actividades pactadas en marco del Contrato de Consultoria No. 1344 de
2022, nos permitimos:

CERTIFICAR QUE:

Que previo a la ejecucion del contrato 1344 de 2022 que tienen por OBJETO: REALIZAR
INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y
RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE', la consultora EDELMIRA
SIERRA GUTIERREZ, presento , [0S formatos a ufilizar en el seguimiento y control, criterios,
ponderacién e indicadores de evaluacion, formatos de informes de acuerdo con los lineamientos
legalmente establecidos en la normatividad (Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y
proteccion Social y 00335 de 2021) relacionada con el objeto del contrato, asi como el cumplimiento
de las actividades a realizar para 1a ejecucion de la interventoria.

En constancia se expide el presente certificado de cumplimiento, el primer (01) dia del mes de
septiembre de 2022. ‘

o

@N us ECERRA.
Director Técnico de Cobertura Educativa

(A}

Supervisor Delegado

Proyectaron: Profesionales contratados Equipo PAE:

N oL Bl

1 BLLE! .
Carmenza Rodriguez D. M Maria .Séezc
: A a0t S
LNt g fglerOets,

Ingrith Tafana Mendoza Morales

Carrera 20 N* 8§-02, Edificio CAD, Pisa 2, Cod. Postal 850001, Tel. 6336339 Ext. 1201, Yopal, 1de1
Casanare www.sedcasanare.gov.co - edggaciun@sedcasanare.gov.gg

o~
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| INTER - PAE-2022-001

OBJETO: VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS |  FECHA: 03/08/2022

ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

CALIBRACION DE EQUIPOS E
INSTRUMENTOS DE MEDICION

— p——

o iE et S ST - it

OBJETO: °“REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA F’RESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE".



cODIGO:

fgf o T T INTER - PAE-2022-001
ng OBJETO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
~

e i Siecrd =y CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
Asesonias b Conaulieries ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS
ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

FECHA: 03/08/2022

ANEXO 34

Programa calibracidon de equipos e
instrumentos de medicion, periodo del
17 al 31 de enero de 2023

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE".

Calle 14 No 9 - 04 Yopal Casanare
Correo Electrénico:




\ CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
£ ’ CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES

PR MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
edeb—ird sierrd = | DEPARTAMENTO DE CASANARE.

edde—ivra sierrsa A

Ascsorias & Consultorias

“PROGRAMA DE VERIFICACION Y
CALIBRACION DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS
DE MEDICION".

PERIODO: 17 AL 31 DE ENERO DE 2023

Y




edeb - Siered
Asesories & Consuhoriss

&k

CONTRATO DE CONSULTOHIA No. 1344 DEL 03-08-2022

% oc{ +

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE.

e e [

JUMENTOS DE MEDIC ON

ROGRAMA DE CALIBRA-ZION DE EQUIPOS E

1.1
1.2
1.3
1.4
1.5
1.6

1.7

1.8

TABLA DE CONTENIDO

ESTRUCTURA DEL PROGRAMA DE VERIFICACION Y
CALIBRACION DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE
MEDICION

Objetivo

Alcance

Términos y definiciones

Normatividad

Responsable de |a verificacion y calibracion

Inventario de equipos e instrumentos de medicion que
requieren verificacion y calibracion

Procedimientos de verificacion segln las condiciones
de utilizacion y certificado de calibracion.

Actividades a desarrollar

RESUMEN DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

FORMATOS PARA EL REGISTRO DE VERIFICACION Y
CERTIFICADO DE CALIBRACION.

REVISADOR POR : APROBADO POR
Coordinador de Calidad Edelmira Sierra Gufiérrez
YULY KATHERINE PEREZ Representante firma Consultora




___ CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
ik ety MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
s el DEPARTAMENTO DE CASANARE,

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

ENTO PROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
_ INSTRUMENTOS DE MEDICION i

INFORME: 003 | PR

1 ESTRUCTURA DEL PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIPOS E
INSTRUMENTOS DE MEDICION

1.1 OBJETIVO

Mantener calibrados, verificados y en buen estado fisico e higiénico los equipos de
medicion, con el fin de realizar una trazabilidad y confrolar puntos criticos de los
procesos en los servicios de alimentacion escolar para los estudiantes que se
encuentran matriculados como internos y en los diferentes niveles educativos del
Departamento de Casanare”

1.2ALCANCE

El presente documento tiene alcance para todos los equipos de medicion utilizados
Por la Interventoria Edelmira Sierra Gutiérrez, aplica a Grameras electrénicas
utilizadas, para la verificacion de gramajes de la minuta patrén en las visitas técnicas
alas Unidades Aplicativas donde se presta el servicio de Alimentacién Escolar PAE.

1.3 TERMINOS Y DEFINICIONES

> CALIBRACION: Conjunto de operaciones que establecen, bajo condiciones
especificadas, la relacién entre los valores de magnitudes indicados por un
instrumento o sisterna de medicién, o valores representados por una medida
materializada o un material de referencia y los correspondientes valores reportados
por patrones.

> INCERTIDUMBRE DE MEDICION: Parametro, asociado al resultado de una
medicion, que caracteriza la dispersion de los valores que pudieran ser
razonablemente atribuidos a la magnitud a medir.

» AJUSTE: Infervencion del equipo para que mida correctamente.,

> GRAMERA: Instrumento disefiado para medir peso con rangos inferiores a mil
guinientos gramos.

> BALANZA: Instrumento disefiado para medir peso con rangos inferiores a treinta
kilogramos

APROBADO POR
Edelmira Sierra Gutiérez
Representante firma Consultora

REVISADOR POR
Coordinador de Calidad
YULY KATHERINE PEREZ




£ ~ CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANGIERA,
z ’ CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTAGION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
: . MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
edel—irA 82 & | DEPARTAMENTO DE CASANARE.

P o NTO PROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
INFOHME M08 | __INSTRUMENTOS DE MEDICION
» BASCULA: Instrumento disenado para medir peso con rangos superiores a los

freinta kilogramos.

» CALIBRACION: Procedimientos para determinar los errores de medida que
arroja un instrumento de medicion. Se lleva por la comparacion de un instrumento o
sistema de medicion de exactitud no verificada con un instrumento o sistema de
exactitud conocida para detectar cualquier desviacion de lo que se requiere.

» CERTIFICAC[éN; Documenfo que expide un organismo autorizado o
laboratorio con acreditacion, dando constancia de que un equipo o instrumento es
adecuado como patrén metroldgico y posee trazabilidad al patréon infernacional
que le corresponde.

» CONFORMIDAD: Cumplimiento de un requisito, tomando en cuenta su
folerancia admisible.

> CORRECCION: Accién tomada para eliminar una “no-conformidad”
detectada.

> DESVIACION: Diferencia de valor, en un proceso, que se dleja de un valor
esperado.

» ERROR: Desviacion posible en las lecturas de medida que da instrumento.
»  ESPECIFICACION: Documento que establece requisitos.

» PATRON: Instrumento para medicidon que fiene como objeto materializar de
manera definida, con el fin de replicar y guardar la unidad de medida de una
magnitud, para transferirla por confrontacion a ofros elementos de medicion.

» PATRONAMIENTO: Calibracion que se hace a un instrumento con el fin de
poder usarlo como patrdn,

> RANGO: Diferencia, que hay entre una lectura que puede dar un equipo o
instrumento de medicion, entre el mdaximo y el minimo de su capacidad.

» REQUISITO: Necesidad obligatoria especifica, se declara en un documento.

> TOLERANCIA: Desviacién admisible de los requisitos que debe cumplir un
elemento, producto o proceso sin que se encuentre no conforme.

> VERIFICACION: Confirmaciéon mediante Ia aportacion de evidencia objetiva
de que se han cumplido los requisitos especificados.

> FIDELIDAD: Apftitud de un instrumento para dar resultados idénticos para una
misma carga depositada o desplazada varias veces sobre el instrumento.

REVISADOR POR APROBADO POR
Coordinador de Co_lidod Edelmira Sierra Gutiérrez
YULY KATHERINE PEREZ Representante firma Consuliora




CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
) CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
et MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
efelor i 220} & | DEPARTAMENTO DE CASANARE.

EDIMIENTO PROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
e lNSTRUMENTOS DE MEDICION

La fidelidad o variabilidad de un instrumento se evalla aplicando una misma carga
en diferentes puntos de la zona central del dispositivo receptor de carga evitando
descentrar exageradamente esta carga.
» PUNTO DE REPOSO: Para las balanzas de escala analdgica, indicacion de |a
escala correspondiente a la posicion del indicador, en el momento en el que se
invierte el sentido de su desplazamiento.

> SENSIBILIDAD: Es la relacion entre la variacion de la respuesta de un
instrumento de medida y la variacién de la carga que la origina.

1.4 NORMATIVIDAD.-

» Norma Técnica Colombiana NTC-ISO 10012. Sistema de gestion de la medicion
requisitos para los procesos de medicion y los equipos de medicion.

Guia Tecnica Colombiana GIC-ISO/IEC 99 - Vocabulario Internacional de
Metrologia.

v

» Norma Tecnica Colombiana NTC 1000 - Metrologia. Sistema Internacional de
Unidades.

» QOrganizacion Infernacional de Metrologia Legal OIML D-10. Determinacion de
Periodos de Calibracion.

» Normas Tecnicas para la Confirmacion Metrologica de los equipos, depende de
los usados por la organizacion.

1.5RESPONSABLE DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION.-

Los profesionales y técnicos de apoyo, que integren la empresa serdn quienes hagan
el proceso de verificacion y calibracion de los equipos (Grameras). Con lo anterior,
los profesionales y técnicos de apoyo son quienes tienen la responsabilidad de velar
por el cumplimiento y la correcta aplicacion de las pautas establecidas en este
instructivo.

Coordinador de Calidad Edelmira Sierra Gutiérrez

REVISADOR POR ' APROBADO POR
YULY KATHERINE PEREZ Representante firma Consultora
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. CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

s CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
P MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
TS e A DEPARTAMENTO DE CASANARE.

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

NTO PROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
_ INSTRUMENTOS DE MEDICION

INFORME: 003 |

ASPECTOS A TENER EN CUENTA:

» Tener los patrones de referencia calibrados y cerificados con patrones
nacionales los cuales a la vez deben estar calibrados con patrones infernacionales
(El documento del certificado de calibracidon debe estar vigente, generalmente
fiene validez de 1 ano).

> Debe estar avalado por el Organismo Nacional de Acreditacion de Colombia
- ONAC,

1.6 INVENTARIO DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION QUE REQUIEREN
VERIFICACION Y CALIBRACION.-

Relacion de Equipos:

> Pesas
> Balanzas electronicas

1.7 PROCEDIMIENTOS DE VERIFIQACI()N SEGUN LAS CONDICIONES DE UTILIZACION Y
CERTIFICADO DE CALIBRACION.

CALIBRACION USANDO PESAS DE CALIBRACION.

CODIGO

EQUIPOS / INSTRUMENTOS

JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 MG. A
500 GR: CLASE M1

PESA PATRON DE 1 KG.: CLASE M1 0013

AQ110266

1.8 ACTIVIDADES A DESARROLLAR

> INVENTARIO DE PATRONES DE CALIBRACION Y VERIFICACION

REVISADOR POR APROBADO POR
Coordinador de quidod Edelmira Sierra Gutiérrez
YULY KATHERINE PEREZ Representante firma Consultora
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edebird ser2 > | DEPARTAMENTO DE CASANARE.

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
1 CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION I.-.bLGLAH PARA LOS ESTUDIANTES
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

ROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
TRUMENTOS DE MEDICION

EQUIPOS / INSTRUMENTOS

JUEGO DE PESAS PATRONDE 1 MG. A
500 GR: CLASE M1.

COMPANIA NACIONAL DE
METROLOGIA. LABORATORIO DE MASA
CERTIFICADO N° CLM 109813

coDIGO

AQ110266

PESA PATRON DE 1 KG.: CLASE M1

COMPANIA NACIONAL DE
METROLOGIA. LABORATORIO DE MASA
CERTIFICADO N° CLM 109913

0013

» INVENTARIO DE EQUIPOS

EQUIPOS cobico
GRAMERA ELECTRONICA 001

GRAMERA ELECTRONICA

002

GRAMERA ELECTRONICA

003

GRAMERA ELECTRONICA

004

GRAMERA ELECTRONICA

005

REVISADOR POR
Coordinador de Calidad
YULY KATHERINE PEREZ

APROBADO FOR
Edelmira Sierra Gutiérez
Representante firma Consultora




CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANGIERA,
2y CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTAGION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
edelra serr3 2 | DEPARTAMENTO DE CASANARE.

N

P&QGEDIMIEWO PROGRAMA DE CALIBRACI?N DE EQUIPOS E
~ INSTRUMENTOS DE MENICIOS !

PROCEDIMIENTO

1 INSTALACION.-

2.

La balanza no debe estar expuesta a corrientes de aire.

La temperatura a la cual puede estar expuesta la balanza es de 0 a 40 °C y la
humedad relativa ambiente del lugar asignado para el equipo debe ser
inferior al 85%.

La mesa sobre la que se coloca la balanza debe estar nivelada y no expuesta
a excesivas vibraciones.

No exponer el equipo a la luz directa del sol, o al calor radiante: ubicarla
adlejada de ventanas, calentadores, mecheros o cualguier ofra fuente de
calor.

No exponer la balanza a gases Corrosivos.

Conectar la balanza a la red eléctrica. El display aparecerd después de
encender el panel de control a fravés del botdn de encendido-apagado.
Dejar la balanza encendida durante un minimo de 30 minutos anfes de
proceder a calibrar segun las pautas establecidas.

VERIFICACION.-

v

Las actividades de verificacion sirven para tener controlada la balanza entre
dos calibraciones sucesivas y poder detectar, antes de uso diario, el desajuste
del equipo o alguna senal de mal funcionamiento.

Se verificard la balanza semanalmente para asegurarse que la misma esta en
condiciones adecuadas de uso.

Se utilizard para el control de rutina JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 MG. A 500
GR: CLASE M1-La pesa utilizada en el control de rutina, se verificard con una
frecuencia semanal y registrando el peso vy la estadistica descriptiva en |a
"Planilla de verificacion de la pesa utilizada en el control de rufina de balanzas
electronicaos.

Se utilizard para el control de rutina JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 kG. CLASE
M1-La pesa utilizada en el control de ruting, se verificard con una frecuencia
semanal y registrando el peso y la estadistica descriptiva en la "Planilla de
verificacion de la pesa ufilizada en el control de rutina de balanzas
electronicas.

REVISADOR POR APROBADO POR
Coordinador de Calidad Edelmira Sierra Gutiérez
YULY KATHERINE PEREZ Representante firma Consultora
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
% ’ CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
lN$THUMENTOS DE MEDICION

3._EFECTUAR LA VERIFICACION SEMANAL SEGUN LAS SIGUIENTES PAUTAS:

4.

L RS

Encender la balanza y esperar que estabilice.

Ajustar a cero, pulsando la tecla “Tare”.

Colocar la pesa de control en el centro del plato de pesada y esperar que en
el display aparezca la senal de estabilidad.

Registrar la lectura obtenida en la “Planilla de control de rutina de balanzas
Registrar en el formato de control con los pesos registrados de la pesa de
confrol, obtenidos semanalmente, considerando que la apreciacion de estas
balanzas es de 1 mg, se fomardn como limites de control, el peso de la pesa
de control + 3 mg.

INSPECCION DE LAS PESAS:-

5.

v

L

Se inspeccionardn las pesas que se emplean para la verificacion cada vez
que sean ufilizadas, con el objetivo de desechar aquellas que presenten algun
indicio de corrosion.

Contemplar las siguientes senales de inestabilidad y las acciones a seguir
cuando estas senales son detectadas durante la verificacion de rutina:

Uno o mdas puntos encima de los limites de control: Rechazo.

Uno o mas puntos debajo de los limites de control: Rechazo.

En caso de rechazo proceder inmediatamente a calibrar la balanza.

MANTENIMIENTO: -

v
v

Las balanzas se limpiard antes y después de usarla con un cepillo suave.
Limpiar después de cada uso el plato de pesada utilizando un cepillo de
cerda suave y si fuera necesario, remover con un pano himedo la suciedad
persistente. Secar el plato con papel absorbente o un pano seco.

Apagar siempre la balanza antes de proceder a la limpieza.

Si durante el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el
funcionamiento, regisirar el problema detectado en el registro
correspondiente.

REVISADOR POR APROBADO POR
Coordinador de Calidad Edelmira Sierra Gutiémrez
YULY KATHERINE PEREZ Representante firma Consultora
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OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

/ INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
) CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

eclel—ira serrd 5 | DEPARTAMENTO DE CASANARE.

CEDIMIENTO PROGP.AMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
~ INSTEUM:NTOS DE MEDICION

PROGRAMACION DE CALIBRACION Y VERIFICACION

i EQUIPO PRUEBA FRECUENCIA RESPONSABLE
COMPANIA NACIONAL DE
) METROLOGIA.
JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 MG. A 500 . LABORATORIO DE MASA.
GR: CLASE M1 LR e LABORATORIO DE MASA
CERTIFICADO Ne
CLM109813
COMPANIA NACIONAL DE
METROLOGIA.
o - _ - LABORATORIO DE MASA.
PESA PATRON DE 10 KG.: CLASE M1 CALIBRACION ANUAL LABORATORIC DE NIASA
CERTIFICADO Ne
CLM109813
INGENIEROS DE
) 21-01-2023 ALUMENTOS, TECNICOS Y
BALANZAS ELECTRONICAS . 28-01-2023 TECNOLOGOS DEL
VERIFICACION
PROFESIONALES DE
INTERVENTORIA,

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO DE CALIBRACION DE GRAMERAS

ACTIVIDAD

_ DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO
ITEM g :

RESPONSABLE

REGISTRO

Rotulacion de los equipos,
1 maaguinaria y herramientas
manejadas para los procesos

Ingenieros de
Alimentos, fécnico
y fecndlogos de
alimentos.

Rotulos en las
balanzas utilizadas.

Levantamiento Inventario de
balanzas, equipos de
seguimiento y medicion
manejados para la verificacion
del gramaje de la minuta patron
v ciclos de menus.

Ingenieros de
Alimentos, fécnico
y tecndlogos de
alimentos,

Inventario de basculas
y balanzas, equipos
de seguimiento vy
medicion

Coordinador de Calidad

' REVISADOR POR
YULY KATHERINE PEREZ

APROBADO POR

Edelmira Sierra Gutiérrez
Representante firma Consultora
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Aseaorlas & Consuliorias

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR

ar DEPARTAMENTO DE CASANARE.

_ CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

ICEDIMIENTO FROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
. INSTAUMENTOS DE MEDICION

Ingenieros de
Levantamiento de hoja de vida|Alimentos, técnico|Hoja de vida de
para balanzas electrénicas y tecndlogos de|balanzas electrénicas.
alimentos
Ingenieros de BlET de
Levantamiento  del plan de|Alimentos, técnico Mantenimiento
mantenimiento preventivo. y fecndlogos de Preventivo
alimentos '
Identificacidon de Necesidades |Director del SNC;lfg;gO eless gg
de mantenimiento Correctivo. programa Mantsrimianis
Director del .
Fjecucion del Mantenimiento |Programa [ls/leognlig?ismi ontos ae
Correctivo y/o Preventivo. Proveedores sjecutados
externos
Registro de
, Calibracion y/O
g:fgrz)r:wc: e verificacion de
Calibracion de equipos patrones balanzas electronicas.
Z;?;ﬁﬁores Certificados de
calibracion del
Proveedor
, Registro de
Diiceilor 9l cqiibracion y/o
Verificacién de Equipos de |Programa verificacion de
Seguimiento y Medicion. Proveedores equipos.
externos

Fin del Procedimiento.

REVISADOR POR
Coordinador de Co_lidod
YULY KATHERINE PEREZ

APROBADO POR
Edelmira Sierra Gutiémrez

Representante firma Consultorg




\
2y

edelwrd sierra Vo

Asezories & Consulorias

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE.

DIAGRAMA DEL

PROCEDIMIENTO;

INICIO

!

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firma Consultora

Rotulacion de los equipos, maquinaria y
herramientas manejadas para  los

procesos

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firmma Consultora

Levantamiento Inventario de balanzas,
equipos de seguimiento y medicion
manegjados para la  verificaciéon  del
gramaje de la minuta patrén vy ciclos de

menus.

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firma Consultora

Levantamiento de hoja de vida para
balanzas electronicas

)

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firma Consultora

Levantamiento del plan de
mantenimiento preventivo.

!

Director del programa - Proveedores
Externos

ldentificacién  de Necesidades de

REVISADOR POR APROBADO POR

Coordinador de Calidad Edelmira Sierra Gutiérrez

YULY KATHERINE PEREZ Representante firma Consultora




MATRICULADOS EN LAS

sutfas & Consuborl

__ CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DEL 03-08-2022

OBJETO DEL CONTRATOQ: REALIZAR
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

edel—i-a seva 5 | DEPARTAMENTO DE CASANARE.

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

.| INFORME:

NTO PROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E
INSTRUMENTOS DE MEDICION

mantenimiento Correctivo.

!

Director del programa - Proveedores
Externos

Ejecucion del Mantenimiento Correctivo
y/o Preventivo.

'

Director del programa - Proveedores

Externos

Cdlibracion de equipos patrones

l

Director del programa - Proveedores

Externos

Verificacion de Equipos de Seguimiento
y Medicion.

v

FIN

3. FORMATOS PARA EL REGISTRO DE VERIFICACION Y CERTIFICADO DE CALIBRACION.

VER:

ANEXO 1. Hoja de vida de equipos

ANEXO 2. Verificacion de equipos de medicion

ANEXO 3. Verificacion de equipos v pesas.

REVISADOR POR
Coordinador de Calidad
YULY KATHERINE PEREZ

APROBADO POR
Edelmira Sierra Gutiérrez
Representante firma Consultora




FORMATO FICHA DE FRECUENCIA DE
25 VERIFICACION DE EQUIPOS DE PESAJE

e S sie s S
Asesorios Ir Consyltorias

FO-AT-PVE-09 [ 01/08/2022 [ Vo. 1

i CONIRAT(_) DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

UBICACION DEL EQUIPO: O(:\Ci na ln\—ewen\'owa' avea +€cmca SERIE: 001
‘ , MINIMO: 0,1 gr
NOMBREDELEQUIFO: |5 avoca diaytal i MAXIMO: 1500 gr
MARCA: DIVISION DE ESCALA:
- ‘ ¢
- Haq }‘(eq‘ . FRECUENCIA DE S
i ‘?r las - 6]60 "\' yCielad VERIFICACION: temand 3
: UFICACION EQUIPOSDEPESAJE | e o il :
FECHA DE ACTIVIDAD FECHA PROXIMA ACTIVIDAD RESPONSABLE OBSERVACIONES REVISADO POR:
21-01-2025% | 28-04-202% Joly k Cerez N-A édelmra Jieyr,
28-01-2023 |pU-02-2023 fjuhjj(. Perel N-A edelniva Serra

ELABORO REVISO
%J /\j K. Pewe? 5. gﬁé{;@%gg
ING. YULY KATERINE PEREZ ING. EDELMIRA SIERRA
Coordinadora de Calidad Directora Interventoria

E mail: interventoriapacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150
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FORMATO DE PROCEDIMIENTO PARA
VERIFICACION DE EQUIPOS DE PESAJE

FO-AT-PVE-09

01/08/2022

I Vo. 1

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2021

~ INFORMACION GENERAL VERIFICACION EQUIPOS DE PESAJE

c ' . GARANTIZAR QUE LOS EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION FUNCIONEN
IBJETIVO: DENTRO DE LOS RANGOS LIMITES.
ALCANCE: APLICA PARA INSTRUMENTOS DE MEDICION DE PESAJE
FRECUENCIA: VERIFICACION SEMANAL (SABADOS) Y/O MENSUAL
REQUERIMIENTO: CALIBRACION INSTRUMENTO DE MEDICION
DESCRIPCION DEL PROCESO VERIFICACION DE EQUIPOS DE PESAJE
No. ACTIV]DAD DESCRIPCION RESPONSABLE REGISTRO
ACONDICIONAR Semanal en el Formato
1 INSTALACION GRAMERA MANUAL| YULY KATHERINE PEREZ |[frecuencia de verificacion de
DE PROCEDIMIENTO equipos de pesaje
SE DEBEN REALIZAR Semanal en el Formato
2 VERIFICACION CALIBRACIONES YULY KATHERINE PEREZ |frecuencia de verificacion de
SUCESIVAS equipos de pesaje
; CONTROL Y REGISTRO Semanal en el Formato
3 VESR;L&/?\](IZJLON FORMATO YULY KATHERINE PEREZ [frecuencia de verificacion de
ESTABLECIDOS equipos de pesaje
> INSPECCION DE Semanal en el Formato
4 'NSPEC;:E'?A'\; DELAS |oesas,  VERIFICAR|YULY KATHERINE PEREZ |frecuencia de verificacién de
LIMITES DE CONTROL equipos de pesaje
2l BURARIE SU L0 5& . Semestral o cuando el equipo
5 MANTENIMIENTO  |PRESENTAN YULY KATHERINE PEREZ| "~ 0 o elequip
ANOMALIAS .

ELABORO

APROBO

J>/é:} /\J‘ < /Ogﬂf'z? Sn

ING. YULY KATERINE PEREZ
Coordinadora de Calidad

ING. EDELMIRA SIERRA GUTIEEREZ
Directora Interventoria

E mail: interventoriapacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150
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- CONTRATO DE CONSULTORIA NO. 1364 | : INTER - PAE-2022-001

Y

;
/.

B >
Asesories & Consultorias

ﬁ OBJETO: REALIZAR INTERVENTORIA TEC'NICA,_"AbMINISTRA'TNA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS FECHA: 03/08/2022
ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE"

ik Bl Sl R PERIODOS: DEL 17 AL 31 DE lzlifli Y DEL1 AL28 DE FEBRERODE
AT Sl S N - DO S~ 3 o, SOTORE s oyt e ..,,_
Q4472

é; { { L/"

ANEXO 34.1

Programa calibracion de equipos e
instrumentos de medicion, periodo del 1
al 28 de febrero de 2023

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE”.
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1 ESTRUCTURA DEL PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIPOS E
INSTRUMENTOS DE MEDICION

1.1 OBJETIVO

Mantener calibrados, verificados y en buen estado fisico e higiénico los equipos de
medicion, con el fin de readlizar una trazabilidad y controlar puntos criticos de los
procesos en los servicios de dlimentacion escolar para los estudiantes que se
encuentran matriculados como intermnos y en los diferentes niveles educativos del
Departamento de Casanare”

1.2ALCANCE

El presente documento tiene alcance para todos los equipos de medicion utilizados
por la Interventoria Edelmira Sierra Gutiérrez, aplica a Grameras electronicas
ufilizadas, para la verificacion de gramajes de la minuta patrén en las visitas técnicas
a las Unidades Aplicativas donde se presta el servicio de Alimentacion Escolar PAE.

1.3 TERMINOS Y DEFINICIONES

» CALIBRACION: Conjunto de operaciones gue establecen, bajo condiciones
especificadas, la relacion entre los valores de magnitudes indicados por un
instrumento o sistfema de medicion, o valores representados por una medida
materializada o un material de referencia y los correspondientes valores reportados
por patrones.

» INCERTIDUMBRE DE MEDICION: Parédmetro, asociado al resultado de una
medicion, que caracteriza la dispersion de los valores que pudieran ser
razoncablemente atribuidos a la magnitud a medir,

» AJUSTE: Infervencion del equipo para que mida correctamente.,

» GRAMERA: Instrumento disenado para medir peso con rangos inferiores a mil
quinientos gramos.

» BALANZA: Instrumento disenado para medir peso con rangos inferiores a freinta
kilogramos
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> BASCULA: Instrumento disenado para medir peso con rangos superiores a 1os
freinta kilogramos.

> CALIBRACION: Procedimientos para determinar los errores de medida que
arroja un instrumento de medicion. Se lleva por la comparacion de un instrumento o
sistferna de medicidon de exactitud no verificada con un instrumento o sistema de
exactitud conocida para detectar cualquier desviacion de lo que se requiere.

» CERTIFICACION; Documento que expide un organismo autorizado o
laboratorio con acreditacion, dando constancia de que un equipo o instrumento es
adecuado como patrén metroldgico y posee trazabilidad al patrén internacional
que le corresponde.

» CONFORMIDAD: Cumplimiento de un requisito, tommando en cuenta su
folerancia admisible.

» CORRECCION: Accion tomada para eliminar una “no-conformidad”
detectada.

> DESVIACION: Diferencia de valor, en un proceso, que se dleja de un valor
esperado.

» ERROR: Desviacion posible en las lecturas de medida que da instrumento.
» ESPECIFICACION: Documento gue establece requisitos.

> PATRON: Instrumento para medicién que tfiene como objeto materializar de
manera definida, con el fin de replicar y guardar la unidad de medida de una
magnitud, para transferirla por confrontacion a otros elementos de medicion.

> PATRONAMIENTO: Cdalibracion que se hace a un instrumento con el fin de
poder usarlo como patron.,

» RANGO: Diferencia, que hay entre una lectura que puede dar un equipo o
instrumento de medicion, entre el maximo y el minimo de su capacidad.

» REQUISITO: Necesidad obligatoria especifica, se declara en un documento.

> TOLERANCIA: Desviacion admisible de los requisifos que debe cumplir un
elemento, producto o proceso sin que se encuentre no conforme.

» VERIFICACION: Confirmacién mediante la aportacidon de evidencia objetiva
de que se han cumplido los requisitos especificados.

> FIDELIDAD: Aptitud de un instrumento para dar resultados idénticos para una
misma carga depositada o desplazada varias veces sobre el instrumento.
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La fidelidad o variabilidad de un insfrumento se evaliua aplicando una misma carga
en diferentes puntos de la zona central del dispositivo receptor de carga evitando
descentrar exageradamente esta carga.

> PUNTO DE REPOSO: Para las balanzas de escala analdgica, indicacion de la
escala correspondiente a la posicion del indicador, en el momento en el que se
invierte el sentido de su desplazamiento.

> SENSIBILIDAD: Es la relacion entre la variacidn de la respuesta de un
instrumento de medida y la variacion de la carga gue la origina.

1.4 NORMATIVIDAD.-

» Norma Técnica Colombiana NTC-ISO 10012. Sistema de gesfion de la medicion
requisitos para los procesos de medicion y 1os equipos de medicion.

» Guia Técnica Colombiana GTC-ISO/IEC 99 - Vocabulario Internacional de
Metrologia.

» Norma Tecnica Colombiana NTC 1000 - Meftrologia. Sistema Internacional de
Unidades.

» Organizacion Internacional de Metrologia Legal OIML D-10. Determinacion de
Periodos de Calibracion.

» Normas Técnicas para la Confirmacion Metrolégica de los equipos, depende de
los usados por la organizacion.

1.5RESPONSABLE DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION.-

Los profesionciles y técnicos de apoyo, que infegren la empresa serdn quienes hagan
el proceso de verificacion y calibracion de los equipos (Grameras). Con lo anterior,
los profesionales y técnicos de apoyo son quienes tienen la responsabilidad de velar
por el cumplimiento y la correcta aplicacion de las pautas establecidas en este
instructivo.
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ASPECTOS A TENER EN CUENTA:

> Tener los patrones de referencia cdlibrados y certificados con patrones
nacionales los cuales a la vez deben estar calibrados con patrones internacionales
(El documento del certificado de calibracion debe estar vigente, generalmente
tiene validez de 1 ano).

> Debe estar avalado por el Organissno Nacional de Acreditacion de Colombia
- ONAC.

1.6 INVENTARIO DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION QUE REQUIEREN
VERIFICACION Y CALIBRACION.-

Relacion de Equipos:

» Pesas
» Balanzas electronicas

1.7 PROCEDIMIENTOS DE VERIFICACION SEGUN LAS CONDICIONES DE UTILIZACION Y
CERTIFICADO DE CALIBRACION.

CALIBRACION USANDO PESAS DE CALIBRACION.

EQUIPOS / INSTRUMENTOS CcODIGO

JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 MG. A
500 GR: CLASE M1 AQI 10266
PESA PATRON DE 1 KG.: CLASE M1 0013 ]

1.8 ACTIVIDADES A DESARROLLAR

» INVENTARIO DE PATRONES DE CALIBRACION ¥ VERIFICACION
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EQUIPOS / INSTRUMENTOS coDIGO
JUEGO DE PESAS PATRONDE 1 MG. A
500 GR: CLASE M.
COMPANI’ANAC!ONAL DE AQ110266
METROLOGIA. LABORATORIO DE MASA
CERTIFICADO N° CLM 109813
PESA PATRON DE 1 KG.: CLASE M1
COMPANIA NACIONAL DE e |
METROLOGIA. LABORATORIO DE MASA
CERTIFICADO N° CLM 109913
» INVENTARIO DE EQUIPOS
EQUIPOS cODIGO
GRAMERA ELECTRONICA 001
"|GRAMERA ELECTRONICA 002
GRAMERA ELECTRONICA 003
GRAMERA ELECTRONICA Q04
GRAMERA ELECTRONICA 005
REVISADOR POR APROBADO POR
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PROCEDIMIENTO

1 INSTALACION.-

v' La balanza no debe estar expuesta a corrientes de aire.

v La temperatura a la cual puede estar expuesta la balanza es de 0 a 40 °C vy la
humedad relativa ambiente del lugar asignado para el equipo debe ser
inferior al 85%.

v La mesa sobre la que se coloca la balanza debe estar nivelada y no expuesta
a excesivas vibraciones.

v No exponer el equipo a la luz directa del sol, o al calor radiante: ubicarla
alejada de ventanas, calentadores, mecheros o cuadlquier otra fuente de
calor.

v' No exponer la balanza a gases corrosivos.

v Conectar la balanza a la red eléctrica. El display aparecerd despues de
encender el panel de confrol a fravés del botdn de encendido-apagado.

v' Dejar la balanza encendida durante un minimo de 30 minutos antes de
proceder a cdlibrar segun las pautas establecidas.

2. VERIFICACION.-

v Las actividades de verificacion sirven para tener controlada la balanza entre
dos calibraciones sucesivas y poder detectar, antes de uso diario, el desajuste
del equipo o alguna senal de mal funcionamiento.

v Se verificard la balanza semanalmente para asegurarse que la misma esta en
condiciones adecuadas de uso.

v Se utilizard para el control de rutina JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 MG. A 500
GR: CLASE M1-La pesa utilizada en el control de ruting, se verificard con una
frecuencia semanal y registrando el peso y la estadistica descriptiva en la
"Planilla de verificacion de la pesa ufilizada en el control de rutina de balanzas
electronicas.

v' Se utilizara para el conTroI de rutina JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 kG. CLASE
M1-La pesa utilizada en el control de rutina, se verificard con una frecuencia
semanal y registrando el peso y la estadistica descriptiva en la “Planilla de
verificacion de la pesa ufilizada en el confrol de rufina de balanzas
electronicas.
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3. EFECTUAR LA VERIFICACION SEMANAL SEGUN LAS SIGUIENTES PAUTAS:

Encender la balanza y esperar que estabilice.

Ajustar a cero, pulsando la tecla “Tare”.

Colocar la pesa de control en el centro del plafo de pesada y esperar que en

el display aparezca la senal de estabilidad.

v Registrar la lectura obtenida en la “Planilla de control de rufina de balanzas
Registrar en el formato de control con los pesos registrados de la pesa de
control, obtenidos semanalmente, considerando que la apreciacion de estas
balanzas es de 1 mg, se tomardn como limites de control, el peso de la pesa |

de control + 3 mg.

\

% A

4. INSPECCION DE LAS PESAS:-

v Se inspeccionardn las pesas que se emplean para la verificacion cada vez
que sean utilizadas, con el objetivo de desechar aquellas gue presenten algun
indicio de corrosion.

v Contemplar las siguientes senales de inestabilidad y las acciones a seguir

cuando estas senales son detectadas durante la verificacion de rutina:

Uno o mads puntos encima de los limites de control: Rechazo.

Uno o mds puntos debajo de los limites de confrol: Rechazo.

En caso de rechazo proceder inmediatamente a calibrar la balanza.

SNENEN

. MANTENIMIENTO:-

(34

v Las balanzas se limpiard antes y después de usarla con un cepillo suave,

v Limpiar después de cada uso el plato de pesada utilizando un cepillo de
cerda suave y si fuera necesario, remover con un pano himedo la suciedad
persistente. Secar el plato con papel absorbente o un pano seco.

v Apagar siempre la balanza antes de proceder a la limpieza. |

v Si durante el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el
funcionamiento, registrar el problema deftectado en el registro
correspondiente.
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GeLanAcloN DE o IPOSE

PROGRAMACION DE CALIBRACION Y VERIFICACION

‘ EQUIPO PRUEBA FRECUENCIA RESPONSABLE
COMPARNIA NACIONAL DE
’ METROLOGIA.
JUEGO DE PESAS PATRON DE 1 MG. A 500 ; LABORATORIO DE MASA,
GR: CLASE M1 CALBRACICN ARUAL LABORATORIO DE MASA
CERTIFICADO Ne
CLM109813
COMPANIA NACIONAL DE
METROLOGIA.
) | ) LABORATORIO DE MASA,
PESA PATRON DE 10 KG.: CLASE M1 CALIBRACION ANUAL T e
CERTIFICADO N
CLM109813
04-02-2023 INGENIEROS DE
‘ 11-02-2023 ALUMENTOS, TECNICOS Y
BALANZAS ELECTRONICAS VERIFICACION 18-02-2023 TECNOLOGOS DEL
25-00-2023 PROFESIONALES DE
INTERVENTORIA.

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO DE CALIBRACION DE GRAMERAS

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO j
fCTlVIDAD | RESPONSABLE REGISTRO

TEM

Ingenieros de
Alimentos, técnico |Rotulos en las
y fecndlogos de|balanzas ufilizadas.

alimentos.

Rofulacion de los equipos,
] maqguinaria y herramientas
manejadas para los procesos

Levantarniento Inventario de
balanzas, equlipos de|Ingenieros de | Inventario de basculas
seguimiento Y% medicion | Alimentos, técnico|y balanzas, equipos
manejados para la verificacion|y tecndlogos de|de  seguimiento vy
del gramaie de la minuta patréon | alimentos. medicion

y ciclos de menus.
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Ingenieros de
3 Levantamiento de hoja de vida|Alimentos, técnico|Hoja de vida de
para balanzas electronicas y tecndlogos de|balanzas electrénicas.
alimentos
Ingenieros de Plan de
Levantamiento del plan de|Alimentos, ftécnico .
4 " ; 5 Mantenimiento
mantenimiento preventivo. y fecndlogos de .
R Preventivo.
- - : ; Solicitud
5 Identificacion de Necesidades | Director del Mescessicladss g:
de mantenimiento Correctivo. programa -r
Mantenimiento.
Director del
, |Elecucion del  Mantenimiento |Programa ﬁﬂeggn'?rggismjemos de
Correctivo y/o Preventivo. Proveedores secutcdos
externos
Registro de
. - Calibracion y/o
orograma verificacion de
7 |Cadlibracion de equipos patrones balanzas electronicas,
Proveedores >
axfEmmos Certificados de
calibracion del
Proveedor
. Registro
Director del egs 2.2 de
» 5 _ eSS Calibracion y/0o
g |Verficacion de Equipos de Prog verificacion de
Seguimiento y Medicion. Proveedores equipos.
externos
Q Fin del Procedimiento.
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DIAGRAMA DEL
PROCEDIMIENTO; INICIO

l

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firma Consultora

Rotulacion de los equipos, maaquinaria y
herramientas manejadas para  los

procesos

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firma Consultora

Levantamiento Inventario de balanzas,
equipos de seguimiento y medicidon
manegjados para la verificacion  del
gramaje de la minuta patrén y ciclos de

menus.

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firmma Consultora

Levantamiento de hoja de vida para
balanzas electronicas

)

Coordinador / Técnicos de apoyo
Firma Consultora

Levantamiento del plan de
mantenimiento preventivo.

l

Director del programa - Proveedores
Externos

Idenfificacion de Necesidades de
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mantenimiento Correctivo.

'

Director del programa - Proveedores
Externos

Ejecucion del Mantenimiento Correctivo
y/o Preventivo.

Director del programa - Proveedores
Externos

Cdlibracién de equipos patrones

!

Director del programa - Proveedores
Externos

Verificacion de Equipos de Seguimiento
y Medicion.

FIN

3. FORMATOS PARA EL REGISTRO DE VERIFICACION Y CERTIFICADO DE CALIBRACION.

VER:
ANEXO 1. Hoja de vida de equipos
ANEXO 2. Verificacién de equipos de medicion

ANEXO 3. Verificacion de equipos y pesas.
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FORMATO DE PROCEDIMIENTO PARA
VERIFICACION DE EQUIPOS DE PESAIJE

FO-AT-PVE-09 |

01/08/2022

| Vo. 1

i ____ CONIRATO DE CONSULTORIA No. 1344DE2021 = %
R T ~ INFORMACION GENERAL VERIFICACION EQUIPOS DE PESAJE e
_ GARANTIZAR QUE LOS EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION FUNCIONEN
QBJETVO: DENTRO DE LOS RANGOS LIMITES.
ALCANCE: APLICA PARA INSTRUMENTOS DE MEDICION DE PESAJE
FRECUENCIA: VERIFICACION SEMANAL (SABADOS) Y/O MENSUAL

REQUERIMIENTO:

CALIBRACION INSTRUM

ENTO DE MEDICION

DESCRIPCION DEL PROCESO

VERIFICACION DE EQUIPOS DE PESA JE

No. ACTIVIDAD DESCRIPCION RESPONSABLE REGISTRO
ACONDICIONAR Semanal en el Formato
1 INSTALACION GRAMERA  MANUAL|YULY KATHERINE PEREZ [frecuencia de verificacion de
DE PROCEDIMIENTO equipos de pesaje
SE DEBEN REALIZAR Semanal en el Formato
2 VERIFICACION CALIBRACIONES YULY KATHERINE PEREZ |frecuencia de verificaciéon de
SUCESIVAS equipos de pesaje
¢ CONTROL Y REGISTRO Semanal en el Formato
3 VEE&%&? N [FormATO YULY KATHERINE PEREZ |frecuencia de verificacién de
ESTABLECIDOS equipos de pesaje
5 INSPECCION DE Semanal en el Formato
4 'NSPECSE'?A'\; DELAS 1pEsas,  VERIFICAR|YULY KATHERINE PEREZ|frecuencia de verificacion de
LIMITES DE CONTROL equipos de pesaje
TSRl = S0 (il S5 Semestral o cuando el vipo
5 MANTENIMIENTO  |PRESENTAN YULY KATHERINE PEREZ [ = e equip
ANOMALIAS o requiera

ELABORO

APROBO

/\/U (\f K. pPet? 5 cgézéi‘i—i:gé’?—%

ING. EDELMIRA SIERRA GUTIEEREZ
Directora Interventoria

ING. YULY KATERINE PEREZ
Coordinadora de Calidad

E mail: interventoriapacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150




Q\ FORMATO FICHA DE FRECUENCIA DE
g’ VERIFICACION DE EQUIPOS DE PESAJE
SeraE & FO-AT-PVE-09 [__o1/08/2022 | Vo. 1 ]

~ CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE2022 |

~ INFORMACION GENERAL FRECUENCIA DE VERIFICACION EQUIPOS DEPESAJE

UBICACION DELEQUIPO: | (¢ 30 INSTER VR TORAN \\Q_Yﬁ\wit\\\,\& SERIE: 001
NOMBRE DEL EQUIPO: Conmens Vs RANGO: MEXIMG: 1500
MARCA: PRve - 6 MY DIVISION DE ESCALA: BUCN0T
CONRaN; Puag - Tco®d VERIFICACION: Jorainey U
L ~ VERIFICACIONEQUIPOSDEPESAJE |
FECHA DE ACTIVIDAD FECHA PROXIMA ACTIVIDAD RESPONSABLE OBSERVACIONES REVISADO POR:
Ol - o - 1013 A1-02- W3 Yo K- Peeg2 OQ | CEreeQ I
i N ST\ - Y -
Al-or- 1923 18 -02- 023 Yoy K-PeeE: A I ) S WAL LY
18-02- 13 95-0L "W | 4y Y Qeexz ST E= TN o
15 - 97 W3 o\-03-02 3 Mo Y etz N ‘{Q{;\N\(&S‘WQB
ELABORO REVISO
%J/\j . peeet S éﬁ/ﬁo:@feg/
ING. YULY KATERINE PEREZ ING. EDELMIRA SIERRA
Coordinadora de Calidad Directora Interventoria

E mail: interventoriapacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150
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Azazorlas & Consultorias.

INTER - PAE-2022-001

cODIGO:

- - Pt 2
OBJETO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINI

oS

ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

ANEXO 35

STRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

VERSION: 01

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS

FECHA: 03/08/2022

' PERIODOS: DEL 17 AL 31 DE ENERO Y DEL 1 AL 28 DE FEBRERO DE
% E b BRSNS L e il

Registro fotografico de calibracion de
equipos e instrumentos de medicidn,
periodo del 17 al 31 de enero de 2023

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE”.

T A e R T T e N P T B T S . s s PSS

Calle 14 No 9 — 04 Yopal Casanare
Correo Electrénico:

S5 TN s S e S R T
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FORMATO DE REGISTRO FOTOGRAFICO

oyl La educacion yy; o \ & PROGRAMA DE VERIFICACION Y
& ineducacion , = (Casanare

T t Pocie et St CALIBRACION DE EQUIPOS i
edel—rd sierrad =
Axesorias & Consulrorias —

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 7344 DE 2022
OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TE_CNlCA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
CC;NTRAT(.) AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALBRACION
ACTIVIDAD DE CURPOS E INBTRUMENTOS DE MEGICION ETC. | DEPTO. CASANARE | MUNICIPIO YOPAL
EQUIPO GRAMERA ELECTRONICA FECHA DE VISITA 21/01/2023 HORA INICIO: 02:00 pm
i ; CONTRATO DE CONSULTORIA . ;
LUGAR OFICINA PRINCIPAL - AREA TECNICA No. 1344 DE 2022 HORA DE TERMINACION 04:00 pm
. DIRECTOR DE
RESPONSABLE EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ NIT 24.227.103-3 CARGO INTERVENTORIA

materias Erimos componentes de la Minuta Patron del p

OBJETIVO DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION: Garantizar gque los eguipos e instrumentos de medicion ufilizados por la firma consulfora,
funcicnen dentro de los rangos (Limites) establecidos para garantizar resultados veraces en el proceso de verificacion de los gramajes de
rograma de alimentacion escolar, en las diferentes unidades aplicativas.

| FOTOGRAFIA No. 1 | EQUIPO DE MEDICION

FOTOGRAFIA No. 2 | ACONDICIONAMIENTO DE GRAMERA

OBSERVACION: Equipo con el que se redliza el procedimiento de
verificacién quincenal a las balanzas electronicas utilizadas en el

programa.

OBSERVACION: Encender la Balanza electrénica y esperar gue
estabilice. Ajustar a cero, pulsando la tecla “Tare”. Ya lista seguimos
con el procedimiento de calibracion.

FOTOGRAFIA No. 3 | PESA DE CONTROL DE 5 gr

FOTOGRAFIA No. 4 | PESA DE CONTROL DE 10 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de contral (5 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control

de calibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (10 gr) en el centro del
plato de pesada vy esperar que en el display aparezca la sefal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.

‘)YL C
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FORMATO DE REGISTRO FOTOGRAFICO
PROGRAMA DE VERIFICACION Y ’

CALIBRACION DE EQUIPOS
edel—ira sierrsy

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

Aszesorias & Consulrorias —

|
|
il

FOTOGRAFIA No. 5 PESA DE CONTROL DE 20 gr

FOTOGRAFIA No. 6 | PESA DE CONTROL DE 50 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (20 gr) en el cenfro del
plafo de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (50 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracién de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 7 l PESA DE CONTROL DE 200 gr

PESA DE CONTROL DE 500 gr

FOTOGRAFIA No. 8

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (200 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibraciérn de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (500 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de confrol
de cdlibracién de balanzas.

~ 0Od
T 1\
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PROGRAMA DE VERIFICACION Y @’

CALIBRACION DE EQUIPOS

edeln—ira sierr )

Asasorizs & Consulierias

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

FOTOGRAFIA No.9 | PESA DE CONTROL DE 1000 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (1000 gr) en el centro del plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control de cohprocmn de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 10 | IMPLEMENTACION PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIPOS

OBSERVACIONES GENERALES

v
v
v

Apagar siempre la balanza antes de proceder a la limpieza. »
Las balanzas se limpiard antes y despues de usarla con un cepillo suave. b
Lirpiar después de cada uso el plato de pesada utilizando un cepille de cerda suave o remover con un pano himedo
la suciedad persistente. Secar el plato con papel absorbente © un pano seco.

Si durante el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el funcionamiento, registrar el problema detectado en
el registro correspondiente.

Se verificard la balanza guincenalmente para asegurarse gque la misma esté en condiciones adecuadas de uso.

Se utilizard para el control de rufina juego de pesas pafrdon de 5 gr. a 1000 gr: clase ml-la, registrando el peso vy la
estadistica descriptiva en el “formato de verificacion equipos de medicion.

Uno o mds puntos encima de los limites de control: Rechazo.

Uno o mds puntos debajo de los limites de control: Rechazo.

En caso de rechazo proceder inmediatamente a calibrar la balanza en un laboratorio de masa que este certificado.
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Ascsorizs & Consultorias
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CONTRATO DE CONSULTORIA *lo. 1344 DE 2022

OBJETO DEL
CONTRATO

PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION

OBJETO DEL CONIRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNI(;A. ADMINISTRATIVA, JURIDICA. FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

ACTIVIDAD DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION ETC. DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL
EQUIPO GRAMERA ELECTRONICA FECHA DE VISITA | 28-01-2023 HORA INICIO: 02:00 pm
x - CONTRATO DE CONSULTORIA . .
LUGAR OFICINA PRINCIPAL - AREA TECNICA No. 1344 DE 2022 HORA DE TERMINACION 04:00 pm
2 DIRECTOR DE
RESPONSABLE EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ NIT 24.227.103-3 CARGO INTERVENTORIA

OBJETIVO DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION: Garantizar que los equipos e instrumentos de medicion utilizados por la firma consultora,
funcionen deniro de los rangos (Limites) establecidos para garantizar resultados veraces en el proceso de verificaciéon de los gramajes de
programa de alimentacion escolar, en las diferentes unidades aplicativas.

componentes de la Minuta Patrdn del

F materias Erim C

FOTOGRAFIA No. 1 [ EQUIPO DE MEDICION

FOTOGRAFIA No. 2 | ACONDICIONAMIENTO DE GRAMERA

OBSERVACION: Equipo con el que se redliza el procedimiento de
verificacion quincenal a las balanzas electrénicas utilizadas en el
programa.

OBSERVACION: Encender la Balanza elecirénica y esperar que
estabilice. Ajustar a cero, pulsando la tecla "Tare”. Ya lista seguimos
con el procedimiento de calibbracion.

FOTOGRAFIA No. 3 | PESA DE CONTROL DE 5 gr

FOTOGRAFIA No. 4 | PESA DE CONTROL DE 10 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (5 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cadlibracién de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (10 gn) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sepal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracién de balanzas.
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FORMATO DE REGISTRO FOTOGRAFICO
PROGRAMA DE VERIFICACION Y
CALIBRACION DE EQUIPOS

b |
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=

ede i siera

Asesorias & Consuliorias

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022 I

H-1500EB.
MAX:1500g
d=0,1g

FOTOGRAFIA No.5 | PESA DE CONTROL DE 20 gr

FOTOGRAFIA No. 6 | PESA DE CONTROL DE 50 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (20 gr) en el centro del
plato de pescda y esperar que en el display aparezca la sehal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (80 gr) en el ceniro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sefial de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de conirol
de cdlibracién de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 7 PESA DE CONTROL DE 200 gr

FOTOGRAFIA No. 8

PESA DE CONTROL DE 500 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (200 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracién de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (500 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtfenida en el “formato de control
de calibracion de balanzgas.
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PROGRAMA DE VERIFICACION Y . ’
CALIBRACION DE EQUIPOS
ede (S sierrS é-
Asesorias & Consulrorias

FOTOGRAFIA No.9 | PESA DE CONTROL DE 1000 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (1000 gr) en el centro del plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sefal de
estabilidad. Regisfrar la lectura obtenida en el “formato de control de calibracion de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 10| IMPLEMENTACION PRO(:RAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIPOS

OBSERVACIONES GENERALES

v Apagar siempre la balanza anfes de proceder a la limpisza.

v Las balanzas se limpiard antes y d”‘e*"spués de usarla con un cepillo suave.

v Limpiar después de cada uso el plato de pesada utilizando un cepillo de cerda suave o remover con un pafio himedo
la suciedad persistente. Secar el plato con papel absorbente o un pano seco.

v Si durante el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el funcionamiento, registrar el problema detectado en
el registro correspondiente,

v Se verificard la balanza quincenalmente para asegurarse que la misma esté en condiciones adecuadas de uso.

v Se utilizard para el control de rutina juego de pesas patrén de 5 gr. a 1000 gr: clase ml-la, registrando el peso y la
estadistica descriptiva en el “formate de verificacion equipos de medicion.,

v Uno o mas puntos encima de los limites de control: Rechazo.

v Unc o mas puntos debajo de los limites de control: Rechazo.

v___En caso de rechazo proceder inmediatamente a calibrar la balanza en un laboratorio de masa que este certificado.




CcODIGO: |
INTER - PAE-2022-001

OBJETO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS |  EECHA: 03/08/2022
ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”
PERIODOS: DEL 17 AL 31 DE ENERO Y DEL 1 AL 28 DE FEBRERO DE

2023

cdelirdt sierra or
Asesorias & Consultorias

ANEXO 35.1
Registro fotografico de calibracion de

equipos e instrumentos de medicion,
periodo del 1 al 28 de febrero de 2023

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE”.

Calle 14 No 9 — 04 Yopal Casanare
Correo Electrénico:
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FORMATO DE REGISTRO FOTOGRAFICO \\
PROGRAMA DE VERIFICACION Y
CALIBRACION DE EQUIPOS ’
edelh—ird sierrd e

Azcsorias & Consultotias

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

OBJETO DEL
CONTRATO

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

; PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION _
ACTIVIDAD DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION ETC. | DEPTO. CASANARE | MUNICIPIO YOPAL
EQUIPO GRAMERA ELECTRONICA FECHA DE VISITA | 04/02/2023 HORA INICIO: 04:00 Pm
. . CONTRATO DE CONSULTORIA . e
LUGAR OFICINA PRINCIPAL - AREA TECNICA No. 1344 DE 2022 HORA DE TERMINACION 5:00:Pm
- _ DIRECTOR DE
RESPONSABLE EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ NIT 24.227.103-3 CARGO INTERVENTORIA

materias p

OBJETIVO DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION: Garantizar que los equipos e instrumentos de medicion utilizados por la firma consultora,
funcionen dentro de los rangos (Limites) establecidos para garantizar resultados veraces en el proceso de verificacion de los gramajes de
rimas y componentes de la Minuta Pafrén del programa de alimentacion escolar, en los diferentes unidades aplicativas.______J

FOTOGRAFIA No. 1 | EQUIPO DE MEDICION

FOTOGRAFIA No. 2 | ACONDICIONAMIENTO DE GRAMERA

OBSERVACION: Equipo con el gue se redliza el procedimiento de
verificacion quincenal a las balanzas electrénicas utilizadas en el
programa.

OBSERVACION: Encender la Balanza electrdnica y esperar que
estabilice. Ajustar a cero, pulsando la tecla "Tare”. Ya lista seguimos
con el procedimiento de calibracion.

FOTOGRAFIA No. 3 | PESA DE CONTROL DE 5 gr

FOTOGRAFIA No. 4 | PESA DE CONTROL DE 10 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (5 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formate de control
de calibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (10 gr) en el centro del
plafo de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibraciéon de balanzas.
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2027

PESA DE CONTROL DE 20 gr

FOTOGRAFIA No. 6 | PESA DE CONTROL DE 50 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (20 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de calibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (50 gn en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de conirol
de cdlibracion de balanzas.,

FOTOGRAFIA No. 7 PESA DE CONTROL DE 200 gr

FOTOGRAFiA No. 8 l PESA DE CONTROL DE 500 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (200 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar[a pasa de control (500 an en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Regisirar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracién de balanzas.
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FOTOGRAFIA No.9 | PESA DE CONTROL DE 1000 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (1000 gr) en el centro del plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de

estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control de calibracion de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 10| IMPLEMENTACION PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIPOS

OBSERVACIONES GENERALES

v Apagar siempre la balanza antes de proceder a la limpieza.

v Los balanzas se limpiard antes y después de usarla con un cepillo suave.

v Limpiar cespués de cada uso el plato de pesada utilizando un cepillo de cerda suave o remover con un pano himedo
la suciedad persistente. Secar el pT'oTc con papel absorbente o un pano seco.

v Si durants el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el funcionamiento, registrar el problema detectado en
el registro correspondiente.

v Se verificard la balanza quincenalmente para asegurarse que la misma esté en condiciones adecuadas de uso.

v Se utilizara para el control de rutina juego de pesas patrdn de 5 gr. a 1000 gr: clase ml-la, regisirando el peso y la
estadistica descriptiva en el “formato de verificacion equipos de medicion.

v Uno o mds puntos encima de los limites de control: Rechazo.

v Uno o mas puntos debajo de los limites de confrol: Rechazo,

Vv

En caso de rechazo proceder inmediatamente a calibrar la balanza en un laboratorio de masa que este certificado.

~
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OBJETO DEL | OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA. FINANCIERA, CONTABLE ¥
AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
CONTRATO | |\sTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.
PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION
ACTIVIDAD DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL
EQUIPO GRAMERA ELECTRONICA FECHA DE VISITA | 11/02/2023 HORA INICIO: 03:00 Pm
< - CONTRATO DE CONSULTORIA 2 s
LUGAR OFICINA PRINCIPAL - AREA TECNICA No. 1344 DE 2022 HORA DE TERMINACION 4:00:Pm
. - DIRECTOR DE
RESPONSABLE EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ NIT 24,227.103-3 CARGO INTERVENTORIA

OBJETIVO DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION: Garantizar gue los equipos e instrumentos de medicion utilizados por la firma consultora,
funcionen dentro de los rangos (Limites) establecidos para garantizar resultados veraces en el proceso de verificacion de los gramajes de
materias primas y componentes de la Minuta Patrdn del programa de alimentacion escolar, en las diferenfes unidades aplicafivas.

FOTOGRAFIA No. 1 | EQUIPO DE MEDICION

FOTOGRAFIA No. 2 | ACONDICIONAMIENTO DE GRAMERA

OBSERVACION: Equipo con el que se redliza el procedimiento de
verificacion quincenal a las balanzas electronicas ufilizadas en el
programa.

OBSERVACION: Encender la Ralanza electrénica y esperar que
estabilice. Ajustar a cero, pulsando la tecla “Tare”. Ya lista seguimos
con el procedimiento de calibracion.

FOTOGRAFIA No. 3 | PESA DE CONTROL DE 5 gr

FOTOGRAFIA No. 4 | PESA DE CONTROL DE 10 gr

DBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (5 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (10 gn en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formatc de control
de cdalibracién de balanzas.
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FOTOGRAFIA Mo.5 | PESA DE CONTROL DE 20 gr

FOTOGRAFIA No. 6 | PESA DE CONTROL DE 50 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de contral (20 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de confrol
de calibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (50 gn) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sefial de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de calibracién de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 7 PESA DE CONTROL DE 200 gr

FOTOGRAFIA No. 8 PESA DE CONTROL DE 500 gr

OBSERVACION: Colocarla pesa de control (200 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sefial de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de calibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (500 gr) en &l centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura cbtenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

FOTOGRAFIA No.9 | PESA DE CONTROL DE 1000 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (1000 gr) en el centro del plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sefal de

estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el formc‘rode control de cdlibracion de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 10 | IMPLEMENTACION PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIPOS \

OBSERVACIONES GENERALES

v
v
v

Apagar siempre la balanza antes de proceder a la limpieza.

Las balanzas se limpiard antes y después de usarla con un cepillo suave.

Limpiar después de cada uso el plato de pesada utilizando un cepillo de cerda suave o remover con un pafo humedo
la suciedad persistente. Secar el plato con papel absorbente o un pafo seco. t
Si durante el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el funcionamiento, registrar el problema detectado en
el registro correspondiente.

Se verificard la balanza quincenalmente para asegurarse gue la misma esté en condiciones adecuadas de uso.

Se utilizard para el control de rufina juego de pesas patrdon de 5 gr. a 1000 gr: clase ml-la, registrando el peso vy la
estadistica descriptiva en el “formato de verificacion equipos de medicion.

Uno o mas puntos encima de los limites de conirol: Rechazo,

Uno o mas puntos debajo de los limites de control: Rechazo.

En caso de rechazo proceder inmediatamente a calibrar la balanza en un laboratoric de masa que este cerlificado.

D l
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

OBJETO DEL
CONTRATO

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TéCNI(;A, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALUMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION
ACTIVIDAD DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL
EQUIPO GRAMERA ELECTRONICA FECHA DE VISITA 18/02/2023 HORA INICIO: 03:00 Pm
A : CONTRATO DE CONSULTORIA P =y
LUGAR OFICINA PRINCIPAL - AREATECNICA No. 1344 DE 2022 HORA DE TERMINACION 04:00:Pm
) : DIRECTOR DE
RESPONSABLE EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ NIT 24.227.103-3 CARGO INTERVENTORIA

OBJETIVO DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION: Garantizar gue 10s equipos e instrumentos de medicion ufilizados por la firma consultora,
funcionen dentro de los rangos (Limites) establecidos para garantizar resultados veraces en el proceso de verificacion de los gramajes de
| programa de alimentacion escolar, en las diferentes unidades aplicativas.

materias primas y componentes de la Minuta Patré

FOTOGRAFIA No. 1 | EQUIPO DE MEDICION

FOTOGRAFIA No. 2 | ACONDICIONAMIENTO DE GRAMERA

OBSERVACION: Equipo con el que se redliza el procedmiento de
verificacion  quincenal a las balanzas electrénicas utilizadas en el
programa.

OBSERVACION: Encender la Balanza electronica y esperar gque
estabilice. Ajustar a cero, pulsando la tecla “Tare”. Ya lista seguimos
con el procedimiento de calibracion,

FOTOGRAFIA No. 3 | PESA DE CONTROL DE 5 gr

FOTOGRAFIA No. 4 | PESA DE CONTROL DE 10 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (5 gn en el cenfro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de conftrol
de calibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (10 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formafo de control
de calibracién de balanzas.
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FOTOGRAFIA No.5 | PESA DE CONTROL DE 20 gr

FOTOGRAFIA No. 6 | PESA DE CONTROL DE 50 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (20 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar gue en el display aparezca la sehal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracién de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (50 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtfenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.

FOTOGRAFIA No.7 | PESA DE CONTROL DE 200 gr

FOTOGRAFIA No. 8 PESA DE CONTROL DE 500 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (200 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sefial de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de confrol

de calibracién de balanzgs.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (500 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura cbtenida en el “formato de control

de cadlibracion de balanzas.
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FOTOGRAFIA No.9 [ PESA DE CONTROL DE 1000 ar

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (1000 gr) en el centro del plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de

estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control de calibracién de balanzas.

. FOTOGRAFIA No. 10 | IMPLEMENTACION PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIPOS 3
| OBSERVACIONES GENERALES

v Apagar siempre la balanza antes de proceder a la limpieza.
v Las balanzas se limpiara antes y después de usarla con un cepillo suave.

- 4

v Sldurante el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el funcionamiento, registrar el problema detectado en’
el registro correspondiente.

v Se verificard la balanza gquincenalmente para asegurarse gue la misma esté en condiciones adecuadas de uso.

v Se ufilizard para el control de rutina juego de pesas patrén de 5 gr. a 1000 gr: clase ml-lq, registrando el peso v la
estadistica descriptiva en el “formato de verificacion equipos de medicion.

#Uno o mas puntos encima de los limites de control: Rechazo.

v Uno o mds puntos debajo de los limites de control: Rechazo.

v __En caso de rechazo proceder inmediatamente a calibrar la balanza en un laboratorio de masa que este certificado.
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1344 DE 2022

OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y

. NTRATO AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
co INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION
ACTIVIDAD DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION ETC. | DEPTO. CASANARE | MUNICIPIO YOPAL
EQUIPO GRAMERA ELECTRONICA FECHA DE VISITA ] 25/02/2023 HORA INICIO: 03:00 pm
; - CONTRATO DE CONSULTORIA A e
LUGAR OFICINA PRINCIPAL - AREA TECNICA No. 1344 DE 2022 HORA DE TERMINACION 04:00: pm
. DIRECTOR DE

RESPONSABLE EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ NIT 24.227.103-3 CARGO INTERVENTORIA

OBJETIVO DE LA VERIFICACION Y CALIBRACION: Garantizar gue los equipos e instrumentos de medicion ufilizadeos por la firma consultora,
funcionen dentro de los rangos (Limites) establecidos para garantizar resultados veraces en el proceso de verificacidn de los gramajes de
 componentes de la Minuta Patron del programa de alimentacion escolar, en las diferentes unidades aplicativas. |

it

FOTOGRAFIA No. 1 | EQUIPO DE MEDICION

FOTOGRAFIA No. 2 | ACONDICIONAMIENTO DE GRAMERA

OBSERVACION: Equipo con el que se redliza el procedimiento de
verificacion quincenal a las balanzas electrénicas ufilizadas en el
programa.

OBSERVACION: Encender la Balanza electrdnica y esperar que
estabilice. Ajustar a cero, pulsando la fecla "Tare”. Ya lista seguimos
con el procedimiento de calibracion.

FOTOGRAFIA No. 3 [ PESA DE CONTROL DE 5 gr

FOTOGRAFIA No. 4 | PESA DE CONTROL DE 10 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (5 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en ¢l display aparezca la sefial de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibraciéon de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (10 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de calibracion de balanzas.
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A No. 1344 DE 2022

FOTOGRAFIA No.5 | PESA DE CONTROL DE 20 gr

FOTOGRAFIA No. 6 | PESA DE CONTROL DE 50 ar

OBSERVACION: Colocar la pesa de contral (20 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sehal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cadlibracién de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (50 gr) en el cenfro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formate de control
de cdlibracién de balanzas,

FOTOGRAFiA No. 7 PESA DE CONTROL.DE 200 gr

FOTOGRAFIA No. 8 PESA DE CONTROL DE 500 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (200 gr) en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la sefal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de calibracion de balanzas.

OBSERVACION: Colocar la pesa de confrol (500 gn en el centro del
plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control
de cdlibracion de balanzas.
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FOTOGRAFIA No.9 | PESA DE CONTROL DE 1000 gr

OBSERVACION: Colocar la pesa de control (1000 gr) en el cenfro del plato de pesada y esperar que en el display aparezca la senal de
estabilidad. Registrar la lectura obtenida en el “formato de control de cdlibracion de balanzas.

FOTOGRAFIA No. 10 | IMPLEMENTACION PROGRAMA DE VERIFICACION Y CALIBRACION DE EQUIP(\S

OBSERVACIONES GENERALES

v Apagar siempre la balanza antes de proceder a la limpieza.

v Las balanzas se limpiard antes y después de usarla con un cepillo suave. i

v Limpiar clespués de cada uso el plato de pesada utilizando un cepillo de cerda suave ¢ remover con un pano himedo
la suciedad persistente. Secar el plato con papel absorbente o un pafic seco.

v Sidurante el uso de rutina del equipo se detectan anomalias en el funcionamiento, registrar el problema detectado en
el registro correspondiente.

v Se verificard la balanza quincenalmente para asegurarse que la misma esté en condiciones adecuadas de uso.

v Se utilizarad para el control de rutina juego de pesas patrén de 5 gr. a 1000 gr: clase ml-a, registrando el peso y o

estadistica descriptiva en el “formate de verificacion equipos de medicion.

Uno o mds puntos encima de los limites de control: Rechazo.

Uno o méas puntos debajo de los limites de control: Rechazo.

v En caso de rechazo proceder inmediatamente a cdlibrar la balanza en un laboratorio de masa que este cerfificado.

<<
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OBJETO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS

ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”
= F | PERIODOS: DEL 17 AL 31 DE ENERO'

TR e e i e B8 Ao

ANEXO 36
Certificacion de calibracion de equipos e
instrumentos de medicion

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES Y RESIDENCIAS ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE".

Calle 14 No 9 - 04 Yopal Casanare
Correo Electronico:

FECHA: 03/08/2022
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CERTIFICADO DE CALIB

o

SOLICITANTE: EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ 201512.25
DIRECCION: CALLE 14 N° 17A-15

YOPAL - CASANARE
INSTRUMENTO: - PESA PATRON
FABRICANTE: NP
MODELO: PARALELEPIPEDO RECTANGULAR
NUMERO SERIAL: 01
IDENTIFICACION: NP
RANGO DE MEDICION: 20 kg
EXACTITUD; M1
FECHA DE RECEPCION: 2022-03-14
FECHA DE CALIBRACION: 2022-03-19

Nimero de péginas del certificado incluyendo anexos: 3

Este certificada de calibracién sélo puede ser difundido completamente y sin modificaciones. No podra ser reproducido parcialmente, excepto cuando
se haya obtenido previamente autorizacién por escrito de ENGAR S.A.S. Centificados sin firma carecen de validez. Los documentos en formato digital
son copias no controladas. El documento original es impreso y con sello seco. Este certificado de calibracion documenta la trazabilidad a los patrones
nacionales y/o internacionales, que realizan las unidades de medida de acuerdo con el Sistema internacional de Unidades (SI). El usuario es
responsable de recalibrar el instrumento a intervalos apropiados.
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Director ¢ Laboratorio
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Laboratorio de Metrologfa - Masa y Balanza

Calle 25 B N® 72 - 80 Local Comunal 3
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Bogota D.C - Cundinamarca Colombia. E-Mail: ventas@labengar.com
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5, RESULTADOS DE LA MEDICION o900
X Valor Antes de . Incertidumbre | Error Mdximo | Marca en la Superficie | Densidad del

Valor Nominal . Mas i
alo Ajuste a5 Lanvencional Expandida Permitido de la Pesa Aire kg/m3
20000 g NO AJUSTADA 200008 + 1459 mg| + 3333 mg| £ 10000 mg 20 kg 0,883

Los resultados de calibracion indican que el error, en masa convencional, esta dentro de los limites de exactitud permitidos para pesas
clase M,. Errores en masa convencional de acuerdo con lo enunciado en la NTC 1848: 2007 numeral 5, tabla 1 (Errores maximos

permisibles en masa convencional para pesas de clase Ey, E,, Fy, F;, My, My, My, Mys, M3)

6. INCERTIDUMBRE DE LA MEDICION

La incertidumbre de la medicién es el resultado de la multiplicacion de la incertidumbre combinada muitiplicada por un factor de
cobertura K= 2 Equivalente a un nivel de confianza del 95,45% aproximadamente para una distribucion normal (de acuerdo con el anexo
C.6, incertidumbre para las pesas seglin NTC 1848:2007).

7. OBSERVACIONES

1. Los certificados de calibracién sin firma no tienen validez.

2. Los certificados de calibracién deben publicarse sin enmiendas.

3. Extractos © enmiendas requieren la autorizacién de ENGAR S.A.S.

4. El usuario es responsable de la calibracién de sus instrumentos a intervalos apropiados.

5. Los resultados de este certificado de calibracién, se refieren unicamente al item calibrado en el momento y sitio de calibracién.

6. Ninguno

FIN DEL CERTIFICADO N° 00431
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Frojovos
ESPECIFICACIONES TECNICAS e
Valor Nominal: Forma: Material segin fabricante: Ndmero de recepcion:
20 kg Paralelepipedo Rectangular Hierro Fundido (Gris) 0019-20

FUENTE DE DATOS TECNICOS

Los datos o especificaciones técnicas de las masas fueron tomadas en primera instancia de la norma (NTC 1848:2007 numerales 5, 6,7 y 8).

2. CONDICIONES AMBIENTALES

Las condiciones ambientales fueron registradas en el instante y sitio de calibracién.

Minimo Maximo Variaciéon

Temperatura del aire: 21,4 °C 21,5 °C 0,10 °C
Humedad Relativa del aire: 52,4 %hr 52,4 %hr 0,00 %hr
Presién atmosferica: 751,1 hPa 751,2 hPa 0,10 hPa

3. TRAZABILIDAD

El Laboratorio de Calibracién ENGAR S.A.S. garantiza la trazabilidad de las mediciones realizadas al sistema internacional de unidades y de
acuerdo a la jerarquia de trazabilidad internacional.

Identificacién del Instrumento utilizado

Clase de Fecha de
Instrumento Fabricante: Modelo: Ndmero de Serle: Certificado N2
nstr exactitud: Calibraclén:
Pesa Individual 20 kg F1 Schmetterling Cillndricas PIO02 QIML F1 LM519606 2018-10-21

ENGAR S.A.S. asegura el mantenimiento de la trazabilidad mediante el cumplimiento de de un plan interno de calibracién y verificacion a
intervalos apropiados.

4. METODO Y PROCEDIMIENTO DE CALIBRACION

El valor de la pesa de prueba (P) fue determinada por el método de comparacién directa con las pesas patron (N), usando NPPN en 4 ciclos.

El método de calibracion y sus esquemas estan referidos a la NTC 1848:2007. Anexo C numeral C.4

ENGAR S.A.S.

Laboratorio de Metrologfa - Masa y Balanza
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00406

SOLICITANTE:

DIRECCION:

CERTIFICADO DE CALIBRACION

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

CALLE 14 N° 17A-15
YOPAL - CASANARE

INSTRUMENTO: PESA PATRON
FABRICANTE: NP

MODELO: CILINDRICA
NUMERO SERIAL: NP
IDENTIFICACION: NP

RANGO DE MEDICION: 1kg
EXACTITUD: M1

FECHA DE RECEPCION: 2022-03-12
FECHA DE CALIBRACION: 2022-03-14

Paginia
Frelovos

2019-12-25

Numero de paginas del certificado incluyendo anexos: 3

Este certificado de calibracién sélo puede ser difundido completamente y sin modificaciones. No podra ser reproducido parcialmente, excepto cuando
se haya obtenldo previamente autorizacién por escrito de ENGAR 5.A.S. Certificados sin firma carecen de validez. Los documentos en formato digital
son copias nc controladas. El documento original es impreso y con sello seco. Este certificado de calibracion documenta la trazabilidad a los patrones
nacionales y/o internacionales, que realizan las unidades de medida de acuerdo con el Sistema internacional de Unidades (SI). El usuario es
responsable de recalibrar el instrumento a intervalos apropiados.
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