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Santa Rosa de Viterbo, 17 de octubre de 2023

Seriora teniente coronel

NELVA GOMEZ SANCHEZ

Directora Escuela de Carabineros Provincia de Vélez “Mayor General Manuel José Lépez Gémez”
Kilometro 1 Via Vélez Barbosa

Vélez (Santander)

ASUNTO: informe de supervision del contrato No. 58-1-30042-23 mes de septiembre
TIPO DE INFORME

PERIODICO_X_O FINAL ___

Periodo del informe de supervision

5/09/2023

1 04/10/2023 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de ia Ley 1474 de 2011 “Por Ja cual se dictan normas
orientadas a fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sancién de actos de corrupcion
y la efectividad del control de la gestion publica’, asi como de la Resolucion No.03049 del 30 de julio
del 2014 “Por la cual se adopta el Manual de Contratacién de Ja Policia Nacional', Resolucién No.
00Q90 del 15/01/2018, “Por la cual se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacion
de la Policia Nacional adoptado mediante Resolucion No. 03049 de 2014”, y |la “Guia para el gfercicio
de fas funciones de Supervisién e Interventoria de los contratos del Estado” expedida por Colombia
Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan, sin perjuicio de las
funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza del ejercicio de la
supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra del
asunto a traves del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante Comunicacién Oficial No. GS-2023-004796-ESVEL del 05 de julio de 2023, la sefiora
Mayor, LEIDY CAROLINA DIAZ CELY obrando en calidad de directora (E) Escuela de Carabineros
Provincia de Vélez "Mayor General Manuel José Lépez Gémez’, nombré como supervisor del contrato
u orden de compra del asunto al sefior Mayor CARLOS AUGUSTO DIAZ TORRES comandante de
Agrupacion de la Escuela de Policia Rafael Reyes.

1. Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisiéon: Mensual
2. No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP Il: 02
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Informacioén del contrato

Contrato No. / Orden de compra No. | Contrato No 58-1-30042-23

Objeto del Contrato / instrumento | E| arrendamiento de un espacio fisico con un area de
de agregacién de la orden de 682,83 m, ubicado dentro de las instalaciones de la
compra Escuela de Policia Rafael Reyes destinado para
prestacion del servicio de restaurante, preparacion y
suministro de alimentacion al personal de estudiantes y
auxiliares de policia.

Contratista JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA
Representante legal JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA
Valor inicial del contrato v orden de

compra Valor total contrato: $105.585.984,00
Valor adiciones del contrato u orden

de compra

Valor total del contrato u orden de

compra Valor total contrato: $105.585.984,00

Plazo de ejecucion inicial

Fecha de inicio del plazo de
ejecucidén del contrato

Fecha de terminacién del plazo de
ejecucion del contrato u orden de | 05/07/2024
compra (pactada inicialmente)
Fecha de inicio del plazo de

056/07/2023

ejecucion de la(s) adicién(es) No aplica
Fecha de terminacion del plazo de .

ejecucion de la(s) adicidn(es) No aplica
Adiciones No aplica
Modificatorios No aplica
Prorrogas No aplica
Otros No aplica

Se realizd acta de inicio No. 00346 SUDIE - COAGR del 05 de julio de 2023, la cual trata de la reunion
de trabajo entre el supervisor y el arrendatario para dar inicio al Contrato No 58-1-30042-23
correspondiente a: “El arrendamiento de un espacio fisico con un area de 682,83 m, ubicado dentro
de las instalaciones de la Escuela de Policia Rafael Reyes destinado para prestacion del servicio de
restaurante, preparacion y suministro de alimentacion al personal de estudiantes y auxiliares de
policia”.

1.1 Acciones adelantadas:

CONCEPTO DE CUMPLIMIENTO: el contratista cumplié a cabalidad las obligaciones contractuales
estipuladas en el Contrato de arrendamiento No 58-1-30042-23.
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Mediante consignaciones No. 2200072 de 03/08/2023, el contratista cancelo el valor de OCHO
MILLONES SETECIENTOS NOVENTA Y OCHO MIL OCHOCIENTOS TREINTA Y DOS PESOS
($8.798.832,00) M/CTE, por concepto de arriendo y mediante consignaciones No. 2112999 del
05/09/2023 y 2113289 del 05/09/2023, el contratista canceld el valor de $4.196.114,18 (CUATRO
MILLONES SIENTO NOVENTA Y SEIS MIL SIENTO CATORCE CON DIECIOCHO PESOS),
correspondiente al consumo de servicios publicos de agua y luz hasta |la fecha, en concordancia del
acta N° 441 /SUDIE - COAGR-2.25 que trata de la concertacién del consumo de servicios publicos
‘energia y acueducto” del espacio destinado para el servicio de alimentacidn para el personal de
estudiantes y auxiliares de la Escuela de Policia Rafael Reyes, mediante contrato de arrendamiento
No 58-1-30042-23.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

Cumplir con las obligaciones laborales y las establecidas como patrono
en el codigo sustantivo de trabajo (salud, pensién, riesgos profesionales)
con el personal contratado por su cuenta y riesgo, el cual sera a cargo
exclusivo del arrendatario incluido 1os salarios, prestaciones, afiliacién al
sistema de seguridad social,_pensién y riesgos laborales.

3| A la fecha no hay observaciones para
plasmar en la supervisién

Mantener en forma permanente el personal que prestara los servicios

debidamente calificados y cumplir con los requisitos de higiene, aseo, S| A la fecha no hay observaciones para
organizacion y la atencién en forma cortes al personal que requiera de plasmar en la supervision

SUS SEerVicios.

No podra contratar a menores de edad. sl A la fecha no hay obsgivaciones para

plasmar en la supervisién

Atender las solicitudes de mejoramiento que le realice la Direccidn de la
Escuela por diferentes razones de acuerdo a su Sservicio y a
solucionarlas en los términos que para el efecto se sefalen cuando sea S A la fecha no hay observaciones para
del caso, asi como a facilitar y colaborar para la realizacién de plasmar en la supervisién

evaluaciones que se hagan del servicio (encuestas, entrevistas, buzén
de sugerencias etc.).

Abstenerse de vender bebidas embriagantes y sustancias psicoactivas
y cualquier otro tipo de bebida que vea afectada la prestacién del Sl
Servicio.

Vigilancia: Correrda por cuenta del arrendador del sitio, debiendo el
arrendatario mantener las condiciones minimas de seguridad como los
es asegurar los lJugares que possan puerta con sus respectivas chapas 3
de las cuales las llaves las debera manejar el administrador o personal
designado por ei arrendatario.

Mantener un stock de materias primas y productos en inventario para
atender la demanda correspondiente.

A la fecha no hay observaciones para
plasmar en la supervision

A la fecha no hay observaciones para
plasmar en la supervision

S| A la fecha no hay observaciones para
plasmar en |a supervisién

Disponer la capacidad necesaria de equipos y menajes para servir los Sl A la fecha no hay observaciones para
alimentos, sin costo alguno para LA POLICIA NACIONAL. plasmar en la supervisién
Las obligaciones o responsabilidades que adquiera el arrendatario no S| A la fecha no hay observaciones para
deben afectar la imagen institucional de 1a unidad. piasmar en la supervisién

Mantener en perfecto estado de funcionamiento, extintor y medidor de
proyeccién contra incendio en el restaurante y demas sitios en donde
haya peligro de incendio, asi como la adecuada proteccion de redes Sl
eléctricas, almacenamiento de material inflamable y el cumplimiento da
narmas de seguridad a todo el personal a su cargo.

El personal que preste los servicios deberd mantener presentacion _
personal impecable (La vestimenta debe ser lavable, mantenerla limpia s A la fecha no hay_ gbservacmnes para
preferiblemente de color blanco, que les cubra el cuerpo, llevar plasmar en la supervisién

completamente cubierto el cabello y tener calzado apropiado}.

A la fecha no hay observaciones para
plasmar en la supervision

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS
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DESTINACION ESPECIFICA BEL INMUEBLE: Ef inmueble dado en al s@ nica y 1
para el suministro de alimentacion al personal de estudiante y auxiiiares en periodo instruccién y farmacion de la ESCUELA DE POLIGIA RAFAEL
REYES.

DESCRIPCION ¥ LUGAR DE UBICACION DEL INMUEBLE:

El espacic objeto de arrendamienio 58 ancuenira ubicedo sn ef edificio principal la Escuela de Policia Rafael Reyes, carrera 2 N° 8-98, denominado
Comedor de Estudiantes el cual cuenta can un drea Tolal de = 652 B3 M.

FORMA DE PAGO OBLIGACIONES:

1

*El page del valor mensual del canon de arrendamients y servicios pliblicos se deberd sfactuar
porla T

reguiadores suficientes para el desanullc fistco y académico de Ia Escueia, superands ia poreidn de un plato corriente.
OBLIGACICNES DEL ARRENDATARIO DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO:

Sl

En ml condicibn pervisor
acreditc el cumplimianto tan las

etpecificacionss técnicas minimas

sl

En mi condicibn de supervisor
acredito el cumplimiento con  las
especificacionas técnicas minimas

El contratista deberd realizar las consignaclones dat papo del ¢anon de arendamiento en jos primeros cinco (05) dias catendario ¢e oada mes
—de manera anticlpada, a excepcitn del mes en que se adjucique deberd realizar el pago de los dias comespondientes desde 'a fecha en que
se dio inicko £ la efecucién hasia el Gtimo dia de 83e mes, el valor mensual del canon de amendamienta corespondiente a la suma de OCHO
MILLONES SETECIENTOS NOVENTA Y CCHO MIL QCHOCIENTOS TRENTA ¥ DOS PESCS WCTE ($8.798.832,00), con IVA INCLUIDO.
El pago dei valor de los servicios publicas de ENERGIA ELECTRICA, GAS, ASEQ Y ALCANTARILLADO serd cancelado dentro de los cinca
(5) 0as habiles siguientes a 12 notificacktn de censurmo y valor a pagar realizada por parte 8l Superviscr de Cantrato.

Los servicios pdblicos demicliarics & que haya lugar (energia elécirica, aseo, aicantarifiado y gas naturl} ne estan incluidas dentro del canon
de arrendamienio, por lo cuat el arrendateric se compromete a consigner dentro de los cinco (05) dias habiles siguientes a la toma de 1a lectura,
el valor da los servicks pablicos, asi:

SERVICIC DE ENERGIA: el supervisor del contrato jurto con el arrendatario, tomardn la lectura del consumo emitido par los cuatro (4}
medidores independientes instalados en ese espacio lo cual quedars soportado en un acla mensual firmade por las dos partes antes
mencionadas, deberd ser cancelado por el amendatario de acuerdo al consurno, presentando copia del recibo cancelado al Supervisar del
contrato.

SERVICIO DE GAS: El aendalario debera cancelar mensuaimente da acuerdo a (08 recibos emitidos por la empresa GRUPO VANTI, cuenta
areferencia de pago N° 89313792 y 80100848, debiendo remilir copia de fos pagos al supervisor.

SERVICIO DE ASEQ Y ALCANTARILLADO: La Escuela de Policta Rafse) Reyes llene dentro de las instalaciones nacimientos de agua
naturaies de los cuales se provee agua a todas las inslalaciones de ia unidad, per 10 cual no cuenta con o cabros por de
acueducto, por oirg lade I8 empresa de senvcios publicas de Sanla Rosa de Viterbo “EMPOVITERBO S A E.S.P” promedia a 1a escuela, un
consumo ce 8m3 del cual genera un cargo fjo mensual que comesponde & un vator da $1.513.250 00.

Par Io anterior y teniende en cusnta el ¢ rio para la preg n de lavado de menajes, asec y demas aclividades
pera las que se requiers el uso de agua en el drea destinada para amendo cel local donds funciona el restauranis, se determing que el
arendalark asuma el 10% por congepto de aseo y el 10% por concepto de akeantariliado el valor la factura que emita de manera mensual is
emprasa de servicios pablicas bajo ¢ddigo futa 610-1835-00 y codigo inleme 1018751 Bl arrendstario deberd concertar con el Suparvisor sl
valor a pagar y deber enviar copia de (& cansignackin raalizada sl mismo.

orden de emitida

Provincia de Vélez, madiante consignacién bancaria a ix sigulente cuenta:

tia de la E tade C

Cuenta Corrients N°:  11054000028-2

Recauds Codigo 1

Fondos Especiales de la Escuela de Carabineros Provincia de Vélez
Ban¢o: Banco Popular

Nota: El Supsrvisor del Contrato, el amendatario, tomara |a lectura de cada conlador una vez Se dé inicio a la del contrate, con el objeto de conocer a
padir de qué fecha y lectura se le cobrera el valor de cada kilovatio, actividad gue se realizara cada mes.

Uina vez efecivado las consignaciones se debera hacer antragar copia orkyinal det mismo a la Oficina de Tesorerla de [ Escuela ¥ copia al supervisor
del contrato ¢on |03 sopartes de pago de seguridad integral de sus empleados,

Nota; No obslante, el incumplimiento al page de las obligaciones acarreara un inlerés cel cero punto cinco por ciento {0.5%) cet vaior dejada de

cumplir ¢ eniregar, por cada dia de retargo y hasta por quince (15) dias calendaria.

sl

En mi condicidn de supervisor acredito el
<on las espech 1es
técnicas minimas

SERVICIO AL CLIENTE:

Elhrario de atencidn serd el determinado por Ia adminisiracién de acuerda ai nimero de alumnas y auxiliares y i programacidn de estudics
de los mismos, en 1odo caso escs cambios sardn avisades san anterionidad, por o que en principlo deberd permanecer abiaro para atencién
los 7 dias de la semana, segun la neceskdad, minimo dentra de Jos siguienies horarios de iunes a domingo de 04:00 haras & 23:00 horas.

El propanente (arrendatario) ejercera el control necesaric sobre ia catidad de! servicio que ofrece, ganerando la mejora centinua y 125 acciones
pera l& oporluna y buena atencidn, no penerande congestidn ni laras filas

El proponante (errendatario) debe tener la /dad de atender el paso af comedor con la cantilad de personal nacesana para que saa Agity

sea atendido de una manera respatucsa.

sl

En mi condicién de supervisor
acredite ¢l cumplimients  con  las
aspecificaciones tcnicas minimas

El arrendataric debera garantizer los estdndsres de caidad de los productos (slimentos), para |0 cual suscribird come minime pélizas de
cumplimiento, responsabilidad civil extracontractual, page opertuno de salarios de sus empleadss y prestacianes socidles, calidad en los
productos, buen manejo y consarvacidn de ios alimentos, | i ¥ entregados para Ia ejecucién del contrate, asi

womao €l mantenimients en impecabla esiade de ases, como o exigellas candicionss de higiene y sanitarias y la cerificacién de la disposicién

final de Ios residuos producidos.

Sl

En mi condicitn de supervisor acredilc el
cumpiimiento con las especificaciones
técnicas minimas

MENUS:

El ic deberd p en la prop un minime de siete {¥) menus diarios que conlengan desayuno, almuerzo, cand y refrigerio con
el fin de que haya rotacién o varfedac en el suministro en los skete dias de la semana, estos deberéin ser aprobados y verificados par un
NUTRICIONISTA cumpliendo ¢on ung alimentackin balanceada y salugable cumpliends con los § grupos de alimentos que tenan que estar
presentes diariamente, el ni¥nero de raciones que se tienen que consumir gl dia de cada uno de estes grupos y el gramaje de as raciones.

Los ments deben ser carmbiados cada dos (2) meses, para lo cual ei amendatario deberd presentar Ia propuesta anta el supervisar dei contrata,
quien los pi 4 para col on y izacidn de la Direccion de la Escuele, emitiendo pto de i i los sopories
fisicos ge ko acluado al expediente del cantrato.

Una vez aprobados los mends sa debe publicar y actuslizar en la cartelera de informacién de las instalaciones del restaurante.

4. Debe suministrar dentro del meni basico de desayuno, aimuerzos y comidas, |ss tablas nulricionales de afimentos energéticos, constructores

s!

En mi condicidn de suparvisor acredilo et
cumplimiero con las especificaciones
1écnicas minimas

Cumplir con las obik lab ylas como patrono en &l cadigo sustantivo de trabajo (salud, pension, riesgos profesionales)
con &l personal contralado por su cuenta y rlesgo. ¢l cual serd a cango exclusiva del arrendataric incluido los salarios, presiaciones, filiagén
al sistema de seguridai social, pensidn y fesgos laborales.

Mantener en forma permanente el perscnal que prestara los servicios debidamente calificados y cumalir con los requistos de higiens, asea,
crganizacidn y (@ atencién en forma cortes al personal que requiera de sus servicios.

No potiré contratar a menores de edad,

Alender las scliciludes de mejoramiento que le realice ia Direccién de ia Escuela por diferentss azones de acuerds @ su Servicio ya
solucionarias en tos términes que para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a faciitar ¥ colaborar para Ia realizacién de
avaluaciones que se hagan del servicio (encuastas, entrevistas, buzsn de 3ugerencias etc.).

Abstenerse de vencer bebidas emixiaganies y sustancias psicoactivas y cuakyuier oiro lipo de bebida oue vea afaclada la presiacion del
servicia.

Vigilancia. Cemera por cuenta del amrendador del sitio, debienda el aendatario mantaner las condiciones minkmas de saguridad corna los es
asegurar s Jugsres que posean puerta con sus respectivas chapas de las cuales las llaves las deberd manejar el administragor o persanal
designade por al arrendatario.

Maniener ur stock de materias primas y productos en inventaric para atender la demanda corraspondients.

En mi condiccon de supervisor
acredito el cumplimiento cor las
especificaciones técnicas minimas

L Disponer la capacidad necesaria de equipos y menajes para servir los alimentos, sin costo 8iguno para LA PCLICIA NACIONAL.
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qua adq ol arendatario no daben afectar la imagen institucional de la uniiad.

Las i 0 respor

Manisner an perfecto estada de funcicnamiento, extintor y medidor de prayeccién conira i 8l y demds silios en donde
haya peligro de incendio, asi como la adecuada proteccién de redes elictricas, almacenaimiento de malerlal inflarnable y el cumplimiento de
normas de seguridad a odc ei personal a su cargo.

L El parsonal que preste los senvicios dabsrd manianer presentacion personal impecable {La vestimenia debe ser lavatwe, manteneria limpia
preferitlemente de color blanco, que les cubra ¢l cuerpo, llevar completamente cubierto el cabellc y tener catzado apropladc).

DOTACION:

1. Vestuanu (uniforme} accesorios (gorros, guantes, tapabocas indusirizles, boies, elemenios de bloseguridad, elc.) necesarios para una
P que las normas de segundad establecidas por la Ley)

2. Dotar al parsonal de un sistema de identificacién (carnet), manteniendo ai alcance del p | esta doc } {incluys los

regisiros de la i cor L de los demas que se requlera de acuerdo & las nommas de seguridad industrial,

salubridad pablica y Sistema general de seQuridad y salud en el trabajo.
EOUCACION Y CAPACITACION DEL PERSONAL EMPLEADO:

1. Capacilaciones: De acuerdo a lo relecionado en e} articulo 14 del decreto 3075 da 1987, debe tener las squlenlas capamlamnnes 'Tans las
personas que han de resizar actividades de manipulacién de slimentos deben tener formacidn en materia de
en cuanio @ pricticas higiénicas en la ipulacion de alimentos. 1g: deben estar capacitados pare fevar las tareas qun 56 las asignen,
con el fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias para evitar I8 contaminacién de los aikmenics™.

. Manipulacién de alimenios,

. Buenags pricticas manufactureras (BFM.}

. Manejo de residuos.

. Todos estos requisitos eslablecidos mediante el {Decreto 3075/47).

El arrendatario al fnalizar ¢l contrato debe devalver &i inmuekie, equipamiento y utansilics entregados en dptimas condicionss, de acuesdo al inventario
ralacionado y 4 responder por pardidas o dafies cuando se demuestre su responsabilidad de los blanes Inventarindos de propiedad de la Policla
Nacional, asl come por los dafins o perjuicios que cauce a tergeres.

Responder v adelantar el respactivo manienimiento comectivo a todas las silias, mesones y demas elemenios asignados y entregados bajo inventario
de la zona del comedor, que pregenten dafio.

a andlisis de cuando asi se

Las materias primas & daben sar Insp 5 previes al uso, clasificados y
requleran, para determinar si cumplen son ias especificaciones de calidad estableckdas Bl efecto.

1 PLANCHAS ASADORAS EN HIEERRC 8004070000000000002058319 Bugno
1 PLANCHAS ASADORAS EN HERRO 8004070000000000002856320 Buane
1 MUEELE CALIENTE AUTOSERVICIO 800407 0000000000002856308 Bueno
1 MUEBLE CALIENT UTOSERVICIO 8004070000000000C0 2056309 Bueno
5 1 MUEBLE CALENTE AUTOBERVIGIO BOO4070000000000002856310 | Bueno
[] 1 MUEBLE CALIENTE AUTOSERVICIO 8004070000000000002056311 Bueno
7 1 MUEELE CAl UTOSERVICIO B0040700000000000020563 12 Buena
5 1 MUEBLE CA UTOSERVICIO §004070000000000002058313 Bueno
k] h] MUEBLE CAl UTOSERVICIO 80040700C0000000002958314 Bueno
19 1 MUEBLE CAl AUTCSERVICKD BO04070C0000000000205831 Buenc
11 1 ESTUFA PARA CALDEROS 2004070000000000002056 34 Bushe
12 1 ESTUFA PARA CALDEROS 4004070000000000002058342 Bueno
13 1 ESTUFA PARA CALDEROS 8004070000000000002956343 Busno En mi condicién de supervisor acredito ef
14 1 ESTUFA PARA CALDEROS 004070000000000002658344 Bueng &t curnplimientc con las especificaciones
15 1 ESTUFA PARA CALDEROS H04070000000000002656545 Bueng LéericaE)Thimas
18 1 ESTUFA PARA CALDEROS 00407 000000000002858348 Bueno
37 1 ESTUFA A GAS 00407 0000000000002058338 Bueno
18 1 HORNO A GAS BJ04070000000000002956321 Bueno
19 1 PELADORA DE PAPA 80040700000000000020568318 Bueno
20 1 VITRINA £00407000000000C002856258 Bueno
21 1 CAMPANA EXTRACTORA 8004070000000000002056338 Busno
2F 1 MARMITA CE 40 GALONES 8004070000000000003211567 Bueno
23 1 MARMITA DE 40 GALONES B004070000000000003211514 Buano
24 1 AMASADORA PARA PANADERIA 8004070000000000003211513 Bueno
25 1 ASADOR BARBACOA A GAS 8004070000300000003211512 Buano
28 1 ASADOR BARBACCA A GAS B004070000000000003211515 Buena
27 1 HORNO A GAS TERMOSTATO DOBLE PUERTA 80040700000000000032115611 Bueno
28 4 ARMARIO EN ACERD INOXIDABLE DE 100X40X180 8004070000000000003211518 Bueng
29 1 ARMARIO EN ACERO INOXiDABLE DE 100X40X180 8004070000000000003211520 Busng
ETH 1 ARMARIO EN ACERO INOXIDABLE DE 100%40X180 300407000C000000003211521 Busnc
1 1 ARMARIO EN ACERQO INOXIDABLE DE 100X4DX180 2004070000000000003211522 Buseno
2 1 ARMARIO EN ACERQ INOXIDABLE DE 100X40X180 D04 0700000000003032 11523 Bugng
3 1 MESA TRABAJO ACEROC INOXIDABLE 150XB9XB7 004070000000000003211528 Bueno
34 1 MESA TRABAJO ACERO INOXIDABLE 150X89X87 004 70000000000@321‘530 Bueno
Devara presentar la informagidn a la que haya lugar de acuerde al numera} 2 del item 22 de las esp jones técrucas "Requisites gel
persanal” para adelantar Jog respactives estudio de sequridad en coordinacion con la supervision del contrato quien realizara las diligencias
pertinentes con la seccianal de inteligencis Policial (SIPOL} de 1a jurisdiccién donde Se ubica el bien o area a arrendar con el fin de adelamar €n mi condicien de  supervisor
tos respectivos estudios de seguridad y confiabiistad, al arrendatario y al parsonal que aasarrollara las labores objeto del contrate: _si llegade sl acredito 8l cumplimiento con las
&l casc alguna de las hojas de vida deé personal presentado a laborar no cumple el respectivo estudio de segunidad, € arrendatario deberd especificaciones tcnicas mininas
suplir esta necesidad con ja presentacion de una persona <istinta z la rechazada para realizar nuevamente el estudio de seguridad, si &l
asrendador lo requiers.
Cada gue surta un cambio o situacién respecto al personal gue labora se etectuaran los respectives estudias de sequridad.
CALIDAD DE LOS ALIMENTOS:
Todas las malerias primas y demas insumos para la fabricacion, asi come [as acthidedes de fabricacion, preparacikn y procesamiento,
snvasada y almacenamienta deben cumplir con los requisitos descritos en el Decreto 2075 de 1007 y demas normas sobre Buenas praclicas
da manufactura y salubrided poblica.
2, Utilizar insumos y productos de primera calidad los cuales curnplan entre otros con las exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes,
para lo cual &l ordenador de gasto o ia supervisiin del contrato podrén ordener cada vez que ko eslime conveniante la 1oma d¢ muesiras
para andlisis quimices a bacterokigices en use o en slock.
3 Realizar el procedimsento ds recepcién ¥ almatenamiento de los viveres y alimentos de acuerds a lo establacide por |as nommas de
estindares de akta calidad. i
4 Ofrecer productos con alla calidad, nulrcion completa, fica en fibra y equilibrada que incluya alimentos constructores, energélicas y sl Eu"m".?.ﬁ;?n'ﬁ""'éf: 7:? L‘;‘Zﬁ&"ﬁmﬁﬁﬂ
reguladores, que tengan las cantidades nuiricicnales requeridas y que guarden entre si las praporciones de ¢ada uno de (os nutrientes, rica \dcnicas minimas
on fibra, proteinas, grasas, r.arbohlclrmos vitaminas y minerales suficienies y adecuadas que den el apente caidrico y nutricianal.
5. Adquirir los on sitios legalmenie establecidos y reconocidos todos los viveres, slimentos y productos de primera calklad,
necasarios para el corracto fi niente del de rast te y Se le prohlbe 4l ingreso de viveres de conirabande o
en mal estado.
8, Sin excepcidn fos alimentos vulnerables o perecederos come la lache, derivados lacteos, cames, aves, huevos y pescado, deperén sar
camprados en establecimientos que qarantu;an Ia buena calidau de los mismos.
1. £l arrendaiaro debe suministrar y de se una linea de comida saludable. ajusiads a los diferentes habitos
de alimentacbdn farmas de ejercicio fisico, lipos de traba]u la ralaciin con el medic ambients y {as caracteristicas secioecondmicas, propios
de cada |
MANEJO M‘TEN” PRIM.AS. En mi condicién de supervisar acrecilo el
1. Recepcién de matarias grimas ceben realizarse en condiciones que eviten su conlaminacion, qlterncldn y dahas fisicos. " 81 cumplimiento con las especificaciones

1écnicas minimas
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3 Las materias primas se sometaran a la limpieza ton agua patable u otra medio adecuado de ser f querido y a lac ninacién previa
8 5u incorporacion en las elapas sucasivas del praceso.
4. Les malerias primas conservadas por congelacidn que requieren ser descangaladas previo al usc, debe descangelarse a una velocidad

controlada para evitar el desarrollo ¢¢ microorgenismas; no podrédn ser re congeladas, ademas, e manipulacdn de maners qué se minimice
la contaminacion proveniente de otras fuenies.

5. Las ras primas e i Gque req ser aimacenadas antas de entrar u las etapas del proceso, deberdn almacenarse en silios
adecuados que evilen su contaminacidn y alteracidn (estibas o estantes).

8. Los depdsitos de materias pimas y productes lenminadas ocuparén especios independiantes, salvo en agquelios casos en qué a juicio de la
dutaridad comp no 56 o \ién peligros de contaminacion para los alimentos,

7. Las zonas donde se reciban o almacensn materias primas estaran separadas de 183 que s+ destinan a alaboracion ¢ envasado del producio

final. La autorided sanitaria competente podrd eximir del cumplimiento de este requisito a 108 establecimientas a los cusles no existe peiigro
de contaminacion para los alimentos.

B Destinar un operario para cumplir labores de gaje de los &k y no perecederos, verficacién de fechas de
vencimienia, contrai de ter humedad, ventil libres de ardcnidos y roedores.
9 Los enlatacos deberdn tener la respectiva licencla sanftaria y ademds deberdn ser tevisados minuciosamenta para aliminar ios que

rofos, corroldos, o con presencia de gas intericr,

10. Los vegetales y demés produclas deberdn set revisados en el mamento de la comprp, deé tal forma que garantice ia a catidad.

ASED Y LIMPIEZA:;
El aseo y limpiaza det drea arrendada es responsebilidad del arrendatani, cumpliendo con (o siguiente:
1. El arrendataric deberd bamer y Hmpiar Guantas veces sea necesari, con ef fin de 1er en dptimas condici tas i i , 0 con

disponibilidad de ios elementos de aseo necesarios para #l 4320 y buena presentackin a la hora de recibir 108 alimentos tates como: Jabén,
esponlillas, traperos, escobas, desinfeclantes y demés que se requieran, vertficackdn que se adelantar por &l Supervisor de contrato con el
fin da varificar fas condiciones de los mismas an cumplimiento 4 las normas ambientales.

2. Implameniar un programa da desinfeccion con soluchones eutorizadas en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto para las
instalaciones, superficies de contacto con los aimentos, equipos, utensilios y alimentos en erude comoa frutas y verduras, teniendo en cuenia
que el y5o de jabones, detergentes estos deben ser biodegradables.
3 Desinfectar puertas, paredes y ventanes una vez por semand come minima.
4 Los equipos y elemenios de trabajo deben p limplos y cesi antes de ser utilizaco. Deberdn estar en buen estado y en
condiciones de operacidn para evitar accidanies.
5 El equipo y los ulensilios deben fener st ies lisas y bordes redondeados para facilitar su impleza y desinfeccion. En mi condicién de supervisor acredils el
8 Los equipos y utensilios de cocina que entren en cen fos ali b 4n lavarse, &njuag antes y despuds de cada uso. Sl cumplimi con las i i
7 Uhilizar pinzas, lenedores, cucharas o pales para manipular o servir los alimenios. técnicas minimas
8. Las mesas de trabajo deben ser de malerial no poroso (aluminia).
8. Los equipss y elementos utilizados en el desanoiia de les aclividades deben estar limpios y desinfectados antes de ser utiizados
i0. Los utensilios deberdn ser de materisl de acero inoxidabla, no toxico, ni comosive, ni en madera o pléstico; suministrar y mantener los
€quipos necesarios como menajes y demas que se requieran para el cumpliments del objeto contractual que se deben manejar mediante
inveniaro.
1. El arrendataric serd el directo responsable y asumira el maneja, control y disposkcin finel de los perdi ¥ basuras, que genere control
¥ icion final de los desp: 108 y basuras, que genere durante el tiempo de ejecutidr del presente proceso de contratacién, para ial
fin debera coordinar para que |as basuras y desechos sean llevados al caniro de acopi en jos hararios para recolaccion de estos residuos.
12. Luando generan residucs orgdnicos de ficl descomposicién se almacanan en cuaros refrigerados para el manejo previo @ su disposicion
final, asi misma debera llevar un &l control de [a genecacidn y la dispasicién final de los mismos.
13. fostalar un cispasitivo portétil para fa retencién de grasas, aceites y matariales solidos generados por ia actividad de lavads de loza cor el
objeto de aumentar ta efectividad en el pretralemiento de ias aguas reskluales que 58 generan.
PRACTICAS IEMICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION:
El personal que trabaje di en la manip N o i6n de efimentos, debe adaptar las siguientes practices higiénicas y medias e
proteceion:
1, Maniener une esmerada limpieza € higiene personal y aplicar buenas praciicas higiénicas an sus labores de manera que se evite ia
contaminacidn del alimento y de las superficies e coNtacto con este.
2 Lavade de manos con agua y Jabon antes de comenzar sv irabajo cada vez que sakja y regrese al &rpa asignada y después de manipular
cuakjuier malerial u objelo que pudiera representar un riesgo de conlaminacien en Is alimentos.
3 Desinfeccidn de las manas cuando los riesgos asaciados con |4 elapa del proceso asi 1o jusifiquen.
4, Mantener el cabello recogido y cubsierto tolaimante mediante malla gorro u otro medic afectivo.
5. Uso en todo momenta del tapabocas.
8. Mantener las ufias corlas, limpias y sin esmalle.
7. Uso de calzado cerrado, de material resistente & impermeable y de 1acén bajo.
8 Cumplir ¢on (45 normas de seguridad e higiena an la indusiria de la alimentackin, de acuerdo con el Decrelo 3075 de 1987, Ley 9 de 1879
y Resciucion 2674 de 2013,
g Prever y garantizar la catidad de la alimentacién para gvitar brotes de ETAS.
10. El tiempo de ipuiacién de alimentes ‘ p antes de tratamignto térmico, debe ser menor a tres haras, En mi condicibn de supenvisor acradito ef
. Descongelarse solamente la cantidad que se va a preparar y con la anticipacidn necesaria, para evitar descompasicidn. 81 cumplimiento con las especificaciones
12. Debera hacarse una revision cuid para i &n mal estado (que presente cambics de olor, olor, sabor). éenicas minimas

13. Los alimentos que se sirven crudos o frios deberdn prepararse lefos del calor para lvego ser almacenados en refrigerador, en recipientes

debidamente tapados hasta sl momento de ser servidos (snsaladas, frulag, postres, cames, frias).

14. Las grasas o aceftes utiizadas no ko deberdn ser en forma excesiva y mencs cuando se haya usado pare praparar aimentes fuertes como

pescade, deberd t00a |8 grasa que presenie olor o aspeclc desagradable.

15, Deberén descartarse, cuya envehura se encusnire rota, raida, contaminada can orina, heces fecales de roedores y otros animates,

18 Deberan descartarse los productos envasados que presenten decotoracidn, homges, nates o Cuyos envases estén rotos, guebrados,

entraabiertos ¢ corroidos y los enlatados inflados o cuyo contenido este lleno de espuma o mal olor,

17, Deberdn descartarge (08 hueves cuyas cascaras iengan fisuras, rotos o manchas. No se deberd sobrecargar de alifos en forma que encubra
caracieristicas de la normalidad o que puedan ocaslonar frasiamas gastricos.

18, Utiizar alimentos cuyas fachas de vencimiento sean antericres a la dal dig de uiilizacitn.

18 Contribuir a la minimizacién de los nesgos da enfermedad de intoxicacicnas de o wsuarics, que puedien ser ocasionados por la mala

manipulacidn o transmdides e iravés de los alimenios consumidos en jos servicios de alimentacion,

20, Cuando por desclido, imprevision, negligencta ocurran heches de icacikn & hechos relaci de los alimentos el sarrendatario serd

el inico y directo responsalie,
21 Ejercer un conttol pare dar cumplimiento 4 lp consagrado en el decreto 3075 de 1997 y demds normas que ko midifique o adicionen.
MANTENIMIENTO INSTALACIONES Y EQUIPOS:

1. Realizar e mantenimiento y/o calibracin de los equipos asignados (naveras, marmias, congeladares, licuadoras y homas a gas y eléciricos
¢omo aquellos que requieren aste servicl, para ef case de la callbrackin donde aplkque), i jo par 8! Org: no Necional de Acreditacié
Colombiana — ONAG, minimo una vez durante la ejscucidn del contrate, o cuando se requiera por fallas técnicas, registrando ol sefvicig
prestada (mantenimiento, calibracién y/o veri! ), aclaranao como: cantidad y lipo de refrigerants, aceites lubricantes, entre
otros, con su respecliva certificacidn de mantenimienio /o calibracion al supervisor del contralo.

2. Realizar mantenimiento del ducto de escape de los gases y vaporss de la campana de extraccion (a 1o0as las campanas para remover la
grasa, &n fittro, de grasa c ver ial disafiados para remover sos vapores de grasa y credr, 4 la vez, una bamera
contra el fuego), con una periodicidad minimo de tres {3) masas a partir del inicic da | acti productiva, o por idn de la
misma que exijk realizar ¢l mantenimiento en menor tiempo a ki establecido, procedimienta que debe realizarse par la empresa a cargo,
conforme a la Gula Técnica GTS-USNA Sectorial 00§ del 2007 - (CONTEC,

3. Realizaré reparaciones Iocativas a que haya luger, consequir o adquinir el equip ¥ 8¢ necesarios cuando las circunstancias lo En mi condiciér de supervsar acredito el
amaritan, para fo cual deberd contar con fa autorizaciin por escrito de la Diraccion de la Escusia con cancepto del supenvisor del contrato, asi sl cumnplimierio con fas especificaciones
misma se compromede & no realizar obras i modificaciones estruclurales sin autorizackn expresa. lécnicas minimas

Notas:

. Para adalantar dichos mantenimientos deberd solicitar aprobacién &l Supervisor del contralo.

. Se deben realizar mantenimienic preveniivo con el fin de que se conserven ks alimentos.

. Los resiluos retirados deberdin ser eniregadns a un gestor acreditado por la autoridad ambiental para el manejo de 4stos, quien certificara el

tratamientc aplicado, indicanda l# cantidad de residucs retirades y la fecha comespondiente a fa certificacion, la cual debard ser entregada
al supervisor, canforme 2 ko sefaladc en ¢l arlicuic 2.2.2,1.15.1 del decreta 1078 del 28 de mayo de 2015 que expide el Prasidente de la
repiblica de Colombia *Por medio del cual s expide el Decreto unico Reglamantario del Sector Amblente y Desamatio Sostenible®, y al Oecreto
284 del 2018 "Par el cual se adiciona el Decreto 1078 de 2015, Unico Reglamentaric del Sector Ambiente y Desarrolle Sosienible, en o

{elacionado con la Gestion Integral de log Residuos de Aparalos ERotricos y Electrdnicos — RAEE ¥ s@ dictan oiras disposiciones™.
En mi condicién de supervisor acredtto el

CONTROL DE PLAGAS, ROEDCRES Y RASTREROS: sl cumplimiento con I#s especificaciones
técnicas minimas
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1. Efectuar programas de fumigacién cada 2 (dos) meses, cado cumpHmiento a las disposiclones centenidas en la Ley 0% de 1579, Decreto 1843 de
1881 "Por el cual se reglamenian parciaimente los lituks (Il, ¥, V1, Vil y XI da |2 Ley 09 de 1879, sobre uso y manejo de plaguicidas” y demés
tividad que dicten, lice, modifique o susthuyan ks Minlsterics de Salud y de Agricultura ¢ sus institulos agscritos.
2. Los productos insecticicas y plaguicidas deben astar debidamante aulorizados por ef Minisiario de Salud y Seccional de Salud de Santander,
segun Dacreto 1543 de 1891,
3. La empresa o firma prestadoras del servick de furmigacion debe contar can &l concento sanilardo por parte de la secretaria de salud,
4, Una vez desarollada esta actividad de fumigacitn deben presentar et cenificado,

Nota: Presentar a {a supervision del contrato informe fisico con el respactive registro fotografico, fermularies, centificad y antecedentes de la acthvidad
reaiizada.

GAPACITACION MANIPULACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS SANITARIAS:

+ Contar con un plan de capacilacién continuo y permanente pars el persoral manipulador de alimentos en temas de educaciin sanitaria y
maniputackin de ailmentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado meciante charas, cursos u alres mecios efectives de
aciuslizacién. Esia capacilaciin esiard bajo la raspcnsabiicad de la empresa y podra ser efectusdd per 8sta, pov personas naturales o juridicas

contratadas y por las auioridades saniiarias. Cuanda el plan de capacitacion lo realics a 1ravés de personas naturales o juridicas diferentes 4 En mi candickin de supervisor acredito el
la smpresa, estas deberan contar con Ia aprobacién de la auteridad sanitaria compelente. Para tal efecto se tendran en cuenia el contenido ce sl cumplimiento con las especificacionss
la capacitacidn, materiales y ayudas util asl come la idonekled del | docente. técnicas minimas
. Para reforzer sl scumplimisnto de las pradiicas higknicas, se han de colocar en sitios estratégicos avisos aiusivas a la obligatoriedad y necesidad
de su observancia durante la manipulacién de slimentos.
. Dar i alas itaciones requerkias como minime para dar inicio a le &) 0 del L en el lam 19 requisilos
del personal.
El io debe dar plini ala K0 2674 de 2013 “Por la cual 6 reglamenta of aniculo 126 del Decretc Ley G109 de 2012 y se
dictan olras disposiciones”, Arficule 1: La pfesema resolucidn tieng por objeto los 05 que deben cumplir las personas En mi condicidn de supervisc! acredno el
nalurales yio juridicas que ejercen de idn, envase, i . lrangporte, distribucién y 8i con las especifi
comercializacion de alimentos y materias primas de afimentos y los requisitos para la notificacién, permiso o registro stnKBr'io de los alimentos, segin técnicas minimas
@l riesgo #n salud pdblica, con &l fin de er {8 viia ¥ |a salud de las personas.

Para garantizar ia comunicaciin parmanents y expedita durante la ejecucién del objeto del futuro contrato y hasta la culminacién del mismo, deberd
contar con la siguients infragstruciura de comunicacidn:

. Nimero aclivo teldfono fio de oficina y fax, En mi condicidn de supervisor ncred!o el
. Direccién igna para envio de corr 8l [T con las
. Nameros de telefenia fija 0 mdvil en el sitio arvendado. {écnicas minimas
. Cireccién de correa elesirénica aclive.
. Cuenta bancaria acthva.
CAPACIDAD OPERATIVA;

En mi condicién de supervisor acredito al
curgplimiente con las especificacionss
técnicas minimas

El proponents deberd cartificar que cuenla con el recurse acopdmico, tcnico y humanao para prestar Bl serviclo de alimentacién en el espacio que se sl

sntrega en amendo dando cump fres {3) i diarias y un refrigeric para el personal de estudiantes y auxiiares de

poiicia, las cusles se ofertaran por ol rnunto de la pariida diaria de alimentacién de acuerde a la Regolucidn No. 0890 del 24 de marzo de 2023, v las
que |a modifiquen, valor qua coresponde a |a suma de $18.801 diarios, para suxiilares de policia y estudianies en proceso de formacion.

EXPERIENCIA PROPONENTE EN OFRECER EL SERVICIOQ {ARRENDATARIO):

Con el fin de garantizar la calilad del servick de restaurante para la prepargcion y suministro de alimentacién at persenal de estudiantes y auxiliares
de policia y evitar el incumplimiento en la sjecuciin del futuro contralg, se requiers acreditar expariencia minima de tres (3) aftos en la prestacion del
servicio de restaurante y/o surministra de Comidas preparacas a uaa capacidad de oferta entre 20C y 1000 personas al dla, il acreditacién sera avalada
con Ja msemacnon de los documentos que acreditan la realizacisn de conlratos celebrados y sjeculados durante los Uhtimos diez (10} afios con

privadas y/o , para lo cual et oferents deberd presentar maximo tres (3) certificaciones que acrediten 103 aspacios que
%o relagionan g continuacion, la falts de uno ce ellos hard que no se lenga an cuenia la certificackin . X _ \
. Nombre de la enikied estatai, privada y/o particular que genifica En mi condicion de supsrvisor acredito el
Objeto del contrato sl cumplimiento con las especificaciones

Lugar de prestacién del servicio de resiaurante y/o suministro de comidas preparecas técnicas minimas

Fecha de iniciacién del contrate

Fecha de terminacion del cantrato

Vator dei contrato

Dascripcitn de la canlikiad de perscnas a las qua se prestd Bl servicio

Firma de la perscna competenis deniro de la empresa o perscna coniratanie que certifica.
Calificacidn del Sarvicio: Excelante, muy buane, bueno o satisfactorio.

Lo N )

. Direccidn y teléfono de Ja empresa o persona gue cerlifica.
REQUISITOS DEL PERSONAL:
L3 E) propovienia dehe presentar an su propuesta cerlificacion por escrito que manifieste que cuenta con &l personal que a cantinuacidn
58 relackona, con los sguientes requisitos asi:

NIVEL DE EDUCACION O MIVEL ACADEMICO: Educacitn racibida en entidades ivas dabidamente T ides anle el ministerio de
edugacion.

(1} INGENIERO DE ALIMENTSS Nivel profesional

(1) NUTRICIONISTA Nivel profesicnal

(1) CHEF Nivel éenice o profesional

(1) ALMACENISTA O BODEGUERO DE ALIMENTOS Bachiller

CE (8) a (B) AYUDANTES DE COCINA No requieren nive! académico especiico

DE (&) a {10) SERVICIO GENERALES Mo requieren nivel académice especifica

EXPERIENCIA: El personal minkmo con ¢l que debs contar el arendataric que prelanda prestar el servicio de alimentacién a los estudiantes y
auxiiares de policia deberd contar con ia skjuients experiancia;

{1} INGENIERO DE ALIMENTCS S a\ Dos ahos s pupariencia profesional

{1} NUTRICIONISTA Dos afios de experiencia pr
(1) CHEF Dos ahos de experiencia profesional,_____ | kY En mi eondm::: T:gemsor acredito el
(13 ALMACENISTA © BODEGUERC DE ALIMENTOS. Dos afios de sxperiencia como bodeguero. lécnk;as imimas
OE (8) a (8) AYUDANTES DE COCINA Un aflo de experiencia como Byudante de cocina.
DE (8} a {10} SERVICIO GENERALES No requieren certificar experiencia.

FORMACION: Con ei fin de garaniizar a idoneidad del personal que desarrollara las actividades de manipulaciin de alimentss deberan contar con
cursos y/o capacitaciones como minimo en:

{1) INGENIERO DE ALIMENTOS y )
1) NUTRICIGNISTA Conlar con Sursos y/¢ capacitaciones en:

{1) CHEF * Manipulacion de alimenios

(1} ALMACENISTA O BODEGUERO DE ALIMENTOS S liant

DE 6) & (2) AYUDANTES DE COCINA + Servicio gi Cliants

DE (8) a {(10) SERVICIQ GENERALES
El arrendatario dentro de los cinco (5) dias hibiles siguientes a |a firma del , deberk anla ion te dat p
an el SECOP I, todas Ias hojas de vida del perscnal anles relacionado, ¢on oS $kguienies requisitos:

. Datos personsles complatas.
. Cédula de cludadania.
.
.

A delaF Ganeral de la Nacién
Antecedenies de ia Contraloria General da la Nagitn
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. Antecedenies judiciales de la Policia Nacional,

. Certificaco del Registro Nacional de Medidas Comectivas de la Policia Nacional.

. Cenrtticaciones de Nivel Académico, Exparientia y Formacion y/io Capacitagion,

. Conceplo de Aptitud Médica donde se cerlifique ef estado de salud da todo ¢l personal que hard perte en la ejacycion del serviclo a
prestar, examenes da laborataric: Frolls Faringso con Cuitivo, XOH de ufias, coproldgice y examen fisico; teniendo &n cusnta en le
establacido en el Decreto 3075 de 1997 en el capitulo Il anfculo 13 *...El personat manipulador de alimentos debe haber pasade por
un reconacimiento médico antes ge desempefiar esta funcidn. Asl mismo, deber eféctuarse un recenocimiento médico cada vez que
Se considere necasaric por razongs clinicas y epidemisiagica”. {raquisilos que debardn ser expedido por una entidad sereditada par
Ia Secretarfa de Salud o quien haga sus veces),

. Centificados de afiliacion 4 los sistemas de seguridad social 8 salud (EPS), Riesgos Laborales (ARL) Y Pension (AFP),
* Contralc de trabajo suscrito con todos y cada uno de sus trabajadores, este deba sumplir con las condiclones del cdigo sustantivo
de trabajo.

La supenvisiin del contrate verificard la decumantacidn publicadd en el SECOP Il y emitird concepia de y aprobacidn i comunicacion
oficial anie el Grupa de Contratos para ser anexado al expediente y proceder a la firna del acta de inicio a la sjecucion del contraia.
Neta 1. El incumpiimienio de lo anterior, no &¢ permitira el ingreso a las instalaciones de (a Escuela,

Note 2: Asl mismo en el momento de realizar cuakyuier cambio en e personal antes mencichado ¥ presentado para la ejecuci¢n del contrato, el
amendalzrio deberd realizar la solicitud ante el Supervisor dei Conirato anexando los requistos gue en cada caso se indican, para ser aprobados con
minima cinco (5) dias de anterioridad, quien emitird el de vi yla :#n ante el Grupo de Contratos para ser anexado al
expediente del contrato.

COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL
Como aporte &l SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL DE LA POLICIA NACIONAL, ¥ & 1a implemeniacidn de las compras verdes o compras piblicas
sostenibles y conforme con el numersl It LINEAMIENTOS AMBIENTALES PARA EL ARRENDAMIENTO DE BIENES INMUEBLES astablecidos en
el Instructivo 024 de 20 el futuro amendatario deberd:

1. Qar i alo ido en g 1 6n 2874 de 2013 "Por la cual se regiamenta ¢) articulo 126 del Dacreto ley 018 ge 2012 y se
dictan otras disposiciones®, Capituko VI SANEAMIENTO en su articulo 26 Plan de Saneamiento: Toda persons natural o Juridica propietara

del astablecimiento que febrique, procesa, envase, embale, ¥ exp ¥ sus materias primas debe implantar y
dessirolar un Pian de Saneamiento con objeivos ciaramente ¥ Gon Jos pr requerides para disminuir los riesgos de
contaminacion de los slimentos. Este plan debe ester escrito y a disposicion de /a autoridad sani ; Bste debe nciuir como

mining jo§ precedimientos, croncgramas, registros, iistes de chequeo y responsables de os siguientes programas:

- Limpieza y desinfeccion

= Desechos soidos

- Conlrol de plagas

" Abastecimiento o suministro de agua potable.

Realizer y presentar al supervisor del contrato i Plan de Saneamiento Basico, (30 dias despubs de ta fiqha def contrato), dando cumplimiento a la

nofmatividad antes menclonada.

2 Presentar al supervisor del centrato un plan de gestidn intepral de residuos al cual incluya la Identificacidn de los residucs peiprosos y no
peligrosos generados en cada una de las actividades y servicios prestados (30 dfas después de Ja firma dof conirato), el plar de gestién
inlegral de residuos debera dar cumplimiento a las diferentes regulaciones ambientales oMo ss el casc del Decreta 1076 del 2015 pOr medio
dei cual se expide al Decreto iinico reglamentario del sector Ambienta y desarrolic sostenible y el Decrato 1077 de 2015 “Por medio def cual
se expide el Decrato Unico Reglamentario del Saclor Vivienda, Ciudad y Terttario.

3. No puede realizar vertimientos de sustancias peligrosas, “se prohibe of vertimiento, ia disposicion, o permitic que se disponga directs o
indirectamenta a !a red de alcantarilado piblic y/o en cuerpos de agua e Liso publico o privede cualquier residuo o Sustencia sélida, lquida
0 gaseosa que $e8 consiterada como peligrosa’, segin lo eslatlecilo an el Decreto 1076 de 2015, expedida por &l presidente de la Reptblica
de Colembia, 0 Ia nomma que modifique o sustituys.

4 Realizar con parsanal téenico idneo y con experiencia reailzar Ia limpieza y mantenimiento de la trampa (poritil, exiema y/o fja) cada 8
dias (a partir del inicic dsl ¥ la prestacion del % dejands como soporte un informe el cual debe incivir registro fotografice
¥ descripcion de las actividades desarrolladas. Los residuns felirados deberdn ser entregados a un gestor awtorzado por ia autoridad
amblantal pars &f mansgjo de estos. Se deberd entregar ol informe ¢ Ja fimpieza y manlenimiento de is irampa de grasas ¥ los certificados
de disposicion final 8f supervisor def coniralo cada vez, que se realice dicha actividad. Los residuos retirados deberdn ser entregados a un
gestor autorizada por 14 autoridad ambientsl para el manejo de estos, dejarkio soporte se su antrega ¥ disposicidn final.

5. Dar disposicion fina) de aceiles de cocina usados en cumplimiento 3 l4 Resolucidn 0316 del 2018 emilda por &l Ministerio de Ambiente
amilida por &t Ministério de Amblenle y Desarrollo Sostenible "Por ef cusl se las 4 ok relacienadias con la disposicién de
aceites 09 cocing usados y se dictan otras disposiciones™.

8. £) arrandataric debe disponer de puntos ecoldgicos o contanedores y bolsas apropiadas plenamente identificados, s&gun el codige de colores
eslablecidos con el fin de realizar la Hon og los apt ¥ peligrosos, teniendc en cuenta ks lineamienlos establecidos
en la Politica Ambiental de la Policia Nacional, Decreto 1078 del 2015 por medie del cual se expide el Decreto Onico reglamentario del secler
Ambiente y desarroiio sosienible y e Decreia 1077 de 2015 "Por medio del cual se expide el Decreta Unico Reglamantari del Sector Viviends,
Ciudad y Temitorio” y en alencién a la Resolucion 2184 de 2019 "Pov ia cual s modifice is Resolucidn 868 de 2018 sobra ¢f ysa recional de
bolsas pldsticas y se adoptan oiras disposiclones”, asi.

S P ), CARTY REMOUOR APROVECHABLER
Lo L AR ;] IPAPEL; METALES, MULTIGAPA © - {ORDINARIOBY
BOLSA Y RECIPIENTE DE COLOR BOLSA Y RECIPIENTE _DE-“ BOLSA ¥ RECIPIENTE COLOR

RDE COLOR BLANCC NEGRO.

PLATIIO, VIDRIO, CART

L RESIBUAN]

El lugar donde se almacenen los residuos estard debidamente sefializado, an perfecto estado de limpleza y orden, deberd estar apanecc de 1a zona
de almacenamierto de los alimentos. En general su ubicacion tdebe ser de tal forma que se evite la contarminacién cruzada.
7 !

lo disp en la Resolucién 2184 del 2019, expedida por et Ministeric de ambiante y Desarrolic Sostenible *Por el cual se modifica
la resolucién 588 de 2018, sobre uso raclonal ¢e boises plésticas y se adoptan otras disposiciones”, el arendatario debers:

. Eliminar ¢l uso de las bolsas plésticas, como accin contundents para el manejo de residuos y cuidado de los recursos nalurales.

« Prohibic el uso de pitillos piésticos como medida de conciencia subre ef daho a los recursos nalursles y ¢l desperdicic incontrolado de las
ciudagdes que terminan en rellenos sanitarios sin ningin aprovechamientic.

. Eliminar el uso de mezcladores plaslices.

. Prohibir el uso de enveses, porlacomidas y cualquier recipiente de poliestireno expandide (ICOPOR), para realizar la sustiucién de estos
elementos o p Por 7 que ng i L} 3

8. De confermidac con lo dispuesto en la resolucion 2640 de 2007 que expide el Gerenle General de! Instituts Colombiano Agropecuario —

ICA "Por la cual 8e regiamentan las condicionas sanilarias y de ingcuided en 1a produccion primaria de genade porcino destinado al

sacrificic para consumo humano”, el arendatario deberd realizer el manejo adecuado de los resiuos orjénicos (lavazas), generados

duranie la ejscucion del contralo, acorde con lo dispuesto por et Instituto Colombiano Agropecuarnio — ICA, para lo cual ceberd llevar un

control de generacidn y disposicidn de los misma, ¥ inforrme al suparvisor del de manera mensual en el que

fiqua cudl es e! i o dispasicién apkcada, [ que no se ulilice para la alimontacién de ganado parcina.

8 Aplicar las buenas i , icipar da los progi y campafias ambientales, asi como las demas exigencias qua se

éstablezcan en el Sislema de Gestién Ambiental, que contribuyan al cumplimiento de la Poiltica Ambiental ¥y Objelivos Ambientales
Institucionales, en todas las actividades que realice durante Ja prastacién del servicio dentro de la Unidad

10 Garaniizar que todc el materal que se estregard a la Policla Nacional sea de forma digltal o an medio reutilizable, os escritos deberan estar
ajustados de acuerdo a la Directiva 04 de 2012 "Pclitica Cerc papel®
11, Garantizar que lodas las sustancias quimicas que se utilicen para la prasiacidn de servicio dentro de la Unidad posean efiquetas y cuenten

can 1as fichas de datos de seguridad (FDS), teniendo en cuenta 8l Sistema Globalmente Armonlzade (8GA) de la Orpanizacidn de las
Naciones Unidas sexta edicion (2015) y deberd dar sumpliméento a 18 resalucion No. 6773 de 2021 "Par las cual se deflnen tas acciones que
deben desarrollar los 5 para la idn del Sisterma Global) Anr (SGA) de G ion y E de Py
Quimicos en los lugares de irabajo y se dictan olras disposiciones an materia de segunidad quimica”.

8l

En mi condicién de supervisor acredito el
cumplimienta con las especificaciones
técnicas minimas
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« La informacion de las fichas de datos de seguridad da ks producics quimices que serdn utilizados se deberd entregar del
contrate 30 dias después del inicio de 1z jecucion dal contrato, en idiome espafial, en eras de atender afeciivamente cualquier
situacién de amergencia, conforme al Decreto 1076 de 2015 *Por medio def cual se expide ef Decrelo Unico Reglamentario del
Sacior Ambignte y Desamolc Sostenible™

12. Garantizar que los equipos electrdnices cumplan con las normas
1engan un bajo consuma de energla y que cuenten can opoknes de
#quipas), conforme [ NTC 5310 Eficlencia energética an quipos de refrigeracion comercial ranuos de

Téenico de Etiguel

d8 é

(de compula y pariférico), es decir, que

tado - RETIQ-,

fichas t4cnicas de ks
ja y eliquetado y o Reg

13. Sumplic con ke prevista en la Resokucicn 41012 de 2045 expedida por el Ministerio de Minas y Energla "Por |a cual se expkie el Reglamentc
técnico de Eliquetado — RETIQ axpedide 90( Mlnislunu de Minas y Enemia can fines de Uso Racional de Energia aplicable a algunos
aquipos de uso final de energla elécuics y ga; pard su i
adiclone o sustkuya, en lo relacionado son k)s alactrbdornéstlcos que tengan el etiquetade de aficiencia enerpébca ¥ que sean tpo B come
minino, enire el 55% y el 75%.

6n y usc en Colombia®, o aquella norma que la modifique,

14, Ef contratisia debera diligenclar ol documento adjunto al presente estudio previo, con referencia ADMINISTRACION DEL SISTEMA DE
GESTION AMBIENTAL.

COMPROMISOS SIS8TEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Con el fin de dar curmplimiante a o establecido en ol decrate 1072 de 2015 el con el coniratista debe cumelir con kos siguientas requerimientos:

1, En concordancia al Decreto 1072 del 28/05/2015 y Decreto 052 de 12-01-2017 y demés normas que ko modifiquen; el oferente Se comproemete
4 dar esticio cumpliméenio al Sisterna de Gestidn de la Seguridad v Selud en el Trabajo (SG-55T} de acuerdo a la actividad que desempefie,
preseniande junio con la propuesta, ta respectiva ceitificaciin del procesc de implementacién del SGSST levado a cabo en la empresa,
expedido por parte de la ARL y/o por parte del Responsable ce Seguridad y Salud en 8! Trabajo debidaments fimnado con expedicion no mayer

a treinia (30} dias, anexando copla de la Licencia an Seguridad y Salud en el Trabajo vigente y ei certificado del curso de 50 horas sn Seguridad
y Salud en &l Trabajo.

€l aferenta debe present

13/02/2018, asl:
. Politicas 5G-8

la i6n que a 50

ST

Reglamento Higiene y Seguridad industrial

.
. Matriz de

de Peligros y Evaluaciin y vak

, de acuerdo a las fases establecidas en la Resalucién 0312 del

6n de Riesgos (Medio magnética)

Acta ge asignaciin de vigla SST o cenformacidn de COPASST segon eomesponda.

ITEM

GRITERIOS. EMPRESAS DE ONCE A
CINCUENTA TRABAJADORES CLASIFICADAS EN
RIESGO L, O

Asignacidn  de  una
perscna que disefie el
Sistema de Geslion de
8sT

MODO DE VERIFICACION

Asigrar una persona que cumpia con el siguiente perfi:
El disefta del Sistema ¢e Gesliin de SST puede
ser realizado por un tecnéloge en Segurkiad y Salud en
el Trabajio o en alguna ce sus A4reas,
con licencia vigente en SST, que acredde minimo dos
{2) aflos ce experiencia certificada por las empresas
oentdadas en las que labord en ei desamalic
de aclividades ca seguridad y salud en el trabajo v
que certifique la aprobacién del curso de capachacion
virtual de cincuenta (50} horas

Esta activided también podrd sar desarrollada por

en §8T y p ales con | an
SST, que cusnlen con licencia vigents en SSTy e
roferido curse de capacitacidn virtuai de cincuenta (50}
horas.

Sclictar documento seporte de 18 asigracion y constatar la
hoja de vida con soportes, de la persona asignada.

Asignacién de recurscs
para el Sistema de
Gestién de SST

Asignar recursos econémicos para desarrollar acciones
ce promocidn de |8 salud y prevencion de riesgos
labormies.

Soliciar cocumnenic soporie de asignackin de recursos.

Afiliacion al Sistema de
Seguridad Sacial Integral

Afiftacién a los Sistemas de Segundad Social en Salud,
Penslén y Riesgos Laborales de acuerdo con la
normalividag vigents. Pagc de pension de

Solictar documente  soporte  de afilacién y del pago

de ako riggo.

<o

:ﬂggm?:nqn ue); Confarmar, capachar y verficar el cumplimiente de las | Solicitar actas de actas de i .3
COPASST responsabllidades del COPASST. infortes
Cenformaciin ¥
funcionamiento del | Conforrnar, capacllary verificar &l cumplimiente de las | Solicitar actas de reuniones e informes del Comité de
Comié de CTonvivencia | respons del Comité de Convivencia Laboral Convivencia Laboral
Laboral.

Elaborar y ejecutar o programa de capacitacién en
p de Promocion y prevencidn, que incluye ie referente a los | Solicitar el programa de capacitacidn y les soportes de la

mgrumqé peligrosiriesgos prioritaros y as. idas de id ién del mismao / planilas donde se evidencie la firma

capacHacién y conlrol, exensivo 8 lodas los nivaeles de a | de los Irabajadores participanies

organizacisn.

Paiitica de Segundad y
| Saluden sl Trabajo |

Plan Anual de Trabajo

Elaborar politica de SST escrka, fimada, fschada y
comunicada al COPASST vy a todos los trabajagores.

Solichar la politica escrita y soportes de su divulgacién

Eiaborar ! Plan Anusi de Trabsjo firmado pos &i
empeador o contrnuinte en el que 5¢ Iderﬂ:ﬂquen comge
minimo: objeli Tracursos y
cmnggrama anl.m

Solicitar documento que contenga plan anual de trabaje

Maniener ¢l archive de los sipulentes documentos, por
8l término establecido an Ia nermatividad vigente:

Politica on Seguridac y Sakud en el Trabajo.
identificaciin de peligros en lodos ks cangos/eficios ¥

[of medicos oct

Plan de emergencias

Evidenclas de actividades del COPASST,
Afilkacion a 599ur!dad Sm:lai

i ,ARL ¢
en materia de- nggos Laborales.

Revisar el archiva con los documenios scporte de acuerdo
con la normatividac vigente.

|dentificar las caracteristicas de |a poblacidn irabajadora
(edad, sexc, caxgos, antigledad, nivel escoiaridad, etc.)
y ol dmgnésﬂoo de condicicnes de salud que incluya la
carac d8 sus condici de salud,

Solicitar documento que cortenga of parfi sociodemografica

Archive y  retencién
documental del Sistema | 3r°2S:
de Gestidn de SST

Cor
Descripcidn s0CiC
cemografica ¥
Diagnéstics de
condicicnes de salud

anaiizer e interpretar los dalos del estado 48 salud de los
trabajedores

y B! diagnistico de condiciones de salud

Actividades de medicina
del trabajo y de
prevencién y promocién
de la salud

Desamollar las actividades de medicina del trabajo,
prevencion y promecién de la salud de conformicad con
las prioridades identificadas en el diagndstico de
condiciones de salud y con los peligrosiiesgos

gﬂurﬂeﬁos.

Solicdar las evid que a

gjecucion de las actividades de medicinag del lrnha;u,
pramocién y prevencion de conformiiad con las pricridades
Gque se identificaron con base en ks resuflados del
diagndstico de las condiciones de salud

8l

En mi condicién de supemsor acreduo #l
i con las 85

técnicas minimas
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Evaiuaciones  médicas
ocupacianalas

Realizar las i médicas onaks de

acuerdo can la normalividad y fos paligres/resges a jos

cuales se encuentre expuesto af irabajador.

Restricciones y
recomendacicnes
medicas laboraies

informe recomendaciones y resincciones laborales

c emitidos por el médice evaluador en el cual

Cumplir las recomendaciones y restricciones que
tedlizan las Entidades Promoloras de Salwd ya
Administraderas de Riesgos Laborales, emitidas por los
médicos tratantes, de acuerds con la normatividad
vigeme, Enlregar a quienes caliicen ¢n primera

opertunidad yfo @ las Junias de Catificacion de
los o oS Que Son respor del emypl
conformne a las normas, para la calficaclén de ofigen y

pérdida de la capacidad laboral.

Repore de accidentss da
frabajo y enfermedades
laborales

lidez, de los d que X

¥ pérdida de capacidad laboral

Solicitar las recomendaciones emitidas por la EPS, o ARL ¥
el soporte de |a actuacifn de (s empresa frente a ias mismgs.

Solicitar soporte de recibido por parte de quienes califican en
primera oportunidad y/o alas Juntas de Calificacién de
I =] remitir al
empleador para efectos del proceso de calificacion de origen

Reportar a la Administradors de Riesges Laborales
{ARL) y a la Entidad Promotora de Salud (EPS) todos los
accidentes y las enfermedades ‘aborates

diagnosticadas.

regorie).

Intagar con los irabajadores si sa han presentado accidentes.
Ge rabajc o enfermedades Ieborales (en caso afirmativo,
temar fs datos de nombre y nimero de cdula y solicitar &l

Reporter a la Direccidn Temftorial det Ministerio del
Trabajo que comesponda los accidentes graves y
mortdles, asi como coms (sikc) ias enfermedades

disgnusiicadas coma laborales.

Eslos repores se redlizan deniro de los dos (2} dias
hiébiles sigulenies al svente o recibo del diagnéstico de
i enfermedad.

diagnéstico de la enfermedad.

Investigacion de
incidentes, accidentes de
irabgjo y enfermedaces
cuando sean
diggnosticadas como
fabaorales

nvestigar los incidentes y lodos los acoidentes de
trabajo y i8s enfer cuandc sean i
como laborales, con la participacién del COPASST,

Igualmente, resiizar un muestreo del reporte de regisiro de
accidente de trabajo (FURAT] y el registro de enfermedades
{aborales (FUREL} respectivo, verfficando si el reporie a (as
A i de Riesgos Laborales, Empresas
Promotoras de Salud y Direccién Territorial se hiza dentro de
los dos (2) dias hébiles skyuientes al evento o recibc del

Pt la posit de que se nuavos
casos.

con la par del COPASST,

Verificar por medio de un muesireo si se investigan los
incidenies, accidentes de irabejc y las enfermedades

Igenticacién de peligros
y evaluecién y vakoracidn
de riasgos

Identificar pefigros, evaluer y valorar los riesges y
que pi Qan efectos adversos en
la salud de los trabajadares,

peligros y valoracién de riesgos.

Solicitar documenta donde se encuentre la iisntificacidn de

implementadas.

Mantenimiento perddico

de instalaciones,
equipos, méquinas ¥
herramientas

Realizar los manienimientos periddicas de instalaciones,
equipo, méquinas y heramientas, de acuerdo con los
maenuales yfo las fichas técnicas dé los mismos,

Salicitar  evidenclas de [as  rmedidas de control

Solicitar documento con los repartes del mantenimienio da
Instalacicnes, equipes, méguinas y herramiantas realizado,

Entrega de los eiementos
de proleccién parsenal -

Realizar la enlrega de Ios elemenios de proteccién
personal, acorde con el oficio u ocupacidn que

Py Racion en
uso adecuadg

pefian los trabaj y sabre el uso
adecuado de los mismos.

capacitacionas.

Solicitar la evidentia de la enirega de elementos de
proteccién persanal y de (a sjecucion de las comespondientes

Flan de prevencin,
preparacién y respuesia

Elaborar &l plan ¢e prevencion, preparacion y respuesta
ante emergencias.

ermergencias y constatar evidencias de su divuigacion.

Solicitar el plan de prevencidn, preparackin y respuesta anie

Anle ememencias

Brigada de prevencion,
preparackin y respuests

Conformar, capacitar y dotar la brigada de prevencién,

Schicilar el documento de conformackn de la Brigada de
prevencion, prepsracidn y respuesta ante emergencias y

4nte emergencias

preparacién y raspuesta ame emergencias. verificar los sopories de la capachacion y entrega de la

dolacksn

Reviskin por la ate
diraccion,

Rewvisar coma minimo una (1) vez &l afic, por parte de la | Solictar & la empresa los soportes que den cuenta de la
alia direccion los resultados cel Sisterna de Gestidn de | revisidn por la atta diracelon de los resultados del Sistema de
SST. Geslkin de SST.

Cumplir con los requisitos exigidos en las disposiciones legales vigenies que regulen ta sequndad socisl, segucided industrial y Sistema
General de Seguridad ¥ Saluc en el Trabejo, para toda el parsonal que de manera direcla realice oiguna actividad para el cumplimients del
objeto del prasents contrato,

Dzr cumplimianto a |4 obiigacién de afiiiacién de los empleados ai sistema general de riesgos laborales y sistema de Seguridad sociat integral,
prasentande bs centificados de aflliacin al Sisteme da Saguridad Social del parsonal involucrada en al desamolle de las labores, el dia 1)
da la ejecucitn def coniro.

Medianie i diiigenciamiento dei prasente item certifica, que se comgromete a cumplir con las siguienies obligaciones del Sistema de Gestién
da |& Seguriced y Salud en ei Trabajo, a parlir de la firma del contrato y duranie |a ejecucién de este, asi;

Verificar &l lugar donde se desarrollard el objeto contractual, el cusl de ser necesaric deberd ser evaluado for un profesional idénen mediante
An#tisis de Trabajo Seguro {ATS) y reslizar la socializacién de la matriz de peligros y fiesgas, amenazas ¥ winerabilidades de las actividades
a desarrollar, con el fin de mitigar los riesgos patenciales y curmnplir con la normetividad de seguridad y salud en sl trabajo, de fo cual dabera
entregar documenio firmado de su saci idn y eniragar los sop al supervisor det contrato.

En caso de realizar trabajo en afuras, trabajos en espacios confinados, irabajos #n caliente, trabgjos con energias pelgrosas e izaje de

<cargas, sntrs otros, deberd contar can la certification comesp para fa &} idn de ias actividades criticas del involucrado
¥g el cumplimi de los pr para lareas que representen riesga, ks cusles deben estar alineados & la normatividad
vigente y ser pr 05 pi He a los resp bles del Sislema de Gestion do la Seguridad ¥ Salud en el Trabajo de la Escuels de

Folicia Ralael Reyes. As! mismo, el CONIrAlisla se servird garantizar la asistencla del responsable SGSST da su empresa, duranie el
cesartolio de Jos trabsjos antes expuastos, Quien serd el sncarpado de emdir los pesmisos ¥ Superviser al desarrollo de las actividades,
Segin o dispussio en la Resolucitn 1401 de 2007 "Por la ¢cual se reglamenta la investigacién de incidentes y accidentes de trabajo”, an
¢aso de presentarse un accidenie o incidente de irabajo, corresponde al oferente realizar el rasp feporie e i ion dentro del
liempe reglamentario 8 su ARL. Asi mismo, presenaré una copia de ia documentackin al Grupo da Seguridad y Salud en el Tradajo de fa
Escuela de Policia Rafael Reyes, dentro oe las 48 horas de ccurrido el hecho.

Cumplit con las exigencias legales vigentes aplicables a) Sislema de Gestion de la Seguridad ¥ Salud &n el trabajo y a su aclividad sconémica,
nomas que Io i quen o y

El armendataric es el responsable de tedas 13 acreenclas laberales que Se generen con Heasitn al conlrato de trabajo, la POLICIA NACIONAL
e tarkdra ningon vinculo laboral con Ios irabajaderes para el desarralio del objeto coniractual,

GERTIFICACION DE ADECUADAS INSTALACIONES: E) oferente debe p en la aj 7n del conirate certificacién firmada por el
rapeesentante legal donde conslate que la(s) instalacion(es) donde se desarrollaran las actividades proplas del servicio cuenta(m) eon las
sefalizaciones y demarcaciones de las 4reas, ¢on ia finalklac ce prevenir accidenies de trabajo, o If ¥ &i de
emergencia.

Eniregar con las hojas de vida los cerificados donde y acredile fas
a ingresar a las instalaciones de la ESREY, firmado por el representante lsgal.

de salud par COVID - 19 de Ios trabajadores que van
Los frabajadores que van a ingresar a las instalaciones da la ESREY deberan dar cumplimiento al pratocolo de bioseguridad establackio en la
unidad, da igual manera poriar en tedo momento los alementos de proteccién personal.

Ei personal debe contar con los elementos de prolecein persona! necesarios para gjecutar la aclividad conlratada, para o tual el oferente
asumird su costo,

El oferente deberd presentar el plan de emargentia y contingencia @ mas tardar 15 dias después de firmado el conirato.

El ofarente deberd capaciter a lodos ks funclonarios que laboren en sl comedor sobra los peligros y riesgos existentes en ¢l centro de irabajo
para lo cual deberd enireger evidencia de manera trimestral al supervisor del contrata.
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13.  Eloclerenie deberd diligenciar el ¢ocumento acjuato ai presente estudio previc, FORMULARIO SISTEMA DE GESTION OE LA SEGURIDAD ¥
SALUD EN Eif. TRABAJO. N
COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD DE LA INFORMACION

CONFIDENCIALIDAD INTEGRIDAD DE LA INFORMACION INSTITUCIONAL: Dada la naturaleza de las actividades a realizar en desarrollo
del abjeto el ista debe izar la preservacién de Ia integridac y conficencialidad de la informacion institucional a fa cual
tegara a tener accass di c porir de ; en tal witud, adoptard todas jas medidas que sean necesarias para impeagis ’ . \ "
su cuplicackn, én dh lteracié jante o uliizacién indebida y suscribird con (a entidac los formatos de sl En m'rm."d'tw" g s;:pemsur%craquo el
confidencialidad o reserva a que haya lugar. f:gﬂ::"n:‘i;m‘:" 5 especificaclanes
En virtud del futuro contrato, el contratista selecclonado se obligs & o suministrar informacion gue oblenga ¢ conozca con ocasidn de la
sjecucitn del fuluro contrato, asi como sobre Iog lgares a los cunles lenga acueso con ocasién de su desamolle.

El oferente deberé difigenciar y entregar en su propuesta ¢l ACUERDO DE CONFIDENGIALIDAD ANEXO A LA INVITACION PUBLICA DEL
PROCESC.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (30) dias calendario desde
el dia 05/09/2023 que inicid el plazo de ejecucidn del contrato u orden de compra, restando (92)
dias calendario para que finalice el plazo de ejecucion en (273) dias.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

El contratista debera realizar las consignaciones del pago del canon de arrendamiento en los primeros
cinco (05) dias calendario de cada mes — de manera anticipada, a excepcion del mes en que se
adjudique debera realizar el pago de los dias correspondientes desde la fecha en que se dio inicic a
la ejecucion hasta el Gltimo dia de ese mes, el valor mensual del canon de arrendamiento
correspondiente a la suma de OCHO MILLONES SETECIENTOS NOVENTA Y QCHO MIL
OCHOCIENTOS TREINTA 'Y DOS PESOS M/CTE ($8.798.832,00), con IVA INCLUIDO.

El pago del valor de los servicios publicos de ENERGIA ELECTRICA, GAS, ASEO Y
ALCANTARILLADO sera cancelado dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacion
de consumo y valor a pagar realizada por parte el Supervisor de Contrato.

Los servicios publicos domiciliarios a que haya lugar (energia eléctrica, aseo, alcantarillado y gas
natural) no estan incluidos dentro del canon de arrendamiento, por lo cual el arrendatario se
compromete & consignar dentro de los cinco (05) dias habiles siguientes a la toma de la lectura, el
valor de los servicios publicos, asi:

1. SERVICIO DE ENERGIA: el supervisor del contrato junto con el arrendatario, tomaran la lectura
del consumo emitido por los cuatro (4) medidores independientes instalados en ese espacio lo
cual quedara soportado en un acta mensual firmada por las dos partes antes mencionadas, debera
ser cancelado por el arrendatario de acuerdo al consumo, presentando copia del recibo cancetado
al supervisor del contrato.

2. SERVICIO DE GAS: El arrendatario debera cancelar mensualmente de acuerdo a los recibos
emitidos por la empresa GRUPQO VANTI, cuenta o referencia de pago N° 60313792 y 60100949,
debiendo remitir copia de los pagos al supervisor.

3. SERVICIO DE ASEOQ Y ALCANTARILLADQ: La Escuela de Policia Rafael Reyes tiene dentro de
las instalaciones nacimientos de agua naturales de los cuales se provee agua a todas las
instalaciones de la unidad, por lo cual no cuenta con medidores o cobros por concepto de
acueducto, por otro lado la empresa de servicios plblicos de Santa Rosa de Viterbo
“EMPOVITERBO S.A E.S.P” promedia a la escuela, un consumo de 8m3 del cual genera un cargo
fijo mensual que corresponde a un valor de $1.913.250,00.

Por lo anterior y teniendo en cuenta el consumo necesario para la preparacion de alimentos, lavado
de menajes, aseo y demas actividades para las que se requiere el uso de agua en el drea destinada
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para arriendo del local donde funciona el restaurante, se determina que el arrendatario asuma el 10%
por concepto de aseo y el 10% por concepto de alcantarillado del valor la factura que emita de manera
mensual la empresa de servicios publicos bajo cédigo ruta 010-1835-00 y cédigo interno 1018751. El
arrendatario debera concertar con el supervisor el valor a pagar y deber enviar copia de la
consignacion realizada al mismo.

Teniendo en cuenta lo anterior, se deja constancia de los pagos realizados en las consignaciones
relacionadas, asi:

ARRENDAMIENTO No. de consignacion 2200084 del 05/09/2023

SERVICIO DE ENERGIA No. de consignacién No. 2389806 del 05/10/2023
SERVICIO DE ASEQ Y ALCANTARILLADO No. 2389805 del 05/10/2023

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

::/:rls;;rt:tal del contrato u orden de $ 105.585.984.00 100%
Valor total de las entregas $ 26.396.496 00 25%
Valor total facturado $ 8.798.832,00 8,33%
Valor facturado pendiente de pago $ 79.189.488,00 75%
Valor pagado $8.798.832,00 8,33%
Valor pendiente de entrega $ 79.189.488,00 75%

a. Dctalin de las cntreqas, valores facturados 'y' pagos clectuados en el periodo |
informado (la supervision debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente
.a_la ejecucion. del contrato u orden de compra umcamente del penodo gue esta
mformando) S e R I e e Lo i !
el ;,Fecha da ENE Valor SliNow L L Valors Valor od""'dé'
co_n_s_tand_a; recibido recibido _ facturado - factura:.. .| - pagado. - | deducclones 1 ’ :?‘-
:derecibido e -::...:.:: ::". s (RN P e N6 \ Ly - Lol p 90
01 8.798.832,00 05/09/2023 8.798.832,00 2200084 8.798.832,00 - -
$2.134.1897.00 $2.134.197,00 $2.134.1987,00
o {luz) 05/09/2023 {luz) 2389806 {luz)
$191.320,50 06/09/2023 $191.320,50 2389805 $191.320,50 ) i
(agua) (agua) (agua)
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5. RECOMENDACIONES:

Verificacion constante por el responsable del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo
e informar cualquier novedad, teniendo en cuenta que é! esta en el lugar de ejecucién Y su cercania
influye en la verificacion del cumplimiento contractual.

6. CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) las casillas segun corresponda ai periodo entregado, con el
fin de que la administracion tenga claridad frente al cumplimiento o no del contratista. El no
diligenciamiento sera causal de la devolucién del respectivo informe de supervision.

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista
cumplio con las clausulas y especificaciones técnicas del contrato,

El contratista sl x | la fecha o fechas establecidas, para lo cual relaciono y anexo los

cumplié con lo —— | documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos en las
establecido especificaciones técnicas, incluyendo Ilas ambientales, de
en las seguridad y salud en el rabajo y otros).
clausulas En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informo
contractuales NO mediante  comunicacién  oficiai  No. del
— , dirigida al ordenador del gasto, |as obligaciones
incumplidas.
Atentamente,
Firma

Mayor CARLOS AUGYETO RRESw==""
Comandante de Agrupa®ion ESREY
Supervisor de Contrato No 58-1-30042-23

Correo electrénico: esrey.coagr@policia,gov.co
No. Celular: 3502991005

Anexo: Si

01. Copias comprobantes Unico de pago Banco Popular No. 2200084 det 05/09/2023 y Consignaciones
2380806 y 2389805 del 05/10/2023.

02. Acta concertacion servicios publicos No. 517 del 03 de octubre de 2023

03. Planillas de pago salud y aportes parafiscales

04. Informe cumplimiento Sistema de Seguridad y Salud en el trabajo GE-2023-001121-ESREY.

05. Informe de fumigacién No GE-2023-001120-ESREY.
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE POLICIA RAFAEL REYES
COMANDO DE AGRUPACION

(@SS

Fecha: Santa Rosa de Viterbo, 03 de octubre de 2023
Hora de inicio: 16: 00 horas | Hora de finalizacién: | 17: 00 horas
Lugar: Escuela de Policia Rafael Reyes

ACTA 517 SUDIE- COAGR -2.25

QUE TRATA DE LA CONCERTACION DEL CONSUMO DE SERVICIOS PUBLICOS “ENERGIA
Y ACUEDUCTO" ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FiSICO CON UN AREA DE 682,83 M,
UBICADO DENTRO DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POLICIA RAFAEL
REYES DESTINADO PARA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE,
PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTACION AL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA 58-1-30042-23,

ORDEN DEL DIA

1. Verificacidn de asistentes

2. lectura del acta anterior

3. Verificacion de los compromiscs
4, Temas a fratar...

DESARROLLO

1. Se reine el Sefior Jorge Humberto Mufioz Correa Contratista y el sefior Mayor Carlos
Augusto Dfaz Torres, Supervisor Confratc PN ESVEL 58-1-30042-23, con el fin de concertar
el consumo de energia y acueducto, consumido en &l mes de septiembre de 2023.

2. Lectura del acta anterior; No Aplica

3. Verificacion compromisos; No Aplica
4. Temas a tratar:

Concertacién del consumo. de servicios publicos “energla y acueducto” del espacio destinado para
el funcionamiento del servicio de alimentacion para el personal de estudiantes y auxiliares, mediante
contrato de arrendamiento PN ESVEL 58-1-30042-23.

E} seftor Mayor Carlos Augusto Diaz Torres Supervisor del Contrato de arrendamiento N° 58-1-
30042-23 y dando cumplimiento al contrate en mencién, Clausula segunda — Servicios Plblicos,
concierta y comunica la cantidad de Kilovatios y el valtor del 10% de aseo y alcantarillado consumidos
dentro del 05 de septiembre hasta |a fecha, en relacion a la lectura de los medidores.

El valor total por concepto de servicio Plblico de Energla es de ™ ($ 2.134.197,00), ask:

12039 12677 538 848,25 1} 4566.358,50
835 864 29 84825 § 24.598,25
4259 4434 175 848,25 $148.443,75
27257 29031 1774 848,25 $1.504.795,50
i e 7 2.134.197.00

10S-AC.0001 Pagina 1 de 2 Apiobacion. 30-08-2021
Versitn 5
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ACTA B17 SUDIE- COAGR -2.25 QUE TRATA DE LA CONCERTACION DEL CONSUMO DE SERVICIOS PUBLICOS
"ENERGIA Y ACUEDUCTO" ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIQO FISICO CON UN AREA DE 682,83 M, UBICADO
DENTRQO DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POLICIA RAFAEL REYES DESTINADO PARA PRESTACION
DEL SERVICIO DE RESTAURANTE, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTACION AL PERSONAL DE
ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA 58-1-30042-23.

e El valor total por concepto de servicio Publico de aseo y alcantarillado serd de Ciento

noventa y un mil trescientos veinte pesos con cincuenta centavos ($ 191,320. 501 asl

1| ALCANTARILLADO | $41460,40 $41.460,40
7 ASEQ § 149.860,10 § 149.860.10
~ TOTAL $191.320.50

EL TOTAL A PAGAR POR CONCEPTO DE SERVICIOS PUBLICOS), asi:
$ 2.325.517,50

COMPROMISOS:

Relacion de los compromisos adquiridos por los participantes

Fecha de

Actividad Responsable
entrega

Cancelar dentro de los 5 dias siguientes a la
firma de la presente acta, el valor total de cada .
uno de los servicios plblicos consumidos a la Contratjats JOR?E 03/10/2023

HUMBERTO MUNOZ
cuenta donde se consigna el canon de
arrendamiento.
CONVOCATORIA
Si se progrgfa una hueva Bunidn se indidara la fecha de la convocatoria, N/A
0

g
HU L A

SENOR, JRRGE HUMBERTO.MUNOX CORREA MY, CARLOS AUGUST RES
c.C. le- Supen1sor de Contrato

Anexo: uno (hoja de ¢

Efabora por. MY. Carlus Augusta Diax Torres w4
Fucha de glaborscion: 03102023
Archive: Arthive 2073 carpol Ackss

Carrera 2 No. 9-88 i umana

Teléfono: 6087405510
rey sudi ligia aoy.co INFORMACION PUBLICA
www.pollcia.gov.co

1D5-AC-0001 Pagina 2 de 2 Aprobacion’ 30-08-2021
Version: 5
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ACTA 517 SUDIE- COAGR -2.25 QUE TRATA DE LA CONCERTACION DEL. CONSUMO DE SERVICIOS PUBLICOS "ENERGIA Y ACUEDUCTO" ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO
FISICO CON UN AREA DE 652,83 M, UBICADO DENTRO DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POLICIA RAFAEL REYES DESTINADO PARA PRESTAGION DEL SERVICIO
DE RESTAURANTE, PREPARACION Y SUMINISTRG DE ALIMENTACION AL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA 58-1-30042-23.

G

COLOMBIA
POTENCIA DE LA

VIDA

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE POLICIA RAFAEL REYES
COMANDO DE AGRUPACION

Santa Rosa de Viterba, 03 de Octubre de 2023

Hora de inicio: 16: 00 horas _ Hora de finalizacidn: 17: 00 horas

. Lugar: Escuela de Policia Rafaet Reyes

ACTA 517 | SUDIE- COAGR -2.25

QUE TRATA DE LA CONCERTACION DEL CONSUMO DE SERVICIOS PUBLICOS “ENERGIA Y ACUEDUCTO” ARRENDAMIENTO DE UN
ESPACIO FiSICO CON UN AREA DE 682,83 M, UBICADO DENTRO DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POLICIA RAFAEL
REYES DESTINADO PARA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTACION AL
PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA 58-1-30042-23.

ASISTENTES
UNIDAD O ) A CEDULA DE -

i GR. NOMBRES Y APELLIDOS DEPENDENCIA CORREQ ELECTRONICO CIUDADANIA TELEFONG _u_ﬂw.—d»

. MY | CARLOS AUGUSTO DiAZ TORRES SUPERVISOR  [ca,los. diaz LS tocceo. | 101a0,2385 | 30294 100S % ’d

H . L5

| SR. | JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA | ARRENDATARIO hunbertormunsz 46 @ hutracledn 34 catrw |3\0055%537] [ biimed]
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Santa Rosa de Viterbo 03 de octubre de 2023 "t Y ‘ \.'. S
-;“h ‘
Sefior Mayor AL 17 CG- Y Z-l . i
CARLOS AUGUSTO DIAZ TORRES Frensa, 11 E‘l\l&‘e\ﬁkd@ = Lo 2Qe
Comandante Agrupacion Escuela de Policia Rafal Reyes ———— T R ACY AW
Carrera 2-8-98 T e

Santa Rosa de Viterbo Boyaca

Asunto” Informe cumplimiento del sistema de seguridad y saiud en @i trabajo

£n atencién al contrato Numere 95-1-10001-2022. "ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO PARA EL
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUX!LIARES DE LA
ESCUELA DE POLICIA RAFAEL REYES™ de manera atenta me permito informar el cumplimiento
al sistema de segundad y salud en el trabajo que se ha venido realizandoc por parte de la empresa
curante et mes de septiembre del afo 2023 asi

N T _._ACTIVIDAD _ ___ SOPORTE

En atencidn a las condiciones de segunidad por ‘parte
de ia escuela de policia Rafael reyes. se adquiere los
carnets generados por parte de la guardia para cada

T uno de ios colaboradores que se encuentran Acta 017 del 18/09/2025
laborando en el comedor de estudiantes de Ia
escuela. para ejercer control como medidas de
_ seguridad al ingreso y salida de! centro de trabajo
Mediante comite de seguredad y satud en el traba|o
realizado ai interior de la empresa comedor de
estudiantes de la escuela de policia rafael reyes se
hace control al cumplimiento de ias normas sanitarias.

2 hacierdo sequimiento a cada uno de los puntos de Acta 019 del 19/09/2023
control para evitar cualquier tipo de inconformidad o
situacion en ios akmentos. atencidn a las estudiantes.
auxiliares de poticia. no teniendo inconvenientes por
_. parte del proceso de los alimentos. RV AN
En atencion al cumpiimiento de ios compromsos
adauirndos en el com#é de alimentos. se da
cumpliimiento pubticacion del menu de ios alimentos
publicado en un tugar visibie para gue las estudiantes
auxiliares de policia y personal de servicios tengan al

. alcance el menu para verificacién y cumplimento de

acuerdo 2 lo dispuesto en reunién por parte del

_.... Contratista y personal del comite.

Atentamente

(Ht ‘Zifi\“'

MARIA ALEJANDRA RINCON CARTAGENA
Admimistradora Empresa Jorge Humberto Munioz Correa
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JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA
NIT.79.291.714.5

J

Santa rosa de Viterbo, Boyaca 03 de octubre de 2023 e

-

POt IC!A MACIONAL
“ESUETE RITAEL REYES”

- g wna  sharaleres Sl
a——— T ST & AWV IR

Sefior Mayor

CARLOS AUGUSTO DIAZ TORRES

Supervisor contrato Escuela de Policia Rafal Reyes
Carrera 2-8-98

Santa Rosa de Viterbo Boyaca

Firma, m&;‘ma LQ!Q\Q WO

e o -

Asunto: Informe de Fumigacidn

Comedidamente me permito enviar al sefior Mayor las actividades sanitarias
correspondientes al plan de saneamiento basico, registrando el informe de fumigacién en
cocina e instalaciones del comedor estudiantes de la Escuela de policia Rafael Reyes
realizada el 29 de septiembre de 2023, adjunto certificado de fumigacion y registro
fotografico. De esta manera se da cumplimiento al plan de saneamiento basico.

Atentamente;

t:‘&fd% e,
Maria Alejandra Rincon Cartagena
ADMINISTRADORA
COMEDOR ALUMNOS ESREY

Carrera 2 8-98 Santa rosa de Viterbo, Boyacd
Cel: 321-2225708
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