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ALIMENTOS de la Defensa
PRODUCTO / NOMBRE BASA
Cédigo 200000256
REQUISITOS Clasificacion Pescado
GENERALES Descripcion del Pez perteneciente a la especie Pangasius hypophthalmus de agua dulce, es de
Producto color gris y de carne blanca.
Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se reportardn en el
andlisis de laboratorio:
o REQUISITO LIMITE MAXIMO
FisFiaceg;lIJ?:;?SOS Base Vdlatiles Totales 70 mg /100g
Plomo Pb 0,3mg/Kg
Cadmio Cd 0,05 mg /Kg
Mercurio Hg 0,5 mg/Kg
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportardn en el
andlisis de laboratorio:
PARAMETROS N m M C
REQUISITOS Miggg:g%gzos Repuento E. coli ufc/g _ 5 10 400 2
ESPECIFICOS Recuento Estafilococo coagulasa positiva ufc / g 5 100 1000 2
Salmonella /259 5 Negativo 0
Vibrio cholerae 01/25¢ 5 Negativo 0
Requisitos .
Nutriqcionales No Aplica
La carne debe ser firme a la presion del dedo, la piel y las escamas brillantes
ot . con reflejos metéalicos bien sujetos al cuerpo, el olor debe ser agradable, color
ras caracteristicas X -
del producto normal no amarillento, no debe tener c_ola, ni cg'beza. o
El producto no debe contener hielo, ni formacion de escarcha en el interior del
empague.
Contenido Cinco (5) Kilos en porciones de 200 gramos
Requisitos Debe dar estricto cumplimiento a la Resolucion del Ministerio de Salud y
Normativos Proteccién Social No.122 / 2012.
Presentacion del Se requiere el producto en bolsa por cinco (5) kilos en porciones de 200
Producto gramos, congelado en canastilla.
El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Condiciones de El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad de enfriamiento
Transporte y y equipos de Medicion de temperatura. Se debe asegurar su conservacion
Almacenamiento | durante el transporte. El personal debe poseer dotacion completa para la
EMPAQUE Y entrega del producto. Al momento de la entrega el producto debe tener una
ROTULADO temperatura igual o superior a -18°C bajo cero.
Producto empacado en bolsas plasticas grado alimentario de primer uso, bien
Empaque cerrada, embalada dentro de canastillas plasticas limpias y desinfectadas. Sin
presencia de hielo, agua, sangre, etc.
Rotulado EI_ _rotul_o debe cumPIir con los requisitos exigidos en la Resolucion del
Ministerio de Proteccion Social 005109/2005.
R El producto se requiere con una vida Ut minima de quince (15) dias,
Vida Util
congelado.
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ALIMENTOS S —
CERTIFICACIONES Proveedor / | 5 broveedor debe certiicar:
Magquilador/ Comercializador - Certificado favorable en Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA vigente.
FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: JUNIO 2017
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
CARGO NOMBRE FECHA __FIRMA

Microbiéloga con Mic. Esp. Ingrid Nereida = J

Elaboré énfasis en Alimentos Beltran Pulido 0 1 JUN 2 017 ‘W
Coord. Planeacion y T
Sto Compras PD. Ghense Patricia Gémez 0 1 JUN 2017

Centralizadas Sanchez
Revisé Director Cadena Coronel (RA) Carlos
Suministros Ernesto Camacho Diaz 0 1 JUN 20"
Directora de Abogada Emma Gonzalez ’
Contratacion Arboleda 0 1 JUN 2 GV
Aprobé | Subdirector General COfOﬂeé:lrJraert\oVargas 0 1 JUN 2077




