PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
San gil- Santander octubre del 2023

Sefior (a)

OSCAR WILLIAM VERGARA MORENO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4954066

Instructor Grado 19

Coordinador de programa especiales

Ciudad
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes Octubre del afio 2023

Referencia: No CO1.PCCNTR.4954066 del afio 2023

(ANDRES JOSE MOSQUERA JARABA), identificado con la cédula de ciudadania No. 9.694.641
de AGUACHICA-CESAR, en mi calidad de Contratista del SENA, en Formaciéon Regular
titulada y/o complementaria,, en cumplimiento del Contrato de Prestacidn de Servicios de
la referencia, a continuacién presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de Veintiocho
millones seiscientos setenta y siete mil ochocientos diez pesos m/cte (28.677.810). Esta
suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a)Un primer pago
proporcional a los dias ejecutados durante el mes de mayo de 2023 b) Seis (6) pagos iguales
por los meses de junio a noviembre de 2023, por valor de Cuatro millones noventa y seis
mil ochocientos treinta pesos m/cte ($4.096.830). c)Un ultimo pago proporcional a los dias
ejecutados durante el mes de diciembre de 2023.

Plazo: Serd hasta el 15 de diciembre de 2023

OBJETO Prestar los servicios personales de caracter temporal, como instructor en el
area de HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS para impartir formacion profesional
integral presencial y/o virtualen los programas de Formacién Regular titulada y/o
complementaria del Centro Agroturistico del SENA en el Departamento del Santander.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Participar en la planeacidn de los | Se realizé planeacion de las
procesos formativos de acuerdo | actividades a
con los lineamientos | realizar con los programa:
institucionales, para el area| 1. Ficha: 2841456 Higiene vy | Ver evidencia
temadtica del objeto contractual. Manipulacion de alimentos Ficha: 2841456
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2. Ficha:
Manipulacion de alimentos

3. Ficha: 2848937 Elaboracion
de Conservas de Frutas y
Hortalizad

4. Ficha: 2863068 Higiene vy

Manipulacion de alimentos

5. Ficha:
Manipulacion de alimentos

2841194 Higiene vy

2863027 Higiene vy

Ver evidencia
Ficha: 2841194

Ver evidencia
Ficha: 2848937

Ver evidencia
Ficha: 2863068

Ver evidencia
Ficha: 2863027

Participar cuando el centro de
formacién lo requiera, en
jornadas de disefio y desarrollo
curricular de programas de
Formacion Profesional Integral,
conforme a las necesidades
nacionales y a los lineamientos
institucionales requeridos para
el area tematica objeto del
contrato.

N/A

N/A

Evaluar los aprendizajes previos
correspondientes a las fichas
asignadas, de acuerdo con los
procedimientos, plazos y
herramientas tecnoldgicas que
la entidad defina.

Actividad no realizada en este mes.

N/A

Ejecutar la formacion
profesional integral de acuerdo
con el curriculo, desarrollo
curricular y proyecto formativo
de los programas del area
tematica objeto del contrato.

Se ejecuté formacién profesional
en los
siguientes programas:

1. Ficha: 2841456: Higiene vy

Manipulacion de alimentos

2. Ficha: 2841194: Higiene vy

Manipulacion de alimentos

3. Ficha: 2848937: Higiene y

Manipulacion de alimentos.

4, Ficha: 2863068: Higiene vy

Manipulacion de alimentos.

5. Ficha: 2863027: Higiene vy

Manipulacion de alimentos.

Firma en el

formato de
asistencia
entregado para

tal fin. Guias de
aprendizaje,

plicacién de
instrumentos de
evaluacion

evidenciados en
los aplicativos
Sofia Plus, asi
como las

evidencias de las
actividades de
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aprendizaje y
demas formatos
FPI.

la modalidad,
estrategias de  ensefianza,
aprendizaje, seguimiento 'y
evaluacién de acuerdo a los
lineamientos pedagdgicos vy
metodolégicos de la entidad.

Aplicar segun

Este proceso es continuo, dado
gue inicia en

la planeacion vy
durante la
formacioén.

se evidencia

Formatos de
planeaciony
ejecucion de las
actividades de
formacion.

Participar cuando el centro de
formacién lo requiera, en
proyectos de investigaciéon
técnica y/o pedagdgica para
fortalecer el proceso de
formacion del darea tematica
objeto del contrato.

N/A

N/A

Emitir juicio valorativo sobre el
nivel de cumplimiento de los
resultados de aprendizajes de las
competencias del programa,
adquiridos por los aprendices en
el desarrollo de su formacion,

N/A para este periodo

N/A para este

periodo

aplicando los procedimientos,

plazos y herramientas

tecnolégicas que la entidad

defina.

Entregar los soportes del | Se realizo el proceso de ficha de | Se  realizo el
procedimiento de Ingreso de | matricula para la formacién | proceso de ficha
aprendices al programa de | complementaria con los | de matricula para
formacion tales como: Ficha de | aprendices. la formacion

matricula, fotocopia del complementaria
documento de identidad, y/o con los
requisitos definidos en el disefo aprendices.
curricular, cuando  ejecute

formacién complementaria.

Registrar, verificar y hacer | Registrar en la plataforma Sofia | Proyectos de

seguimiento oportuno en el
sistema de informacion que la
entidad defina para la Gestion de
la Formacion Profesional Integral
mediante las siguientes
actividades: a). Verificando que

Plus los proyectos, rutas de
aprendizaje, juicios de evaluacién
y registro de inasistencia de los
aprendices de las fichas asociadas.
Reporte de deserciones de
aprendices

Formacion, Rutas
de aprendizaje,
inasistencias
registradas en
Sofia Plus, juicios
de evaluacion.
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la totalidad de los aprendices
seleccionados y matriculados
queden en ese estado. b).
Registrando juicios evaluativos
del reconocimiento de
aprendizajes previos, los juicios
evaluativos, rutas de
aprendizaje, para los
beneficiarios nuevos,
reintegrados o trasladados. e).
Comunicando al Coordinador

Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y

hallazgos en el registro de Ia
informacion.

10 | Participar cuando el centro lo | N/A N/A
requiera en el proceso de
seleccidn, disefio de talleres e
instrumentos que alimenten los
bancos de pruebas para Ia
seleccion de aprendices.

11 Aplicar y hacer cumplir el | Divulgacién del reglamento del | Evidencias de
reglamento del aprendiz, asi | aprendiz y manual de convivencia | apropiacion del
como el manual de convivencia | a los aprendices en las actividades | reglamento  del
del Centro de Formacion. de induccion. aprendiz y

manual de
convivencia por
parte

de los aprendices

12 | Apoyar procesos de Registro | N/A N/A
calificado para los programas en
nivel tecndlogo del drea
tematica objeto del presente
contrato, cuando el centro lo
requiera.

13 | Acatar los lineamientos del | Utilizacion de formatos que | Utilizacién de
Sistema Integrado de Gestién y | requiere la Institucion para | formatos que
el Sistema de Seguridad de Salud | cumplir con este item. requiere la
en el Trabajo y asistir a las Institucion para

convocatorias centro

programa.

que el

cumplir con este
item.
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14

Apoyar al centro de formacién
cuando este lo requiera, en la
promocion del portafolio de
servicios.

Se dio apoyo a la oferta virtual del

Centro para la conformacion y

consolidacién de los grupos en esa
modalidad de formacion.

-Redes sociales vy
vOozZ a voz con
Aprendices y
publico en
general.

15

Realizar seguimiento en la etapa
productiva a los a los aprendices
gue le sean asignados, cuando el
centro de formacién lo
requiera.

N/A

N/A

16

Responder por los bienes y
elementos puestos a su
disposicidn para el cumplimiento
del objeto del contrato y una vez
finalizado, quedar a paz y salvo
con el Almacén.

N/A

N/A

17

Acompaiar a /os aprendices a
las actividades que se
encuentren planeadas por el
equipo de Bienestar  al
Aprendiz.

N/A

N/A

18

Apoyar 'y acompafiar los
procesos de autoevaluacion de
programas de formacién en nivel
tecndélogo del Centro de
Formacion.

N/A

N/A

19

Participar en las labores de
montaje y puesta en marcha de
equipos y maquinaria utilizados
en la Formaciéon Profesional
Integral.

N/A

N/A

20

Asistir y participar activamente
en las reuniones programadas
por la(s) red(es) de conocimiento
propias del Centro de Formacién
a las cuales sea invitado.

N/A

N/A

21

Participar en reuniones y/o
transferencias  técnicas y/o
pedagogicas.

Se hace participe en la reunid en la
reunion 17 de octubre por el
coordinador académico

Ver Fotografia

22

Ejecutar la formacién
profesional integral en los

Formacion
Presencial.

Complementaria

Ver evidencia
Ficha: 2841456
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diferentes niveles y modalidades
(titulada, complementaria y
virtual) que programe el Centro
de Formacion.

Ficha: 2841456

Programa: Higiene y Manipulacion
de alimentos

Actividad de Aprendizaje:
29080102302 APLICAR PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RELACIONADAS EN
LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

Competencia: MANIPULAR
ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE.

Fechas Inicio y Fin de Ejecucion
Mensual:

Del 01 al 06 de Octubre.

Horas totales mensuales de la
ficha: 24 Hrs.

Formacion
Presencial.
Ficha: 2841194
Programa: Higiene y Manipulacion
de alimentos

Actividad de Aprendizaje:
29080102302 APLICAR PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RELACIONADAS EN
LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

Competencia: MANIPULAR
ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE.

Fechas Inicio y Fin de Ejecucion
Mensual:

Del 01 al 06 Octubre.

Horas totales mensuales de la
ficha: 24 Hrs.

Complementaria

Ver evidencia
Ficha: 2841194

Formacion Complementaria
Presencial.

Ficha: 2848937

Programa: Elaboracion de

Conservas de Frutas y Hortalizas
Actividad de Aprendizaje:
ELABORAR CONSERVAS DE

Ver evidencia
Ficha: 2848937
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FRUTAS Y/U HORTALIZAS,

CUMPLIENDO CON LOS
PARAMETROS DE CALIDAD
ESTABLECIDOS POR LA

ORGANIZACION.

Competencia: ASISTIR PROCESO
DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE
PRODUCCION

Fechas Inicio y Fin de Ejecucion
Mensual:

Del 05- 06, 20-21, 27-28 de
octubre

Horas totales mensuales de la
ficha: 24 Hrs.

Formacion Complementaria | Ver evidencia
Presencial. Ficha: 2863068
Ficha: 2863068

Programa: Higiene y Manipulacion
de alimentos

Actividad de Aprendizaje:
29080102302 APLICAR PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RELACIONADAS EN
LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

Competencia: MANIPULAR
ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE.

Fechas Inicio y Fin de Ejecucion
Mensual:

Del 19 al 31 Octubre

Horas totales mensuales de la

ficha: 48 Hrs.
Formacion Complementaria | Ver evidencia
Presencial. Ficha: 2863027

Ficha: 2863027

Programa: Higiene y Manipulacion
de alimentos

Actividad de Aprendizaje:
29080102302 APLICAR PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RELACIONADAS EN
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LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

Competencia: MANIPULAR
ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE.

Fechas Inicio y Fin de Ejecucion
Mensual:

Del 19 al 31 Octubre

Horas totales mensuales de la
ficha: 48 Hrs.

23

Utilizar el LMS Institucional
como apoyo a la formacién en
cualquiera de las estrategias
institucionales.

En la plataforma Territorium se
llevard a cabo cargue de las
evidencias del area cuando se
requiera para cumplir
satisfactoriamente con esta
obligacién.

Actividad si
Realizo en
este mes.

24

Cumplir con los lineamientos de
orientacién del desempefio del
instructor en ambientes
virtuales de aprendizaje, de
acuerdo a lo establecido en el
aplicativo compromiso - Guia
Orientacion Formacién
ambientes virtuales de
aprendizaje (Aplica para
instructores que apoyan
formacién virtual).

N/A

N/A

25

Participar en las actividades de
induccion y reinduccién que
sean requeridas por el centro de
formacion.

N/A

N/A

26

Apoyar cuando sera requerido
por la entidad, los procesos de
investigacion, desarrollo
tecnolégico e innovacion,
cooperacidon técnica nacional e
internacional en los que el
Centro participe, dentro y fuera
del pais.

N/A

N/A

27

Realizar técnicamente cuando
sea requerido por la Entidad, la
identificacién, estructuracién y

N/A

N/A
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definicidn de las especificaciones
técnicas de los bienes y servicios
necesarios para el cumplimiento
de la mision institucional vy
apoyar la planeacion de los
procesos contractuales de Ia
Entidad.

28

Realizar cuando sea requerido
por la Entidad la verificaciéon y
evaluacién técnica o econdmica
de las propuestas que se reciban
dentro de los procesos de
contratacién de la Entidad.

N/A

N/A

29

En aplicacién de la Ley 147 4 de
2011, realizar cuando sea
requerido por la entidad el
apoyo a la Supervisién de los
contratos que celebre el SENA,
de acuerdo con el Manual de
Supervisidon del SENA vigente.

Actividad realizada a través del
portal del Modelo Integrado de
Planeacion y Gestidn.

MIPG - Funcidén
Publica

30

Brindar apoyo en todos los
aspectos relacionados con el
modelo de planeacion integral
participativa del Centro.

N/A

N/A

31

Apoyar en la elaboracién de
fichas técnicasl estudios de
mercadol andlisis del sector,
analisis de riesgos y demas
documentos necesarios para la
adquisicion de materiales de
formacién y demadas bienes y
servicios del Centro segun la red
de conocimiento a la cual
pertenezca.

Actividad no realizada en este mes.

N/A

32

Atender oportunamente los
requerimientos que haga el
supervisor del contrato vy
presentar informes mensuales
de la ejecucién del contrato.

Este proceso se realiza mes a mes.

-SECORP II.

33

Las demds necesarias para el
cabal cumplimiento del objeto
contractual.

Se realiza actividades formativas
por dar el cumplimento del objeto
contractual

Sofia plus —
Formato de
evidencias.

Total de Actividades académicas desarrolladas: 168 Horas.
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A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITE No DE LA LUGAR DE FECHA DE FECHA DE

M ORDEN DE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENT | DESPLAZAMIENT
VIAJE O INICIAL O FINAL

1.

2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.
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Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 1740614842 de la planilla,SOIl del mes de Septiembre. (Decreto Ley 2106
de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (41) folios

Cordialmente,

Firma

ANDRES JOSE MOSQUERA JARABA
Contratista

C.C. No. 9.694.641

Recibi a satisfaccion:

Firma

OSCAR WILLIAM VERGARA MORENO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4954066 del 2023
Instructor Grado 19
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SEMNA

N

EVIDENCIAS DE EJECUCION CONTRACTUAL
ANDRES JOSE MOSQUERA JARABA
CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4954066 del 2023
MES DE OCTUBRE

1. Participar en la planeacion de los procesos formativos de acuerdo con
los lineamientos institucionales, para el area teméatica del objeto contractual.

v’ Realizar alistamiento de formacion, de los programas descritos a continuacion.

Ficha No: 2841456— Higiene y Manipulacion de alimentos

+ Nuwws -

o f ' 2841456

Enlace de seguimiento Ver evidencias 2841456
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SEMNA

N

Ficha No: 2841194— Higiene y Manipulacién de alimentos

(/] i Poctaf jol Irstructor I M 2841194

Enlace de seguimiento Ver evidencias 2841194

Ficha No: 2848937- Elaboracion de Conservacion de Frutas y Hortalizas

[/ ] 1 | Portal | (A 20408937

Enlace de seguimiento Ver evidencias 2848937
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2. Evaluar los aprendizajes previos correspondientes a las fichas asignadas, de
acuerdo con los procedimientos, plazos y herramientas tecnoldgicas que la
entidad defina

Se emitieron juicios evaluativos en los programas: 2841456-2841194

Ficha No. 2841456

Reporte de Juicios de Evaluaciéon
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3. Ejecutar la formacion profesional integral de acuerdo con el curriculo,
desarrollo curricular y proyecto formativo de los programas del area teméatica
objeto del contrato.

Se impartié formacion en los siguientes programas de formacion: 2841456-2841194

Evidencias haga Clic sobre el Enlace: Juicios Evaluativos 2841456 Ver evidencia
Evidencias haga Clic sobre el Enlace: Juicios Evaluativos 2841194 Ver evidencia

4. Entregar los soportes del procedimiento de Ingreso de aprendices al
programa de formacion tales como: Ficha de matricula, - fotocopia del
documento de identidad, y/o requisitos definidos en el disefio
curricular, cuando ejecute formacion complementaria.

Se realiz6 la entrega de documentos ingreso de los aspirantes matriculados en los
siguientes programas de formacion 2841456-2841194-2848937-2863068-2863027

Evidencias 2817815 haga Clic sobre el Enlace: Ver evidencia — 2841456
Evidencias 2817875 haga Clic sobre el Enlace: Ver evidencia — 2841194
Evidencias 2817837 haga Clic sobre el Enlace: Ver evidencia — 2848937
Evidencias 2863068 haga Clic sobre el Enlace: Ver evidencia — 2863068
Evidencias 2863027 haga Clic sobre el Enlace: Ver evidencia — 2863027

5. Ejecutar la formacion profesional integral en los diferentes niveles y
modalidades (titulada, complementaria y virtual) que programe el
Centro de Formacion

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/personal/jigualdron_sena_edu_co/_layouts/15/onedrive.aspx?ct=1688484306931&or=OWA%2DNT&cid=f4581a95%2Dd88d%2D05be%2D424d%2D8576dd18331a&ga=1&WSL=1&id=%2Fpersonal%2Fjigualdron%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2FPortafolio%20del%20Instructor%202023%2FAndres%20Mosquera%2F2841456
https://sena4-my.sharepoint.com/personal/jigualdron_sena_edu_co/_layouts/15/onedrive.aspx?ct=1688484306931&or=OWA%2DNT&cid=f4581a95%2Dd88d%2D05be%2D424d%2D8576dd18331a&ga=1&WSL=1&id=%2Fpersonal%2Fjigualdron%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2FPortafolio%20del%20Instructor%202023%2FAndres%20Mosquera%2F2841194
https://sena4-my.sharepoint.com/personal/jigualdron_sena_edu_co/_layouts/15/onedrive.aspx?ct=1688484306931&or=OWA%2DNT&cid=f4581a95%2Dd88d%2D05be%2D424d%2D8576dd18331a&ga=1&WSL=1&id=%2Fpersonal%2Fjigualdron%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2FPortafolio%20del%20Instructor%202023%2FAndres%20Mosquera%2F2841194
https://sena4-my.sharepoint.com/personal/jigualdron_sena_edu_co/_layouts/15/onedrive.aspx?ct=1688484306931&or=OWA%2DNT&cid=f4581a95%2Dd88d%2D05be%2D424d%2D8576dd18331a&ga=1&WSL=1&id=%2Fpersonal%2Fjigualdron%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2FPortafolio%20del%20Instructor%202023%2FAndres%20Mosquera%2F2841456
https://sena4-my.sharepoint.com/personal/jigualdron_sena_edu_co/_layouts/15/onedrive.aspx?ct=1688484306931&or=OWA%2DNT&cid=f4581a95%2Dd88d%2D05be%2D424d%2D8576dd18331a&ga=1&WSL=1&id=%2Fpersonal%2Fjigualdron%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2FPortafolio%20del%20Instructor%202023%2FAndres%20Mosquera%2F2848937
https://sena4-my.sharepoint.com/personal/jigualdron_sena_edu_co/_layouts/15/onedrive.aspx?ct=1688484306931&or=OWA%2DNT&cid=f4581a95%2Dd88d%2D05be%2D424d%2D8576dd18331a&ga=1&WSL=1&id=%2Fpersonal%2Fjigualdron%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2FPortafolio%20del%20Instructor%202023%2FAndres%20Mosquera%2F2863068
https://sena4-my.sharepoint.com/personal/jigualdron_sena_edu_co/_layouts/15/onedrive.aspx?ct=1688484306931&or=OWA%2DNT&cid=f4581a95%2Dd88d%2D05be%2D424d%2D8576dd18331a&ga=1&WSL=1&id=%2Fpersonal%2Fjigualdron%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2FPortafolio%20del%20Instructor%202023%2FAndres%20Mosquera%2F2863027

SEMNA

N

EVIDENCIAS DE EJECUCION CONTRACTUAL
ANDRES JOSE MOSQUERA JARABA
CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4954066 del 2023
MES DE OCTUBRE
Evidencias 2841456 Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos San gil No 1

por medio TIC y Presencial. Fecha: 01 al 06 octubre

Fecha: 01/10/2023
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Evidencias 2841194 Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos San gil No 2
por medio TIC y Presencial. Fecha: 01 al 06 octubre
Fecha: 01/10/2023

Termere V1 b e ) M b v g prrrma. Pma P

wetet Dl T Aerwcwws Pumdaron et et Yew  Ansde Ot teeee bt

e Control de
plagas

' T

E C I b OCLBCASIASTAE -0l voo Ui0e

https://sena4-
my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EViHNgHmcagJLtUcXPisHx-
cBoWsSVEVOIEOL8Qk6bOKR5Q

13

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EVjHNqHmcqJLtUcXPisHx-cBoWsSVEV0IE0L8Qk6bOKR5Q
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EVjHNqHmcqJLtUcXPisHx-cBoWsSVEV0IE0L8Qk6bOKR5Q
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EVjHNqHmcqJLtUcXPisHx-cBoWsSVEV0IE0L8Qk6bOKR5Q

SEMNA

Fecha: 02/10/2023

B ey " Y Phgews percped | Momest X ORI YA e

«+C0oO

* Soarws Youlide 2 Sctenent 4 Lo temtwa e [ Poasde sten

B Compansessn MG waww pou e 0o 006 e LA roeo R crey Thepor (bo cn 14

Microectt Teams

%00 SRAwEd d s rERAS TN SX WA ETHITINL ; I B B ST RecNT

| e b Q- CHE@EdAAe [ & ~eb il van 0K

Prowrtacun O Fegenr y Merpamcos de seemrmmn  Powed'osn Erey de sttaecmm oe prodocton

Hiwbe  Turciciooss  Avmudsss  Prmetaoin mndussdne Meoas s Mude D Ot deme bt

Patermoin MeriAns Free. reren Teans

RO

raer et 4
y)
" rist 4.
o
'
 0r
T T 4
Vet
£
: 4 ¢ s
i <SS : § '
L —— —

Nidel owie Katsure (YRR [ o )

i M Q 4 k ODOC.EBECASAe @ ® ~eo I vac Ji02

https://sena4-
my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RIj
beOwjUT-n6tBOUW1g

14

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RijbeOwjUT-n6tBOUW1g
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RijbeOwjUT-n6tBOUW1g
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RijbeOwjUT-n6tBOUW1g

SEMNA

Fecha: 03/10/2023

® Warnss

« C 0 & seamcrmwsiiom ¢

* ety Voulite  J Sheond e Loge Semtiens N ot e —r oy

Comparts srwitacon

Shovias & towkin

o @ < Ve D= CREed A M -0 T van ine

»LOS procesos, para asegurar su correcto
funcionamiento

|| >Los Sistemas de Gestion de la organizacion

Qcion,

|

\

1

|

‘-
I— S \ 5 yendiendo de las caracteristicas de
—

|

- I e — WOV P ' '

o | o “w L OC=NCESAe MBY ~ol vamw ine

https://sena4-

my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RI]
beOwjUT-n6tBOUW1g

15

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RijbeOwjUT-n6tBOUW1g
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RijbeOwjUT-n6tBOUW1g
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EcuW4rM8vD1Bn5diCc2FfDkBT6RijbeOwjUT-n6tBOUW1g

4
SENA

Fecha: 04/10/2023
© Wais

OASDNGENEYMAL & % 07 Commx Ao oo Moy

e C 0 & seamciosliom ¢
b Loge Semtenn S B P the certs ot [ * S0

* Povenmis lte B Aot * UM Sherteret + Sh

Mirono Tearn

Comparti wreiacon
on v & townm

s Joar Moorpeers laraka
rvlacks|
Dreatacio]

Arstren oo (et adol

were (et mbc

[T - g b

J""_:A | < Ve D ; c e g & 3 d e r'!;] 8§ a TR0 L ®

{anadevia L'.n,m-;
s evp— Estadie en modalulad ertaal
Conociendo la 150 90012015

P Cons! res -
€ ocesm Consullores @ oy 7ok CY A Comrpartn - = EED

rmrmas IS

Patrochaads

-

‘ Curss de imangpeetachin de la
ot 150 50012015 P1

234 b vistn Race 3 wioe Ml du ie

2 .r:A a a

P
TR o ®

e sOCZNeasAemME ~0 2

https://sena4-
my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/Ee LA4mMmHKb1Fr9XWnOS8cOBcBPG

N43fARvVW2Eglcrlla5PA

16

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/Ee_LA4mHKb1Fr9XWnO8c0BcBPGN43fARvW2EgLcr1la5PA
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/Ee_LA4mHKb1Fr9XWnO8c0BcBPGN43fARvW2EgLcr1la5PA
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/Ee_LA4mHKb1Fr9XWnO8c0BcBPGN43fARvW2EgLcr1la5PA

Fecha: 05/10/202

=
i o

SENA

GOR-F-012 V02

17



SENA

N

Fecha: 06/10/2023

|

| "
\
4\
;
2 » !

b

18

GOR-F-012 V02



4
SENA

i ?Mﬁ “' m_"m lince jiPe iNsoc /NSoe | NSE /IEE INBOE ANSoE
[ ju A ] 1 200 Dy &'_"‘"’ Jea )yﬁ.aa}samaqu ;

ot
oo *Mhy _Juh,n hl'qm s mps /b tpe Hlannps |t |bataes |
e o fimy.(,&v | Tl A vy

— m‘_@b P e i
ﬂ W

19
GOR-F-012 V02



SEMNA

N

Evidencias 2848937 Curso Elaboraciéon de Conservas de Frutas y Hortalizas
San Gil No 3 por medio TIC. Fecha: 05-06,20-21, 27- 28 Octubre

Fecha: 05/10/2023

Volite M Mehwomd o Loge Sestiens S [ o e cterts ot

PEINIAOON W | PROCTIAMENTD (¥ TRGTS ¥ HOTBLITAY - Asstun

s N —— - ——— e #—— . Vo e A

https://sena4-
my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EXxtF4K6 xl1lJojo 7wnQNZQBCrfub
vbRIhI0O6H8 LsBgaQ

20

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EXxtF4K6_x1Jojo_7wnQNZQBCrfubvbRIhI06H8_LsBgqQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EXxtF4K6_x1Jojo_7wnQNZQBCrfubvbRIhI06H8_LsBgqQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EXxtF4K6_x1Jojo_7wnQNZQBCrfubvbRIhI06H8_LsBgqQ

SEMNA

Fecha: 06/10/2023

PLACION ORI

& Seamamcrowslloom, ¢

Vol J Sabeond e Loge Semtenn S B Fomd the clerts ot e | ket

o D e 010

Chat de la reusién

PRESENTACUN PESOLLCIDM Y2251 - Pommdions

Turciciones  Atuceesm Preetaoin mndusedne fMeas Wets Mude D Ot deme hew?

Y —— v y— s —r -
& a ALODC=HEASAe MO ~ok D vamw ng

https://sena4-

my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena_edu co/EXxtF4K6 x1Jojo 7wnQNZQBCrfub

vbRIhIO6H8 LsBggQ

21

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EXxtF4K6_x1Jojo_7wnQNZQBCrfubvbRIhI06H8_LsBgqQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EXxtF4K6_x1Jojo_7wnQNZQBCrfubvbRIhI06H8_LsBgqQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EXxtF4K6_x1Jojo_7wnQNZQBCrfubvbRIhI06H8_LsBgqQ

4
SENA

Fecha: 20/10/2023

22

GOR-F-012 V02



Fecha: 21/10/2023

SR EE

e FrARRY. ]
44 - -
| 3T T S —
t= g =

4
SENA

= NM"‘F;U""%!“;.. 1 38—
e PR ek~ i
M A ‘.l'l..l 8.1 'r" .'h* }‘

¥ ¥

e

B T TP -y Py ‘-u : i
et Do e | [Tope || Sve || i {
4-4“1 hﬁ)N |

"!"‘\'
e o ok ot oo WL e
-n-m- et J.ndu b b livt
Pl ST IR IS S B
i B PNt i

?‘Mn" S PR S RETIRE PR E
O Jox Wiy _bew 1) WO S

r*q.n\a- LT e T O R e R
oo ® e Connt | TN "l’

B S L

TR G e | sacon | mr- " rmn
! i

el [

na:'ul Tomitas . +
v } U A an ol
N il “J.—n ’ﬂ. 44

N Rl fenade
-vv-\ el B % o o N

e
b %

Alalramd? g || bk

L ——

GOR-F-012 V02

23



SEMNA

N

Evidencias 2863068 Curso Higiene y Manipulacién de Alimentos San Gil No 4
por medio TIC y Presencial. Fecha: 19 al 31 octubre

Fecha: 19/10/2023

€ + G & werummumhon.

e Tl B S S & oo 4 i

e

« G ) & yonimen

R Tl e S L S &

B Commp oo s A (10 T St oo

_._Que_e_q.u

W a D OCE-NCASAGRA ~al 3 sve g

https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EYCX4eaiBo9Lnx se-
UlZQcBUDNgnEc445IwNVuquggdlw

24

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EYCX4eaiBo9Lnx_se-UlZQcBUDnqnEc445IwNVuqugg41w
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EYCX4eaiBo9Lnx_se-UlZQcBUDnqnEc445IwNVuqugg41w

SEMNA

Fecha: 20/10/2023

B wheko . 7 . e . Y Mgmeovuo [V ¢ 4 CMODEVAN &
€ 3 00 & tumumioushon *
& ookt toatcbe 3 Pewwedt o Lge Settena e £ P de ctwne mt b | Ok, B Sevoedil o+ USLthee . | P At Maspas
W
o 1 o

(TR ———

Chat de la reunidn

0«

|wreet Cratarche Crwmass 1

|5 JENTE R S oy SR . ~

Mw Conoce (odo sobee las Buenas Practicss g Manufactua 8

R < ok OC-NEeESAe MPO ~ouil voo M0
https://sena4-

my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EWE6WilijCtPq50CNgr6zZkBjCY-
SUFkb2AZn2HvBVXEMA

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EWE6WiIijCtPq5OCNqr6zZkBjCY-SUFkb2AZn2HvBvxEMA
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EWE6WiIijCtPq5OCNqr6zZkBjCY-SUFkb2AZn2HvBvxEMA
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EWE6WiIijCtPq5OCNqr6zZkBjCY-SUFkb2AZn2HvBvxEMA

SEMNA

Fecha: 21/10/2023

O Wariey

.- G O # hemimiomstom

@ Sty Wil D Shnn g Tetne . ) A el

o Cowvgnm te wnittn e

Vobareis Mosch

Prasrctoimn | agmrn ¢ Maswdiion b dowtse  Povatum

Trvraw Secen PO e N RagE B ere

dopodiné
L et rovw s
- %
1/

Seleccion:
- * Tipo de microorganismo
’ * Superficle 3 desinfectar

! 2 | *+ Tipo de alimento

Efectividad:
* Riguroso calendario

* Rotacién
* Método de limpleza
- * Disposicion de agua
e Sy e ol
Lape s U S WS ¥ S ) . ' v e
4 s & a aov s OCELHNEAIT e AR ~o0d T oce UK

https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

4
SENA

Fecha: 22/10/2023

ot B g Sewtors M. §3 Sorvet it oeem i

[P e

SSOP Procedamientos Operativos Estandarizados de...

| - DLOC:NEeASAeBBOOH ~oi 7 vam Sing

https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

GOR-F-012 V02

27


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

SEMNA

Fecha: 23/10/2023

! Recisadus (1Y - g Conmx Aodwm houh Mooy

& Seamamcrovollooem, ¢

Voufite M Mcheond o Loge Sestumn . B Fond e et ot a | Cx U S -

Ry Sadih Swbmd 1 Voyvee egie Dyt 8 eyens Spude (rwiwi) 3 TP —

U MAMETH MOWAO & o M wis Ao

W Ol (lewtas0)

Arjy Saisn Oraniaca)

Drarse Macomia I Qrnrtacks|

ELMA JAME TH MOYAND PRUA

e (Wweado)

000000

& o &k OC-NEeEASAe MBS ~owkl vom Ting

Prmmmrtacrye 4 Mg ¢ Merguiscnn de shrmean — Wowesbret

Tarciclones  Astudses Frmetoin ndusstee feas s

> Herramientas de la Trazabilidad;
- iy *Codificacién/Simbolizacién (Cédigo EPC, csif ‘
128) ;
&3 *Lectura dptica {Lectores opticos para codtgm
de barras) A
— *Sisternas de informacion (software) A
P *Procedimientos manuales (formatos, regm

, Instructivos, procedimientos).

e iy
| ' y
| Vs 4
?i _/' f
¥ n 1
o W A | I ) - ] . -
- av k OC - NECAD A B OES® ~0d 1 vow U

https://sena4-

my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/ETQS5wWTL7LxCIw7FGBju9EwWBOpt
lionAi9i4URTVYkbMQ

28

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/ETQS5wTL7LxClw7FGBju9EwBOpt_ljonAi9i4URTVYkbMQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/ETQS5wTL7LxClw7FGBju9EwBOpt_ljonAi9i4URTVYkbMQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/ETQS5wTL7LxClw7FGBju9EwBOpt_ljonAi9i4URTVYkbMQ

* Pty

SEMNA

Fecha: 24/10/2023

e peac ae | Mot X S Ante oo M

» O 0O & rovsllcoen. *

Wolite  J Seheond e Loge Sestenn S B Fomd the cterts ot
o

14

Cacie proie Agalinloi. & Svitafodeleraovin b, & Gks Epnme frwiodd & Ang Dowarte s Merker . 1

(odepne sevea [evesend

r 0
[VARTpY TRpe—" S S I Sy S ———— et (War Cove ool

-~ e ™ L o Lt~
e b powm NS

Presertue s § g ¢ Adergubenn de aavesin Vowesbret

Hiehe  Turciiooes  Aussesm  Pemtoin indussdew Meas Weta Mo D Ot deme hen?

...........
.....

re -9

; Control de
& plagas

T T E

DN

D2 agrRgEr Nt
e

“k OC-DNEASAGMS ~0i X vam Siing

https://sena4-
my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EaFygalprqFNsbMKWOaYyDEBgYfk

W2ag-gRe7ThlgO61xg
29

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EaFyqaJprqFNsbMKWOaYyDEBgYfkW2ag-gRe7ThIgO61xg
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EaFyqaJprqFNsbMKWOaYyDEBgYfkW2ag-gRe7ThIgO61xg
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EaFyqaJprqFNsbMKWOaYyDEBgYfkW2ag-gRe7ThIgO61xg

SEMNA

N

Evidencias 2863027 Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos San Gil No 5
por medio TIC y Presencial. Fecha: 19 al 31 octubre

Fecha: 19/10/2023

£ Wi x D Paghu prwcod | Moset N8 X O OISO WIGRMIY MANSU & x

€ 3 C O o wemumuohom #

W Sokewts ¢ Nalde J) Rctessdd 4 Lagelestiuaife. [ Porid e chwts ol s Cocatie. B Skl s UM Deoww o Yo | P Aaboi Musipams

v et
L

Mcronertt Taarrs

- L} B o brhone b rwetschd 3

—trte ety Mmemi Uarws Camvie Sy frwmacct

v amwerte [veemeed - Tmrat

" ' -r.r 1 o ks o twrrwertes &) 8 & 2 A
Q
n (4] INEA TECNOLOGITA DE n
LENA , o
@ 7? PRODUGTION ¥ TRA
| A MED THCN -
2 e w0 TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIMES
<, DISE N OF ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA
X LOOGO DENOMINACION DEL PROGRAIMA
“
2 W1S1529 MOGIENE Y MANFLILATION OF ALIMENTOS
VERSION S0 G TOM DUL MOGIRAMA

PRAARO Y EXTRACTIVO

Vigeniw ded Focha mon Prograna Q72018

o o Fecha Fo Frogiens

DURACION
PAAX A

ar pArn ue (s eTpvesan JTOdUEras enireguan o men
s Inocuss pats &l comeemale, mantenends s caratiefs

a

=

. 4
wogiedades de b

4% bt
dliminlos y e st MIMes sparlic a |s garastia de W salod pdblice
| A% AT merientan detperinen Ly necstsed dn conter con ue teoaovs de ermeen e

& “ L O BCAIIHAe BoBRE ~od [l voo 508

o 2

https://sena4d-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

30

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

SEMNA

Fecha: 20/10/2023

Prowrtacon | regenr Y Masgatsces te srraen - Fpmefors

aete  Turcicionss  Avtudces  Freemtaoin mndusmdne Mees W Mo D St G hew?

. s
Teteze % Ty >
bos . ey
. L L] e Al e i
Potenn Merian - rorw S oo
.
: i JE A M 1A 3 - ATIRACNITOAC SSha
g J L€ NE IANIPULACION DE ALIMENTOS -7/\
INTD ¥ LAS CAPACIDADES TECNICAS DI PIASONAL
NV MIPULAN Y TRANSFORMAN LDS ALINMENRTOS AORRF LOS
AUT CONCLEVA LA CONTAMINACION OF LOS ALINMENTO
L
-1
— OBJETIVO ESPECIRICO
© BRNDARCONOCINGENTOS EN MGENE ¥ MANMBPLLACION DF AUMENTOS
JARPRACTAICAS DF MIGENE ADECUADASEN FL PREASONAL OF SSRVCIO DS
ADION
& FOMENTAR ELCOMPARERISMO ¥ EL TRABAIOD EM EQUIO
METODOLOGIA
4 & CUISO PRESENCIAL [TRES DS
© CAIENTACION A LA ACTIVIOAD DEL MAMIPILADOR DE AUMENTO
@ FORTAI ECIMIENTD PERSONAL ¥ DEL TRASAIO EN EQUEO
lrax
') J J ¥ ¥
" " oo e S T— ¥ v ' -

§ W X > Paghu pavcod [Mdmct X8 x ¢ CISSDNIGRMIY MANSY. & %
& = C O ¢ wmemooohomm #

W Skt ¢ Nalde JI Rctesedd o Lage lesttiens M. Poriad e chwts ol e d Cocetie. B Swko N s UM Seoww Yo | D Aobos Musipans _

Mcronett Tarm

» 0 G : : L] 1] o

viefo tie s renestn (rwste.. PUpEEPE— | wott &) coens ot < § o Merves Freiocic! 2

v awverte [vwemeel U - Fetaty) R maede et Mmembn @ Uirws Cawvle Scy frwmacc! B

https://sena4d-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

31

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

SEMNA

Fecha: 21/10/2023

£ Wy » > Paghu pawced |[Maset 08 x ¢ CUMSDWGEMIY MANSY & =

€« Cca

W Sohewis  + Walde Qi Rctesed 4 Lo lestiuaife. [ Forie o chwts ol sk Cocetie. B Swko Nl s US Ueemw Yo | e Aabos Motipana

Mcronertt Taarrs

» 0 . : B 3 o

S v Prvencot Tee W v Ve L)
L}

eetn e \s wrewe (Weeta L]

v awverte [vwemee] -t Frhada)

oy ey [vemaec) B R a )

—arte cety Mmemibn 1 Uiwrws Cawvle Scy frwmacct B

Frowrtacown | thgenr y Masgadsces th wrrareen P pmefors

Turciciones  Atusicesm  Pmetaoin mndussdne Meos Tats Mue Q) Ot deme bt

MATERIAS PRIMAS

ESTABLECIMIENTD [estructura @ higiene)

Sip
| PERSOMAL
HIGIENE EN LA ELABORACION
® ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE [maturis
2 prima y producto fnal]
e PRIN CONTROL DE PROCESOS EN LA PRODUCCION
- Haga clic para agregar notas
=
— it
» 5 Fipwte ¥ o Nt | R ) o ] . w
i@ “a L ODC-DNeadAeN PO GE ~o X van Siine

https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

32

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

SEMNA

N

Fecha: 22/10/2023

$ waeou X » “ ot N8 x4 CLRSD WIGRMIY MANSU & =

€ 5 C O 8 mmemousohomm ¢

W Sochewrte ¢ Nalde JI Rctesedd e Lage Senttiens M. uamau-uu. b ) Cocetie. W' St » A

Mcronertt Taarrs

PUSpEE I S— | wote & coenn fotedn = § vy borwes [yemocel 3 pochione i Orwtscid @
TS | \

—tete coty dmemin R Diarws Cawvle oy Prwmaccl B

et e Ly wr e (heede ]
* Ao | vvrvmeed

v Samever ool A

Prowrtacnn ) thgenr y Mesgaiscns te srramen - Fpmefors

Premtaoin in dusmtnw Meas Wets Mude Ot deme hen?

- o
dhge DSty | M T S BSRIRERIIA T AT IS S SN 3 |1V VL T s ittt | [ St
’ weritne - e
-
- 3 )

| v‘\ - .
. ; = B '
T o Limpieza y . oy ‘
L Desinfeccién Vi) (SR
e—— ! 3 1N

*T—' Concepto ¢

Agentes a8 i

W Caracteristicas ~§ v

.
- \ —
Clasificacion —~ ’&:’L! .

N2 AR DO

!!
’\
l

@ o e kL OC-NCAIAeM PO RS ~09 X vav Tt

https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

33

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

SEMNA

Fecha: 23/10/2023

£ W D Paghus pewc pul | Micoseat 208 CLRGD WIGRME Y MAMSY. & =

« =+ CO
L

¢ Nalde ) Ractesed 4 Lo lestia e [ Forte o ctwts ot ) Cocatee. 8

(R LT TR R -

Aabos Mosipans
Mcronertt Tars

. v lwrey [yemanc) 3

Clorwe Samverks [vermce)

o bobone e Oretsch @

Uarws Cawsba Ay frwmacel #

Fromertac s 4 Mguas ¢ Merpubecnn de stvestn  Vomeshret
Turoooes AreTuizseem

Premtaoin in dusmtnw Meas  wets Mude D Ot dems hen?

CODIGO DE COLORES PARA LA CLASIFICACION DE
LOS RESIDUOS SOLIDOS
. ’ T e L IR _ 9 )
@ a tLDC-ﬂCﬂ'&C‘rJD.‘JQ*""J'""*"“”«'x‘

AL B OLE

https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

34
GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

SEMNA

Fecha: 24/10/2023

) CLRED WIGEMLY MANSU &

ctowed 4 Logslesttiusifa.. [ Porie oo clwts ol e Cocetie. B Swko Nl s UN Usoew Yo | e N

o bohne b rwrtachd

il awwerte [vvemee) sonade oot Sovemin §

Frezortacare ) *hpune ¢ Mergubecnn de stvesan  Vomesbret

Uiete  Durciciooss  Avmucees  Preetaoin mndussdne Reos  Wets Mude D Ot deme hew?

.
Las plagas mas usuales en las industrias ':]'/\\'
agroalimentarias son:
" T TR
V2 agiear not
. PR [ASTRIE  TIee— ’ - ' .
@ a ek O NCAIAe™MPOB RS ~09 X vav Jine

https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj sena edu co/EenZftAnBitMj3-p-
Kg-108BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

35

GOR-F-012 V02


https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ
https://sena4-my.sharepoint.com/:v:/g/personal/ajmosqueraj_sena_edu_co/EenZftAnBitMj3-p-Kq-IO8BryakyoiXDR5cxDRUD9fgRQ

SENA

= B Formularios Q

n heeco

Lonmnmacon de sist AgTO DOt s coten, PITCTTACKON e ooete

ATEBACHON W UNA terte

Formularios reclentes

Cusiciiers e of propietaris -

R

CONTROL DE ASSTENCL Cordirmacion e misluse

36
GOR-F-012 V02



4
SENA

N

Listado de asistencias del programa de formacion orientados en el mes de agosto

Evidencias asistencia de la ficha No. 2841456 curso Higiene y Manipulacion
de Alimentos San Gil No 1 por medio TIC. Fecha:01 al 06 octubre

¥ g 2 ~

“ Aoa - & # Mpectar s wone ' » d 1 > Z- Aw } )
g - -
: T

o NE R -39 O DS 1 Coveauep vt §oow D Feenn Dwbw Gl de | (ot ihenm Frbety | sy Ry

el hind v L0 DAL ¢ cee . . LL 0 R e
Fetsemer harrd JreTT, ete . trves Comne [
|8
£ ¥ & "

WNse m MO I8 sew 233
3033 taziisp m KO capr e o
1233300 m XL 12 e 39 | MOBVELTS LA D

. Meapuestas de formadero 1001 Paspueiiat de burmades VOO0 Sertuntial the berrradee 1000

37

GOR-F-012 V02



4
SENA

N

Evidencias asistencia de la ficha No. 2841194 curso Higiene y Manipulacion
de Alimentos San Gil No 2 por medio TIC. Fecha:01 al 06 octubre
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Evidencias asistencia de la ficha No. 2863068 curso Higiene y Manipulacion
de Alimentos San gil No 4 por medio TIC. Fecha: 19 al 30 octubre
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Evidencias asistencia de la ficha No. 2863027 curso Higiene y Manipulacion
de Alimentos San gil No 5 por medio TIC. Fecha: 19 al 30 octubre
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PARTICIPACION EN LA REUNIO EN LA REUNION 17 DE OCTUBRE POR EL COORDINADOR
ACADEMICO
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: ANDRES JOSE MOSQUERA JARABA

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO

FECHA INICIAL: 01/10/2023 00:00:00
FECHA FINAL:  31/10/2023 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2841456 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24.00

FICHA 2863068 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48.00

FICHA 2848937 - ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS Y MAQUINARIA REQUERIDA EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS PARA LA ELABORACION DE CONSERVAS, BAJO PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION

DOCUMENTAR LA INFORMACION DEL PROCESO ACORDE CON LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR CONSERVAS DE FRUTAS Y/U HORTALIZAS, CUMPLIENDO CON LOS PARAMETROS DE CALIDAD ESTABLECIDOS POR LA
ORGANIZACION

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS DEL PRODUCTO TERMINADO, DE ACUERDO CON LOS
PROTOCOLOS Y PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24.00

FICHA 2841194 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24.00

FICHA 2863027 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48.00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  168.00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0.00

ACTIVIDADES ADICIONALES
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FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0.00

INSTRUCTOR: ANDRES JOSE MOSQUERA JARABA

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO
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