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Secretaria Distrital de Salud de Bogota .

Subsecretaria de Salud Publica . Acta Nuimero
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos : < 2
y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados) ASOSN 00 2 5 8 6 !

IE;'E': Fecha:‘ 1 r j

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Ndmero de Inscripcion: Numero de carpeta:

Razon social;

Nombre del establecimiento:

NIT: Sede:
Direccion:

Ubicacion:

Localidad: UPZ:
Barrio: Teléfonos

Correo electrénico para notificacion*

Nombre propietario:
Tipo de documento: C.C.[_]C.E.[_INIT[ZJPEP[_JPs[_|PTP[ ] |Numero documento:
Nombre representante legal:

Tipo de documento: C.C.[_|C.E.[JNIT[_]JPEP[_Jps[ ]PTP[ ]| Numero documento:

Direccién de notificacion:

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ /] NO [ ]

Linea de intervencion:

Intervencion:

Tipo de establecimiento:

Numero de trabajadores: Horario: Diurno [ ] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable ]
FECHA DE LA 5 o
ULTIMA 0 WM AA2A | Favorable con 0 % De cumplimiento o
P Pt . = s}
INSPECCION requerimientos de la dltima inspeccién
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
Asociada a peticiones, quejas
Programacion [] | Solicitud del interesado (] | yreclamos ]
Namero de radicado: Numero de radicado:
Solielag ehcial L1 | evento de interés en salud piblica [ | Solicitud de préctioa de pruebas/  —
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: [ ] Especifique:

EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento > : ;
P q AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electrénica
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Piblica
Acta de Inspecci6n sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos

Acta Numero

y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

ASOSN 002586

EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable I descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica

aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continlie ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefio
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,13,21,23y26,2.7;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7. )Articulo 33,
Numeral 8.)

1.2 Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales
1,2y3)

1.3 Techos, puertas,

iluminacion y ventilacion

{Resolucion 2674/2013,

Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8.

Articulo 33, Numeral 4.)

1.4 Instalaciones sanitarias

{Resolucion 2674/2013,

Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,

6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

1.5 Distribucién y areas

(Resolucion 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4;
2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota : f

_ Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos

Acta NUumero

Y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

ASOSN_ 00258 5

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y9,
Articulo 10, Numerales 2 y 3.
Articulo 34.)

2.2 Diseno y funcionamiento
de equipo y utensilios
{Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art, 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3))

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
{(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2,3,4,5,7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta ‘

3. PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

Cra 32 No. 12-81
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Piblica

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos
Yy bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

ASOSN 002586

Acta Namero

|

CONTINUACION

3. PERSONAL A | AR
MANIPULADOR DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.4 Educacion y capacitacion .
(Resolucion 2674/2013, 3 |/
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) '

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 16% del total del acta I

4. REQUISITOS A | AR

HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.1 Control de materias

primas e insumos

(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2 y 3. 4
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

4.2 Prevencion de la
contaminacion cruzada
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; (7)
Articulo 18, Numeral 7; N~
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucién 2674/2013, 3
Articulo 16 Numeral 3; o
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
3.3y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje

Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucion 834 y 835 de 2013.)

(Resolucion 2674 de 2013 '3.

Cra 32 No. 12-81
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Secag:t%ria Distrital de Salud de Bogota i
ubsecretaria de Salud Publica ’ .
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos A S 0 SANCtaOh[;UZr%eé%

y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

CONTINUACION
4. REQUISITOS A |AR| | HALLAZGOS
HIGIENICOS

4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art, 37. '4
Resolucion 5109 de 2005; —~
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

1 C

CALIFICACION DEL BLOQUE | | La calificacion del blogue corresponde al 21% del total del acta |

5. SANEAMIENTO A|AR| | HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
{Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9. 4
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4, 2
Articulo 32, Numerales
5y10)

5.3 Residuos sdélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

5.4 Control integral {
de plagas. =
(Resolucién 2674/2013 U |
Articulo 26, Numeral 3.) e |
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos

Acta Numero

y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

ASOSN 002586

5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.5 Limpieza y desinfeccion

de areas, equipos y
utensilios

(Resolucion 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)

5.6 Soportes documentales

de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10.

Resolucion 2674/2013
Articulo 26.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta

6. ALMACENAMIENTO
Y COMERCIALIZACION

A

AR

HALLAZGOS

6.1

Condiciones generales
de almacenamiento.
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3,
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2,
3y4)

6.2 Manejo y conservacion

de productos

refrigerados o congelados.
(Resolucion 2674 de 2013

Art. 27, Art. 28 Numeral 2;
Art.31 Numeral 1,2,3y 4;

Art. 35 Numeral 4.)

10

6.3

Manejo y exhibicion

de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.

{Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,

Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2, 3 y 4; Art. 35
Numeral 6.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota e e R

Subsecretaria de Salud Piblica Acta NUumero |
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos ; / - z 5
y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados). ASOSN 0 02 58 5 ;

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO i imirnnanic | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspectos a
evaluar sea identificado como criico vy
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
Favorable o CONCEPTO SANITARIO a emitr sera
con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Desfavorable <59,9% respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total |:| SUs‘pensEé_n_total de trabajos o servicios E’
Clausura temporal parcial |:| Decomiso ' _ |:|
Suspension parcial de trabajos o servicios |:| Congelacion D
Destruccion o desnaturalizacion D

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del establecimiento:

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy del mes de delafio _* ¢ en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: . Nombre: . - : ' :
Tipo de documento: Tipo de documento:
Ndmero de documento: 2 NOmero de documento:
Profesion u oficio: ek AR Profesion u oficio:
Firma: | bl A Firma: [/ /.~ /

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: Nombre: .
Tipo de documento: Tipo de documento: C.C.[7]C.E[_|NIT[_JPEP[_JPs[_|PTP[ ]
Numero de documento: Numero de documento:
Profesién u oficio: Cargo: Representante legal[_] Propietario[ | EncargadoD
Firma: Firma:

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se‘iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 7/7
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AS14N 063631

Nmero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

111
“17]

e

Ay

ACTADE VISITANOMERO: (1§ 5c 1 ), (5 24 6

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO

CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar Calificacion

Hallazgos

Calificacién

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Nombre
Articulo 5 # 5.1 0 Art. 12 # 1 (Res.5108/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y
se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacion de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4
(Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5 # 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

{Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 #5.3 de la Resolu-
cién 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art 6. #4 (Res, 5108/2005)

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”.
En productos importados deben ir nombre o razon social y direccion del importador
Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9080
www,saludcapital.gov.co
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: AL AR
Ndmero ; : FEGHA: 510 ' SANC
S FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS N CTEATA T 5 2O
ASI4N U 5 3 5 3 1 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: [ | » /5 (/L) ¢ S50

Identificacion de Lote
Articulo 5# 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5 # 5.6 0 Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5# 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5# 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Artlculo 5# 5.6.4 0 Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccidn al resto del pals
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulade, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacién en la informacién de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse facilmente del envase. Los datos en el rotulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espaiiol

Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espariol, la informacién exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5108/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espanol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

w*
-
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e FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS ‘ :
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: i AT AABA )

i ot

ACTA DE VISITA NUMERO: (1% (

AS14N 063631

REQUESITOS GENERALES

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
enganosa o susceptible de crear una impresion errdnea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011).

Si la etiqueta describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etigueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspondiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier olro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea graficas que hagan alusién a ingredientes naturales que no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La etiqueta del producto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Camne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos que utilicen
empaque al vacio y otras tecnologias como atmésferas controladas deberén
establecer la vida til del producto y colocar condiciones de conservacion del
mismo.

CUMPLE
Los productos verificados

NO CUMPLE CUMPLE

NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE

[] [] [4 L1

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre:

Nombre:

Tipo de documento:

Tipo de documento: C.C.[ JC.E[INITJPEPJPs[]rTR[ ]

Numero de documento:

Numero de documento:

Profesion u oficio: : Firma:

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en e-l'-marccr de la fiscalizacién sanitaria establecida en la Resolucion 1229 de 2013 y no constituye una aprobacin ni autorizacion del rotulado del producto evaluado.

NOTA 2:"La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cddigo Penal

Colombiano y Ley 734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”
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FEGHAWRE Bt 1Ty 7.7 5

nimero .. FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063648 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTADE VISITANUMERO: 2§06 /(0 76 ¢
= | B A FAVA SV A D06

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos

Nombre
Articulo 5 # 5.1 o Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y
se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacion de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe eslar en la cara principal de exhibicidn. Art 6. # 4
{Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5# 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

(Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cidn 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2008)

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresién “fabricado o envasado por”.

En productos importados deben ir nombre o razoén social y direccion del importador
Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)
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ML 8o FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS —
AS14N 063648 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: (| SOSA/ N0 265 (

Identificacion de Lote
Articulo 5# 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacion o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5# 5.6 0 Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5# 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacién
Articulo 5 # 5.6.4 o Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacién sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccién al resto del pais
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracidn con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacion en la informacién de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse facilmente del envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espaniol

Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espaiiol, la informacion exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélage de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espaiol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.
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Numero

AS14N 063648

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA' f\[ ._'I 'I.“ L '} 7 Jr‘ Fy 1;'

(AT

ACTA DE VISITANUMERO: ()€ () 1/ /¢

REQUISITOS GENERALES

La etiqueta no debe describir el producto alimenlicio envasado de una forma
engafnosa o susceptible de crear una impresion errénea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011).

Si la etiqueta describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe eslar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspondiente autorizacién del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Articulo 4. # 5 (Res.51098/2005)

No emplea gréaficas que hagan alusién a ingredientes naturales que no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificiel, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La etiqueta del producto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
fecha de empague, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Came, productos carnicos comestibles y derivados carnicos que ulilicen
empaque al vacio y ofras tecnologias como atmosferas controladas deberan
establecer la vida util del producto y colocar condiciones de conservacion del
mismo.

CUMPLE

[

Los productos verificados

NO CUMPLE

CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: '

Nombre:

Tipo de documento:

Tipo de documento: C.C.[JC.E[INITJPEPIPs[_|PTP[ ]

Numero de documento:

Numero de documento:

Profesién u oficio: Firma:

Cargo: Representante legal[_|Propietario] ] Encargado[-] Firma:

MNOTA 1: La presente verificacion se realiza er_\ el marco de la fiscalizacion sanitaria esiabiecida en la Resolucién 1229 de 2013 y no constituye una aprobacion ni autorizacién del rotulado del producto evaluado.

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81
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AS14N 063642

Namero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: 1] \He P by

A

ACTADE VISITANUMERO: 154 &0 586

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO

CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar

Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos Calificacion Hallazgos

Nombre
Articulo 5# 5.1 0 Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y
se debe ajustar a lo otorgade en la autorizacion de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en |a cara principal de exhibicion. Art 6. # 4
(Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5 # 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

(Articulo 5# 5.3 0 Art. 12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cion 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005)

Nombre o Razdn Social y direccidn del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresién “fabricado o envasado por”.

En productos importados deben ir nombre o razén social y direccion del importador
Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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Nimero S FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063642 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: ! MM AAAL

ACTA DE VISITA NUMERO: I |

\ ﬂ__. A

Identificacion de Lote
Articulo 5 # 5.5 o Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacion o Fecha de Duraciéon Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5 # 5.6 o Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Articulo 5 # 5.6.4 o Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccion al resto del pais
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rolulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacion en la informacion de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse facilmente del envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en ldioma Espafiiol

Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espafiol, la informacién exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5108/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espafiol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.
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DLREL0 FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

AS14N 063642

FECHA: aip
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ACTA DE VISITA NUMERO:

REQUISITOS GENERALES

La etiqueta no debe describir €l producto alimenticio envasado de una forma
enganosa o susceptible de crear una impresion errénea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

Articulo 4.# 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011).

Si la etiqueta describe informacién de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe eslar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspondiente autorizacién del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en |a lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea graficas que hagan alusidn a ingredientes naturales que no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificizl, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42,

# 5. La efiqueta del produclo debera contener como minimo, fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Came, productos carnicos comestibles y derivados carnicos que utilicen
empaque al vacio y otras tecnologlas como atmdsferas controladas deberan
establecer la vida il del producto y colocar condiciones de conservacién del
mismo.

Los productos verificados

CUMPLE

M

NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE

CUMPLE

NO CUMPLE

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre:

Nombre:

Tipo de documento:

Nudmero de documento:

Numero de documento:

Profesion u oficio:

Firma:

Cargo: Representante legal[_|Propietario] | Encargado[]

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en el marco de la fiscalizacion sanitaria estab!ecida en la Resolucion 1229 de 2013 y no constituye una aprobacién ni autorizacion del rotulado del produclo evaluado.

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cddigo Penal

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Tel.: 364 9090
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Numero
R AR FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063643 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: 1505 i/ 0 2 S 86
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO
Nombre Del Producto:
Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA
|Marca:
Presentacion y Contenido neto:
CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA
Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos
Nombre
Articulo 5# 5.1 o Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y
se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacién de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicién. Art 6. # 4
(Res. 5109/2005)
Lista de Ingredientes
Articulo 5# 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)
Contenido Neto y Peso Escurrido
(Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 3 de Resolucién 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cion 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art6. # 4 (Res. 5109/2005)
Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”.
En productos importados deben ir nombre o razon social y direccidn del importador]
Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)
| ‘?r))/.\)‘(
Hoja 1/3 JETARIA DE *BX
Cra 32 No. 12-81 | SECRETARIA —
| sAlb | BOGOT/\



Numero o FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063643 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

Heeie DD MM ANARA

ACTA DE VISITANUMERO: 1€ 2

Identificacion de Lote
Articulo 5 # 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) 0 Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacion o Fecha de Duraciéon Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5 # 5.6 0 Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) 0 Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacién
Articulo 5# 5.6.4 o Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaria

Artleulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estén exentos, para su introduccién al resto del pais
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacion en la informacién de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse facilmente del envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5108/2005)

Etiquetado en Idioma Espariol

Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espafiol, la informacién exigida en Res.5109/2005

Artfeulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espafiol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.,

Cra 32 No. 12-81 Hoja 2/3
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Numero

AS14N 063644 '

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

A

@14

ACTA DE VISITANUMERO: {174 580

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacién sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Nombre
Articulo 5# 5.1 o Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y

se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacion de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4
{Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5# 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

(Articulo 5#5.3 0 Art.12 # 3 de Resolucién 5109 de 2005 0 Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cién 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005)

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”.
En productos importados deben ir nombre o razén sacial y direccion del importadory
Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81 Hoja 1/3

Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Namero Rl FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS —_—
AS14N 063644 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: | 2 o8 & co gt

Identificacion de Lote
Articulo 5# 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) 0 Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacion o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-

dad o Vencimiento
Articulo 5# 5.6 0 Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5# 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Artfculo 5# 564 0 Art. 12#8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccién al resto del pais
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracién cuanlitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rolulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacion en la informacion de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse facilmente del envase. Los datos en el rdtulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espaiiol

Debera utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espanol, la informacidn exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espafiol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

*
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Bamero : i FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063644 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) - ACTA DE VISITANOMERO: {1 € (4 £ 3 e 2 € G (.

FECHA: 1) L AABPE

REQUISITOS GENERALES

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
engafiosa o susceptible de crear una impresion errdnea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicién o calidad del
alimento.

Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011).

Si la etiqueta describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspandiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en |a lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a supener que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea graficas que hagan alusién a ingredientes naturales que no contiene el
mismo ¥ cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificiel, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La eliqueta del producto debera contener como minime, fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Came, productos carnicos comestibles y derivados carnicos que utilicen
empaque al vaclo y ofras tecnologfas como atmosferas controladas deberan
establecer la vida Util del producto y colocar condiciones de conservacion del
misma.

Nombre:

CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE
Los productos verificados |—‘ .
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DEL_ESTABLECI_M[ENTO
Nombre: ;

Tipo de documento:

Tipo de documento: C.C.[1]C.E[INIT[JPEP[_JPs[_]pTP[ ]

Numero de documento:

Numero de documento:

Profesion u oficio:

Firma:

Cargo: Representante legal[_|Propietario|_| Encargado|[ | Firma:

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

MOTA 1: La presente veriﬁcaci% se realiza e_n-el r:;érco de la fiscalizacion sanitaria establecida en la Resolucion 1229 de 2013 y no canstituye una aprobacion ni autorizacion del rotulado del produclo evaluado.
NOTA 2:"La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con
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lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal

SECRETARIA DE

SALUD




FECHA: i i

r\.,!

fmern .- FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063645 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTADE VISITANUMERO: |\ s0/6 1 & 2§ %6

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos

Nombre
Articulo 5# 5.1 0 Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y

se debe ajustar a lo otorgado en la aulorizacion de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4
(Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5# 5.2 0 Art. 12 # 2 (Res.5103/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

(Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cian 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art 6. #4 (Res, 5109/2005)

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”.
En productos importados deben ir nombre o razén social y direccion del importador]
Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5100/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

A%
i
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AS14N 063645

Numero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: 1.E | {._ = :’_"\_ _

L

ACTA DE VISITA NUMERO: '

Identificacion de Lote
Articulo 5# 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacion o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5# 5.6 o Art. 12 #7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5# 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5# 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Articulo 5# 5.6.4 o Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaria

Artlculo 5# 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccion al resto del pals
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitative de Ingredientes

Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacién en la informacién de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse facilmente del envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espaiiol

Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espariol, la informacion exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espafiol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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N FECHA: A EAGR.
e : FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS il ML sebine
ASI14N 663645 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTADE VISITANUMERO: f1CG S st 2 SAA

REQUISITOS GENERALES

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
engafnosa o susceptible de crear una impresion erronea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011).

Si la etiqueta describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspondiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualguier otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea graficas que hagan alusidn a ingredientes naturales que no contiene el
mismo Y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificiel, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La etiqueta del producto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Carne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos que utilicen
empaque al vacio y otras tecnologlas como atmdsferas controladas deberan
establecer la vida 0til del producto y colocar condiciones de conservacion del

mismo.
Los productos verificados CUMPLE NO CUMPLE CU|I\E|LE NO Cll_J_%ﬂPLE CUMPLE NO CUMPLE
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SAIGITARU\ POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: — Nombre: e
Tipo de documento: - - Tipo de documento‘:d(s,_c-:-:t-lb.E,D NI%DPEPDPSDPTPD
Numero de documento: ey S 44397 a Numero de dOCUI‘_n_enIO— — o
Profesion u oficio: o B Firma: Cargo: Representante legalmlf’ropi-elariOD Encargadol[. ] Firma: o

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en el marco de |a fiscalizacion sanitaria establecida en la Resolucion 1229 de 2013 y no constituye una aprobacion ni autorizacion del rotulado del produclo evaluado.
NOTA 2:"La Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
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FECHA: -] A0 20%e

Nomeo .. FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063647 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: /1< 561/ 0025 96

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacién y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos

Nombre
Articulo 5# 5.1 0 Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y
se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacién de comercializacion
(RSA-PSA-NSAY). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4
(Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5# 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

(Articulo 5# 5.3 o Art.12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cion 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art 6. # 4 (Res, 5109/2005)

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”.

En productos importados deben ir nombre o razén social y direccion del importador]
Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

o
| ,,,‘?T%:
SECRETARIA DE

SALUD B@@@”ﬁ“ﬁ
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R FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063647 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

SEONIN DD MM ARAR

ACTA DE VISITANUMERO: | > < 50/

Identificacion de Lote
Articulo 5# 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacion o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5# 5.6 o Art. 12 #7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5# 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Articulo 5# 5.6.4 o Art. 12 # 8 {Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacién sanitaria

Articulo 5# 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccion al resto del pafs
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacion en la informacion de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse faciimente del envase. Los datos en el rotulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espafiol

Debera utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espariol, la informacién exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espaiiol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Wme : ; FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063647 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

ki PARS

ACTA DE VISITA NUMERO:

REQUISITOS GENERALES

La etigueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
engafiosa o susceptible de crear una impresion erronea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicién o calidad del
alimento,

Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011).

Si la etiqueta describe informacién de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la

correspondiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)
Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea graficas que hagan alusion a ingredientes naturales gque no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificiel, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La eliqueta del producto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Came, productos carnicos comestibles y derivados carnicos que utilicen
empaque al vacio y olras tecnologias como atmosferas controladas deberan
establecer la vida util del producto y colocar condiciones de conservacion del
mismo.

Tipo de documento:

CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE
Los productos verificados |—‘ |—‘ ‘_|
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DEl_, E_STABLEC[MIENTO S
Nombre: | Nombre: . _ : -
Tipo de documento: C.C.[_JC.E[INITCJPEPL]PS[]PTP[ ]

Numero de documento:

| Numero de documento:

Profesion u oficio:

Firma:

| Cargo: Representante legal[_|Propietario] ] Encargado|_]

Firma:

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9080
www.saludcapital.gov.co

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en el marco de la fiscalizacién sanitaria establecida en la Resolucion 1229 de 2013 y no constituye
NOTA 2:"'La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexas, acarreara las responsabilidades de

Hoja 3/3

una aprobacién ni autorizacién del rotulado del produclo evaluado.
ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal
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BUmSio : - FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063649 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: Lo {Lymy

)

~ sy
el

e

ACTA DE VISITANUMERO: (g S 007 ]

TS

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO

CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Nombre
Articulo 5 # 5.1 o Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y
se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacion de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. #4
(Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5# 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

(Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 #5.3 de la Resolu-
cién 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art6. # 4 (Res. 5109/2005)

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”.

En productos importados deben ir nombre o razén social y direccién del importadory
Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9080
www.saludcapital.gov.co
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FECHA: ' (€] AN PR

N L FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS : e .
AS14N 063649 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: HS0ANcc2s 86

Identificacién de Lote
Articulo 5# 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5# 5.6 o Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) 0 Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Articulo 5# 5.6.4 o Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacién sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andres,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduecién al resto del pais
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracién con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacién en la informacién de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse facilmente del envase. Los datos en el rotulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espaiiol
Debera utilizarse un rétulo o etiqgueta complementario que contenga en idioma
espariol, la informacion exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)
Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espariol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

*
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AS14N 063646

amero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: 1

ACTA DE VISITANUMERO: /%0y,

(69 ]

< a
Nogr3g 6

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

NUmero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO

CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar

Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Nombre
Articulo 5 # 5.1 0 Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y

se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacién de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4
{Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5 # 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

{Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 3 de Resolucién 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cion 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art6. # 4 (Res. 5109/2005)

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion "fabricado o envasado por”.
En productos importados deben ir nombre o razén social y direccion del importador

Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 1/3
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FEelily 0D MM AN

Namero AL FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS —
AS14N 063646 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: 15 €& M1

Identificacion de Lote
Articulo 5# 5.5 o Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-

dad o Vencimiento
Articulo 5# 5.6 o Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5# 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Articulo 5# 5.6.4 o Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estén exentos, para su introduccién al resto del pais
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5108/2005)

Presentacion en la informacion de la etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse faciimente del envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espaniol
Debera utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espafiol, la informacion exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)
Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espafiol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producta.

S| K
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Smer 3 i FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 063650 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

ACTA DE VISITA NUMERO:

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi-
cacion NSA

Marca:

Presentacion y Contenido neto:

CALIFICACION: CUMPLE: C, NO

CUMPLE: NC, NO APLICA: NA

Aspectos a verificar Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Calificacion

Hallazgos

Nombre
Articulo 5 # 5.1 o Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011} y
se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacion de comercializacion
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4
(Res. 5109/2005)

Lista de Ingredientes
Articulo 5 # 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido

(Articulo 5 # 5.3 0 Art. 12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 0 Art.5 # 5.3 de la Resolu-
cién 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi-
cion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005)

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”.
En productos importados deben ir nombre o razén social y direccion del importador
Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 1/3
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FECHA:

NUIEro s FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS e
AS14N 063650 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANUMERO: 1 S0 5 nJ 0 (0 H &

Identificacién de Lote
Articulo 5#5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

Fecha Limite de Utilizacion o Fecha de Duracion Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento
Articulo 5# 5.6 o Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacion
Articulo 5#5.6.4 o Art, 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccién al resto del pals
deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracidn cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacién en la informacion de la etiqueta

Etiquetas gue se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse faciimente del envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espaiiol

Debera utilizarse un rélulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espaniol, la informacion exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)

Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espariol e inglés

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotuladoe del
producto.

1 SECRETARIADE *ﬁ
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DUTOT0 5 e FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS —
AS14N 063650 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITANOMERO: /1 €15 (0 75 8 ¢

FECHA: i) :. 3 .-‘-f_\_lz??

REQUISITOS GENERALES

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
engafiosa o susceptible de crear una impresién errénea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5108/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composiciéon o calidad del
alimento.

Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011).

Si la etiqueta describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucién 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspondiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producte.
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea graficas que hagan alusion a ingredientes naturales gue no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificiel, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresidn “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La etigueta del producto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
fecha de empagque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Carne, productos cérnicos comestibles y derivados carnicos que utilicen
empague al vacio y otras tecnologias como atmésferas controladas deberan
establecer la vida Gtil del producto y colocar condiciones de conservacién del
mismo.

Los productos verificados

CUMPLE

NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE

[ [ :

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre:

Nombre:

Tipo de documento:

Tipo de documento: C.C.[_JC.E[INIT[JPEP[JPs[]PTP[ ]

Numero de documento:

Numero de documento:

Profesion u oficio:

Firma:

Cargo: Representante legal[ |Propietario]_|Encargado[ ] ~ Firma:

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en el marco de la fiscalizacion sanitaria esta
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en &l

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédige Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

blecida en la Resolucidn ‘i229 de 2013 v no constituye una aprobacién ni autorizacion del rotulado del produclo evaluado.

| presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cddigo Penal
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota / ' e
Subsecretaria de Salud Pablica y Acta Nimero |

R i camos e 7" / AS2IN 005051
ESE.: S pee’ portt FeCha:I Yl ’ ' ' T
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Nimero de Inscripcion: Nume/ro de carp?ta: .
$& £ +5 ¢ Il 345 SULEC~ (] - 76
Razén social: Do pplice
Nombre del establecimiento: "7»4 ci-z. St eosra YC  Carnes i oy J
NIT: 3 €15 455 DV 4 Sede: [ hi e
Direccion: Ay 194 ) i3 /i L i
Ubicacién: M2 Aplie’
Localidad: 5 ng etV UPZ: fhreey MNRUw s
Barrio: /] /i na, Ups4¢ Teléfonos 3/ 144 1) 45
Correo electronico para notificacion® ;-'17_(;:1.4 A 14 ik ¢l
Nombre propietario: ney ko ropales ' Ceiteflanoy
Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_INIT[_JPEP[_]Ps[_]PTP[ ] [Numero documento: I3 &£/54 55
Nombre representante legal: Ml cn
Tipo de documento: C.C.[]C.E.[_INIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[ ]| Numero documento: o Aglles
Direccién de notificacion: ooy o 44 3idy /61 .-
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI CINo [0 plag 109 4
Linea de intervencion: VIV Ve ’ ATy (CayoS
Intervencion: £ 1o o Alinas cniaeeniln o f( - a,#‘:, L 1O prose - éoy (Brah
Tipo de establecim’fento: Lo de pane y preadoito Pl e Lorid b/
Establecimiento autorizado: SI [_}'NO[_]
NUmero de trabajadores: 7 Horario: Diurno [ _JNocturno [_]24 horas [ ] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_JFin de semana [ ] Otro:
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina ClPorcina [J'Aves [JProductos carnicos comestibles (Visceras) [J~

Otras especies:
Otro tipo de productos: SiL}JiNoO

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable [ 7
FECHA DE LA sty mans asan | FAVOrable con % De cumplimiento oG
ULTIMA DB MM AAAA requerimientos e : g A %
E y e q - de la Ultima inspeccion i)
INSPECCION | i 7l E !
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
e . Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado LX ]
B = | yreclamos
Frodiamasion [ Numero de radicado: = /4 4 Numero de radicado:
)5 /rO 2o L
Solicitud oficial [ Evento de interés en salud pblica [ ] | Solicitud de préctica de pruebas/ ]
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: [] Especifique:

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Margue con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento AR

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/8
=T . | ) 3
Cra 32 No. 12-81 & Ao SECRETARIADE | A _
Tel.: 364 9090 s J SALUD l fi)i*’@ﬁ:sﬁ?ﬂ

www.saludcapital.gov.co AEATwmon . |



Secretaria Distrital

Subsecretaria

Acta de inspeccién sanitaria con

de carme y/o product:

EVALUACION

de Salud de Bogots

de Salud Publica

enfoque de riesgo para expendios
0s carnicos comestibles

Acta Nimero

AS21IN 005051

———

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Marque con una X Ia casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica

Inaceptable I descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
No aplica NA

en el espacio de hallazgos.
Critico C

L

Margue con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
qgue el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

-

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion

les 1, 2, 10. Resolucion
2422013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10.)

240/2013, Articulo 130: Numera- |

-

— .

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26
Numeral  1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucién
240/2013, Articulo 130; Numera- |
les 4, 5,
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 4, 5,11.2,)

11.2. Resolucién | -

1.3 Techos, iluminacién
y ventilacién
(Decreto 1 500/2007, Articulo 26:
Numeral  1.1.1.  Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-

cion  240/2013, Articulo 130:
Resolucion 242/2013, Articulo

55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9. 13,
14.)

les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- |/

Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. |-~

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

f{ernanges € H e,

VI W ) .z,f’ e ef 4
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota /

Subsecretaria de Salud Piblica

Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comeslibles

Acta Numeré 7

IN 005051

/AS2

Continuacic’;p
1. EDIFICACION
E INSTALACIONES

A | AR| 1|

HALLAZGOS

1.5 Programa de Mantenimiento |
! de Instalaciones ) )

: (Decreto 1500/2007, Aticulo 26, |
Numeral 1.2.1),

iic)

CALIFICACION DEL BLOQUE

e

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| 1

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta ‘

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
| rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucidn 4142 )
; de 2012. Resolucion 4143 de |/ 5
2012, Resolucién 240/13 Articu- |/
lo 130: Numerales 22, 23 y 24,
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2: Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32.
33. Resolucién 835 de 2013.)

Condiciones de los equipos
de conservacién

(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
i ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 68,
Numeral 6, 7: Articulo 67: |
Numerales 25,26,27. Resolu-|” 6 /
cion 240/2013, Articulo 129r=
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130"~

Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24
! Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
| Numerales 25, 26, 27)

Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1:2:1) i

c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

I

[ ]

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del act{l

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Piblica

Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de came y/o productos camicos comestibles

Acta Numero

/{xszm 005051

3. PERSONAL MANIPULADOR A

DE ALIMENTOS AR |

= |

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos
llesiones)
(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucion
300972010, Articulo 15: Numeral e
1, 3.16; Articulo 67: Numeral |
21.2.  Resolucién 240/2013, ‘6 V3
Articulo 14: Numeral 1: Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16: Articulo
55: Numeral 21.2. )

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67 A1)
Numeral 212, Decreto | |
1500/2007, Articulo 26: Numeral | / 2
1.1.13. Resolucién 240/2013, /
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15, Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7,3.8
3,11, 3.12,3.14, 3.15. 3.17, 3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu- =T
cién  240/2013, Articulo 14

Numeral 3; Articulo 17: Numera- | /

les 1, 6,7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,

17, 19; Articulo 130, Numeral

21.2.  Resolucién  242/2013,

Articulo 13: Numeral 3: Articulo

16: Numerales 1, 6, 7, 8, 1412,

14, 15, 17, 19)

[

3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,|
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion J
240/2013, Articulo 17: Numera- |
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu- |
cion  242/2013, Articulo  16: [
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota /

Subsecretaria de Salud Piblica y Acta NGmero \E
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios 4 - |
de came y/o productos cérnicos comestibles / AS21IN 0050 51

Continuacion

3. PERSONAL MANIPULADOR

DE ALIMENTOS

3.5 Educacion y capacitacién
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3: Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion |~ Y.
240/2013, Articulo 14: Numeral | /2 |/ . 51 Wl
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2, G od
4. Resolucion 242/2013, Articulo || w
13: Numeral 2; Articulo 57: | v
Numerales 1, 2, 4) 7

%ﬂ N // \@

L CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta

[-4. REQUISITOS HIGIENICOS A |AR| 1| HALLAZGOS

HALLAZGOS

~

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345. 7
Decreto 1500 de 2007, Articulo o
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36, -
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso- o
lucion 2009026594 de 2009 (en A
las  especies que aplique). | L
Resolucién 3009/2010, Articulo /e 1 ; -
66: Numeral 3; Ariculo 67: |/ il s ‘ A
Numerales 28, 29. Resolucion | pd
240/2013, Articulo 129: Nume- |~
ral 3; Articuio 130: Numerales P
28, 29. Resolucion 242/2013, ol
Articulo 54: Numeral 4: Articulo o
55: Numerales 28, 29) e

4.2 Trazabilidad s
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: P
Numerales 1.2.2; Articulo 36 b
Numeral 5. Resolucién 0 o il
242/2013, Articulo 22: Numeral /,/

3.3; Articulo 55: Numeral 32.) 2

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucién  240/2013 Articulo 130
Numeral 32; Resolucion 242
12013 Articulo 55; numeral 31)
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de came y/o productos carnicos comestibles

Acta Nur;ero

AS2IN 005051

HALLAZGOS

Continuacién
4. REQUISITOS HIGIENICOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art. 425, Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Articulo
17 Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 21,22, 6: Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

C
o Lf 2 / ,7{ - & i ’-
4.5 Condiciones de . Ao /e ,.."’/44‘-/“ ¢ Stcpargqaon L
almacenamiento Dol l4 oy 2 Jltr o Le Carniisd
(Resolucion 3009/2010, Articulo 4

17 Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32,
Resolucién 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion
24212013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2%
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

< pCy.

_lc
l CALIFICACION DEL BLOQUE - La calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta

5. SANEAMIENTO .

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales T 15142,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cion  2115/2007, Articulo 9,
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3, Resolucion
24072013, Articulo 130: Numeral

HALLAZGOS

A H
3. Resolucién 24212013, Articulo
55: Numeral 3)
5.2 Residuos liquidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
300972010, Articulo 67: Numeral ’
20. Resolucion 240/201 3, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

»*

Cra 32 No. 12-81 )x SECRETARIA DE *
Tel.: 364 9090 @ ‘ SALUD BOGOT[\
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Pblics | PR
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para Actq Numem
de c_e_:rng_y{owprodugt_og carnicos comestibl ASZ lN 00 5 0 5 1

Continuacién
L 5. SANEAMIENTO A | AR| | HALLAZGOS

5.3 Residuos Sélidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: s
Numeral 1.1.9.  Resolucién o~
3009/2010, Articulo 67: Numeral ,5 9 B
20. Resolucién 240/2013, Articu- (Y Bl W L

lo 130: Numeral 20. Resolucion | -

2422013, Articulo 55: Numeral

20)

_ c]

o
Sma?
\

5.4 Control Integral de plagas ; '/> e
/ ’ -
(Decreto 150012007, Articulo 26: | ( © P e e o
Numeral 1.1.8.). e

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios 4
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, ] o

Numeral 1.1.12Resolucion | |) ‘
3009/2010, Articulo67: MNumeral | / 6/,.‘ 3 0 S
12, Resolucion 24012013, |( - o
Articulo 130: Numeral 12. Reso- e
lucion  242/2013, Articulo 55: e
Numerales 12, 38) il
’ l C
5.6 Soportes documentales o
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 | 4 | 0 fanet
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11). (-* /|
C|
CALIFICACION DEL BLOQUE l 8 l La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del actﬂ
6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS A |AR| | HALLAZGOS
6.1 Condiciones del srea de D peslen 2A L A€ A I TR S
desposte o seccién de desprese. b2 ;"’J J i = £ LV a /
A .
(Decreto 1500 de 2007: Articulo i Lach
8, Pardgrafo 1; Resolucion 240 | /27)[ 5 | y
de 2013: Articulo 130, Numera- | / = ’ /
les 1y 2; Resolucion 3753 de |
2013: Nota Instructivo Anexo:
Resolucion 242/2013, Articulo =
| 22; Articulo 55: Numeral 32) y NA C|
CALIFICACION DEL BLOQUE ' Y [ La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del act:ﬂ
Hoja 7/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccién sanitaria con enfoq

de carne ylo productos carnicos comestib

ue de riesgo para expendios

e T
Acta Numero

AS21IN 005051

le

———— NN Y

—

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO ekl )

Favorable

X

Favorable con

Requerimientos

Desfavorable

Nivel de cumplimiento En caso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico
90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
diente del porcentaje de cumplimiento
60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
: emitir sera DESFAVORABLE Y se proce-
derad a aplicar la MEDIDA SANITARIA
<59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

Nimero total de muestras tomadas

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

——

—

NUmero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en Ia presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA

SANITARIA DE SEGURIDAD

o
Clausura temporal total e [ ]

Suspension total de trabajos o servicios

T L]

Clausura temporal parcial -

Suspensién parcial de-trabajos o servicios ]

Congelacién

Decomiso —— [ ]
]

L
L]

Destrucciér o desnaturalizacién

//

/

V. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: - <2 s, w/,2 4
Yy 214v Jdef

)Jf;? NS o /)/;f A
sy /«l-f"‘-

Jietne 4 ¢ 18, ZoUi ey i) o
Por parte del establecimiento:

C;?'/ 7 &

7177

Al

72espf ¢ o, 1 24n

*Jq

Oe credo 1500/2 o027
er”

L A r vsD A2 44'{"—(’,’\'17"(1
J /
o’

VIi. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido d
intervinieron en la visita, hoy 1] del mes de il

De la presente acta se deja copia en poder del interesado,
atendié la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

e la presente acta firman los colaboradores y personas que
2l en la ciudad de Bogota D. C.
representante legal, responsable del establecimiento o quien

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

A

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: A4 o, (it Sevph Fin et Nombre: ;
7 7
Tipo de documento: & Tipo de documento: /
l P . 5 /
Numero de documento: A0 d1€ J10 Namero de documento: /

>

Profesion u oficio:

}irofesién uoficio. ¢ /o poterinoy . o

Firma: < g Firma:
POR PARTE'DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: ) v (i A, o« Lormedtr Aavide vre Nombre:

Tipo de documento: C.C.[]C.E[NIT[ ] PE'IZ’DPS[:]PTPD

Tipo .le documento: C.C.[]C.E[] NH;EF'EPL__IPSL—_IPTPD

Nidmero de documento: . L &1L a0

Namero de documento:

Cargo: Representante Iegai[lf

Firma:

ropietario_| Encargado@

=

Erma. ¢ Vs P78,

NOTA 1: "En concordandia con lo establecido en el articulo 47 de I3 Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-

me |os términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consign
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario"

acion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
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Numero

AS14N 050803

FORMATO VERIFICACION DE R
NACIONALES O IMPORTADA

OTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
S YADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

L1l

Lt I

ACTA DE VISITANUMERO: /A Jx ) pp5oc |

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

= i e s 0 O P (e j( P . } S
Lﬁ-’-yf?-’ !:,L 4 FlixT L oL = C.o ,’_/,,/ k& Ar & )\_,{/ = Vi horpi ) o A »
Nombre Del Producto: Drlls 4 perdo / S4 {chic Aok} L e
/ A & P } ({ -
/ 5l SO
Nimero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi- | ")y~ OODY 63 ¢ 10/ 1 V2sTABRO 1 Hl DO LL3 T8N . OO0 57— 20/9
cacion NSA b = 3
Marca: Vo L R Lo 5 i o4 e i 7[ 4 LN L &
3 . -/‘;(' b ey v, 2 LW . i B el 1 ~ X 7 i
Presentacion y Contenido neto: L AR} pT = 5y & 9< /7?
{} { v
CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA
Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacién Hallazgos
Nombre :
Articulo 5 #5.1 0 Art. 12 # 1 (Res.51 09/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.150512011) y
se debe ajustar a lo otorgado en |a autorizacién de comercializacidn /
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4 C; / e
(Res. 5109/2005) // ( . i .
4 o 4
/ "I B ';
Lista de Ingredientes o Vi / (’_ /
Articulo 5# 5.2 0 Art. 12 # 2 (Res.5109!2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res. 1506/2011) — / ¢ = / ) ’[
/ — / /
i/ ;" /!
Contenido Neto y Peso Escurrido / i /
(Articulo 5#5.3 0 Art. 12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la Resolu- r / i f
cién 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en Ia cara principal de exhibi- A / i / = /
cion. Art 6. #4 (Res. 5109/2005) / /
/ f
Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o reempacador, ) / /
precedido por la expresién “fabricado o envasado por”. { —
En productos importados deben ir nombre o razén social y direccion del importador| B S — (\,__
Articulo 5#5.3 0 Art.12# 4 (Res.5109/2005) o Art, 5# 5.4 (Res.1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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FECHA: il 1 12t

/

Namero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS

AS14N 050803 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTADE VISITANUMERO: /A4 LIA) 05 67

- e
Identificacion de Lote & ¢

Articulo 5#5.50Art. 12 #6 (Res.5109/2005) 0 Art5 #5.5 (Res.1506/2011) i

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci- / v
dad o Vencimiento o / = f (
/ p Sa—

Articulo 5#56 0 Art. 12#7 (Res.5109/2005) 0 Art.5#5.7 (Res.1506/2011) £ /
-“J !

Instrucciones para el uso \
(g2 / |
/ / |

Articulo 5 # 5.7 (Res.51 09/2005) 0 Art,5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservacién

Articulo 5#5.6.4 0 Art. 12#8 (Res.5109/2005) 0 Art. 5 # 5.5 (Res.1506/2011) G "

Registro, permiso o notificacién sanitaria
Articulo 5#5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013) /
Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés, Vi / e | (‘

/ " 4 = | e

deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el Invima /

Requisitos obligatorios adicionales " { :
) A Ao f e

Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccién al resto del pais < / - | i
{ !

f |
]
|
|

Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes ML J |
J | |

’ |

{

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en /
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005) / ! |
; R

Declaracion con su nombre especifico. Articulo 5# 6 Paragrafo Res.5109/2005 |
/ |

AJ O |

Pais de Origen

Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacién en la informacién de la etiqueta ‘
/ » i -

Etiguetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o >

separarse facilmente del envase. Los datos en e réulo deberén indicarse con — | e 591
caracteres claros, bien visibles, indelebles y féciles de leer por el consumidor en ! |
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005) i j i
| SIS i

Etiquetado en Idioma Espariol { | i
Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma : o j |
gt YNl A |

{ 4 ! }{__" n_ t

espaniol, la informacion exigida en Res.5109/2005 A) A
Articulo 13 (Res.5109/2005) 0 Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011) il /
Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan \

en idioma espariol e inglés
[

N

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del ' |

producto.

Cra 32 No. 12-81 Hoja 2/3
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Ridnos FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 050803 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITA NUMERO: /51 /8e0 5ory

FECHA: {1 ] l1en

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
enganosa o susceptible de crear una impresion errénea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

REQUISITOS GENERALES

/‘,
- —

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicién o calidad del
alimento. -
Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011), &
Si la etiqueta describe informacién de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la { ) A
correspondiente autorizacion del Invima, Articulo 4. # 3 (Res.51 09/2005) A

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005) %) L

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o

inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto. (_
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

No emplea gréficas que hagan alusién a ingredientes naturales que no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, en la etiqueta del B,
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresién “sabor artificial”. v
Articulo 4. # 6 (Res.51 09/2005)

I
/
| | ¢

U /

N
"

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La etigueta del producto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte. ﬁ_“ 5_/]
# 6. Carne, productos carnicos comestibles y derivados camicos que utilicen I\
empaque al vacio y otras tecnologias como atmésferas controladas deberén
establecer la vida util del producto Yy colocar condiciones de conservacion del

mismo.

Al /

C
b=

Cum

Los productos verificados m

PLE

NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE

A

¥

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA '

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

P,

/ . AT i )
Nombre: /I'\CJ '-/:"/- { //’ﬁ\. vior S ac rj‘:lﬁ-:‘ : /A .C,(__)/‘L

Nombre: ‘j) ) f),il'f.n’l/f:;" '/_?‘Jr’r,.’/\‘: C;?";:- -~ /_/)1 & (Cva

Tipo de documento: o

Tipo de documento: C.C[1]C.E[ ] NIT[_JPEP[Jps[ ] P'JJ:PD

. D P4 2 o
Numero de documento: IPR7¢ fy0

> £ P
Nimero de documento: 5. £l 370

|Profesién u oficio: ./ Wiftr . heri®

Cargo: Representante legal[_|Propietario] | Encargado ]3 Firma:”

NOTA 1: La presente verificacién se realiza en el marco de la fiscalizacion sanitaria establecida en la Resolucion 1?29 de 2013 y no consti
NOTA 2:"La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro ¥ consignacion de informacion falsa, regi

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

ituye una aprobacién ni autorizacién del rotulado del producto evaluado. = o
§ anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cddigo Penal
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Numero

AS14N 050804

FORMATO VERIFICACION DE ROT
NACIONALES O IMPORTADAS Y

ULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005y 1506 de 2011)

FECHA:

i

LY

1 ':,';,L

ACTA DE VISITA NUMERO: /U L IN oo D4

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

b ( 7o % () vag O ,,L?,"'{'__[f s Srafo A e AL 2Ly i X e
'V —A( W f T 77T AL P e e r e L AYA F-E
Nombre Del Producto: 3 = G Vo S g
Wlo 3+ A pe L7 d Do f‘} A zjj -

- . s . . . . g ~J / 4 by 3 — - 2 A P~ & &
Nimero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - notifi- ‘ o0 €54 259 RS pn _ ol (44 - 102 i ¢ n Dol & = +2
cacién NSA “in - % : e £ [“54a -

I TR LU T M 14 el A v v 4t e e
Marca: AT e ,’[ HE L7 & hatsepy - A CLp R ks, FANCA
’,53;;‘)_/_( . i /; ! e jre 0 2wt e
305 i Y S ) — o - } "4
Presentacion y Contenido neto: 257 ] = 5 45 i ’ T
r@le
i/ / = ! 4 : 8
L 7/t I:",
CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA
Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos
Nombre
Articulo 5# 5.1 0 Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y /,-" /
se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacion de comercializacion i /
(RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4 ( / = / /
(Res. 5109/2005) ‘ . / rd
/ !
/ 7
4 d / '.
Lista de ingredientes P RO Ayl e - / . /
Articulo 5#5.2 0 Art.12 2 (Res.5109!2005) 0 Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011) e v — / S /
‘/ f“
Contenido Neto y Peso Escurrido e / ,/
(Articulo 5#5.30Art. 1243 de Resolucion 5109 de 2005 0 Art.5#5.3 de Ia Resolu- S ; f 4
cion 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi- { s =
cion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005) / . / €
; 7 7
Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o reempacador, / / f f
precedido por la expresion “fabricado o envasado por”. L~ '," /
En producios importados deben ir nomibre o razon social y direccion del importador / — / {
Articulo 5# 5.3 0 Art. 12 # 4 (Res.5109/2005) 0 Art, 5 # 5.4 (Res.1506/2011) ! ¢
; ! |
Cra 32 No. 12-81 Hoja 1/3 | SECRETARIADE | i
Tel.: 364 9090 | SALUD |
i |
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NGmero

AS14N 050804

FORMATO VERIFICACION DE ROTULAD
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITI

O GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS

VOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

{

Lond

ACTADE VISITANUMERO: Z)1iN 220 5oy

espafiol, la informacion exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011)
Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
en idioma espariol e inglés

Identificacion de Lote Fé K N
Articulo 5#5.50Art. 12#6 (Res.5109/2005) 0 At.5# 5.5 (Res.1506/2011) — -
Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci- B i :
dad o Vencimiento & s =
Articulo 5#5.6 0 Art. 12 %7 (Res.5109/2005) o Art.5 #5.7 (Res.1506/2011)
Instrucciones para el uso Ad A i XN
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) 0 Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011) i pac
Condiciones de Conservacién £ - ]
Articulo 5 # 5.6.4 0 Art. 12 # 8 (Res.51 09/2005) 0 Art. 5# 5.6 (Res.1506/2011) &8 : e
1
Registro, permiso o notificacién sanitaria /
Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013) /
Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andrés, Ve 3 & {
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccion al resto del pais - e -~ /
deberan obtener el registro sanitario carrespondiente ante el Invima j
Requisitos obligatorios adicionales ,.f
Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes i ) A [
Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en i £
el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005) H
Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad P Co <_ ,'
Declaracion con su nombre especffico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005 ey /
Pais de Origen £ 3 A o A ,
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005) e ' o /
i {
] I
Presentacion en la informacién de la etiqueta H
Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o i |
separarse facilmente del envase. Los datos en el rotulo deberan indicarse con i ¢ . {
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en = ! S < |
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005) { i
| |
Etiquetado en Idioma Espafiol .!
Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma i . | P
| K )/ 1, I &
R UL N =

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 2/3

e
BOGOT




Numero

AS14N 050804

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: i) \

LoNL

ACTA DE VISITA NUMERO: AL oo s

75

=

REQUISITOS GENERALES

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
engafiosa o susceptible de crear una impresion errénea respecto de su naturaleza
o inocuidad. Articuio 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
nes a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
ciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011 )-

Si la etiqueta describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse confor-
me Resolucion 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspondiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

J

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)

~
{

No emplea graficas que hagan alusién a ingredientes naturales que no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, en la etiqueta del
alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005)

ey

M G

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42.

# 5. La etiqueta del producto debera contener coma minimo, fecha de beneficio,
fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte.

# 6. Carne, productos carnicos comestibles y derivados céricos que utilicen
empaque al vacio y otras tecnologfas como atmésferas controladas deberan
establecer la vida ufil del producto y colocar condiciones de conservacion del
mismo.

5\) i.\

Los productos verificados

CUMPLE

NO CUMPLE

NO CUMPLE

CUMPLE

[ ]

NO CUMPLE

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIM]ENfO

EREE =
;’4"!} Ui 7 i e e

Nombre: o sto

o

/

A e

Nombre: 2 A

v
[Pl e &0

—
A ANLLY e
]

7 ~

Tipo de documento: A

%
Tipo de documento: C.C.[(]C.E[_INIT[_JPEP[_|ps[ JpTP[ ]

= { ~ g g TN
Ndmero de documento: AD 4163 7E

] < |

Nimero de documento: nl 2]

33 0

Profesion u oficio:

_ .. 7 -
Hpeplico éferinn e

Firma:

7

Cargo: Representante legal[_|Propietario]_] Encargado !]

Firmar =

)

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en el marco de la fiscalizacioén sanitaria establecida en la Resol

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudul:en!o, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley,
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota (T - - [
Subsecretaria de Salud Pybjica / Acta Numero ;
Acta de Inspeccién Vigilancia Ley 1335 de 2009 AROIN 0 8 1 6 3 9

L3 - = Zossh = = . L e £ |

=

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccién, Vigilancia y Control.

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
367371 35 Sqiec-172 5 ¢ o
Razén social: A0 g lien

Nombre del establecimiento: /p//'z'bfr}’ 4",’4,,'%3 G L 9/(’ CErnéy A ety /,7/4: 2«

NIT: 12 (45 4455 DV: 5 Sede: L&

Direccien:  A» A9 A iR /{ L'

Ubicacién: Ao LUJ /ca

Localidad: [ hqaq Ve~ UPZ: Carces MaJa g
Barrio: [ /4Arvior porte ‘Teléfonos 710 21714 9

;—‘—\-———___H

& And P | e
) i o s /% a D et .
Correo electrénico para notificacion “’((t AL / (a2 ( 101 g

Nombre propietario: [ rnes42 Moraley Cey1e Hé ney

Tipo de documento: C.C.EC.E.DNITDPEPDPSDPTPD Numero documento: /S € /5 4 5 4

Nombre representante legal: Ao Apl ¢ &
Tpo de documento: C.C.DC.E.DNITDPEPDPSDPTPD Numero documento: Lo ﬁ—% 2 (i ¢«
Direccion de notificacion: A 44 ik Y3 I le 4

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI EZ__[ NO D 2 (4 7{0 14

oA gt 4/,

Linea de intervencion: /) | /2 men+Ds _Senbg J()’L. e

Intervencion: f) sen S’ S O N7y ece Wit > € Carpre | £ __,/‘/’/”D FOLFS Ll oy
Tipo de establecimiento: / ”'_‘L/ygn-,:’// 2 e (erne o N/‘/(//t:( (Thraices o Zstoer 4G
NUmero de trabajadores: ‘ % Horario: Diurno [X] Nocturno [124horas (] oftro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes []Domingo a domingo AJFin de semana [] otro:

MOTIVO DE LA VISITA

Asociada a eticiones, quejas
Solicitud del interesado . E & J D

Programacion ] ; ; TH 234 y reclamos
e radicadnzj‘j,/ 0/ 108l Numero de radicado:
Solicitud oficial L] | Evento de interes en salud piblica [ ] | Solicitud de practica de pruebas/

[]

Nlmero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: [ | Especifique:

Nuamero y fecha de radicado en caso de que el motivo de Ia visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

CRITERIOS DE EVALUACION

Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar

N.C Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.A NO APLICA Cuando el aspecto a verificar No corresponde al objeto a vigilar

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica

Hoja 1/3 é‘:
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccién Vigilancia Ley 1335 de 2009

Acta Nimero

/KROIN.,,os_lsssj
il

N.A

2. ASPECTOS A VERIFICAR

DETALLE
Prohibe el consumo de tabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las areas de atencion al
publico y areas de espera tales como terrazas, jardines \
aleros, parasoles entre otros.

ASPECTOS A VERIFICAR N.C

1. El establecimiento cumple con las disposiciones
establecidas en los articulos 19 y 20 de la Ley 1335 de
2009, con el fin de garantizar el derecho a la salud de
las personas ante la exposicién del humo de tabaco.

El establecimiento NO debe tener zonas de fumadores | x«

El establecimiento NO debe tener elementos que
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y sus
derivados. Ejemplo: ceniceros, fosforos, encendedores, X
presencia de colillas, entre otros.

La sefializacién debe contar con Ia siguiente informa-
cion:

" Prohibida la Venta de Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
dos a menores de edad "

Paragrafo 1, articulo 2. Este anuncio en ningln caso
hara mencién a marcas, empresas o fundaciones de
empresas tabacaleras; ni empleara logotipos, simbolos,
juegos de colores, que permitan identificar alguna de
ellas.

Estas sefalizaciones deben indicar el Articulo 2,
paragrafo 1 Ley 1335 de 2009.

2. El establecimiento debe contar con las seRalizaciones
establecidas en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de Ia
Ley 1335 de 2009:

* Sefializacién "Ambientes 100% libres de humo de
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de
Salud y Proteccién Social y

* Sefializacion “Prohibida la venta de productos de
tabaco y sus derivados a menores de edad

La sefializacion debe cumplir con:

* Ubicado en sitio visible al publico.

* Material resistente y de facil limpieza y desinfeccién.

——

La sefializacién debe contar con algunos de los siguien-
tes mensajes:

* Las dimensiones deben ser proporcionales al tamafio | *
del establecimiento.
¢ No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningtin |*
recordatorio de marcas de cigarrillos.

"Respire con tranquilidad, este es un espacio 100%

libre de humo de tabaco y sus derivados”;

"Por el bien de su salud, este espacio esta libre de

humo de cigarrillo o de tabaco™:

"Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo

de tabaco".
Estas sefalizaciones de ambientes libres de humo
deben indicar el Articulo 19 de Ia Ley 1335 de 2009.

A partir del 21 de Julio del 2011 quedo prohibida la venta
por unidad de productos de tabaco o sus derivados; No
debera existir en el establecimiento cajetillas de cigarri-
llos abiertas, ni re envasadas en otros recipientes.

3. Cumple con la prohibicion de venta por unidad de
productos de tabaco y sus derivados. Paragrafo del
articulo 3 de la Ley 1335 de 2009.

S

4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas
menores de 10 unidades

Verificar que las cajetillas de cigarrillos sean de minimo
de 10 unidades.

A\
Jonder produciosaa abaco s menres i et o, | .52 @¥denca veta, i conso do tabac y sus
lo 2 de la Ley 1335 de 2009 derivados a menores de edad durante Ia visita. (x
6. El establecimiento cumple con las prohibiciones del n . i
uso de maquinas expendedoras o dispensadores meca- | S€ debe verificar que en el establecimiento no exista
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de | MAquinas expendedoras o dispositivos mecanicos de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de | facil acceso a toda clase de publico y/o usuario. /\

edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2009

Paragrafo 1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamente, en Ia imagen
0 en el texto, seglin sea el caso y de manera rotativa y
concurrente frases de advertencia y pictogramas, cuya N
rotacion se hara como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucion 3961 de 2009 y Resolucién
5914 de 2018.

7. El etiquetado y empaquetado de las cajetillas de
cigarrillos que se encuentren en el establecimiento
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de Iz Ley
1335 de 2009.

En el establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o publicitarios tales como: |
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares Vi
méviles o fijos relacionados con la promocién del tabaco
y sus derivados.

8. El establecimiento cumple con las prohibiciones de
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de
productos de tabaco y sus derivados. Articulos 14,15,
16 y 17 de la Ley 1335 de 2009.

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
del Tabaco y sus derivados. Literal C, articulo 20 de la
tey 1335 de 2009.

En el establecimiento existen acciones o campafias para
el desestimulo del consumo de cigarrillo.

|

BOGOT.
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion Vigilancia Ley 1335 de 2009

| -AEta Nﬁfnero

~ /AR0IN 081539

3. OBSERVACIONES

Aitquhe
)

J.ilfl(b b Bedu Al 20504

4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2009 Si@ No[ ]

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de Ia presente acta firman los colaboradores Y personas que intervi-
nieron en la visita, hoy L del mes de [ del afio L2010 en la Ciudad de
,/.9*\1‘-‘%'1 @C h

)

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: /., (1oy DALY _Sqcd, P& 21 hee"Nombre:
Tipo de documento: £ ' Tipo de documento: /
Nimero de documento: Jod14 70 Numero de documento:
Profesion u oficio; 27w /v o veerih bslo Profesion u oficio:
Firma: —_— Firma:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: o 4reAd COpec®r ) Avil€v «  INombre: ,
Tipo de documento: C.C.[{JC.E[_|NIT[ ] PEPIPS[IPTP |Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ NI JPEP[ [ps[ | PTP[ ]
NUmero de documento: 4L <)l 27D Numero de documento:
Cargo: Representante- legal[_]Propietario[_] Encargado[ ] (nstitucién: /
Erma: / g /0, DIl Eirma: /

NOTA 1: En aplica‘cién dela Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar
al propietario o representante legal del establecimientc o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacion. La direccién de notifica-
cion deberd entenderse que es la misma del establecimiento, salvo que se trate de entidades publicas o establecimientos de cadena, la cual sera la que ellos indiquen;
el propietario o representante legal debera informar a la autoridad sanitaria la direccién de notificacion en caso de cambio. Autorizo a las autoridades de inspeccién
vigilancia y control para notificar o enviar informacion a través del correo electrénico que queda registrado en la presente acta.

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro ¥ consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 Yy ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario"

Este es un documento publico de conformidad con Jo establecido en el articulo 264 del codigo de procedimiento ivil.
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Fecha:| §p | @9 |z0%%

[ESE: supecD CENTeD ORIENTE
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:

6224M0 ASO0015253 G B0

D Establecimiento:

Razén social: oy~ Qe ¢ T IMA ROLTIACTIVA € MEETADD S QANPE SINOS

Nombre del establecimiento: - oy e ¢ 0w

Hil- B30 w2 235 o Sede: )\ A

Direccién: vy, ©0 2 S| &G 8\ 1C wa[63) 232 /233 /241

bicacion: . 4 %
Ublcacion: ayep @ASTAD

Localidad: \ﬁ EMNWVE 8 \'i\ UPZ: e r{_ﬂ \} \'\.‘ S0 (o :)
Teléfonos 7y 2 < &7 /312330363

Barmo: a ¢ A HASIOD

Correo electronico para notificacion” ooy @ 1L O QG HALIL. COM
)

Nombre propietario: 4 ceype g TinA MOLTIACT N A OE MELCRNOS CRAMEE ANDD

Tipo de documento: C.C.[_JC.E.L_INIT [x1PEP[JPs[IPTPL] [Numero documento: @20y (42 259 - ©

Nombre representante legal: (A BLO ELURS fpeee eA VARCAS
Tipo de documento: C.C.[}]JC.E.[ INIT [ JPerJps[] PTPDl Namero documento: = (.00, L1 |

Direccion de notificacion: py 20 2 S\ & ¢ 35 ¢ 1}

Presenta matricula mercantil del establecimiento: sl [x]NO - AQ00z228\]

Linea de intervencion: N\ ) MEnTas SARNOD S CCorROD

Intervencion: DEROSITQOD VE ALMENTOD M SESINDAD

Tipo de establecimiento: (), o\ 5 (o OCc AUMERNTOD

g |
Nuamero de trabajadores: 0] Horario: Diurno [i] Nocturno [_]24 horas [] otro:

unes a viernes || Domingo a domingo [_]Fin de semana [Jotro: LARES A SABA0G

Dias de funcionamiento: L

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable X
FECHA DE LA =
ULTIMA . | : Favorable con r % De cumplimiento o g
.- - .., | requerimientos de la ultima inspeccion o S
INSPECCI6N ' OF 201 a Ultima insp
Desfavorable =1
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado A l;scr):;la;rijspetlmones. o g ]
Fragmmacon [ | Numero de radicado: Numero de radicado:

“C\7? 7
L I

2022350014 3382 - V9.3 20

Solicitud de practica de pruebas/ 0

Soliciid oficial O Evento de interés en salud publica [ ; : :
Procesos sancionatorios admin

Numero de radicado:

et AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialme nte los requisitos des-
Aceptable con Requerimiento descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

% otro: [| Especifidue:

% EVALUACISN

§ gk Mr;rque con un;)?canido ol establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des- |
% Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

3

| tabl I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
Aacepame descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

3

“Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica
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Impresién: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

Acta Numero ‘

ASOGE 701658

Secretaria Distrital de Salud de Bog:
Subsecretaria de Salud Public
/ Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque ¢
establecimientos de almacenamiento de alin

EVALUACI6N

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS
1. EDIFICACISN E

INSTALACIONES A | AR I HALLAZGOS
i~ '7':\(\\,)\( cym ienYo) N cc !:’\(3 an \ca €« '\l\‘.ul A\ A
abasia dc vaogald, M COLAGADTOD  an M
& C LI GA =D Wrydenc io
1.1 Localizacion y dise fio T C———————
(Resolucion 2674/2013, 4 A‘“.( ¢ 3 X sl Bpiandt l(\ Bz \ o
Articulo 6, Numerales 1.1, \ inerie \ ‘\‘\ Spe o R : £ G e e e Lo
1.2,13,2.1,23y26) X R R R R e TR
Coca\aran o SN AUC ¢ e\ \
Nl it NG CUC \.‘\.-;_l cow Psc Aol N \ <
1.2 Condiciones de pisos . : T e
y paredes L= g it Nt
(Resolucién 2674/2013, 4 :
Articulo 7, Numeral 1, 2.) >’
rd
N\

1.3 Techos, iluminacién,
ventilacion y puertas
(Resolucion 2674/2013, 4 : { 7
Articulo 7, Numerales 3, 4, 5.1, e

7.8.) X

“-_.,__7_7_
1.4 Instalacione s sanitarias e
(Resolucion 2674/2013, 5
Articulo 6, Numeral 6.1,
6.2,6.3,6.4.) X
L CALIFICACI6N DEL BLOQUE | 2 La calificacion del bloque corresponde al 17% del total del acta ]
2 EQUIPOS YUTENSILIOS, A | AR| | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de ki
equiposy utensilios Peposs RS
(Resolucion 2674/2013, St 5T
Articulo 8, Articulo 9, 7 x ( ;
Numerales 1,6,8y 9, Rise S
Articulo 10, Numerales 2 y 3. )( : i
Articulo 34.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE i + | La calificacion del bloque corresponde al 7% del total del acta |
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Subsecretaria de Salud Pu
Acta de Inspeccion sanitaria con enfc

establecimientos de almacenamiento de all

~ Acta Numero |
|

ASO6E 701658

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS A |AR| I HARAEOOS
3.1 Estado de salud. ST
(signos / lesiones) =
(Resolucién 2674/2013, 8 i 0
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5. n SR
Articulo 14, Numeral 12.) T
™
C
\—‘—‘.
3.2 Reconocimie nto médico. -
(Resolucion 2674 de 2013, 3|1 s
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) X S
T
C
3.3 Practicas higiénicas B -9
(Resolucion 2674/2013, ”
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 8 4 0
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14, %
Articulo 36. Articulo 35, X
Numeral 5y 7.) C
3.4 Educacion y capacitacion i
(Resolucion 2674/2013, 3 S
Articulos 12y 13. Articulo 36.) X T
L CALIFICACISN DEL BLOQUE 1 2. 2_| La calificacion del blogue corresponde al 22% del total del acta [
4. REQUISITOS
HIGIENICOS A AR/ | HALLAZGOS
4.1 Recepcién y re quisitos
legales. %
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1, 3, Vi ”
Articulo 37, Resolucion 5109 - i TR
de 2005. Resolucion 1506 de )\ B, =
2011.) 5 C
4.2 Condiciones de 5
almace namie nto e -
(Resolucion 2674/2013, 8 e
Articulo 28, numerales 1, \“\
4,5,6,7) X
C
4.3 Conservacion de los
productos.
(Resolucion 2674/2013, 8
Articulo 18, Numeral 3 S
Articulo 27, literales a y c, 5 3
Articulo 28, numerales 2, 3.) /)( Kor ol C
L CALIFICACI6N DEL BLOQUE J"Z,;% La calificacion del bloque corresponde al 23% del total del acta—l
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Sacretar!a Distrital de Salud
~ Subsecretaria de Salud
Aeta de lnspeecién sanitaria con

Acta Numero

estabiecnmxantos de almacenamtenta j e al

ASOBE 701668

5. SANEAMIENTO

AR

HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucion 2674/

2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,

3.3,3.5.1,3.5.2y 3.5.3, Articulo
26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucion 2115 de
2007, Articulo 9.)

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales 5y 10.)

5.3 Residuos solidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7.

" Articulo 18, Numeral 11.)

5.4 Control integral
de plagas.
- (Resolucién 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)

5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y
ute nsilios
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10, Numeral 1y 2.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 26 Numeral 1.)

X

cdoga \os
e\ v\ S QU

de reDiddD e oSO One NG
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o
gaavia
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Ai¢ T e - LR SN o™ XY O L &
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() o

<™ L/)\L\.

4 {
cuidencica

o oy N

M
Aod -

Oc XY

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10, Resolucién
2674/2013 Articulo 26.)

C

CALIFICACISN DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 31% del total del acta
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 Secretaria Distrital de Salud de Bogota

j ‘ Subsecretaria de Salud Publica
~ Actade Inspeccion sanitaria con enfoque
; _establecimientos de almacenamiento de ali

.:.Ac.i‘:a Nuamero

/ asee 101658

il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO saecdone cn s X0l | Nyl de cumplimiento | En caso gue uno o mas de los

aspectos a evaluar sea identificado

X |Favorable 90-100% como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del
(l S Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
sera DESFAVORABLE y se procedera
Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
L SEGURIDAD respectiva.
Il. RELACI6N DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas T
Numero del acta de toma de muestras —

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

[y

V. APLICACISN DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

ClausuWel D “Suspeggién total de trabajos o servicios D

Clausura temporal parcm Sy [ ]| Decomiso T =

Suspension parcial de trabajos o smaos\ 11| Congelacion M .

Destruccion o desnaturalizacion \C] R

-
VI. OBSERVACIONES
. ; - =cC oot ol 1O L vallarzao™D Aaa\ DN\ C ¢ Lk - AR A ; \
Por parte de la autoridad sanitaria: .\ o acion A B e N colodd amyshen -
O W e sl e kit Yoo Sk."\u:twl‘—‘k\.‘;w'\mn-‘\f‘ﬁ GBS ¥ A DeERICIUN Sy
TN H I dO saa /i3 Inouw ‘--"‘%‘,.m .-"';\{‘ '(_"'v't\\ _‘“‘,TQJHL_" Y oonume de akealas
SEF ‘1'. & " \ \ \ e @ -.\,’ : [ -\' .-' ‘\'\~_~; ciQn A ‘\ , ol
FL 2 AL : b \ ‘ '. -. A a\ ¢ DCAY A - 3 ‘... ‘&- B \:\., \ 3
Por parte del estab|e0|n'\r|ento:<'fﬁ'ﬁ~ : o EUtima &
N T ‘ 4
N Teouvna \ |
3 L. W
. ] £2.4)3-16)
\

VIi. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _\\ delmesde _© delafio 2 272 enla ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia €n poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIQAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre:':. . e i \C‘E\?-'\‘c_a_ i Rt e Here Nombre: - 28 ¢ vl 4
Tipo de documento: © ‘Aohen Ceoddn Tipo de documento:
Numero de documento: 52133 S\ 147428434 Numero de documento: ~ &/ 40 0 &
B b alin u ol Mas o e & e Tl . epls | Profesién u oficio: N '
Firma: (|( ‘\.“\f-"f,% /F,fz‘l_.-v( (e }’;m, flove Firma: 7
— _POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO © TESTIGO
e i Gk B Tedluten pe SR So i Sl Nombre: ;
Tipo de documento: ¢c[ JcELINT[] PEP[ |ps[_|PTP[_|Tipo de documento: celJceInTJrPer[Ips[ |PTPL ]
Nosrs dedocmente = > ¢ 12" : Numero de documento:
Cargo: Representante jegaID PropietarioD Encargﬁo[:] Firma:

Firma;

Impresion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

NOTA 1: "En condordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado gue la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: 'La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento 0 sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en |os articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Godigo Unico Disciplinario”
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Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogoté ! . ; ’
Subsecretaria de Salud Publica ! Acta Numero
Acta de Inspeccion Vigilancia Ley 1335 de 2009 '

. osndo

- SL A |

|

ESE: SyupoeD cento0 opienNTE Fecha:| "1} (@ | 2027

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control.

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Numero de Inscripcidn: Numero de carpeta:
622440 ASO00 152 5.3 622440

Razon social: COOPERATIWVA TWLTIACTIVA DE TIERCLADDS CA FpE S INOGS

Nombre del establecimiento: ¢ o« v 0 ¢ ¢

NIT: 230 1

a3 259 Sede: (JN\ CA

\/ .

¥ &

Direccion: /v thz2 S1 Bo vl LC (16D fiae fiad e o L B e

Ubicacion: « ¢ ABASTOS

Localidad: ¥ « e Dy UPZ: Coem BASTOS

Barrio: ¢ ¢, 2 A B ASTOS Teléfonos 2<{38588 (31123203673
Correo electronico para notificacion® « < . NTIERCK @ L™MAIL. COT

Nombre propietario: « PERATIUVA TMOLLIACTVUA DZ. T RCHDOS CATIPES VDS

Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[_INIT[.JPEP[_|PS[ |PTP[ ||Numero documento: ¢ 30142 2 5 (
Nombre representante legal: Faglo e LIAS BARRERPA VAPGAS

Tpo de documento: C.C.[JC.E.[ INIT[_JPEP[_]ps[ JPTP[ || Numero documento: < ¢ - 49 |
Direccion de nefificacion: AK ¢() 2 51 €6 §9 Lo 11

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ JNO [ | <y - 281 ¢

Linea de intervencion: /| \v-1e 1) T ARNOS \ SeGuUROS

Intervencion: . POSIOS De Alvve ATOS N BER IDAS

Tipo de establecimiento: 1=, ~ | 1O VPE pAlvie T OSs

Numero de trabajadores: 08 Horario: Diurno [ x4 Nocturno [ ]24 horas [ | Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [_|Fin de semana [ | Otro: LUNE = £ = se il

MOTIVO DE LA VISITA

Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado E D

Programacion ] § ] ; y reclamos

rtl :‘Jm e_ro‘d‘e lrid L"?‘EQ; - 19 0% 207> | Numero de radicado:
Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica [ ] | Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin [l

Otro: |:| Especifique:

Numero y fecha de radicado en caso de que el motivo de la visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

CRITERIOS DE EVALUACION

C CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.C NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.A NO APLICA Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica

Hoja 1/3 ﬁ"’ﬂ ‘ i
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud P
Acta de Inspeccion Vigilancia Ley

ublica
1335 de 2009

AROIE 70RO

fo

0

2. ASPECTOS A VERIFICAR

ASPECTOS A VERIFICAR

DETALLE

N.C

N.A

1. El establecimiento cumple con las disposiciones

Prohibe el consumo de tabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las éareas de atencion al
publico y areas de espera tales como terrazas, jardines
aleros, parasoles entre otros.

establecidas en los articulos 19 y 20 de la Ley 1335 de

El establecimiento NO debe tener zonas de fumadores

2009, con el fin de garantizar el derecho a la salud de
las personas ante la exposicion del humo de tabaco.

El establecimiento NO debe tener elementos que
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y sus
derivados. Ejemplo: ceniceros, fosforos, encendedores,
presencia de colillas, entre otros.

2. El establecimiento debe contar con las sefalizaciones
establecidas en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de la
Ley 1335 de 2009:

» Sefalizacion "Ambientes 100% libres de humo de
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social y

- Sefalizacion “Prohibida la venta de productos de
tabaco y sus derivados a menores de edad

La sefializacion debe cumplir con:

La sefalizacion debe contar con la siguiente informa-
cion:

" Prohibida la Venta de Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
dos a menores de edad "

Paragrafo 1, articulo 2. Este anuncio en ningun caso
hara mencion a marcas, empresas o fundaciones de
empresas tabacaleras; ni empleara logotipos, simbolos,
juegos de colores, que permitan identificar alguna de
ellas.

Estas senalizaciones deben indicar el Articulo 2,
paragrafo 1 Ley 1335 de 2009.

* Ubicado en sitio visible al publico.

+ Material resistente y de facil limpieza y desinfeccion.

- Las dimensiones deben ser proporcionales al tamafio
del establecimiento.

« No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningun
recordatorio de marcas de cigarrillos.

La sefializacion debe contar con algunos de los siguien-
tes mensajes:

+ "Respire con tranquilidad, este es un espacio 100%
libre de humo de tabaco y sus derivados",

« "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de
humo de cigarrillo o de tabaco",

- "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco".

Estas sefalizaciones de ambientes libres de humo
deben indicar el Articulo 19 de la Ley 1335 de 2009.

3. Cumple con la prohibicion de venta por unidad de
productos de tabaco y sus derivados. Paragrafo del
articulo 3 de la Ley 1335 de 2009.

A partir del 21 de Julio del 2011 quedo prohibida la venta
por unidad de productos de tabaco o sus derivados; No
debera existir en el establecimiento cajetillas de cigarri-
llos abiertas, ni re envasadas en otros recipientes.

4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas
menores de 10 unidades

Verificar que las cajetillas de cigarrillos sean de minimo
de 10 unidades.

5. El establecimiento cumple con la prohibicion de
vender productos de tabaco a menores de edad. Articu-
lo 2 de la Ley 1335 de 2009

No se evidencia venta, ni consumo de tabaco y sus
derivados a menores de edad durante la visita.

6. El establecimiento cumple con las prohibiciones del
uso de maquinas expendedoras o dispensadores meca-
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de
edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2009

Se debe verificar que en el establecimiento no exista
maquinas expendedoras o dispositivos mecanicos de
facil acceso a toda clase de publico y/o usuario.

7. El etiquetado y empaquetado de las cajetillas de
cigarrilos que se encuentren en el establecimiento
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de la Ley
1335 de 2009.

Paragrafo 1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamente, en la imagen
o en el texto, segun sea el caso y de manera rotativa y
concurrente frases de advertencia y pictogramas, cuya
rotacion se hara como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucion 3961 de 2009 y Resolucion
5914 de 2018.

8. El establecimiento cumple con las prohibiciones de
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de
productos de tabaco y sus derivados. Articulos 14,15,
16 y 17 de la Ley 1335 de 2009.

ireccion Imprenta Distrital

ia General -

En el establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o publicitarios tales como:
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares
méviles o fijos relacionados con la promocion del tabaco
y sus derivados.

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
£ | del Tabaco y sus derivados. Literal C, articulo 20 de la
| Ley 1335 de 2008.

En el establecimiento existen acciones o campanas para
el desestimulo del consumo de cigarrillo.

Cra 32 No. 12-81
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

o !
Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica Acta Nﬁmerp
Acta de Inspeccién Vigilancia Ley 1335 de 2009 ARO1E 7 O 5 O
3. OBSERVACIONES

JM m{EMPU‘!'\rrI rL—'rl rrﬂr-‘w = LT | =Sl b~clvriell (LJmer-'
oN \,-\1 {33S cle 2009 eslo O«r-lq =5 W anero el

aclo | nunero ASCEEFQ 16S 8

4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2009 Si JE_| No[ |

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que intervi-

nieron en la wsnta hoy H del mes de n% del afio 202 ) en la Ciudad de
Boco A’

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

N°mbrefhvw\\m _Q\ QL Y’w,‘l ’M\xq‘nn’»\\-\ hacdn \dadNOmbre: (v pae Lo re vo

f

Tipo de documento: coda | oSkt " [Tipo de documento: /&', /1,

Numero de documento: (o, #43dy | <7 |2 S 3 Nimero de documento: <9 £ g % J =

Profesion u oficio: 7 enicrp ) Mcenicne Alimealss Profesion uoficio: T e s 1s6 500 Alimrmsdr

Firma: vawlun iy fﬁfq ) Oy @_D Firma: 7¢? ft-tr» 4

 POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO [/ TESTIGO

Nombre: Famauy Pemuved o2 Perucls.  [Nombre:

Tipo de documento: é.C. C.E[_JNIT[JPEP[_Jps[_]pTP[ ] Tipo de documento: C.C.[ JC.E[ ] ND@PEPDPSD PTPL |

Nimero de documento: <9 &4 1 1 Numero de documento:
Cargo: Representante | galDPrqpieiario[] Encargado@ Institucion: /
Firma: R = Firma: /

NOTA 1: En aplicacion de la Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar gue he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar
al propietario o representante legal del establecimiento o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacion. La direccion de notifica-
cion debera entenderse que es la misma del establecimiento, salvo que se trate de entidades publicas o establecimientos de cadena, la cual sera la que ellos indiquen;
el propietario o representante legal debera informar a la autoridad sanitaria la direccién de notificacion en caso de cambio. Autorizo a las autoridades de inspeccién
vigilancia y control para notificar o enviar informacion a través del correo electronico que queda registrado en la presente acta.

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®

Este es un documento publico de conformidad con lo establecido en el articulo 264 del codigo de procedimiento civil.
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" INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
INVirfia OFICIO COMISORIO

Codigo: IVC-INS-FM101 | Version:04 | Fechads Emision: 20210823 |  Pagina 1 de 1

QFICIO COMISORIO No. 7303-0786-22

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:
Ubicacién
Establecimientos {La ublcacién puede determinarse por los luncionarios al momento de resiizar
|a diligencia)
COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SASIKM 7 Vi ZIPAQUIRA -NEMOCON VDA EL MORTING COGUA -
COMLEMO SAS CUNDINAMARCA

En el uso de las facultades otorgadas en el decrsto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
ermito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 07 AL 11
DE MARZO DE 2022, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol_ Dependencia
" OMAR ALFONSO ANGEL PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPQ DE TRABAJO TERRITORIAL
Yol i CENTROORIENTE2
JOSE AIMER VALENCIA ORDZCO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: Bl Rol solo se diligencia para el Proceso de Audiforias y Certificaciones para fos olros procesos se diligencia ef camgo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolio
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspecci6n, vigilancia y control, segtin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camé, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina;: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefénico 7422121
ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web
institucional en el siguiente vinculo htlps://app.invima_ gov.co/funcionarios/consulta/consulta. php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web wwrw invima.gov.co en el formulario de denuncias
pttps: sesuite invi Parsdipeticions d . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se

encuentran ubicados en la ciudad de Bogots.

Dado en la ciudad de Bagota el dia 07 DE MARZO DE 2022
Coduls _3s5¥2yree

CLARO MANUEL COTES PINEDO Sl (eese
Coordinador Grupo de Trabajo Tenritorial Centro Oriente 2 —
Direccion de Operaciones Sanitarias

- -
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o i = i Co0ige. VC-ANEFRTIA T Versan 08 T Focha oe smisen. 1062021
Cludad / Dapartamento COGUA/CUNDINAMARCA Fecha m.-‘uy:m:qm!m: Acta No. 5
DATOS GENERALES
. o KM 7 Vi ZIPACIUIRA -
Codigo de Inscripcivn planta 8320084645-1 Direccidn MEMOCON VDA EL MORTIRO
COMPARIA LECHERA DE EL MORTIRD 5A5-
Raxdn Social COMLEMD SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
3 & ' director.calidad® lagranvia.co |
NIT - CC H3Z00B4649 Corres electrdnico m.co
epre e Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERD Fax NO TIENE
Co2 Oficio Comizaria 7303-0786-22
REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL AN DE VERIFICAR EL
CObjetiva de la visita CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, ¥ DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE.
DATOS DE PRODUCCION
[No. De empleados 150
La actividad Insustrial realizada an el
establecimiento es acorde con o establecido en
IM ALMACENES EXITO SAS, CENCOSUD SA - ) 5|
. 1.1.1 Leche liquida {cruda, pasteurizada, ultrapasteurirada, UHT, esterlizada)
- 1.1.2 Derivados léctecs bebibles o cuchareables, seborizados y/o fermentados (pof ejemple yogur, kumis, kéfir, leches
cultivadas con bifidobactarias)
1.3.1 Crema [nata) aceite (manteca) de mantequilla, grass de ieche anhidra "ghee"
1.5.1 Guesos frescos (no madurados)
3.2.1 Bebidas saborizadas a base de agua con gas o sin gas diferentes & lasde 3.1.3 y 3.2.2; se Incluyen las bebidas con
SUBCATEGORIAS EVALUADAS cald, té y sguellas con cierto tipo de ralces o especias, fistas para consuma, gatsosas
1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramalos de leche
3.5.1 Postres a base de agua con sabores naturales, idénticos a los naturales o artificiales a frutas, gelatinas liszas para
¢l consumo inclusive aguellas con trozos de fruta
1.9.1 (actosueras Iquidos y productos cuyo contendo de lactosueros quidos es al Menos 20 mym, 58 eciuyen los de
' 1181
nidad de tiempo
Leche liguida {cruda, pasteurizada, uitrapasteurizada, UHT, esterilizada), 50.000.000 LITROS/ARND
Dertvados licteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentadaos £90.000 TONELADAS/ARD
_ |Crema de Leche 600 TONELADAS/AND
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE Quesos frescos 353 TONELADAS/ARID
AUNENTO [Refrescos 11000 LITROS/AND
Areqiilpe 25000 LITROS/ARD
Gelatinas 20 TONELADAS/ARD
febida lactea 4,456 456 LITROS/AND




INEPECCEAN, VIGILAMCIA ¥ CONTROL | INGRECCION
IMﬁ"IQ [NEPECCION SANITARLA CON ENFOGQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
= Céufigo NC-INS-FI1 14 | Varside: 05 | Facha de amisidn. 1308/0021
Chad | Dapin r;om.w::u:nnwn Facha OSMAQ022.100A2 0002 Arta Mo §
DATDS GEMERALES
Ciadign o instripeien plans BATOOBAEAD-1 Diircite KM T VI FIPAQUIRA -REMOCON VDA EL MORTING
COMPAR LECHERA
|Rartn Secinl DE EL MORTIRG SAS- Telifonoa AD48BATES, 3125113087
COMLEMD 5AS
JuT-CC frFpeel it Cormen sleciromc: diretior calidadlagranyia com. co
HECTOA
wpressrincis Legal i Fax NG TIENE
FOREAC
GTT coz Otfvcic comisang THOTES-22
Obyjelo o's fa wisita ; REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GES TION DEL RIESGD CON EL FIN OE VERIFICAR EL CUMPLIMIENTOD
DE LA REGLAMENTACKIN SAMITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2874 DE 1073, DECRETD 618 0F 2008, RESOLUCION
2310 DE 1886, ¥ DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE.
- DATOS DE PRODUCCION
L sEwided indusirng] malirens &n o SsxsDecimianis &6 Boonds con o
Mimans de smplsados o0 iRGlecin o CAmom ds Comarzio? B
Mgl ALMACENES EXITD 8AS, CENCOSUD &4
Hubrealmgorian evalssces 1.1.1 Lache Eguida [cnuds. pasieurizecs, urspasieutisedn, UHT estedieaca)|
Lineas de subcategorin cel almentos 1 afe
Lmh‘.&u (enuon, pasieurizada, ulirepasteunzada, UHT, estarizecs)
0000000 LITROSMRG

Subcaregoria 1!

1,1.1 Leche Equoa (crud, pasisunests uliepeisunzans LHT. sslemeacs)

1, DISERD ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No, |CRITERIOS EVALUADOS

Evadumcitn Cuificacion

11 El astablocemianio
Ar. & ham. 1.1

prmsants una adecuads iocahpscitn y dinefa, Res 2674
L1221, 23y

Ge ohsarvan entreluces entre fecho y
pared sobre el area de pasteurizacion

El dinsfsa e las insisiscicnss da slsboracidn da aiimanios, procssamaano.
AU v EMacEETIS 8 adecuRdn § CueTiR con |8 amplitu soficients)
pars fealizar |88 cparaciorss y parmitie 1§ ceoulaoidn de oo operanos Aes
|2674 de 2013 A0 6§ num. 2.3

El disafia de in nealacionss o 163 Areas o8 procesc peETTbe Un AUSCUSGD
flugo de maleria prma, producty y personal . Rles. 2874 de 2013 Art, 18 num
5

L




INSPECCION, VIGILANGIA ¥ CONTHOL [

INSPECCION

Invima

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cidigo: NCANS-FM1 14 | Versitn. 5

Facha de emisgn, 13087031

IPm.pﬂﬂlymwmmmypﬂuﬁmm

T8 aitide de mantinimisnio. Rek 2674 A, Trum. 11,12,2 3 4a58y7

106

El disefo, capacdad y dotackdn de las unidades sanianss &8 adecusda
Fas. 2674 e 2013 A Brwm 81,02 B3 y0.4

Posse filtrajs] sandmno(s] y estacion{es) de limpieza y dessfeccin, Fea.

1 2674 e 2013 Al B num, B3y 5.5 At 20 num B

de envasado no cuenia con sistema

El punio de lavade de manos del area

da secads o8 manos o toallas
j 7|E! watema ge grensies no geners respos o comtaminacion Res. 2674de ; El desague del homogenizador no se
TN AR, T rum. 1.3, 14 " encusnira canalizado hacia el sifon
El thsafio dol dros de retiducs eslidon v b UBERSon o geners Hesgot de 58 observan angeos desprandidas,
1,8 |comtaminscian o [ meiwss pima, dreas de proceso o producto . Res 3574 ar 5 caballetes corridos ¥ techos con
e 2013 At G rum. S, B4y An B mum. Sy b indicios de prasencia de hongos
Porcardaje de cumplimismo (eguvaiame af 20% del valor total de la svshacion| | 15
2 | EQUIFOS REQUERIDDS Evalumcion Calificasiinn | Critics {Onserveciones
Cusnia con lob squepos sulicisnias | DOSCURIoN DErs lo DrocESoE Gue &4 2 W0
W rmnliza. Mes 2674 rum B, A 10 rum. 3
Mo sa cuenta con |a {otahdad de
Posssn un dissfic saritano y funcionamienic sdecusds. Ros. 2574, An. B . certificados pars el “"l-illﬂiﬁ que entra
22lmen 1,2, 34, 5 6 TR BV 1 An 10 num, 4 AR 18 num. 10, Res. 583 3 125 en contacin con los alimenios da los
o 2012, At 13 1)1 uiensdios para dar cumplimiantc a la
Resclucion 683 de 2012
-
Mo sa identifican los dos
5 y|Programa de manisremiano de sguipes y uerabos. Res. 2674 de 2013 Art e . estarilizadores lo cual dificulta
““22nwem, 2, A 10 num. 5 interpretar jos resultadas del
monitores del poc
2.4 |Calipracion o equipos Sa madicion . Res 2074 de 2013 A 25 n Foil
Porcenisgs de cumplimianto (sguivalenia al 18% del valor iotal da la avaluscidn)
| 3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES : Evalmcion | Calficacion | Critico |Obesevacionss
“Fﬁw'-nlymmllm‘hwirdﬁ!ﬂiﬂldﬂwm.ﬂn.lﬁ?4ﬁb = a5
2013, Art & nom 3, At 36 mam 4
23 Proghama documaniads o implemenisco pets ol marejo imegral o fescduoe i 25
shidos, Aes. J6T4 de 2013 A 8 num. & Art 2% num. 7
g M w et s Ko se realiza monitoreo & la zona de
”.::l. M?.;T;T':n Hu?:!-m;umiﬁ i Gl " s aimacenamiento de contra muestras
/ : la cual no esta totalmente protegida
Py o § deainfeccidn da drsas, aquipos ¥ Wonailion Fes 5o : S G
ograma mpmza ¥ socidin da ¥ 4 :
a4 ar 125 en el afea de almacenamianto de
20T de 2010 AL & 3.2 AL 28 1AM 8 T
um T m ik
'Pm;-u-u ﬂ_::mplT'n;\'}n [equivatards &l 200 del valor iotal da ln -uh.-am-ﬂ._ I 15
& [RECUNSITOS PARA EL PERSONAL WMANIFULADOR DE ALIMENTODS Evalupcién | Cadficacion | Critico |Observacsones




Invitiia

INEPECCHION, VIGILANCEA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadiga: IVCINE-FM114 | Varasde. 05 Focha oe wmision 1 006/2021
l Aungue se realizan capaciiaciones al
“Pmmmm-wnmmn-nmmumm-mwnm - - personal, estas no sa refisjan en al
© [trabajadores, Fon, 267480 12, 10 14 compartamisnto y  precticas  dal
personal
S8 cbhaerva mals disposicion de
; = .
‘::;lﬁiumuﬂmnp Crncitn de los tratasdams. Hea. 2674 g 2073 An - 165 guaniss y ytensd) &n - ik
areas de la plarta
4 Emhmwmmmumm Rea 2074 oo 7013 54
Han 11, & 14 0um, 12 g
Pmamwwmn[muiﬂmm}mmmhm; T
8. | OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evibuacion | Calificecion | Critico | Otsarvacicnss
g 1 | ool de materin prena o imsumo Pies. 2674 Art. 18 pum, 12345 678 o Los registros de ingresc de materias
AL 22 . 4, At 28 rom. 1345 A4 26num. 1,29, 6,8, 7,8 9y 10 - primas no sa realizan en fempo real
E:Mm.hmrmmmmﬂn P64 de 2013 20
1A 18 Num, & A 20 rum, Ty d o
wumum»mm_w.mm.mM|
5_3mm1-mumﬂ1ulfnpumm o, A7Ta a a0
de 2013AM 22 rum. 2 A 1B um, 193
54 Ednmmn-mhmmprm.ﬂunnmmu An 18 i 10
ﬁﬁcuwﬁmmrmbm.ﬁmmﬂzm: 2074 as 2013 &
At AT 18 rm ) y & 4142 de 2012 4143 de 2012 B34 B35 de 2013 n ’
ﬁuﬂmm'ummpmlﬁdm. Raw. 2674 Al 23 v Ren 20
1810 du 20185 .
Porcantme de cumplimiants |squvaberas sl 20% cal valor tolal de in evaluscdn)
& [VERIFICACHON SOBRE EL PROGUCTO Evehmoidn | Calificacitn | Critico |Otservaciones
1 Progtama de musstes, cusrertens ¥ libaracion ge products, e, 2974 de P
HNIAA, 22 rum 1,252 -
Wicka Uil dal products, Fes. 2674 de 2013 Ad. 3. AsL15, o 3 Ras 5105 da
B2 o008 An. 3 . 13
Almacenamienio de producio Ieminade, Res 2074 de X3 A 38 rum,
83 yasays - 74 . :
prOMBCCion no o8 suficiente pars evitar
la presancia de plagas
Ver anexs de rotulado para LECHE
Ritiulade del producis erminads, Aes 5100 de 2008 y cunndo aplague Hes ULYRA ALYA T A Al
©.435% g 2011 y fiws. 2408 o 2013 a 16 (UHT) LARGA WIDA ENTERA,
MARCA LA GRAN VIA . POR 1100
. il
g 5| TreEsbliced, recall y manmn de devslucionss. R 2674 de N3 Ar. 28 2 75 Con |as registros evidenciados no s=
rm, & ¥ puede realizar trazahilidad complata
6.8 Transporie producho isrminado. Res 2674 de 3013 AR, 3D & 15



1

INSPECCIUN, VIGILANCIA Y CONTROL I, NSPECCION
iﬁv_fm(:] INSPECCION BANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i ¥ . Chigo, NCAINEFMITA | Verzin 05 [ Fecha do emmién. 13/DEE021

Porcamaje os cumphimmnio (equvalinia al 16% del valo 10lel o8 & avaluscion) [

Parveniaje de cumplimients subcategatls | [
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INEPECCION, VIGILANCLA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codign: IVC-INS-FM114 |

Versitn. 05

Fetha de emisidn: 130872021

Lineas oe subcategoria del aimentos

Derivados cieos bebibies o cuchareables, sabarizados yio fermantados

Volumen / afio

BE0.000 TONELADASIRNG

1.1.2 Dervadas Ictecs bebibles o cuchareables, saborizados wio fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, loches

Subeatagora & culivadas con bifidobactenas)
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
Mo. |CRITERIDS EVALUADOS Evaluacion | Calficacion | Critico | Observaciones.

El sstablecimiento preasants une sdecusds |ocalizecian y dissfio

Se observan enfreluces y
seccion de pared fallante que

"M Res. 2674 A, B rum. 1.7, 12 1.3, 29, 2,3 y 28 o » SSTTIoR o ores: aikle Wb
proceso
El dssfo de las instaisciones de elsboracidn de alimentos, J
12m.wymum3mu 3 2
“leon la amplitud suficiente para reallzar las operaciones y permitic la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Arl. @ num, 2.0
Se evidencia cruce an el
El diaaflo de ia instaiaciones de lss Sreas de proceso permite un g st e E;;EI:
1.3|adecuado fujo de matera prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 Paq 9 P
de 2043 ArL 18 num. & cual se debe cruzar por el area
de yogur
Fisos, paredes y fechos Benen un disefio adecusdo y posesn un Se observa seccion de pared
1.4[buen estado de mantenimiento. FRes, 2674 An. 7 num. 1.1, 1.2 2, or 5 faltante gue comunica con
3 W S8y T otras areas de proceso
15EIdIlEﬁD,WrGMMdBNWﬁMnWHﬂ = 9
|adecusdo. Res. 2874 de 2013 At Gnum. B.1, 82 63 yA.4
Poses  filtrols] sanitadiods) y estacionjes) de limpieza v
1.8|desinfeccion, Res, 2674 de 2013 Arl 8 num. 6.3 y 8.5, AnL. 20, 0 10

num B

T

El sistama de drenajes no ganera resgos de contaminacion, Ree,
26740e 2013 Arl. T num. 1.3, 1.4

10




INSPECCION, VIGILANGIA ¥ CONTROL

INSPECCION

invima

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisian 13062021

28 num 7

Cédiga: IVC-INS-FM114 | Versidn: 05
El disafio dol drea de residucs sdlidos y su ubicacidn no genera| Se observan angecs
1.5|"83908 da contaminacion a (s materia prima, dreas de proceso o 5 desprendidos, caballetes
products . Res. 2674 de 2013 At 8num, 5.1, 54 y AL 33num, 5| ¥ corridos y techos con indicios
L de presencia de hongos 1
Forcentaje de cumplimiento (equivalente al 207% del valor total de ks evaluacién) 15
2. |[EQUIPDS REQUERIDOS Evaluacian | Calificacion | Critico |Observaciones
3
39 Cuenia con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
qua 8@ realiza. Res 2674 num 8. A 10 num, 3 . 9
Mo se cuenta con la totalidad
de cedificados para el material
Posesn un disefo sanitaro y funcionamients adecuado. Res & anifa Bi cn;:'ita et con oS
2212674, Arl B num. 1.2 3. 4, 5.8 7.8 8 10, 11, AL 10 num. 4 Art ar 125 9
18 fuam, 10, Fes, 883 de 2012 At 13 num. 1,1 alimentos de los utensilios para
dar cumplimientc a la
Resolucion 683 de 2012
Mo se registran la totalidad de
Programa da mantanimiento de equipos ¥ utensilios. Res. 2674 de .
2312013 A 22 num. 2. At 10 pum. § o 125 hni_lugns de las inspecciones
rulinarias a los equipos
-
2.4|Colibracidn e equipos de medicidn . Res. 2674 de 2012 Ar. 28 i 20
Porcentaje de cumplimants (squivalents al 15% del valor total de |a eveluacion) 11
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluscidn | Caitficacion
31 Programa y regisiros e controd oe cabided da agua Dﬁ‘._lﬂ-l:ﬂlﬂ..
{2874 de 2013, Art & num 3, AR, 26 rum 4 . -
Programa documentado & implementado para el manejo infegral
3.2 de residuos stiidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num ('] 25
2
Mo se realiza mwnirlnmu gla
24 Programa de conitrol nlegral de plagas. Res 26574 da 2013 An, 6 ok zona de almacenamianto de
¥ um 2.1, 5.3, A 7 num 8,3 ; ArL. 28 num 3: Art 26 num 7 yod o conira muestras la cual no esta
totalmenta protegida
Progrema de limpieza y desinfeccidn de éreas. equipos ¥
3.4 utensilios, Res. 2674 de 2013 AL B num. 3.2 Arl. 26 nom. 1; Art a T
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVCANS-FM114 |

Vemion, 05

Fecha de amision. 130872021

oo 2013 Art. 18 Num. 5 Ar. 20 num. 1y 4

L g UISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE| . acsn| Camescisn | Critieo |Observaciones
Aungue B realizan
L i
AT Lo SOOIEMTMGN. 8. SIESIIBI0 (O NuDACtn Sathae 17 mlml:r:unes m;a nﬁaﬁmi'll
*! |dirigide & los rabajadores. Res 2874 AL 12, 13y 14 ol se | :
compartamianto y practicas del
personal
4 9| Pricticas higidnicas y Dotacian de los irabajadores. Res. 2574 de = s Se observan chaguetas mal
13013 Ard. 13y14 £ ' ubicadas
‘aEmuﬂnwwmertmmmmudwuaﬂmnm Res. 2674 a 13
_ ~|de 2013 Art 19 | Art 14 num. 12
Porcentaje de cumpimiento (equivalente gl 10% dei valor 1otal 0e la evaluacidn) T
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluscion | Calificacidn | Critico [Observaciones
Se observa maltodextring mal
Control de materia pima & insumos. Res. 2674 A 18 num. dispuesta expuesta al
E1]1,224.5 8,78 At 22 num. 1; Ar. 28 num, 1.3.4,5 Art. 29 num, 1, ar 10 ambiente en area de lanques
LABE T ERYI de mezicado en espera de
|pasar a proceso
Se evidencia cruce en el area
5 Flidos ordenados, inesles y sin operacionss cruzadas, Res, 2674 = o de empaque de quesos para lo

cual ge debe cruzar por ¢l area
de yogur

53

GControl de variables de proceso (femperaturas. presidn, fiempa,
entre olnos) adecuados durants |a produccion de acusrdo al tipo de
producto. Res, 26874 :hﬁ!ﬂﬂm 22 num., 2 Art "B num. 1y 2

5.4

Conservacion adetuada de producic en proceso. Res 2874 de
2013, Art 18

55

Control de envasado y ambalaps. Resoluciones 883 de 2012, 2874
o 2013 Al 17, 18 num 1y 2, 4142 de 2012, 4743 de 2012, B34
B35 da 2013,

5

Sistema de aseguremients y control de calidad, Res. 2674 Arl. 23
y Res. 1619 0a 2015

Porcantaje de cumplmiento (egquivalente &l 20% del valor total de la evaluacn)

&.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD Evaluacion
a.q|Foufama de muesireo, cuarentena y liberacion de producto -
U Res 2674 do 2013 AL 22 num 1,2y 3
832 Vida Ot dal producto. Res. 2874 de 2013 Aﬂ._ 3 AMA8 num 3 o
*|Res. 5100 de 2005 ArL 3
El producto almacenado an los
cuartos frios de plataforma
5 3| imacenamiento de producto terminado. Res 2674 de 2013 An = 8 lisios para ser despachados se
28 num, 1,234y 5 : ubican debajo de los difusoras
los cusles presentan

condensacion de agua
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codign: IVC-INS-FM114 | Versidr, 05

Fecha de amision, 130872021

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE

oo 2013 Art. 18 Nom, 5 Arl. 20 num. 1y 4

4. UNENTOR Evaluacién | Calficacidn | Critico |Observaciones
Aungue sa realizan
o il i
i ok . cafaml.murm :ra pamunai."
41 roat .’“'_"'mm'“.“m" R:Hz:r:wmu. .I;:Lt"_, ‘m SR ar 17 estas no se fe }nn_ en e
g0 compartamienta ¥ practicas dal
personal
4.9|Pricticas higiénicas y Datacion de los rabajadores. Res. 2674 de o sad Se observan chaguetas mal
12013 AL 13y 14 ¥ ubicadas
”Emuoﬂnwwmmmnwmrummmmaﬁu 3 13
T |de 2013 Art 11, Art 14 num. 12
Porcentaje de cumpiimiento {equivalente gl 10% dei valor 1otal 0e 18 evaluaciin
5. |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacidn | Critico Eﬂmm
Se ohserva maltodextring mal
Control de materia prima B insumos, Res. 2674 ArL 18 num. dispuesta expuesta al
E1]1,234.5 8,785 At 22 num. 1; Arl. 28 num, 1.3,4,5 Art. 28 num, 1, ar 10 ambiente en area de tanques
23.86.7.88y10 de mezicado en espera de
a5ar @ proceso
Se evidencia cruce en el area
5 | Ffos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2574) < o de empaque de quesos para lo

cual se debe cruzar por ¢ area
de yogur

53

GContral de variables de proceso (lemperaturas. presion, tempo,
entre otros) adecuados durante |a produccion de acuerdo al tipo de
products. Res, 2874 d-‘zmsma num, 2 At 18 num, 1y 2

54

Conservacion adetuada de producic en procesc. Res 2874 de
2013, Art 18

55

Control de envasado y ambalae. Resoluciones 863 de 2012, 2874
de 2013 Al 17, 19 num 1y 2, 4742 de 2012, 4143 de 2012, BM,
B35 da 2013,

5

Sisternia de aseguramienta y control de calidad. Res. 2674 An. 23
y Res. 1619 de 2015

Porcentaje de cumplimiento (egquivalente al 20% del valor total de la evaluacin)

6.

VERIFICACION S0BRE EL PRODUCTO

Evaluacitn

8.1

Programa da muesiieo, cuarentena y libaracion de producto
Res 2674 do 2013 AL 22 num 1, 2y 3

82

Vida Ol del producto. Res. 2874 de 2013 An. 3 ANL18, num 3
Res. 5109 de 2005 ArL 3 :

8.3

Almacenamienio de produclo lemminado. Res, 2674 de 2013 Arl
28num. 1,234y 5

FR-

El producto almacenado an los
cuarlos fries de plataforma
listos para ser despachados se
ubican debajo de los difusoras
los cuales presentan
condensacion de agua




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
Invﬁl/ﬁ'lc INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
g e Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versidn. 05 Fecha de emisidn: 13/06/2021

6.4 apbgus Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

Aotulado del producio lerminado, Res. 5108 de 2008 y cuando|

18

Ver anexo de rolulado para
YOGURT ENTERCQ CON
DULCE, CON FRUTA ¥
PROBIOTICOS SABOR A
MORA POR 1750 GRAMOS |
MARCA LA GRAN V1A

&'i.ﬁﬂ_“nl.lﬂ. 8

Tmm.mﬂywﬁmm.m.m4uzmx’ =

ES- ]

Con los registros evidenciados
ne 88 puede  realizar
trazabilidad completa

' 6.6|Transporte producio terminado. Res. 2674 de 2013 At 29

15

|Parcentaje de cumplimiento (equivalents al 15% del valor total de la evaluacion)

[Porcentaje de cumplmiento subcategoria
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INSPECLCIGN

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codga WCINS-FMIT4

|

Versidn: D5

] Focha on eminkon: 18062021

Lineas de subcategoris del aimanics Voliman / afio
Crema di Leche 800 TONELADAS/AND
Subcategoria 3;  [1.3.1 Crama [nalaj aceils [manteca; de mantequilla, grasa da leche anhidra "ghes”

1. DISENO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Ma,

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién

Calificacitn Gﬂllmlﬂmmm

1

El establacimiento prasenta una adecuada localizacion y gisefio,
Res 2874 At 8 num. 1.1, 1,213, 21, 23 y28

1.2

El disefio de las Instalaciones de elaboracidn de alimenios,
procesamianic, empaque y amacenamianic es adecuado y
cumnta con la amplitud suficiente para reakzar las operacones y
parmitiy |a circulacién de |os operarios. Res. 2874 de 2013 Ar &
naim, 2.3

1.3

El disefio de [a Insisaciones de las Areas de proceso parmite un
adecuado fiujo de materia prima. producio y parsonal . Ras. 2874
de 2012 Art 18 num. §

10"

1.4 |Buen estado de manienimienio. Res. 2074 Arl. 7 num. 1.1, 1.2,

Pisos, paredas y techos fenen un disedo adecuado y posasn un

2.3 4,56y7

10

El disefio, capacidad y dolacion de las unidades sanilarias es
adecusdo. Res. 2674 de 2013 Al Snum. 8.1, B2 8.3 y6.4

i

1.8

Posese filtro(s) sanitariofs) y esiacion(es] ce lmpieza vy
desinfeccidn. Ree. 2874 de 2013 Al & num. 8.3 y 8.5 Arl 29,
num B

10

LT

El sistema de drensjes no genera rissgos de contaminacion
Res. 26T4ds 2013 Art, 7 num. 1.3, 1.4

10

El disefio del drea de residuas sdlidos y su ublcacion no ganara)
resgos de confaminacian @ la materia prima, dreas de proceso o
producta . Res, 2674 de 2013 Art. 8 num, 5.1, 5.4 y Arl. 33 num.
Gyl .

Se cbsarvan angeos
desprendidos, caballetes
corridos y techos con indicios
de presencia de hongos

Foroentae de cumplimisnto (aquivalents al 20% dal valor 1ol de s evaluscion)

2

EQUIPOS REQUERIDDS

Evaluaciin

21

Cuenta con |os equipos suficienies y adecuados para los
procescos que serealira. Res. 2674 num 8, Ar. 10 num, 3




NSPECLIO N, VIGILANGIA ¥ CONTROL | INSPECCION

anfm- b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Codigo: WEIME-FM114 [ Versién, 05 Fectia de emisien, 1308/3037
Control de materla prma & insumos, Res. 2874 Art. 18 num, Los registros de ingreso de
5112345 878 Ar. 22 num. 1° Art. 28 num. 1.3.4 5 Arl. 28 num o 10 meterias primas no sa maglizan
L2356 7.89v10 en tiempo real

2674 de 2013 Art. 18 Num. & At 20 rum, 1y 4

53 Flujos ordenados. fmeslos Y Wn operaciones cruzadas. Raes.

53
y2

Confrol de variables de proceso (lemperaturas, presldn, tiempa,
enbre m}m%hwnﬂum de acuerde o fipo
O produclo. Red. 2674 de 2013 At 22 num, 2. Art. 18 num, 1 -

20

12013, An 18

" Cﬂﬂlrvlﬂﬁnndmuldapmduﬂulnmm.ﬂnaﬁﬂdl

5.5(2074 de 2013 Arl 17 18 num 1 ¥ 4142 de 2012 41
B34, B35 de 2012

Conirol de envasadn y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,

43 de 2012 a 10

58

23y Res. 1819 de 2015

Sistems da aseguramienig ¥ control de calidad. Res. 2674 An

Porceniaje de cumplmiento (squivalenta &l 20% dal valor {otal

de la evaluacion) 18

8.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD | Evaluacidn | Calficacién | Crilico | Observacionss
HiPmm&mmm.mmm;Mmﬂummn 25
Res. 2674 de 2013 An. 22 num 1, 2y 3 .
ni“ﬂad‘lﬂﬂﬁlpl'cdudn.Rn.ﬂ?‘dﬂi‘ﬂiﬂ.ﬂr‘l.ih‘tﬂ.m.lm?-. 15
Res. 5108 de 2005 Art, 3 -
ﬂaﬁhnummaulpmdudumﬂnmﬂn 2674 de 2013 An. 15
“l2Bnum, 1,234 y5 f
" Ver anexo de rotulado para
ARTE PARA EL PRODUCTD
g4[Piotulade del products terminada, Res. 5108 de 2005 y cuanda - CREMA DE LECHE SEMI
" |Bpligue Res. 333 de 2011 y Res. 2508 da 2012 g ENTERA - PASTERIZADA ,
MARCA LA GRAN VIA X 4000
9

©-512013 art. 28 rium. 8

Trazabilidad, recall y Mmansjo de devoluciones Res. 2674 da

Con los registros evidenciados
& 7.5 no 5@  puede realizar
trazabilidad completa

6.6/ Transporte producto terminade. Res. 7674 de 2013 Ar. 29 ‘ & - 15

Porcentaps de cumplimisnts (squivalente al 18% del valor total

oe Ia evaluacidn)

Parcentaje de cumplimiento subcatmporia ’
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INSPECCION

invirmia

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codige, VGANEFM1 14 I

Versidn: 05

Focha de emisen: 1MOR2021

Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuade. Res,

Mo se cuenta con |s fotalidad
de certificados para el material
gue enlra en contacto con los

22{2674 At 9num. 1,2, 3.4, 5 6 T8 9 10, 11; At 10 num. 4, ar 128 -
Art 18 num. 10, Res. 883 de 2012; Art 13 num, 1,1 alimentos de los utensilios
para dar cumplimiento a la
Resolucion 683 de 2012
i No se registran |a totalidad de
Frograma de mantenimiento de equipos y utensiiios. Res. 2674 ; 5
2.8) 40 2013 AL 22 num. 2. A 10 hum. 5 ar 12.5 hal]az;g_na de las mgpsnunnuu
rutinarias a los equipos
24| Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 A, 25 B 20
Porcentsje de cumplimbienio (equivalente al 18% del valor iotal de la eveluscién)
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluseisn | Callficacidn
ay Programa y registros de control de calidad de agus potable. R,
-1 2874 de 2013, Art. 6 num 3, ArL 26 num 4 ' e
FPrograma documentado o implementado para 8l maneo inMegral
3.2 de residuos sdbdos. Res 26874 de 2013 Am. 8 num. 5 At 28 a 25
nibm, 2
- —
Mo se realiza monitoreo a la
5.3 Frograma de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art 125 zona de aimacenamiento de
U Bonum 2.1, B3, Art 7 num 8,3 A 28 num 3; Art 28 num 7 2 ; contra muasiras la cual no
esta tolalmeanta protegida
Programa de lmpleza y desinfeccidn de &reas, equipos y
0.4 utensiios. Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 3.2, AL 28 num. 1; Art. a 25
28 num 7
f"u;cmtaaudu cumplimiento i.u;-il.l:*ﬂll &l 20% ol valar mu_dd;a avaluacidn)
& RECQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR OE Evakiscion | Califi ; Critica | Ot
ALIMENTOS
Aungue a8 realizan
citeci onal,
P Programa documentado & implamantada de educacitn saniara 17 “puaa o u:? :l 'apmn el
“!ldrigido a los trabajaciores. Res. 2674 Art 12, 13y 14 » e eiean | &
: comportamiento y practicas
del parscnal
Se chserva mala disposicion
E i i 9 S it n e ol o (R 165 de guantes y utensilios en
diferantes areas de la planta
‘3Elllcbﬁeuluddufww manpulador de alimentos, Res: 33
2674 de 2013 At 11, Art 14 num. 12 -

|Porcentaie de cumplimiento (equivalente al 10% dal valor total de ks evaluacién)

[

5,|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESD

E Evaluacion | Calificacion | Critico |Dt||mrlmnn




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
In‘«fmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
B T iy Cédigo: WC-INS-FM1 14 | Varsain: 05 l Facha de smisiso. 13002021
Lineas dé suboatsgoria del slimenios \Veliman ! afio
Cuesos frescos 153 TONELADASIARD

Subcategoria 4 [1.5.1 Quesos frascos (no madurados)

1, DISEND Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

I' No. |CRITERIOS EVALUADOS

El establecimienty presents una adecusde localizacién y disefio.
Res. 2674 Art G num,. 1.1, 1.2 1.3, 21. 23 y28

El disefic de las irstalsclones de elaboracidn de alimantos,
procesamianio. empague y Mmacenamiento es adecusdo y cuanta)
con la ampliud suficiente para realizar [as operaciones y permilir la
circulacién de los cpararios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El gesefio de la instalaciones de |ss sress de procesc permite un

Se evidencia cruce en el area
de ampague de quesos para lo

1.3|edecuado fiujo de mafens prima, producio y personal . Res. 2674 5
de 2013 ArL 18 num. § : - cual se debe cruzar por el area
de yogur
En el area de recepcion de
Pisoe, paredes y techos lienen un csefio adecuado y poseen un leche para quesos se
1.4|buen de manienimienio. Res. 2674 At 7 rum. 1.9, 1.2, 2, ar -] evidencian baldosas
34,587 desprendidas y presancia de
hongo en algunas paredes
15 El disefio, capacidad y dotacidn de las unidades sanitarias es 10
" |edecunde, Res. 2874 de 2013 At 8num. 8.1, 62 6.3 y&.4 "
Poses  fltrafs) sanitariofs) y estacion(es] de lmpleza vy
1.8 desinfeccién. Res, 2674 de 2013 Art. 8 num, 6.3 ¥ 6.5, Art. 20, num a 10
&
El sistema de drenaje de |os
”ElshtamaanWMNMWdammm difusores del cuarto frio no se
26T 4de 2013 AL T num. 1.3, 1.4 5 encuantra mplghmaﬂtﬂ
canalizada hacia el desague
El disefio del dres de residuos sdlidos y sy ubicacidn no genarm Se abservan angeos
; g|*esgos de contaminaciin & s materia prima, dreas de proceso © - desprandidos, caballetes
producio, Res. 2674 de 2013 At S rum, 51, S4y At 33 num. 5| % corfidos y lechos con Indicios
ye de presencia de hongos
|Porcentaie de cumplmiente (squivalenie al 20% dal vator total de la evaluscitn) 16

2.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evalusoitn

Calificamon 1 Critico |nmwmnn




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

]anl .l Ib INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
ot A P S -+ Codipn: WVC-INS-FM114 l Varsitn’ 08 Fecha de smigion: Y ADEI02
21 Cuenta con los equspos sufidentes y adecuados para los procesos
que se reafzn. Hea 2674 num B, A 10 num. 3 a L

Se observa empacadora al
vacio gue utiliza lamina da

Poseen un disefo sanitafdo y funcionamienic adecuads. Res. carton en vez de teflon como

22|2674, At Bnum, 1, 2. 3,4, 5,8, 7,6, 8. 10, 11, At 10 num. 4, Art ar 125 g :
18 num. 10, Res. 883 de 2012, ArL. 13 num. 1,1 soporte. Pistola para aspersion
de desinfectante con presencia
de axido
No se registran |a fotalidad de
Programvia de mantenimiento de squipos y utensilios, Res, 2674 de -
232013 A 22num. 2. At 10 oum. 5 ar 125 hallazgos de las Inspecciones

| rutinarias a los equipas

2.4|Calibracitin de equipas de medicidn . Res. 2674 de 2013 An. 25 B 20

Porcentaje de cumpkmisnio (eguivalente al 15% da! valor (otal de la evaluacdn)

3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacian | Calificacion
Mlegamuaﬁmmmm:hcdlmdnlgmpnuﬂ- Ras,
V12674 g 2013, Art. 8 num 3, Art. 26 num 4 - g
1P gocumantado e implemeniado para &l mangjo integral|
3.2 /de residucs sdiidos. Res. 2874 de 2013 AL 6 num, §, Art. 28 num, '] 25
2
Mo se realiza monilorea a la
33 Programa de confrol inlegral de plagas. Res 2474 de 2013 A 8. Zona de almacenamientio de
inum 21, 5.3, Art T rum 8,3 ; Art. 28 num 3; At 28 num 7 i i contra muestras la cual no esta
lotalmente protegida
;Prugrmﬂihnplmrdujrﬂwdnmml.wquwr -
34 utensiios. Res. 2674 de 2013 A 6 num. 3.7, Art. 26 num, 1; Ar, i 28
128 num 7

Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 20% del valor 1atal de |a evaluacion)

REQINSITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR
ALIMENTOS oE Evaluacién | Calificacidn

d,

Aungue S8 raalizan

3 | capacitaciones al personal,
Progmma documeniado & implementado de educacidn sanitaria
dirigida @ o trabajadores. Rea. 2674 Ar, 12, 13y 14 w w estas no se reflejan en el|
comportamiento y practicas del

parsonal

4
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadiga: IWC-INS-FM114 | Vertidn: 08

Facha de amiugn: 13082021

8.5

Trazabdidad, recall y manejo de cevolucicnes. Res. 2674 de 2012
Arl. 28 num. 8

7.5

Con los registros evidenciados

no 86 puedea
trazabilidad completa

B.8

Transporte products (srminado, Res. 3874 de 2013 An. 29

15

Porcanisie de cumplimiento (squivatents al 158% del valor total de la evaluacin)

realizar

Porcentaje de cumgplimisnts subcalegoria

™




invifa

S eaw e e

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cbdigo: IWE-INS-FM114 |

Varslon: 05

Facha de emisitn: 1 HOARG21

Practicas hegidnicas y Dotacidn de jos trabajadores. Res. 2874 de

Los operarios no realizan uso
adecuado de los ganchos para
guantes, sa disponen en

835 de 2013,

4, 155
Hooraan 13y 14 o ' lugares no adecuados. Se
observan envases de yogures
consumidos en el area
”Emmmwmmmmmh-ﬂm.m.zm 33
~lde 2013 Art. 11 ; Art. 14 num, 12 -
Porcantaje de curnplimisnto (equivalents al 10% def valor total da la evaluacion) T
5, |OPERACIOMES CLAVE EN EL PROCESD Evaluacion | Calficacian | Critico |Observaciones
[ Conirol da matera prima e Insumes. Res. 2674 Art 16 num. Los registros de ingresc de
51012345 6,78 At 22 num. 1; AL 28 num. 1,345 A, 28 num, 1, ar 10 matarias primas no se realizan
2.3,5,6,7 8. 0y10 &n ligmpo real
Se evidencia cruce en el area
52 Flujos ordenados, nsales y sin operaciones cruzadas. Res. 26874 10 de empaque de quesos para lo
“lde 2013 ArL 18 Num. 5 Al 20 num. 1y 4 o cual se debe oruzar por el area
de yogur
Control de variables de proceso (temperaiurss, presion, tismpo,
5.3/enire oiros) adecuados durante |a produccidn de acuerdo al ipo de ] 0"
products, Res 2674 de 2013 An. 22 num. 2 A 18 num. 1y 2
bserva ucto  en
Conservacidn adecuada de produclo en procesc, Res 2674 de Se o prod 2
54 ar & sin la debida
20%3, Art 18,
Control de envasado ¥ embalaje Resclucionas B83 de 2012, 2874
5.5/de 2013 Art 17, 19 num 1 ¥ 2 4142 de 2012; 4743 de 2012, B34, o & almacenado, humedo y mal

ulado

Sistema de aseguramiento y control de calkded, Res. 2674 Art, Z3 y
Reos. 1619 de 2015

Porcentaje ce cumplimiento [equivalants al 20% del valor total de la avaluaciin)

6.

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD

Evaluacidn

81

Programa da muesines, cuarenjena v libearacion de products, Res.
2874 de 2013 AR Z2um 1, 2y 3

6.2

Wida Uil del products. Res. 2674 de 2013 An, 3, ArL18, num 3,
Res. 5100 de 2005 Art. 3

B.3

Almacenamients de producto terminado. Res. 2874 de 2013 At
2Bmum. 1,234y 5

T.5

El producto almacenado en los
cuartos frioe de plataforma
listos para ser despachados se
ubican debajo de los difusores

los cuales presantan
condensacion de agua

6.4

Rotulado del producio lerminado, Res. 5100 de 2005 y cuando
Japi:ruu Ras, 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

15

\er anexo de rotulado para
QUESC DOBLE CREMA
QUESO FRESCO 1
SEMIGRASO, SEMIBLANDO,
MARCA LA GRAN V1A . POR
2600 g.




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
I Mma INSPEGCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o st Cadiga: IVC-INS-FM114 | Versian. 05 I Fecha de smisidn: 13/06/2021
Lineas de subcategoria dal alimentos Valiman | afo
Asfrescos 11000 LITROSIARD

: 3.2.1 Bebidas saborizadas 3 base de agus con gas o sin gas diferenies a las de 3.1.0 ¥ 3.22! se incluyen s bobidas con
Subcategoria 5 . :
café, 18 y aquellas con ciero tipe de meices o especias. lisias para consumo, gasecsas

1. DISERO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Mo, |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacén | Critico |Observacicnes

El establecimiento presenta una adecuads localizacion y disefio S0 obeetyen nushicas snirs

"1 Res 2674 AL Brum. 1.1, 1.2 1.3, 21, 2.3 y28 "’ 19 techo y pared sobre el area de
pasteurizacion

El disefio de les Instalacsones de elaboracion oe alimentos,
procesamiento, empaque y simacenamienio a8 adecuado y ’
1.2|cuanta con la amplitud sufickents para realizar las operaciones v 3 20
parmitir la circulscidn de los oparanos. Res. 2874 de 2013 Ant. &
num, 3

E’mﬂnuh:mmmﬂ!mmmwmmun
1.3 |adecuado fMupo de materis prima, producto y personal . Res. 2874 a 10
de 2013 Art, 1B.num. 5

Pisos, pareges y techos tenan un disefio adecuado y possen un

1.4 |busn estado de mantanimiento, Res. 2674 Ant. 7 num. 1.1, 1.2 2, B 10
3,4, 58yT

15 El disefio, capacidad y dotacidn de las unidades sanitaras es =

" (adecuade, Res. 2674 de 2013 At B num, 6.9, 6.2, 6.3, y 6.4 )

|Posee fillro{s) sanitariofs) y sstaciones) de bmpieza y
1,8|desinfeccién, Res. 2674 da 2013 At 8 num. 8.3 y 8.5 Art 20, a 1a
rium &

17 El sisterna de drenajes no genera riesgos d& contaminacion, Res,

2674de 2013 Af. 7 num, 1.3, 1.4 a L
El diseflo dei érea de residuns solidos y su ublcacin na genera) Se obsarvan anpeocs
O de conisminacion a la matena prima, dreas de proceso o desprendidos, caballgies
Blproducto . Res. 2674 de 2013 Art Bnum, 5.1, 5.4y AL 33 num. 5]  * - corridos y fechos con indicios
¥e de presencia de hongos
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de Ia evaluacidn) 17
z.lznurnn REQUERIDOS Evaluscidn | Caifficacién | Crifico |Obsarvaciones

a4 Cuenta con jos equipos suficienlas v adecuados pama Jos
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, AL 10 num. 3 » o0 »
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INSPECCION

Invirnia

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTDS

Codigo IVC-INS-FM114 | Versién 05 Feecha de amisdén: 13/08/2021
Mo se cuenta con la totalidad
. < : e 2 - de certificados para el matarial
ssman un disafio sanitafio y funcionamisnto adecuada,
2202674, At 9rum. 1.2.3, 4, 5,6, 78,9, 10, 11, At 10num 4|  ar 12,5 que enira en contacta can los
Art 18 num. 10, Res. 883 de 2012 Art. 13 num. 1,1 alimentos de los utansilios
para dar cumplimients a la
Resclucion 683 de 2012
Mo se registran la totalidad de
de manienimienio de equipos y ulenailics. Res. 2674 ;i
23|40 2013 Art 22 num. 2. At 10 num. 5 ar 12.5 ha[_lazg_n!. de las |ns_paca0m
rutinarias a los aquipos
24| Calibracidn de equipos de medicion Res. 2674 de 2013.Ar, 26 8 20
Pun;mtm de cumplimisnts {aquivalanta al 15% dal valor Iofal de la wahndnnb
3 REI'.'ILISI‘I'M SANITARIOS Y .!.I!BIEHTM.E!I- Evaluacion | Caificacian
31PW mumumummm 25
(2674 de 2012 Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 1
wmtlmmmﬂmmmw
3_:-mmmmmzﬂauzﬂumummumm a 2%
num. 2
-
| Mo se realiza monitoreo a la
48 Programa de conirol Integral de plagas. Res 2674 da 2013 AL B 12.8 zona de almacenamiento de
imn2.1 5.3, Art T num 8.3 ; Art. 28 pum 3; Art 28 num 7 e eontta musstras la cual no
esta totalmente protegida
Trnnumnml '_vdemmulﬂmﬁmy
2.4 utensilios. Res. 2674 de 2013 An. 8 num. 3.2, A 28 num. 1; At a 25
28 num 7
PMHWIMIHMHﬂwm}*hﬂMi
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
4.0 L IMENTOS Evaluacién | Calificacién
Aungue S8 realizan
capacitaclones al personal
documantado e implemantado o8 educacion sandaans L v
LR | i riforBungmiipn  Flen. 2578 At 12,13y 14 ar 17 estas no se reflsjan en el
comportamiento  y  practicas
del parsanal
; _ Se observa mala disposicion
hégieen Dotaci traha; 21 3
PP ety -y i 88 Jes Sabawicons. Fes, 558) | o 16,5 de guantes y utensilios en
de 2013 At 13 y 14, .
diferentas araas de la planta
43Emm:nuuudpﬂnundmmpmmmmemnn. a3
32874 de 2013 AL 11 Art, 14 num. 12 -

Parcantaie de cumplmiento (equivalents ai 10% dei valor iotal da la evaluacdn)

s.l::—rmmou: CLAVE EN EL PROCESO

i E'-ll!luil.‘-"il‘l‘ Calificaciin It‘.rll}:niﬂhurndm




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | . INSPECCION
|HVI{I’T'ID INSPECCION SANITARLA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Codige: IVC-INS-FM114 | Version 05 Fiecha de emisin: 13/06/2021

Caontrol de materia pima @ insumos. Res 2674 A 16 num
51(1.2345 B7.8 Art. 22 num. 1; ArL. 28 num. 1,345 Art. 29 num. ar 10
1.2.3,6.8, 7.8, 8y10

Los registros de ingreso de
materias primas no & realizan
&n tlempo real

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674

5246 2013 At 18 Num. 5 Art. 20 num. 1y 4 L

Control de variables de proceso (temperaturas, presidn, Bempo,
antre oirps) adecusdos durants la produccian de scusrdo ol tipo

53 je producto, Res. 2674 de 2013 Art, 22 fium, 2. Art. 18 num, 1 ¥ -
2

“cnrmmmwmmmm.ﬂeszanu 2
2013, Art 18,

L Control de envasado ¥ embalgie. Rescluciones 681 de 2012,

5.5|2674 de 2013 Art 17, 18 num 1 y 2 4142 de 2072 4143 de 2012, a
B34, B35 da 2013,

56 Sistema de assguramients y control de calidad. Raa. 2674 Ar, 23

Py Res, 1819 de 2015 5

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tola! de la evaluacian)

&.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD Evaluacién
81 Programa de muesineo, cuarentena y liberacion de procucts,

“V|Res. 2674 de 2013 At 2Znum 1, 2y 3 B

82 Vida util del progucto, Res. 2674 de 2013 At 3, ANL1E, num 3,

2|Res. 5100 de 2005 Art. 3 s

Almacenamianio de producto terminade. Res 2674 de 2013 Art.

83128 num. 1,294y 5 '
-
Mo se realiza acta de rotulado
a4 Rotulade del producto terminado. Fes. 5108 de 2008 v coando, o NO ¥a - qua no cuentan con
*|aplique Aes. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ' material de empague en &l
mameanto

. . " Con los registros evidenciados
.I.rL 28 nlﬁ'u d EERRRTEO Ny 0t e do ar 75 no se puede realizar

trazabilidad completa

6.5

8.6) Transponis producto erminado. Res. 2674 de 2013 A 29 a 18

Porcentaje de cumplmignto (equivalenis al 15% dal valor total de la evaluacién) 12

Poroentaje de cumplimiento subcategoria B2
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INEPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codiga: IVO-MNS-FM114 | Varsidn 0%

Fecha de smision: 10082031

Linean da subcategora del alimenios

Areguips

‘Voldmen [ afio

25000 LITROSMAD

Subcategoris 8:  [1.7.1 Arequipsidulce de lechalcarmalos de lecha

1. DISEND Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Caicacidn

El establecimianio presenta una adecuads localizacién y disefo
Res. 2674 At Bnum. 1.1, 1.2 1.3, 24, 23 y28

1.2

El dissfio de las instalacionss de siaboracidn da alimenios,
procesamienio, empague y almacenamisnto es adecundo v
cusnta con la ampliud sufkcents para realizar iss oparaciones
permtic la circulscidn de los operarios, Res. 2874 de 2013 AL 8
num. 2.3

1.3

El tiseho de ta instalaciones do las Areas de procaso permite un
adecuado flujo de maters prima, producis y personal . Res
2874 de 2013 Art 18 rum, 5

10

Piscs, paredes y techos tienen un disefio adecusds y posesn un
buan ssisdo de manienimienio. Res. 2674 Arl T rum. 1.1, 1.2
2,3, 4.5 8y7T

10

15

El disefio, capacidad y dotacidn de las unidades sanitarias es
Mdecundo. Res. 2674 de 2013 A Bnum. 5.1, 82 8.3 yB.4

Poses flrofs) sandano(s) y estacion{es) de Ompieza vy
desinfaccitn. Rea 2574 de 2013 Art 8 num, 8.3 y 6.5 Art, 20,
num &

£l sisteme de drenajes no genera resgos de contaminacibn
Fea. 2874de 2013 Ar. Toum, 1.3, 1.4

1.8

El disefio ded drea da residuos sbéidos y su ubicacibn no genera
riasgos de contaminaciin a ln matens prima, dress de proceso o
producto . Res. 2074 de 2013 ArL 8 nem, 5.1, 5.4 v Art, 33 num,
5y8

ar

Sa obsarvan angeos
desprendidos, caballetes
cormidos y lechos con Indicios
de presancia de hongos

Forcentaye de cumplimientn (equivalante al 20°% del valor 1098l de [a evaluscion)

2.|EQuIPOS REQUERIDOS

Evaluscion

Cusntn con loa equipns suficlentes y adecusdos para los

21 procesos que se resliza Res. 2674 num B, At 10 num. 3 . a0
Posesn un diseho sanitaro v funcionamients adecuada, Res.
2274, AL Bnume 1,2, 3, 4, 5 8, 7,88, 10, 11; A 10 num, 4. ar 125

Art 18 num, 10, Res. 683 de 2012 At 13 num. 1,1

Mo se cuanta con la totalidad
de cerfificados para el matenial
que enira en contacto con los
alimentos da los ulsnailios
para dar cumplimiento a la
Resolucion 683 de 2012




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
[anmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
v e iy Coidige: IVC-INS-FM114 [ Versidn D8 Fechn de emisibn: 1/06/2021

LB

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Eveluaciin

Calificacion

Critico |Obsenvaciones

de muestren, cuarsntena y libemcion de preducto

5.1 Res 2874 de 2013 Art 22 num 1, 2y'3 . =
5.2| idn o8l del producto. Ros. 26874 de 2010 At 3, ArL18, num 3.
Res. 5100 de 2005 An, 3 L] 15
H,mmuwmmmmunmmszm_ i5
28 num. 1,234y § ¥
Ver anexo de rotulado para
g 4|Fotulado dei producto terminado. Aes. 5100 de 2005 y cuande ARTE PARA EL PRODUCTO
| aptique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 . = AREQUIPE. MARGCA LA
GRAN VIAX 200 g
Con los reglstros evidenciados
T
a5 razabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de Xt 75 no  se pueds realizar

2013 An. 28 num. B

trazabilidad complata

Transporte producio terminado. Rea. 2674 de 2013 A 28

Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 15% del valor 1otal de la evaluscion)

Porcentnje da cumplimeenta subcategoris




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL |

INSPECCION

Inviria

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Chdiga IVC-NS-FM114 |

Version: (5

Fecha de emisitn: 10062021

Programa de mantenimiento de squipos ¥ ulensliios. Res, 2674

No se registran |a totalidad de

23y Res. 1619 da 2018

23| 40 2093 Art 29 num. 3 Ar 10 e ar 125 ha!iazgﬁs de las inspecciones
rutinarias a los aguipos
2.4 |Cakpracion de equipos de medicidn . Res. 2674 de 2013 Art. 25 B 20
Forcestaje de cumpliméenio (equivalonte al 15% del valor total de la evaluacidn)
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacitn | Caiicacién | Criico
aiﬁmmvmllmﬂmnmd-wmumpum.nu v
' 2874 de 2013, AL & num 3, Art. 26 num 4 .
| Programa documantado e implementado para el manej integral
3.2 de residucs sdlidos. Fea. 2874 de 2013 Art. 8 num. 5, Ar. 26 a 25
| AT, 2
ik ES e
| No se realiza monitores a la
”;qunm- de contral integral de plagas. Res 2674 de 2013 An ok zona de almacenamiento de
8, num 2.1, 5.3, Art T num 8,3 ; At 28 num 3; At 28 pum T o . contra muestras la cuzl no
| e - esta totaimenie protegida
Programas de limpeza y desinfeccion de dreas equipon
34 |ulensiios. Res. 2074 de 2013 AL 8 num. 3.2, Ad 28 num. 1 2 25
Art. 28 num T
Forcentaje de cumplimenta (equivelente al 20% dol valor tofal de la svaluaciin)
P REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR OE Eveluas Califcaci) Critico |08
Aungue 1.1 realizan
capacitacionas  al raonal,
;1 Programa documeantsdo & mplamentado de educacidn sanitaria = e t';ﬂ n':us! refla :ﬂﬂﬂ al
dirigicio o los. Irabajadores. Res. 2574 A2 13y 14 e 12
comporamianto y praciicas del
personal
; ; Se observa mala disposiclon
42 :'mmu h:“m'f:_' Dxiiacion dv fon Usbapctoss., Ras. 2874 ar 18,5 de guantes y ulensilios en
diferenles areas de la plania
i3 Estado de salud del personal manpulador da alimentos. Res. 33
212674 de 2013 Art. 11 ; At 14 num. 12 =
Porcentage de cumplimignts (squivalents al 10% del valor totsl de 1a evatuacién) 7
5, |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluscatn | Calificacidn | Critico |Obearvaciones
Control de maleria prima o Insumecs. Res. 2874 Ar. 18 num. Los registros de ingreso da
51|1.234.5 87,8, Art. 22 num. 1; At 28 num. 1,345 Art. 28 num, ar 10 materias primas no se realzan
L2358 7. 8.0y10 an tempo real
mlFlu.um ordensdos. lineales y sin opersciones cruzadas, Res, an
2674 da 2013 Art 18 Num, 5 Art 20 nem. 1y 4 *
Centrol de vanisbles da proceso (lemperasiuras, presidn, Sempo,
Ezmwm‘]mmnﬁhmmﬁﬁnumullum 20
““lda products, Res. 2674 de 2013 Art 22 pum. 2; ArL 18 num. 1 "
va
”Cmunrmmm:hmmmpm Res 2674 do 10
2013, At 18, "
Confrol de envasado y embalsje Resoluciones BE3 de 2013,
S.5(2674 de 2013 A 17; 18 num 1y 2 4142 de 2012, 4143 da a 10
20123, B34 835 du 2013,
58 Sisterna da aseguramisnto y control de calidad. Res. 2674 Ar, =, 0

Porcantaje de cumplimiento (squivalents al 20% del valor il de ln evakuscion)




; INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | INSPECCION
Inv']mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Codigo; IVC-INS-FM1 T4 | Warmidn: 05 Focha e amaidn. 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Voluman /aho
20 TONELADAS/ARD

Galatinas

Subcategerts consuma inclusive aqualas con trazos de frute

3151 Positres a base de agus con sabores naturabes, iddnticos & lok naturales o arfficisles & frutas, gedatinas fistas para el

1. DISEND ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Critico

Observaciones

El establecsmienio presenta una adecuada localizackin y dinefo,
Ron. 2874 Art. B num. 1.1, 1.2 1.3, 21, 23 y28

1.2

El disafio ce las instalaciones de elaborpcitn ce alimentos,
procesamisnto, smpagque Y simacansmisnio &3  adecuado v
cusnts con la amplifud suficlents para roslizer las operaconey v
parmitir |a cirulacidn de los oparancs. Fes. 2674 ds 2013 At 8
num, 2.3

13

El disefic da |n insialaciones de lea dreas da process parmite un
adscundo Aujo de malens prima, producto y personal . Res
2674 de 2013 Arl 18 num. §

10°

Piscs, paredes v lnchos lenen un diseD adecuado y possan un
buan eatado de manienimisnta, Res, 2574 At 7 aum, 1.1, 1.2,
3 a5 8yT

El disefio, capacidad y doteciin de las unidsdes sanitarias es
adecundo, Res, 2674 de 2013 At Bnum. 8.1, 8.2, 83, y6.4

1.8

Poase firo(s) sanitaric{s) y esiaclonfes) de limpieza v
desinfeccin, Rea. 2674 de 2013 AL 6 num. 8.3 y 8.5, Art, 20
num 8

LT

El sistorra de drenajes no gensma riesgom de condmminaciin
Fes. 2674de 2013 At 7 num. 1.3, 1.4

1.8

El disafio dal Area de residucs solidon ¥ su ubicacidn ne genara
riesgos de contarminaciin a la materia prima, dreas de proceso o)
producto , Res, 2674 de 2013 At 8 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num.
Sy

Se cbaarvan angeos
desprendidas, caballetes
corridos y techos con indicios
de presencia de hongos

Porcamage de cumplimienio (squivalente al 20% del valor 1o1al de la evaluacion)

18

2.|EQuIPOS REQUERIDGS

Evaluacibn

Calficacidn

Critico

Observaciones

1

Cusnta con los equipos suficlentss y asdecuados parm los
|procescs que se realiza. Hea. 2874 num B, Ar 10 num. 3

30

a2

|Posean un disefc sanitaro y funcicnamisnio adecusso, Res
2074 At Boum. 1,2, 3, 4, 5, 8, T8 8 10, 17 At 10 num. 4,
A 18 num, 10, Rea. 883 de 2012, ArL 13 num. 1,1

125

Mo se cuenta con la totaidad
de certificados para &l matenal
qu# antra en contacte con los
alimentos de los utensilios
para dar cumplimiento a ia
Resclucion 8§83 de 2012




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

nviria

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cisige: VC-ING-FM1 14 i

WVarsion: 05

Fecha de mmiskn: TW0RZ0

Programa de rmamenimients de equlpos v utensillos, Res, 2674

No 56 registran la totalidad de

23y Res, 1819 da 2015

23|59 7013 Art 23 um. 2. At 10 num 5 w 125 hallazgos de las im!.pnl:t:iunm
rutinarias a los equipos
24| Calibracitn de equipos de medickin . Res, 2674 do 2013 At 28 a 20
FPorcentaje de cumplimiento (equivalents al 78% del valor total de L evaluscitn)
3. REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluscion | Calificacidn
31Pmmymnumdumnlmmdqummulmm Res. a 25
2574 de 2013 Art, B num 3, ArL 28 num 4
e e o e
3.2 de residuos sblidos. Res. 2674 de 2013 Art. & num. 5§, An. 28 ] 25
= ciMROR e -
No se realiza monitoreo & la
”,meua-mdmd-mu Res 2674 de 2013 AL zona de almacenamiento de
s um2.1, 53, An T num 8.3 A 26 num 3; Art 28 num T o 25 contra musstras Ia cual no
esla totalments protagida
[Progrsma g Bmpisis. y Uesinfeccion du S/ees, wQUIPOS ¥
34 utensibos. Res. 2674 de 2013 Art 8 num. 3.2 Arl 28 num. 1, " 25
Art, 28 num T
Forceniaje de cumplmients (squivalenis al 20% del valor wotal de la evaluacion)
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MAMIPULADOR DE % %
4, ALIMENTDS Evaluacitn | Calficackn | Crittco |Obsarveciones
Aungue [ realzan
citaci | reanal,
41 Pgpgrama documentado e implemantads de educacsin ssnitaria - P zr:s o m;:' m:ail:u ool
* |[dingido a los trabajadores, Res. 2674 Art12 13y 14 -
comporamianto y practicas dal
parsonal
5 Se observa mala disposicion
Practi e Dotacisn da los 4
s zn::‘mr:ﬂu ﬁ:v e e i 16,5 de guanites y utensilios en
diferentes areas de la planta
43 Estado de salud del personal manpulador de afmentos. Res,
32874 de 2013 At 11, Art. 14 num 12 " =
Parcentais de cumplimients (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 7
5. |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESD Evaluacion Calificacion | Crifico |Observaciones
Control de matera prima 8 insumos. Fea. 2674 Ai 18 num. Los registros de ingreso de
5.1)1.284.5 67.50 ArL 22 num. 1; Arl. 28 num. 1,345 Art, 29 num, ar 10 matarias primag no sa redalizan
1.2,3.587. 8. 8y10 an iempo real
53 Flujos ordenados, linsales y sin operaciones crnuadss. Res. 20
412674 de 2013 Art. 18 Num. 5 At 20 num. 1 y 4 :
Contral de varlables de proceso (lemperaturas, presidn, liempa,
5 3| #ire otros) adecuados duranie la produccidn de acuerdo af tipo
~|de products. Res, 2874 de 2013 A 22 num. 2, AL 18 num. 1 . 20
¥ N
54Gurulwlm¢n adecuscs de producio en proceso. Res 2674 de 10
12018, Ad 18, -
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5(2674 de 2013 A 17) 18 num 1y 2 4143 de 2012 4143 de B 10
2012, 834, B35 de 2013
g g| Sistema de aseguramiento y conirol de calidad. Res. 2674 An 7, P

|Porcentaje de cumplbmiants (equivalents al 20% del valor total de I evaluscién)

&.| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD

Evaluacstn

Calificacién | Critico IDmmwnnn




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSFECCION
]nﬁmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
T Codign’ IVC-INE-FM114 | Varaldr: 05 Fecha de amision; 13062021
“Pwlmﬂnmm.mﬁmrmﬁﬂpm a5
Vies, 2674 da 2013 Atk 22 num 1, 2y 3 .
8 Vidas ill del producic. Res. 2674 de 2013 At 3, AfL18, num 3 %
2\ Res. 5108 de 2008 A 3 .
”A!mmmiinbd-prmm Res, 2674 e 2013 Ari .
28 num. 1,234y 5 .
Ver anexo de rolulado para
ARTE PARA EL PRODUCTO
Rolulado dal products terminada, Res. 5108 de 2005 y cuando GELATINA CON _ SABOR
64| kcus Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ] 15 ARTIFICIAL A FRUTOS DEL
BOSQUE, MARCA,
GELACTICA LA GRAN V1A X
1209
; ‘ Con los registros evidenciados
85 ;mﬁm y mansjo de devoluciones, Reés. 274 de A~ s b %6 puade i
trazabilidad completa
8.8 | Transporke products lerminade. Rea. 2874 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentale de cumplmients (equivalants al 16% dal valar total de n evaluacion) 14
Forcantaje de cumplimients subsategoria BB




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INEPECCION

invima

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codgo; (VE-INE-FM114 |

Warsin: 05

Fechs da emiskin: 1082031

Programa de manienimiento de equipes y ulensilios. Res. 2674 de

Mo se registran la totalidad de

835 ge 2013,

2300043 Art. 22 n0m. 2. Art. 10 num. § &t 125 hal_iazgas de las inspecciones
rutinarias a los equipos
2.4|Calbracitn de equipos de medicién , Res. 2674 de 2013 Art 25 a 20
Porcentaie de cumplimianto (equivalents al 15% dal valor total de la evalusciin) 11
3. /REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evatuacion | Calificacion
iifPtmfrﬂgumldlmnﬂ'dﬂlﬂﬂlﬁtdﬂilqmmE-Rm & 28
1 2874 de 2013, Ark. 8 num 3, Arl, 28 num 4
”Pmnrlrmdmnmﬂ para sl mansjo integral de 25
2 rasiducs stlidos. Res 2674 de 2013 Art. 8 num. §, A, 28 num. 2 "
. No =& realiza monitoreo a ls
3 o Programa de control integral de plagas. Res 2874 de 2013 A B = 125 zona de almacenamients de
; Inurrl 2.1, 53, Art 7 num 6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 3 contra muestras |a cual no esla
{otaimants protegida
Sa observan deficiencias de
“mrngrmﬂnwmrmnfmlm de reas, equipos y utensilics ¥ 128 limpéeza an &l area de
Ay, 2874 de 2013 Arl 6 num. 3.2. ArL 26 num. 1: ArL. 28 num 7 - : aimacanamiento de
g contramuestras
Porcentaje de cumplimisnto (equivalante al 20% del valor iotal da la evaluacian) 16
. H.Eﬂum PARA EL PERSOMAL MAMIPULADOR DE Ev Cal Crftien |Dbsarvaciones
Aungue &8 realizan
Programa documeniado & implementado de educacidn saniaria capacitaciones al =personal,
4] oo a fos irataiadorss. Riss. 2674 At 12 13y 14 ar 17 estas no se refisjan en ef
compartamienta y practicas dal
parsonal
4 Se obsarva mala disposicon
dcticas higidnicas loa trabajadores, , IETA de )
42 ;;1: s 1";“,, o Holaen 08 ks \ i e ar 18.5 de guantes y utensilios en
diferentes areas de la planta
”aumummwummmuuumﬂu 2674 1
e 2013 At 11 : At 14 num. 12 y
Porceniae de cumplimiento (equivalents al 10% del valor lolal de s avaluscicn)
&.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calficacin | Criteo | Otssrvaciones
Control de materia prima e msumos. Res, 2674 At 18 num Los registros de ingreso de
51012945 878, AL 22 num. 1. Art. 28 num. 1,345 At 28 num. 1, 2, ar 10 matarias primas no se realizan
356,7.8,9y10 en tiempo real
52mem.llminymme| Rias. 3674 de & 20
12043 Ar, 18 Num. § Arl. 20 num. 1y 4
Confrol de variables da proceso (empersturas, presidn, tempo,
§.3|antre oiros) adecuados durante 2 produccidn de acuerdo al Upo de B 20
poductn, Res. 2874 de 2013 Ak 22 num. 22 An. 18 num. 192
Conservacitn sdecuada de producto en proceso, Rea 2674 de 2013
54 Art 1B, a 10
Control de envasado y embalaje, Resoluciones 853 de 2012, 2674
E Elde 2013 Art 17; 18 num 1 y 2. 4142 de 2012 4143 de 2012, 834, a 10
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INSP

ECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cdigd; VG-MN5-FM114 | ersion; 05 | Fecha de smisidn: 13062021
Lineas de subcategoria cel aimenios Voliman ! afto
Bebida laclea 4 468 458 LITROSAND
Subcalegoria B 1.8, 1 Lactosueros liguidos y productos cuyo contenida de iaciosuenos liquidos es gl menos 20% mim, sa ecluyen los de 1.6.1

1. DISENO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Ho. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacitn | Calficackin | Critico |Chesrvacionas
Se obsarvan enireluces entre
El ‘sstablesmients presenin una adecuada localzackin y dissfio,
1 Res. 2874 Art. 6 um. 1.1, 1.2, 1.3, 21, 2,3 y28 ” i fecho y pared ackre ol sted Os
pasteunzacion
El dissfc de las mstelaclonss de elaboracidn de  alimenios,
mpcmm.mquymhnheesMy:m s ag
“*|con la amplitud suficients pars resfizar las operaciones y permitr la
circulacién de los cpararios. Res, 2874 de 2013 Arl. 8 num. 2.3
El disefic de la inslalaciones de |as dreas o8 proceEsc permile un
1,3 adecunda flujo de materis prima, producia v parsonal . Res. 2674 de a i
2013 Ar. 1Bnum. 5
Pmos, paredes y lachos lenen un dissfic adecuads y poseen un
1.4 sstado de manienimionto. Res. 2674 At 7 nem, 1.1, 1.2 2. 3, B 10
4, 58y7
155! disafo, capacidad y cotacion da lasz unidades sanitanas 8s 10
N adecuado, Res, 2874 de 2013 Art 8 num, 8.1, 6.2, 6.3 y 8.4 .
El punto de lavado de manos
N filtrods) sanitario(s) v estacion|os) de fmpiezs v desinfeccion, 3 5 del area de envasado no
Clies. 2674 de 2013 At 6 num, 8.3y 8.5, Arl 20, num 8 - cuenta con sislema de s&cado
de manos a toalias
t?ﬂﬂlwmdnmmmmmmmwl:hmmmmm.ﬂm. W0
JlogT4de 2093 AL 7 num. 1.3, 1.4 .
Bl disefio dal drea de residuas sdiidos y su ublcacion no geners Se obsarvan angeos
1 glriesgos de contaminecion & fa materia prima, dreas de proceso o - - desprendidos, caballeles
“lproducto . Res. 2674 de 2013 Art. & num. 5.1, 5.4 y Art 33 num, 5 ¥ cormridos y techos con Indicios
8 de presencia de hongos
Porcentaje de cumplimisnts (squivalente al 20°% dal valor total ce le evalugcibn) | 16
1.|EQUIPOS REQUERIDOS Evalsacién | Calificacion | Critico | Observaciones
ZTCummnhllqumwﬁMyMlebnpm i n
que se reakies. Res. 2674 num 8, At 10 aum. 3
No se cuenta con la lotalidad
R g A= ta Sy de certificados para € material
Sad un EER y funcionamients adecuado. Aes. ;
22/A B num. 1.2 3.4, 5 6, 78, 9,10, 11; At 10 num 4 Art 18num.| ar 125 que entra en contacto con los

10, Rios. 083 da 2012; Art. 13 num. 1.1

alimentos de los ulansilics
para dar cumplimiento a la
Resolucion 683 de 2012
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INSFECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cdign: NC-INS-FM114 | Versin 05 Fecha da sminitn. 13082021
“summunmmmmnumﬁuumu.nu.zuumzs-p = 20
" |Res. 1618 de 2015
|Porcentaje de cumplimisnio (eguivalente al 20% del valor totsl de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificachdn | Critico | Dbservaciones
ﬂjﬂmgmﬂumwlmw#myﬂwmmpmﬂu:m.ﬂm. 28
12674 de 2013 Arl. 22 num 1, 2y 3 .
HE‘.ﬂﬂlﬂIﬂﬂdpmdu:h.Rm 2674 ge 2013 An, 3, ArL1E, num 3, Res. 5
15100 da 2005 AL 3 . :
”Aﬂmdnmmmlm. R4, 2674 de 2013 At 28 = 15
Tlwum, 1,234 55
Ver anexo da rotulado para
BEBIDA LACTEA . ULTRA
g.4|RoMlada del producto terminado. Res. 5100 de 2005 y cuando 2 s ALTA TEMPERATURA
splique Fles. 333 de 2011 y Rea, 2508 de 2012 UAT(UHT) LARGA WVIDA.
MARCA LA GRAN VIA | POR
1000 mi
Con los registros evidenciados
55 Trarabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 = 75 g * puede pog i
Arl. 28 num, B :
trazabilidad complela

Transporie producto terminado, Res. 2874 de 2013 Arl 20

15

Porcantaje de cumplimianto (equivalente al 15% del valor total de la evaluacian)

14

Porcantajd de cumplirmiento subcategoria

81
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCION
In f ” T ]O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 ] Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad / Depto Cajica - Cundinamarca Fecha 2022/07/01 Acta No. 2
DATOS GENERALES
. . . Cajica via Tabio sector El Molinio
Codigo de inscripcion planta: 9010551794-3 Direccion: entrada Aguanica Bodega La
Esperenza
o EL EDEN PIJLPAS Y
Razén Social : ¢
FRUTAS S.A.S TSiiofes: 3142546436
NIT-CC: | 901.055.1794 | Correo electrénico: [Berencia@eledenpulpasyfrutas.com|
Michael
Representante Legal: Giovanny Fax: No tiene
Cubides Fajardo
GTT: [ CentroOriente2 | Oficio comisorio: [ 7303-2103-22

Objeto de I_a visita: Realizar visita de inspeccién sanitaria en atencién a derecho de peticion, con el fin de verificar el cumplimiento de la
reglamentacién sanitaria vigente en especial las resoluciénes 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demas reglamentacién aplicable

DATOS DE PRODUCCION

. . La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo .
Namero de empleados: 14 establecido en Camara de Comercio? B

Maquilas: @aluty Fruit SAS

Subcategorias evaluadas:

SUBCATEGORIA 4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4.2.

Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afio

Pulpa de frutas variedades 180 Ton/afio
Subcategoria 1: [ SUBCATEGORIA 4.2.4 Pulpas a purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4.2. ]
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
En la puerta de ingreso|
El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 P 10 del area se observa
11 Art. 6 num. 1.1, 12,13, 2.1, 23 y26 espacio en la puerta
central
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente a 20
12 para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los operarios. Res.
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 num. a 10
5
El piso del area de
mezclas no es liso y el
piso del drea de residuos
" . deteriorado. Se
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen - 5 gitsiwa enﬁ::; dad en la
" |estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y 7 parte superior de pared de
proceso en algunas areas.
Humedad en area de
laboratorio.

S

Escaneado con CamScanner
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 I Version: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. a 10
“|Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. 5 10
212674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de - 5 Rejilla_deteriorada en area
712013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 de residuos
El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacion no genera riesgos de|
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6 o
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de 1a evaluacion) 16
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procTzsos gque se a 30
“'|realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 ~
La estructura y motor del
batidor presenta
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 oxidacion. No se presenta
22|num. 1, 2, 3, 4, 5, 6,7.8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 ar 12,5 soporte de la resolu_clon
de 2012; Art. 13 num. 1,1 683 de 2012 para equipos
y utensilios en contacto
con alimentos
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. N 25
122 num. 2, Art. 10 num. 5
y o . . No hay registros de|
2 4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 verificacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12
3.}REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3 1‘Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de - 25
: |2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 N
3 2]Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos 25
-£|sglidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 a
. %grama de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1,
B ~153, Art:i num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a 25
3 4\Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios. Res. _—
|2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; At. 28 num 7 a =
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educaci6n sanitaria dirigido a los
-"|trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a 34
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. - 165 Dt_)!acion para cuarto frio
13y 14. ! de color azul oscuro
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013
3|Ant. 11; At 14 num. 12 2 3
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Se presenta soporte de
las resoluciones 2906 de
2007 y 4506 de 2013 para
54| Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4.5, 6.7.8; mango falta para las ofras
“"|Art. 22 num. 1; Arl. 28 num. 1,34,5 Ait. 29 num. 1, 2,3,5,6,7,8,9y 10 ar 10 materias  primas  que|
aplique. No hay fichas
tecnicas para las materias
primas frutas (tamarindo,
limon y naranja)

Escaneado con CamScanner
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

' Cadigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 a 20
““|Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
No se realiza control de
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros) acidez titulable a la pulpa
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 ar 10 de fnna_ de acuerdo a lo
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 establecido en la
resolucion 3929 de 2013
5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a 10
- El area de empaque no
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 5 5 cuenta con una
| Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013. separacion eficiente  del
area del proceso
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. a 20
11619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Eval{jacién Calificacién | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de a 25
12013 Art. 22 num 1,2y 3
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 75 La vida utl no se
““12005 Art. 3 a > encuentra soportada
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num.
6.3 a 15
12,34y5 i ]
Ver anexo de rotulado
general para: Se realiza
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. a 15 evaluacion de arte del
“*1333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 producto Pulpa de fruta
mora por 1000 g marca El
Edén
¢ 5| Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 B "
~Inum. 6 a
No se cuenta con un
procedimiento
documentado e
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 ar 7.5 inplementade paa g
inspeccion y verificacion
de las condiciones de
transporte de producto
terminado

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

84

Escaneado con CamScanner
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Cédigo: VC-AINS-FM114 1 Versidev. 03 | Fecha de emaiére 2021/00/13

Puntajes

.

[Se aplicé MSS? [NO ] [Tipo de medid |

[Se tomd muestra para analists de laboratonio? [NO 1

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE J

EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanitznias debe darse cumplimiento a Ias siguientes exigenclas,

11-14-17-22-24-42-51-53-55-62-66

De conformidad con lo eslablecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmenie 1a Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particuler

Exigencias adicionales:

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

Ningonst  Cerren ey

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DEIVC

Visita en atencion a solicitud radicado 20221097850 de fecha 26-05-2022

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

S _fo N x}a,z,g/@

Nombre: John Jairo Navamo Bahamon

Cargo: Prafesional Universitario

Dependencia: _~—~_GTT Centro Oriente 2
-/

Nombxe: Sandra Liliana Moreno Ruiz

Cargo; Profesional Universitario

Dependencia: GTT Centro QOriente 2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Fitma: __Lowarr Vlicieq

Nombre: German Murcia —
Cargo: Ingeniero de Calidad
ccC. 1.070.012.716

Escaneado con CamScanner
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