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ACTA N° 

 

FECHA: 09 diciembre de 2022  

HORA: 09:00 AM- 10:00 AM 

LUGAR: Comedor Comunitario- cocina popular San Martin de Loba 

TEMA:  Capacitación en plan de saneamiento básico  

ASISTENTES: Nutricionista, personal manipulador de alimentos 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Aplicación de pre-test. 
2. Presentación sobre plan de saneamiento básico. 
3. Solución de dudas y aplicación de test. 

 

DESARROLLO: 

Se realiza capacitación sobre plan de saneamiento básico como parte del plan de capacitación 

de operarias, inicialmente se aplica el pre-test ,en seguida se realiza la capacitación en 

PowerPoint sobre el plan de saneamiento básico, resaltando el programa de limpieza y 

desinfección, su importancia, métodos de higienización, las actividades para la limpieza y 

desinfección, los métodos de limpieza, técnicas de aseo para pisos, desinfección y clases de 

desinfectantes, técnica de desinfección por sustancia química  y la guía para limpieza y 

desinfección descrita en el plan, finalmente, se aclaran dudas y se realiza la aplicación del test.  

Logros:  

• Hubo comprensión de los conceptos explicados durante la capacitación. 

• El personal mostró interés por el tema. 

• Se recordó las técnicas de limpieza y desinfección ideales para cada tipo de área y 
superficie. 
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Dificultades: 

• No se evidenció ninguna dificultad. 
 

Alternativas de solución: 

• No se evidenció ninguna dificultad. 
 

 
 

 

En constancia de lo anterior firman:  

 

Nombres y Apellidos 
 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Valeria Rodriguez 

Rodriguez 

 

Nutricionista 

 Comedor 

comunitario-cocina 

popular San Martin 

de Loba 

 

 

       

 

Anexos: Formato control de asistencia, registros fotográficos, presentación en PowerPoint, pre-test y test. 

Elaboró: Valeria Rodriguez Rodriguez 





CAPACITACIÓN EN PLAN DE SANEAMIENTO BASICO  

COMEDOR COMUNITARIO/COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA 

09 DE DICIEMBRE 2022 

PRESENTACIÓN POWERPOINT 
 



 

REGISTRO FOTOGRÁFICO CAPACITACIÓN PLAN DE SANEAMIENTO BASICO  

COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA  

09 DE DICIEMBRE DE 2022 
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ACTA N° 

 

FECHA: 24 de enero de 2023  

HORA: 04:00 p.m 3 05:00 p.m 

LUGAR: Comedor Comunitario- Cocina Popular San Martin de Loba 

TEMA:  Capacitación en criterios de aceptación y rechazo 

ASISTENTES: Nutricionista, personal manipulador de alimentos 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Presentación sobre criterio de aceptación y rechazo de alimentos. 
2. Solución de dudas. 

 

DESARROLLO: 

Se realiza la capacitación en criterios de aceptación y rechazo, por medio de una presentación 

sobre los criterios de aceptación y rechazo de pollo, carne, huevos, frutas y verduras, tubérculos 

,abarrotes, pulpas, enlatados y lácteos, se resaltó la importancia de la revisión de temperaturas 

y fechas  de vencimiento al momento de la recepción de los alimentos para asegurar la inocuidad 

de los productos, de igual forma, se mencionó el proceso de registro de observaciones y el 

traslado de alimentos al área de almacenamiento. Se realiza la solución de dudas. 

Logros:  

" Se evidenció interés ya que realizó preguntas y participó activamente. 

" Se explicó los criterios de aceptación y rechazo de alimentos. 
 
 

Dificultades: 

" No se evidenció ninguna dificultad. 
 

Alternativas de solución: 

" No se evidenció ninguna dificultad. 
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En constancia de lo anterior firman:  

 

Nombres y Apellidos 
 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Valeria Rodriguez 

Rodriguez 

 

Nutricionista 

 Comedor 

comunitario- Cocina 

popular San Martin 

de Loba 

 

 

       

 

Anexos: Formato control de asistencia, registros fotográficos, presentación en PowerPoint. 

Elaboró: Valeria Rodriguez Rodriguez 





 

REGISTRO FOTOGRÁFICO CAPACITACIÓN CRITERIOS DE ACEPTACIÓN Y RECHAZO 

COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA 

24 DE ENERO DE 2023 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 



CAPACITACIÓN EN CRITERIOS DE ACEPTACIÓN Y RECHAZO 

COMEDOR COMUNITATIO-COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA 

24 DE ENERO DE 2023 

PRESENTACIÓN POWERPOINT 
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ACTA N° 

 

FECHA: 15 de febrero 2023  

HORA: 09:00 a.m- 10:00 a.m 

LUGAR: Comedor Comunitario- Cocina popular San Martin de Loba 

TEMA:  Capacitación en Buenas Prácticas de Manufactura 

ASISTENTES: Nutricionista, personal manipulador de alimentos 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Aplicación de pre-test. 
2. Presentación sobre BPM. 
3. Solución de dudas y aplicación de test. 

 

DESARROLLO: 

Se realiza la  capacitación mensual del plan de capacitación para el personal manipulador de 

alimentos. Se aplica el pre-test; a continuación, se realiza una presentación sobre normatividad, 

conceptos básicos de las BPM y sus ventajas. Se realiza la solución de dudas y se aplica el test. 

Logros:  

• Se reforzaron los conceptos básicos de las BPM. 

• Las participantes comprendieron los conceptos explicados. 

• Hubo interés en el tema por parte de las participantes. 
 

Dificultades: 

• No se evidenció ninguna dificultad con el tema. 
 
 
Alternativas de solución: 
 

• No se evidenció ninguna dificultad con el tema. 
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En constancia de lo anterior firman:  

 

Nombres y Apellidos 
 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Valeria Rodriguez 

Rodriguez 

 

Nutricionista 

 Comedor 

comunitario-cocina 

popular San Martin 

de Loba 

 

 

       

 

Anexos: Formato control de asistencia, registros fotográficos, presentación en PowerPoint, pre-test y test. 

Elaboró: Valeria Rodriguez Rodriguez. 

 



CAPACITACIÓN EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 

COMEDOR COMUNITARIO/COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA 

15 DE FEBRERO DE 2023 

PRESENTACIÓN POWERPOINT 

 



 

REGISTRO FOTOGRÁFICO CAPACITACIÓN EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 

COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA 

15 DE FEBRERO DE 2023 
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ACTA N° 

 

FECHA: 08 de marzo 2023  

HORA: 04:00 p.m – 05:00 p.m 

LUGAR: Comedor Comunitario- Cocina popular San Martin de Loba 

TEMA:  Capacitación en almacenamiento de alimentos 

ASISTENTES: Nutricionista, personal manipulador de alimentos 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Aplicación de pre-test. 
2. Presentación sobre almacenamiento de alimentos. 
3. Demostración de rotulado de alimentos en el almacén  
4. Solución de dudas y aplicación de test. 

 

DESARROLLO: 

Se realiza la capacitación mensual del plan de capacitación para el personal manipulador de 

alimentos. Se aplica el pre-test; a continuación, se realiza una presentación sobre el objetivo de 

un almacenamiento adecuado, el proceso de almacenamiento, pre alistamiento, almacenamiento 

en congelación, almacenamiento en refrigeración y almacenamiento en seco. Se realiza la 

solución de dudas y se aplica el test. 

Logros:  

• Los participantes ya tenían conocimientos sobre los conceptos trabajados. 

• Se evidenció interés por parte de los participantes, ya que hicieron preguntas y participaron 
activamente. 

 
 

Dificultades: 

• No se evidenció ninguna dificultad. 
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Alternativas de solución: 
 

• No se evidenció ninguna dificultad. 
 

En constancia de lo anterior firman:  

 

Nombres y Apellidos 
 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Valeria Rodriguez 

Rodriguez 

 

Nutricionista 

 Comedor 

comunitario-cocina 

popular San Martin 

de Loba 

 

 

       

 

Anexos: Formato control de asistencia, registros fotográficos, presentación en PowerPoint, pre-test y test. 

Elaboró: Valeria Rodriguez Rodriguez 





CAPACITACIÓN EN ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS 

COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA 

  08 DE MARZO DE 2023 

PRESENTACIÓN POWERPOINT 
 



 

REGISTRO FOTOGRÁFICO CAPACITACIÓN EN ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS 

COMEDOR COMUNITARIO-COCINA POPULAR SAN MARTIN DE LOBA 

08 DE MARZO DE 2023  

  














