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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama - octubre 2023

Sefior (a)

CLAUDIA PATRICIA NUNEZ IZQUIERDO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494

Coordinadora Académica

Dependencia Coordinacion Académica

Duitama - Boyaca
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes octubre del afo 2023.

Referencia: No CO1.PCCNTR.4760494 del afio 2023

Sandra Magola Rueda Velasco, identificado con la cédula de ciudadania No. 63497339 de
Bucaramanga, en mi calidad de Contratista del SENA, en el programa de formacién Titulada
Regular y/o Complementaria, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de
la referencia, a continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto

de cobro.

Valor y forma de Pago: TREINTA Y CINCO MILLONES SETECIENTOS CINCUENTA Y SIETE MIL
NOVECIENTOS NOVENTA Y CINCO PESOS M/CTE. (S 35.757.995).Esta suma sera pagada por
el SENA al contratista de la siguiente manera: a) un pago inicial en el mes de marzo por valor
de un DOS MILLONES TRESCIENTOS CINCUENTA Y SIETE MIL SEISCIENTOS SETENTA MIL

M/cte ($2.357.670) b) ocho (8) pagos por la suma de TRES MILLONES NOVECIENTOS
VEINTI NUEVE MIL CUATROCIENTOS CINCUENTA PESOS M/CTE. ($3.929.450) cada
uno, correspondientes a los meses de marzo a noviembre. b) un dltimo pago por la fraccion
de diciembre por valor de MILLON NOVECIENTOS SESENTA Y CUATRO MIL
SETECIENTOS VEINTI CINCO PESOS M/CTE ($ 1.964.725).

Plazo: Sera hasta el 15 de diciembre de 2023.
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OBIJETO:

Prestar servicios personales para planear, orientar y evaluar actividades de formacién profesional
integral que imparte el Centro de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial en el area de
Agroindustria del programa de formacion Titulada Regular y/o Complementaria, de acuerdo con los
lineamientos y normatividad vigente.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Planear, orientar, realizar | Durante el mes de octubre EVIDENCIAS 1:
seguimiento y evaluar la teniendo en cuenta la Reconocimiento y
formacién profesional programacion, se planeé el alistamiento del
integral, aplicando las proceso formativo en: ambiente de formacion
guias y procedimientos Alistamiento de la plataforma virtual en la plataforma
emitidos por la Direccién Territorium y apropiacion de la Territorium. Con el
de Formacion Profesional | guia para manejo (AVA). propésito de impartir
del SENA, el Sistema Fecha: 1 de octubre. formacidn virtual
Integrado de Gestiony segun programacion.
Auto Control SIGA, los
lineamientos del equipo
pedagdgico de Centroy
las orientaciones de la
Coordinacion Académica.

2 | Apoyar la ejecucion de las | N/A N/A
actividades académicas a
las que sea convocado por
la Subdireccion de Centro,
supervisién del contrato
y/o las coordinaciones del
Centro de Formacion.

3 Registrar, verificar y Durante el mes objeto de EVIDENCIAS 3
actualizar los sistemas de cobro: Registrar, verificar,
informacion que la Complementaria Virtual actualizar.
entidad defina para la
Gestion de la Formacion | 2853812,2853823 y 2853824
Profesional Integral. Higiene y Manipulacion de Complementaria

Alimentos.2853825 Toxicologiay | Virtual 1.
seguridad alimentaria - Anexo 3.1
Pantallazos en
) iﬁsr';arlr:?gnilc), Territorium
ejecuccion y cierre en
Territorium
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Presentar de acuerdo con
el cronograma la
documentacion necesaria
para verificar el
cumplimiento del objeto
contractual, de acuerdo
con los lineamientos
establecidos por la
entidad y el Sistema
Integrado de Gestidony
Auto Control SIGA.

Durante el mes objeto de
cobro se:

- Presento el
Informe de
ejecucién
contractual

- Planilla de pago
seguridad social vy
recibo de pago.

- Cuentade cobro

- Evidencias
cargadas enla

carpeta One Drive

EVIDENCIAS 4
Aportar de manera
oportuna la
documentacion.

Anexo 4.1
Informe de
ejecucién
contractual mes
octubre 2023.

Anexo 4.2
Planilla integrada
de
autoliquidacion
de aportes No

7895767818 y
recibo de pago
del mes de
septiembre2023

Anexo 4.3
Cuenta de cobro mes
de octubre 2023

En este mes el centro
no requirié de esta
actividad para objeto
de pago

En este mes el centro no requirié
de esta actividad para objeto de

pago.

5 Las demas requeridas por
la Entidad en coherencia
con la naturaleza del
objeto contractual y el
perfil profesional Centro
y/o supervisién del
contrato.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizaciéon Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

GTH-F-062 V10



SENA

N

ITEM | No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. N/A N/A N/A N/A
2. N/A N/A N/A N/A

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente

informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 7895767818 de la planilla, SOl mes de septiembre del aifio 2023. (Decreto
Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en ( ) folios
Cordialmente,

Firma

SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Contratista

C.C. No. 63497339 de B/manga

Recibi a satisfaccion:

Firma

CLAUDIA PATRICIA NUNEZ 1ZQUIERDO

Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR.4760494 de 2023
Coordinadora Académica
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Obligacion 1 - Evidencia 1- Anexo 1.1 Asociar aprendices a Ruta de Aprendizaje para las Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de
formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria.

S+ Sofia plus P -+ -
& c @ © B senasofiaplus.edu.co/sofia/home/princpal faces e w In o ® é)
SE’\IA
dPlus /A & SANDRA MAGOLA =pandejadetareas A LMSSENA @ CambiarClave  Salir &
Insiructor v
S — . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de busqueda
(# Ejecucion de la Formacion »
Administrar Ruta de Aprendizale v . 2853812 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
caracterizacidn® =R
Consultar Ruta del Aprendiz
Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853812
Pedagbgica Ruta de Aprendizaje* md Q

Generar POF de Proyecto Formativo

Consultar Aprendices

Gestion de 1a Ruta de Aprendizaje v

Asociar Aprendiz a una Ruta de

Aprendizaje La operacion Asociar aprendices a ruta se realizé exitosamente. | Resultado: 80 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL

2853812. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta
Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

H £ Buscar

SOFIA Plus Versidn 9.0.30 Powered by SENA --- ® SENA 2018 -»- Bogota - Colombia- --a168

8¢ Sofia plus
<« C @ © & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/prindpal.faces bl > In O @ é)
SE’\IA
APlus y/\ & SANDRA MAGOLA =pandejacefareas A LMSSENA  @CambiarClave  Salir &
Instructor v
I — . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de blsqueda
[# Ejecucion de la Formacién ™
Administrar Ruta de Aprendizale v E—— 2853823 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
caracterizacién® =]
Consultar Ruta del Aprendiz
Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853823
Pedagbgica Ruta de Aprendizaje* msQ

Generar PDF de Proyecto Formativo

Consultar Aprendices

Gestion de la Ruta de Aprendizaje ~

Asociar Aprendiz a una Ruta de

Aprendizaje La operacion Asociar aprendices a ruta se realizé exitosamente. | Resultado: 80 Aprendiz{ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL

2853823. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta
Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

H A Buscar

SOFIA Plus Versidn 9.0.80 Powered by SENA --- & SENA 2018 - Bogotd - Colombia- --a168;
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

<« C @ © & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/prindpal.faces bl > In O ®
SE’\IA
APlus y/\ & SANDRA MAGOLA =pandejacefareas A LMSSENA  @CambiarClave  Salir &
Instructor v
I — . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de blsqueda
[# Ejecucion de la Formacién ™
Administrar Ruta de Aprendizale v E—— 2853824 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
caracterizacién® =]
Consultar Ruta del Aprendiz
Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853824
Pedagbgica Ruta de Aprendizaje* msQ

Generar PDF de Proyecto Formativo

Consultar Aprendices

Gestion de la Ruta de Aprendizaje ~

Asociar Aprendiz a una Ruta de

Aprendizaje La operacion Asociar aprendices a ruta se realizé exitosamente. | Resultado: 80 Aprendiz{ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL

2853824. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta
Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

H A Buscar

SOFIA Plus Versidn 9.0.80 Powered by SENA --- & SENA 2018 - Bogotd - Colombia- --a168;

5S¢ Sofia plus
&« (e ﬁ} O & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/princpal faces e I 0 ®
SE,\IA
aPIUS 7/\ & SANDRA MAGOLA = Bandeja de tareas = LMS SENA & Cambiar Clave Salir &
Instructor v
o ) Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
[# Disefio Curricular <
Opciones de busqueda
[# Ejecucién de la Formacién v
Adminsirar Ruta de Aprendizajle v Ficha de 2853325 - TOXICOLOGIA ¥ SEGURIDAD ALIVENTARIA
caracterizacion® o4
Consultar Ruta del Aprendiz
Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853825
Pedagogica Ruta de Aprendizaje” LsQ

Generar PDF de Proyecio Formativo

Consultar Aprendices

Gestion de la Ruta de Aprendizaje ~

Asociar Aprendiz a una Ruta de

Aprendizaje La operacion Asociar aprendices a ruta se realizé exitosamente. | Resultado: 80 Aprendiz{ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL

2853825. Se ha enviado un correo electrénico a los aprendices asociados a la ruta
Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

H £ Buscar

SOFIA Plus Versidn 9.0 80 Powered by SENA - @ SENA 2018 - Bogota - Colombia- =-a168;
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Evidencia 2- Anexo 1.2 Cambio de estado a en Formacion para las Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria.

8¢ Sofia plus

<« C @ © & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/prindpal.faces bl w In O @ =

Instrucror b

I — Listar Aprendices a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de Blusqueda
[# Ejecucion de la Formacion ~

Administrar Ruta de Aprendizaje v 2853812 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
' : : Ficha de Caracterizacién®

Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853812
Pedagbgica Ruta de Aprendizaje*

Generar PDF de Proyecto Formativo

Cancelar
Gestion de la Ruta de Aprendizaje v
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje Aprendices
Evaluar Ruta de Aprendizaje
CC 1031135159 JOHAN SMITH CUERVD RODRIGUEZ Formacion
. CC 1108833900 LUZ ANGELICA CHICO HENAO Formacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
CC 52859532 DERLY LORENA DIAZ FERNAMDEZ Formacion
Listar Aprendices Asociados a Ruta CC 80250111 EDISSON ANDRES BARRERC CUBILLOS Formacion
CC 1005085222 EINALUZ MARIO PAYARES Formacion
Reconocimiento de Aprendizaje PPT 5852700 MARIAN GABRIELA ARMIAS GUERRA Formacion
Previos Masivo CC 35496862 JANETH NIFIO GONZALEZ Formacion
CC 1001963514 NAYELIS MARIA RUA SOLANO Formacion
Reconocimiento de Aprendizajes CC 1083016666 SHARON ELENA TORRES CHIMENTY Formacion
Previos TI 1030280624 LAURA ALEJANDRA MURILLO SUAZA Formacion

4 EEEEEN 1234567 8 [ETIEOIN M

Renories < - e

senasofiaplus.edu.co/sofia/ejecucionformacion/perfilcoordinadorinstructor/gestionrut:

istarAprendicesAsociadosARuta.faces?conversationContext=e#

A Buscar
8¢ Sofia plus
<« C @ © & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/prindpal.faces In O ® =
Instrucror b ~
R ) Listar Aprendices a una Ruta de Aprendizaje
[# Disefio Curricular
Opciones de Blusqueda
[# Ejecucion de la Formacion ~
Administrar Ruta de Aprendizaje ~ 2853823 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
Ficha de Caracterizacidn®
Consultar Ruta del Aprendiz
Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853823
Pedagbgica Ruta de Aprendizaje*
Generar PDF de Proyecto Formativo
Cancelar
Gestion de la Ruta de Aprendizaje
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje Aprendices
Evaluar Ruta de Aprendizaje .
CC 1082879103 SILVIA MERCEDES GRANADOS MONROY Formacion
. CC 1006230394 DIAMA CAROLINA MESA LOBATON Formacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
CC 63556767 YENNYS ORTIZ CACERES Formacion
Listar Aprendices Asociados a Ruta PPT 1370338 JOSE WVARGAS BARRIOS Formacion
TI 1014672791 BRAYAM SANTIAGO RACHEM CARDEMAS Formacion
Reconocimiento de Aprendizaje TI 1019992460 JUAN SEBASTIAN GUZMAN SANCHEZ Formacion
Previos Masivo CC 80134765 JOSE VICENTE SALAMANCA BELLO Formacion
CC 12695677 ORLANDO JOSE GUTIERREZ CHAMORRO Formacion
Reconacimiento de Aprendizajes CC 1000227304 JUAN NICOLAS GARZON MOMESQUE Formacion
Previos CC 1000932672 ANGELA NATALIA GOMEZ CESPEDES Formacion
4 EEEEEN 1234567 8 [ETIEOIN M
Renores < Pfimea e
senasofiaplus.edu.co/sofia/ejecucionformacion/perfilcoordinadorinstructor/ gesti istarAprendicesAsociadosARuta/listarAprendicesAsociadosARuta.faces?conversationContext=h# W
605 a. m.
A Buscar ESP

28/09/2023
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

8¢ Sofia plus
<« C @ © & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/prindpal.faces In O ® =
Instrucror b ~
R ) Listar Aprendices a una Ruta de Aprendizaje
[# Disefio Curricular
Opciones de Blusqueda
[# Ejecucion de la Formacion ~
Administrar Ruta de Aprendizaje o 2853823 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
' : : Ficha de Caracterizacién®
Consultar Ruta del Aprendiz
Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853823
Pedagbgica Ruta de Aprendizaje*
Generar PDF de Proyecto Formativo
Cancelar
Gestion de la Ruta de Aprendizaje
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje Aprendices
Evaluar Ruta de Aprendizaje .
CC 1082879103 SILVIA MERCEDES GRANADOS MONROY Formacion
. CC 1006230394 DIAMA CAROLINA MESA LOBATON Formacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
CC 63556767 YENNYS ORTIZ CACERES Formacion
Listar Aprendices Asociados a Ruta PPT 1370338 JOSE WVARGAS BARRIOS Formacion
TI 1014672791 BRAYAM SANTIAGO RACHEM CARDEMAS Formacion
Reconocimiento de Aprendizaje TI 1019992460 JUAN SEBASTIAN GUZMAN SANCHEZ Formacion
Previos Masivo CC 80134765 JOSE VICENTE SALAMANCA BELLO Formacion
CC 12695677 ORLANDO JOSE GUTIERREZ CHAMORRO Formacion
Reconacimiento de Aprendizajes CC 1000227304 JUAN NICOLAS GARZON MOMESQUE Formacion
Previos CC 1000932672 ANGELA NATALIA GOMEZ CESPEDES Formacion
4 EEEEEN 1234567 8 [ETIEOIN M
Renores < Pfimea e
senasofiaplus.edu.co/sofia/ejecucionformacion/perfilcoordinadorinstructor/gestionruta/listarAprendicesAsociadosARuta/listarAprendicesAsociadosARuta.faces?conversationContext=h# W

A Buscar

5S¢ Sofia plus

o e® =

&« C @ © & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces
Instrucror =

I —— Listar Aprendices a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de Blsqueda
[# Ejecucién de la Formacién v

Administrar Ruta de Aprendizaje v 2853825 - TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
: : Ficha de Caracterizacidn®

Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacion RUTA VIRTUAL 2853825
Pedagogica Ruta de Aprendizaje*

Generar PDF de Proyecto Formativo

Cancelar
Gestion de la Ruta de Aprendizaje
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje Aprendices
Evaluar Ruta de Aprendizaje
CC 1070815502 SANDRY MARCELA CORDOBA ALMANZA Formacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo CC 1121894788 JULIETH MAIREMNA CARDENAS QUINTANA Formacion
CC 1116276372 ANDRES FERMNANDO SILVESTRE SUAREZ Formacion
Listar Aprendices Asociados a Ruta CE 7088369 JOSELUIS YUPANQUI ESPINOSA Formacion
CC 1005178616 MARIANA ANGELICA MANTILLA TRILLOS Formacion
Reconocimiento de Aprendizaje CC 1040038817 DANIELA ARIAS CARDONA Formacion
Previos Masivo CC 45499083 ANGELA MANUELA LOZANO PINEDA Formacion
CC 51672874 MARIA MAGDALENA AVENDANO FERNANDEZ Formacion
Reconocimiento de Aprendizajes CC 1006745180 JHON ZAPATA MERLANO Formacion
Previos CC 1003382386 ERLINDA BRISNEY CHURIO GUERRA Formacion
) areiord REEELLREY siouientsp I}
Renories < Pl aaa

istarAprendicesAsociadosARUf

tarAprendicesAsociadosARuta faces?conversationContext=n#

senasofiaplus.edu.co/sofia/ejecucionformacion/perfilcoordinadorinstructor,

£ Buscar

606 a. m.

ESP
28/09/2023
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Evidencia 3- Anexo 1.3 Disefio curricular Higiene Y Manipulacion De Alimentos, Toxicologia y Sequridad Alimentaria formacion complementaria

virtual.
['J (= L& - 3 diseno_curricular.pdf - Nitro Pro 10 - [m] X
INICIO EDITAR REVISAR FORMULARIOS PROTEGER AYUDA e
[E] [[@ diseno_curricutar x -
@a A
L]
SE,\IA LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
7 V CLIENTE
A RED TECNOLOGICA
Madelo ds. TECNOLOGIAS DE SERVICIOS DE SALUD
Mejora Continua
DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA
CcODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
92130063 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:
2 PRIMARIO Y EXTRACTIVO
Vigencia del Fecha inicio Programa: 31/03/2014
Prograimsy Fecha Fin Programa: 06/12/2011 El programa ain se encuentra vigente
DURACION
MASGIA 40 horas
Los alimentos estan constituidos por una serie de nutrientes tales como: agua, proteinas,
aminoé&cidos, carbohidratos, vitaminas y minerales, estos son esenciales para la nutricién de los
seres humanos, por lo tanto es indispensable que se manipulen de manera adecuada con el fin
conservar todas sus caracteristicas fisicas y quimicas; y de esta manera evitar su deterioro por
agentes patégenos, lo cual puede generar problemas de salubridad en la poblacién en general.
JUSTIFICACION: | Por esta razén, el SENA ofrece el programa de formacion Higiene y manipulacion de alimentos, el
cual busca capacitar a todas las personas interesadas en conocer las técnicas de higiene y
manipulacién de los en las di etapas de p 6n; que van desde |a recepcion
de materias primas hasta que llega al consumidor final, para garantizar que los productos sean de
= alta calidad e inocuidad, asegurando el bienestar de las personas que los consuman.
€0
Se requiere que el aprendiz AVA tenga dominio de elementos basicos en el manejo de v

100%

|44 105 P PIOO OosnsHEg@ - —+— +
1:30 p. m.

O Bleeor ‘g " mEg - Z QN vE P @ &oc ~EmND G g EP e

Territorium [| TO X | Territorium X DISEROCURRIC X @ DisenoCurriculz: X GuiaTutorpdf X \ %% Recibidos (32) - X \ € Posasistents-7 X | + 4 = X
(& @ sena.territorio.la/content/index.php/institucion/Complementaria/institution/SENA/Salud/92130087_1/Contenido/DocArtic/DisenoCurricular.pdf 2 ,i, a ‘

DisenoCurricular.pdf

BETEA LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
7 V PRODUCCION Y TRANSFORMACION
A RED TECNOLOGICA
Modelo de TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES

Mejora Continua

DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA
CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA

92130087 TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:
1 SERVICIOS

Vigencia del Fecha inicio Programa: 05/02/2013
Prograing Fecha Fin Programa: El programa aun se encuentra vigente

DURACION
MAXIMA 40 horas

La toxicologia es el estudio de los efectos adversos
de sustancias extrafias en los organismos, como
observo Paracelvo (1943-1541) todas las sustancias
son venenosas y no hay ninguna que no sea toxica,
la dosis es la diferencia, por tal razén el objetivo
fundamental de la toxicologia es cuantificar e

interp la toxicidad de las st i

En la actualidad se le ha prestado mucha importancia
a este fenémeno toxicolégico porque es un factor
importante en la seguridad alimentaria de la
poblacion.

Con este programa de formacion se pretende que el
JUSTIFICACION: i dael pto fundamental de la

Z i 4 - 3 " i 2:38 p. m.
£ Buscar 5 ) N v @ Mnc cER08T ez 0 B

Pagina 5 de 35




EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Evidencia 4 - Anexo 1.4 cronograma. Higiene Y Manipulacion De Alimentos Toxicologia y Seguridad Alimentaria

ﬁ (‘smmmeounusm

vista
Aprendiz
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE Cronograma
ALIMENTOS, (2853812)
[ Higiene ¥ Manipulacion De
e [ En este espacie puede encantrar el crenograma del programa de formacién “Higiene y manipulacién de alimentes” y |2 descripeion de las evidensias caespondientes a
o cada aclividad de aprendizaje de dicho programa.
[® PROYECTO
" i TIEMPOS DE ENTREGA
[ Informacién Programa Actividad de Resulladn:; S — Regresar
e a aloanzar
Cranograma e
[ Cronoprama da Actualizacién de datos persanales.
Actvidades - — -
Sendes inicial de conosimisntos pravics
Cronograma de
. gd Actividades Revisar Is informacién que se encuentra disponible 28/08/23 04/10/23
ctividades e e
en &l enlsce Informacién del programa.
Actvidades Inicial
T | A Parficipar en el Foro Social Na ealificable. Este fora
[ Actividad 1 se puede encontrar dando elic en Foro de discusién
[ Actvidac 2 Fora temétice Alimantos y cantsminacin
[ Actividad 3 p— P— :
.| cusstionzrio: Dassmolo de uns ssre ds preguntss
[ Actividad 4 Actividad Establecer los diferentes fagtores de contaminacién | H°9T°1: BRSST s " pread
ehvida de un slimants de scuerds 2 su dlasificasian y clSpussias en '3 plalsioma Sobre TWsslieacion ¥ zsmares 04/10/23
[ Sesiones enline= ! tipologis. s=gin s normstiidad vigents. centamingean g2 Amanics
[@ Foros de Discusién Desamallo de Actvidad Interaciva: "Compra de
[ Biblioteca SENA o
[ Tutoriales Wiki: Intoxicacion alimentaria.
(@ Sottware requerido Actividad Identiicar las diferentes enfermedades transmitidas | Guestionario: Desamollo de una serie de preguntas
. por los alimentos, segin =l medio de desamallo de senla sabre "Microarg 05710123 11023
os microarganismas ¥ Conservacién de slimentos,

H £ Buscar

@ Temitorium || HIGIENE X | @ Territorium X @ CRONOGRAMADEA X <@ Temitorium || HIGIENE X | ©® Territorium || HIGIENE X | @ Temitorium || HIGIENE

c & senaterritorio.la/tcu/tcu_user.php?idContenido=491178757&idGrupo=3063167

SESIONES EN LINEA

Inicia

Actividad de Aprendizaje 1

31/08/23 a las 08:00

Actividad de Aprendizaje 2

06/09/23 a las 08:00

Actividad de Aprendizaje 3

14/09/23 a las 19.00

Actividad de Aprendizaje 4

20/09/23 a las 19:00

FECHA LIMITE ENVIO DE EVIDENCIAS - 24/09/23

FECHA DE CIERRE -

26/09/23

CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobado D= Ne Aprobado

Foro tematico Conservacion y ETA.

*Horario sujeto a variacion, siempre que se dé un cambio a la programacion el instructor comunicard
oportunamente a través de anuncios y/o correos electronicos.

A ©® 1de1 @

¢« 0@ae)

H A Buscar

m ]
X
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

® Temitorium || TOXICOLOGIAYSE X @ Temitorium x  + v - X
&« c & senaterritorio.la/content_mooc.php?idMateria=3146774&social=34627899 e © ¥ O '. H
-
TOXICOLOGIAY SEGURIDAD
ALIMENTARIA (2853825) v Vista
Toxicologia ' Seguridad
Alimentaria (2853825) Aprendiz
PROYECTO . .. . . . . . . . -
- En este espacio pusde encontrar el cronograma del programa de formacidn Toxicologia y seguridad alimentaria y la descripcién de las evidencias
Informacién del programa correspondientes a cada actividad de aprendizaje de dicho programa
Croncgrama
Cronegrama de
Actividades - p— «
7 — Resultado de iempos de entrega
[3) Grenograma de ETDERL TR E:, = :l__‘ Tipo de Evidencia
Actividades v Aprendizaje st Inicia Termina Regresar
cisdedepcas Actualizacion de datos del
Actividad 1 personsles.
Actividad 2
Actividad 3 “T:;‘:;T::s 280023 | 04M0z3
Actividad 4 Sanden de conacimientos previos.
Sesiones en linea
[ Presentacién en el Foro Sosial
Tutoriales
Software del programa
Pregunta de reflexién  inicial
Actividad de ¢ Considera importante conocer log
aprendizaje 1:  [Somprender Ofijdferentes estudios toxicoldgicos.
Identificar los téxicos |SONEERl0s de |3q.JE nos lleven a tener consciencia|
A ® 1de1 @
-
4 »
javascriptabrirTCU{ teu/teu_user.phpTidContenido=5105712208idGrupo=31467T4res_num=3%27,3,0) UM 2019 © Todos oz derechos reservados =
A Buscar (o} @ & run..
@ Teritorium || TOXICOLOGIAYSE X @ Territorium x  + W - X
&« [ & senaterritorio.la/content_mooc.php?idMateria=3146774&social=34627899

‘ ‘SANDRA MAGOLA RUEDA

fundsmentsles  soore|

procedentes de la - 8
N sustancias procedentss|
contaminacién

TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD ambiental enlos [*° “‘jm “"":'n"‘"“‘gg Foo temdlico. Contaminagién]
ALIMENTARIA (2853823) ~ sfimantos, ambiental. vista
identificando las mas |2 Me0%
(@ Toxic: ¥ Seguridad
@ AT::_::,; = o Evidencia: Actvidsd interactiva) - .
12853825} produecién - 11023 | 2411023 Aprendiz
X =guicida.
PROYECTO serapecuEn= Evidencia: Documento.  Grisg oo T o
Informacién del programa [Toxicoldgica
Cronograma
Cronograma de
Actividades SESIONES EN LINE A Inicia
[ Gronograma de Actividad de Aprendizaje 1 29/09/23 alas 0700
Actividades v _ __ Regresar
Actividad de Aprendizaje 2 05/10/23 alas 07:00
[@ Actividades Iniciales = —
@ Actividad de Aprendizaje 3 12/09/23 a las 07.00
|
Actividad 1
Actividad 2 Actividad de Aprendizaje 4 29/09/23 a las 07:00

Actividad 3

Actividad 4 FECHA LIMITE ENVIO DE EVIDENCIAS - 24/10/23

Sesiones en linea FECHA DE CIERRE -

Biblioteca SENA 26/10/23

E— CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobade D= No Aprobado

Software del programa *Horario sujeto a variacién, siempre que se dé un cambio a la programacion el instructor comunicard

oportunamente a través de anuncios y/o correos electrénicos

A © 1de1 @

Teritorium 2019 © Todos los derechos reservados
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Evidencia 5 - Anexo 1.5 Guias de aprendizajeHIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Guia#1y?2

Versién:

01
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Codigo:

SISTEMA INTEGRADO DE GESTION YAUTOCONTROL GFP\-G-‘DD]
A Guia de Ap izaje para el Progs de Fi i6n C ia Virtual
Fecha de vigencia:

2013-10-09

. Versidn:
SENA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAIE SENA =
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION ¥ AUTOCONTROL

Cadigo:

GEM-G-00:
7A§ Guia de Aprendizaie para el Programa de Formacién C Ha Virtual —

Fecha de vigencia:

2013-10-09

1. INTRODUCCION

Bienvenido(a) al programa de formacién complementaria: Higiene y manipulacion de
alimentos, en cual se parte de una conceptualizacion basica sobre qué son los alimentos y
como estos se pueden contaminar por agentes externos.

Por esta razdn, en la presente actividad de je, se deﬁnen y clasif

de acuerdo a las funciones, P o que estan ooma: consfructores,
reguladores y energéticos; ademas se describen algunos conceptos relacionados con
los parametros que se deben tener en cuenta al momento de seleccionar, manipular y
conservar un alimento. Es por esta razén, que las actividades que encuentra en esta guia
de aprendizaje lo acercaran al desarrollo de estas tematicas y su respectiva aplicacion, desde
el resultado de aprendizaje “ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE
CONTAMINACI’éN’ DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.",

Para realizar las evidencias comespondientes en esta actividad de aprendizaje, es
necesario revisar y conceptualizar los i del , explorar los materiales de
apoyo y complementar si es necesario con consultas en internet. El objetivo basico de la guia
es la interiorizacion y aprehension de conceplos basicos sobre el tema. Lo anterior se plantea
desde el desarrollo de la actlwdad de aplendlza]e AA1 “Determinar los diferentes tipos de

y de teniendo en cuenta los conceptos, términos
y recomendaciones para adquirir un producto alimenticio”.

GUIA DE APRENDIZAJE N° 2

1. INTRODUCCION

Bienvenido(a) a la actividad de aprendizaje 2 del programa de formacion: Higiene y
manipulacién de alimentos.

En esta segunda actividad de aprendizaje encontrard la descripcion de algunos
microorganismos, tales como: bacterias, virus y hongos que producen intoxicaciones
alimentarias a los seres humanos; lo anterior es causado a una inadecuada manipulacion y
conservacion de los alimentos. Es por esta razon que las actividades que encuentra en
esta gufa de aprendizaje lo acercaran al desarrollo de estas tematicas y a su respectiva
aplicacion; desde el resultado de aprendizaje “IDENTIFICAR LAS DIFERENTES
ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE
DESARROLLO DE LOS MICROORGANISMOS".

Para realizar las evidencias correspondientes en esta actividad de aprendizaje, es
necesario revisar y conceptualizar los materiales del programa, explorar los materiales de
apoyo y complementarios si es necesario, a fravés de consultas en internet. El objetivo basico
de la gufa es la interiorizacion y aprehension de conceptos basicos sobre el tema. Lo anterior
se plantea desde el desarrollo de |a actividad de aprendizaje AA2 “Reconocer los diferentes
tipos de conservacion de un alimento y las enfermedades transmitidas; en relacion a la
accion que pueden ejercer los microrganismos como focos de infeccion e intoxicacién

Version:

01
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

SENA Codeo:

SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y AUTOCONTROL GFPI-G:DUI
Guia de Aprendizaje para el Programa de Formacidn Complementaria Virtual
Fecha de vigencia:

2013-10-09

‘ Version:
o
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA NGO NI, et covgo
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y AUTOCONTROL e
de I 1Py d ion Compl ia Virtual
A Gula de Aprendizaje para el Programa de Vit e otha de vieme:
2013-10-09

GUIA DE APRENDIZAJE N° 3

1. INTRODUCCION

Bienvenido(a) a la actividad de aprendizaje 3 del programa de formacion: Higiene y
manipulacion de alimentos.

En la presente guia se analizardn los establecimientos que almacenan, producen y
transportan alimentos, los cuales deben cumplir con unas condiciones dptimas de higiene,
limpieza y desinfeccion en el drea de procesos para garantizar la calidad e inocuidad de los
productos elaborados. Es por esta razon, que las actividades que se encuentran en la guia
de trabajo lo acercardn al desarrollo de las teméticas y a su respectiva aplicacion, desde el
restitado de aprendizzie: ‘PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION
Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION
E HIGIENE".

Para realizar las evidencias corespondientes en esta actividad de aprendizaje, es
necesario revisar y conceptualizar los materiales del programa, explorar los materiales de
apoyo y complementarios si s necesario, a través de consultas en internet. El objefivo basico
dela guia, s lainteriorizacion y aprehension de conceplos bésicos sobre el tema. Lo anterior
se plantea desde el desarrollo de la actividad de aprendizaje AA3 “Establecer las diferentes
condiciones basicas de higiene en la fabricacion de alimentos teniendo en cuenta
instalaciones, utensilios, métodos de limpieza y desinfeccion, con un adecuado manejo
de residuos sdlidos y control de plagas”.

| GUIA DE APRENDIZAJEN° 4 |

1 N

Bienvenido(a) a la actividad de aprendizaje 4 del programa de formacion: Higiene y
manipulacion de alimentos.

En esta actividad de aprendizaje se resalta la importancia de una adecuada manipulacion
de los alimentos por parte de los operarios en la fabricacion, almacenamiento y
distribucion de los productos terminados; ademas se describe el Sistema de Analisis de
Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP) con sus principios. Es por esta razon, que
las actividades que encuentran en la gula de trabajo lo an al d llo de las temati

y a su respectiva aplicacion, desde el resultado de aprendizaje: "MANEJAR LAS
PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE
CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL PLAN HACCP".

Para realizar las evidenclas pondientes en esta actividad de aprendizaje, es
necesario revisar y conceptualizar los materiales del programa, explorar los materiales de
apoyo y complementarios sl es nacesario, a través de consultas en intemet. El objetivo basico
de la guia es la interiorizacion y aprehension de conceptos bésicos sobre el tema. Lo anterior
se plantea desde el desarrollo de la aclividad de aprendizaje AAd “Conceptualizar la
diferencia entre "manipulador y manipulacién” de alimentos verificando condiciones
de salud, capacitacion, pricticas higiénicas con medidas de proteccion, para verificar
las condiciones de almacenamiento, recepcion y transporte de un alimento,
especificados en los principios de sistema HACCP".

Mg W
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023
CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Evidencia 6- Anexo 1.6 material de apoyo.
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Unidad 1y 2:

CLASIFICACION Y CONTAMINACION
| ENFERMEDADES TRANSMITIDAS
AI.I M E NTUS \ POR LOS ALIMENTOS (ETA)
Y CONSERVACION DE ALIMENTOS

Unidad 3y 4:

PRINCIPIOS Y CONTROL EN LA MANIPULACION

BUENAS PRACTICAS EN LA HIGIENE

ALIMENTOS . s LR e
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023
CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Evidencia 3. Registrar, verificar, actualizar.

Evidencia 1. Anexo 3.1 Pantallazos en Territorio creacion y publicacion de anuncios en Plataforma Territorio para las Fichas: 2853812,2853823 y
2853824 Programa de formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria.

Bienvenida:
@® Territorium || HIGIENEY MANIPL X 4 v = X
& > C @ senaterritoriola/perfilphp?id=346278598&catalogo=true c are»w O@

ry Asunto: Bienvenida Ficha 2853812
vista
& Aprendiz
(=]
&
=
Offine = =
[ © Buscar ™ & EsP B
@ Teritorium || TOXICOLOGIAYS: x4 3 - x
&« (& & sena.territorio.la/perfil.php?id=34627899&catalogo=true G Q4 =2 W [m | '.

‘ ue 0 Me gusta O o cComentario(s)
Visla.
@ SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Fecha de Inicie: 28 de Septiembre del 2023 - Fecha Fin: 24 de Octubre del 2023
Aprendiz
Asunto: Bienvenida Ficha 2853825
 § .

a =" TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA , wF
@ Regresar

BIENVENIDA ! Estimados aprendices SENA- Les extiendo la mas afectuosa y caluresa bienvenida

al curso virtual: TOXICOLOGIA ¥ SEGURIDAD ALIMENTARIA 1D 82130087

Quiera felicitarlos por haber seleccionado ests métado de aprendizaje para ampliar sus competencias

y conocimiento y al igual alentarlos a parficipar en la formacion y desarrollar las actividades
— propusstas

Este programa tiene como objetivo que usled adguiera conacimisntos sn: ORIENTAR GRUPOS

POELACIONALES HACIA LA CONSERVACION Y TRANSFORMACION DE PRODUCTOS

AGROPECUARIOS CON CRITERIOS DE ECONOMIA FAMILIAR Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Mi nombre Sandra Magola Rueda Velasco. Ingeniera de alimenlos desde este momento estaré

acompafiandolos para llegar a feliz término en su formacién complementaria virtual, siempre estaré

atenta y dispuesta a aclarar sus dudas, inquistudes y sugerencias @

“La vida no es esperar a que pase la tormenta, es aprender a bailar bajo la lluvia. Di adids al
miedo, dale la bienvenida a la vida”
H-] A Buscar
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Cronograma:

s 0 Me gusta O 0 Comentario(s)

SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Fecha de Inici: 26 de Septiernbre del 2021 - Fecha Fin: 24 de Octubne del 2023 Aprendiz

Asunto: Cronograma

-® TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

CRONOGRAMA
Respetados Aprendices SENA. Los invits 3 consultar &l cronograma de actividades del curso que se sncuentrs
siguiendo la ruta: HERRAMIENTAS » Contenido del Curso » Cronograma, en &l encontraran las fechas propuestas de
todo & curso, 25i coma [a programaridn de las sesiones en lines.

M @ b @ @ &

Contamos con diferentes medios de comunicacidn los cuales estardn dispanitles para ustedes, tales como: Les foros.
de dudas e inquistudes, mensajenia interna, comeo electrénico, sesianes en linea, sala de chat (diss programados
‘segUn cronograma de actividades) y demss gue estimemos pertinentes en &l transcurse del curso.

Asi mismo, los animo a leer los documentos: Reglas de Componamisnts en & ambients vinual, Manual LMS,
Reglamento del Aprendiz y Guiz para el busn uso de los fores que siguiendo 13 ruta: TS >
Contenido del Curse > Proyecto » Tutariales.

‘Solo me queda darles |a bienvenida, cuentan con iode mi spoye y acompanamienio permanents, y ESperc UNa muy
nutrida y amplia panticipacion en el curse. For este medio mbién les comparto el cronograma de actividades.

Saludos,

‘Sarcira M. Rusida Vilaoen, Instructer Vit

Correo: smruscs s et co Cat 1175850720

https://sena.territorioJa/perfil. php?id=346278998(catalogo=true®

6:14 a. m.

28, 023

£ Buscar =

Apertura Del Curso

© Territorium || HIGIENEY MANIPU X @ Territorium || HIGIENEY MANIPL X @ Territorium || HIGIENEY MANIPL X | ® Temitorium || HIGIENEY MANIPL X | + b4 -

&« > C & sena.territorio.la/perfil.php?id=33894987&catalogo=true

& Chat Asunto: Apertura e inicio de activi unidad # 1. Del mié a martes 05/09/2023.

o Competencias

== Acceso a portafolio de

evidencias aprendices
Aprendiz

oo Gamificacion

@ Centro de Calificaciones

& Administrar Grupos
# Grupo «
] Regresar
Proyectos
= Rubricas
H Blogs Saludos Respetados aotenduﬁ QENA Les presento las actividades a
Gesarrollar en I primera idad del curso digene y Manipulacion de
S ki s gk ot o e | e faalis opae o0
B Seguimiento evaluables. Resuitado de Aprendizaje 01 Establecer los diferentes factores
de contaminacion de un alimento de acuerdo a su clasifcacidn y fipologia, segin
. la normatvidad  vigente.
Configuracion T g B S "
Foro temitico actividad de aprendizaje 1: “Alimentos y contaminaci
X RAP1_EV01 Cuestionario de preguntas sobre: “Clasificacion y
Colaboradores contaminacion de los alimentos™.
RAP1_EV02 Evidencia: Actividad interactiva “Compra de alimentos™
Para acceder 3 las actividades deben seguir 1a ruta: Contenido del curso >
O il m Administrador LMS PROVECTO>Achvsdades>Ad:v|daddeaprenduap'
Finalmente comentaes que para el desamolo de las demds actvidades
propuestas podran ingresar donde se encuentra el material de estudo, el matesial
de apoyo y las evidencias a presentar siguiendo la ruta: Contenido del Curso >
SANDRA MAGOLA PROYECTO > Actividades. Los invito a participar actvamente en el foro social
RUEDA VELASCO Siempre tendrin mi acompaiamiento, apoyo y soparte en fodo ko relacionado con

ingreso, navegacidn por ks piataforma y el contenido temitico de curso.
Saludos,

Instructor

Sandra M. Rueda Velasco. Instructor Virtual
Lorreo: smrueda@sena.edu.co Cel:3175853720

e T (O o

g ) o o S TR % 7:48a.m.
R Buscar @ﬁ/ % : i @ e A EROEE By, B
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

@ Temitorium || TOXICOLOGIAY 55 X + o7 — X

<« C & senaterritorio.la/perfilphp?id=34627899&catalogo=true G & v 0O

ﬂ B || "\ SANDRA MAGOLA RUEDA

Asunto: Apertura e inicio de actividades unidad # 1. Del jueves 28/09/2023amiércoles 0/10/2023.

Vista

-® TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA ,, w§

Aprendiz

Saludos Respetados aprendices SENA: Les presento las actividades a desarrollar en la primera unidad del curse «Toxicologia y

Seguridad Alimentaria=, para lograrlo proponemos las que son . R de Api izaje -01:
Ci los de la i i@ y como se realiza la determinacion toxica en los alimenlos. a partir de esiudios

experimentales en los cuales se obfienen los indices de toxicidad

Foro temético actividad de aprendizaje 1: Foro temético Antinutricionales.

M @ b W @

Evidencia: Cuestionario. Identificacién de conceptos. .

i Dy D Brote

E;

Para acceder a las acfividades deben seguir la rufa: Contenido del curso > PROYECTO » Actividades > Actividad de

aprendizaje 1.

Finalmente comentarles que para el desarrollo de las demas actividades propuestas podran ingresar donde se encuentra el
material de estudio, &l material de apoyo y las evidencias a presentar siguiendo la ruta: Contenido del Curso > PROYECTO =

Actividades. Los invite a participar activamenie en el foro social.

Siempre fendran mi acompafiamiento, apoyo y soparte en fodo lo relacionado con ingreso, navegacién por la plataforma y el

contenido tematice de curso.

Saludos

Sandra M. Rueda Velasco. Instrucior Virlual

Correo: smrueda@sena.edu.co Cel: 3175853729

A Buscar

Creacion y publicacion anuncio invitacion a Primera conferencia web Unidad 1/Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria. 29/09/2023 en Plataforma Territorio.

Anuncios de Invitacion:

<® Territorium || HIGIENE Y MANIP! x ‘ @ Territorium || HIGIENE Y MANIPL X <@ Territorium || HIGIENE Y MANIP x @ Territorium || HIGIENE Y MANIP x -+ NV — >

& > C @& senaterritoriola/perfil.php?id=33894997&catalogo=true c a 2w O@

o Gamificacién

© Centro de Calificaciones vista

# Administrar Grupos Aprendiz
& Grupo

© Proyectos

= Rabricas

® Blogs

Regresar

Cordial saludo Respetado Aprendiz SENA. por medio de la presente
® seguimiento realizo invitacién con el proposito de reunimos en la conferencia web
unidad 1, de su programa de formacién Higiene y Manipulacion de
Configuracién g i Alimentos.
e Fecha:31/08/23

@ D % @ »

Colaboradores

I}

Hora: 08:00 2 09:10 am

Agenda: Unidad 1: 1. Establecer los ddferentes factores de contaminacion

Qk itorl Administrador LMS de un alimento de acuverdo a su clasificacién y tipologia, segin la

RO cirucsar normatividad vigente. Socializacién guia de actividades # 1

Preguntas

r SANDRA MAGOLA
RUEDA VELASCO
nstrucior Saludos,

Conclusiones.

Sandra M. Rueda Velasco. Instructor Virtual

Eorreo: smnieda@sena.edu.co Cal:3175853721

Archivos =

12:04 p. m.
£ Buscar = 2
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CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

@ Temitorium || TOXICOLOGIAY 58 X + *.‘ — x
<« C & senaterritorio.la/perfilphp?id=34627899&catalogo=true G @ v % 0O

ﬁ E [ "\ SANDRA MAGOLA RUEDA @

Asunto: Conferencia Web N* 1/Bienvenida/ G los conceptos 29/09/23

TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

- Aprendiz

PRIMERA CONFERENCIA WEB

Cordial saludo Respetado Aprendz SENA. por medic de la presents realizo invitacién con & propésito de
reunimos en |a conferencia web unidad 1, de su programa de formaeion Taxicalogia ¥ Seguridad Alimentaria.

Fecha:29/08/23

Hora: 07:00 am a 08:00 am

Agandz: Unidad 1: Comprendir los conceptos de |3 toocolagis y cémo s2 resliza la determinacin taxica en
los simentos, 3 patic de estudios expesmentaies =n los cusles se ootienen los indices de toxicidad
Secislizacion gus o sctvidsdes # 1

Praguntas.

Conclusiones.

M @ b W @ o

Ssudes,
Sandra M. Rueda Vislzseo. Instrucsor Vinual

Corres: smrueda@sena edu.co Cel3175852729

H © Buscar

Anuncio Creacion y publicacion invitacion a Segunda conferencia web Unidad 2 Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria 05/10/2023 en Plataforma Territorium.

Asunto: Conferencia web Unidad 2 Comprender las enfermedades frasmitidas porles alimentos que se producen por las toxinas

generadas por bacterias,virus y hongos. 05/10/2023.
-® TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA , u§

Aprendiz

Cordial saludo Estimade Aprendiz SENA, por medio de I3 presents realizo invitacidn con el propésito de reunimos en |a ssgunda
conferencis web unidad 2, de su programa de 5 ¥

Fecha:08/10/23.

Hora: 07-00 a 0200 am

Fodré unirse = ls sesién en lines dande ciic AQUI  hitp:/fsena.territorio lafvideoconferencias php?
meetingld=314677 4-aB&serverkeay=0

£l ingresc estara habiitade 5 minutos antes del inicio. Recuerde que I asistencia NO es olligatonia y gue esta se grabars para su
informacidn.

Agenda:

Unidad 2: Reconocer |a impanancia de I3 toxicidad skmemtaria por bacterias, virus y honges. idemificande los posibles focos
donde pusdan darse y su prevencidn.

Socializacién guia de actividades # 2.

Freguntas.

Awances del programa.

Conclusiones.
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@ Territorium || HIGIENE Y MANIPL X + A = X

« > C & senaterritorio.la/perfil.php?id=33261685&catalogo=true G Q »# w 0O ‘

Vista

Aprendiz

Offine O OFF

Anuncio Creacion y publicacion invitacion a tercera web conferencia fichas 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria 12/10/2023 en Plataforma Territorium.

@ Territorium || HIGIENE Y MANIP. X @ Territorium || HIGIENEY MANIP. X | @ Territorium || HIGIENEY MANIF! X | @ Tenitorium || TOXICOLOGIAY St X | + v - =] X
€& 2> C @& senaterritoriola/perfil.php?id=34627859&catalogo=true G Q 2 2« 0O (‘ En pausa) H
it

G M [ "N SANDRA MAGOLA RUEDA ®

SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Fecha de inicio: 00 ce Octubre del 2023 - Fecha Fin: 24 de Octutre de! 2023 Vista

Asunto: Invitacion Conferencia web Unidad 3/ Proponer métodos para la limpieza 12/10/23

M @8 D W B o

Ll © Buscar
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

X ‘ @ Temitorium || HIGIENE Y MANIP

x ‘ © Temitorium || HIGIENEY MANIFL X <@ Temitorium || TOXICOLOGIAY S5 X + i

ﬂ& [ "\ SANDRAMAGOLARUEDA (@)

B D &4 B

https:{/sena.territoriola/perfil php?id=34627809&catalogo=true#

A Buscar

. SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Fecha de Inicio: 08 de Octubre del 2023 - Fecha Fin: 24 de Octubre del 2022

Asunto: Invitacion Conferencia web Unidad 3/ Reconocer las sustancias tdxicas. 12/10/23

TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

TERCERA CONFERENCIA WEB

Cordial saludo Respetado Aprendiz SENA, por medio de la presente realize invilacion con &l propasito de
reunimes en |a conferencia web unidad 3, de su programa de formacion Toxicologia y Seguridad Alimeniaria

Fecha:12/10:23

Hora: 07-00 am a 08:00 am

Agenda: Unidad 3: Reconocer las ias foxicas (F Aromaticas, Policiclicos Aminas
Heterociclicas), derivadas del proceso de preparacion y almacenamiento de los alimentos.

Socializacion guia de actividades # 3

Preguntas

Conclusionss.

Saludos,

Sandrs M. Rueda Velasca, Instructor Virtusl

Corren: smmieda@sena educo Cel:3175853728

Obligacion 3 Anexo 3.2 Pantallazos en Teams de web conferencias.

Vi

Aprendiz

Regresar

{Say Eval

Sesiones Web Conferencia Unidad 1/Fichas: Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE
ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria 29/09/2023

= x

<© Temitorium || HIGIENE Y MANIP. x {8 BigBlueButton - Conferenc % € Pagina principal | Microsoft 365 % | (3 Correo: Sandra Magola Rueda V. % | +
C & sena-bbb-4.eastus.cloudapp.azure.com/htmiSclient/jein?sessicnToken=bvgJiciacgkm 1t4h LT 4 K | (., En ey
MENSAJES PR
< Chat piblico Conferencia Web N° 1/Bienvenida/ 29/09/23
§2; charpibiico & DIANA CAROLINA MESA
MARIA ISABEL ARIAS 19:3s
NOTAS si sefiora
@ Notas compartidas NINFA ROSA BRICENO 1233 Manos levantadas
= VIVIANA MARCELA VARGAS con la mana
si sefiora
levantada
USUARIOS (28) fied

a SANDRA MAGOLA (Usted)
Q’ VIVIANA MARCELA VARGAS

Adriana galindo
Mawil

Q’ ANDRES FELIPE MEZA

ANDREYNA ALDANA
Ty Mol

Daira quintana
Mol
% David Rovira
DIANA CAROLINA MESA
Mawil
Elida Murillo
Mol
ﬂ /2 B

NINFA ROSA BRICENO 10:41

si sefiora claro

MARIA ISABEL ARIAS 1045

si sefiora

YULEIMA INES ARIAS 1047

donde se encuentra el

cuestionario

Pili Valencia 19:50

si, 5i se ve

o NINFA ROSA BRICERO 19:55

si

0 YULEIMA INES ARIAS 10:52
si

NINFA ROSA BRICENO z0.02

el 5 octubre

Mensaje Chat pablico

Welcome To BigBlueBul

BigBlueButton is an open source web conferencing system desigr Bajar manos

WEBCAMS Aupio BREAKOUT ROOMS
c and private Hold visual meetings. Communicate using high Form teams of users for

POLLING Emoais SCREEN SHARING. MULTI-USER WHITEBOARD
Pall your users anytime Express yourseH Share your screen Draw together

For more information visit bigbluebutton.org »

< Diapositival ~ »
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?CT: Recibidos (31) - X
s}

MENSAJES
Chat piiblico

NOTAS
Notas compartidas

USUARIOS (5)

Q-

Q’ JUAN ESTEBAN SERMA
e sildana
o

e

STRELLA MARINA BARRIS

H A Buscar

EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

@ Temitorium || TC. X | © Territorium

< Chat publico

Bienvenide a Conferencla Web N°
1/elenvenida/Comprender conceptos25/09/231

Este servidor esta activo BigBlueButton

-]
e
©
©
©
©
©
©
©

ESTRELLA MARINA BARRIOS
Hola, Buenos Di

Si Profe.

ESTRELLA MARINA BARRIOS

F]

2 bien, mi PC tiene el microfono daffado

JUAN ESTEBAN SERNA

Buenos dias entendido
ESTRELLA MARINA BARRIOS
Voy conectaerme con el Celular
JUAN ESTEBAN SERNA

No se ha camblado |a diapositiva
JUAN ESTEBAN SERNA

claro

ESTRELLA MARINA BARRIOS
si,slseve

ESTRELLA MARINA BARRIOS

si

ESTRELLA MARINA BARRIOS

si, Profe

Mensaje Chat piiblico

X | @ Territorium || TC

8@ sena-bbb-5.eastus.cloudapp.azure.com/html5client/join?sessionToken=yxytyb1c7g9bgvxd

X | @ Temitorium

X | @ GuisRaPlpdf X

‘Conferencia Web N 1/Blenvenida/Comprender conceptns?9,/09/23

oBlgBI.eB.: ® %

-+

) 3m30

v = o X
aex O@ :

CHAT

Send public and private
mes:

FOLLING

Poll your users anytime

Welcome To BigBlueButton

BigBlueButton is an open source web conferencing system designed for online learning

WEBCAMS

Hold wisual meetings

EMOJIS

Express yoursell

For more information visit bigbluebutton.

Diapositival w

AUDIO

Communicate using high

quality audio

SCREEN SHARING

Share your screen

>

org »

BREAKOUT ROOMS
Farm teams of users for
group work

MULTI-USER WHITEBOARD

Draw (ogether

29/09/2023

"

*=e v e

Sesiones Web Conferencia Unidad 2/Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria.05/10/2023.

® Territorium || TOXICOLOG
MENSAJES
Chatpiiblico
NOTAS
Notas compartidas

USUARIOS (3)

§ SANDRA MAGOLA (Usted)

0 LUCY MURILLO

- ——
(]

H £ Buscar

IAYSE X BigBlueButton - Conferenc

< chatpiiblico

Esle selVidor esla acliVo BIgBlueBUTloh.

e SILDANA DEL CARMEN MORALES

slInst gl

e SILDANA DEL CARMEN MORALES

SILDANA DEL CARMEN MORALES

Q LUCY MURILLO

sl inst

e SILDANA DEL CARMEN MORALES

pero |

SANDRA MAGOLA

https://es.educaplay.com/recursos-
educativos/16337484-
toxicidad alimentaria u2.htmi

B SANDRA MAGOLA
3175853729

° SILDANA DEL CARMEN MORALES

SILDANA DEL CARMEN MORALES

cuando termine 1a ultima s

0 mar |

Mensaje Chat piiblico

LUCY MURILLO o223 ezcribionda

@ sena-bbb-4.eastus.cloudapp.azure.com/htmiSclient/joi

Conferencia Web N° 2/Etas/ 05/10/23

tus.cloudapp.

@

O o2x

std compartiendo una

i QN @Q €2xc ~oDah)l 5 g e

D ©

7:49a.m.
5/10/2023

B
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© Teritorium || HIGIENE ¥ MANIE. X @) BigBlueButton - Conferenci @ X =+ ~ — =
[ @ sena-bbbs-20.eastus.cloudapp.azure.com/htmlSclient/join?sessionToken =ccgktOnbOebjtxno L =2 o m | . H
MENSAJES e
{ chatpiblico < Conferencia Web N° 2/Etas/ 05/10/23
€. chat pablico .
2 wwr P 4 DEIBY ESTIVEN ARCE
NOTAS YULEIMA INES ARIAS 1045

la verdad creo q eso lo debe Manos levantadas

realizar la tutora para q ella nos DEIBY ESTIVEN ARCE con la mane levantada
comparta parte de las actividades

ot compartin

Lo e @ tambien porg la verdad hay Bai
ajar manos
Carolina Zarate muchos q uedan con dudas con
Ménil respecto a las actividades y me
incluyo
% FERNEHUGIEERCE, ° NINFA ROSA BRICERO 10:25
asies
JORGE ANDRES DURAN
NINFA ROSA BRICENO 10:45 G R a C I a S
yuleima
% JOSE VARGAS
NINFA ROSA BRICENO 10:52
% si sefiora
Juan Oquendo
KATHERIN CARO 1952
Linea de atencién al ciudadan E
@ nvmcomos £c6mo podemos ingresar a la b g e sl e e . B X2 wwmsenacduco
ol actividad interantiva 27
% T EEGE KATHERIN CARO 19:52
la presenté y no la he logrado
@ activar de nuevo
Mercy Lorena Sacanambuy

Michelle rojas | Mensaje Chat pablico | e Q
(]
ﬂ £ Buscar ‘{L - P3 xH q\ wH @ & 16°C

Sesiones Web Conferencia Unidad 3/Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria 12/10/2023.

@ Teritorium || TOXICOLOGIA % | @ Tenitorium X | ® Tenitorium X | @ Temitorium x (D BigBlueButton - Confer @ x4+ v - 8 X

C @ sena-bbb-7.eastus.cloudapp.azure.com/htmlSclient/join?sessionToken=d 1lpswixwwwyjiod = G 2 9w 0O :

A € chat piiblico 3

ConferenciaWeb onocer las sustancias toxcas)
QJ Chat pitlico
Blenvenlido a Conferenclaweb

N*3/Reconocer las sustanclas
téulcas/12/10/23!

NOTAS

—
| | Notas compartidas

Para oblener ayuda sobre el uso de
BligBlueButton, puede consultara (short)

tutorlal videos.
a SANDRA MAGOLA (Usted)

Para unirse al puente de audio, haga clic
e el botTo join the audio bridge click
the speaker buttonoacute;n del altavoz.
Use un auricular para evitar causar ruldo
de fondo a los deinUse a headset to
avold causing background nolse for
othersaacute;s.

USUARIOS (1) &

N

GRACIAS

Este servidor esta activo BigBlueButton.

Linea de atencidn ol ciudadanc: 018000 910270 © f v o

Linea de atencién al empresario: 018000 910687 SSEMAcamunica www.sena.edu.co

Mensaje Chat pablico e
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@ BigBlueButton - Conferenci: @ X -+ A = x
C 8@ sena-bbb-4.eastus.cloudapp.azure.com/html5client/join?sessionToken=6plgbjjfrijzimbd " Q 2 % O H
MERSLES < Chatpiblice : < ConferenciaWeb N° 3/Métodos de impleza/ 12/10/23
Q; P w NINFA HUSA BRICENU 1357
sl seflora
NOTAS

rj Notas compartidas

USUARIOS (23)

Daira quintana
Ml
% Deiby arce Rodriguez
% Delys isabel Bondla
Ellana Canchila
Ml
Jaime londoflo
Ml
% JOSE VARGAS
Juanv
-
Maria
Mowl

% MARIA ALE IANDRA VILLALOBOS

Maria medina
Mo

H A Buscar

XIOMARA LOPEZ 1553
sl seflora

o ° NINFAROSABRICERO 1553
vane no se escucha

° NINFAROSABRICEND 12
siclarito

° NINFAROSABRICERO 1555

sl seflora

° NEIDER LUIS RAILLO 1555

las calificaciones no las e podido ver ni ver como P re g u n t a S
oy
D ——

Deiby arce Rodriguez 1s:s1
Mmm yo porfa profe

a web N° 3/Mé de
Umpleza/ 12/10/23 !

Para obtener ayuda sobre el uso de
BigBlueButton, puede consultara (short) tutorial
Videos.

Para Uhirse al puenite de audio, haga clic eh el
botTo jein the audio bridge click the speaker
buttoneacuten del altavez. Use un auricular para
evitar causar ruido de fondo a los demUse a
headset to avoid causing backgroun
othersaacute;s.

oise for

Este sefvidor esta activo BigBlueButton.

Mensaje Chat piblico e

€ Dlapositva3o v >

Sesiones Web Conferencia Unidad 4/Fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria 19/10/2023.

©® Teritorium || TOXICOLOGIAYS: X (D BigBlueButton - Conferenc- @ X =+ v - lal X

C # sena-bbb-3.eastus.cloudapp.azure.com/htmiSclient/join?sessionToken=cjqx9jbei94jxuiy v Q ©

MENSAJES
O, ), Chat piblico
NoTAS
@ Notas compartidas

USUARIOS (2)
@ SANDRA MAGOLA (Ustad)
(2]

Q' ALVARD JOSE CHAVERRA
Py Mot

< Chat piiblico : Conferencia Web N* 4/Reconocer los conceptos fundamentales

ac web N° -
los conceptos fundamentales! :
SENA
Para obtener ayuda sobre el uso de Evidencia de .
BigBlueButton, puede consultara (short) 7A§
£ | tutorial videos. Documento. Crisis Toxicologica.

Con el propésito de terminar con éxito la asesoria para el laboratorio. usted debe realizar
Para unirse al puente de audio, haga clicen el

botTo join the audio bridge click the speaker lo siguiente.
buttonoacute;n del altavoz. Use un auricular

1. Seleccione un caso de crisis toxicolgica producida por un toxico procedente de ia
para evitar causar ruido de fondo a los demUse

a headset to avoid (ausing ba(kground noise contaminacion ambiental. ocurrido en cualquier lugar del pals y que haya aparecido
for othersaacute;s. en los medios de comunicacion en 1os GIMOS cinco anos.
2. Elabore un ‘en Word dando a los sk

Este servidor esta activo BigBlueButton.
* Describa las causas de la intoxicacion (real o posibie) y su entorno (extension
ALVARO JOSE CHAVERRA 703 geografica).

Profe yo tengo una duda pero del examen

Cite los 16xicos implicados.

o ALVARO JOSE CHAVERRA 713 Indique las principales caracteristicas de los t6xicos implicados

Siprofe
* Describa los efectos manifestados o previsibles sobre la salud humana.

ALVARO JOSE CHAVERRA 727
Profe

¢Existe alguna normativa legal que indique los niveles maximos aceptables de los

toxicos implicados? En caso de existir, indique la normativa que rige los niveles

ALVARO JOSE CHAVERRA 727
Yo tengo una duda

establecidos y describa los niveles en la crisis

Evalte si la noficia que fue presentada al pablico en tres diferentes medios de
ALVARO JOSE CHAVERRA 723

comunicacion, aparecidc como tipo alarmista, tranquilizadora, realista o
Bueno dame un minuto me salgo

sensacionalista

¢ Diapositivald v > = @ —

Mensaje Chat publico e

ﬂ P Buscar

+ OX JOXC,

xE A& 737. ~E@&NWE D 5 EP

7:33a.m.

19/10/2023 E24
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Evidencia 4 — Alistamiento: Revision, Personalizacion y Adecuacion en Territorium para las fichas: 2853812,2853823 y 2853824 Programa de
formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS y 2853825 Toxicologia y Seguridad Alimentaria.

@ Temitorium || HIGIENE ¥ MA X @ Teritorium x ® Temitorium || HIGIENE Y MA X | © Temitorium || HIGIENE Y M X ‘ ?0‘,,‘ Recibidos (36) - sandrarug@ X | -+ & - x

c & senaterritorio.la/content_mooc.php?idMateria=3146734&social=34627859 = ¥ O '. H

SANDRA MAGOLA RUEDA @

Higiene Y Manipulacion De -
Alimentos, (2853812) <
PROYECTO
Vist;
Informacién Programa s
Cronograma
Aprendiz

Cronograma de
Actividades
Actividades Iniciales

Actualizacion Datos
SENA SOFIAPLUS

Curso Semilla
Manual de Actualizacién «
de datos Regresar
Sondeo de saberes
previos
Foro Social
Actividad 1
Actividad 2
Actividad 3
Actividad 4
Foros de Discusion
Biblioteca SENA
Tutoriales
Software requerido -

4
H A Buscar

Revision de funcionamiento de enlaces y verificacion del contenido del curso:

© Territorium [|HIGIENEY MA X @ Territorium X @ Teritorium [[HIGIENEYMA X | © Territorium || HIGIENEY M4 X | B§# Recibidos (36) - sandraru9¢ X | + S = a x

<« C @ senaterritorio.la/content_mooc.php?idMateria=31467348&social=34627859 e * O@

as|

SANDRA MAGOLA RUEDA ©®

Higiene Y Manipulacion De =
Alimentos, (2853812) <

PROYECTO i
(@ Informacién Programa ACTUALIZACION DATOS SENA SOFIA PLUS L)
Cronograma

Reaveinen A © 161 @
Actividades Iniciales

(@ Actualizacién Datos
SENA SOFIA PLUS

[2) Actualizacion Datos T | Cémo actualizar datos ? H
SENA SOFIAPLUS .~

- Ocultar descripcién Aprendiz

Ei procedimiento de seleccion permite i ambientes, recursos e Instructores para ka activacion y realizacion de las pruebas de
seleccion, adicionalments este modulo. Regresar

Manual de Actualizacion Generar 1as citaciones para o aspira .
de datos -+ Consultar ia citacion 3 ia prueba por p: irantes.
Venficar Ia asistencia ce 1os aspirantes 3 1as pruebas de seleccion.
Gestionar los resultados para 1as pruebas desarmolladas.

(@ Sondeo de saberes

previos = =
[ Foro Social Actualizacion Datos SENA SOFIA PLUS
Actividad 1 Duracién: (2:12)
Actividad 2 Usuario: Tutoriales Angela

Actividad 3

Actividad 4

Foros de Discusién

Biblioteca SENA - A © 11 ®

<
3 = = 1:29 p. m.
ﬂ £ Buscar . £ g S % BP /0072023 B
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Personalizacion del cronograma:

© Temitorium || HIGIENE ¥ M& X | © Temitorium * @@ CR RAMA DE ACTIVI * © Temitorium || HIGIENE Y M& X © Temitorium || HIGIENEY MA X | =+ w — X
[ & sena.territorio.la/tcuf/tcu_user.php?idContenido=510568314&idGrupo=3146734 Q v W a .
cada actividad de aprendizaje de dicho programa. ~

Actividad de Resultado de o TIEMPOS DE ENTREGA
- e Tipo de evidencia
aprendizaje aprendizaje a aleanzar — Termma

Actualizacion de datos personales.

Sondea inicial de conosimientos pravios.

Ac
previas

ades Revisar la informacién que se encuentra disponible 28109123 04110123

&n el enlace Informacién del programa

Participar en el Fore Socizl No calificable. Este foro
se puede encantrar dando clic en Foro de discusién

Foro tematico: Alimentos y contaminacién.

. | Cuestionario: Desarollo de una serie de preguntas
Establecer los diferantes factores de contaminacidn =]

Actividad X - dispuestas en la plataforma sobre "Clasificacién y
de un alimento de asuerdo a su clasificacién y ) ;
1 contaminacién de alimentos."

tipelogia. segun la normatividad vigente.

28/00/23 o4/10/23

Desamollo de Actividad Interactiva: "Compra de
alimentos”.

Wiki: Intoxicacion alimentaria

dentificar Ias diferentes enfermedades ransmitidss | Cuestionario: Desarrollo de una serie de preguntss
por los slimentos, segin el medio de desarollo de | dispusstss en Ia plataforma sobre "Microorganismos 05/10/23 171023
los microorganismos. ¥ Conservacién de slimentos

Actividad
2

Foro temético Conservacién y ETA

Foro temético: Manejo adecuado de alimentos.

Cuestionario: Desarrallo de una serie de preguntas
dispuestas en la plataforma sobre "Busnas pricticas
= higiene.

Froponar métodos para lslimpieza, desinfeccion y
control de plagas con base en las buenas practicas
de manipulacisn e higiene.

Actividad

3 1210723 1810/23

Desarrollo de Actividad Interactiva: "Higiene de los
utensilios”.

Foro temético: Practicas de higiene.

X - Cuestionario: Desarrallo de una serie de preguntas
- Manejar las pricticas higiénicas del recurso humano N
Actividad i - o dispuestas en la platsforma sobre " Prcticas
y los Puntos Criticos de Control (PCC) de acuerdoal [, .
4 S higiénicas del recurso humano y los Puntos Criicos
an HACCP.
L de Control (PCC) de acuerdo al plan HAGCP.

A ® 1de1 @

191022 24110/23

=]

H £ Buscar

Cronograma Toxicologia y seguridad alimentaria

® Temitorum | TO % | @ Teritorium X <@ CRONOGRAMA X <@ Territorium % | ® GuisTutorpdf % | % Recibides (32) - X | @) Posasistente -7 X | + e = x
(& & sena.territorio.la/tcu/tcu_user.php?idContenido=510571229&idGrupo=3 146774 e 2 & O ‘ H
-

. A
i -v

En este espacio puede encontrar el cronograma del programa de formacion Toxicologia y se
aprendizaje de dicho programa.

ridad alimentaria v la descripcidén de las evidencias correspondientes a cada actividad de

Guia de Aprendizaje Resultado de o .
Aprendizaje alcanzar U EDEZETI 0
|Actualizacion ~ de  datos  de
personales.
Actividades 2800023 | 041023
iniciales .
[Sondes de conocimientos previos.
[Presentacion en el Foro Social.
Pregunta de reflexion inicial.
Actividad de l&.Considera importante conocer los|
aprendizaje 1:  |Comprender losidiferentes  estudios  toxicolbgicos,
Identificar los txicos [Conceptos  de lalgue nos lieven a fener consciencia|
v sustancias toxicologia y cémo Sege esta grave situacion?
antinutricionales  'aliZa Ia determinacion 28/09/23 | 04/10:23
presentes en Gxica en los alimentos,|
diferentes tipos de (@ partir de estudios)
alimentos y experimentales  en  losForg tematico. Antinutricionales
i cuales se obtienen lo:
sustancias. indices de toxicidad [Evidencia: Cuestionaro.

# @ 1del @

ﬂ £ Buscar 3 : L oojoc A m a9
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CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Adecuacion de fechas evidencias de aprendizaje:

@ Temitorium || HIGIENE ¥ MANIPL X ‘ @ Temitorium || HIGIENE ¥ MANIP

& c & sena.territorio.la/perfil.php?id=34627694

x

® Temitorium || HIGIENE Y MANIE. X 4 ~ — X

" "\ SANDRAMAGOLARUEDA @)

=3

<
SENA

@
[~
Impartido por:
(0] Administrader LMS | SANDRA
MAGOLA RUEDA VELASCO
Herramientas
= B Anuncios

1 Participantes

= Informacion

@& Contenido del curso
@ Edicion de contenidos
Bl Métricas de Encuestas

& Foros

2 Buscar

@ Teritorium || HIGIENEY MA X

& c & senaterritorio.la/perfil.php?id=34627859

Calificaciones

® Temitorium || HIGIENEY MAT X ‘ © Temitorium || HIGIENEY MAT X | B Recibides (31) - sandrarug@

Evidencia 2 (De Producto) RAP4_EV02
Evidencia 2 (De Producto) RAP4_EWV02
Vista

evidencia para equipos en especiiico: No

Fechas de Disponibilidad

Fecha de Inicic: 2023-09-28 00:00
Se aceptaran entregas tardias

Aprendiz
Fecha fin- 2023-10-24 22:00

Nimero de intentos limitados
Hacer disponible la evidencia

Instructor: Administrador LM S
Enlace para evidencia: hitp://sena.territorio.la/tarea_tt php?tarea=510571019

-

Archivos Regresar

Enlazada a ponderacion: RAP 4
Rdbrica: No asignada

O comentario(s)
#a Gamificacion

Puntaje por cargar la actividad: 0

Puntaje por excelencia

& Editar

# Descargar ZIP  Calificar Evidencia

=]
@

ﬂ. [ | SANDRAMAGOLARUEDA @)

‘ Evidencia 2 (De Producto) RAP1_EV02
Agregar este Scorm a una ponderacion: | Parcial Actividades Complementaria—-RAP 1 b
= SENA o ’
Cambiar Ponderacion Intentos: 10
? 8 Aprendiz
Calificacién: | Mayor puntaje
= Fecha de inicio: | 2023-09-28 00:09:00 Fecha fin|2023-10-24 22:10:00 Guardar
Impartido por:
E Administrador LMS , SANDRA ~
MAGOLA RUEDA VELASCO Nombre Intentos registrados Calificacion
Administrador LMS Sin iniciar Sin iniciar «
=] - SANDRA MAGOLA RUEDA Sin iniciar Sin iniciar Regresar
Herramientas
= M Anuncios Evidencia 2 (De Producto) RAP3_EV02
12 Participantes Agregar este Scorm a una ponderacién: | Parcial Actividades Complementaria—RAP3 v
= Informacion Cambiar Ponderacion  Intentos: 10
@ Contenido del curso Calificacion:| Mayor puntaje Sy Eval
& Edicion de contenidos Fecha de inicio: [2023-09-28 00:09:00 Fecha fin [2023-10-24 22:10:00 Sz
Bl \étricas de Encuestas
a Nombre Intentos registrados Calj
o= Administrador LMS Sin iniciar si -
-

- © Buscar

B
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@ Temitorium || HIGIENE ¥ MANIFL X ‘ @ Temitorium || HIGIENE Y MANIPL X ‘ © Temitorium || HIGIENEY MANIFL X <@ Temitorium || TOXICOLOGIAY S5 X + i - x

< C & senateritoriola/perfilphp?id=34627899 s a © & 0O

ﬁ E r.‘SANDRA MAGOLA RUEDA @

TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD i ) Evidencias  Desglose
ALIMENTARIA (2853625) & Evidencias
P92130087 CO2853826 R15
coto

Haz clic en el titulo de I Evidencia para ingresar. )
- N . Aprandiz
Nota: Crea las evidencias desde el muro, eligiendo Ia pestafia de Evidencias en &l drea de publ

« Evidencia aln en tiempo.

SENA

*«

M @ b W @ o

Para filirar las Evidencias seleccione un parcial:
Regresar
[CTECID Selecciona una penderacion 4
Administrador LMS . SANDRA - F -
MAGOLA RUEDA VELASCO Ordenar por fecha limite:
Sin ordenar -
Herramientas Evidencias por calficar:

- .
& Participantes Dacumento. Céme prevenir el Archivas Agjuntos: Fecha limite
campyrobacter. Mo hay archives 2023-10-11 23:30-00
= Informacion
Do, P Archivos Adjuntos: Fecha limite
umento. Crisis Toxicolsgica. 3
@ Contenido del curso Mo hay archives 2023-10-24 23:30:00
[~} Edicion de contenidos Documento: Propiedadas ‘Archivos Adjuntos: Fecha limite
tecnoldgicas. Mo hay archives 2023-10-18 23:30:00
B Métricas de E stas
. Archives Adjuntos: Fecha limite
Doc to: Brot idemiols .
& Foros umente. Brate smasmislogies:  yo hay archivos 2023-10-04 23:20:00

- b

A xE@g vd @ @c ~ExD

H © Buscar

@ Teritorium || TOXICC X <@ Teritorium X | <@ GUIADEL INSTRUCTC X | © GuiaTutor.pdf X | % Recibidos 32) - sanc X | 8 Posasistente - Zoom X | =+

<« [&] & sena.territorio.la/perfil.php?id=346278998& catalogo=true G Q » % & 0O ‘

ﬁ [ "\ SANDRAMAGOLARUEDA (@)

TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA (2853825) SCORM )
P92130087 CO2853825 R15 Vi
ca110 st
Actividad interactiva: Microorganismos emergentes para la seguridad alimentaria Aprendiz
. Agregar este Scorm a una ponderacion: | Parcial Actividades Complementania-RAP 2 »

SENA

Cambiar Ponderacion  Intentos: | 10

Calificacion:| Ultimo intento

Fecha de inicio: [2023-09-28 00:09:00 Fecha fin [2023-10-24 23:10:00 | Guardar «

M @8 D W B

N Regresar
Impartido por:
Administrador LMS |, SANDRA . - =
MAGOLA RUEDA VELASCO Nombre Intentos registrados Calificacion
Administrador LMS Sin iniciar Sin iniciar
SANDRA MAGOLA RUEDA Sin iniciar Sin iniciar

Herramientas

Actividad Interactiva Plaguicidas.

Agregar este Scorm a una ponderacién: | Parcial Acividades Complementaria-RAP 4 v
Cambiar Ponderacion  Intentos: | 10
Calificacion: Mayor puntaje

Fecha de inicio: [2023-03-28 00-09:00 Fecha fin [2023-10-24 23:10:00 | SEET

B Métricas de Encuestas

Calificacion

Intentos registrados

wvi @ g2 ~mEg

Nombre

R}

Ajuste de foros y fechas:
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CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

@ Temitorium || HIGIENEY MANIFL. X = @ Temitorium || HIGIENE Y MANIPL X ‘ @ Temitorium || HIGIENE Y MANIFL X | B Recibidos (36) - sandraru9@mi= X ‘ + i - x

&« C & senaterritorio.la/perfilphp?id=34627859 G = Y 0O '.

Frores e,
S E NA Foro técnico [ER AT Vista

Total Respuestas: (0) & Individual
Nuevas Respuestas: (0) Aprendiz

Nuevos comentarios: (0)
Foro calificable:NO

Subir archivos:No
Impartido por:

Foro disponible:Si
Administrador LMS | SANDRA

Ruibrica: No asignada

M @ b W @

MAGOLA RUEDA VELASCO
Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-26 23:30:00
Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44

: Regresar
Herramientas  Responder
= H Anuncios

A Participantes Foro de Dudas e Inquietudes E @ @I
Total Respuestas: (0) & Individual

= Informacion Nuevas Respuestas (0)

Nuevos comentarios: (0)
@ Contenido del curso

Foro calificable:NO
@ Edicién de contenidos SR
Foro disponible:Si
Bl Métricas de Encuestas Ribrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-26 11.57.00

O Foros Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44
A Buscar
@ Territorium || HIGIENE Y MANIP. X @ Temitorium || HIGIENE Y MANIP. X \ @ Territorium || HIGIENE Y MANIPL X | % Recibidos (36) - sandrarud@mis X \ + 4 - X
& C @& senadterritorio.la/perfil.php?id=34627859 G v w 0O '. H

ﬂ ] || \SANDRAMAGOLARUEDA @

a O Evidencias
B 1etricas SCORM
@ » . Foro Tematico 4: "Practicas de higiene” Q @ lﬂ Vi
W Sesion en linea Total Respuestas: (0) & Individual
i B EE s Nuevas Respuestas Dw Aprendiz
Nuevos comentarios: (0)
B Sondeos Foro calificable:NO
[+ Subir archivos:No
A Wikis Foro disponible:Si
@ O s Rubrica: No asignada
Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-24 23:30:00
= - Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44 «
= Galeria
- Regresar
& Chat
COCTMEEIEERE Evidencia 2 (De Producto) RAP2_EV02 Foro Tematico 2: “Conservacion y ETA” Q @ Iﬂ
= Acceso a portafolio de Total Respuestas: (0) & Individual
evidencias aprendices Nuevas Respuestas: (0)

Nuevos comentarios: (0)

<@ Gamificacion Foro calificable:Si

o Subir archivos:NO

Centro de Calificaciones i i .
Foro disponible:Si

& Administrar Grupos Ruibrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-24 23:30:00

i Grupo Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44

£ Buscar
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@ Temitorium || HIGIENEY MANIFL. X = @ Temitorium || HIGIENE Y MANIPL X ‘ @ Temitorium || HIGIENE Y MANIFL X | B Recibidos (36) - sandraru9@mi= X ‘ + i - x

e

M @ b W @

C & senaterritorio.la/perfilphp?id=34627859 G & w 0O '.

ﬁ M || USANDRAMAGOIARUEDA @

Froyecios

= Rabricas
Foro Social @ m

B Blogs Total Respuestas: (0) & Individual Vista

s . Nuevas Respuestas: (0)
eguimiento
Nuevos comentarios: (0)

Aprendiz
Configuracion Foro calificable:No
Subir archivos:No
TS Foro disponible:Si
Rubrica: No asignada
Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-24 23:30:00
4ot Administrador LMS Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44
@terrioriom |
B Regresar
| SANDRAMAGOLA
RUEDA VELASCO
Instructor Foro Tematico 3: "Manejo adecuado de alimentos™ e I?E

Total Respuestas: (0) & Individual
Nuevas Respuestas: (0)

Nuevos comentarios: (0)

Foro calificable:No

Subir archivos:No

Foro disponible:Si

Rubrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-24 23:30:00
Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44

A Buscar

& Territorium || HIGIENE ¥ MANIPL X ‘ <@ Temritorium || HIGIENE ¥ MANIPL X @ Territorium || HIGIENE Y MANIPL X @ Territorium || HIGIENE Y MANIPL X ‘ -+ e — >

M @8 b 4 @ &

(& & sena.territorio.la/perfil.php?id=33894992 8 catalogo=true

Foro Social
Total Respuestas: (0) & Individual

Nuevas Respuestas: (0)

Nueves comentarios: (0)
Foro calificable:No
Subir archives:No

3 Aprendiz
Foro disponible:Si

Ruibrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-08-30 00:00:00 Fecha fin: 2023-09-24 23:30:00

Fecha ultima modificacién: 2023-08-30 06:54:05

Foro Tematico 3: "Manejo adecuado de alimentos™ = @ m Regresar

Total Respuestas: (0} & Individual
Nuevas Respuestas: {0)
Nuevos

omentarios: (0)

Foro calificable:NO

Subir archivos:No

Foro disponible:Si

Rubrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-08-30 00:00:00 Fecha fin: 2023-09-24 23:30:00
Fecha ultima modificacion: 2023-08-30 06:54:05

Territorium © 2019 - Todos los derechos reservados

2 Buscar ﬂ

Pagina 24 de 35



EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023
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@ Temitorium || HIGIENEY MANIFL. X = @ Temitorium || HIGIENE Y MANIPL X ‘ @ Temitorium || HIGIENE Y MANIFL X | B Recibidos (36) - sandraru9@mi= X ‘ + i - x

&« C & senadterritorio.la/perfil.php?id=34627859 G & w 0O ‘

ﬁ [ "W SANDRAMAGOLARUEDA @)

Foro Temdtico 2: "Conservacién y ETA" & @ [@
& Individual
Vi
Nuevos coment (0
Foro calificable:NO Aprendiz

Subir archivos:No

Foro disponible:Si

Ruibrica: No asignada

Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-24 23:30.00
Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44

M @ b W @

e '

Regresar

Foro Temdtico 1: "Alimentos y contaminacion™ & @ [@
& Individual

Foro calificable:NO
Subir archivos:No

Foro disponible:Si

Ruibrica: No asignada
Fecha de inicio: 2023-09-28 00:00:00 Fecha fin: 2023-10-24 23:30.00
Fecha ultima modificacion: 2023-09-27 13:26:44

H © Buscar

Actividades de cierre fichas: 2832944,2832945,2832946 y 2832947 Programa de formacion virtual HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Verificacion de registro de novedades:

Se Sofia plus x ey
<« c o © #& senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces 8% - & In @O ®
A
Instructor ~
. Crear Novedad Complementaria Virtual
[# Diseiio Curricular <
[ Ejecucién de la Formacion - Cédigo del Programa 2130083
Versién del Programa 2
Administrar Ruta de Aprendizaje < Centre de Formacién 3110 - CENTRO DE DESARROLLO AGROFECUARIO Y AGROINDUSTRIAL
Ficha de Caracterizacién 2833844 - HIGIENE ¥ MANIPULACICN DE ALIMENTOS,
Complementaria Virtual v Tipo de Programa COMPLEMENTARIA
Cupo Total de Ia Ficha 80
Consultar Envio Correo Electranico a Nimerc de Aprendices en |a Ficha T
Aprendices Fecha de Terminadién de Ia Ficha 2800912023
Identificacién Aprandiz Aprendiz
Crear Novedad Cancelamiento CC - 52477652 ADRIANA BERBEC USECHE
CC - 1051356036 ANA MILENA GUETE SANTANA
Enviar Correo Electrénico a CC - 52693281 ANGELICA MARIA DELGADD LEON
Aprendices CC - 1112108525 ANGIE REVELO MURIOZ
CC - 1007444013 ANGIE TATIANA REINOSA BALANTA
SEIBEALSIEERINEETEE 4 Aprendiz ©C - 1102807853 ANUAR JAVIER MARTINEZ LOPEZ
CC - 1010127523 CAMILC ALFONSC MENDEZ TETE
- .
ElCestaaldells e e 3 ©C - 32296840 CATHERINE OPORTO BENITEZ
CC - 1024511959 CINDY KATHERINE NINO MIRANDA
IElCeEtstdelempne ‘ ©C - 11433885283 DANIEL DAVID PEREZ RUIZ
# Lms < ] Rl 12345 B2 A »
Pégina 1 de 5
e Tipo de Novedad ‘TANCELACION
# Matricula < e
Subtipo de Novedad™ NUNCA INGRESS AL CURSG
[ Planeacion de la Formacion <
{ Guardar }
# Reportes < Smemnemnl
# SGS <

Se ha creado la novedad exitosamente.

ﬂ £ Buscar o AN

SOFIA Plus Versién 2.0.80 Powered by SENA --- ® SENA 2018 -~ Bogoté - Colombis- —-a124;

~
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<« C @

[ Disefio Curricular

[# Ejecucién de la Formacion

Administrar Ruta de Aprendizaje

Complementaria Virtual

EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Consultar Envio Correo Electrdnico

a Aprendices

Crear Novedad Cancelamiento

Enviar Correo Electrénico a
Aprendices

Eventos de Divulgacion Tecnoldgica

Gestion de Ambientes
Gestion de Tiempos

LMS

Matricula

Planeacion de la Formacion
Reportes

SGS

ﬂ £ Buscar

h
<

=

=]

rd

9]

4

=

Sofia plus
c @

Disefio Curricular
Ejecucion de la Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje

Complementaria Virtual

Consultar Envio Correo Electrénico

a Aprendices

Crear Novedad Cancelamiento

Enviar Correo Electrdnico a
Aprendices

Eventos de Divulgacidn Tecnoldgica

Gestion de Ambientes
Gestion de Tiempos

LMS

Matricula

Planeacion de la Formacién
Reportes

5GS

H A Buscar

<

<

<

¥ senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces

© & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/princpal faces 9086 . =
Crear Novedad Complementaria Virtual .
Cédigo del Programa 952130083
Wersitn del Programa 2

Centro de Formacion

Ficha de Caracterizacion

Tipo de Programa

Cupo Total de la Ficha

Nimero de Aprendices en la Ficha
Fecha de Terminacion de la Ficha

9110 - CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO ¥ AGROINDUSTRIAL
2832945 - HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS,
COMPLEMENTARIA

TI- 1052838019
CC - 1007230013
CC - 1052404385
PPT - 8474292

Tl - 1023900229
CC - 45525260
CC - 43733929
CC - 1127080688
CC - 1002580518
CC - 1152205900

ADRIANA LIZETH LOPEZ PEREZ
ALEXANDER DIAZ VALDELAMAR
ANA MARLA MURCIA ARGUELLO
AN WISMAR ALVAREZ TORRES
ASTRID JHOANNA PIFiA DURAN
BENITA ESTHER ORTIZ ANAYA
BLANCA DINES ARROVAVE ALVAREZ
BRAYAN STIWEN LUGO MURCLA
CAROLAY DAYAN FORERO ROPERO
CAROLINA CUESTA RIDS

1« IEEIEXE 123456 T M

Pagina 1 de &

Aprendiz

Tipo de Novedad CANCELACION

Subtipo de Novedad® MUMNCA INGRESO AL CURSO

Guardar | | Cancelar

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA --- ® SENA 2018 -=- Bogota - Colombia- =-a135;

wl # @ W oc

3:15p. m.

= ESP 3500072023

Crear Novedad Complementaria Virtual ~

Cadigo del Programa 921300683
Version del Programa 2

Centro de Formacidn
Ficha de Caracterizacion
Tipe de Programa

8110 - CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL
2832948 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
COMPLEMENTARIA

Cupo Total de la Ficha 80
Namero de Aprendices en la Ficha 77
Fecha de Terminacion de la Ficha 28/09/2023
Identificacién Aprendiz Aprendiz
CC - 1007855455 ADRIANA LUCIA FANEITE HERAZO
CC - 52412951 ALBA ROCIO POMAR HUERFA

CC - 1043004552
CC - 1077846287

ALFREDO JOSE ROJAS ARIZA
AMALIA CORDOBA BLASQUEZ

CE - 5119280 ANAHIS MYLANYELA VELASQUEZ VILLEGAS
Aprendiz CC - 1018096261 ANNGIMOREND SIERRA
TI- 1121532320 AYA DASUKIWAKED
CC - 1005341586 CANILA SILENY LEQON AREZA
CC - 1007554304 CAMILO ANDRES ARIZMENDI YARCE
CC - 1073697875 CLAUDIA MILENA ALARCON PERA
T 123456 H
Pagina 1 de 6
Tipo de Novedad CANCELACION

Subtipe de Novedad® NUNCAINGRESO AL CURSO

Guardar

Cancelar

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus Versié

0 Powered by SENA -*- @ SENA 2018 -»- Bogota - Colombia- *-

21 p.m.
25/09/2023
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&« Cc @ © & senasofiaplus.edu.co/sofia/home/princpal.faces 110% e w Yin@o @ =
[ —— = —rmmE— = s ,.
Enviar Correo Electrénico a CC - 1002425575 AMAURIS MARMOL SIERRA
Aprendices CC - 1047347343 ANDRI MARIA LOBO CENTENO
CC - 1022357502 ANGELICA MARIA GARZON ORTIZ
Eventos de Divulgacién Tecnolégica < Aprendiz CC - 1047497292 ANGIE MILENA GUZMAN CORONADO
CC - 59636873 ANY! YADEMIR ERAZO CAICEDO
(# Gestion de Ambientes < PPT - 7142658 CAREN DEL VALLE RODRIGUEZ RAMOS
CC - 1065611031 CARLOS ALFONSD JACQUIN OLIVELLA
[# Gestién de Tiempos < CC - 1002372066 CLAUDIA PATRICIA RIVAS ARRIETA
# LMS < DT 1234567 IEDEETA M
Pégina 1de 7
X Tipo de Novedad CANCELACION
(& Matricula <
Subtipo de Novedad® NUNCA INGRESO AL CURSO
[# Planeacién de la Formacién <
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CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Obligacion 4-Aportar documentacion

Anexo 4.1 Informe de ejecucion contractual mes octubre 2023.

=] GTH-F-062-FORMATOINFORMEMENSUAL DEEJECUCIONCONTRACTUALVID - Word (Error de activacion de product... &= - (= b3
Archivo [MGCEBM Insertar  Disefio  Formato  Referencias  Correspondencia Revisar  Vista Nitra Pro 10 Q ? Sandra Magola Rueda Velas.. & Compartir
cJ Cortar P = s £ Buscar -
R Calibri (Titulos - |12 - A° A Aa- & AaBbCcDC AaBbCcD AaBbCcl AaBbCcl AA DB aasvcer assveen
Copiar ) ~ | | 25 Reemplazar
PE'QE’ 3 Bapfer G N K S ~abex, x* [A-%- A TMormal | Sin espaci... Titulo 1 Titulo 2 Titulo Subtftulo  Enfasis sutil | < k Seleccionar
Portapapeles ] Fuente F] Parrafo ] Estilos F] Edicién ~
h’ROCESD GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
Duitama - octubre 2023
Sefior (a)
CLAUDIA PATRICIA NUREZ IZQUIERDO
SUPERVISOR(A) CONTRATO Ne. CO1.PCCNTR.4760494
Coordinadora Académica
Dependencia Coordinacién Académica
Duitama - Boyacé
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes octubre del afic 2023.
Referencia: No CO1.PCCNTR.4760494 del afic 2023
Sandra Magola Rueda Velasco, identificado con la cédula de ciudadania No. 63497339 de
Bucaramanga, en mi calidad de Contratista del SENA, en el programa de formacién Titulada
Regular y/o Complementaria, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de
la referencia, a continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
Pagina 1 de 4 263 palabras  [|¥  Espafiol [Colombia) Ef B - 1} + 100%
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Anexo 4.2 Planilla integrada de autoliquidacion de aportes No 7895767818 y recibo de pago del mes de septiembre 2023.
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CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Anexo 4.3 Cuenta de cobro mes de octubre 2023.

EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023

[l@=«-»-%{-H- 1. applanilla 31388-907964.pdf - Nitro Pro 10 - 8 x
INICIO EDITAR REVISAR FORMULARIOS PROTEGER AYUDA
B applanilla 31388-907964 X
Eﬁ ~
L]
° L [Codigo Regional | 15]
il PARA PAGO n:E POR couc‘E:vo DE Yio
7A< REGIONAL BOYACA
SERVICIO NACIONAL CENTRO DE Lo Y
DE APRENDIZAJE
DATOS DEL CONTRATISTA
[Nombres y apellidos contratista: | SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO
Pz . ey | ce. [ 63.497.339 l IP/N® de contacto 3175853729
del IVA: [ NO RESPONSABLE al régimen simple de [NO ] Es de renta? Es Pensionado? [ NO
[Banco al cual BANCOLOMBIA Induccion SST [ SI_| Presta Servicios Excluidos de IVA ? ST
[Sus ingresos en el 2022 fueron iguales o NO Tipo de cta Ne Cuenta | 91230569351
lsuperiores a $53'206.000: sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad en el 2023 NO
los $ 169'648.000 (debe cambiarse a responsable IVA)
DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETO DE PAGO
Ne del contrato: 4760494/2023 N2 SIIF | 38623
Valor Total del Contrato §$35757.995 N° Pago Periodo objeto de Valor Bruto Pago
Saldo Anterior del Contrato $ 9.823.625 8 3.929.450,00
Nuevo Saldo del Contrato $ 5.894.175 1 jalizacion comisiones del periodo 0.00]
Prestar servicios personales para planear, orientar y evaluar actividades de formacin profesional integral que imparte el Centro de
IOBJETO CONTRACTUAL: Desarrolio y ial en el drea de ia del programa de formacion Titulada Regular y/o Complementaria,
\Descripcion del servicio prestado) de acuerdo con los ineamientos y normatividad vigente.
RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO
Ingresos por honorarios 150 arifa de Retencion en la Fuente 8 K
Retencion en la Fuente del Periodo $o0
Ingresos de otros meses cobrados e mes
TOTAL INGRESOS DEL PENIODO Menos, Retefuente Otros Ingresos $o0
BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO $0
LIQUIDACION DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACION DEL NETO A PAGAR
Base retenciin en ia fuenie a sio de RENTA|  2.304.004,00] TARIFA
Ne Planilla PILA. o . N° Radicacion pago SS Base retencin en i fuente a ttufo de ICA|  3.929.450,00
Ingreso Base de Cotizacion - IBC Valor base IVA 0,00
Aporte obligatorio a seguridad social salud IVA (Si es RESPONSABLE) 000 19%
Aporte obligatorio a seguridad social Pension Menos Retencion en la Fuente 0,00/ 0,00%
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensnonal Menos Retencion IVA 000| 15%
ARL Reteica - 334 23.970,00( 0,610%
po [es volunt pens-cmes igatonas 835 - - 0,00
$ 982.362 2 0,00
Aportes voluntarios a cuentas AFC Y AVC % 13.430.466 = - 0,00
Aporte voluntario a Fondos de iones voluntarias_$ 13.430.466 = Otras Retenciones’ 0,00 0.000%
Intereses Prestamo de Vivienda % 4.741.200 < Otras Retenciones 0,00| 0.000%
f@ Aportes ion de ingresos de otros meses cobrados en el mes = Otras Retenciones 0,00 0.,000%
Aportes salud de ingresos de otros meses cobrados en el mes = Otras Retenciones| 0,00 0.000%
v

Aportes A.R.L de ingresos de otros meses cobrados en €l mes &

ier b PO O
wg

& 19°C
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DIAGNOSTICO CAMPANA MINIMIZACION Y USO RACIONAL DEL PLASTICO

€3 Pagina principal | Microsoft 265 X \ ) Correo: Sandra Magola Rueda \
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DIAGNOSTICO CAMPANA MINIMIZACION Y USQ RACIONAL DE PLASTICO
- CEDEAGRO 2023 (1)
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Conserve |a informacién guardando su respuesta.

Guardar mi respuesta

Enviar otra respuesta

Simplifique la recopilacién de datos y obtenga informacién
inteligente hoy mismo.

Lilics. pars ap——— y sbrengs i in 5l
instarss.
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EVIDENCIAS - OCTUBRE 2023
CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4760494 — SANDRA MAGOLA RUEDA VELASCO

Taller de Fortalecimiento. Complementaria M2 (jueves 19 de octubre 2:00 p.m.)

M5 Notificacion aplicacjgo

R @

Controlar  Separar C Gente Vista Micréfono

i= Pendientes por
ry
ARA RESPONDER ¥

i= Devueltos por

i= Terminado

QT vAY

Siguiente

= Salir

Humberto Amaya Alvear

Taller de Fortalecimiento
Formaciéon Complementaria Virtual

Mana Brifie... B

@ovem ...

#SENAComunica

edu.co

Humberto Amaya Alvear

SAVA | Direccion de Formacién Profesional Versién 4.0.0

H £ Buscar

f:} @ [ @8 Registro de ssistencis, Tellerss - % | - - fu x
(&) 3] https://forms.office.com/pa VOFM A e ] 7= o) o
D\
-~ @
. : . . -]
Registro de asistencia. Talleres de fortalecimiento
o
+
) Gracias.
La respuesta se ha enviado.
Enviar otra respuesta
Simplifique la recopilacién de datos y obtenga informacién { ( 1
inteligente hoy mismo. o) e i
Utilice Formularios para crear facilmente encuestas o cuestionarios, y obtenga informacién al = / Lo 55—
instante. - =
> B
e .
&)
Crear mi propic formulario - 3

2:08 p. m.
19/10/2023
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