
AUTORIZAC!6N DE PAGO Nro. 003
CONTRATO SA-002 DE 2023

SEPTl EMBRE 27 DE 2023

CONTRATANTENITCONTRATISTA MUNICIplo  DE  SANTA FE  DE ANTIOQUIA

890.907.569-1

KARLA      FLORIANNY      MARCANO      MEDINA      -

NOMBRE  COMERCIAL:  HOTEL  RESTAURANTE  BAR

AROMA COLONIAL

NIT PERSONA NATURAL 700.253.812-9

PASAPORTE 172221580

OBJETO SUMINISTRO  DE  ALIMENTOS  PREPARADOS  PARA

PERSONAS   DETENIDAS   -   NO   CONDENADAS,   EN

LAS INSTALACIONES DE RECLUS16N CERRADA DEL

MUNICIPIO    DE   SANTA   FE    DE   ANTIOQUIA,    EN

CUMPLIMIENTO      DE      LA      LEY      65      DE      1993.I

GARANTIZANDO LA SEGURIDAD All MENTARIA DE

LAS  PERSONAS PRIVADAS  DE  LA LIBERTAD

VALOR INICIAL TRESCIENTOS   CINCuENTA   MILLONES   DE    PESOS

M,L ,$350.OOO.000)                                                                                ,

PLAZO [NIC]AL SEIS  (06)  MESES                                                                                         i

EECHA DE INICI® 30 DE JUNIO DE 2023

FECHA DE TERMINAC16N 30  DE DICIEMBRE  DE 2023

PERIODO DE PAGO 30  DE AGOSTO  DE  2023  AL 26  DE  SEPTIEMBRE  DE

2023

Desarrollo del  objeto:  La  contratista  inicia la ejecuci6n contractual  el  30 dejunio de 2023 y

a  la  fecha  cumple  con  las  obligaciones  pactadas  en  el  clausuladc>  contractual,  tal  como

consta en el informe de supervisi6n Nro. 003.
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lNFORME NRO 003
€ONTRATO SA-002 DE 2023

SEP"EMBRE 27 DE 2023

C®NTRATANTENIT MUNICIPIO  DE SANTA  FE  DE ANTIOQUIA

890.907.569-1

CONTRATESTA KARLA    FLORIANNY    MARCANO    MEDINA    -

NOMBRE  COMERCIAL:   HOTEL   RESTAURANTE

BAR AROMA COLONIAL

NIT PERSONA NATURALPASAPORTEOBJETO 700.253.812-9

172221580

SUMINISTRO    DE   ALIMENTOS    PREPARADOS

PARA        PERSONAS        DETENIDAS        -        NO

CONDENADAS,   EN   LAS   INSTALACIONES   DE

RECLUS16N    CERRADA    DEL    MUNICIPIO    DE

SANTA           FE           DE           ANTIOQU IA,           EN

CUMPLIMIENTO     DE     LA    LEY    65     DE     1993.

GARANTIZAN DO                 LA                 SEGURIDAD

ALIMENTARIA   DE   LAS   PERSONAS   PRIVADAS

DE  LA LIBERTAD

VALOR INIGIALPLAZ®!N!CIALFECHADEINICI®FECHADETERMINA€16NPER!ODODEPAG® TRESCIENTOS      CINCUENTA       MILLONES       DE

SEIS  (06)  MESES

30  DE JUNIO  DE 2023

30 DE  DICIEMBRE  DE 2023

30      DE     AGOSTO      DE     2023     AL     26      DE

SEPTIEMBRE  DE 2023

Con el objeto de informar el avance realizado en la ejecuci6n del contrato N° SA-002 de 2023,
se preseiita el  lnforme parcial cle Supervisi6n del contrato de la referencia, con fiindamento en
la  Ley  80  de  1993,  Ley  1150  de  2007,  Ley  1474  de  2011,  Decreto  1082  cle  2015,  y  demas
normas que regulan la materia, mediante los siguientes componentes:

1. INFORME TECNICO DEL C®NTRATO
1.i  Porcentaje de ejecuci6n fisica del contrato
A la fecha se lia ejecutado 47.77°/a el c!el contrato

1.2  Relaci6n  de las actividades especificas del  contrato con 5u  respectiva  descripci6n y
verificaci6n

Cumpliendo  con  las  condiciones  de  modo,  tiempo  y  lugar  definidas  por  esta  supervisi6n,  la
contratista  ha  clesarrollado  las  actividacles  especificas  pactadas  en  el  contrato  de  suministro
celebrado  para  la  alimentaci6n  del  personal  acopiado  en  la  Estaci6n  de  Policia  de!  municipio
de  Santa   Fe  de  Antioquia  en  condici6r`  de  detenidos.  En  el  marco  del  obj.eto  contractual
entrega  diariamente  preparaciones  frescas,  respetando  la  cantidad  de  raciones  solicitadas  y
los  gramajes  establecidos  para  brindar  una  alimentaci6n  saludable  a  las  personas  atendidas
con este contrato, garantizando su seguridad alimentaria y nutricional, al igual  que el acceso y
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el  consumo  oportuno y  permanente  de  los  alimentos  en  cantidad,  calidad  e  inocuidad,  bajo
condiciones   qiie   permitan   su   adecuada   utilizaci6n   biol6gica,   para   que   lleven   una   vida
saludable  mientras  se  encuentren  en  retenci6n  transitoria  a  la  luz  de  la  ley;  acciones  que  se
traducen en actividades especificas,  las cuales cuentan con el seguimiento y verificaci6n de  la
supervisi6n  y  sus   apoyos,   evidenciando   que   la   contratista   realiz6   las   actividades   que  se
detallan a continuaci6n:

SuMINISTRAR CADA UNO  DE LOS AL[MENTOS Y BEBIDAS,  DE ACUERDO A SOLICITUDES
DE  PEDIDO  REALIZADAS  FOR EL SUPERVISOR,  RESPETANDO  LAS  OPCIONES  DE  MENd
ESTABLECIDAS       PREVIAMENTE       CON       IA       SuPERVIS16N       Y       GARANTIZANDO
OPORTUNIDAD EN  LA ENTREGA, CALIDAD E INOCUIDAD EN  LOS AL!MENTOS.

Debido  a  que  el  ndmero  de  sindicados  atendiclos  con  el  contrato  de  suministro  SA-002  de
20223 varia  de  acuerdo a  la  permanencia  de  los indiciados  en  la  Estaci6n  de Policia  Municipal

y  de  conformidad  con   las  capluras  que   realiza   el   personal   de   Policia,   la   relaci6n   de  los
ciudadanos  detenidos  se  actualiza  constantemente  via  correo  electr6nico  a  la  contratista,
informaci6n             que             se             envia             desde             el             correo             institucional:

::;=::;::±g:g:g::;==S:==:::=£=::i::;g:::£=:::bepb:.:ndma:de'i°sedrvej'cj:u::::mdeant:cj:°nT°Cere'

Se  constata  de  manera  ocular  que  durante  este  periodo  se  han  venido  realizando  varios
operativos  en  contra  de  la  delincuencia  y  los  focos  de  microtrafico  que  se  presenta  en  el
municipio  lo  que  ha  aumentado  el  ntlmero  de  indiciados  que  se  acopian  en  la  Estaci6n  de
Policia   del   Municipio  y  por  ende   las  solicitudes  realizadas   para   la   atenci6n  en  seguridad
alimentaria para esta poblaci6n.

De conformidad  al  listado autorizado,  la  contratista  entrega  mentls diarios  para  el  desayuno,
almuerzo y cena, preparaciones que se apegan a las buenas practicas de manufactura, higiene

y  seguridad  alimentaria;  actividad  que  se  constata  mediante  visitas  en  sitio  que  realiza  esta
supervisi6n,  durante este periodo de ejecuci6n visit6 el  establecimiento de comercio una   vez

por semana en horarios aleatorios (mafiana, tarde o noche) para verificar el desempefio de las
manipuladoras  en   los   procesos  de  proclucci6n  de  alimentos  que  eviteii   la  contaminaci6n
cruzada,  los  ingredientes  culinarios  {contenido  energ6tico  y  pi'oteico  minimo),  la  limpieza  y
desinfecci6n  de  las  superficies  y  utensilios  de  cocina,  al  igual  que  la  antelaci6n  con  la  que
elaboran  las comidas preparadas que no  requieren  refrigeraci6n y el servido de los alimentos
entregados,  el transpclrte y su  respectiva  distribuci6n  que  es realizada en  las  instalaciones de
la Estaci6n de Policia, encontrando que la actividad se desarrollo en debida forma y siguiendo
las indicaciones dadas.

ENTREGAR EL DESAYUNO PREPARADO (ALIMENTO NUTRICIONAL), DE 7:00 A.M HASTA
LAS  8:00  A.IVI,  EN  LAS  INSTALACIONES  DEL  COMANDO  DE  POLIciA  DEL  MUNICIPIO,
ESTE DEBE ESTAR EMPACADO CONFORME A LOS LINEAMIENTOS DE SANIDAD.
ENTREGAR  EL  ALMUERZO  PREPARADO  (ALIMENTO  NUTRICIONAL),  A  PARTIR  DE  LAS
12:00 MERIDIANO HASTA LA 1:00 P.M, EN  LAS I"STALACIONES COMANDO DE POLIciA
DEL  MUNICIPIO,  ESTE  DEBE  ESTAR  EMPACADO  CONFORME  A  Log  LINEAREIENTOS  DE
SANIDAD.
ENTREGAR  LA  CENA  PREPARADA  {ALIMENTO  NUTRIC.ONAL),   DESDE  LAS  7  P.M.  EN
ADELANTE  y  HAsm   LAs   08:00   p.M.,   EN   LAs   iNSTALAcloNEs   EEL  COMANDO   DE

Recordarinpr.unlrloestrlctanientenecesario,todavezquelapol{ticade
Ia ^dmlnistraci6n Municipal es la de generar la cultura del cero papal
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SANTA FE oE ANTIOQulAa=aEREgFffiRE¥EREEEg§peREffiEffiffiREesRE -
-# INFORME DE SUPERVISION

proLreiA    DEL    MUNicipio,     ESTA    DEBE    ESTAR    EMPACADA    CONFORME    A    LOs
LINEAMIENTOS DE SANIDAD.

Procurando   la   satisfacci6n   de   las   necesidades   minimas   de   los   internos   acopiados   en   la
Estaci6n de Policfa  del  municipio de Santa  Fe de Antioquia, se revisa y aprueba  el  mend con  le
contratista   para   cada   dfa.   La   entrega   clel   desayuno,   almuerzo   y   cena   en   los   horarios
eestablecidos   se   verifica   mediante   acompafiamiento   en   los   horarios   definidas,   enviando

persc>r]al  a  las instalaciones del  Comando de  Policia  que supervise la entrega y distribuci6n  de
los alimentos y espere hasta el momento del consumo. Adicionalmente, se recuerda la prdctica
del lavado de manes par parte de los ini:emos de manera previa a ingerir los alimentos.
Las  entregas  de  las  alimentos  preparados,  cumplen  con  las  porciones  de  comida  y  con  el

gramaje definido, asf:

Desavunos
Lacteo  100CC,  Huevo  o came  90gr,  queso  50gr,  pan  o arepa  de  maiz 80gr,  porci6n  de fruta
112gr,1re pasta de chocolate,18gr de agua de panela.
A]muerzos
Sope o crema 240cc, came roja 65gr, pollo pechuga  120gr, Ieguminosa 56gr, arroz 93gr, papa,

platano, flame 85gr, jugo de fruta 240cc, verduras 55gr.
Cenas
Sopa o crema 240cc, came raja 65gr, pollo pechuga  120gr, leguminosa 56gr, arroz 93gr, papa,

platano, flame 85gr,jugo de fruta 240cc, verduras 55gr.

Durante el  periodo comprendido entre el  30 de agosto de 2023 al 26 de septiembre de 2023,
se  realie6  1  visife  semanal  al  Comando  de  Policia  Municipal  en  las  clue  ademas  de  constatar
los horarios de entrega,  se verific6 el  empaque y presentaci6n  de cada  uno de  los alimentos,
encontrando  qlle  se garantiza  el  empaque individual,  el  cual  conserva  la  temperatura  y evita

que se mezclen entre si los alimentos crudos coma ensaladas y verduras con law cocidos.
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PROVEER    LOS    ALIMENTOS    GARANTizANDO    LA    CAuDAD    DE    L®S    PRODUCTOS
UTILIZADOS    PARE   LA   PREPARAC16N    DE   I.OS    MENtls,   QUE   TENGAN    FECHA   DE
PRODUCC16N  RECIENTE Y QUE HAYAN  SIDO  CONSERVADOS  DEBiDAMENTE DESDE SU
0RIGEN HASTA EL MOMENTO DE SER ENTREGADOS PARA SU CONSUMO.

Se constata  de  manei-a  ocular que  los  mentls son  elaborados en forma  equilibrada  para
satisfacer   las   necesidades   nutritivas   de   las   personas   detenidas   -   no   condenadas,

garantizando   su   seguridad   alimentaria   y   nutricional,   y   adicionalmente,   se   emplean
materias   primas   de   excelente   calidad,   verduras   y   frutas   frescas,   leguminosas   bien
con5ervadas  y  con   fecha   de   caducidad   vigente  y   productos   carnicos   debidamente
refrigerados y utilizados en lapsos de 15 dias.

CONSERVAR Log ALiMENTos ¥ DEMAS ELEMENTas EN co"DicioNEs DE sALUBRiDAD
ADECUADAS    SEG¢N    LA    NORMA    QUE    RIGE    LA    MATERIA,    GARANTIZAND0    LOS
EMPAQUES 6PTIMOS PARA LA CONSERVAC16N DE LOS ALIMENTOS ENTREGADOS.

Por medio  de  inspecci6n  personal  en el  establecimiento  de  comercio  Restaurante  Bar Aroma
Colonial,  ubicado  en  la calle 9 #  10-56  del  municipio de Santa  Fe de Antioquia, se verifican las
etapasdeprocesamiento,preparaci6n,envasado,almacenamientoyfinalmentetransportede
los   alimentos   contratados.   Al   verificar   las   practicas   de   almaceiiamieiito   que   emplea   la
contratista,  se  evidencia  que  esta  clasifica  los  alimentos  e  ingredientes  culinarios,  guardando
las   legumbres  en   recipientes   con  tapa   herm6tica   para   evitar  la   contaminaci6n  cruzada  y
almacenandolos  en  estanterias  con  poco  ingreso  de  luz y  elevadas  del  suelo;  las  verduras  y
frutas las guarda en  bolsas reutilizables que refrigera  para evitar que los productos pierdan su
frescura  demasiado   r6pido  y  evitar  la   proliferaci6n   de   bacterias;   los   huecos  tambi6n  son
refrigeradc>s y los procluctos carnicos son congelados.

Dado  el  cumplimiento  a  los  protocolos  establecidos  por  la  seccional  de  salud  se  emplean

practicas  que  conllevan  a  tener  y  conservar  una  buena  higiene  alimentaria  que  se  trata  de
asegurar  que  los  alimentos  mantengan  todas  las  cualidades  como  el  sabor,  textura,  aroma
siendo seguros pars  la salud a  la vez se emplean las buenas practicas que son fundamentales
enelprocesamientodelosalimentos:LimpiezayLavadodemanos,HigienedelPelo,Higiene
de  Boca  y  Nariz,  Ropa  Laboral,  Realizar  el  proceso  cle  clescongelar  alimentos  en  nevera  o
microondas, todo en relaci6n a la buena conservaci6n de los alimentos.

De otro  lado, se  revisan  los empaques  empleados para  guardar lc)s mends y llevarlos  al lugar
de entrega - Estaci6n de Policia  Municipal, identificando que estan fabricados de material que
impideelcrecimientodehongosybacteriasyasuvezconservalatemperaturaypropiedades
de los alimentos pc>r mss tiempo.

CAMBIAR  LOS  PRODuCTOS  CuY0   ESTADO  DE  ENTREGA  SEA  EN   DESCOMPOSIC16N,
FECHA   DE  CADUCIDAD  VENCIDA  a  Qua  NO  CUENTEN   CON   LAS  CONDICIONES   DE
CONSERVAC16N, EMPAQUE a SELLAivIIENTO ADECUADO.

No hubo necesidad de cambiar alimentos procesados ya que los entregados ei` la  Estaci6n de
Policia cumplen con las condiciones de conservaci6n.

ENTREGAR  LOS  PEDIDOS  DE  MANERA  OPORTUNA,  Y  EN  CASO  DE  SEE  EMPACADOS,
DEBE    ENTREGAR    LOS    ALIMENTOS    EN    EMPAQUES    INDIVIDUALES,    TERMICOS    Y

Recordar imprimir lo estrictamente necesar[o. todavezquelapollticadelaAdministracl6nMunicipalesla
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DESECHABLES   CON   Su   RESPECTIVA   NOTA   DE   DESPACHO   CuMPLIENDO   CON   LOS
L]NEANIIENTOS ESTABLECIDOS EN MATER[A DE ALIMENTOS.

Par   media   de   las   visitas   en   sitio   realizadas   al   establecimiento   de   comercio   y   de   los
acompafiamientos que se llevan  a  cabo en  la  Estaci6n de  Polic{a,  se  revisa  el  cumplimiento de
los   horarios   de   entrega,   al   igual   que   el   empaque   de   los   alimeiitos,   validando   que   son
suministrados en  debida forma,  de  manera  indiviclual,  en  empaqiies  nuevos y de una  calidad
adecuada  para  garantizar  la  conservaci6n  y  el  buen  estado  de  los  meni]s  que  la  contratista
entrega  diariamente,  3  veces  al  dfa.  Asi  mismc>,  se  evidencia  que  todos  lc)s  alimentos  son

procesadc}s,  preparados y empacados  con  el  debido cuidado  por parte de  las manipuladoras
de  alimentos  que  usan  la  vestimenta  y  dotaci6n  adecuada  durante  la  etapa  de  recepci6n
alimentos,   materias   primas   e  insumos,   hasta   el   mc>mento   de   preparaci6n   de  estos,   pare
asegurar la inocuidad cle los procluctos.

CUMPLIR CON LOS ESTANDARES DE CALIRAD PARA IA PRODUCC.6N DE ALIMENTOS Y
SU  D.STRIBUC16N.

Por meclio de visitas semanales se revisan las instalaciones del establecimiento de comercio de
la  contratista  de  manera  directa,  constatando  que  los  espacios  cuentan  con  la  iluminaci6n  y
ventilaci6n    adecuada    para    el    almacenamiento   y   procesamiento    de    los   alimentos,    la
localizaci6n  y  acceso  a  zona  caliente  independiente  se  encuentra  separada  de  la  zona  de
almacenamiento   de   los   alimentos,   la   disposici6n   de   residuos   s6lidos   esta   debidamente
clasificada. Adicionalmente, se revisa el aseo de pisos y drenajes, validando que se encuentran
en   condiciones   ac!ecuadas  y   limpias,   las   paredes,   los  techos,   las  ventanas  son   limpiadas
constantemente  para  evitar  la  proliferaci6n  de  bacterias,  insectos  o  roedores  y  los  servicios

pdblicos funcionan  plenamente.

En   las  visitas   de  verificaci6n   de  higiene  tambi6n   se  verifica   la   presencia   del   personal,   Ia

presentaci6n  y  la  aplicaci6n  de  buenas  practicas  de  manufactura,  encontrando  que  cuentan
con la dotaci6n  necesaria para  manipular y preparar los alimentos, tienen su cabello recogido
en  gorros,  sus ufias  limpias,  portan  tapabocas, vestidos antifluido, zapatos tapaclos con  suela
antideslizantes  y  qiie  emplean   las   meclidas  correspondientes  para   minimizar  el   riesgo  de
contaminaci6n de los alimentc)s.

C®NTAR CON  LAS  INSTALAC!ONES Y PERSONAL ID6NE0 PARA  IA PREPARAC16N CON
ASEPSIA DE LOS ALIREENTOS, APLICANDO  LAS  BUENAS  PRAC"CAS  DE HIGIENE EN SUS
LABORES.

Por   medio   cle   las   visitas   en   sitio   se   constata   que   la   contratista   mantiene   al   personal
comprometido desde la  presentaci6n de su propuesta para dar cumplimiento a las actividades
contractuales,  personal  id6neo y capacitado que tiene  la  certificaci6n  exigida  para  manipular
los  alimentos,   al   igual  que  la  formaci6n   necesaria   en  cuanto  a   practicas  higi6nicas  en   la
manipulaci6n  de  alimentos.  Aclemas  de  lo  anterior,  la  contratista  mantiene  las  instalaciones
limpias  y  desinfectadas,  cada   uncl  de  los  espacios  destinados  para   la   preparaci6n  de  los
alimentos,   para  su  almacenamiento  y  retrigeraci6n,  estan  libres  de  suciedad,  asi  como  lc>s
utensilios y equipos de cocina.
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GARANTIZAR EL TRASPORTE  DE ALIMENTOS A LOS  LUGARES Y  H®RARIOS  INDICADOS
FOR   EL   SUPERVISOR   DEL   CONTRATO,   SIN   N[NGON   COSTO   ADICIONAL   PARE   LA
ENTIDAD.

Se  constata  de  manera  visual  que todos  los  dias  se  garantiza  el  transporte  de  los  alimentos

preparados   en   los   hc)rarios   establecidos   por  la   supervisora   clel   contrato   y   acordados   al
momento  de  firmar  el  contrato.  La  persona  que  realiza  el  servicio  de  clomicilios  cuenta  con
elementos    de    protecci6n    personal    y    aplica    las    medidas    adicioiiales    para    evitar    la
contaminaci6n  de  los alimentos,  con el  objeto de garantizar que los alimentos se  mantengan
inocuos e id6neos para el cc)nsumci.

Es de anotar que  el costo  del servicio de transpc)rte es asumido  par el  contratista  sin generar
modificaci6n  a  los  precios uiiitarios ofertados  por el conti.atista,  se verifica  cle  manera ocular a
trav6s de la factura # FE -21  del  26 de septiembre cle 2023.

MANTENER    LOS    PREC[OS    Y    LAS    cONDIC[ONES    TECN]CAS    DURANTE   TODA    IA
EJECUC16N DEL CONTRATO.

Se verifica en cada uno de  los documentos que todos los productos se facturan con la misma
denominaci6n,' valores que se enciientran legalizados y que se yen reflejados en la factura # FE
-21  del 26 de septiembre de 2023.

PRODUCTOS:

SUMINISTR0 DE ALIMERTOS PREPARAB0S.

F£CRA DESAYUHO ALanuEREi] CERA

30 DE AGOsro 33 98 93

31 D£ AG0sO 94 a4 94

OiDEsEET"ace 3£ 34 34

Or e€ iffltt:hBRE 34 34 34

03 ca sEFTi{"BR£ 3,, 34 3d

a4DEsEE~R£ ac 34 34

Os c= sEFTiEMm ae 34 34

a6 D± sEREMBne 34 34 34

07D€SEPTIEMBfE 34 34 3d

03 DE 8rmtEhun 36 36 36

a9 DE sEp"Eh4BRE 38 36 $6

aeossEETunBB£ 36 36 36

11 BE sEPTrmne 96 36 36

HD€sEm"BRE 35 36 36

Bce5€PT- 36 36 36

14 DE SEE":raBne =6 36 36

rs es sEET"aRE 39 38 39

i6 c€ sEPTtEm}se 39 39 39

i7 C€ SEFTHihlBRE 39 39 39

i8 os s€FTq:hrm a9 89 39

sO BE SEFTENBR€ 39 39 a9

aecesErmEMBFd: 39 39 39

21 cE sEnenere a9 39 39

22 c€ sEPTtmBftE `as 38 3S

23t¥SEPTLEMBRE as 38 38

24 e: sEF":ruBR£ 38 38 38

25 C€ SEFTI"BRE 38 38 ae

26cesgr[Emane 3S 38 38

TCITAIES 1020 1020 1020

Recordar inprimir lo estrictamente necesario.

TCITAL£S DEl  30 BE cArmoAD VALOR TOTAL

AGOSTO DE 2023 AL
26 DE SEPTIEMBR£
DE 2023
DESAYUNOS 1020 $22.5cO $22.950.Oco

ALMijERzcrs 1020 $2S.OcO $25,SOO.Oco

CENAS 1020 $24.50,J $24.9co.oae

TOT-Aus 30sO $73.."0.coo

tedavezquelapol{ticadelaAclministraci6nMunicipalesladegenerarlaculturadelceropclpel
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SANTA FE oE ANTIOQulAEaBRE8TffiREigEREE88B

i

i#
HBqF®RREE  BE suspEmVISE®RE

2. INFORME ADMINISTRA"VO
2.1  Verificaci6n  de  las  ltovedades  del  personal  y  del  page  de  aportes  a!  Sistema  de
Seguridad Social Integral

: ,_-.-£..as.  -.ffi-¥    :-.I  :=iing: _-- ¥..'.        ;~-`.I.J=l=.-S±:=ii3jit±±±l±
.```'  .    g~-I-

-ra-o I    '9      ffl~`.           _

E¥  .    ,   .  :RE -  -IrRE -   . -   . . . .ir€d

Junio 9453142274 $  312.500 $  13.100 $ 400.000 $ 725.600

Julio 9454489605 $  312.500 $  13.loo $ 400,000 $ 725.600

Agosto 9456541644 $ 312.500 $  13.100 $ 400.000` $ 725.600

3. INFORME FINANCIERO
3.1  Resumen de la ejecuci6m de log recursos:

Valor del Contrato $ 350.000.000

Adiciones S

Total, valor del contrato mss acliciones $ 350.000.000

Valor ejecutado $  198.144.000

Pagos Realizados (Acumulado) $  1 24.704.000

Saldo a favor del contratista $ 225.296.000

Recursos no ejecutaclos (si aplic6) $  151.856.000

Porcentaje de ejeciici6n financiera 35.62%

4. iNFORME JURiDICO

4.1  No  se  ha  aclelantado  ningdn  tipo  de  requerimiento,  proceso  sancionatorio  o  derecho  de
contradicci6n,  toda  vez que  la  supervisi6n  no  ha  advertido  irregularidad  en  la  prestaci6n  del
servicio.

4.2 Hasta la fecha no se han presentado incumplimientos por parte de la contratista ni hechos

que  ameriten  sanciones,  aplicaci6n  cle  multas,  clausula  penal,  declaraci6n  de  la  caducidad  o
incumplimientc).
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