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Acuvldad Econ6mlca:

5511-quojamientoenhotolos

KARLA FLORIANNY MARCANO                   FACTURA DE VENTA
MEDINA

Raz6n soclal :           KARLA FLORIAN NY
MARCANO MEDINA

ldontificacl6n:          700253812-9
To16fono:                     3217218129
Dlroccl6n:                   CL 910 56. Santafo De

Antioquia. Antioqula,
Colombia.

Condlcl6n lvA:        lvA
Responsabil]dad    NO Ap|ica -Otros
fiscal:

N inero:                   FE-23
Focha:                           24/10/2023        08:15
Focha vto. :               24/10/2023
Formadepago:      Cr6dito

Sr. (es):               MUNICIPIO DE SANTA FE DE ANTIOQUIA

Dirocci6n:         calls 9 No 9 -26..

Pals :                    Colombia

890907569-1

8531136

Monoda:            Pesos colomblanos           Munl. Dest.:               Santafe De Antloc|uia

i,:hi#Ppe,f!,3;           \,`#&,=ryg%f€`L\¢givng<'      caritldad       tinldadiRAct[91,'O

SUMINISTRO
DESAyuNOS

SUMINISTRO
ALMUERZOS

SUMINISTRO CENAS

1.063.00                Und           0%           22.500.00                           0.00          23,917.500.00

1,063.0o               Und          0°/a          25,000.00                          0.00         26,575,000.00

1,063.00                uricl           0%           24,500.00                           0.00          26,043,500.00
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uct6n do factura por computador:  18764048736656 del 2023ro5-09 al 2023.11-09.
Rando: FE-1  al FE-1000.

RECIBIDO POR

Subtotal:                     76,536,000.00
Descuonto:                                         0.00

Total Bruto:                      76,536,000.0o

HECHO EN

)( XUB,o.com
P6g'na  1  / 1



]NFORME DE ACTIVIDADES CONTRAT]STA

CONTRATANTE MUNICIPIO        DE        SANTA        FE        DE

ANTIOQUIA

NIT 890.907.569-1

CONTRAT[STA KARLA FLORIANNY  MARCANO  MEDINA -

NOMBRE               COMERCIAL:                HOTEL

RESTAURANTE  BAR AROMA COLC)NIAL

NLT 700.253.812-9

PASAPORTE 172221580

OBJETO SUMINISTRO                DE                ALIMENTOS

PREPARADOS      PARA      LAS      PERSONAS

DETENIDAS   NO   CONDENADAS,   EN   LAS

INSTALACIONES             DE             RECLUS16N

CERRADAS  DEL MUNICIPIO  DE  SANTA  FE

DE  ANTIOQUIA,   EN   CUMPLIMIENTO   DE

LA  LEY  65  DE  1993,  GARANTIZANDO  LA

SEGURIDAD       ALIMENTARIA       DE       LAS

PERSONAS  PRIVADAS  DE  LA  LIBERTAD

Con el  prop6sito de entregar informe Nro. 04 de la ej.ecuci6n del contrato de suministro SA-
002  de  2023,  concordante  con  cada  una  de  las  clausulas  contractuales  estipuladas  para  la
ejecuci6n   del   contrato,   se  procede  a   relacionar  la   clausula   contractual   y   las  actividades
especificas que se realizar para  su cumplimiento.

OBJETIVO: Renclir informe de actividades del periodo comprenclido entre el 27 de septiembre
de 2023 y el 24 de octubre del mismo afio.

ALCANCE  DEL 0BJETO  CONTRACTUAL:  Suministrar  alimentaci6n  preparacla,  de  acuerdo  a
demands  del  municipio  de Santa  Fe  de Antioquia,  alimentos que deberan  ser puestos en  la
Estaci6n de Policia  Municipal. Garantizando la disponibiliclad organizacional  diaria  las 24 horas

del  dia,  los siete  (7)  dfas cle la  semana  para  atender opctrtunamente  emergencias o  eventos

que requieren respuesta inmediata.

A continuaci6n,  presento  la  relaci6n  de las actividades cumplidas y efectivamente verificadas

por la  supervisi6n.

ACT]VEDADES ESPEciFICAS

SuMINISTRAR  CADA  UNO  DE  LOS  ALIMENTOS  Y  BEBIDAS  ACORDE  CON   EL  MENU
ACORDADO CON  LA SUPERVISION, GARANTIZANDO OPORTUNIDAD EN  LA ENTREGA,
CALIDAD E INOclllDAD EN  LOS ALIMENTOS.

De  acuerdo  a   las  solicitudes  cle  pedido  realizadas  por  la   Secretaria  de  Gobiemo,  se  dio
cumplimiento a  esta  actividad,  suministrando  desayuncjs,  almuerzos y cenas  para  la  cantidad
de  sindicados   reportada   en   correct   electr6nico   remitido   par   la   supervisora,   dando   total
cumplimiento  a  las  especificaciones  t6cnicas,  a  los  mends  (ment]s  que  incluyen  variedad  de
verduras solas o en ensalada, acompaiiadas de cortes de carne magna y aves de buena calidad,

garantizanclo  una  buena  cocci6n  y  tomaiido  las  precauciones  necesarias  para  prevenir  las
intoxicaciones alimentarias) acordados con la supervisora y a las condiciones de moclo, tiempo

y lugar sefialadas en el  contrato.



Los alimentos preparados que se suministran diariamente, cuentan con la cantidad proteica y
energ6tica necesaria para asegurar la salud y el bienestar de los indiciados que se encuentran
bajo  custodia  en  la  Estaci6n  de  Policia  del  Municipio.  Para  las  preparaciones  se  emplean
insumos frescos y bien refrigerados.

ENTREGAR   EL   DESAYUNO   PREPARADO   (ALIMENTO   NUTRICIONAL),   DE   7:00   A.M.
HASTA   LAS   8:00  A.M„   EN   LAS   INSTALACIONES   DEL  COMANDO   DE   POLIcfA   DEL
MUNICIPIO,   ESTE   DEBE   ESTAR   EMPACADO   CONFORME  A   LOS   LINEAMIENTOS   DE
SANIDAD.
ENTREGAR EL ALMUERZO  PREPARADO  (AL"ENTO  NIJTRICIONAI.),  A  PARTIR DE  LAS
12:00   MERIDIANO   HASTA   LA   1:00   P.M.,   EN   LAS   INSTALACIONES   COMANDO   DE
POLIciA    DEL    MUNICIPIO,    ESTE    DEBE    ESTAR    EMPACADO    CONFORME    A    LOS
LINEAMIENTOS DE SANIDAD.
ENTREGAR  LA  CENA  PREPARADA  {ALIMENTO  NUTRICIONAL),  DESDE  LAS  7  P.M.  EN
ADELANTE  Y  HASTA  LAS  08:00  P.M.,  EN   LAS  INSTALACIONES  DEL  COMANDO  DE
POLIciA    DEL    MUNICIPIO,    ESTA    DEBE    ESTAR    EMPACADA    CONFORME    A    I.OS
LINEAMIENTOS DE SANIDAD.

Comoseindic6enlaactividadanterior,losalimentossehanentregadorespetandoloshorarios
acordados, asi como el lugar de entrega de estos.

TOTALES DEL 27 DESEPTIEMBREAL24DEOCTUBREDE2023 LUGAR DE ENTREGA CANTIDAD VALOR TOTAL

DESAYUNOS

ESTACION  POLICIAL DESANTAFEDEANTIOQUIA
1063 $22.500 $23.917.500

ALMUERZOS

ESTAcloN  pOLiaAL DESANTAFEDEANTIOQUIA
1063 $25.000 $26,575.000

CENAS

ESTACION  POLICIAL DESANTAFEDEANTIC)QUIA
1063 $24.500 $26.043.500

TOTALES 3.189 $73.536.COO

PROVEER   LOS   ALIMENTOS   GARANTIZANDO    LA   CALIDAD    DE    LOS    PRODUCTOS
UTILIZADOS   PARA   LA   PREPARAC16N   DE   LOS   MENDS,   QIIE   TENGAN   FEcliA   DE
PRODuCC16N  RECIENTE Y QUE HAYAN SIDO CONSERVADOS DEBIDAMENTE DESDE Su

ORIGEN HASTA EL MOMENTO DE SIR ENTREGADOS PARA Su CONsllMO.

Los mentis son  elaborados en forma  equilibrada  para  satisfacer las necesidades nutritivas de
las personas detenidas ~  no condenadas,  garantizando su  5eguridad  alimentaria y nutricional,

y adicionalmente, se emplean  materias primas de excelente calidad, verduras y frutas frescas,
leguminosas   bien   conservadas  y   con   fecha   de   caducidad   vigente  y   productos   carnicos
debidamente   refrigerados   y   utilizados   en   lapsos   de   15   dfas;   caracteristicas   que   revisa
semanalmente la  supervisi6n.

CONSERVAR     LOS     ALIMENTOS     Y     DEMAS     ELEMENTOS     EN     CONDl€loNES     DE
SALUBRIDAD      ADECuADAS      SEGUN      LA      NORMA      QUE      RIGE      LA      MATERIA,
GARANTIZANDO    LOS    EMPAQIIES    6PTIMOS    PARA    LA   CONSERVAC16N    DE    LOS
ALIMENTOS ENTREGADOS.



Todos  los  alimentos  que  se  suministran  son  frescos y  preparados  momentos  antes  de  ser
entregados,  garantizando  una  conservaci6n  adecuada  de  los  insumos  empleados  para  la
elaboraci6n de los  mends,  los cuales se almacenan en  recipientes apropiados para  evitar el
contactoconfactoresextemosybacterias,yseguardanenestanteriaselevadasdelniveldel
suelo.  Asi  mismo,  se  garantiza  la  refrigeraci6n y  cadena  de frio  de  los  productos  c6rnicos,
carnes frfas y la  refrigeraci6n de frutas y lacteos.

Luegodeterminarlapreparaci6ndelosalimentos,seempacanparaelconsumoenempaques
individuales que cumplen con la  normativa  sanitaria.

El  control  a  los  alimentos  se  inicia  desde  el  momento  de  la  compra,  almacenamiento  y
conservaci6n  hasta  ei  momeiito  de  la  preparaci6n,  para  lograr  una  buena  conservaci6n  se
cuidabastantelatemperatura,despu6sdepreparadosseentreganenunrangode20minutos

para evitar la  proliferaci6n de microorganismos.

CAMBIAR  LOS  PRODUCTOS  CUYO  ESTADO  DE  ENTREGA  SEA  EN  DESCOMPOSIC16N,
FECHA  DE  CADuCIDAD  VENCIDA  a  QUE  NO  CuENTEN  CON  LAS  CONDICIONES  DE
CONSERVAC16N,  EMPAQUE a SELLAMIENTO ADECuADAS.

No  se  hah  recibido  requerimientos  par parte de  la  supervisi6n,  pero  en  caso  de  presentar
alguna   alteraci6n   en   los   alimentos   preparados   como   descomposici6n,   alteraci6n   par
conservaci6n   inadecuada,   el   establecimiento  comercial   se  hace  responsable  de  cambiar
dichos alimentos.

ENTREGAR LOS  PEDIDOS  DE  MANERA OPORTUNA,  Y  EN  CASO  DE  SER  EMPACADOS,
DEBE    ENTREGAR    I.OS    ALIMENTOS    EN    EMPAQUES    INDIVIDUALES,    TERMICOS   Y
DESECHABLES  CON   Su   RESPECTIVA  NOTA  DE  DESPACHO  CUMPLIENDO  CON   LOS
LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN  MATERIA DE ALIMENTOS.

Los  alimentos  son  preparados  niinutos  antes  del  consumo,  evitando  la  oxidaci6n  y el  mal
estado  de  los  productos  que  se  echan  a  perder  facilmeiite,  clespu€s  son  empacados  en
condiciones   especificas   de   temperatura,   humedad,   presi6n   y   luz   para   finalmente   ser
entregados  en  empaques  individuales  que  permiten  la  inocuidad  y  conservaci6n  de  los
mends.

CuMPLIR CON  LOS ESTANDARES DE CALIDAD PARE  LA  PRODUCC16N  DE ALIMENTOS
Y SU  DISTRIBUC16N.

Cumpliendo  con  los  lineam.ientos  de  salubridad  y  con  los  compromisos  establecidos  en  el
contrato   SA-   002   de   2023,   todo   el   personal   que   interviene   directamente,   en   forma

permanente u  ocasional,  en actividades de fabricaci6n, procesamiento,  preparaci6n, envase,
almacenamiento,transporteyexpendiodealimentosespersonalid6neoycapacitado,elcual
se  encarga  de  garantizar  las  condiciones  higi6iiico  sanitarias  de  los  espacios,  utensilios,
recipientes,  vajillas  y  demas  accesorios  que  se  empleen  en  la  fabricaci6n,  procesamiento,

preparaci6n,envase,fraccionamiento,almacenamiento,distribuci6n,transporteyentregade
los alimentos contratados.

En   todo   mornento   se   garantiza   la   cadena   de   frio   de   los   alimentos   y   el   adecuado
almacenamiento de los diferentes tipos de alimentos, como verduras, frutas y carbohidratos,
moderando  el  suministro  de fritos debido  a  que los alimentos fritos poseen  un  mayor valor
cal6rico y provocan una digesti6n mss larga que otros alimentos.



CONTARCONLASINSTALACIONESYPERSONALID6NEOPARALAPREPARAC16NCON
ASEPSIA DE LOS ALIMENTOS, APLICAND0 LAS BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE EN SuS
LABORES.

Desde la presentaci6n de la propuesta se ha garantizado el personal id6neo para la ejecuci6n
del contrato SA-002 de 2023, el cual cuenta con los certificados de manipulaci6n de alimentos
correspondientes y con los elementos necesarios para asegurar la asepsia en cada una de las

preparaciones.

Ademas  de  lo  anterior,  desde  el  inicio  de  la  ejecuci6n  contractual  se  puso  a  disposici6n
establecimiento  de  comercio  HOTEL  RESTAURANTE  BAR AROMA COLONIAL,  ubicado  en  la
calle 9 #  10  -56  del  municipio  de  Santa  Fe de Antioquia,  lugar en  el  que  se almacenan  los

productos y preparan los mends que se requieren en el desarrollo del contrato.

GARANTIZAR EL TRASPORTE DE ALIMENTOS A LOS LUGARES Y lloRARIOS INDICADOS
POR EL SuPERVISOR DEL CONTRATO.

Todos  los  clfas  se  garantiza   el  transporte  de   los  alimentos   preparados  en   los  horarios
establecidos por la supervisora del  contrato y acordados al  momento de firmar el  contrato.
La persona que realiza el servicio de domicilios cuenta con elementos de protecci6n personal

y aplica  las medidas adicionales para evitar la contaminaci6n de los alimentos,  con el  objeto
de garantizar que los alimentos se mantengan inocuos e id6neos pare el consumo.

MANTENER   LOS   PRECIOS   Y   LAS   CONDICIONES   TECNICAS    DURANTE   TODA   LA
EJECUC!6N  DEL CONTRATO.

Todos  lcis  productos  se  facturan  con  la  misma  denominaci6n;  que  se ven  reflejados en  la
factura # FE-23 del 24 de octubre de 2023.

MEDINA

Pasaporte:
NIT: 700253812-9
Tel6fono: 3004744928



SANTA FE  DE ANTIOQUIA 2023.

HOTEL REsl-AURANTE  BAR "AROMA COLONIAL"

NIT 700253812-9

SUMINISTR0 DE ALIMENTOS PREPARADOS.

l=ECHA i    DESAYUNO ALMUERZO CENA

i    27  DE  SEPTIEMBRE i38 38 38

i    28  DE  SEPTIEMBRE i38 38 38

i    29  DE  SEPTIEMBRE i38 38 38

i    30  DE  SEPT]EMBRE 38 38 38

i    01   DE  OCTUBRE 38 38 38

i   02  DE OCTUBRE 38 38 38

i   03  DE OCTUBRE 38 38 38

i   04  DE OCTUBRE 38 38 38

I    05  DE  OCTUBRE 38 38 38

I   06  DE Ocl.UBRE 36 36 36

:   07  DE 0CTUBRE 36 36 36

i   08 DE OCTUBRE i36 36 36

i   09  DE OCTUBRE 36 36 36

I    10DEOCTUBRE i36 36 36

i    11   DEOCTUBRE 39 39 39

t    12  DE  OCTUBRE i39 39 39

I    13DEOCTUBRE i39 39 39

i   14  DE OCTUBRE !39 39 39

i    15  DE  OCTUBRE i39 39 39

i    16DEOCTUBRE i39 39 39

117  DEOCTUBRE !39 39 39

i    18DEOCTUBRE i39 39 39

i    19DEOCTUBRE i39 39 39

i   20  DE OCTUBRE 38 38 38

i   21   DE  OCTUBRE 38 38 38

i   22  DE OCTUBRE 38 38 38

i   23  DE OCTUBRE 38 38 38

i   24  DE  C)CTUBRE 38 38 38

TOTALES .   1063 1063 1063

TOTALES DEL  27 DE

CANTIDAD VALORI TOTAL                        iSEPTIEMBRE DE 2023 AL
24 DE OCTUBRE DE 2023

DESAYUNOS 1063 $22.500 $23.917.500               I

ALMUERZOS 1063
`      $25.000

S26.575.000

CENAS 1063 $24.500 S26.043.500

TOTALES 3.189
I

I$76.536.000


