KARLA FLORIANNY MARCANO

FACTURA DE VENTA

MEDINA
! Razén Soclal: KARLA FLORIANNY Nimero: FE-23
| MARCANO MEDINA Facha: 24M0/2023  08:15
Actlvidad Econémica: Identificaclén:  700253812-9 Fecha Vto.: 24/10/2023
! Teléfono: 3217218129 Forma de pago: Crédito
Direcclon: CL 8 10 58, Santafe De
5511 - Alojaniiento en hoteles Antioquia, Antioquia,
Colombia.
Condicién IVA: VA
Responsabilidad .
ﬂsc:I: n 3% No Aplica - Otros
Sr. {es): MUNICIPIO DE SANTA FE DE ANTIOQUIA NIT: 8909075691
Direccién:  calle 9 No 9 -26, . Tel: 8531136
Pais: Colombia
Moneda: Pesos Colombianos Munl. Dest.: Santafe De Antloguia

(i, 050 o Adioule - il" " Obseivalonies "0 _Cantidad Unidad A% [APregis’ % DS E% o Tetal |
'
1 SUMINISTRO 1,063.00 Und 0%  22,500.00 0.00  23,917,500.00
DESAYUNOS
2 SUMINISTRO 1,063.00 Und 0% 25,060.00 0.00 26,575,000.00
ALMUERZOS
3 SUMINISTRO CENAS 1,063.,00 Und 0% 24,500.00 0.00 26,043,500.00
Esta factura se asimila en todos sus efeclos a una letra de camblo de canformidad con el art. btotal: 76.536.000.00
3 de{la Ley 1231 de 2008, Autorizo que en caso de incumplimiento de esta obligacidn sea Subto R
reportado a las centrales de riesgo, se cabraran intereses por mora. Descuento: 0.00
Total Bruto: 76,536,000.00
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{777 valorBRagir: $+ 76536, 000.00,
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Resglucién de factura por computador: 1876404873656 del 2023-05-09 al 2023-11-09. 75 XUBIOcom
Rango: FE-1 al FE-1000.
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INFORME DE ACTIVIDADES CONTRATISTA

CONTRATANTE MUNICIPIO DE SANTA FE DE
ANTIOQUIA

NIT 890.907.569-1

CONTRATISTA KARLA FLORIANNY MARCANO MEDINA -
NOMBRE COMERCIAL: HOTEL
RESTAURANTE BAR AROMA COLONIAL

MIT 700.253.812-9

PASAPORTE 172221580

OBJETO SUMINISTRO DE ALIMENTOS

PREPARADOS PARA LAS PERSONAS
DETENIDAS NO CONDENADAS, EN LAS
INSTALACIONES DE RECLUSION
CERRADAS DEL MUNICIPIO DE SANTA FE
DE ANTIOQUIA, EN CUMPLIMIENTO DE
LA LEY 65 DE 1993, GARANTIZANDO LA
SEGURIDAD ALIMENTARIA DE LAS
PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD

Con el proposito de entregar informe Nro, 04 de la ejecucion del contrato de suministro SA-
002 de 2023, concordante con cada una de las clausulas contractuales estipuladas para la
gjecucién del contrato, se procede a relacionar la clausula contractual y las actividades
especificas que se realizar para su cumplimiento.

OBIETIVO: Rendir informe de actividades del periodo comprendido entre el 27 de septiembre
de 2023 y el 24 de octubre del mismo afio.

ALCANCE DEL OBJETO CONTRACTUAL: Suministrar alimentacién preparada, de acuerdo a
demanda del municipio de Santa Fe de Antioquia, alimentos que deberdn ser puestos en la
Estacién de Policia Municipal. Garantizando la disponibilidad organizacional diaria las 24 horas
del dia, los siete (7) dias de la semana para atender oportunamente emergencias o eventos
gue requieren respuesta inmediata.

A continuacién, presento la relacion de las actividades cumplidas y efectivamente verificadas
por la supervision.

ACTIVIDADES ESPECIFICAS

SUMINISTRAR CADA UNO DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS ACORDE CON EL MENU
ACORDADO CON LA SUPERVISION, GARANTIZANDO OPORTUNIDAD EN LA ENTREGA,
CALIDAD E INOCUIDAD EN LOS ALIMENTOS,

De acuerdo a las solicitudes de pedido realizadas por la Secretaria de Gobierno, se dio
cumplimiento a esta actividad, suministrando desayunos, almuerzos y cenas para la cantidad
de sindicados reportada en correo electrénico remitido por la supervisora, dando fotal
cumplimiento a las especificaciones técnicas, a los menUs (ments que incluyen variedad de
verduras solas o en ensalada, acompafiadas de cortes de carne magna y aves de buena calidad,
garantizando una buena coccidn y tomando las precauciones necesarias para prevenir las
intoxicaciones alimentarias) acordados con la supervisora y a las condiciones de modo, tiempo
y lugar sefialadas en el contrato.



Los alimentos preparados que se suministran diariamente, cuentan con la cantidad proteica y
energética necesaria para asegurar [a salud y el bienestar de los indiciados que se encuentran
bajo custodia en la Estacién de Policia del Municipio. Para las preparaciones se emplean

insumaos frescos y bien refrigerados.

ENTREGAR EL DESAYUNO PREPARADO (ALIMENTO NUTRICIONAL), DE 7:00 A.M.
HASTA LAS 8:00 A.M. EN LAS INSTALACIONES DEL COMANDO DE POLICIA DEL
MUNICIPIO, ESTE DEBE ESTAR EMPACADO CONFORME A LOS LINEAMIENTOS DE
SANIDAD.

ENTREGAR EL ALMUERZO PREPARADO (ALIMENTO NUTRICIONAL), A PARTIR DE LAS
12:00 MERIDIANO HASTA LA 1:00 P.M. EN LAS INSTALACIONES COMANDO DE
POLICIA DEL MUNICIPIO, ESTE DEBE ESTAR EMPACADO CONFORME A LOS
LINEAMIENTOS DE SANIDAD.

ENTREGAR LA CENA PREPARADA (ALIMENTO NUTRICIONAL), DESDE LAS 7 P.M. EN
ADELANTE Y HASTA LAS 08:00 P.M., EN LAS INSTALACIONES DEL COMANDO DE
POLICiA DEL MUNICIPIO, ESTA DEBE ESTAR EMPACADA CONFORME A LOS

LINEAMIENTOS DE SANIDAD.

Como se indico en la actividad anterior, los alimentos se han entregado respetando los horarios
acordados, asi como el lugar de entrega de estos.

TOTALES DEL 27 DE | LUGAR DE ENTREGA | CANTIDAD VALOR TOTAL
SEPTIEMBRE AL 24
DE OCTUBRE DE 2023
ESTACION POLICIAL DE
DESAYUNQOS SANTA FE DE 1063 $22.500 | $23.917.500
ANTIOQUIA
ESTACION POLICIAL DE
ALMUERZOS SANTA FE DE 1063 $25.000 | $26.575.000
ANTIOCQUIA
ESTACION POLICIAL DE
CENAS SANTA FE DE 1063 $24.500 | $26.043.500
ANTIOQUIA
TOTALES 3189 | - $73.536.000

PROVEER LOS ALIMENTOS GARANTIZANDO LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS
UTILIZADOS PARA LA PREPARACION DE LOS MENUS, QUE TENGAN FECHA DE
PRODUCCION RECIENTE Y QUE HAYAN SIDO CONSERVADOS DEBIDAMENTE DESDE SU
ORIGEN HASTA EL MOMENTO DE SER ENTREGADOS PARA SU CONSUMO.

Los mends son elaborados en forma equifibrada para satisfacer las necesidades nutritivas de
las personas detenidas - no condenadas, garantizando su seguridad alimentaria y nutricional,
y adicionalmente, se emplean materias primas de excelente calidad, verduras y frutas frescas,
leguminosas bien conservadas y con fecha de caducidad vigente y productos carnicos
debidamente refrigerados y utilizados en lapsos de 15 dias; caracteristicas que revisa

semanalmente la supervision.

CONSERVAR 10S ALIMENTOS Y DEMAS ELEMENTOS EN CONDICIONES DE
SALUBRIDAD ADECUADAS SEGUN LA NORMA QUE RIGE LA MATERIA,
GARANTIZANDO LOS EMPAQUES OPTIMOS PARA LA CONSERVACION DE LOS

ALIMENTOS ENTREGADOS.




Todos los alimentos que se suministran son frescos y preparados momentos antes de ser
entregados, garantizando una conservacion adecuada de los insumos empleados para la
elaboracion de los ments, los cuales se aimacenan en recipientes apropiados para evitar el
contacto con factores externos y bacterias, y se guardan en estanterfas elevadas del nivel del
suelo. Asi mismo, se garantiza la refrigeracion y cadena de frio de los productos carnicos,
carnes frias y la refrigeracion de frutas y lacteos.

Luego de terminar fa preparacion de los alimentos, se empacan para el consumo en empaques
individuales que cumplen con la normativa sanitaria.

El control a los alimentos se inicia desde ¢l momento de la compra, almacenamiento y
conservacion hasta ¢f momento de la preparacion, para lograr una buena conservacion se
cuida bastante la temperatura, después de preparados se entregan en un rango de 20 minutos
para evitar la proliferacion de microorganismos.

CAMBIAR LOS PRODUCTOS CUYO ESTADOC DE ENTREGA SEA EN DESCOMPOSICION,
FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA C QUE NO CUENTEN CON LAS CONDICIONES DE
CONSERVACION, EMPAQUE O SELLAMIENTO ADECUADAS.

No se han recibido requerimientos por parte de la supervisidn, pero en caso de presentar
alguna alteracion en los alimentos preparados como descomposicion, alteracion por
conservacion inadecuada, el establecimiento comercial se hace responsable de cambiar
dichos alimentos,

ENTREGAR LOS PEDIDOS DE MANERA OPORTUNA, Y EN CASO DE SER EMPACADOS,
DEBE ENTREGAR LOS ALIMENTOS EN EMPAQUES INDIVIDUALES, TERMICOS Y
DESECHABLES CON SU RESPECTIVA NOTA DE DESPACHO CUMPLIENDO CON LOS
LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS EN MATERIA DE ALIMENTOS.

Los alimentos son preparados minutos antes del consumo, evitando la oxidacion y el mal
estado de los productos que se echan a perder facilmente, después son empacados en
condiciones especificas de temperatura, humedad, presién y luz para finalmente ser
entregados en empaques individuales que permiten la inocuidad y conservacién de los
menus.

CUMPLIR CON LOS ESTANDARES DE CALIDAD PARA LA PRODUCCION DE ALIMENTOS
Y SU DISTRIBUCION.

Cumpliendo con los lineamientos de salubridad y con los compromisos establecidos en el
contrato SA- 002 de 2023, todo el personal que interviene directamente, en forma
permanente u ocasional, en actividades de fabricacién, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos es personal idéneo y capacitado, el cual
se encarga de garantizar las condiciones higiénico sanitarias de los espacios, utensilios,
recipientes, vajillas y demds accesorios que se empleen en la fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, fraccionamiento, aimacenamiento, distribucién, transporte y entrega de
los alimentos contratados.

En todo momento se garantiza la cadena de fric de los alimentos y el adecuado
almacenamiento de los diferentes tipos de alimentos, como verduras, frutas y carbohidratos,
moderando el suministro de fritos debido a que los alimentos fritos poseen un mayor valor
calrico y provocan una digestion mas larga que otros alimentos,




CONTAR CON LAS INSTALACIONES Y PERSONAL IDGNEO PARA LA PREPARACION CON
ASEPSIA DE LOS ALIMENTOS, APLICANDO LAS BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE EN SUS
LABORES.

Desde la presentacion de la propuesta se ha garantizado el personal idéneo para la ejecucion
del contrato SA-002 de 2023, el cual cuenta con los certificados de manipulacion de alimentos
correspondientes y con los elementos necesarios para asegurar la asepsia en cada una de las
preparaciones.

Ademas de lo anterior, desde el inicio de la ejecucién contractual se puso a disposicion
establecimiento de comercio HOTEL RESTAURANTE BAR AROMA COLONIAL, ubicado en la
calle 9 # 10 - 56 del municipio de Santa Fe de Antioquia, lugar en el que se almacenan los
productos y preparan los menUs que se requieren en el desarrollo del contrato.

GARANTIZAR EL TRASPORTE DE ALIMENTOS A LOS LUGARES ¥ HORARIOS INDICADOS
POR EL SUPERVISOR DEL CONTRATO.

Todos los dias se garantiza el transporte de los alimentos preparados en los horarios
establecidos por la supervisora del contrato y acordados al momento de firmar el contrato.
La persona que realiza el servicio de domicilios cuenta con elementos de proteccion personal
y aplica las medidas adicionales para evitar la contaminacién de los alimentos, con el objeto
de garantizar que los alimentos se mantengan inocuos e idéneos para el consumo.

MANTENER LOS PRECIOS Y LAS CONDICIONES TECNICAS DURANTE TODA LA
EJECUCION DEL CONTRATO.

Todos los productos se facturan con la misma denominacién; que se ven reflejados en la
factura # FE- 23 del 24 de octubre de 2023.

KARLA MARCANG MEDINA
Pasaporte: 172221580
NIT: 700253812-9
Teléfono: 3004744928



SANTA FE DE ANTIOQUIA 2023,
HOTEL RESTAURANTE BAR “AROMA COLONIAL”

NIT 700253812-9

SUMINISTRO DE ALIMENTOS PREPARADOS.

FECHA DESAYUNCG | ALMUERZC | CENA
27 DE SEPTIEMBRE | 38 38 38
28 DE SEPTIEMBRE | 38 38 38
29 DE SEPTIEMBRE | 38 38 38
30 DE SEPTIEMBRE | 38 38 38
01 DE OCTUBRE 38 38 38
02 DE OCTUBRE 38 38 38
03 DE OCTUBRE 38 ag 38
04 DE OCTUBRE 38 38 38
05 DE OCTUBRE 38 38 38
06 DE OCTUBRE 36 36 36
07 DE OCTUBRE 36 36 36
08 DE OCTUBRE 36 36 36
09 DE OCTUBRE 36 36 36
1 DE OCTUBRE 36 36 36
11 DE OCTUBRE 39 39 39
12 DE QCTUBRE 39 39 39
13 DE QCTUBRE 35 39 39
14 DE OCTUBRE 39 39 39
15 DE QCTUBRE 39 39 39
16 DE OCTUBRE 39 39 39
17 DE OCTUBRE 39 39 39
18 DE OCTUBRE 38 39 39
19 DE OCTUBRE 39 39 39
20 DE OCTUBRE 38 28 38
21 DE OCTUBRE 38 38 38
22 DE QCTUBRE 38 38 38
23 DE OCTUBRE 38 38 38
24 DE OCTUBRE 38 38 38
TOTALES 1063 3063 1063

PASAPORTE: fO0446757
TLF: 300 474 49 28

TOTALES DEL 27 DE

SEPTIEMBRE DE 2023 AL | CANTIDAD VALOR TOTAL

24 DE OCTUBRE DE 2023

DESAYUNOS 1063 $22.500 | $23917.500
ALMUERZOS 1063 $25.000 | $26.575.000
CENAS 1063 $24.500 1 $26.043.500
TOTALES Rt % 76.536.000




