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Introduccion.
Higiene alimentaria.
Contaminacion de

Enfermedades de
Manipulado almacenamiento de
rde los alimentos.

Alimentos Limpiezae higiene.
Ley de Informacion
Alimentaria (Alérgenos)

Prevencion de COVID-19en
la manipulacién de alimentos.

TOTALES POR No. DE PE| ' 1

DE CAPACITACION BASICO MANIPULACION DE ALIMENTOS

DEPARTAMENTO DE GESTION DEL TALENTO HUMANO

DIRIGIDO A: (Personal que realiza manipulacion de CRONOGRAMA

alimentos)

ENERO FEBRERO MARZO

COORDINADOR G o O""  cnrerMERA “O'°  TOTAL 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1
SOCIAL LOGISTICO

ABRIL MAYO
2 3 4 1 2 3 4




