EMPHESA AEGIONAL DE SE

INFORME DE ACTIVIDADES

DATOS PERSONALES

Nombre del proveedor:

Empresa Regional de Servicios GOmez Plata Ltda

NUmero del Contrato:

N° MC021-2023

Fecha de Inicio del Contrato:

31 octubre de 2023

Duracién del Contrato:

Ocho (08) dias calendario escolar contados a partir de la suscripcién

del acta de inicio.

Adicion en tiempo:

NO

Total Duracién del Contrato:

Ocho (08) dias calendario escolar contados a partir de la suscripcion

del acta de inicio.

Fecha final del contrato:

10 de noviembre 2023

Valor inicial del Contrato:

Treinta y dos millones cuatrocientos ochenta mil pesos ml.
($32.480.000)

Valor adicion:

NO cero (0)

Valor total del Contrato:

Treinta y dos millones cuatrocientos ochenta mil pesos ml.
($32.480.000)

Numero de informe:

01

Periodo a cobrar:

Del 31/10/2023 al 10/11/2023

Estado Actual:

En liquidacion

Valor raciones entregadas:

Treinta y dos millones cuatrocientos ochenta mil pesos ml.
($32.480.000)

Prorroga: Si X No En Tiempo En Plata
PAGO SEGURIDAD SOCIAL
Periodo de Numer'o de Pago de salud Pago de Pension Pago de ARL
pago Planilla
Octubre 9458648231 $14,013,100 $54,938,200 $14,341,300
Total pagado $14,013,100 $54,938,200 $14,341,300
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OBJETO DEL CONTRATO

SUMINISTRO DE RACIONES PREPARADAS DE TIPO COMPLEMENTO ALIMENTARIO, ALMUERZO Y/O
RACION INDUSTRIALIZADA, ACORDE A LAS FICHAS TECNICAS Y MINUTAS AUTORIZADAS POR LA
GERENCIA DE MANA, PARA LA EJECUCION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE, EN
EL MARCO DEL CONVENIO INTERADMINISTRATIVO NO. 4600015952 SUSCRITO ENTRE EL
MUNICIPIO DE GOMEZ PLATA Y LA SECRETARIA DE INCLUSION SOCIAL Y FAMILIA

AVANCES
RACIONES EJECUTADAS DEL 17 AL 27 DE OCTUBRE DE 2023
NOMBRE DEL VALQR TIPO RACION TOTAL VALOR
ESTABLECIMIENTO RACION RACIONES RACIONES
EDUCATIVO ENTREGADAS | ENTREGADAS
E.U ’ISABEL | -I.E. $5.000 COMPLEMENTO
GOMEZ PLATA ALIMENTARIO
BLOQUE | 3.424 $17,120,000
C.E.R LA HONDURA $8.000 ALMUERZO 80 $ 640.000,00
C.E.R QUEBRADONA $8.000 ALMUERZO 64 $512.000,00
C.E.R CANAVERAL $8.000 ALMUERZO 96 $ 768.000,00
E U SAN MATIAS $8.000 ALMUERZO 152 $1.216.000,00
C.E.R LA PRIMAVERA $8.000 ALMUERZO 360 $ 2.880.000,00
C.E.R PUENTE PORCE $8.000 ALMUERZO 168 $1.344.000,00
C.E.R GARZON $8.000 ALMUERZO 144 $1.152.000,00
C.E.R LA ESTRELLA $8.000 ALMUERZO 72 $ 576.000,00
C.E.R ANGOSTURITA $8.000 ALMUERZO 40 $ 320.000,00
C.E.R BALSAS $8.000 ALMUERZO 96 $ 768.000,00
C.E.R EL CERRO $8.000 ALMUERZO 320 $ 2.560.000,00
C.E.R EL INDIO $8.000 ALMUERZO 40 $ 320.000,00
E R EL OSO $8.000 ALMUERZO 24 $ 192.000,00
C.E.R LA CLARA $8.000 ALMUERZO 72 $ 576.000,00
TOTAL 5.344 $32,480,000
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Complemento

1 . : Unidad 3.424 $5.000 | $ 17.120.000
alimentario
Almuerzo rural

2 y/o Racién Unidad 1.920 $8.000 | $ 15.360.000

Industrial

TOTAL $32.480.000
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ACTIVIDADES RELEVANTES

Actividades
Realizadas:

Se entreg6 una racién diaria de alimentos acorde a los cupos priorizados por el
municipio previa concertacién con la supervision del programa en cada centro
educativo.

Se Soporta Con:

Fotos

Objetivo:

Suministrar una racion diaria para el numero de cupos asignados por el
municipio a cada establecimiento educativo de acuerdo a los lineamientos
técnicos del MEN y ajustandose a los requisitos del municipio, teniendo en
cuenta las marcas aprobadas y condiciones de rechazo, garantizando la
oportunidad en la entrega, calidad e inocuidad en los alimentos, ademés su
aporte minimo debe ser equivalente al valor de referencia acorde a la edad,
establecido en el ciclo de menu implementado por la gerencia MANA para la
presente vigencia tanto para complemento alimentario como para almuerzo. Ver
anexos de ciclo de menu.

N° Asistentes:

668 beneficiarios de 16 Instituciones educativas de la zona urbana y rural

Logros:

Se ejecutd la entrega de una racién diaria de alimentos a los nifios, nifias y
adolescentes del programa de alimentacidon escolar PAE del municipio de
Gobmez Plata, en cada centro educativo.

Ademas se consiguio la cobertura programada, Las raciones correspondientes
a complemento alimentario, racion industrializada y almuerzo variaron entre si
acorde al registro oficial de matricula, teniendo en cuenta que la prioridad era la
cobertura de la zona rural y la zona urbana la primaria, esto sin afectar la
totalidad del presupuesto del contrato.

Dificultades:

Ninguna

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentaron.

N° de Actividades
Realizadas:

Una entrega

Lugar de la Actividad:

Zona urbanay rural con 16 Instituciones.
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Fotografias:
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Actividades
Realizadas:

Socializacién y Publicacion de ciclo de mend

Se Soporta Con:

Listado de asistencia, ciclo de menu y registro fotografico.

Objetivo:

Publicar el ciclo de menu aprobado en cada uno de los centros educativos.

N° Asistentes:

16

Logros:

Se logra realizar socializacion del ciclo de mend con las manipuladoras y se
ejecuta la publicacién en los comedores escolares urbano y rurales

Dificultades:

No se presentaron.

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se generan.

N° actividades
realizadas:

Lugar de la Actividad:

Cada centro educativo publica el ciclo de menua en el comedor.

Fotografias:

\imentacion

es un desafio mundial,
uia con MANA, lo estamos hgoenmh;tl'

Actividades
Realizadas:

Preparacion y entrega de alimentos rotulados y empacados acorde a la
normatividad.

Se Soporta Con:

Registro fotogréafico y certificacion.

Objetivo:

Entregar todos los alimentos rotulados y empacados durante la ejecucion del
contrato, cumpliendo con lo estipulado en la Resolucion 005109 de diciembre
29 de 2005 del INVIMA y Resolucién 333 de febrero 10 de 2011 del Ministerio
de Proteccién Social y demas normas vigentes, las marcas de los alimentos a
utilizar deberan ser soportadas acorde normas vigentes del INVIMA y
aprobadas por la Gerencia MANA
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Se entregaron de los viveres y alimentos acorde a los ciclos de menu a preparar

Logros: en cada centro educativo, se verificé que cada uno estuviera empacado y
rotulado acorde a la normatividad vigente.
El rotulado y empacado de los alimentos se limita las compras locales debido a
Dificultades: gue los productores locales no dan cumplimiento de las exigencias a este

requerimiento.

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentaron.

N° de Actividades
Realizadas:

En cada entrega

Lugar de la Actividad:

Bodega del proveedor.

Fotografias:
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Actividades
Realizadas:

Construccion lista de marcas.

Se Soporta Con:

Listado de productos

Objetivo:

Allegar a la supervision del contrato en cada una de las entregas el listado de
los alimentos suministrados con su respectivo registro sanitario y concepto
sanitario del lugar de fabricacion.

Logros:

Se realiza la construccion de un listado de marcas con sus respectivos registros
sanitarios y concepto sanitario.

Dificultades:

Ninguna.

Sugerencias o
Recomendaciones:

Realizar entrega al proveedor del listado de marca que cuenten con su
respectivo registro sanitario y concepto sanitario del lugar de fabricacién, por
parte del municipio.

Lugar de la Actividad:

Bodega del proveedor.
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Se entregaron los viveres para preparacion de alimentos en cada una de las
Actividades unidades aplicativas con actas de viveres debidamente diligenciadas y con
Realizadas: recibido a satisfaccion. Como también se realiz6 la entrega de industrializados

en las instituciones educativas y del area urbana.

Se Soporta Con:

Actas de viveres, control de raciones, certificado de rectores.

Objetivo:

Realizar entrega de los viveres para la preparacion de las raciones a cada una
de las unidades aplicativas con actas de viveres debidamente diligenciadas
acorde a formatos estipulados, las cuales deben contar con la firma de recibido
a satisfaccion por cada unidad aplicativa y por tipo de racién entregada
(complemento y/o Almuerzo).

N° Asistentes:

16 instituciones educativas de la zona urbana y rural

Logros:

Se logra la entrega de viveres a cada unidad aplicativa, donde se prepara las
raciones para servido caliente a cada nifios, nifia y adolescente del programa.
Cada acta de viveres cuenta con recibido a entera satisfaccion. Ademas, se
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entregan los productos industrializados en el area urbana del municipio a las

instituciones educativas.

Dificultades:

Ninguna.

Sugerencias 0
Recomendaciones:

No se presentan.

N° de Actividades
Realizadas:

Dos entregas de viveres y entrega industrializados.

Lugar de la Actividad:

Bodega del proveedor y unidades aplicativas.
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Actividades Transporte de viveres hasta cada uno de los establecimientos educativos en
Realizadas- condiciones que los protejan contra alteraciones derivadas de la contaminacion

y proliferacion de microorganismos.
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Se Soporta Con:

Registro fotografico, informacion de transportador de frio.

Objetivo:

Garantizar el transporte de los viveres hasta cada uno de los establecimientos
educativos en condiciones que los protejan contra alteraciones derivadas de la
contaminacion y proliferacion de microorganismos; asi como de los dafios del
envase 0 empague de los alimentos, dando cumplimiento al capitulo VIl articulo
27, 28,29, 30y 31 de la Resolucion 2674 del 22 de Julio de 2013 y la Resolucion
002505/2004 del Ministerio de Transporte. el contratista debera implementar
mecanismos que garantice la inocuidad de los alimentos durante su transporte
al establecimiento educativo, de lo cual suministrara las fuentes de verificacion
(fotografias).

N° Asistentes:

16 centros educativos

Durante la ejecucion del contrato se ha garantizado el transporte de los viveres
a cada centro educativo en condiciones de proteccién, protegidos de
alteraciones derivadas de contaminacién y proliferacién de microorganismos,

Logros: dado el estado de las vias y el acceso a cada centro educativo se realiza el
traslado desde la zona urbana a la zona rural en neveras isotérmicas para
conservar la cadena de frio y en articulacion con los transportadores rurales que
tienen acceso a cada uno de los centros educativos.

Dificultades: No se ha presentado.

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentan.

N° de Actividades
Realizadas:

Se realizé durante la ejecucién del contrato dos entregas de alimentos.

Lugar de la Actividad:

Bodega del proveedor y 16 establecimientos educativos.

Fotografias:




EMPHESA AEGIONAL DE SE

BEOMEZPLATALTDA.
Contribuimos en su desarrollo

Actividades
Realizadas:

Implementacion de plan integral de saneamiento basico con sus respectivos
registros y entrega de suministros para su implementacion.

Se Soporta Con:

Firmas de entrega insumos, planes de saneamiento por cada centro
educativo.

Objetivo:

Implementar un plan integral de saneamiento, con sus respectivos registros, de
acuerdo a lo estipulado en el capitulo VI articulo 26 numeral 1, 2, 3,4 de la
Resoluciéon 2674 de 22 de Julio de 2013 y los lineamientos técnico
administrativos del Programa de alimentacion Escolar-PAE, el cual debe ser
aplicado en cada uno de los establecimientos educativos urbano y rural ver
anexo ejemplo plan de saneamiento basico, para ello debera suministrar los
elementos de aseo necesario para su implementacion en cada centro
educativo.(Hipoclorito al 5%, detergente biodegradable para lavado de platos y
bateria de cocina, desengrasante con componente sulfurados inoloro, jabén
para aseo en general inoloro biodegradable en polvo, jabén antibacterial para
manos con dispensador, limpiones desechables, escoba plastica grande,
esponja lavaloza, bolsas plasticas biodegradables paquete, guantes,
tapabocas, malla de cabeza), la cantidad se entrega acorde al nimero de
beneficiarios en la unidad aplicativa, (trapero de hilaza sin goma, cepillo largo
de cerdas duras, recogedor de basura plastico) en caso de requerirse acorde al
desgaste.

N° Asistentes:

15 centros educativos o unidades aplicativas.

Cada centro educativo cuenta con un plan de saneamiento debidamente

Logros: implementado, cual se realiza seguimiento en diligenciamiento de formatos con
los cuatro planes.
Se ha presentado cierta dificultad por el retraso en la recoleccién de la evidencia
Dificultades: de implementacion de los respectivos formatos a tiempo, sin embargo, cada

centro cuenta con los planes.

Sugerencias o
Recomendaciones:

Brindar capacitacion y acompafiamiento constante al personal manipulador.

N° de Actividades
Realizadas:

Un plan en cada centro en total 16.

Lugar de la Actividad:

Cada unidad aplicativa.
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Fotografias:
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Actividades
Realizadas:

Manipuladoras con dotacion adecuada para la preparacion de raciones.
Certificados de manipulacion de alimentos.

Certificacion médica, por cada manipuladora.

Se Soporta Con:

Certificados médicos.

Objetivo:

Garantizar al personal manipulador de alimentos, la dotacion adecuada para la
preparacion de las raciones en cada uno de los establecimientos educativos, de
acuerdo a la Resolucion 2674 de 2013 y certificar capacitacion basica en
manipulacion de alimentos expedida por un ente autorizado y certificacion
medica de aptitud en manipulacién de alimentos, coprolégico, frotis de ufias y
garanta para lo cual se debera suministrar las fuentes de verificacion. (Los
examenes no deben superar el afio de expedicion del mismo).

N° Asistentes:

15 manipuladoras

Logros:

Cada manipuladora de alimentos cuenta con certificado de examen médico
vigente.

En la entrega de los vivieres para preparar el complemento alimentario tipo
desayuno y racion industrializada se conté con una bodeguera la sefiora Gladis
Elena Ospina Correa

Luisa Fernanda Tobén para la zona rural en donde se prepara el ciclo de menu
(almuerzo).
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Para la zona rural con una manipuladora por cada centro y la zona urbana se
contrataron 3 manipuladoras.

Dificultades:

No se presentaron

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentaron.

N° de Actividades
Realizadas:

Lugar de la Actividad:

ESE HOSPITAL SANTA ISABEL DE GOMEZ PLATA Y SERVICIOS
MEDICOS SAN IGNACIO.

CERTIFICAD DE APTITUD LABOR

Fotografias:
Actividades Suministro del combustible a cada unidad aplicativa para la preparacion de los
Realizadas: alimentos.

Se Soporta Con:

Registro fotogréfico

Objetivo:

Garantizar el suministro de combustible (Gas) durante los dias totales de
atencién del programa en los equipos de preparacion que lo ameriten, y
suministrar mensualmente los soportes de dichas entregas, para la zona urbana
pago de la factura de la red de gas acorde al consumo.

N° Asistentes:

15 centros educativos

Logros:

Se garantizé el combustible a cada una de las unidades aplicativas, lo que
asegura la entrega de una racion de alimentos recién preparada y caliente.

Dificultades:

No se presentaron.
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Sugerencias o No se presentan.
Recomendaciones:

Lugar de la Actividad: | Se hace entrega a cada centro.

Fotografias:
Actividades Bodega de almacenamiento.
Realizadas:
Se Soporta Con: Fotografias y Visita de inspeccidn sanitaria
L Contar con una bodega debidamente certificada o con acta de inspeccién
Objetivo: " ; :
sanitaria expedida por la entidad competente.
Se cuenta con una bodega debidamente adecuada y con condiciones para el
Logros: almacenamiento de los viveres, con certificacion de la autoridad sanitaria.

Dificultades: No se presentaron
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Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentan.

Lugar de la Actividad:

Bodega del proveedor.
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Actividades Cumplimiento de lineamientos técnicos y administrativos de conformidad con las
Realizadas- resoluciones emitidas por el MEN, mediante entrega de formatos a cada centro e

implementacion de los mismos.

Se Soporta Con:

Kardex, formatos de visibilidad, control de temperatura, publicacién de
horarios.

Objetivo:

Dar cumplimiento a los lineamientos técnicos y administrativos de conformidad con
las resoluciones emitidas por el MEN relacionadas en cada uno de las unidades
aplicativas con:

El Kardex (llevar registro KARDEX de ingreso y salida de alimentos)

a). Formato de visibilidad

b). Control de temperatura durante el almacenamiento (Alimentos refrigerados y

congelados)
c). Publicacion de los horarios de consumo en el &rea del comedor escolar.

N° Asistentes:

15 centros educativos.

Cada centro educativo cuenta con los formatos e implementa cada uno de ellos

Logros: tales como Kardex, control de temperatura, publicacion de horarios de consumo en
los comedores o lugares visibles, formatos de visibilidad.
- El Kardex es dispendioso para las manipuladoras sin embargo cada centro
Dificultades:

educativo implementa el control de viveres.
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Sugerencias o No se presenta.
Recomendaciones:

Lugar de la Actividad: | Cada centro educativo.

Control temperatura  Publicacion horarios

Formato de visibilidad:

San Matias La Hondura Cafaveral

Fotografias:

El indio El Oso Primavera Puente Porce

| Infarmacian Geeusiad dol PAE
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Garzon Ernestina Palacio Balsas Angosturita

Estrella
PRIMERA

Actividades
Realizadas:

Accién de minimizacion de riesgos de accidentes en el comedor.

Capacitacion y asesoria

Se Soporta Con:

Registro fotografico

Objetivo:

Realizar acciones tendientes a minimizar los riesgos de accidentes
particularmente los referentes a las actividades del comedor escolar y
capacitacion a manipuladoras de alimentos urbanas y rurales.

N° Asistentes:

15

En cada centro educativo se cuenta con letreros que refuerzan acciones de

Logros: autocuidado, se realiza capacitacion, inducciéon a manipuladoras de alimentos
incluye minimizacion de riesgos.
Dificultades: No se han presentado.

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se han presentado.

Lugar de la Actividad:

Cada unidad aplicativa y bodega del proveedor.
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Actividades Contratacion de personal manipulador y reconocimiento de cuota de
Realizadas: compensacion a manipuladoras.

Se Soporta Con:

Contratos, certificados y recibidos de cuotas de compensacion.

Objetivo:

Realizar la contratacion del personal manipulador urbano y reconocer una
compensacion econdmica a las manipuladoras de alimentos en cada C.E.R. del
area rural, segin lo establecido en la ficha técnica N°1 y 2.

N° Asistentes:

14 manipuladoras

Logros:

Para la zona urbana se contd con una bodeguera con contrato:
Gladis Elena Ospina Correa

Para la zona rural con una manipuladora por cada centro:
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Se anexa certificacion con relacién detallada.

Dificultades:

No se presentaron

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentan

Lugar de la Actividad:

Bodega del proveedor

Actividades ERS mantiene la reserva profesional sobre la informacion que se suministra

Realizadas: para el desarrollo del contrato.

Objetivo: Mantener la reserva profesional sobre la informacién que le sea suministrada
para el desarrollo del objeto del contrato

Logros: Mantener la reserva profesional.

Dificultades: No se presentaron.

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentan.

Actividades
Realizadas:

Programaciéon con autonomia la ejecucion de las actividades acorde a la
necesidad del servicio.

Se Soporta Con:

Entregas y soportes de ejecucidn del contrato.

Objetivo: Programar con plena autonomia la ejecucién de las actividades vinculadas con

el contrato, sin que se perturbe la adecuada y éptima prestacion del servicio.
Logros: Programacion de entrega de raciones acorde a la necesidad del servicio.
Dificultades: No se presentaron.

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentan.
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N° de Actividades
Realizadas:

Entregas de viveres entregadas en cada establecimiento educativo

Lugar de la Actividad:

Cada centro educativo.

Actividades
Realizadas:

Pago de seguridad social de manipuladoras

Se Soporta Con:

Pago seguridad social

Objetivo: Cumplir con las obligaciones laborales del personal contrato garantizando los
aportes a los sistemas generales de seguridad social.
Se cumple con el pago de la seguridad social de la bodeguera de alimentos y
Logros: .
de la entidad.
Dificultades: No se presentaron.

Sugerencias o
Recomendaciones:

No se presentan.

Evidencia fotogréfica

BIENVENIDO

{ I Exce vl
aporte: Certificado de Aportes

Se certifica que EMPRESA REGIONAL DE SERVICIOS GOMEZ PLATA LTDA. identificado(a) con NI 811041408 realizé los siguientes aportes al Sistema de Seguri

Social para LINA MARCELA RUIZ ZAPATA identificado(a) con CC 43695514

asenvimo | € Jaonnon| an | reas COLMENA

sasssans | 2sesnan00 | € |aomanoo| cor [ ccros | comama

Este certificado se expide el dia 2023-11-14 a las 08:00.
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Condiciones prestacién de servicio en la zona rural:

Actividades
Realizadas:

Entrega de menu indicado en las minutas para complemento alimentario.

Se Soporta Con:

Minutas y actas de viveres.

Objetivo:

El contratista debera entregar el menu indicado en las minutas entregada sujeto
a cambios de acuerdo a los lineamientos técnicos que puedan surgir del
municipio o el departamento, sin realizar cambios sin la autorizacion.

Logros:

Cumplimiento de ciclo de menu indicado.
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Dificultades: No se presentaron.

Sugerencias o No se presentan.
Recomendaciones:

Lugar de la Actividad: | Comedores centros educativos rurales.

Evidencia fotografica

=3 T e O
2izcsteo

Logros: Durante la ejecucién del contrato se realizaron en total dos entregas de raciones, la cual se realizé
con las especificaciones técnicas y de calidad estipuladas en las obligaciones del mismo, las cuales se
soportan con actas de viveres, certificados de rectores, control de raciones, certificado de alcalde, dando
cobertura a la poblacién acorde a lo pactado.

Se brind6 la atencién durante 08 dias escolares acorde con el acta de inicio la cual fue suscrita con forme
para atender 668 titulares de derecho.

En cuanto a los productos aprobados se logré la realizar la entrega para la preparacion de los alimentos
acorde a lo establecido por la Gerencia MANA y reportado el registro sanitario a la supervisién del contrato
de forma continua durante la ejecucion del programa dando cumplimiento con lo estipulado en la Resolucion
005109 de diciembre 29 de 2005 del INVIMA y Resolucién 333 de febrero 10 de 2011 del Ministerio de
Proteccién Social y demas normas vigentes.

En relacién a utilizacién de minutas alimentarias se logro realizar todo el proceso durante la ejecucion del
programa con las minutas entregadas por la supervision del programa las cuales reposan en el historial del
contrato.

Se realiz6 entrega de los implementos necesarios para implementar los planes de saneamiento basico y
se dio cumplimiento con la entrega de dotacién para manipuladoras de alimentos, ademas se cuenta con
bodega en el Municipio.

Se asegura la entrega de la racién caliente, recién preparada en cada uno de los sitios estipulados, para
eso se realiza la entrega oportuna de combustible gas necesario.
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Se da cumplimiento con la norma sanitaria de contar con una bodega certificada y con acta de inspeccion
vigente, se publican afiches en cada instituciéon educativa con el nimero de cupos y racién a entregar.

Las obligaciones contractuales se cumplen cabalmente, se recibe la supervision tanto del municipio en cada
uno los programas y se entrega la informacién necesaria.

Dificultades:

En cuanto a lo que tiene que ver con las compras locales estas se dificultan por el listado de marcas
aprobadas que se pueden entregar y que en su mayoria ho se manejan en la zona, adicionalmente los
costos en la zona son mas altos.

Recomendaciones

Las instalaciones e infraestructura requieren adecuaciones porque presentan desgasto por lo que se
recomienda la reposicion de los mismos para mejorar la prestacion del servicio.

CONCLUSIONES GENERALES

Durante la ejecucion del contrato se logra realizar la entrega de viveres con base a la programacion
realizada, dando una cobertura del 100% de la zona rural, en la zona urbana se cumple con la totalidad de
cupos programados por la supervisién del programa.

Se cumple con la entrega de combustible para cada centro educativo lo que permite dar cumplimiento a la
preparacién y entrega de raciones recién preparadas, de igual forma la entrega de implementos de aseo
conforme a lo estipulado en las respectivas fichas técnicas.

En conclusién, cada centro educativo priorizado con el programa de alimentacion escolar fue atendido como
lo estipulan cada una de las condiciones del contrato, alcanzandose la cobertura pactada.

Los ciclos de menu implementados se acogieron positivamente en cada uno de los centros y se aseguro la
entrega de la totalidad de los requerimientos nutricionales para cada una de las raciones sea almuerzo o
complemento alimentario.

Nombres completos: JORGE JARAMILLO CASTANEDA
Representante Legal ERS.




