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PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL

ETAPA CONTRACTUAL
FORMATO

INFOME DE SUPERVISION

INFORME DE SUPERVISION No. 08 del 17/11/2023 — PERIODO 01/10/2023-31/11/2023

DIRECCION, AREA, REGIONAL
O CENTRO ORDENADORA DE
GASTO:

CENTRO TECNOLOGICO DEL MOBILIARIO

SUPERVISOR DEL
CONTRATO: JUAN RUTELIO PEREZ CARDONA
APOYO A LA SUPERVISION: NO APLICA
CONTRATO No: CO1.PCCNTR.4852757
TIPO DE CONTRATO: SUMINISTROS
5_9205_72 CONTRATAR EL SUMINISTRO DE

ALIMENTACION Y SERVICIOS DE CAFETERIA PARA LOS

OBJETO: TRABAJADORES OFICIALES DEL COMPLEJO SUR ITAGUI
DEL SENA REGIONAL ANTIOQUIA.

VALOR: 28.999.650

CONTRATISTA: JHONNY ALEXANDER PALACIOS POSADA

CEDULA: 80.769.283

LUGAR DE EJECUCION: ITAGUI

FECHA DE SUSCRIPCION: 17/04/2023

FECHA DE INICIO: 17/04/2023

PLAZO INICIAL DEL

CONTRATO: 256 DIAS

VALOR INICIAL DEL

CONTRATO: 28.999.650

VALOR ACTUAL DEL

CONTRATO: 28.999.650

PRORROGA No x: NO APLICA

SUSPENSION No. X: NO APLICA

FORMA DE PAGO:

PAGOS PARCIALES

OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS PRODUCTO

1. Ejecutar el objeto del Contrato en
de calidad,
oportunidad, y obligaciones definidas

las condiciones

Se
alimentacién de acuerdo con las

realizd6 la entrega de Ila | Alimentacién de trabajadores

oficiales
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

en los documentos del proceso de
contratacion.

especificaciones técnicas del

contrato.

2. Cumplir a cabalidad todas y cada | Se realizd la entrega de la | Alimentacion de trabajadores
una de las especificaciones técnicas | alimentacion de acuerdo con las | oficiales

establecidas en las condiciones del | especificaciones técnicas del

proceso. contrato.

3. Dar a conocer al SENA a través del | Se realizé6 reuniéon de inicio de | Alimentacidn de trabajadores
supervisor cualquier reclamacidén, | contrato, no se tiene conocimiento | oficiales

peticion, orden o similar de terceros | de hechos diferentes que afecten el

que indirecta o directamente pueda | contrato. A la fecha no se tienen

tener algun efecto sobre la ejecuciéon | reclamaciones o peticiones al

del contrato o sobre sus obligaciones. | respecto

4. Obrar con lealtad y buena fe en el | Se cumple a cabalidad con el contrato | Alimentacién de trabajadores

desarrollo del contrato.

oficiales

5. Aportar las garantias establecidas
en el estudio previo, mantenerlas
vigentes y actualizarlas cuando se
requiera.

Constitucion de garantias

Reposan en el respectivo contrato

6. Suscribir el acta de inicio.

Suscripcidn del acta de inicio

Acta de inicio que reposa en los
documentos del contrato en Secop Il

7. Realizar de manera oportuna los
pagos de seguridad social vy
parafiscales que le correspondan, en
las cuantias establecidas por la ley.

Realizacidn de los pagos de seguridad
social y parafiscales de acuerdo a la

ley

Planilla ultimo pago seguridad social

8. Guardar total reserva de la

informacion que conozca en
desarrollo de sus actividades. Esta
informacién es de propiedad del
SENA y sélo podra ser divulgada por
expreso requerimiento de autoridad
competente, es decir guardar la
confidencialidad de toda informacién
que le sea entregada y que se
encuentre bajo su custodia, o que por
cualquier otra circunstancia deba
conocer o manipular, y responder

patrimonialmente por los perjuicios

No se tiene conocimiento de lo
contrario
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

de su divulgacién y/o utilizacion
indebida que, por si, o por un tercero,
cause a la administraciéon o a un
tercero.

9. Elaborar con el
supervisor del contrato, un

cronograma de actividades para el

y concertar

suministro de alimentacion, al cual se
le dara estricto cumplimiento.

Se realiza reunién de acuerdo con el
horario establecido en el contrato

Alimentacion de trabajadores

oficiales

10. Contar con el personal idéneo y
los elementos necesarios para la
elaboracidn, transporte y entrega de
los alimentos, de conformidad a la
normatividad vigente sobre la
materia y a las condiciones técnicas

requeridas por la Entidad.

Realizacion de la entrega de la

alimentacién en la Sede del Sena.

Entrega adecuada de los alimentos

11. Garantizar un ciclo de minimo
veinte (20) menus al mes diferentes
por cada servicio, las cuales deberan
cumplir con la minuta patrén
establecida por el SENA y deberan ser
enviados a la Coordinacion
Administrativa del Complejo Sur
Itaglii, minimo con dos dias de

antelacion al inicio del contrato.

Se hizo entrega variada de |la
alimentacién de acuerdo con la
minuta, no hay observaciones por

parte de los trabajadores oficiales

Entrega de la alimentacidon y minuta
relacionada en el contrato

12. Garantizar que los menus sean
elaborados y firmados por un
profesional en nutricidon y dietética
con tarjeta profesional vigente y
resolucién de autorizacién para el
ejercicio de la profesion expedida por
Salud  del
Departamento de Antioquia.

la  Secretaria de

Alimentacion con cumplimiento de
las necesidades de nutricion

Minuta firmada por el | nutricionista,
que reposa en el contrato en Secop I

13. Contar con un establecimiento
para la preparacion de alimentos,
conforme a lo establecido en el
Decreto Ley 019 de 2012, Ia
Resolucién No. 00002674 de 2013
expedida por el Ministerio de Salud y

Se realiza la preparacion y entrega de
alimentacién en las instalaciones del
Sena, en la cafeteria, la cual se
encuentra en arrendamiento

Entrega adecuada de los alimentos
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

Proteccion Social, y demds normas
vigentes sobre la materia.

14. Mantener la calificacion del

concepto FAVORABLE (sin
condiciones) expedida por la
autoridad sanitaria competente,

durante la vigencia del contrato.

El contratista
FAVORABLE,
secretaria de salud de Itaguf

presenta concepto

seglin  visita de

Acta de secretaria de Salud de Itagui

15. Contar con la capacidad operativa
y logistica para prestar el servicio de
alimentacién de manera oportuna y
bajo las condiciones de calidad
exigidas por la Entidad.

Se realiza la entrega de la
alimentacién de manera oportuna y

de acuerdo con la necesidad

Entrega adecuada de los alimentos

16. Aportar la relacidon del personal
que prestaran sus servicios para el
desarrollo del objeto contractual,
acreditando mediante copia el
respectivo certificado vigente o carné
de manipulaciéon de alimentos de

cada uno.

Se cuenta con los documentos
respectivos del personal que presta el

servicio

Entrega adecuada de los alimentos

17. Garantizar que el personal
cumpla con las condiciones para la
manipulacién, preparacion y servido
es decir

de los alimentos, que

cuenten con el certificado de
manipulacién de alimentos y los
certificados médicos de ley, los cuales
deben mantenerse vigentes durante
la ejecucion del contrato vy

actualizarse segun la normatividad.

Se cuenta con los documentos de
manipulacion de alimentos del

personal que presta el servicio

Entrega adecuada de los alimentos

18. Garantizar que el personal cuente
con los siguientes examenes de
laboratorio, los cuales se renovaran
segun normatividad vigente:

- Coprocultivo para salmonella y
Shingella

- KOH para ufias

- Secreciones nasofaringeas

- Seriado de baciloscopia

- Certificado médico

Se cuenta con los examenes médicos
del personal que presta el servicio

Entrega adecuada de los alimentos
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

19. Garantizar que el personal cuente
con dotacion que incluya delantal,

gorro, tapabocas 'y  zapatos
adecuados para este tipo de
actividad.

Se evidencia en sitio el uso de los
elementos de dotacion basicos para
el desarrollo de la actividad

Entrega adecuada de los alimentos

20. Garantizar que los vehiculos
destinados al  transporte de
alimentos y materias primas cumplan
con los requisitos sanitarios que
garanticen la adecuada proteccidn y
conservacion de los mismos, asi
mismo cumplir con la normatividad
vigente establecida en la Resolucion
No. 2505 de 2004 y la Resolucién

No.2674 de 2013.

La alimentacion es preparada vy
entregada en las instalaciones del
Sena. Se hace supervision de los
vehiculos que hacen transporte de

materias primas

Entrega adecuada de los alimentos

21. Contar con los servicios de un
ingeniero de alimentos, tecndélogo en
control de calidad de alimentos o
tecndlogo en cocina, con tarjeta de
matricula profesional o certificado de
inscripcién profesional, expedida por
el COPNIA; personal que verificard en
sitio, la aplicaciéon de los estandares
de calidad para este tipo de servicio.

Se evidencia en los documentos

aportados y en sitio

Entrega adecuada de los alimentos

22. Presentar documentados los
siguientes planes y programas, los
cuales seran verificados
periddicamente por la Coordinacién
Administrativa del Complejo Sur:

- Programa de manejo de alimentos
- Programas de capacitacién bdsica
en proteccion de alimentos y de
educacion continuada para los
manipuladores de alimentos, asi

como estar debidamente

carnetizados y actualizados los
mismos durante la ejecucion del

contrato.

Planes y programas que cumplen con
las especificaciones técnicas vy
normatividad, se anexan registros

Los programas y planes reposan en el
contrato Secop Il
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

- Programa de Limpieza vy
desinfeccién.

- Programa de Control de plagas,
artrépodos y roedores.

- Plan de muestreo que incluya
ademads los controles
microbioldgicos.
- Programa de disposicion de
desechos sélidos y liquidos.

- Programa de ahorro y uso adecuado
del aguay la energia

- Programa de tratamiento técnico de
liberacion de

productos  bajo

temperatura.

23. Suministrar los alimentos en los
siguientes horarios:

De lunes a viernes:

Desayuno: de 07:00 a.m. a 9:30 a.m.
Almuerzo: de 11:30 a.m. a 2:30 p.m.
Sdbados:

Desayuno: de 07:00 a.m. a 8:30 a.m.
Almuerzo: De 11:30 a.m. a 1:30 p.m.

Se suministra la alimentacién en los
horarios establecidos

Entrega adecuada de los alimentos

24. Contar con su propio menaje de

cocina, equipos, logistica e

infraestructura fisica, que permita

Alimentacion presentada de acuerdo
con los requerimientos

Se evidencia registro fotografico

incluido en el presente informe

suministrar  oportunamente las
raciones.
25. La alimentacién se debe | Temperatura de acuerdo al tipo de | Entrega adecuada de los alimentos

suministrar en condiciones de | alimento

temperatura adecuada de acuerdo

con el tipo de alimento.

26. Garantizar que los alimentos | No se requiere empaque de

estén empacados en envases

biodegradables, ecoldgicos y
amigables con el medio ambiente.

Queda prohibido el uso de icopor

alimentos, ya que son consumidos en
sitio

27. Asignar una persona que cumpla
las funciones de administrador, quien
mantendra contacto permanente con

Se cuenta con una persona, con la
que se tiene contacto continuo para
el desarrollo del contrato

Los documentos del personal se
encuentran en el Secop Il, en el

respectivo contrato
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

la coordinacién administrativa del
complejo sur o el supervisor, frente a
lo relacionado con la ejecucion del
contrato.

28. Presentar factura electrénica
validada previamente por la DIAN,
como requisito necesario para el
pago de los bienes y/o servicios
contratados y de conformidad con las
condiciones, plazos y requisitos
establecidos en la Resolucién 000042

del 5 de mayo de 2020

Presenté Facturacion electrdnica

29. El proveedor del servicio debera
garantizar el manejo y gestidn
adecuada de los aceites de cocina
usados que se generen mediante un
gestor autorizado, debe presentar los
certificados de aprovechamiento
expedido por el gestor y realizar el
reporte como generador de aceite de
cocina

usado ante la autoridad

ambiental competente.

Se evidencia en el informe de
auditoria a cafeteria elaborado por

SST y Ambiental

Informe de SST y Ambiental

30. Los plasticos de un solo uso
requeridos para el suministro de
alimentacién deben ser: reutilizables
o reciclables o compostables. Estd
prohibido el uso de mezcladores,
pitillos,  vasos

plasticos, platos

plasticos, poliestireno y globos

decorativos

Se observan mezcladores de madera,
vasos de carton.

31. Implementar estrategias que
permitan prevenir la perdida de
desperdicio de alimentos y en caso de
generarlos informar si se entrega a
organizaciones sin animo de lucro o
refugios de animales en situacion de
abandono o su

manejo como

compostaje.

En este momento se encuentra en
proceso de aplicacién, inicialmente
recoleccidn y entrega de desperdicios
organicos
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

32. Presentar copia del concepto
sanitario expedido por la Secretaria
de Salud para la actividad de
expendio de alimentos y/o
preparacion de alimentos vigente:
-Cuando la actividad principal sea
expendio de alimentos, el proveedor
tendrd 3 meses para la entrega del
concepto.

-Cuando la actividad principal sea
preparacion de alimentos, el
proveedor tendrd 1 mes para la
entrega del concepto.

Los plazos definidos anteriormente
rigen a partir de la suscripciéon del

contrato.

Se realizo visita por Secretaria de
salud de Itagui, los cuales dieron
CONCEPTO FAVORABLE con
requerimiento,

Concepto favorable y acta

33. Entregar certificado de curso o
capacitacidon en educacién sanitaria,
Buenas Practicas de Manufactura -
BPM vy
manipulacién higiénica de alimentos

conocimientos de

del personal que prepararda los

alimentos.

El contratista cuenta con las

evidencias

Documentos que

contrato

reposan en el

34. Entregar plan de capacitacion
anual continuo y permanente 10
horas anuales en educacion sanitaria,
Buenas Practicas de Manufactura -
BPM vy
manipulacién higiénica de alimentos

conocimientos de

(cronograma, planillas de asistencia
registro fotografico temas, duracion,)
de acuerdo a lo establecido en la
resolucién 2674 del 2013.

Se encuentra en elaboracion e

implementacion

35. Certificado de implementacion
del SG-SST acorde a la evaluacidn de
estandares minimos, certificacion
firmada el Representante Legal, y con
los siguientes soportes: 1. Fotocopia

de cédula y licencia de seguridad y

Certificado
contratista

aportado por el

Documento que reposa en el Secop
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

salud en el trabajo del profesional
que. evalua los estandares minimos.
2.evaluacion de estdndares minimos
y respectivo plan de accion de
acuerdo a la aplicacion de estandares
minimos aplicables - Dec.
1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-
2019.

36. Los alimentos y materias primas
que por su naturaleza requieran
mantenerse refrigerados o
congelados deben ser transportados
y distribuidos bajo condiciones que
aseguren y garanticen el
mantenimiento de las condiciones de
refrigeracién o congelacidon hasta su
destino final, que podrd verificarse
mediante plantillas de registro de la
temperatura del vehiculo durante el
transporte de alimentos, o al
producto durante el cargue vy
descargue

Cumplimiento evidenciado en sitio

37. Los vehiculos destinados al
transporte de alimentos y materias
primas deben cumplir dentro del
territorio  colombiano con los
requisitos sanitarios que garanticen
la adecuada proteccion y
conservacién de los mismos, para lo
cual las autoridades sanitarias
realizaran  las  actividades de
inspeccidén, vigilancia y control
necesarias para velar por su
cumplimiento.  Las  autoridades
sanitarias practicaran la inspeccion
en el vehiculo y/o medio de
transporte y, por acta haran constar
las condiciones sanitarias del mismo.

Transporte de acuerdo con
normatividad

la

Se evidencia en sitio
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

38. Protocolos de bioseguridad
especificos para la sede o lugar donde
se desarrolle la obra de acuerdo a la
Resolucién 777 de 2021 o la que haga
sus veces. y la resolucion 2157 de
diciembre de 2021 la cual modifica el
articulo 4 de resolucion 777 2021y la
circular 004 de enero de 2022
“Conforme a lo establecido en la
normatividad, debe presentar el
protocolo de bioseguridad, al igual
que el que

documento fue

presentado y aprobado por la

secretaria de Salud o la ARL

correspondiente.”

Cumplimiento de acuerdo con la
normatividad vigente

Documento que reposa en Secop li

39. Previo al descargue de los
alimentos o materias primas para
alimentos, el SENA verificara:

los

-Que el vehiculo cuente con

recipientes en los cuales se
transportan los alimentos, fabricados
con materiales tales que permitan
una correcta limpieza y desinfeccién;
la unidad de transporte en donde se
movilicen alimentos refrigerados o
congelados debe estar equipada con
un adecuado sistema de monitoreo
de temperatura de facil lectura y
ubicacion en un lugar visible; los
alimentos no deben estar
directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se
utilizaran los recipientes, canastillas,
o implementos  de material
adecuado, de manera que aislen el
producto de toda posibilidad de
contaminacion. Se verificard rotulado
o etiquetado de alimentos de

acuerdo a Resolucion 5109 de 2005.

Se verifica en sitio el cumplimiento

GCCON-F-031 V.01
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

En el caso de unidades de transporte
sin unidad de frio se debe contar con
un sistema de monitoreo sencillo y
apropiado para las condiciones de
entrega del producto. Este sistema
puede ser un termometro de punzén

para alimentos, debidamente
calibrado, cintas indicadoras de
temperatura o termografos

desechables, entre otros.

Los vehiculos transportadores de
alimentos deben llevar en su exterior
en forma claramente visible Ia

leyenda: Transporte de alimentos.

40.
para el cabal cumplimiento del objeto

Las demas que sean necesarias

del contrato

No se ha requerido obligaciones

adicionales

El contratista hace solicitud de continuar con la ejecucion del contrato, en un tiempo igual al

inicialmente pactado.

La solicitud se encuentra en analisis y respuesta por parte de la subdireccion del Centro.

PORCENTAJE DE
FECHA EJECUCION FiSICA
PORCENTAJE
(Coe”rigzgeaa' No. DE VALOR A VALOR SALDO DEL DE | (Aplica para contratos de obras
i‘:ﬁormar) FACTURA | CANCELAR |EJECUTADO | CONTRATO | EJECUCION y adecuaciones)
FINANCIERA
No. De dias o
ejecutados °
31/07/2023 | JAP-50 8.388.000 |8.388.000 [20.611.650 |28,92% NO APLICA
31-10-20223 | JAP-68 11.714.500 [20.102.500 |8.897.150 |[69,32% NO APLICA
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OBSERVACIONES

El servicio se presté de acuerdo con las necesidades del Complejo.

Se adjunta soporte de alimentacion

Elaboré: Juan Rutelio Pérez Cardona -Supervisor del Contrato

CERTIFICADO DE RECOLECION -
DE ACEITES USADOS

DE COCINA
NIT 71228615-8 OILS ECOL

— ConTIET093T
i) direccion, lefor
e ——— 2
P o e |
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ALIMENTAQON TRABA!ADORES CFICIALES

COMPLEJO SUR
2023
SENANS DEL 2 AL 7 DE OCTUBRE DE 2023
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ITEM NOMSRE |DESAYUNO ALMUERZO DESAYUNO ALMUERZO DESAYUNO 'ALMUERZO DESAYUNO ALMUERZC DESAYUNO ALMUERZO
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2 Cesar Auguste Bermie Toro
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ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES

COMPLEJO SUR
2023
SEMANA: DEL 9 AL 14 DE OCTUBRE DE 2023
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ITEM| NOMBRE DESAYUNO ALMUERZO DESAYUNO ALMUERZO DESAYUNO ALMUERZO DESAYUNO ALMUERZO DESAYUNO ALMUERZO

Adriana Patricia Mahecha Rojas

1

Cesar Augusto Berrio Toro
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ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES

COMPLEIO SUR
2023
SEMANA: DEL17 AL 21 DE OCTUBRE DE 2023
L2¢ 1hen
S LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
\TEM NOMBRE DESAYUNO  [ALMUERZO _ |DESAYUNO __ |ALMUERZO __ |DESAYUNO __ |ALMUERZO __ |DESAYUNO __ |ALMUERZO __ |DESAYUNO ALMUERZO

Adriana Patricia Mahecha Rojas

Cesar Augusto Berrio Toro
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ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES

COMPLEJO SUR
2023
SEMANA: DEL 23 AL 28 DE OCTUBRE DE 2023
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2023
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Suministros y Refrigerios Instucol

CERTIFICADO DE PAGO DE APORTES AL
SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES

Yo Jhonny Alexander Palacios Posada identificado con cédula de ciudadania
namero 80.769.283, en mi condiciébn de representante legal de la empresa
Suministros y Refrigerios Instucol, identificada con Nit: 80769283-1 certifico que
durante los ultimos seis meses calendario legalmente exigibles, la empresa ha
realizado el pago de los aportes al sistema de seguridad social y parafiscales
exigidos por la ley y se encuentra al dia y a paz y salvo por todo concepto
relacionados con dichos aportes.

Lo anterior en cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 50 de la ley 789 de 2002
y el articulo 23 de la ley 1150 de 2007.

Dada en la ciudad de Medellin a los 11 dias del mes de noviembre del 2023.

Jhonny Alex/ander Palacios Posada
Representante legal
C.C 80.769.283

iSu Bienestar, Nuestro Propdsito!

Carrera 64 N° 25 — 01 Itagii -Ant
Tel: 255 78 54 — Cel: 301 756 71 74
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Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC

A Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia informa:;

Que alafecha, 14/11/2023 07:49:41 a. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 80769283 y Nombre:
JHONNY ALEXANDER PALACIOS POSADA.

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Cédigo Nacional de Seguridad y
Convivencia Ciudadana”. Registro interno de validacién No. 77804627 . La persona interesada podra
verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional digitando

https://www.policia.gov.co, menu ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con eldocumento de
identidad y la fecha de expedicion del mismo. Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de
cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.

Q Nueva Busqueda ” B Imprimir

515 5000

T, Dios Policia Nacional de Colombia Eghgy&lﬂ
WE Direccion General - Cra. 59 N2 26 - 21 (. N ——
i @a?l_ Y Centro Administrativo Nacional CAN, Bogota D.C. V| DA
i (ria

Linea de atencion: 018000-910112
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https://srvcnpc.policia.gov.co/PSC/Default.aspx
javascript:__doPostBack('ctl00$ContentPlaceHolder3$btnNuevo2','')
javascript:__doPostBack('ctl00$ContentPlaceHolder3$btnImprimir2','')

Consulta de antecedentes

Permite consultar los antecedentes disciplinarios, penales, contractuales, fiscales y de pérdida de investidura con solo digitar el nimero de
identificacion de la persona natural o juridica.

Tipo de , . Namero
Identificacion: Céduladeci v Identificacion: 80769283

;Cual es el primer nombre de la persona a la cual esta expidiendo el .
h
certificado? Jhonny

o |
Consultar

LS

Datos del ciudadano
Sefior(a) JHONNY ALEXANDER PALACIOS POSADA identificado(a) con Cédula de ciudadania Nimero 80769283.

El ciudadano no presenta antecedentes

Sefior(a) ciudadano(a): la expedicion del certificado de antecedentes disciplinarios de la Procuraduria General de la Nacion es gratuita en tod~ ~' ~~%-
Fecha de consulta: martes, octubre 17, 2023 - Hora de consulta: 10:29:43

Privacidad - Terminos

OTRAS ENTIDADES

A
D) Py | meiy
CONTRALORIA ?r AUDITORIA FISCALIA

[GENERAL DE LA NACION|

CONTADURIA
GENERAL DE LA NACION

Procuraduria General de la Nacion

PROCURADURIA
GENERAL DE LA NACION

Sede principal

Direccion: Carrera 5 # 15-80, Bogota D.C., Colombia

Codigo Postal: 11032

Horario de atencion: Lunes a viernes, 8 a.m. a 5 p.m., jornada continua

Teléfono conmutador: +57 601 587 8750

Linea gratuita: +57 01 8000 940 808

Linea anticorrupcion: +57 01 8000 940 808

Contactenos: Sede Electronica: Presente aqui sus peticiones, quejas, reclamos, solicitudes, denuncias y felicitaciones/agradecimientos (PQRSDF)
Correo de notificaciones judiciales: procesosjudiciales@procuraduria.gov.co este correo estd destinado EXCLUSIVAMENTE PARA NOTIFICACIONES
JUDICIALES Y/0O COMUNICACIONES ASOCIADAS a tramites judiciales de la Procuraduria
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Mapa del sitio Politicas de proteccion de datos




17/10/23, 8:51 Policia Nacional de Colombia

@PBDO G+ f

POLICIA NACIONAL
DE COLOMBIA

Consulta en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:
Que siendo las 08:51:14 AM horas del 17/10/2023, el ciudadano identificado con:
Cédula de Ciudadania N° 80769283
Apellidos y Nombres: PALACIOS POSADA JHONNY ALEXANDER

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
de conformidad con lo establecido en el articulo 248 de la Constitucion Politica de Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable
Corte Constitucional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS
AUTORIDADES JUDICIALES” aplica para todas aquellas personas que no registran
antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la extincidén de
la condena o la prescripcion de la pena.

Esta consulta es valida siempre y cuando el numero de identificacion y nombres,
correspondan con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio
colombiano de acuerdo a lo establecido en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las
instalaciones de la Policia Nacional mas cercanas.

Direccion: Avenida El Dorado # 75
— 25 barrio Modelia, Bogoté D.C.
Atencion administrativa: Lunes a
Viernes 8:00 am a 12:00 pm y
2:00 pma 5:00 pm

Linea de atencion al ciudadano:
5159700 ext. 30552 (Bogotd)
Resto del pais: 018000910 112
E-mail: dijin.araic-
atc@policia.gov.co

Ministerio de

(T;;) Portal Unico P GOV.CO

la Republica Defensa Nacional de Contratacion

Todos los derechos reservados.

https://antecedentes.policia.gov.co:7005/WebJudicial/formAntecedentes.xhtml
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL ,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que unavez consultado el Sistema de Informacién del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy martes 17 de
octubre de 2023, a las 10:19:26, el nimero de identificacion, relacionado a continuacion, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento Cédula de Ciudadania
No. Identificacién 80769283
Caodigo de Verificacion 80769283231017101926

Esta Certificacion es vélida en todo e Territorio Nacional, siempre y cuando €l tipo y himero consignados en €l
respectivo documento de identificacion, coincidan con los agui registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y la Resolucion 220 del 5 de octubre de 2004, |a firma mecanica aqui
plasmada tiene plena validez paratodos los efectos legales.

ID LOZANO PUENTES
Contralor Delegado

Generé: WEB

CGE, m—

Con €l Cadigo de Verificacion puede constatar la autenticidad del Certificado. L.
9 Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Cddigo Postal 111071. PBX 5187000 - Bogota D.C Paginaldel
e Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.
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