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Immax COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
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Fecha de Visita | 11 | 3 | 2023 | Hora Inicio | 7:20a. m. | Hora Finalizacién | 4:30pm |

1. Identificacién

N° Convenio/Vigencia: 7183/2022 Nombre Asociado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacion: 14/09/2022 Fecha Final Operacion: 11/03/2023
Nombre Responsable del Servicio: OSCAR BENAVIDES
2. Ubicacio6n
Localidad: SUBA Barrio: Costa Rica Direccion: Carrera 95B N° 130A-19
Tel: 6019360869 Cel.: 3012426377 Correo Electrénico: comedorrinconrubi@outlook.com

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Participantes en Atencion: 297

Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: 279 Total Histérico de Asistencia: 42460

Informacion por parte de la Supervision |

El comedor comunitario cuenta con concepto sanitario favorable con 95,5% de cumplimiento emitido por la subred norte con
fecha 25/07/2022 mediante acta ASO2 N112641

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable un (1) con capacidad de 1000 litros, de
material higiénico sanitario plastico, la Gltima higienizacién con fecha 04/10/2022 por la empresa Grupo Empresarial CIMA.

La dltima accion en el marco de la estrategia IEC, segun lo planteado en el plan de promocion en estilos de vida saludable
efectuada en el mes de febrero de 2023, tema Promocion del Consumo de Proteinas de Alto valor Biolédgico y Promocion de
actividad fisica con fecha 17/02/2023.

El reporte Cuantitativo fue enviado al nutricionista local con fecha 21/0272023 y las actividades IEC se encuentran cargadas en
el sistema SIRBE con fecha: 17/02/2023.
El reporte de informe Cualitativo fue enviado | nutricionista local con fecha 28/02/2023.

Las ultimas capacitaciones efectuadas al personal manipulador en manejo de minuta patrén con fecha 18/02/2023;
Estandarizacion de utensilios con fecha 17/01/2023, La capacitacion continua la Gltima efectuada fue el 18/02/2023 con tema:
Personal Manipulador de Alimentos.

Lajornada de clasificacion nutricional de los participantes fue efectuada por la nutricionista local, los dias 24/11/2022 y
12/12/2022, por lo que se efectuaron canalizaciones de 46 participantes con fecha 27/12/2022.

La profesional en Nutricién y Dietética cuenta con el fortalecimiento con fecha 08/06/2021.
La jornada de sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada por la Subdireccién de Nutricién, la asistencia del profesional
en Nutricién y dietéticay del responsable del servicio con fecha 16/11/2022

Las tomas de datos antropométricas para la adicién del convenio con el 33% requeridas se realizaron a 110 participantes asi:
En enero de 2023 se tomaron a 66 participantes en los dias 20,25y 26 de enero 2023y en febrero de 2023 el dia 16/02/2023 a 44
participantes dando cumplimiento al 33% de tomas de datos antropométricas, la informacion fue registrada en el sistema
SIRBE.

Para el mes de febrero se realizaron intercambios en las minutas del comedor, los dias 07,8 Y 15 de febrero de 2023, avaladas
por la nutricionista del asociado y local. El menu 24 de hoy 11/03/2023, se realiz6 intercambio de fruta del jugo, se dio jugo de
maracuyéa a cambio de jugo de pifia presenta aval del nutricionista local y se cambi6 fruta del postre se dio papaya con helado a
cambio de fresa con helado presenta aval de la nutricionista del asociado.

Se socializa el actay se deja copia en el Comedor Comunitario
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Fecha %_ ©
o & % Generacion = g
E— o o O,P,R Seguimiento Supervision 3} Estado ()
S| 8
= dd/mm/aaaa S| |NO R
11/03/2023 Se evidencia que cumple con los pesos servidos establecidos
p 54 24/01/2023 en la fmnuta patron mena 24 para grupo de e_dad de mayores d_e 14 afios, X Cerrado
ajustandose al rango de tolerancia en gramaje (peso) establecido en el
anexo técnico.
o 30 24/01/2023 11/0_3/2023~Se eV|dfanC|a que se realiz6 mantenimiento de la pintura de las X Cerrado
medias cafias del area de proceso.
11/03/2023 Se evidencia que los jugos se preparan una hora antes del
(@] 5 22/02/2023 |servido y no se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche congeladas al | X Cerrado
jugo.
o 6 22/02/2023 1'1/03/2.023 Se ewdenc.la que se preparan los alimentos de acuerdo con los X Cerrado
lineamientos establecidos por la SDIS.
o 11 22/02/2023 11/03/2023 Se eV|denC|a.c,1ue se adquu?fen los alquentos de todos los X Cerrado
grupos para la preparacion de operacion del menu 24.
11/03/2023 Se evidencia que se encuentra diligenciado el formato de
O 19 22/02/2023 |control de entrada y salida de alimentos, teniendo en cuenta las existencias| X Cerrado
reales de los alimentos.
/
/
/
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Periodo Informe Desde | 1 | 2 | 2023 Hasta | 28 | 2 | 2023 Fecha Revisién 2023
A. Identificacién de la Unidad Operativa
N° Convenio/Vigencia: 7184/2022 Nombre Asociado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular: 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacion: 14/09/2022 Fecha Final Operacion: 11/03/2023
Responsable Servicio : SANDRA BIBIANA HERNANDEZ
B. Lista de Chequeo

REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1. Identificacién general. C
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con c
énfasis en Alimentacion, Nutricién y Actividad Fisica.
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad C
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros C
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular C
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional C
5. Reporte de actividades en acciones de informacion, educacién y comunicacion (IEC) en promocién de habitos en estilos de vida c
saludable con énfasis en alimentacién, nutricién y actividad fisica.
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervision c
componente alimentacién, nutricién y salubridad

SOPORTES
Sgbcompgpentes /_\pc[)yo Allrr?e.marlo,,\/‘lgllanma Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en cmne | Na OBSERVACION
Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica.
Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control C
Compromiso 2 [Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF C
Compromiso 3 |Propuesta mend, correo envio, correo aprobacién (Un solo PDF) NA No se suministro
Compromiso 4 [Formato Preparacién de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF
Compromiso 5 Ilir;(;T)esta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista
Correo de envio, propuesta de menus y aprobacién por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique) NA No se suministro menu vegetariano
Compromiso 7 [Soporte fotogréfico en PDF donde se dispone de las minutas
Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotogréficos por capacitacién (Un solo PDF)
Compromiso 10 Acta, -p.lanllla asistencia, materlal de apoyo y soportes fotograficos de la capacitaciéon en estandarizacion de c
utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

Compromiso 11|Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacién (Un solo PDF) C
Compromiso 12|Soporte de asistencia C
Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas antropométricas C
Compromiso 14|Reporte de digitacién del sistema SIRBE C
Compromiso 15|Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397 C
Compromiso 16|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) C
Compromiso 17|Cronograma, correo de envio y correo de aprobacién (Un solo PDF) C
Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) C
Compromiso 19|Reporte de digitacion del sistema SIRBE C
Compromiso 20 Un solo PDF (correo de envio y el informe cuantitativo). Informe cualitativo cuando aplique c
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Subcomponente de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique) c
. PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccién del plan de saneamiento
Compromiso 2 C
Formato inspeccion porciones servidas (mensual)
Compromiso 3 [Formato Acompafiamiento de la operacion del servicio de alimentacion (mensual) en PDF C
Compromiso 4 [PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores C
. Formato en PDF “Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232
Compromiso 5 C
. PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Compromiso 6 - N X C
Formato de recepcion de materia prima.
Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor
Compromiso 7 |Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique) C
Registro fotografico toma de muestras PDF
Compromiso 8 C
Plan de saneamiento PDF
Compromiso 9 Formato de declaraciéon de compromiso c
p Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF
Formato Recepcion materia prima
. Formato Preparacién de alimentos
Compromiso 10 . . - C
Formato de control de temperaturas (refrigeracioén y congelacion)
Compromiso 11|No aplica soporte NA No aplica por anexo
Compromiso 12|Soporte Lavado tanque en PDF C
Compromiso 13|Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF C

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos

Compromiso 14(Formato de verificacion de basculas y grameras”. 9
Formato de termémetros

No se realizé toma de muestras

Compromiso 15|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) NA | microbiologicas para el periodo
reportado
No se realiz6 toma de muestras
Compromiso 16|PDF Resultados microbiolégicos (cuando sean recibidos) NA | microbiologicas para el periodo
reportado
No se realiz6 toma de muestras
Compromiso 17|PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique) NA | microbiologicas para el periodo
reportado
Compromiso 18|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) NA | No se requirio toma de contramuestras
Compromiso 19|Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) NA No se requirio toma de muestras
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros N/NC | NA OBSERVACION

Plan de emergencias (PDF)

Compromiso 1 Soporte radicacién plan de emergencias (PDF) c
Compromiso 2 [Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago C
Compromiso 3 [PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV) C

Evidencias ubicacion extintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Soportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos c

Compromiso 4 e
o soportes de solicitud

Compromiso 5 [Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF) C

Compromiso 6 |Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos méaximo en el mes) C
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Observaciones Generales

El comedor da cumplimiento a las actividades del mes febrero para los diferentes compromisos.

Se recibe CD con informe y soportes de la gestion del mes de febrero 2023

Se deja copia en el Comedor Comunitario.
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PROCESC PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

o Codigo: FOR-PSS-252
{4 PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versin: 2
W Fecha: Memo Int
Yeoma: FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS '12??:.::?22:?15 9! i
" Pagina: 1 de 2
ISUBNREOCIJN LOCAL/LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
IIJNIDAD OPERATIVA: 113810.CCCP 011004 ~ RINCON RUBI
[oiRECCION: Carrera 95B N° 130A-19 TELEFONO: NO TIENE
 OPERADOR CORPORACION PARA LA(‘:ELEE?F?C!ON COMUNITARIA LA lFﬂEﬂ?ﬁH':"m ] 1110312023
COBERTURA GRUPO ETAREO 1: 0 GRUPO ETAREO 2: GRUPO ETAREO 3: 15 GRUPO ETARED 4: 86 GRUPO ETAREO §; 188
ATENDIDA HOY: DE__A___ MESES DE_3_A_5_AROS DE_6_A _8_AROS DE_98_A_13__ANOS DE = A_14__ANOS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
o T;::m’ Paaarackn | PRaraRAGION Laeo semviod araoe Lo lels|als|oe]ro]ao]oln|lulu|ln|u]ls|u|lo]a]ln]|an]cme]rwocumws
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MUESTREO
pesomMuesTREADO | 311 | 301 [ 264 | 308 [ 318 [ 288 | 318 [ 322 | ana [ 341 [ 203 | 280 [ 288 K
D:“::,:::s 13 SANCOCHO SANCOCHO 300 doncenaE | 104 | 100 | 88 | 103 [ 108 | 883 | 108 | 107 | 111 | 104 | 97,7 | 033| 95 / 3
caumcacon | s | s |1 [ s]s]s]|s|as|1]s]s]a]s  §
PESOMUESTREADO | 76 | 73 | 76 | 73 | 76 | 76 | 79 | 76 | 80 | 72 | 77T | T2 | T /
MAYORES | i | poiloaias | roto.ALas | m [ omomeE 3
DE 14 AROS eETLuR | 2oL et | 107 | 103 | 107 | 103 | 107 | 108 | 111 | 107 | 113 | 101 | 108 | 101 | 100 [
CALIFICACION 3 3 3 3 3 2 1 3 1 3 3 3 3
peso MUESTREACO | 107 | 108 | 107 | 122 | 108 | 113 | 108 | 108 | 143 | 101 | 108 | 104 | 110
DI:“:‘O:;;E 13 ;::2:::: Az:::'.z'::l: 108 Cimpimtas | 8] 101 [ 98| 113 [ 972 | 108 | 101 | 100 | 105 | 835 | 101 | 963 102 / 3
CALIFICACION 3 3 3 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3
ENSALADA DE ENSALADA DE PESOMUESTREADO | 73 | 73 | 72 | 74 | 80 | 74 | 78 | 74 | €9 | 78 | 81 B4 85
on iaancal © m‘ﬁ prtrisspstusy 8 conpmento | 936|838 | 923 | 849 | 103 | 94,9 | 100 | 849 | 886 | 100 | 104 | 108 | 109 / 3
CREMA DE LECHE | CREMA DE LECHE R EAC BERIE T e R R S e
PESOMUESTREADO | B0 | 67 | 62 | 46 | 68 | 49 | 49 | 80 | 48 | 46 | 48 | 84 | SO }
D? :f::;s 13 :m;: :mﬁ:;: 48 e, | 108 | 119 [ 108 | 88,8 115 | 102 | 102 | 104 | 100 | 05,8 | 100 | 113 | 104 / 3
cancacon [ 3 | 1 [ sl s v s s[s]ss]s]1]>s 7/
PEsO MUESTREADO | 280 | 310 | 300 | 300 | 320 | 306 | 205 | 310 | 308 | 300 | 310 | 300 | s10
n:‘ rf:,:;, 13 JUGO DE PINA n:;ﬁ?:‘?:ﬁ 300 comemeno | 933 103 | 100 | 100 | 107 | 102 | 88,3 | 103 | 102 | 100 | 103 | 100 | 103 / 3
camcacon | 3 | 3]s fa]s]s]|]s]|s]s]s]s]|s]a )|
pesomuesTREADO | 107 | 111 [ 102 | 108 | 118 [ 126 | 110 | 119 | 115 | 124 | 134 | 124 | 118 )/
D’é“ *\r‘o:;;! 13 m:mm ”:2::0%0" 1e e | #3 | 988|887 | 848 | 101 | 109 | 86,7 | 103 [ 100 [ 108 | 117 | 108 | 103 / 3
CALIFICACION T (R o S W T S T TR T N T Y O T

~ i 1l

O\ <

X

OBSERVACIONES: SEMANA 4-MENU 24. Se evidencia intercambios realizados en fruta del jugo se da jugo de maracuya a cambio de jugo de pifia cuenta con autorizacién del nutricicnista local y se cambio Ia fruta del postre, se da
papaya con helado a cambio de fresas con helado. cuenta con aval de la nutricionista del asociado

FIRMA PROFESIONAL

NOMBRES Y APELLIDOS

o Y Ay

FIRMA COORDINADOR O
NOMBRES Y APELLIDOS

ONSABLE __ \_T=A[1d &~

= P Y \
U G R S AV R




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
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e e e e —
1. ldentificacion
N° Convenio/Vigencia: 718312022 Nombre Asociado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113810-CCCP 011-004 - RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacion: 14/09/2022 Fecha Final Operacion: 28/02/2023
Nombre Responsable del Servicio: Oscar Benavides
2. Ubicacién
Localidad: Suba Barrio: Costa Rica Direccién: Carrera 958 N® 130A-19
Tel: 6019360863 Cel.. 3012426377 Correo Electronico: comedorrinconrubi@outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 ) N® Participantes en Atencion: 299
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: 287 Total Historico de Asistencia: 38170

Se ejecuta el ciclo de menls de acuerdo con el c NG NA
| calendario establecido por la SDIS. En caso de

superar los intercambios permitidos por anexo m I:l D
técnico (méximo un (1) intercambio al dia y

_ : Todos los alimentos para las preparaciones se
maximo tres (3) intercambios a la semana), o por| ] i
L situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita 2 .mﬂ::ﬂ en 69;{':153 condiciones de calidad y
aprobacion a la nutricionista local mediante el dentro de su vida Gl

"Formato autonzacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacién.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

Se realiza proceso de descongelacién segun Io|
3 estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chomo de agua, canecas con agua o
sometides a proceso de coccidn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la|
minuta cumple con la normatividad de rotulado de
alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005)

En
[z
W
<o
WE
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta Los condimentos utilizados en las preparaciones
picada son cortadas y picadas el mismo dia de son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
§ |suministro. Los jugos se preparan una hora cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

[]o
BE
[z
o
[x]3
ks

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacién de un
mend vegetariano dentro de los primeros quince

E]n
[z
[z
B
13
[z

El pre-alistamiento de alimentos se realiza

aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo

higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de| con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccién de Nutricion.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacién, disefia dos (2)

y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de mentis vegetarianos y remite a la

| preparacion, profesional en nutricion y dietética de la SLIS

para su autorizacién, Ofrece una (1Jvazairnealaq
preparacion vegetariana aprobada.
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Nivel de

Se utiliza |a totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de mends
_|contemplados en el anexo técnico

Cumplimiento |

® 00

es acorde a los formatos establecidos por la

Peso Neto Peso Neto |
[ mend Gigrediani Rﬁ:_;lridn ; Uﬁ(]iudn Mands Nigtadianias | Rec;:erldu UtTf:zadn ]
| 1 Camede | T i
I | F s iy ! 276 277 |
Sopao [ // | /
I | | = )
v cesmes | / _J Tubérculo | |
— 74 ; o platano | =7
/ | | T
Cereal / L Bebida de | ,/
e | / | fruta | _— |
— | | ] | |
| I |
| / [ | postre Banano 4 | 34
Verdura o ] / II | 1 |
lad L 3 1 ||
7~ |
|
- oSS T i | e e ey N D e NI AR Ve e
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable & m—ﬁii’im
Elabora plan de compras mensual y consolidado . :
de acuerdo a la cobertura contratada o c NC NA g’:::‘:mm e allma:;m idf"::: gf;m c NC  NA
BT ) preparaciones de min
autorizada; incluyendo los elemertos de aseo; y| [ "x ] 1 Od operacién (a excepcion de las frutas). Asi mismo, ] |

se adquiere el helado con la descripcion del

10 |SDIS "Plan de Compras semanal” y "Plan de " D ;
compras consolidado mensual”, incluye listado ko n.em on gramos, a £ Y- e mn
de alimentos de recibo y tabla de 0000 d8. Sen © premman, Sceie WO dy
v ERINUgEaIE 6. oo, ¥ 3o una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
jcalculo para la compra y preparacion de an buit
alimentos
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos implementa c NC  NA
lo establecido en el “instructivo Recibo de
-K X
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el - :’ D Alimentos, " procedimiento "Cperacién enfrega . D D
12 fabricante © proveedor de la totalidad de 13 de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos adquiridos para el Comedor! sociales” y formato “Recepcién de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo de
los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
Nivel de
o
. Yeoe Cumplimiento |
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y distribuidores).
Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion sanitaria vigente. C  NC  NA
Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los alimentos , con fecha |:| D
de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
Fecha Fecha | Fecha Autorizacién |
Producto | Distribuidor | FechaCHS | Proveedor CHs Autorizacion 1 CHS Sanitaria Placa |
Proveedor Sanitaria |  Vehicul hicul |
! ol
14 Pollo umc" .l“':n_ 28M0/2022 mwc"“m 28102022 AM22020 : 2110812022 210872022 s I
"~ Camnes Carne | BV |
Came Zipaquiena | om0 | o OR | 2snonon w2020 | 21082022 21m8r2022 : « |
2526y %26y | |
Leche Villa Aura | Mo Villa Aura Plstel . 12092022 . / WHO 764 f
WAWy 2528y I T :
Queso Villa Aura PO Vilta Aura 2THOR022 - 12082022 i / _ WHO 764 !
Yogurt Makro 2410172023 Makro o023 | oz | P4 ot |
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dia.
Diligencia diariamente el "Formate de conirol de
entrada y salida de alimentos asociados”,

iteniendo en cuenta las existencias reales de los

alimentos que alll se encuentran.

Fecha Fecha o= Fecha Fecha |
Producto | Distribuidor CHSICS | Proveedor CHSs Autorizacion CHs Placa |
Distribuidor Provesdor. | Froveedar Sanitaria Vehiculo |
Favorable con JKU
Helado Mawo | 2u012023 Makro aovazs | e g |tz o i
Crema de Favorabla can JKu |
Makro 240112023 Makro 24/01/2023 b sjassatne - | taoenoz2 38 i
| Favorable con | ]
5 Huevos Makro 2410112023 ! Mako | 24012023 rocuemiitiie - !. 110412022 ., EQR 101 ';
Mayonesa Makro WO | Mo | oamipms | Favorebecon = [ 42022 | EQR101 |
| reduer
Atan Makro | 24012023 Makro 24012023 | Feversblecon » | ttoamozz | EQR101 |
| raquenmientos |
| Favorable con i
Abarrotes Makra | 240112023 Makro 2400112023 .5".";""1'.“&1“’,‘;_1 e 1110412022 EQR 101 |
Pulpas | oirdenas 171112021 ey 171172024 Favorable | . 21212022 ; vEQsss |
[ I S o e S S o B MY 2 Alimer S =
N°® Variable Nivel de Cumplimiento N®
c NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NG NA
de Im equipos correspondientes debidamente
Los alimentos que requieren cadena de frio ED D orga ; y & R — EDD
estan  almacenados en condiciones de : sa;amd:s_ ety
N naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ia
15 |temperatura de refrigeracién yfo congelacion en 18 PR M
T : a5 de poletiéns contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
transpar antasl nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
' vencimiento {si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
lice . Eliaatin. 7 pem empacatios] Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener, c NC NA
individualmente, como granos otros que . ; i
en refrigeracion, se almacenan en canastilla| Izl D D
presenten largos periodos de vida util, se IZ’ ‘:l D : :
7 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
|almacenan de manera organizada en estanteria
a temperatura ambiente, sin contacto directo de cuentai i q"'; e d: d?;;r:r"d ewtalzdo o
la luz solar y sin presencia de humedad. UHTnmI b e es y léctacs tipo
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA c NC  NA
formatos "Control de temperatura de equipos D E’ D E D D
de refrigeracion” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacién” tres veces durante el 20 alimentos preparados .de manera diaria de

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y|
conservadas durante 72 horas.

21

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y!
completa segln lo establecido.

Elabora el Protocolo de Lavadoe de Manos del
Comedor Comunitaric — Cocina Popular y
entregado para validacion a los profesionales de
Nutricién local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiguen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a

(1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

© 00

i Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
| 1 |Lifbeth Ardila ‘| 5110/2022
| 2| Esperanza Aguire [ 2710312022 |
? 3 | Carlos Mario Cardona ‘ 30/08/2022 |
E 4 | Adriana Aguirre ll 21/08/2022 i
| 5 | Oscar Alirio Benavides (Responsable de la unidad) 5110/2022 '
| 6 |Elkin Yesid Salguero (Auxilar) [ 30/0812022
7 | Lizeth Johana Duitama (Nutricionista) 300812022
s s ——
~ <
Vatiatie Nivel de Cumplimiento | N® Variable cm
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
Cymnhcmhcapechdf&nenefmanejgdeia c NG NA Md@n_dawospﬂelsqvﬂoﬁe c NG NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de alimentos socializa al personal manipulador,
menls y analisis nutricionales de acuerdo al E] [:] D personal nuevo; de manera presencial y cuenta D D

procedimiento “Operacidn entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

Fecha: 16/09/2022- 29/10/2022- 12/11/2022-
17/12/2022-20/01/2023

Cuenta con capacitacién en recepcién de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°|
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: ___16/09/2022 y 2910/2022__

con el soporte del proceso.
Fecha: 16/09/2022-29/10/2022-12/11/2022-
17/01/2023

Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
registro fotografico, material de apoya) de todas
las capacitaciones realizadas,

Nivel de
bz ; Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi mismo el
personal asistio a la charla de induccion sobre fa operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del Responsable del c NC NA

Servicio, segun lo establecido en el anexo téonico.

| N® Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos | FFOGhlc:Iduﬁﬂﬁn fn
1 {Libeth Ariie 150912022 - 18/02/2023

Esperanza Aguirre

15/00/2022 - 18/02/2023

Carlos Mario Cardona

15/09/2022 - 18/02/2023 |

28/10/2022 - 18/02/2023 |

2
3
4 |Adriana Aguirre
5
e
-

—— |

[x] []

TEMA: Personal
Manipulador de
alimentos

Personal Manipulador de
Alimentos
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|Los alrededores se conservan en perfecto

estado de aseo, libres de acumulacién de
residuos, alejados de botaderos de residuos,
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de
plagas o insectos.

Las instalaciones estdn protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domesticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales] € NG NA
E :I D que no generan sustancias toxicas, resistentes, D [:l
El Comedor Comunitaric cuenta con los no poroscs, impermeables, no absorbentes, no
servicios plblicos de luz, gas, acueducto deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarilado; en  aguellas  situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
awenhmlesenqmsehagawodegasmj’{gas 10 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
propano), este debe cumplir con las pared - pared de las dreas de preparacién y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho] almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. - construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
Ne Concepto Sanitario c;“"‘!! "! :

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria, Si es superior a un afio cuenta con el

|soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al ‘Formato Autodiagnéstice Del Servicio De Alimentacién”

31| concepto: FAVORABLE. Porcentaje de Cumplimiento: __ 955 %
Fecha: Dia: __ 25 Mes: _ 07 Ao 2022 N° Acta: ASO2 N112841
HospitallSubred: Suba / Sub red Norte_

N Varlable Nivel de Cumplimiento N° Variable c llIi!!il illi :
Las é&reas de cocina, distribucidn, salén c Ne NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NG NA
comedor, almacenamientoc de alimentos, sefializadas (zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacidn de elementos de aseo, E :l I:] pre alistamiento de alimentos crudos vy zona de| EI D D
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, 13 grifo de accionamiento no manual, dotado con
lalmacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefializado
espacialmente. Todas las dreas se encuentran lubicado en el drea de elaboracién o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que no c NC NA c NC  NA
generan sustancias tdxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o IZ] E] D El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién D D
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion. directa o indirecta sin que generar incomodidad
Los vidrios se encuentran en buen estado, dei personal, previene la condensacion del vapor,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin polvo y facilita la remocién del calor. Las

34 |elemento para prevenir el estallido. Las puertas 35

y cerramientos de material transparente deben|
tener como sefializacion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y
120 m, o divisiones en la carpinteria con ef
propdsito de hacerlos wvisibles y  evitar
accidentes.

aberturas para fa circulacién se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjec)en
buen estado, de material no comosivo y
faciimente removibles para la limpieza vy
reparacion.
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Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con &rea de|
- |necesaria para la realizacién de fas actividades| C NC NA glistamiento para el personal manipulador de| c NC  NA
en todas las areas. Las ldmparas, accesorios y E [:l D alimentos separado de los servicios sanitarios, E D D

36 fotros medios de iluminacién del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacién; ests area
Comunitario son del tipo de seguridad y estan cuenta con lockers o casilleros en buen estado|
protegidos para evitar la contaminacion en caso para la ubicacion de elementos personales y ropa
de ruptura. de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios

sanitarios separados, en buen estado de c NC NA Sa (ioOBHE, it iR Srea fica gera ) NC NA

:.;nmnamnlerﬁa. con la dotacion de elementos E D El Seias) ekt B Bl bl de“ : - uibicad I:] El
aseo, lavamanos para la higienizacion de e u”nE e no QW:“D, i

s e paiinp i fhisbe Fhsenarion 39 |contaminacién, aplicando el cédigo de colores
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, ““"".’m";"&se ""'m“ CRitee Susivos 4l uso
en especial a personas con movilidad reducida y! ¥ &
cuenta con apoyos intemos gue faciliten el
acceso y uso de este.

O NE B e miktie, tiamarts bdfia) (S, NS WA

L. S ol o A (3 O | [cefelusco, orgnizaco,se mantione beio tave | <] [] [
mubicadoenunlugarqueno : odé 41 |se encuentra alsjado de la cocina y del aimacén|
Imcssmnaboiite geee e de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas|
’ de seguridad de los productos quimicos

utilizados en la limpieza y desinfeccién.

; El plan de saneamiento se encuentra

Todas las areas del Comeder Comunitario se c NC NA c NC  NA
; ; documentado, actualizado y ajustado a las

ﬁ;mmmTArr:mexo;lnm%am area c:; servid : D I:I particularidades del Comedor Comunitario. Se Ei D

: " 1 ; ! implementan adecuadamente los programas de

ivocn iy st s, L son o 45 iz s, gesin i o

encuentra publicada en un lugar visible para los 'mmmieﬁ;'?&mixﬂﬂémde a‘;eua m Lo:I
ket Josificacia abasteci i
;n:;:‘p“ ¢ r e de registros de control del plan de saneamiento se
; encuentran actualizados.

N Variable i
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material c NC NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (8) meses Izl D

“ Fecha Lavado Tanque: Dia_04_ Mes _ 10_ Afio _2022_ Material: Plastico N° Tanques: _1___

Capacidad Total: _1000L Empresa: ___ Grupo Empresarial CIMA
Concepto Sanitario: Favorable Fecha Concepto: Dia __14__ Mes_ 09__ Afio_ 2021_
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedares o vectores c NG NA Se garantiza el facil acceso de las personas al] € NC  NA
Fecha titimo control: __12/08/2022_ [ = ~] S | o o] K B mﬁs‘,a;-on: OO
45 | Empresa:Control Tecnologia Fumigaciones B € MO o s o

SAS
Concepto Sanitario: ___Favorable

sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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47

|Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas yfo material
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables, en perfecto
estado de limpieza, higiene, desinfeccibn vy
funcionando adecuadamente, se encuentran
instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y
distribucién de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
|establecido en el anexo técnico.

O O

|grameras y los termometros son verificados|

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventive y comectivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como béasculas,

semanalmente, y se registrar la informacién en el
formato establecido “Formato de verificacicn de
bésculas y grameras”. .

=00

Variables

Nivel de
Cumplimiento

de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente recaban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
|establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo estabiecido en el anexo

13
[z

técnico.

1 | Canfidad | Cantidad [ ' Cantidad Cantidad
Alenije on a0 | | mmgg Evidenciada | " i establecida evidenciada (U) |
| Bandeja plastica | '~ Por 30 1 R“'p'“gc‘%";{’"éﬁw 30 30 ;
[ |~ 1 por cada o | Recipiente hermético l
| Cuchara postre | participante 300 | 1000 mi 30 30 |
| Cucharasopa | | POrcada 300 | Recipiente hermético 330 mi 30 30 i
49 | p;rhmpante B - !
Cuchs por cada ecipiente hermético = ~ &R i
| _participante 0 ] 200 ml s _30 |

"l

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de menis y el mend del dia para los
participantes . Se asigna turmos para el consumo!
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita
aglomeraciones.
Para los participantes con autorizacién para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes  herméticos, bien ensamblados y
pacados en doble bolsa biodegradable
(minimo de 30 x 40 cm).

51

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. El queso y los postres se sirven en
postreras,

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso|

y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 6°C.

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
{las manos y no se utifizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite Ia
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandarizados.

Los alimemos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos!
calientes servidos no permanecen en tiempo de|
espera por mds de dos minutos en la linea de!
servido

Se garantiza a los participantes |a entrega total de
los componentes de acuerdo al menu diario

establecido y se suministra lacteo adicional a|

toda mujer gestante ylo lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

mE;
W
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Varlable
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Varlable

Nivel de

Se cumple con los pesos servidos establecidos

en la minuta patrén para los distintos grupos de c NC NA Las Caracteristicas organolépticas de las] € NG NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al ‘:l El D 55 |preparaciones presentan conformidad con la E D D
rango de folerancia en gramaje (peso) calidad esperada seglin el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
Ne Variables : IIIi!iI! a!° :
Mantiene & disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NG NA
56 |condimentercs, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su preferencia; E l:l D
se encuentran identificades con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion {entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una c NC  NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas D El
Grupo de Alimentos ] * Preparacion del Dia T |12 |
Sopa o Cazuela |SOPA DE AVENA 812 | 799 |
o Cereal |ARROZ VERDE 915 | 893 |
' Proteina |CARNE DE CERDO 63 | 651 |
; Ensalada o Verdura |[ENSALADA DE REMOLACHA ZANAHORIA Y MAYONESA | 62 | as |
| Tubérculo o Platano PAPA A LA FRANCESA | 23 i 37 |
(I o7 i e | |
i Bebida de Fruta SORBETE DE FRESA 23 ar |
i Postre iBANANO CON CREMA DE LECHE 53 63 i
: = 7 / 3 \l-_s‘..l‘-”}‘": e
Nivel de
i
N Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Cumplimient
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta c N NA it tisont s s L
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el bl B MNOpOmSrIcHs O mome
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricion E D D inicio de la atencion a todos los WH D E I:l
L z nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
con vigencia de dos (2) afios 2 . . 24/09/2022
Fecha Fortalecimianto: hum en los tiempos &_nabie‘cldos para nifas y 150
Dia 21 Mes 11 Afio 2022 n|r|gs_nwas de 5 afios, mujeres gestantes y a 012022
participantes mayores de 5 afjos, 12M 12022
Asl mismo el profesional en Nutricion y dietética .
y e Responsable del servicio del Comedor| Preaenta los datos en los listados generados dell 1,0,
58 Comunitaric asisten a la jomada de 59 |sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
sensibilizacién en vigilancia nutricional realizada profesionsl ‘en_ tharicidn y: Giskilics; ‘sdle: y
por la Subdireccién de Nutricién. Fagistro fologeico. y regietrs: fa infonmmoldn v o8
sistema SIRBE. Cronograma establece
lzacién mediciones el
;::'“ :::::I'; ol Servicio: *Remite el cronograma trimestral a la profesional 27/01/2023 y
Dia pow Mes 11 :&ﬁo en nutricién de la SLIS. 20/02/2023, se realizan
—1e__ i, 1 Y, 2022 el 25/01/2023
Nutricionista : Fecha entrega cronograma: 24/01/2023 16/02/2023 a 1:0
Dia_22 Mes_035  Afo__ 2022 participantes, de
acuerdo a listados.
Nivel de
o Cumplimiento fimi
N Variable Nivel de N° Variable Ccum ento
Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
c NG NA Servicio y el Profesional Social asisten a la c NG NA
Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6| D jornada de presentacién de la clasificacion
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros IZI D nutricional de los participantes, dada por los E D
60|y sensibiidad de un (1) milimetros;, en 61 |profesionales nutricionistas de la Subdireccidn

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

Local o el que haga sus veces.
24/11/2022 Profesional Social
Fecha:17/11/2022 Responsabie del servicio

12/12/2022 Nutricionista
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N Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de
Cumplimiento |

El profesional Nutricionista Dietista socializa Ia
clasificacién nutricional a todos los participantes!
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacién
nutricional por parte de la SDIS.

62

610 O

Mes_12
Afio _-2022

Para los casos de participantes identificados con
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricién o
bajo peso) el Profesional en Nutricion y dietétical
realiza las acciones de IEC colectivas. Realiza
canalizacién a Secretaria Distrital de Salud de los|
casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de

canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifics menores de 5 afios.

® 00

13M2/2022

Entrega el plan de promocion en habitos de
estilos de vida saludable, fimado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista por
la Subdireccién de Nutricién de la SDIS. (En los|
formatos establecidos par la SDIS),

Fecha de Entrega:
Dia__30__ Mes_ 03 Afio_2022_

Para adicion; 03/01/2023 evidencia aprobacién
04/0172023.

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia |IEC, segun lo planteado en el
plan de promocidn en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico, Cuenta con relatoria o acta

reunion, listado de asistencia fisico si la acmd::I 240 Participantes

es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalia
de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE

Actividad IEC: Aumento de consumo de frutas
verduras y alimentos proteicos

Actividad Fisica: Promocién de actividad fisica
Fecha: 17/101/2023

=00

Entregamensua}menterepoﬂenumﬁtativadebspaﬂidpantesqueasiﬂiumenhspmesmdepmmdéndeeﬁosdevﬁas&d&ﬂey
reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativo: __ 21/02/2023
Fecha Reporte Cuaiitativo: NA
F :- l-'-f': = [ By =5
N® Variable Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato " Pian de Emergencias establecido por|
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para Ia ldentificacion,

0 O

Radicado 10/10/2022

Cuenta con wisita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccién contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
UAECOB (Unidad Administrativa Especial

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los|
elementos establecidos en la Resolucién N® 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, pléstica tipo FEEL

1 O

70

87 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes 68 i
siguionte a fa firmia del acta de indcio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema 2
de Seguridad y Salud en el trabajo de la FOohE: . Avidnzs
Subdireccion de Gestion y Desarrolio de Talento
Humano de la SDIS.
c Cuenta con minime dos (2} extintores| NC

multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son; cerca al drea de

preparacion de alimentos, &rea computador,
archivos, drea de Comedor Comunitario — Cogina
Popular y con la instalacién de sistema de

{deteccion de humo.

o
[z
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable CMNW;“*::M

7

-|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,

manejo de exdintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez al afio con participantes del Comedor|
Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el|
manejo de sustancias peligrosas, descargas!
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes|
y medidas para la evacuacion.

=0 O

Solicitud del 26/10/2022

72

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones|
especiales relacionadas con salud, estado fisico o)
emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

[Cxeios omLiGAGIONES GENERALES T ]

NC  NA

=00

73

social y
alimentacion, nutricién y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en campo|
y el informe del

seguimiento, a la supervision o interventoria para
sU respectiva revision y aprobacién, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

74

Nivel de
N° Variables i
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable & |d§5;§!.!
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC NA c NC  NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes X X
de los componentes inclusién [:] D . D I:l

Las instalaciones son utilizadas estrictamente|
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideolégico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

Serealzasegwmperﬂoa#amdewsnadel 13402:‘2023 Menude&dia N®9 semana 3.

Variable N*1. Se realiza solicitud de intercambio para men( N°21 se entregé granadilla en lugar de pera 08/02/2023, se entrega banano por papaya del postre del
menu 22 solicitado el 08/02/2023, se entrega banano por melén del postre del mend S solicitado el 17/02/2023,

Variable N°65. Se realiza actividad de EVS de mes de febrero de acuerdo alo establecido en el cronograma bajo los temas Promocion del consumo de proteina
de alto valor biclogico y promocién de actividad fisica el 17/02/2023, con asistencia de 241 participantes. E| comedor se encuentra ingresando al sistema las
actividades.

Durante la jornada el comedor repone 5Kg de banano, 2Kg de platano maduro. Se encuentra pendiente aguacate, yuca, fresa del ment 11 que de acuerdo al
cronograma del plan de compras se recibe el viemes -fruver,

Se realiza toma de datos antropométricos los dias 27/01/2023 y 16/02/2023, dias diferentes a los relacionados en el cronograma presentado al referente de
nutricién local,

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor comunitario Rincon Rubi
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
b 4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 28:’;”:;" NO
wicaioihuaron FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
IR Bocial COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA l 12de14
Tipo Fecha Limite
O,P,R Variable Descripcién Cumplimiento
o 5 Se evidencia que el comedor elabora el jugo de la jormada sorbete de fresa antes de las 8:00am y no una hora antes del servicio y no Inmedisto
como lo indica el anexo técnico
o 8 Se evidencia que se retira la Came de cerdo ya cocida, para percionar permitiendo reduccion de temperatura a valores infer de Proxima visita
B5°C. Se observa temperatura de 51,0°C, posteriormenta se somete a recalentamiento. )
o 1 Se evidencia que el comedor no cuenta con los alimentos completos para dos dias: se observa faltante de 5Kg de banano para el Préxima visita

postre de la jornada menud N*8, 500g de arveja mend N*10, yuca mend 11, 2Kg de pepine pendiente y granadilla del mend N*10.

Se evidencia que no hay coincidencia entre la existencia fisica y lo registrado en el formato de entradas y salidas de alimertos, se
o} 19 observa 21Kg de pulpa de guanabana y se registran 20Kg, bananc se cuenta con 29,38Kg y registra 34 4Kg, platano hartén mad Proxima visita
se cuenta con 40,5 Kg y registra 42 7Kg, pepino cohombro se cuenta con 11,28 Kg y registra 13,42 Kg,

‘ ~
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ALALD garor  * FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA I A
Fecha 2
x| 2 Generacién
é’“_ -g OPR Seguimiento Supervisién 3 | Estado | ¢
o
252 ddimm/aaaa 81 : PIR

22/02/2023. En seguimiento se evidencia que no se cumple con los pesos servidos establecidos en la minuta
patron para el grupo etarec de mayores de 14 afios por no ajustarse al rango de tolerancia en gramaje las f

o 54 23012022 preparaciones de carne de cerdo asada con perejil, ensalada fria de lacha, zanahoria y mayonesa, papas X | Ablerta |X
a la francesa y banano con crema de leche. Se genera plan de mejora,
22/02/2023. En seguimiento se avidencia que el comedor utiliza materias primas de éptima calidad para las

R 2 13/02/2023 prepaTECiOnes Rl X Cerrado
22/02/2023. En segui se evidencia que el Jor cuenta con las muestras de referencia de acuerdo a

o 2 102023 lo establecido en el anaxo técnico. X I
22/02/2023. En seguimiento se eyidencia gue ain no se ha realizado mantenimiento de la pintura de las 3

Q 30 130272023 medias cafias del &rea de proceso, se observa levantamiento de pintura. X Abiate
22/02/2023, En seguimlento se evidencia que el equipo mixto de frlo se ancuentra funcionando de forma

o] 47 13/02/2023 . da. Sé realizé o del equipo. X Cerrado

o 57 13/022023 2‘2.-‘02!20:23.Er;:gmxmwqumUManﬁmmmPMmdeWmlw X Cerrad

/ -
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Fecha ] s
g_"_ b Generacién £ é
a| 2 OPR Seguimiento Supervision o | Estado
F o- g Ll |—|T
dd/mmiaaaa s o P|IR
= /
,/‘
S -
2 /
/
P
~
4
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L
Quien Realiza la Visita
Ho&o Corecel o Duade \}
Nombres y Apellidos
]
Y0 o Consvelo buaile |
Firma
S\ O3300 ¢
Cédula de Ciudadania ,
P olecional Apoyo SUpeiueIon
Cargo Cargo
Nota: La firma de este documento implica aceptacian de todo lo escrito,
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(1o AL INTORMACION UNIDAD O1'E RATIVA

1, Identificaclon 'l. \

N® ConvenioVvigencia A3 U0 LE, Nombie Ascolada r{:f_r\rl_h\'_'..u{t (001 20 \._‘ ALK l\i_a e ( LNL{\_’]I_)._\]_@_\:I_]__:
Notibre Comedor Comunitaro « Coclia Popula o __l _ ‘_ U000 l:\’.'.' 041-'—-06-"‘.—'?—\43!1-3-1_&?.[_;121
Fecha Iniclo Opetacion 'f:l_[L-‘,'_j_Z’_"l.‘,';',L_-,_ o Techalinal Operackin ___:)’f‘._lg;}’__}_y_(] ) ?_,
Nombre Responaable del Servicio e TP W (:)_‘u-“ HH_'H) \;'\L\;_:_K____ R

2. Ubleacion
Localidad. 5\)\\X Daitlo (C‘_,_"\\f»\ ‘i} \C(y Direcclén ___(:."](‘;\, "{ - \J“ 12D ~ lq
tel. 00103602 (A cet: 24249 _1_[3")_-]‘] Coneo lectibnlco -fb.m‘.‘.!;\‘_’&_i'_\l!.‘f_‘ij_\ﬂi.if))fl)‘\ [G)Y‘ 0N

3. Cobortura
Cobertura Diaria Contratada 7‘;[')(}' N* Participantes en Alenclon: ?)OC"
Participantes Autorizados por Plan de Compras Sg 2 Total Aslatencla del Dia e Total Histdrico de Aslslencla: T

Capitulo B, OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENT ACION, NU I’RICICJI;I-Y SALUBRID;QB

Catogjoria 1: Variticaclon dol M_mu‘l y Praparaclon

N*

Varlablo Nivol do Complimiento | N® Varlablo Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta o ciclo de menis de acuerdo con el| .

calendario establecido por la SDIS. En caso de 0 s HA 8 NG 8
superar los intercombios permitidos por anexo [X] [:I D D
téenico (madximo un (1) Intercambio al dia y

Todos los alimentos parn las preparaciones sej
maximo tres (3) intercambios a la semana), o .
por situncion{e: J: ciunua mayor forl::)itos 2 |encuentran en optimas condiciones de calidad y
solicita aprobacién a la  nutricionista  local| dentro do su vida Gtll.

mediante el "Formato autorizacion cambio de
preparaciones® para su respectiva aprobacion,
Ofrece menu especial para navidad y fin de ofo.

Se realiza proceso do descongelacion segin o]

estipulado en anexo técnico (en refrigeracin y Los alimentos utlizados para la preparacién do fa

=z
Q

c NA Cc NC NA
3 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado de
no a chorro de agua, canecas con agua 0 2
e aikios & fecobes B icoseiy IE D alimentos (Resolucion N* 5100 de 2005) IE
NG Los condimentos utilizados en las preparaciones NG  NA

picada son cortadas y picadas el mismo dia d

Las ensaladas y posires que contienen frula
son naturales (tomillo, laurel, perefil, cilantro,

X
Oz
X]o

suminisiro. Los jugos se preparan una hord cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de ncuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lIneamientos establecidos por la SDIS.

c NG NA Realiza encuesta con los participantes con el fin

de identificar 1a volun C NG NA

El _pm-alislamlonto do alimentos se roaliza m D menu vegelarkino dentlr‘::ddgc{o:mﬁ::z:g: da. un m D
aphcando los pasos de; selecclon, clasilicaclon, (15) dias de operaclon del corwc':\io d el
higlenizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo do encuesta suminist ;:‘muerdo
7 |los alimentos y con o establecido anexo téenico 8 |Subdireccion de Nutricion, strado por In

L lapreparaciin vegelariana aprobada,

Las frutas, verdurns, enlalados, bolsas do leche E

; , bols; he n o caso do  aceptacidn, disefa  do

; rﬂ:ﬁ{[:rz; ;T lavados y desinfectados provio a IaT propuestas do mends vegetarianos y temi?o n{ :I:’l
profesional en nutricion y dietdlicn de 1a SLIS

para su aulorizacibn, Oftece una (1) vez al mes
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Variaktle

Nivel de Cumplimiento

menus contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

[i NC  NA
Peso Neto Peso Neto D
= Requerido Utilizado e Requerido Utilizado
Mena | Ingredientes (ka) (ka) Ment Ingredientes (kq) (ka)
Oy AR5
S oroteina | RVEAER| 21,10 2149
Sopa o :
|
9 cazuen Tubérculo C,T'I.C \O 1(7, 4 O (l ()1 4‘{
\ o platano ’ '
" \ Bebida de |01 1 80 20 20
ercal < fnka
\ fovote
N\ |fesa [ 22,43 22,9¢
Verdurao
ensalada \
N\
Cate;_;oria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
N* Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

10

Elabora plan de compras mensual y consolidado)
de acuerdo a la cobertura contratada ©
autorizada; incluyendo los elementos de aseo, y
es acorde a los formatos establecidos por la
SDIS “Plan de Compras semanal™ y “Plan de
compras consolidado mensual”, incluye listado)
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de|
calculo para la compra y preparacion de
alimentos.

KO O

11

Se adquieren los alimentos de todos los grupos
para las preparaciones de minimo dos (2) dias
de operacion (a excepcion de las frutas). Asi
mismo, se adquiere el helado con la descripcién
del contenide neto en gramos, la papa y yuca sin
exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de|
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
en bultos.

=z
O
=
>

5

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por ell
fabricante o proveedor de la totalidad de
alimentes adquiridos para el Comedor
Comunitario — Cocina Popular

13

En el proceso de Recibo de alimentos
implementa lo establecido en el ‘Instructivo
Recibo de Alimentos, " procedimiento
“Operacion enirega de apoyos alimentarios en
los servicios sociales” y formato “Recepcién de
alimentos * tomando y registrando la temperatura
de recibo de los alimentos que requieren cadena
de [rio y verificando las condiciones del
transporte.

Ko
(s

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

sanitaria vigente. Adicional cuenta con las

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimienios de la tolalidad de proveedores (directos vy
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion
actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afo y con concepto Favorable

14

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor Pro?:fd L atlst:tr;l'zn::ii:n Ve?\:l?;b f::::::: Placa
Ll o cﬂﬁng L6llcl D‘qt Il['m 2-1"03/' o \ E’_‘\?}]}
ome | N\ Svaaoers 81002 | oAl b p(esfor]  \ [Py,
Leche N Villaho (2% |\ laleaker]  \ M9
Queso N Nk 2268 1 N lwdflen] N\ [0S
ot [ilowm | N Vol [lotliy Muleghon N
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHS Privesdor Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
' -0 | a2 oA avle al. it K
Heiato 1) \avaih \ Ha\as | 24lc2s Ex:;f‘-f_mi‘--’n : 3eal;z %
Crema de _r n A I 32 | T s 1
ecne | A1 Yoo \ PoC PALINZ|con waser Bl [

e et |\ o palils Sea] | Tjeale R

o [ NoNam |\ [P0lA0 [ARAT o0 el L lyjod /o) [658
i M|\ [Valeo [4)ol/islTaneis \_lleifn |96
avarctes |\ \onart] \ [DalAO {94015 BB | i1 fodf |SEh
Pescado
Fupss el 4v41)24 | Towave o 1222 |58,
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento

c NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NG NA
. : 5 de los equipos correspondientes debidamente

108 hmentos que. raquiersn cadgr]a ge: %0 I—g] D organizados y separades de acuerdo a su IE I:] D

Ssién. simaconados o cmdlcnone§ de naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 |temperatura de refrigeracion ylo cmgela;nén en 16 contaminacién cruzada, con rétulo que indique

Totiptantas: piasticns: o bokins: do’ poldtand nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de

irhspavenies. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,

numero de lote (si aplica).
: Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas

Lo"f . alimentos no perecederos empacados) C NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener C NC  NA

individuaimente, como granos y oOlros que g D en refrigeracién, se almacenan en canastilal 3 D
17 presenten ‘afgoa periodoslde vide: OWh, 9% 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en

almacenan de manera organizada en ef.stanlena cuenta que no se saturen tando dafio

a temperatura ambiente, sin contacto directo de mecénico. Separados de abarr de:"y'wléc' te0s tipo,

la luz solar y sin presencia de humedad. UHT.

Registra diariamente las temperaturas de los|

equipos de almacenamiento de alimentos en los C N NA C NC NA

formatos “Control de temperatura de equipos g D . 'r__' @ D

i ngelacién™ tres veces durante

19 3?: oS sle. conim 20 acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y

Diligencia diariamente el *Formato de control de conservadas durante 72 horas.

entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador

———

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
AL . Elzbora e Protocolo LI
a " de Lavado de Manos del
El personal manipulador de alimentos aplica las El D Comedor Comunitario — Cocina Popular y es E D D
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Cnmgdcr 22 | Nutricion lecal y socializado al personal, Dispone
Comuniario y cuenta con la dotacion limpia y de letreros que indiquen el proceso de lavado dew
completa segun lo establecido.

manecs, ubicados en servicio de alimentes, area
de consumo de alimentes y bafios.
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Nﬂ

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal

manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) a0, expedidd por médico que cuante con numero de registro profesional

N

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Certificado Médico

1| Lhbeth E\\&\\Q

0y 100722

€s02v2m0 POuwy €

Njcz)3022

Coulos Mard Coydona

0 ]0s 207

NC NA

b

2
3
2 [T Advard Pas 21J09 [
rvia P.'f}un_w o 20217
5| Oscar Beraindes( Teporsate ) 0s)io/z2o0
¢| elan Ves\d Salaero § Aox o 20 les 2027,
7| [1224h \ohara Diawd (aidnconsie) 20jes (2021
8
9
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietetica reahza la
Cuenta con la capacitacidn en el manejo de la c NG NA estandarizacién de utensilios para el servido de c NG NA
minuta de aimentos: minuta patron, ciclo d alimentos socializa al  personal rgzanipulador, .1 [:l
menls y analisis nutncionales de acuerdo al E D personal nuevo, de manera presencial y cuenta X
procedimiento “Operacion entrega c'e apoyos con el soporie del proceso.
mentari Toi] jales”
alimentanos en Ia:s;mcms sociales - 1 3 ) 0' l / 30 2- 3
c ;!_ 8] O AN
Fecha J . ‘O“S eJ 55 Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 . Wz istro fotografico, material de apoyo) de todas
Cuenta con capacitacion en recepcién d reg olog i
alimentos y conocimiento de los  criterios las capacitaciones realizadas.
minimes de aceptacidn y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se'
requiera realizar fortalecimiento técnico.
reche: _23[10 2020
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacidn continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistid a 1a charla de induccién sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del| c NG NA
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico. D
]T.r Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F:E:ac;:::si:lat?;n
1 Lubelh Pvda 13 (o1 (2027
2| _Tseexania Rguing 2 1¢1)202%
| 31 Cogles Hano Cavdwd alo1/2623
‘ﬁ Acvara Rguint 13 leq | 2023
]
¢ e
1] B
|8 L
o] s
Powered by CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SGCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMA
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO comng&gg
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 5de 14

Categoria 5: Sanitario

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N?

Variable

Nivel de Cumplimiento

27

Los alrededores se conservan en  perfectol
estado de aseo, lbres de acumulacidn de
residuos, alejades de botadercs de residucs,
pantanocs o sitics que pudieran ser criaderos de
plagas o insectos.

KC Na

MO O

28

Las instalaciones estdn protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drengje se
encuentran asegurados y en buen estado.

| @

NC

[Jz

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicics publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillada; en aqueflas  situaciones
eventuales en gue se haga uso da gas GLP
(gas propano), este debe cumplr con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cifindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

Los pisos, paredes y techos son de materiales
gue no generan sustancias toxicas, resistentes,
no poresecs, impermeables, no absorbentes, no
deslizanles y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.
En caso de contar con techos falsos estén
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.

0

<z

[z

N

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

3

Alimentacién”

oo o\l

Concepto:

Fecha: Dia b Mes:

NovX g,

Hospital/Subred:

C} asoc 2070, N° Acta:

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (soficitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

Porcentaje de Cumplimiento: Qé NN %

ASO ZN1126 44

0 O

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Las dreas de cocina, distribucidn, saldn

Las dreas de cocina se encuentran debidamente,

comedor, 2almacenamiento de - aimentos, g ol = sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el = e M
higienizacién de elementos de @aseo, IE D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de| i!‘ D D
nstalaciones  santaras,  slistamiento  de| higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
32| macenamiento de productes  quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
ind Sientes defimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sedalizado
espacialmente. Todas l2s éreas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion o préximo a
en adecuado estado de orden y Empieza. esta
Las ventanas y puertas son de materiales que| c MNC

no generan sustancias tdxices, resistentes, no)
poreses y con acabados libres de grietas o
defeclos que dificulten la [mpeza vy
desinfeccién. Los widrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula der
seguridad o 2lgun elemento para prevenr ¢
estalido. Las puerlas y cemamientcs de
material transparenie deben tener  comol
sefiafizacidn franjas anaraniadas o blanco
fMuorescente a una alturaentre 1.00my 1.20 m,
o divisiones en 1a carpintaria con & propdsite de
hacerios visbles y evitar accidentes.

34

Y,

(]

A

L]

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventiacian
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y faciita la remocidn del calor Las
aberturas para la circulacién se encuentran
prolegidas por mallas anti-inseclos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo  y
laulmet]?e removibles para |la limpieza vy
reparacion.

7o
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Nu

Variable

Nivel de Cumplimiento

R

Se cuenta con iminacion natural y/o artificial
pecesana paza la reatizacdn de las act-vu‘l;vdes
on tadas las dreas. Las mparas, accesones y
otas medios de  luminacon  del Comedor
Camunitario son del tipo de seguridad y estdn
protogidas para evitar ka contaminacidn en caso
de nuptura

NC

u

fA-

37

El Comedor Comunitario cuenta con area de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacion; esta area
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacion de elementos personales y ropa
de diario.

NC

® 0O

El Comadar Comunitard cuenta con senvicios

NO

santarics  separados, en buen estado de C NC NA S Sue SO 6. Siei eedeiifice: Bk Cc NC  NA
funcionamiento, con 1 dolacwn_d_e _r&emmtos EI almacenamiento de utensilios de Zseo'. ubic?ado ﬂ
de aseo, lavamands para la higienizacion de en un lugar que no genere riesgo de
4 |mancs para participantes dotados de elementos 39 |contaminacién, aplicando el codigo de colores
deBieo : establecido, Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, especifico de cada color.
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos inlernos que faciliten €l
accesoy uso de este.
Cuenta con lugar para a'macenamiento deJ
B e . 0 productes qufr:igcas. Mbismanis ertlioadn] oy 1 MA
El Comedor Comunitario cuenia con area m D sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y E D
40 destinada para el lavado de elementos Qe RS, 41 |se encuentra alejado de la cocina y del aimacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. de sequridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
El lan de saneamiento se encuentra
Todas las areas del Comedor Comunitario se c NC NA docurzenlado. actualizado y ajustado a las c NC  NA
encuentran en excelente estado de orden y E] D particularidades del Comedor Comunitario. Se [E I:I
impeza. (Almacenamiento, drea de servido, implementan adecuadamente los programas d
42 |cocina. salén comedor, bafos). Los pisos se 43 |impieza y desinfeccion, gestién integral de
mantienen sin exceso de humedad. residuos  sélidos, control de plagas
encuentra publicada en un lugar visible para los abastecimiento 0 suministro de agua potable. Los
manipuladores 1a tabla de dosificacion  de registros de control del plan de saneamiento se
desinlectante. encuentran aclualizados.
Variable Nivel de Cumplimiento

itari i able con capacidad minima de 1000 litros, de malerialL
| Comedor Comunitario cuenta con tangue(s) de almacenam:enlq de agua pot on capacidad -
E:gi%nico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y barios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia_O4 Mes \O Aso _2CTL MNE“&':M N® Tamms:L

o O O

Ao ab\e

Concepto Sanitario:

sefializados en material foto luminiscente o

acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

44
1
Capacidad Total: .ML Empresa: ()\UTO mﬁm} (S} ] (] IJJA
Concepto Sanitario: 3 g@ﬁblﬁ Fecha Concepto: Dia ﬁ_ Mes _@_ Ao &21
No se evidencia Indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores c NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al c NC  NA
od 1207 g D Comedor Comunitario, las escaleras y los E D D
Fecha titimo control: _\ 2 l ]2 QZ corredores  cumplen con las especificaciones
= establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
45 |Empresa: CC“M “‘.\UD}Q{("M\?S 4 lsaidas  de  evacuacion se  encuentran
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FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO 5t o
A COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Intograten Socinl CONVENICS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 7do 14
— Categoria 6: Menaje y Equipo
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimient
iento
Equipos, mMesones y utensilios en contaclo
directo con los alimentos poseen acabado liso, C NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuental C NG nA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material D con un plan de mantenimiento de equipos [ﬂ D
desprenditle téxico, sin aristas y en materiales preventivo y correclivo, cronograma para la .
resistentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
& perfecto  estado de lmpieza, higiene, 48 aclualizadas de los equipos e instrumentos.
7 desinfeccion y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuenlran instalados de forma secuencial, grameras y los termometros son verificades
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacién y distribucion de los mismaos. formato establecido “Formato de verificacién de
Estos se encuentran en cantidad segun los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Ne Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el
100% de los participantes.

c NC NA
*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la D D

cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico.

Men sitio Cgaucan e Menaje portable ATIAC ST
raje on establecida | Evidenciada je p establecida evidenciada (U
7 : 10 por cada Recipienie hermelico
Banda)a piksticl 300 30 500 mi 30 20
1 por cada . Recipiente hermetico
Cuchara postie | participante | 300 1000 ml 20 30
1paxcida | oy ipi ic0 330 m
49 Cuchara sopa parficipante OCC) Rm:lenle hermético I 30 ‘SO
; 1 por cada ecipiente hermelico -
Cuchilomesa | . icipante | 3OO 200 m 5C 30
1 por cada
Tenedor mesa participante 206
1 por cada
Pesirena participante | 200
: 1 por cada
Vaso jugo participante 300
1 por cada
Plato sopa participante ?JCO
1 por cada .
Plato seco participante 60 O
Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menis a las
personas manipuladoras de alimentos, asl como c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC  NA
el ciclo de menus y el mend del dia para los E] D D presentacion adecuada vy agradable; en
participantes . Se asigna turnos para ell recipientes y menaje en buen estado, higienizado) m
consumo de alimentes (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones. ) 51 postreras.
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
enlrega y consumo de alimentos en casa, se

. queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los respectivos se adicionan en el momento del servido, sobre la
recipientes herméticos, bien ensamblados y porcidn individual y se encuentran a lemperatural
empacados en doble bolsa biodegradable| entre 2°C a 6°C.
(minimo de 30 x 40 cm).

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utiizan guanles desechables

c NC NA C NC  NA
para tomar los alimentos de modo que se evlter K{ D I i
llat c:r_ntarr;lnacbn cruzada_' Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total de .
L utensilios aforados o estandarizados, los componentes de acuerdo al mend diariol
. . 53 |establecido y se suministra lacleo adicional a
Los alimentos preparados se manuer_-nen en loda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
recipientes separados y lapados. Los alimentos y 35 g de queso, -
calientes servidos no permanecen en liempo de .
espera por mas de dos minutcs en fa linea de|
L servido
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SO
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS A

POPULARES

FORMATO NO

Qe FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
ok COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

L P CONVENIOS DE ASOCIAGION 2022
‘ — PAGINA B de 14

N Variable Nivel de Cumplimiento | N Variable Nivel de Cumplimient,
m (o]
Se cumple con s peses servidos estableckdos . .
an la minuta patron para s distintos arupos de L NC NA las Caracteristicas ovganolépticas de  las . S
54 ]adad deterrinedos por W SOIS ¥ 36 austan ot D E S3 |preparaciones  presentan  conformidad con la E D D

rango  de tolrancia en  gramaje  (peso)

establecido en & anexo tdemeo

caldad esperada segin € tipo de preparacidn

an

Variables

Nivel de Cumplimiento

Mantiene a disposicion de los partcipantes durante o tiempo de serido, distribueidn y consumo, tres (3) recipientes con especias ©

c NC  Na

56 [condimentercs, lales como orégano, pimienta negra y Jji triturado. para ser adwionados por el participante de acuerdo con su E] D
preferencia. se encuentran identificados con nombire del producto, fecha de vencimiento y lote

Se garantiea las temperaturas de refngeracon (entre 2 *C y 6 “C) y para preparaciones con proceso de coccwon se garanliza una| NC NA

veces con un intervalo de tempo de dos horas

emperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacidn minimo dos

0

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia Ti1°C T2°C

Sopa o Cazuela ‘Qom ’TI\Q QO&\Q‘\ das 6%, S :nf(J
- Cereal AVviOY (on Alanm\a 0 919 '(0116
Proteina CoNL {&t"’;“’\ﬁ[} l'f\’:\q 3.4 %E):L

Ensalada o Verdura ({L).l ("\J'\L‘\ CC\.‘\C{Q &) ‘\A{}M oNesa ,Zﬂr4 ISiL
Tubéreulo o Platano ?QDQ_C\ 10“(1 (\Olﬁdo = 3,9 |24S

Bebum de T Soibete de fomfedeaitol  [44 | 3%

Padire T1ES0S _con Cema ¢ \eake (e, 1 (203

Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N*® Variable Nivel de Cumplimiento

con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operalivo de la Subdireccién de Nutricidn
con vigencia de dos (2) afos

Fecha Fortalecimiento:

Dia_24_ Mes_17_ Ano_2021

Asi mismo el profesional en Nutricidn y dietética
y e Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jomada de
sensibilizacidn en vigilancia nutricional realzada
por la Subdireccidn de Nutricion.

Fecha Sensibilizacion
Responsable del Servicio:

Dla_)f,_ Mes ‘11 Aho_zgm_
il igre i s PO L)

La profesional en Nutricidn y Dietética cuenwL

NC

Xl O O

59

La profesional en Nutricidon y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de |a atencidn a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el numero de
tomas en los tiempos establecidos para nifas y
ninos menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricion y Dietética, acta y
registro fotografico y registra la informacion en el
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional|
en nutricion de la SLIS.

Fecha cronograma

24 [06{7502 3

NC

X O O

Variable

Nivel de Cumplimiento

"0

Variable

Nivel de Cumplimiento

601y sensbiaad de un (1) milimetros,

ol acenes descnlas en el anexn técnico

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a6
Ko y lallimetro con capacidad de dos (2) metres

en
Aecundas condicines y de acuerdo a las

C NC NA
N U]

61

EVla Nutricionista Dietista, el Respensable del
Servicio y el Profesional Social asisten a Ial
jornada de presentacidn de |3 clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de 13 Subdireccion
Local o el que haga sus veces,

c NC NA

=4

Fecha VL112) 2017 pAviceaust o
ey 37%;9&': ;E.- r'lx‘;j:\blﬁ
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

E-_'. '.i FOR
e FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CENT A
Seiueias COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Imograc:an Sociol CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 pAG'NA 9 de 14
N° Varisble Nivel do Cumplimisnto: | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cc NC NA Para los casos de participantes identificados con c NE
E D D malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricidn E NA
El profesional Nutricionista Dietista socializa la o bajo peso) el Profesional en Nutricion y
clasificacién nutricional a todos los participantes dietética realiza las acciones de IEC colectivas
62 |de! Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 gef r:?j c!.anaﬁzamo; 2 5‘-“";‘_'*',2:3 Dlstrrtalidds
mes siguiente de la entrega de la clasificacion pia_ \> alud de los casos de desnutricion y de obesida
nutricional por parte de la SDIS Mes \'L exclusivamente mediante el formato de

Afio Z; E'L'L

canalizacién y realiza activacién de ruta en caso|
de desnutricion aguda u obesidad en nifas y
nifios menores de 5 afios

Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comunicac
con Enfasis en Alimentacion,

ion (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
Nutricién y Actividad Fisica

N.

Variable

Nivel de Cumplimiento

Na

Variable

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia |EC, segin lo planteado en e!l

66

Fecha Reporte Cuantitativo: \%/01[2023

Fecha Reporte Cualitativo: hé‘ I Q ,I "@ Z,: L

C NC NA plan de promocién en estios de vida saludable] €~ NC  NA
Entrega el plan de promocisn en habitos de] @ aprobado y con los requisitos establecides en el El D
estios de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunidn, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricidn y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la aclivided es
la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los 65 virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
64 | {ormatos establecidos por la SDIS). de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega: ;
Actividad IEC: LONSUND 42 ﬁ':!b\s\ﬂ
pia 53 Mes O A0 2022 Alimento> fove s
i . Actividad Fisica: 71
pprobRdo L 04 /012073 e
Fecha: _ V2 [C1 ’ 2023
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida\
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS C NC

X

0O O

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Conlingencias conforme al
formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para la Identificacion,
67 |Caracterizacién e Integracién, un (1) mes
siguiente a la firma del acta de inicio.

Se remile copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la
Subdireccién de Geslidn y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.

NC

)OO

68

Cuenta con visita y conceplo técnico de
seguridad humana y proteccién contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
UAECOB (Unidad Administrativa Especial
Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogold).

26012 [202.2

Fecha:

NC NA

0 [ [

Cuenta con minime un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N°® 705

69 |de 2007 y los aspectos relacionados en el anexc
técnico  lgualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

70

Cuenta con  minimo dos (2) i

) C extintores
mult:prqpéslto de 10 libras en buen estado, con
carga \_ngenle. sefalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al drea de '
preparacion de alimentos, Area comy

: i putador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina

Popular y con la instalacién de si
deteccién de humo, sistema de
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Variable

Nivel de Cumplimiento

NQ

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacidn en teorfa del fuego,
manejo de extintores Y Seguridad  Humana
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vex al ato con participantes  del
Comedor Comunitario - Cocina Popular,

Cumyple
manejo de suslancias  peligrosas, descargas
cldctricas manejo de elementos cortopunzantes
vy madidas para la evacuacion

con las medidas de seguridad para el|

C NC

N O O

72

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucién
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, enlre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

NC NA

| i

Capitulo C. OBLIGACIONES GENERALES

Variables

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

NI‘I

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusibn social y
alimentacidn, nutricidn  y  salubridad, en la
pnmera wvisita mensual de seguimiento en
Tdlcampo y el informe del componente
administrativa'financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervision o interventoria
para su respectiva revision y aprobacién, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

la  metodologial

Cc NC

KO O

74

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideolégico, comercial o de
cualquier ofra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuolas de
corresponsabilidad o de participacion.

c NC

4 00

=4

f
|

Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacion por parte de la Interventoria/Supervision

B |
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Capitulo E. GENERAGION DE OBSERVAGIONES (Q), PLANES III ME: lrnuwm mu lPlYRi DULRlerNIu,{R}

et

-

oTirl:.nR Variable Descripcion (’:-:r::;:l:-r:ir::‘rl:tj)
O |2 |Se enquen\vdpyesa maguaaAa_en el veerigeader fioxe
RE LB i
viale
0 120 |no cowple con \os pesos de \as freeshyas ; obve Piox
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Capitulo F. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R)

[_ Fecha 2 -
ol 2 Generacion £ . H
so| 2 OPR Seguimiento Supervision O | Estado | ©
ol £ N

2 dd/mm/faaaa sif o PR

0 [0 |3612[a007)13/02. /2027 Qumele, con bovavios de compnos 4] ICiads

O 163 b6/12]7022 11310212022 gesenda mea%o_, con coanady- R Cern
200\ s

o | <abln henlizloz /2023 owseda L-dado v actacen ¥l Fenol
el 1007 de \os gondiciomied

O |11 |wlof 2023 j02/3022 aecta on la dcfalided de 10
alimentos paa Aoy Acas de geepaiacch

-

O |14 |24)clj033]13[02/2023 Qreserd cmcmﬁo sondang ¥ [Ceuod
povoiable con eqWnuento yigente

O |4 ak1op| \2oz2 12022 o comple con pesy Saads| [X|Ebia
en (oune, sespechoda QQIA_ Q0D elover

Ao oS
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PROCESC PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SCCIAL
PROCEDIMMENTO OPERACION ENTREGA CE APOYOS AUMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SGCIALES

FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SEAVIDAD

Cédign FOR-PSS-252
Versién: 2

Fecha: Memo Int
12018028518
1TiCE2019

Figina. 1da 2
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R\ MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO
Bt FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUGION NO CONTROLADO
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA | ]
o 1da )
e iodo informa

Descta IG'1 I (Ji I:a‘l.?)_l Hasta L'i {I (:{I :_0 :‘.,E Fecha Revisién Lla I :'\«Lz‘c_‘n—:ﬂ

A, Identificacién de la Unidad Operativa

trConvenoigencia B IO Memere Asociaso. LOVD01ICEY pana Y vwrleanacde comdania la cewedq
HNombre Comedor Comunitanio - Cocina Popular: ’\‘l%“i‘to - CceQ - OA1 -0 Z\ Q-Llnf‘("‘f\ pl i\\\

Focha kncio Operacitn Wpdl2022 FechaFinalOperactn D 55 ) 02 ] 202 %

Ooacax  Depandes

Responsable Servicio

B. Lista de Chequeo

REVISION INFORME CING OBSERVACION
1 Kenlficacibn genaral

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

21 Compromisos Subcomponantes Apoyo Alimentario, Viglanca Nutncional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con)
énfasis en Alimentacitn, Nutriciton y Actividad Fisica

22 Compromisos Subcomponente Salubrnidad

2 3 Compromisos Subcomponania de Ambientes Adecuados y Seguros

3 Reporte da capacilaciones realizadas en el mes al talento humana de! comedor comunitanio-cocing popular

4 Reporte de aclividades da vigilancia manconal

5 Reporto de aclividades en acciones de informacién, educacon y comunicacion (IEC) en promotion dé habitos en estilos do
vida saludable con énfasis en alimentacion, MANCen y actvidad fisca

& Acciones comroectivas @ las observaciones, planes de mepra y requenmientos (O.P.R) abierios an vistas de la supervision
componenta alimentacidn, nulnicidn y salubndad

SOPORTES

Subcompanentes Apoyo Alimentario, Vigitancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacion, Nutriclén y Actividad Fisica.

=
>

OBSERVACION

Compromiso 1 |Nombres de los formatas de control

Compramiso 2 |Formato autodiagndstico del servicio co almentacdn’ o solicAud de visita (caso instalacidn nueva) POF

Compromiso 3 |Propuesta mend, correo envio, correo aprebacidn (Un solo POF)

Compromiso 4 [Formata P eparacidn de alimentos (FOR-PSS-243) En PDF
Ercuesta Vegetarana Un solo PDF( formato encuesia resutngo encunsta, soporie de envio a nuincionista
local)

Comen de envio, propuesta da menas y aprobacidn por parte nutnicionista local (Un solo POF cuando aplique)
Compromiso 6 | Evidencia fotografica del suministro de a preparaﬂﬁnmnrw:ylm{l’ﬂF cuando aplique) X

Compromiso §

opl O] 2

Compromisa 7 | Sopone fotografico en PDF donde se dispone de las minutas

™

Compromiso 8 |Plan da compras mensual en PDF( FOR-PSS-225)

Compromiso 9 | Acta planviia asistencia matenal de apoyo y sopontes fotograficos por capacstacién (Un solo POF)

Acta, planlia asistencia matenal oe apoyo y soportes fotograficos de 1a capaciacion en estandarizacion de

Compromiso 10 .\« al parsonal manipulador (Un scio POF)

Compromiso 11|Formato Autorzacion Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 coreo envio, coreo aprobacidn (Un solo PDF)

Compromiso 12|Soporte de asistenca

Compromiso 13]|F ormato Toma y registro de medidas artropométricas

Compromiso 14| Reporte de cvglacidn del sistema SIRBE

Compromise 15|Formate Canal@aciones a servicio de salud FOR-PS5-397

Compromiss 16| Acta te2340 de 3 stencia, regisro fotografico y material ¢= Apoyo (Un solo PDF)

Compromito 17|Cromog ama cormeo de envico y cotmes aa aprobacien (Un solc POF)

Conmproemman VB|A 1a ata00 do siatendan repntro fotogralno y matenal de apuyo (Un sulo PDF)
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;hcomponontu N/NC| NA OBSERVACION

de Salubridad

ompromiso 1

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimienlos (cuando aplique)

ompromiso 2

PDF Protocolo lavado manos-formalo de impieza y desinfeccion del plan de saneamiento

ompromiso 3

Formato inspecaidn porciones servidas (mensunl)
Formato Acompafamiento do la operacion del servicio de alimentacidn (mensual) en PDF

ompromiso 4

PDF de los conceplos sanitarios vigentes de los proveedores

ompromiso 5

Formato en PDF *Formato verilicacion transporte de alimentos” FOR-PS5-232

ompromiso 6

PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcidn de materia prima

ompromiso 7

Registro fetegrafico en PDF de 1os equipos, menaje y utenslios utiizados en el comedor
Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

ympromiso B

Reqistro fotografico toma de muestras PDF

ympromiso 9

Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracién de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF

ympromiso 10

Formato Recepcidon matena pnma
Formato Preparacion de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion)

O |0 ORI el

ympromiso 11

No aplica sopone

ympromiso 12

Soporte Lavado tanque en PDF

>mpromiso 13

Acta, material de apoyo, regisiro fotogréfico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF

(‘JO

ompromiso 14

Plan de mantenimiento (crenograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos
Formato de verificacion de basculas y grameras”.

Formato de termémetros

(@

ompromiso 15

PDF Formato loma de muesiras (cuande aplique)

()

0q(c{[1003

“ompromiso 16|PDF Resultados microbiolégicos (cuando sean recibidos)

o

Compromiso 17| PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique)

A

Compromiso 18|PDF Fermalo loma de muestras (cuando aplique)

‘Coﬂwoﬂﬁw 19|Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique)

\Cump romisos

Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros

g XA

N/NC

OBSERVACION

Compromiso

1 |Plan de emergencias (PDF)
Soporte radicacién plan de emergencias (PDF)

Compromiso 2 \Cmmo de bomberos en PDF o solictud de visila , soporie do pago

Compromiso 3 \PDF Listado de elementos quo so encuenlran en el botiquin (cantidad,nombre, lota y FV)

Compramisn 6 Evidencias folograt

Evidencias ubicacibn oxlintores, deteclores de humo, estado instalaciones (PDF)

Compromiso 4 |Sopartes da capaciacién realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos

0 soportes de soliciud

Fic 2
ha ingreso visantes y cunderno da novedades presentadas en el mes del Informe (PDF)

1Cas duranta la enirega da los alimentos y consumo en comador {dos maximo en el mes)

oI 1O 100
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LIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA I ot
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E. Concepto Revision Informe Mensual de Ejecucion
Conforme i bt INn Cun!urme[ l I
F.Firmas

Quien de la visita

Quien realiza |a visita

Oocor Ao erondes o

\nqu 1A Mendea,
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
B T3 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
S FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
ALCALDM AR COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 13 MES 02 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR:
113810-CCCP-011-004- RINCON RUBI

N° CONVENIO/VIGENCIA:
7183 - 2022

TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento g Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N? 1 MENU: 1

GRUPO 6-8 ANOS GRUPO__9-13 ANOS GRUPO: Adultos

Péagina 1 de 2



ALCALDIA MAYOR
OE BOGOTADC.
Secretaria

Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

Apoyo ala supervision

INGRID NATALIA MENDEZ FUENTES

Nombres y Apellidos

1057595627

Cédula de Ciudadania

Péagina 2 de 2




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
il FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
e - COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
egracitn Social .
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de14
e e R —
1. Identificacién
N° Convenio/Vigencia: 718372022 Nombre Asociado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular - 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacién: 14/09/2022 Fecha Final Operacion: 28/02/2023
MNombre Responsable del Servicio: Oscar Benavides
2. Ubicacién
Localidad: Suba Barrio: Costa Rica Direccién: Carrera 958 N° 130A-19
Tel 6019360869 Cel. 3012426377 Carreo Electrénico: comedorrinconrubi@ outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Participantes en Atencién: 300
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: 283 Total Histérico de Asistencia: 31014

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (méxime un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita 2
aprobacién a la nutricionista local mediante el

Todos los alimentos para las preparaciones se
encuentran en éptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida Util.

"Formato autornzacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacién,
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

Se realiza proceso de descongelacién segun lo
3 estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y

no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccién).

Los alimentos utilizados para la preparacion de IaL
minuta cumple con la normatividad de rotulado de
alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005)

Bn
[
Iz
<o
13
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora
antes del servido y no se incorpora bloques de!
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

Los condimentos utilizados en las preparaciones
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre ofros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

Bn
[z
[z
=] o
mE;
[z

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacion de un
mend vegetariano dentro de los primeros quince

Bn
[
W
B
[z
Oz

El pre-alistamiento de alimentos se realiza

aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacidn, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccion de Nutricion.

En caso de aceptacidn, disefa dos (2)
propuestas de menis vegetarianos y remite a la
profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes la
preparacion vegetariana aprobada.
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | 2de 14

N Variable .
: Cumplimiento
Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de men(s|
contemplados en el anexo técnico c NC  NA
Peso Neto Peso Neto |
Requerido |  Utilizado | Requerido Utilizado |
edientes Mei {
o U (@) | g B i s
] | P | —|
: | P i
=y |ul // I -
| B | o platano |
i | e E |
| ]
! | Bebida de Pulpa de Mora 20,09 20
Cereal — { i‘ fruta 1
|' J
Zanahoria 19,3 Papaya 237
19,37 ¥ | 22,93 ¢
Verdura o Gilantro 03 Postre | — = 4 -
ensalada ! 0,29 v _ I ogurt 586
|
1

10

12

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdo a la cobertura contratada o
autorizada, incluyendo los elementos de aseo; y
es acorde a los formalos establecidos por la
SDIS "Plan de Compras semanal” y “Plan de
compras consolidado mensual”, incluye listado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de
célculo para la compra y preparacion de
alimentos.

1

Se adquieren los alimentos de todos los grupos|
para las preparaciones de minime dos (2) dias de
operacion (a excepcion de las frutas). Asi mismo,
se adquiere el helado con la descripcion del
contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
en bultos. .

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el
fabricante o proveedor de la totalidad de
alimentos adquiridos para el Comedor|
Comunitario — Cocina Popular

13

En el proceso de Recibo de alimentos implementa
lo establecido en el ‘Instructiva Recibo de
Alimentos, " procedimiento “Operacidn entrega

de apoyos alimentarios en los servicios|

sociales” y formato “Recepcién de alimentos ™
tomando y registrando la temperatura de recibo de|
los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

i gy Curnpﬂn::nlb
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y distribuidores).
Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion sanitaria vigente. Cc NC  NA
Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los alimentos , con fecha |:] [:]
de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
i Fecha Fecha Fecha | Autorizacién | |
Producto | Distribuidor | FechaCHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS | sanitaria | Placa
! Proveed Sanitari _Vehiculo | vehiculo | !
Cames | . Carne | | Bw
14 Pollo Zipsquireta | w2z | ol 28102022 8122020 woanz | amemn |, |
Carnes | Carne Biv
Carne 1 17=3 w0z | e 2811012022 9i212020 240812022 21/0872022 @
Leche Villa Aura sy, | ViaAura Wt 12109/2022 | wmorm
Queso Villa Aura nﬁfh’;’ Villa Aura ﬂﬁ:'m‘;: 1200812022 / WHO 784
JKU
Yogurt Makro 19/012022 Makro 18012022 - 13082022 / 185
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Fecha Fecha o Fecha “Fecha |
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHS Bk Autorizacion CHs Placa |
Distribuidor Provesdor Sanitaria Vehiculo |
Helado Makro 1910112022 Makro 1800412022 Favorable . 130812022 -'3:'5-'
Craimade Makro 19012022 Makro 1910172022 Favorable 1310912022 e
leche | 385
Huevos | Makro 1810112022 Makro ' 1800112022 Favorable - 110412022 EQR 101
14 - = ! e —
Mayonesa Makro 1910172022 Makro 1910112022 Favorable 1z | EQR 104
Attin Makro 1910112022 Makro 19012022 | Favorable - 1402z | EGR 101
Abarrotes Makro 1810172022 Makro 1910112022 ! Favorable - 1110472022 EQR 101
Pulpas | f"":;: 17112024 Clndesian 171112021 Favorable | - 21212022 veasss |
Nﬂ

15

lestan

Los alimentos que requieren cadena de frio
almacenados en condiciones de|
temperatura de refrigeracién y/o congelacién en
recipientes plasticos o bolsas de polietieno
transparentes.

18

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la|
contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).

17

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y ofros que
presenten largos periodos de vida (til, se
almacenan de manera organizada en estanteria
a temperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

W

18

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
gue por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio
mecdnice. Separados de abarrotes y lacteos tipo|
UHT.

B
[z
[z

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos
de refrigeracion” y "Control de temperatura de
equipos de congelacidn® tres veces durante el|

[<]o

Se cuenta con muestras de referencias de los|
alimentos preparados de manera diaria de

[<]o
13

) dia. et acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y

Diligencia diariamente el “Formate de control de conservadas durante 72 horas.

entrada y salida de alimentos asociados”,

teniendo en cuenta las existencias reales de los

alimentos que alli se encuentran,

~ Categoriad.| : Higiénicas y e Pro val Manipulador it
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable : "“"!" =
c NC NA

21

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segln lo establecido.

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitaric — Cocina Popular y es
entregado para validacion a los profesionales de
Nutricién local y socializade al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a|
(1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

@ 00

INe Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Lilibeth Ardila 5/10/2022
2 |Esperanza Aguirre 2710312022 I
3 | Carlos Mario Cardona 30/08/2022 |
23( |4 | Adriana Aguire - 21/08/2022 |
5 | Oscar Alino Benavides (Responsable de la unidad) 510/2022 _
6 |Elkin Yesid Salguero (Auxiliar) | 30/08/2022 ;
7 |Lizeth Johana Duitama (Nutricionista) ' 30/08/2022 '
5 R T———
9
“Nivel de
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N°® Variable c Bentlonid
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la|
Cuenta con la capacitacidn en el manejo de la c NC NA estandarizacion de utensilios para el servido de| NG NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de alimentos,socializa al personal manipulador,
menus y analisis nutricionales de acuerdo al I_T_l El D personal nuevo; de manera presencial y cuenta E D D
procedimiente “Operacién entrega de apoyos con el soporte del proceso.
alimentarios en los servicios sociales”
Fecha: 16/09/2022-29/10/2022-12/11/2022-]
Fecha: 16/098/2022- 29/10/2022- 12/111/2022- 17/01/2023
24 1712/2022-20/01/12023 25

Cuenta con capacitacion en recepcién de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°|
5109 de 2005 (rotulado afimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se|
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: ___16/08/2022 y 29/10/2022__

Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
registro fotografico, material de apoyo) de todas|
las capacitaciones realizadas.

Variable

Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi mismo el
personal asistid a la charla de induccién sobre |a operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del Responsable del

| Fecha Induccion /

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Capacitacié
1 |Lilibeth Ardila 15/09/2022 - 17/01/2023
Esperanza Aguirre 15/09/2022 - 17/01/2023

Carlos Mario Cardona

15/08/2022 - 17/101/2023

Adriana Aguirre

28H0/2022 -17/01/2023 |

|

2
3
4
5
6
7
8
8

c NC NA
O O
TEMA: Generalidades
de los microorganismos

Plan de adicién enviado a
referants local
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Los alrededores se conservan en perfectol
estado de aseo, libres de acumulacion de
residuos, alejados de botaderos de residuos,|
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de
plagas o insectos.

Las instalaciones estan protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, oftros
contaminantes y el ingresc de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

NC  NA

& O

O

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga usc de gas GLP (gas
propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de
almacenamiento de combustibles.

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no|
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion,
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las dreas de preparacién y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
Incendio, resistente, fijo y en materal de facil
limpieza y desinfeccién.

[z

0

=]o

Concepto Sanitario

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitaric FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con el
soporte de radicado (solicitud de visita), Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De Alimentacidn”

3 Concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: __ 955 %
Fecha: Dia: __2§ Mes: _ 07 Afo: 2022 N° Acta: ASO2 N112641
HospitaliSubred: Suba | Sub red Norte_

N°® Variable Nivel de Cumplimiento Variable B m_lllliil de
Las éreas de cocina, distribucion, salén ¢ NG NA Las areas de cocina se encuentran debidamente| . NG NA
lcomedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas (zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacién de elementos de aseo, IE D D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de Izl I:l D
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con

12 personal, almacenamiento de agua potable, grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos quimicos, dispensador con jabon liguido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica 0| el secadc de manos, debidamente sefializado
espaciaimente, Todas las areas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion o proximo a|
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que no c NC NA c NC  NA
generan suslancias toxicas, resistentes, no
porosos ¥y con acabados libres de grietas o l:l D El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion E D
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion. directa o indirecta sin que generar incomodidad
Los vidrios se encuentran en buen estado, del personal, previene la condensacion del vapor,
cubiertos con pelicula de seguridad o algun polvo y facilita la remocién del calor. Las|

34 |elemento para prevenir el estallido. Las puertas aberturas para la circulacion se encuentran

y ceramientos de material transparente deben
tener como sefializacidn franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1,00 m y
120 m, o divisiones en la carpinteria con el
proposito de hacerlos visibles y evitar
accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en

buen estado, de material no comosive ¥
faciimente removibles para la limpieza y
reparacion.
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Nivel de
Ll
N Variable Nivel de Cumplimiento N _Vlrllble c limient
Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con drea de
necesaria para la realizacion de las actividades Cc NC NA alistamiento para el personal manipulador de Cc NC  NA
en lodas las 4reas. Las lamparas, accesorios y El D D alimentos separado de los servicios sanitarios, D

otros medios de iluminacién del Comedor
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar la contaminacidn en caso
de ruptura.

area de almacenamiento o preparacién; esta area
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacion de elementos personales y ropa
de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo,

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el|
acceso y uso de este.

[z

1 O

Se cuenta con un drea especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el cédigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

B
W
Oz

El Comedor Comunitario cuenta con é&rea
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacian.

E|o
[z
[z

41

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccién.

Bt
[z
Oz

42

Todas las areas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se
mantienen sin  exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para Iasj
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

E

-

&-

El plan de saneamientc se encuentra
documentado, actuslizado y ajustade a las

|particularidades del Comedor Comunitario. Se

implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de
residuos  sdlidos, control de plagas vy
abastecimiento o suministro de agua potable. Los
registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.

|

[<]o
3
[z

Ne

Variable

Nivel de
Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tangue(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material|

higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia _04_Mes _10_ Afio _2022_ Material: Plastico N° Tanques: __1

Capacidad Total: _1000L Empresa: ___ Grupo Empresarial CIMA

Concepto Sanitario:

Favorable

Fecha Concepto: Dia

_ 14 Mes_ 09 Afo_ 2021

<]o
I
E:

Mo se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha Liltimo control: ___12/08/2022_
Empresa: Control Tecnologia Fumigaciones

SAS
Concepto Sanitario: ___ Favorable

c

= 0O

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los|
comredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico, Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran
sefializados en materal foto Iuminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

<] o
NE
Oz
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Varlable Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso, c NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta C NC NA
no poroso, libre de grietas, pinturas ylo material :l D con un plan de mantenimiento de equipos I:]
desprendible tdxico, sin aristas y en matenales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto realizacion de mantenimientos y hojas de vida
47 estado de limpieza, higiene, desinfeccion y actualizadas de los equipos e instrumentos.
funcionando adecuadamente, se encuentran Los equipos e instrumentos, como basculas,
instalados de forma secuencial, partiendo del grameras y los termdmetros son verificados
recibo de los alimentos hasta la preparacion y 5 semanalmente; y se registrar la informacion en el
distribucion de los mismos. formato establecido “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
N Variabi . Nivel de

de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

E
[z

técnico.
Ij&rﬂe; sitio ! eact:fdexs ._E\maj Menaje portal:rle eﬁam & v:m v)
| Bandéja iastica | bl | i o i 30 B 1‘
I Cuchara postre } ;ﬂm;‘:& 300 [ meh;?“fum 30 30 |
49 l Cuchara sopa |3 pq'_cada 300 5 Recipiente hermético 330 mi 30 30
’ o— ﬁ”ﬁ'i‘:&": | Recipients hermético
i! Piuch!llomeﬁa - %mgpa £ 300 | |_ 200 1l a0 30
| Tenedor mesa p;:crm e 300
Postrera ;an”';;; 300 [
Vesoho | Loricparie | 30
1porcada |
Piato sopa F‘?{E“:r;: 300
Plato seco pditicioants 300
Be R Lo ot 92
N°® Variable Qmmm_

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de menus y el menu del dia para los
participantes . Se asigna tumos para el consumo
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita
aglomeraciones.

Para los participantes con autorizacidn para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable
{minimo de 30 x 40 cm).

10 O

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. El queso y los postres se sirven en
postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 8°C.

52

|recipientes separados y tapados. Los alimentos

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las mancs y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminacién cruzada. Se emplean utensilios|
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
calientes servidos no permanecen en tiempo de

espera por més de dos minutos en la linea de
servido

[z

]

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al mend diario
establecido y se suministra ldcteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

=
(3]

Cz
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Variable
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Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
range de tlolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

O O

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con |la
calidad esperada seglin el tipo de preparacion.

Oz
[z

&

Variables

Nivel de

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su preferencia;
se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

o

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparaciéon minimo dos

<o
3| 3
ezl Oz

; Grupo de Alimentos Preparacion del Dia Ti°c | T2% |

Sopa 0 Cazuela SOPA DE ARROZ | 810 | 864 |

o Cereal SPAGUETTI 753 | 825 I

Proteina ALBONDIGAS EN SALSA BOLONESA 89,5 821 |

; Ensalada o Verdura ZANAHORIA RALLADA CON LIMON Y CILANTRO 62 54 |

‘ Tubéreulo o Platano PAP SIN CASCARA DORADA | %03 | 727 |

. Bebida de Fruta SORBETE DE MORA T 20 |

& " Yogun Vogur |
Postre PAPAYA CON YOGURT | Yon og
L b 49 | 20

Nivel de
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Cumplimient
La profesional en Nutricion y Dietética cuenta (o] NC A La profesional en Nutricion y Dietética realiza la

con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_21___ Mes__11___ Afo_2022

Asl mismo el profesional en Nutricién y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor

toma de medidas antropométricas al momento del
inicio de la atencidn a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifies menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del

15102022
12M1/2022

23122022

58 Comunitaric asisten a la | & 59 |sistema SIRBE en ﬁseca con ﬂm_y matricuia
sensibilizacién en vigilancia nutricional realizada profERnel e Nulricider v Distelce et ¥
por la Subdireccin de Nutricién. rqglatra{omgrtﬁcoyremsnahlrﬂmmnmd
sistema SIRBE.
Sechis Sensihicackin X *Remite el cronograma trimestral a la profesional
Responsable del Servicio: en nutricién de la SLIS
Dia__16___ Mes __11__ Afio_2022 '
Nutricionista : '
Dia_22__ Mes_09__ Afo_ 2022 Fecha entrega cronograma: 24/01/2023
Nivel de
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Cumplimiento
Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
c NG NA Servicio y el Profesional Social asisten a la c NG NA
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6 jomada de presentacion de la clasificacion
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros El D D nutricional de los participantes, dada por los E] D
60|y sensibilidad de un (1) milimetros; en 61 |profesionales nutricionistas de la Subdireccion

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

Local o el que haga sus veces.

241172022 Profesional Social
Fecha:1711/2022 Responsable del servicio
12/12/2022 Nutricionista
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de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afics.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable c“m“"“!! "!‘ :
c NG NA Para los casos de participantes identificados con c NC  NA
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricién o D [E, D
£l ional Nutricionista Dieti ializa Iz IZ' |:’ D bajo peso) el Profesional en Nutricién y dietética
cfcan o » oot o s e R R
82 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 de derribidiss i :
mes siguiente de la entrega de la clasificacion|  Dia_13__ il e g °W| ” de“ 131212022
nutricional por parte de la SDIS. r::__m_ feacion y realiza activacin de ruln en

Entrega el plan de promocién en habitos de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricidn de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:
Dia__30__ Mes_09___ Afo_2022

Para adicion; 03/01/2023 no se evidencia
aprobacion.

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia |IEC, segun lo planteado en el
plan de promocion en estilos de vida saludable|
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotogréfico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE

Actividad IEC: Aumento de consumo de frutas
verduras y alimentos proteicos

Actividad Fisica: Promocién de actividad fisica
Fecha: 17/01/2023

=00

240 Participantes

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida saludable y

reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS Iﬁ NC  NA
L] [ Reporte Cuantitativo: 17/01/2023
Fecha Reporte Cualitativo: MNA,
B I Jr s icamats — - : e ¥ 2
. : ateg 10: . s A 5 it
Ne Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Cumplimient

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para la Identificacion,

O O

Cuenta con visita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccién contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los!
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo|
técnico. lgualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

&1 01 O

87 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes Radicado 10/10/2022 68 gSECOgﬁCiéUdr:dgd o Adm:;:sg::;} Espeonl
siguiente a la firma del acta de inicio. ol SO :
Se remite copia en medio magnético al Sistema ha: 202022
de Seguridad y Salud en el trabajo de la i 2601
Subdireccién de Gestién y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
c Cuenta con minimo dos (2) exintores NG

multipropésite de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares|
de facil acceso y en puntos estratégicos, como|
son: cerca al rea de

|preparacion de alimentos, area computador,

archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacidn de sistema de
deteccion de humo.

o
M
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FORMATQ NO
CONTROLADO

PAGINA J 10de 14

Variable

Nivel de Cumplimiento

N

Variable

Nivel de
Cumplimiento |

Cuenta con la capacitacién en teorfa del fuego,
manejo de exintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez al afio con participantes del Comedor
Comunitario - Cocina Popular.

0O O

Solicitud del 26/10/2022

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores refacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

NC

=00

n nelqmaeregismnlasnovedadesysmndmes'

Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico o

manegjo de sustancias peligrosas, descargas) emocional, entre otros eventos que lleguen a

eléctricas manejo de elementos cortopunzantes| presentarse con los participantes al interior del

y medidas para la evacuacién. L Comedor

Nivel de

* NI Cumplimiento
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | Ne Variable & s al iz

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusidn social y
alimentacion, nutricién y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en campo!
y el informe del componente
administrativaffinanciero en la visita financiera de|
seguimiento, a la supervision o interventoria para
su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

Se realiza seguimiento al acta de visita del 18/01/2023

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo|
politico, religioso, ideclégico, comercial o de|
cualguier ofra Indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuolas de
corresponsabilidad o de participacion.

Variable N*1. Se realiza solicitud de intercambio para ment N°10, se entregard mango en lugar de guanabana para el jugo.

El comedor no cuenta con acceso del Go-Global adn, se remite

Durante la jomada el comedor repone 3Kg de banano, 2Kg de granadilla, 1,5Kg de remolacha, 1Kg de platano que refiere por pérdida de almacenamiento y

maduracién.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor comunitario Rincn Rubl
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Tipo Fecha Limite
0.P,R Variable Descripcion Cumplimiento
[#] 14 Se evidencia proveedor Makro que cuenta con concepto higlenico sanitario superior a un afio del 19/01/2022. Proxima visita
o 54 Se evidencia que no se cumple con los pesos servidos establecidos en la minuta patrén para el grupo etéreo de 8 a 13 aflos por no Proxima vista

ajustarse al rango de tolerancia en gramaje las preparaciones de espagetti y albondigas en salsa bolofiesa.

e
7
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/
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Fecha
-4 % Generacion
g- ol g O,P,R Seguimiento Supervision Estado | ¢
o o
& ddimm/aaaa PR

24/01/2023, En seguimi se evidencia que se g izan las temp de seguridad de las

R 57 1111/2022 pre; : dela] {a. Ge dla Glesfe a) requsrimlents, Cerrado
24/01/2023. En seguimiento se evidencia que los formatos de verificacion de transporte se encuentra - i

P 1d Totize actualizado y de recepcion de alimentos actualizados.

o 4 26/12/2022 gfgma En seguimiento se evidencia que los productos al dos dan plimiento a la Resolucion c 4
24/01/2023. En seguimiento se evidencia que el personal manipulador imp ita de forma ad da las

° 2 261122022 buenas practicas de manufactura. e
24/01/2023. En seguimiento se evidencia que no se da plimiento al horario establecido por el plan de

o 10 261212022 compras para los productos lacteos, que establece recepciin los dia sabades, se refuereque sera recibida el Abierto [ X
dia de mafiana.
24/01/2023. En seguimiento se evidencia que aln no es posible evidenciar los f de las c lizaciones

(o} 83 2611212022 firmados, se refiers que fueron archivadas, sin embarge no se cuenta con un listado para realizar la Abierto
verificacién.
24/01/2023. En seguimiento se evidencia gue aln no es posible verificacion de los usuarios tallados y pesados

o 58 26/12/2022 el 17/12/2022, ni del cumplimients del 100% durante el semestre. No sa cuenta con soporte del sistema para Abierto
verificacion.
24/01/2023. En seguimiento se evidencia que el comedor da cumplimiento a los lineamientos establecidos

o 8 180172023 por la SDIS para la preparacion de los alimentos. Cermado
24/01/2023, En seguimiento se evidencia que no se cuenta con Ia totalidad de las materias primas para 2 dias

o] 1" 18/01/2023 de operacién se encuentran pendientes 44 bolsas de leche para la preparacitn de sorbete del ment N*10, del Abiarto
26/11/2022.

o 19 18/01/2023 2:&.'&1!202?.Enugu1mba:1bsee'vbdemiaquehay i , i m!a:‘ ia de los ali Cerrado

rados en el yel de y del !

24/01/2023. En seguimiento se evidencia que se cuenta con la totalidad de soportes para las actividades de

(o] 65 18/01/2023 EVS del mes de enero. Se cuenta con la aprobacion del cronograma de EVS por parte del nutricionista local Cerrado
del 04/01/2023.

/—/—/—’
—]




FLCAL DI MATOR
TABE

Inksgracion Sociy!

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MDDALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADC

PAGINA |14de14

o i 3 :

Fg g OPR Seguimiento Supervision ;8 Estado Psn
] //’
//

///
-
o
P
N //J
==
e
el
P
Pl
[
7
//1
.;j/

Quien Atiende {a Visita

Quien Realiza la Visita

Mano Corcelo doade §

@@L d o prow b
QA T )

lehuyApalBus
Mano Conscelo duaide H

A9 232 LT

Firma

slarracq

Profestona) Apoye Supewisnow:

Cédula de Ciudadania

g cédl-ll:m aﬂh\ &‘.U—h‘-’\b

Cargo

Noto: La firma de este d

tacitn de todo lo escrito,




ACMANSTR
ORANGOTARL.
FETRETAR0A DU ITEIRAL AN 900 AL

PROGESO PRESTACION DE SERVICIOS SBOCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL

Codigo. FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS S8OCIALES

Vernidn 0

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha. Memo INT 2018026406 . 31/08/2018

|Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION SUBA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD: COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
DIRECCION: Carrera 958 N° 130A-19 TELEFONO: 3012426377
FECHA (dd/mm/aaaa): 24/01/2023 OPERADOR;: CORPORACION PARA LA INTEGRACIGN COMUNITARIA LA COMETA
ALIMENTO O ALIMENTO O ' j
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA Il
1 8 8 8 5 8
SOPA DE ARROZ SOPA DE ARRCZ 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 2 8 8 B B 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
maoummsms; SALSA | ALBONDOGAS EN eALSA 2 5 5 - - : 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
TN Y GLANTRO. | . CMON Y CAANTRO. 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 B 8
”P“:'D:?Dic"m PAPA SIN CASCARA DORADA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 7 8 7 8 7 e | — .
obsarva jugo con coagulacién de proteina,
SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 2 7 8 7 8 7 3 aspecto no caracteristioo
3 7 8 7 8 7
1 8 8 8 8 8
PAPAYA CON YOGURT PAPAYA CON YOGURT 2 8 B 8 8 B 3
3 8 8 8 8 8

OBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL:

Moo Consirelo duarde

( \; @ 4
RESPONSABLE:

=

NOMBRES Y APELLIDOS:

Mano Consurelo Sunve

NOMBRES Y APELUDOMQW/\)




PROCESS PRESTACION DE SEMVICIOS BOCIALES PARA LA INCLUSION BOCIAL Caodigo: FOR-PS8-262
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOB EN LOS BERVICIOS SOCIALES Veraion: 2
Facha: Mamo Int
ALATARR 12019028618
RGO 0% FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTRED PORCIONES BERVIDAS 17/08/2018
T ————— ; Pagine: 1 de 2
. COMEDOR COMUNITARIO
|SUBDIREGCION LOCAL/LOCALIDAD: suBA |sm|mo SOciAL: COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 011004 - RINCON RUB!
|DiRECCION: Carrora 958 N* 130A-19 TELEFONO: 3012426377
CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA FECHA:
m COMETA (da/dn ) 18/01/2023 2
COBERTURA QRUPD ETARED 1 " GRUPO ETAREOD 2: 2 GRUPOC ETARKC 3: " GRUPO BTARED 4: 5 GRUPO ETARED 68 188
ATENDIDA HOY: DE_1_A_2_ MESES DE_3_A_8__ Alos DE_8_A _§_AdOS DE_0_A _13_ afiod DE _»_A _t4__ AGS
GRUPO DE ALIMENTO O ALIMENTO O ITESE QUR EVALLAN 4 2
moap  |TAMARODE! pnepamacion | emepamacion |TEResEmW0| T oe vt a2l a| s e x| o] oo n|m]n]u]w]|w|w]|e]w]|n]|cume |nocumrie
EMALUADO PROGRAMADA, REALIZADA MUEBTREO
PESO MUESTREADD | 268 | 277 | 274 | 281 | 202
8 A 13 AROS 5 BOPA DE ARROZ SOPK DI ARNOZ 210 em:ﬂln 98 | 108 | 101 | 104 | 108 3
CALIFICACION 3 3 3 5 3 /"
PESOMUBSTREADD | 62 | 121 | 118 | 108 | &8
y PORCENTAJR
@A 13008 ] APAGUETTIS. BEAGLETTIR =] Pt 8 g4 | 13| 18| 110 | o7 1
caumcacion | 3 | 1 | 1| 8 | @ A
PEBO MUESTREADD | 72 | BO 76 689 | &5 ._/
8 A 134808 5 o | N 88 poncent® | 108 | 118 | 11z [ 101 | o6 / 1
CALINCAGIDN 3 1 1 3 1 /]
PESOMUESTREADO | 66 | 58 | &7 | &7 | 59 y
ZAMAHORIA RALLADA
A1 ACS S |comLmny RO CON LMY 8 e | 102 | o1 | 88 | 103 | o 7 3
CALIFICACION E] 3 1 3 3
PESOMUESTREADD | 29 | 27 # 8 29 f/
§A 11ARCS 5 PAPA SIN CABCARA | MAPA S CABCARA 28 BORCENTAJE o T T / 3
CALIFIEACION 3 3 1 3 3
PESO MUESTREADO | 270 | 280 | 280 | 280 | 270 /
PORCENTAJE
§A 13 AROS 5 SORBETE DE MORA | SORBETE O MORA Fa et wo| e8| 4| 104 | 100 / 3
CALIFICACION 3 a 3 3 3 ]
PesoMUESTREADC | 100 | 94 | 85 | B8 //
gA1Infos 5 PAPAYA CON YOOURT | PAPAYA GON YOOURT 86 cmcmma 116 | 106 | o8 | 10| e / 3
CALIFICACION 1 3 3 3 3 7
e e e e e - 4 L —— —- il
FIRMA PROFESIONAL : ) Ve % FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS: 50»«0 %meﬁo E x.l:\\ e NOMBRES Y APELLIDOS: _ /™ _ h




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FechadeVista | 45 | 4 | x5 | Hora Inicio Hora Finalizacién

FORMATO NO
CONTROLADO

u:nn! MavoR ¢
DE gsoid Do

Integracian Social

PAGINA | 1 de 14

1. Identificacién
N¢ Convenio/\Vigencia: 718372022 Nombre Asociado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113810-CCCP 011-004 - RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacion: 14/09/2022 Fecha Final Operacion: 2810212023
MNombre Responsable del Servicio: Oscar Benavides
2, Ubicacién
Localidad: Suba Barrio: Costa Rica Direccion: Carrera 958 N° 130A-18
Tel: 6019360869 Cel.: 3012426377 Correo Electrénico: comedorrinconrubi@outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 ) N° Participantes en Atencién: 300
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: 282 Total Histérico de Asistencia: 29569

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el|
calendario establecido por la SDIS. En caso de
|superar los intercambios permitidos por anexo
técnico {maxime un (1) intercambic al dia y
maximo tres (3} intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita
aprobacion a la nutricionista local medianta el

"Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion,
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

Todos les alimentos para las preparaciones se
encuentran en éptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida util.

Se realiza proceso de descongelacién segin lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccion).

[<]o

[z

[z

Los alimentos utilizados para la preparacion de la
minuta cumple con la normatividad de rotulado de|
alimentos (Resolucion N"' 5109 de 2005)

[Jo
Oz

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. Los jugos se preparan una hora|
antes del servido y no se incorpora bloques de
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

[<]o

HE

[z

Los condimentos utilizados en las preparaciones|
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
cebolla, fomate, pimentén, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

<o
[z

El pre-glistamiento de alimentos se realiza|
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

c

[x]

]

[z

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacién de un
ment vegetariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccion de Nutricion.

En caso de aceptacién, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacién, Ofrece una (1) vez al mes la
preparacion vegetariana aprobada.

<)o
Oz
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FORMATO NO
CONTROLADO

A.I.:AL! maron
a0

.mww;:mgm COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
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Nelde |
Ne Variable X e

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de mends|
. jcontemplados en el anexo técnico

@00

Peso Neto Peso Neto ‘
| Mend | ingredientes | Reduerido | Utilizado Mendi redientes | Tequerido | Utilizado
|- k) | k@) = ) | k@)
: Protena ' S
i Sopao |
| | !

81 | S / Tubérculo
| L/ o platano
| pa
t Plpa de
| corea 2 Bebidade | Marmoua | 0% =
| / ' azucar 426 44
i 1 | Uvas 23
| Verdura o / N Postre | 29 —
[ Yogurt 6
ensalada / | °g 56

Elabora plan de compras mensual y consolidado

10

12

de acuerdo & la cobertura contratada o
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y
es acorde a los formatos establecidos por la
SDIS "Plan de Compras semanal” y ‘Plan de
compras consolidado mensual’, incluye listado
de afimentos, cronograma de recibo y tabla de
célculo para la compra y preparacion de
alimentos.

1"

Se adquieren los alimentos de todos los grupos
para las preparaciones de minimo dos (2) dias de
operacion (a excepcion de las frutas). Asi mismo,
se adquiere el helado con la descripcion del
contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
exceso de tierra o prelavada | aceite vegetal de
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo|
en bultos.

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el|
fabricante o proveedor de la fotalidad de
alimentos adquiridos para el Comedor|
Comunitario — Cocina Popular

13

En el proceso de Recibo de alimentos implementa
lo establecido en el ‘Instructive Recibo de
Alimentos, " procedimiento "Operacién entraga
de apoyos alimentarios en los servicios
sociales" y formato "Recepcién de alimenfos™
tomando y registrando la'temperatura de recibo de
los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

[
[><]3
Oz

Nivel de
N® Varlable Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos v distribuidores).
Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion sanitaria vigente. c NC  NA
Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que transportan Ia totalidad de los alimentos , con fecha E] L—_]

14

de expedicidn inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

T Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto | Distribuidor Fecha CHS Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitari Vehiculo _ vehicul
Carnes Came BIV
Polio Zisaquireh 28102022 7 irefa o2 122020 21082022 210812022 a7
Cames Came Biv
Carne ouybiiva 2811012022 ] Zipaquirena | 22/102022 911212020 210812022 210812022 po
2526y 2526y
Leche Villa Aura 27100022 Villa Aura 271002022 - 12/08/2022 / WHO 764
25,26y 2520y
Queso Villa Aura Nz | Villa Aura 27102022 - 121082022 / WHO 764
— JKU
Yogurt Makro wm_ Makro 19/01/2022 ll - 13/09/2022 I / ‘ 185
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 3dei4
| Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHs Autorizacion CHS Placa
| Distribuidor Proveedor ey Sanitaria Vehiculo |
Helado | 1910172022 Makro 18/01/2022 Favorable - 13092022 J;:
Crema de | JKU
iy 1910112022 Makro 1800112022 Favorable - 13092022 e
Huevos 1810172022 Makro 15022 Favorable - 110412022 EQR 11 |
14 |
Mayonesa | 19/0112022 : Makro | 190172022 Favorable - 1110412022 EQR 101
Aton | 1900172022 f Makro 19/0172022 | Favorable . 11/0412022 m_n 1.01_1
Abarrotes | 1810112022 Makro 19092022 | Favorable - 11104/2022 EQR 101
Pescado
Pulpas | Cardenas | 7)1 0004 Favorable . ez | vEQsss .
4 T 3 - Alma ARG E 3
N® Nivel de Cumplimiento N® Variables : ml e
I NG NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro| c NC  NA
;. de los equipos comespondientes debidamente|
Low. ‘Simedon: g ey sedera da o D D organizados y separados de acuerdo & su D D

15

estdn almacenados en condiciones de
temperatura de refrigeracion y/o congelacion en
recipientes plasticos o bolsas de polietileno
transparentes.

18

naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminacién cruzada, con rotulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de|
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numera de lote (si aplica).

17

Los alimentos no perecederos empacados)
individualmente, como granos y otros gue
presenten largos periodos de vida (til, se
almacenan de manera organizada en estanteria
a temperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

=

18

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas|
que por su naturaleza no es necesario mantener|
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plésticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saluren evitando dafio
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo|
UHT.

18

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Confrol de temperatura de equipos
de refrigeracién” y “Control de temperatura de
equipos de congelacién” tres veces durante el
dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrads y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados .de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

C NC NA
[
C NC NA
x O [

21

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas préacticas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segln lo establecido.

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacién a los profesionales de
Nutricién local y socializado al personal. Dispone|
de letreros que indiquen el proceso de lavado de|
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a|

(1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

@ 00

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico |
1 | Lifibeth Ardila 51012022 1
2 |Esperanza Aguirre 27/03/2022 |
3 | Carlos Mario Cardona 30/08/2022 ;

2| 4 | Adriana Aguire 21/09/2022 |
5 | Oscar Alirio Benavides (Responsable de la unidad) 511012022 :
6 | Elkin Yesid Salguero (Auiar) 30/08/2022 ;
7 | Lizeth Johana Duitama (Nutricionista) 3010812022 ’
- e —————
9

N Variable Nivel de Cumplimiento | N¢ Variable mﬁ""’!! “'! !

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de|
mends y andlisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacién entrega de apoyos
alimentanos en los servicios sociales”

0 O

Fecha: 16/09/2022- 29/10/2022- 12111/2022-
17112/2022

Cuenta con capacitacién en recepcién de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacién y rechazo, resolucién N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se|

Fecha: __ 16/09/2022 y 29/10/2022__

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de
alimentos socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: 16/09/2022-29/10/2022-12111/2022
Cuenta con soportes (planilla de asistencia,

registro fotogréfico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

Variable

Nivel de
Cumplimiento

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi mismo el|
personal asistid a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del Responsable del

Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos

Fecha induccion /
Fecha Capacitacion

Lilibeth Ardila

1510912022 - 171M2/2022

Esperanza Aguirre

15/08/2022 - 17112/2022

Carlos Mario Cardana

15/09/2022 - 17/12/12022

Adriana Aguirre

29M10/2022 - 1711212022

S Etp—

|mm-qmm-hwn-

(o] NC NA
0O O
TEMA: Contaminacion
de alimentos

Plan de adicién enviado a
referente local
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|Los alrededores se conservan en perfecto

estado de aseo, libres de acumulacion de
residuos, alejados de botaderos de residuos,
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de
plagas o insectos.

Las instalaciones estdn protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros|
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domesticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

=

[z

C

&

El Comedor Comunitario cuenta con IosJ
servicios publicos de luz, gas, acueduclo y
alcantarilado; en aquellas  situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas
propano), este debe cumplir con las|
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de fécil
limpieza y desinfeccion.

Oz
WS

o

N

Concepto Sanitario

Nivel de
Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con el
soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al "Formato Autodiagndstico Del Servicio De Alimentacién”

=
(9]

Oz

31|concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: __ 95,5 %
Fecha: Dia: __25 Mes: _ 07 Afo: 2022 N° Acta: ASO2 N112641
HospitaliSubred: Suba / Sub red Norte_
N°® Variable Nivel de Cumplimiento N Variable Niverde
Cumplimiento |
Las d&reas de cocina, distribucion, salén ¢ NG NA Las dreas de cocina se encuentran debidamente c NE  NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas (zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacibn de elementos de aseo, El D D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de IE I:l I:I
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento ‘no manual, dotado con
almacenamiento de  productos  guimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos autométicos para
independientes, delimitadas fisica 0| el secado de manos, debidamente sefalizado
espaciaimente. Todas las &reas se encuentran ubicado en el area de elaboracién o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que no c NG NA c NC  NA
generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o IZI I:] D El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion E El
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién, directa o indirecta sin que generar incomodidad|
Los vidrios se encuentran en buen estado, del personal, previene la condensacion del vapor,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin polvo y facilita la remocion del calor. Las
34 lelemento para prevenir el estallido. Las puertas) 35

|accidentes.

y cerramientos de material transparente deben
tener como sefializacion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y
1.20 m, o divisiones en la carpinteria con el
propésito de hacerlos visibles y evitar

aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjecjen
buen estado, de materal no comosivo y
faciimente removibles para la limpieza vy
reparacion.
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Variable
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Se cuenta con iluminacidn natural ylo artificial
necesaria para la realizacion de las actividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios Y|
otros medios de iluminacién del Comedor
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar la contaminacion en caso
de ruptura.

e iml

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
alistamiento para el personal manipulador de
slimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacion, estd area
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacion de elementos personales y rupaﬂ
de diario.

[z
[z

&

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de|
funcionamiento, con la dotacion de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacién de
manos para parlicipantes dotados de elementos|
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos intemos que faciliten el
acceso y uso de este.

1z

) O

Se cuenta con un drea especifica pam
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el codigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

<)o
13
[z

El Comedor Comunitario cuenta con drea
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacién.

41

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado, |
sefializado, organizado, se mantiene bajo liave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén|
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos guimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.

<)o
W
[z

Todas las éreas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se|
mantienen sin exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para los|
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestibn integral de
residuos sdlidos, control de plagas vy
abastecimiento o suministro de agua potable. Los
registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.

[X]o
13
[z

Variable

Nivel de
Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 fitros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia _04_Mes _10_ Afio _2022_ Material: Plastico N° Tanques: __1___

Capacidad Total: _1000L Empresa: ___ Grupo Empresarial CIMA,

Concepto Sanitario: Favorable

Fecha Concepto: Dia _14___ Mes _ 09__ Afo_ 2021___

[<]o
[J%
[z

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha dltimo control: ___12/08/2022_
Empresa: Control Tecnologia Fumigaciones

SAS
Concepto Sanitario; ___Favorable

Cc

0 0

Se garantiza el facil acceso de las parsonaaal1
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones|
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacidn se encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minima)
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Nivel de Cumplimiento

Nivel de

 |Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentes poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas yfo material|
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales|
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto
estado de limpleza, higiene, desinfeccion y
funcionando adecuadamente, se encuentran
|instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y

0 O

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimento de eguipos
preventive y correctivo, cronograma para la|
realizacion de mantenimientes y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termdmetros son verificados)
semanalmente; y se registrar la informacién en el

=00

distribucién de los mismos. formato establecide “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Nivel de
N°® Variables Cumplimient

de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitaric, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

técnico.
[ Cantidad Cantidad i s = Cantidad Cantidad
Menjeensitio | . crablecida | Evidenciada | | R:"m'“"‘ partable establecida | evidenciada (U)
I F = 10
Bandeja plastica p;'wm | p""s‘é;‘m”’l e 30 30
1 por cada | Recipiente hermélico
Cuchara postie | participente s Ir _ 1000 m! s 30
4 Cuchara sopa ;aﬁr:im 300 | Recipiente hermético 330 mi 30 30
1 por cada Recipiente hermético
Cuchillo mesa o 300 [ sblun | 30
1 por cada
Tenedor mesa partici 300
Postrera 1 por cada 300
|:"Ia ‘ Icada
: por
: Vaso jugo participante 300
1 por cada |
Plato sopa participarite 300 l
1 por cada |
B Plato seco pifickierin 300 _J
e T S Catepona Senviae nde Alimentos BN
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Gl [° I

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de menis y el menu del dia para los
participantes . Se asigna turnos para el consumo
de alimentos (tumos de 30 minutos) y se evita
aglomeraciones.

Para los participantes con autorizacion para la
enfrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable
(minimo de 30 x 40 cm).

51

hpresmtacbn adecuada y

Para el servido de los alimentos se asegura una
agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. El queso y los postres se sirven en

postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido, sobre la
porcién individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 6°C.

52

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la|
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipiertes separados y tapados. Los alimentos)
calientes servidos no permanecen en tiempo de
lespera por mas de dos minutos en la linea de
servido

ealmiln

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al menut diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

[z
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 |Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible téxico, sin aristas y en materales|
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto|
estado de limpieza, higiene, desinfeccion vy
funcionando adecuadamente, se encuentran
instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y comectivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termémetros son verificados
semanaimente; y se registrar la informacion en el

o

Cumplimiento |

0 O

distribucién de los mismos. formato establecido “Formato de verificacidn de
Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Nivel de
N° Variables Cumplimient

técnico.
| Cantidad Cantidad | [0 e Cantidad Cantidad |
 Menaje en sitio | establecida | Evidenciada Nenale portais establecida | _evidenclada (U)
Bandeja pidstica | 10 por cada ‘ 30 meg'bﬁ"% 20 20 |
[~ 7 por cada = Recipiente hermético |
| Sucharpost®® | partioiparse | % 1000 mi 20 % ]
Cucherasopa | 'Porcada | o Recipiente hermético 330 mi 30 30 ‘
49 | participante |
. | 1 porcada Recipiente hermetico
|
Cucrﬁ‘mm | ticipante 300 200 mi ) __ﬁiﬂ_ 30
Tenedor mesa | | p?(:i 2 I 300
% porcada |
Postrera particioante 300
Vaso jugo 1 pc_:r_i]ii 300
i — ;:ammpm
| por
Patosopa | mmmme | %
| 1porcada |
Platc seco Ll 300
| _participante | b

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

=

T e,

T T = e
= et ) e O

Variable

Oz
=

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menlts a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como|
el ciclo de menus y el menu del dia para los|
participantes . Se asigna turnos para el consumo
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita
aglomeraciones.

Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable
{minimo de 30 x 40 cm).

51

y seco. El queso y los postres se sirven en

postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de frutas se|
adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 6°C.

SIS .e_._¢ ]
Cumplimiento |
NA Para el servido de los alimentos se asegura una| ¢ NC  NA
presentacion adecuada y agradable; en I:l D
recipientes y menaje en buen estado, higienizado

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la|
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios|
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos|
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

O O

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al menl diario|
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

[z
[z
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c NG NA Para los casos de participantes identificados con c NC  NA
E D D malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion o D E D
EI profesional Nutricionista Dietista socializa la| A D) 8 PO N mm““"’*?"" oRe
clasificacin nutricional a todos los participantes iR oo iidoadbnd il b o)
62 |del Comedor Comunitaric - Cocina Popular al|  Fecha: 83 | mdeé" s ?ﬁm["‘m' d:es"“d dﬁ:
mes siguiente de la entrega de la clasificacion|  Dia_13__ e wisi e A e s 131272022
nutricional por parte de la SDIS. Mes 12 Cruslvamernts  macianin B
Afo 2002 canalizacidn y realiza activaciéon de ruta en caso|
—EeS— de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.
= AT T TR e
Nivel de
o
Nivel de Cumplimiento | N Variable Cisplimieto

jresponsable del servicio y el profesional en

|aprobacion.

Entrega el plan de promocion en habitos de
estios de vida saludable, firmado por el

Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia_30__ Mes_ 0S__ Afio_2022_
Para adicion, 03/01/2023 no se evidencia

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia |IEC, segln lo planteado en el
plan de promocion en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el

|anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de|

reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE

Actividad IEC: Aumento de consumo de frutas
verduras y alimentos proteicos

Actividad Fisica: Promocion de actividad fisica
Fecha: 17/01/2023

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida saludable y

reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativo: 17/01/2023
Fecha Reporte Cualitativo: MNA,
= TR Y N TR Py i A i Lo | e al S, d
r Nivei de
N® Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Cumplimi

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para la Identificacion,
Caracterizacion e Integracién, un (1) mes
siguiente a la firma del acta de inicio.

Se remite copia en medio magnético al Sistemal

0 O

Radicado 10/10/2022

Cuenta con visita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccion contra incendios

lvigente y menor a un (1) aflo, emitido por la

UAECOB (Unidad Administrativa Especial
Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).

de Seguridad y Salud en el trabsjo de Ia| Fochm:__ 20/8220%%
Subdireccién de Gestidn y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
Cuenta con minimo dos (2) extintores

Cuenta con minimo un betiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N°® 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

0 O

multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.

BE
3
Oz




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

administrativoffinanciero en la visita financiera de
seguimiento, a la supervisién o interventoria para
su respectiva revision y aprobacién, en Ins“
términos establecidos en el anexo técnico.

Se realiza seguimiento al acta de visita del 26/12/2022

L 4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FOR#‘:;&E%
s FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO Fon
Intagranin Sacial COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 10de 14
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N°- Variable c m“!i!'af !
" |Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NG NA, Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NG NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. {entidades de control, interventorfa y personal
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo El D |:| de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion D D
una (1) vez al afio con participantes del Comedor del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
o Comunitario - Cocina Popular. Solicitud del 26/10/2022 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuademo en
el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el| especiales relacionadas con salud, estado fisico o
manejo de sustancias peligrosas, descargas emocional, entre otros eventos que lieguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor
Nivel de
Ne® Variables CW
N® Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable c fimient
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC NA c NC  NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion social y IZ' I:I D Las instalaciones son utilizadas estrictamente E D D
alimentacién, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en campo estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73y el informe del componente| 74 |politico, refigioso, ideclogico, comercial o de

cualquier otra indole. No recibe ni recauda
|donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
|corresponsabilidad o de participacion.

La preparacidn de cereal se termina sobre las 2:15pm motivo por el cual el comedor realiza preparacién adicional para cumplir con la entrega.

Se recibe informe de gestion del mes de diciembre se recibe 1 CD.

Se cuenta con visita de referente local Dr. Gilberto Tique.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor comunitario Rincon Rubl




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

. MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
urnstmon - FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO SoNTRaADD
womprae o COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 11 de 14
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
i FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO VAR
ntegraSe s avial COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA I 12de 14
Tipo Fecha Limite
O.f & | YTk Descripcidn Cumplimiento
Savﬁdnmiuﬂmduchayaoocidus sobre las 9:15 am que se retiran de la preparacién en cocclén para someterlos a corte o pesaje
o] 6 que [ t: d on de temg se observa came de sopa a 23,8°C, pechuga de pollo 46,8°C | platano maduro a Proxima visita
23,6°C Adiclonalmente coccion de pollo con hueso y producto crudo en la preparacion sobre las 12:5pm
Se evidencia gue no hay coincidencia entre el peso del huevo en existencia y el registrado en el formato de entradas y salidas, se . )
@ 18 lobserva 18,9Kg en existencia y se registra 15,2Kg. ' P iy
Se evidencia que no se cuanta con a totalidad de los alimentos pars las preparaciones de 2 dias. Se encuentra pendiente la
o 1 totalidad de la espinaca para ef menu N°5. Se refiere que tanto la espinaca como el melén de la jornada serén recibides el dia Préxima visita
20/01/2023.
Se evidencia que se realizaron la actividades en Estilos de vida saludable dal mes de enero de acuerdo al acta ef 17/01/2023 segin
o 65 lo programado; sin embargo se observa soporte de whatsapp del 11/01/2023, pero no se cuenta con los listados de asistencia, Préxima visita
apesar gue se obsarva ya reportada la base del mes al nutricionista el 17/01/2023. NO se evidencia aprobacion del refsrente local

de la nueva programacion,

L

i
Pl




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
k4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES ggﬁ#‘;;&';%
wsnsbwmon * FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
Intogracion Secial COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 13de 14
Fecha £ L)
w| £ Generacién E g
& :: E OPR Seguimiento Supervision 3 | Estado
m
e dd/mm/aasa si : PIR
18/01/2023. En seguimiento se evidencia que el dor cuenta con la capacitacidn tomada en teorla del
R [ 2220z fuego, manejo de extintores y seguridad humana para todo el .personal, entre el 27/12/2022 y el 04/01/2023, X Carrada
18/01/2023. En seguimiento se evidencia que no se garantizan las temperaturas de seguridad de las
R 7 117112022 |Preparaciones de la jomada : yogurt entero T*1:13.3y T°2: 12,0°C , pechuga de pollo en salsa de naranja T2: .
61,2"C. Se observa proteico en recipients con producto a 32,5°C sobre las 12:15pm y producto crudo.Se X
reitera requerimiento.

18/01/2023. En saguimiento se evidencia que el formato de verificacion de transporte se encuentra actualizado
P 13 19/11/2022 y se observa implementacion de criterios de aceptacion y rechazo. Se evidancia que no coincide el formato de X Abierto
recepcion respecto al ingreso de los hueves, la remisan no relaciona entrega del producto.

18/01/2023. En seguimiento se evidencia que se cumple con el peso servido para las preparaciones de la

o 5 10n202022 jornada menl N°3 para el grupo etarec mayores de 14 afios- X Geradg
18/01/2023. En seguimiento se evidencia que el producto higado presenta rétulado totaimente desprendido :

Q@ 4 26121022 por ser de facil remocién.por lo que no da cumplimiento a la Resolucion 5109 & Ablertn
18/01/2023. En seguimiento se evidencia que las ficiones de al de los productos que

@1 % 261212022 | o uieren temperaturas de frio son adecuadas. Se da cierre a la variable. X1 || e
18/01/2023. En seguimiento se evidencia sobre las 12:15pm producto crudo -en la preparacion- junto &

A 26122022 | dueto totalments cocido lo cual implica fiesgo de inoculdad, S e
18/01/2023, En seguimiento se evidencia que el comedor raahzn cambio en los angeos de la puerta que

Q 35 261212022 parmite mayor ventilacién al drea de p , reduciend la temp dado que se mejorala | X Cerrado
remoscién de calor de |a zona,
18/01/2023. En seguimiento se evidencia que el comedor implementa de forma debida los procedimientos del

(o] 43 26M2/2022 plan de saneamiento. X Carrado
18/01/2023. En seguimiento se evidencia que el plan de compras no considera porcentaje de pérdidas para el A

© 10 . producto higado lo cual no garantiza el peso neto para la preparacion. X gt
18/01/2023. En seguimiento no es posible evidenciar los fi tos de las canalizaciones, se refiere que fueron

g 63 28M2/2022 archivadas, sin embargo no se cuenta con un listado para realizar la verificacion, X Ablerto
18/01/2023. En seguimiento se evidencia que no es posible verificacién de los ios tallados y pesados el

o 59 26/12/2022 17/12/2022, ni del cumplimiento del 100% durante el semestre. No se cuenta con pantallazo del sistema para X Abierto
verificacion.

/
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U MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
ot FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
..,.‘,”M'“,,g;;w COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA I 14 de 14
Fecha =
a“_ 32 Generacién 3 E
Z ; £ OPR Seguimiento Supervision 3 | Estado
= ddimmiaaaa p ’g‘ oln
/f
/ //
- //
23 /
/
//
j
Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita
C ‘,\I@(l&hn‘a Eerm\.&e, D Hiale Sengalanonill
Nombres y Apellidos
(UEU L L—b Maho ensielo doade B
Firma
9 233 N S19M™aagG
cwa c LY Cédula de Ciudadania
Wic, > Pwcle sronol b«poqo Q Qupexumt'ﬂ
| Cargo
Nota: La firma de este dox plica acep de todo lo escrito




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOB BOCIALES PARA LA NCLUSION BOCIAL Codigo: FOR-PSS-262
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS BN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 2
Fecha: Memo Int
LA RGTR 12019028618
aariac FORMATO INSPRECCION PLAN DE MUESTRED PORCIONES SERVIDAS 17/08/2018
STV B MTESRC (N W, Péagina: 1 de 2
COMEDOR COMUNITARIO :
ALLOCALIDAD: :
SUBDIRECCION LOC! : suBa SERVICIO §OCIAL COCINA BOPULAR
UNIDAD OPERATIVA; 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUEI
DIRECCION: Carrera 958 N* 130A-19 TELEFONO; 3012426377
CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA [FECHA:
m COMETA | (de/crvasan) 18/04/2023 ..
COBERTURA GRUPO ETARED 1! N GRUPO ETARED 2: 2 GRUPO ETARED b: o GRUPO ETAREO & ® GRUPO ETARED 6: 190
ATENDIDA HOY: DE_1_A_2_ MESES DE_3_A_S__ AfoS DE_8_A _B_aROS DE_8_A_13_ ANOS DE _>_A_14__ ARDS
NUMERO DE MUBSTRAS RESULTADO
GRUPODE |, a0 ALIMENTC O ALIMENTO © IYEIS GUE EVALUAN ;
poap  [TANEIOOR  prepamacion | erepamaciow | TSR0 SERMRO| T o uiop tlafafal e s v oo |t0ofnfm|w]ulw|[w|w]w|ws]o]|cumie|nocumee
EVALUADD PROGRAMADA REALIZADA MUSHTRRO
PESOMUESTREADO | 315 | 206 | 330 | 320 | 300 | 283 | 342 | 281 | 297 | 267 | 308 | 294 | 304 /
MAYCRE BOPA
OREROR| s PO Ci0R [MORDESIICOTE] 35 concemaE 105 s | 10| 107 | t00| sa [ 14| sa | o0 | oo [ 103 ] we | 101 V 3
eaumcacion | 3 | 3 | 3| s s|al v [alalala]as]s /
PESOMUESTREADO | 108 | 107 | 108 | 108 | 10| 901 | 103 | 110 | 107 | 118 | 101 | 86 | 105 /
MAYORES DE
g 13 | ARRGZ CON PIMENTEN | ARROZ CON PMENTCH 108 Concmra® | o | w0 | 98 | 101 | 102 o4 [ 08 | 102| o8 [108| oa | 8 | &2 / 3
CALIPICACION 3 3 3 3 1 a 3 | 3 3 3 1 3 /A
resomuestresoo | 77 | es | s | ra | s | | e | vo | va | ra ) e | 78 | &7 /
MAYORES DE PECHUGA DE POLLD EN| PECHMUGA DE POLLD
14 AROS L SALIAGENARMIA | EN SALBA D NaRAGA| 1] e | 108 | o7 | 108 | 103 | 108 | 100 | 110 | o9 | 104 | 104 [ 94 | 107 | @4 / 3
CALIFICACION syl lestalafbaslalas]q]aln i
7 Fel
T ” snoe ) Beww::::no B4 | 73 | 8o | 7e | 88 | 81 | 78| 84| 70 10z | 72 | 80 g
13 EEA W Y PORC
14 ERERL MEAAY NG CRESA 0F JomeenTat | 108 | us | 103 | o7 | 113 | soa [ 100 | s20 [ 101 [ so [ 181 ] 62 | 10 . /
CAUFICACION 3 3 3 3 1 3 3 1 3 3 1 3 3
vesomesTreaoo | 87 | 75 | 86 | 83 | o5 [ 04| 57 | o4 | 85 | 80 | &7 | @1 | B8 /
MAYORES DE PLATANG MADURO LATANG MADURO
14 AROS 13 | coomoconcaneLs | cociooconcaeia | %0 e | 97 |83 | o8 | 103 [ 108 118 | 108 | 104 | 04 | 89 | 108 | 101 | 98 / 3
CALIFICACION 3 1 3 3 3 1 3 3 3 1 3 3 3
#Eso MueaTREADS | 250 | 270 | 270 | 280 | 270 | 300 | 280 | 250 | 270 | 270 | 270 | 200 | 290 /
MAYORES DE BORS| DE
14 ARDS " WARAGUYA iy 300 oncentalt | w3 | o0 | eo | 2 | o0 | 100 ea | es | eo [ 0 [ 90 | w3 o7 / 3
cameacon | v [ 3]s s[alsal1[a]s]a]s /
PESOMUEBTREADO | 103 | 921 | %04 | 904 | 100 | 108 | 109 | 100 | 100 | 87 | 112 | 104 | 99 '!
MAYORES DE
14 ARDS 3 LNAS CON YOGURT | UMAS CON YORURT 102 oneEnTae | ot | 16 | 102 | 102 | 98 | 107 | tor | ea | o8 | 85 | 110 102 | @7 / 3
CALIFICASION 3 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 !
5 <l
S — e e NI o0 : A
L
FIRMA PROFESIONAL : Mang (Cnsielo Do B . FIRMA COORDINADOR O RESPONSABL DAY AL TN OO

—

NOMBRES Y APELLIDOS: Mang_ (orecelo Dogvie H. NOMBRES Y APELLIDOS:



PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SBOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cadigo; FOR-PSS8-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versidn 0

m R o4 DE CARACTERISTICAS OR \CAS Fecha: Memo INT 2018026406 - 31/05/2019
THETATIADH INTEGRACION BOGAL ’ Phgina: 1 de 2
SUBDIRECCION — SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD: : COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
DIRECCION: Carrera 958 N° 130A-19 TELEFONO: 3012426377
FECHA (dd/mm/aaaa): 1810172023 OPERADOR: CORPORACION PARA LA INTEGRAGION COMUNITARIA LA COMETA
ALIMENTO O ALIMENTO © J
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA i
_ 1 8 8 8 8 8
SOPA DE CUCHUCO DE SOPA DCEECE"U“;P;UCO oE 2 8 8 8 8 B 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 &
ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
TOALSADE NARANOA | SALSA D NARANIA " 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA 1 8 8 8 8 8
FRESA MANZANA Y CREMA| FRESA MANZANA Y CREMA 2 8 8 3 8 8 3
DE LECHE DE LECHE '
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
oG M e o : R - ; ; 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
SORBETE DE MARACUYA |  SORHETE DE MARACUYA 2 8 8 B 8 8 3
3 8 8 8 8 8 /
1 8 8 8 8 8
UVAS CON YOGURT UVAS CON YOGURT 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8

OBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL:

Haﬁo C-Ons;_;g]gh..‘r@wleb\

FITAVIA UUUTDTIY

RESPONSABLE:

WIS @I

NOMBRES Y APELLIDOS: __Hoho Cousuelo duavk B

= -
NOMBRES Y APE;LnDoswh ‘;&U ¥\ “'@mmég




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022

sLsncriamenm
Snnniag e

MIBGTACIN S0cl

FORMATO
NC CONTROLADO

PAGINA |

Perlodo Informe Desde | 2022

1| 12| | Hasta | a1 | 12 | 2022 FechaRevision | 1a |

1]

023 |

A. Identificacion de la Unidad Operativa

7183/2022 Nombre Asociad

CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA

N® Convenio/Vig

Nombre Comedor Ce B ri

- Cocina Popular:

113810-CCCF 011-004 - RINCON RUBI

Fecha Inicio Operacion: 14/09/2022 Fecha Final Operacién:

31/12/2022

Responsable Servicio :

OSCAR ALIRIO BENAVIDES BECERRA

B. Lista de Chequeo

REVISION INFORME .

OBSERVACION

1. Identificacion general.

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION ¥ SALUBRIDAD

2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis|
on Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica.

2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad

2.3 Compromisos Sub ponents de Ambientes Adecuados y Seguros

3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedaor comunitario-cocina popular

4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional

5. Reporte de actividades en acciones de infor ion, ed

¥ ion de habitos en estilos de vida
saludable con énfasis en alimentacién, nutricion y actividad fisica,

(IEC) en pr

(O,P,R) abiert

6. A cor a las obser , planes de mejora y requerimi
componante alimentacién, nutricién y salubridad

en visitas de la supervisién

SOPORTES

Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacion, Nutricidn y Actividad Fisica.

OBSERVACION

Compromiso 1 |Mombres de los formatos de control

Se nombran los formatos

Compromiso 2 |Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF

Compromiso 3 |Propuesta menu, comres envio, comeo aprobacién (Un solo PDF)

Compromiso 4 |Formato Preparacién de alimentos (FOR-PS55-243). En F*DF

Encuesta Vegetariana, Un solo PDF( formato i p de envio a nutricionista local)

Compromiso §

OOOOO%

Enviado 14/10/2022

ta de mends y af
delap

por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)

Correo de envio, prop
fi itn con hora y fecha ( PDF cuando aplique)

Compromisa 6 |Evidencia f del

Por resultade de encuesta

Compromiso 7 |Soporte folografico en PDF donde se dispone de las minutas

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)

Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacién (Un solo PDF)

o|jolo

Acta, planille asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacién en estandarizacion de

C iso 1
ompromiso 10| onsilios af personsl manipulador (Un solo PDF)

Compromiso 11 [Formato Autorizacion Cambio de Preparaciones FOR-PS5-245 correo envio, correo aprobacién (Un solo PDF)

(5]

Compromiso 12 |Soporte de asistencla

9]

22/08/2022

Compromiso 13 [Formato Toma y registro de medidas antropométricas

(]

Compromiso 14 |R SIRBE

porta de digi del

Compromiso 16 |Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PS5-387

Compromiso 16 |Acta, listado de registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF)

Compromiso 17 |Cronograma, correo de envio y correo de aprobacion (Un solo PDF)

Compromiso 18 |Acta, listado de asistencia, registro fotogréfico y material de apoyo (Un solo PDF)

Compromiso 18 |Reporte de digitacion del sistema SIRBE

Un solo PDF (correo de envio y el Informe cuaniitativo). Informe cualitativo cuando aphque

Compromiso 20

aolojlo|lalojlalo




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

FORMATO
W MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
B FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
o COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA 2de3
Sube te de Salubridad NINC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando apligue) /
5 is0 2 POF P! lo lavado manos-f to de limpleza y d ion del plan de sar lent /
[Formato nspeccién porciones servidas (mensual)
Compromiso 3 |Formato A janto de la op i6n del servicio de alimentacién (mensual) en PDF /
Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores /

Compromiso §

Formato en PDF “Formato verificacién transporte de alimentos” FOR-PSS-232

Compromiso 10

PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Compromieo & Formato de recepcién de mataria prima. /
HegnshufobgﬁﬁwenPUFﬂSEequ&pos manaje ym ufilizados en el comedor
Comp 7 |Factura compra de aje y/o equipos ( do aplique)
‘egistro folograhco oma de muestras PoF
Compromiso 8
n de saneamiento PDF
| Formato de decl ion de P
Compromisod: | makis de corttiol mensusl del jlan de Saneaniienks debid dillgenciados en PDF

Formato Recepcion matera prima
Formato Preparacion de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeracién y congelacion)

Compromiso 11

No aplica soporte

Compromiso 12

Soporte Lavado tangue en PDF

Compromiso 13

Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistancia de la actividad realizada al personal. PDF

Plan de

g ¥ hojas de vida equipos)
FormaModocumWMenPDFdamanhnm

/

Compromiso 14 | omaty de verificacion de basculas y grameras”.
Formato de termémetros
Mo se toman muesitas para analisis
Compromiso 15 | PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) NA micobiolAgio
Compromiso 18 | PDF Resultados microbiolégices (cuando sean recibidos)
Compromiso 17 |PDF respuestas a obser planes mejora o requerimientos (en caso que aplique) NA No hay medidas contractuales
Mo se toman muestras para anallsts
Compromiso 18 | POF Formato toma de muestras (cuando aplique) NA miceo g
No se toman muestras para analisis
Compromiso 19 |Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) NA microbioidgico
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros N/NC | NA OBSERVACION

Compromiso 1

Plan de emergencias (PDF)
Soporte radicacién plan de

gencias (PDF)

Compromiso 2

Cancepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporta de pago

/

Compromiso 3

PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV)

/

Compromiso 4

Evidencias ubicacion exti d de humo, estado instalaciones (PDF)

soportes de solicitud

Soportes de capacitacion mauzadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos o

Compromiso §

Ficha ing isit y cuaderno de dad

presantadas en el mes del informe (PDF)

Compromiso &

Evidencias fotogréficas durante la entrega de los alimentes y consumo en comador (dos maximo en el mes)
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{D. Chservaciones G
B resslera tas actvidades cor para el de ias ohigaciones detinidas en ef anexn técnico pem e penodo evaluado
Se recibe 1 CD con imforme y sopores de fa gestion del mes de Cizembre del 2002
/

|E- Concepto Revision informe Mensual de Ejecucién

1F.

T;mﬁ-m [ X [NoConforme] | |

Quien absnde & visita

Guilen reaiiza is visia

\\ \
%‘ A\J o mé‘eﬁ ' Mano Consvelg Dugdle (4
Nombres y Apellidos = Nombres y Apallidos

A
(20T ils Mot Corausle Bardeh
— Firma * Firma

/ SIYYaaq
Cédula de Ciudadania i

JMW\SQEEW é‘d &?TU]UD PB{QStmol:i?qoaSumréﬂ
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
. ﬁ : COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de 14
FechadeVista | o2 | 45 | o ] Hoaineo | 830m | poarisizacen [ stspm |
1. \dentificacion
N* Convenio/\igencia: 71832022 Nombre Asociado CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacion 14/09/2022 Fecha Final Operacién NH22022
Nombre Responsable del Servicio: Oscar Benavides
2. Ubicacion
Localidad Suba Barrio: Costa Rica Direccion: Carrera 958 N” 130A-19
Tel 6019360868 Cel.: 3012426377 Correo Electrénico: comedorrinconrubi@outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Participantes en Atencion: 296
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: 222 Total Histérico de Asistencia: -
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
. FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
W o COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
sy CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 2de 14
= e Nivelde
3 Cumplimiento |
[ Se utiliza Ia totalidad de ingredientes. listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de ments
contemplados en el anexo técnico c NC  NA
Peso Neto " PesoNeto
Requerido Utilizado | 18 ' Requerido Utilizado
Meni | Ingredientes 1 MenG | Ingrediente
; (kg)_ (ka) ;’m"‘" A S i,
; Fideos 6 iand 53
"1 581 R 527
r;‘ Sopa o Cilantro 0,29 03
:% / Tubérculo
g s o platano
3 _ S Bebidade | Pupadeluio | 20,09 205
R fruta
azucar 426 427
Espinaca 6,46 it Fresa 203 254
"¢ "Tueso doble 55
crema 552 2
N Variable : 2 ""*'" ﬁ R

_Seadqulmnionalmﬂoadewdoaloagrupoa c NC  NA
|para las preparaciones de minimo dos (2) dias
‘;' (-wwnd-amns)wm E D D
=uadqmma:ruladoomlamwn
oorﬁanidonﬂoengramhpnpoyw

B e e 3 e e

SRR TR
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
ALEALEI WATOR FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
ey o COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 3de 14
Fecha Fecha ors Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHS Provesd Autorizacion CHS Placa
Distribuidor | _Proveedor | sl Sanitaria |  Vehiculo |
Helado Makro 18012022 Makro | 18012022 Favorable " 1300912022 e
ST Ox Makro 190112022 Makro I 11::150:: _mmm- . 13092022 ";':
! Huevos Makro 1810172022 Makro 1910112022 Favorable . 114022 EQR 101
14 ity
i ‘;:.1 Mayonesa Makro 1901/2022 Makro 1910472022 Favorable - 110412022 EQR 101
=h Atin Makro 18101/2022 Makro 1810112022 Favorable - 110412022 | EQR 101
-
| [ Avarrotes Makro 1900112022 Makro 1910412022 Favorable 3 142022 | EQR 101
:
- 7oz | Cardenas 171112024 Favorable : 22022 | VEQ#ss
'- Nivel de Cumplimiento Variables

O O

nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,

Powered by CamScanner



FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

SROGESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
- MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
ALCALI on

FORMATO NO
CONTROLADO

SRR CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 4de 14
Nivelde
Variable Gt

e (1)|ﬁo.mddopwnﬁdbomnmnhwnnumdemgmpmfeaional.

L" El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a

ofulin

“; Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
| |1 [Uiibeth Ardita 511012022
| |2 |Esperanza Aguire 2710312022
3 | Carlos Mario Cardona 30/0812022
S B AT 2110812022
5 | Oscar Alirio Benavides (Responsable de la unidad) e
6 |Elkin Yesid Salguero (Auxiliar) 30/08/2022
7 | Lizeth Johana Duitama (Nutricionista) 30/08/2022
8 _________________,________———————*
e —

ikl

~ |Fecha:

| 171272022
__|Cuenta con soportes (planila de asistencia,

ragilhnwtﬁw, material de apoyo) de todas|
las capacitaciones realizadas.

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
e |estandarizacién de utensilios para el servido de
~ |alimentos,socializa  al personal
’.f---rpumndm:demmmprwohlycum
| |con el soporte del proceso.

16/09/2022-29/10/2022-12/11/12022-]

manipulador,

Powered by CamScanner
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
- FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
. ..% ) COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 5de 14
TR ~_Categoria 5: Sanitario _ SR

e 0 Nm' “

| Variable Nivel de Cumplimiento | N Variable Cumplimiento

Las instalaciones estan protegidas contra la
c NC  NA

~ |estado de aseo, libres de acumulacién de ¢ NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, IZ] I:] D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales E D
'par'ﬂmcll_osﬁocqmpnudhmnwuiudurnsde domésticos. Los sifones o rejilas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales C NC NA
; : E D D que no generan sustancias toxicas, resistentes, IZ] D D
,Ewmmm‘mm no porosos, impermeables, no absorbentes, no
mmaela.mmndudoyJ deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarillado; en  aquellas  situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas 10 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
propano), este debe cumplir con las pared - pared de las areas de preparacion y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho] almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
senamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
e i aha Nivel de
_Cumplimiento |

i Elcmcmum-cm Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
.Wkwn_mnﬁo.Ounphmhwa&twthm.sumaunWMMGJ B~
M_(Mdum.mmmnmmmdmwmwwmwmmwmmw m I-——I D

pto: _______ FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: ___95,5___ %
.25 Mes_07__ ARo___2022_  N°Acta: ____ ASO2N112641____
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | Gde14

en lodas las areas. Las lamparas, accesorios y
otros medios de iluminacion del Comedor
) Comunitario son del tipo de seguridad y estan
-r:;prmﬂlwhhmmmo

] ]

u‘] Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de
i Cumplimiento
Se cuenta con iluminacion natural ylo artificial El Comedor Comunitario cuenta con area de

necesaria para la realizacion de las actividades) c NC NA alistamiento para el personal manipulador de NC

alimentos separado de los servicios sanitarios,
37 |area de almacenamiento o preparacion; esta area

cuenta con lockers o casilleros en buen estado
parslaubiﬁddndseiementospemleaym
de diario.

Oz

o

Cc

D0 O

Se cuenta con un area especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
enunlugarquemganmriesgoda
39 |contaminacién, aplicando el codigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

<o
3
[z

C NC NA

Cuenta con lugar para
productos quimicos, debidamente identificado,
sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y

41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén

de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
_.de seguridad de los productos quimicos
 |utilizados en la limpieza y desinfeccion.

almacenamiento de|
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | 7de 14

il

T Categoria 6: Menaje )

s Equipo.

“Nivel de

"

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Varlable

Cumplimiento |

Equipos, mesones ¥ utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material

téxico, sin aristas y en matenales
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto

B O

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacién de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

000

“smdo de limpieza, higiene, desinfeccion y 48
" |funcionando adecuadamente, se encuentran Los equipes e instrumentos, como basculas,

|instalados de forrna secuencial, partiendo del grameras y los termémetros son verificados

recibo dl los alimentos hasta la preparacion y semanalmente; y se registrar la informacién en el
~|distribucién de los mismos. g formato establecido “Formato de verificacion de
ik Estos se encuentran en cantidad segin los bésculas y grameras”. .
A establecido en el anexo técnico.
m T-’ i
7' R —Nivelde |
5 (e : . ] Variables __Cumplimiento
.If'___.'::l..::lnom.m-iammmmo.mﬁeahmién.deﬁdlimpm,deswmiﬁnyenwmestadopuudwms c NC NA
|Pameis KOO

“Mdﬁiammqmmmmnhmadimpammwnoenceaa,cumhnconlnmnﬁdad
Mdldumdphmshuméﬂcm{omo{mmtdalpucadaparﬁdpam)ymamadasdeacue'dooonbutabhcidoendm

~ [réenico.
: Cantidad Cantidad | Cantidad Cantidad
Menajeensitio | o} lecida | Evidenciada Menaje portable establecida | evidenclada
TOporcada | .. |1 | Recipients hermético )
Bandeja pléstica ";o 30 S 30 30
Cacher o 1 por cada 300 Roamﬁﬁ?ﬂ& 20 30
Cuchara sopa M 300 Recipiente hermético 330 mi ) 30
. Cuchilomesa | | Porced 300 iy 30 30
@ o | T |0
: 300
300

Powered by CamScanner




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO

TN COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Secrelvi
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGNA | 8de 14
Nivel de
Ne Variable Nivel de Cumplimiento ' Variable ¢ "

cumple con los pesos servidos establecidos
:: la minuta patron para los distintos grupos de c NC NA Lss Caracteristicas organolépticas de las| C NG NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan all g [x] [[J |8 |preparaciones presentan conformidad con la GE kD
rango de lolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segun el tipo de preparacion.

establecido en el anexo técnico .

Varisbies Cumplimiento

Wm-dhpoabiéndohaparﬁdmasdurameeluempodewvido‘distﬂwmycunsumo,traa(a)mcipienteaconespwiano c
58 | condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su preferencia; E
. |se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
m&mmwhmﬂ{mz‘cyS”C)ypampreparaciormoonprocesodecaocidnsegarant‘:z-auna c
-.'"!wmaﬁﬁ‘c.dmﬂaelimhmdﬁnaldelservichSerealizatmadutempemluraedemdapmpa:miﬁnmirimodos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas D

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela SOPA DE FIDEOS 70,3 80,2
Cereal ARROZ ATOMATADO 874 | 858
Proteina PECHUGA DE POLLO AL AJILLO GRATINADA 67,1 829
Ensalada o Verdura ENSALADA DE ESPINACA MANZANAY MIEL 86 75
Tubérculo o Platano PLATANO MADURO DORADO CON CANELA 68,1 76,1
Bebida de Fruta JUGO DE LULO a5 786
FRESAS CON QUESO DOBLE CREMA ""“1";’;’ “‘;:1“'"‘

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
mdemdmmmdmdd

| nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de| 400
 RVONE-do 5 ariod (FAINSE JRIAIAIE Y Y
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

—

PAGINA | 9de 14

62 |del Comedor Comunitario

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacién nutricional a todos los participantes)

mes sigulente de la entrega de la clasificacion|
nutricional por parte de la SDIS.

= NC NA
1 O
Fecha:
Dia_13__

Mes 12
Afo _-2022___

- Cocina Popular al

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion o
bajo peso) el Profesional en Nutricion y dietética
realiza las acciones de |IEC colectivas. Realiza
canalizacién a Secretaria Distrital de Salud de los
casos de desnutricion y de obesidadl
exclusivamente mediante el formato de
canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricién aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afos.

=

Intagracién Social
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de
Cumplimiento

mfinfls

13122022

atos establecidos por la SDIS).

~ |Nutricién y dietética al nutricionista

Desarrolla mensualmente una accién en el marco|
delaewatagialEC.seganloplameadoenel
plandepmmodénanestiloada\ddaaaiudaﬁa
apmbadoyoonlosrequieﬂosestaﬂecidosmd
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE

Actividad IEC: habitos alimentarlos, higiéne y|
estilos de vida saludable

Actividad Fisica: Promocién de actividad|
fisica

Fecha: 9/12/2022

wamw“MmmmamamammMy

te cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Powered by CamScanner




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
FORMATO NO

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
- FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
w"-%;‘- COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
iGN Social
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA [ 10 de 14
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable : Niverde

\Summ?:ﬁmaws?gmmuw c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes o] NC  NA
y Humana. (entidades de control, interventoria y personal
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo D II] D de SDIS en labores relacionadas con a ejecucion Iz] D D
una (1) vez al aio con participantes del Comedor ﬂ

_ﬂcom:rhﬂo-c-ocimPop\h. Solicitud del 26/10/2022 72
i ) el que se registren las novedades y situaciones
Cmpbwnhlrrmuagumhdpmd spemrdacmomsalud estado fisico 0
.'md.m\sjndem : v s .!
los iCi | interior del
Hﬁ.:!‘ - 2 presentarse con participantes al |
Variables o "M:E "'; |
Nivel de Cumplimiento N® Variable c jimient

cualquier indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
|commesponsabilidad o de participacion.

imiento al acta de visita del 10/12/2022
» de 3Kg de granadilla, 1 caja de helado, 38Kg de pechuga de polio de la entrega del menu 10

or de pérdida de la pechuga de pollo a 1.4.
a presencia '_ﬁwwwhm*ﬂwbhmmumidHum
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FOSRMA T W)
CONTROLALDD
FACIMA e 14

O

L
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
. - FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
m%... COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA 12de 14
Tipo Fecha Limite
VT o i Cumplimiento
o 4 Se evidencia que el comedor hace uso de ingrediente canela en polvo marca ARO que no cuenta con rotulado de lote y fecha de Brsdina viele
vencimiento.
o 15 Se evidencia mayonesa marca Pompeya que se observa ya en uso gue no se encuentra refrigerada, si no almacenada en estante de Préxima visita
Se evidencia gue el personal no implementa de forma debida las Buenas practicas de manufactura, se observa en diferentea
o] 21 actividades de la preparacion de los alimentos, el uso de las manos directamente y no con utensilios: como en el pesaje de pollo ya Préxima visita
cocido para porcion servida, mezcla de ensalada .
Se evidencia que en el drea de preparacién de alimentos no se facilita la remocion de calor, durante la jornada se observa altas
o 35 temperaturas en las dreas que inciden en las condiciones de temperatura de las preparaciones y en la comodidad del trabajo de los Préxima visita
manipuladores..
Se evidencia que no se implementa de forma adecuada el plan de saneamiento en el programa de limpieza y desinfeccién, se
o 43 observa solucién jabonosa en recipiente de la solucién desinfectante de la cocina, los recipientes aspersores no se encuentran Préxima visita
debidamente marcados. No se permiten los tiempos de retencién con el desinfectante para el caso de los empaques.
Se evidencia que no se implementa de forma adecuada el plan de compras, para la jornada se eviidencia la compra en fienda de
o 10 [6Lb de avena v 1 frasco de yogurt entero de 1750g, para completar las materias primas de las praparaciones de los menas N° 8y 8 | Préxima visita
no dando cumplimiento a las cantidades solicitadas, los horarios y proveedores establecidos en el mismo.
o &3 Se evidencia acta respecto a |a canalizacién de casos de malnutricion a los participantes del comedor : 46 casos por obesidad y 27 Préxima visit
| por delgadez, sin embargo no se cuenta con Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397 de cada uno de los casos.
o s9 Se evidencia que de acuerdo al cronograma trimestral se debié realizar la toma de las medidas antropométricas el 17/12/2022, sin Préodia visi
embargo no se evidencian los soportes del desarrolio de la misma. Se refiere que la actividad fue realizada.
9
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FO:"“”&’:)%
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO e
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 13de 14
Fecha 2
@ Generacion 5 j
&; OPR Seguimiento Supervision Estado
dd/mm/aaaa g PIR
. m1m&mﬂmnmmmmummhmmmmﬂmww‘
P 7 22/0812022 manejo de extintores y seguridad humana El comedor ya realizo la solicitud respectiva. pero no se se ha X | Abierto X
realizado gestion reciente al respecto. Se genera requerimiento.
R 1 61012022 26/12/2022 En seguimiento se evidencia que se garantizan las materias primas para 2 dias de preparacion se Carrado
cuenta con los insumos completos. Se da cierre al requerimiento.
o 58 1 2681272022 En seguimiento se evidencia que Ia nutricionista del asociado cuenta con soporte del
201102022 ¢4 jocimionto en toma de medidas antropometricas de fecha 21/11/2022. S
1 261122022 e evidencia que no se garaniizan ias temperaluras de segurided de las proparaciones de ia
P 57 111172022  |jorada - Queso doble crema T*1: 13,8°C y T2: 11,1°C, ensalada de espinaca manzana :y miel T*1:86°Cy| [X | Abierto X
T*2:7.5°C y jugo de lulo T*2: 7,6°C. Se genera requerimiento.
26/12/2022 En seguimiento se evidencia que el formato de verificacidn de transporte sa encuentra actualizado,
o 13 19111/2022 sin embargo se observa que no se implements de forma adecuada los criterios de aceptacion y rechazo se
“mﬂmwmmmymnmmmoamymum.s.mm L Wil
4 1 20 6/12/2032 En sa evidencia que las muestras !
o | 2 WAIIOR 150 1 S seiemiento ave do reforencia simacenadas se encuentran tomadas S
o 61 1011 26/12/2022 En seguimiento se evidencia que la nutricionista del asociado asistid a la jomada de presentacion
| 172022 140 a clasificacion nutricional de los participantes of dia 12/12/2022, 36 cuents con soparte. Corno
[ 19011 26/12/2022 En seguimionto se avidencia que ol comedor cuenta con todos los soportes de las actividades
._ I J i do vida sahudatie el mes de diciembro desarroliadas el 08/12/2022 = S
e , b : o que o se cumpla con of PESO servido para as proparacionos
| © | 54 . >
Li ! 1! i H _. 1m. . ‘de polio ai afillo gratinada y ensalada de espinaca, manzana y miel , del grupo etareo de mayores de X | Ablerto
] iy = = i
|I:‘ _ii . I =
LR (11
o _ - 3 - - _i., = J i l
el e s - 1 :
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PROCESO PRESTACION DE S8ERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION BOCIAL

|Coaigo: FOR-PS-248

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versidn: 0
ooy FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS et v i -9
_ Pégina 1 de 2
pare=s COMEDOR COMUNITARIO
. SUBA SERVICIO SOCIAL: COCINA POPULAR
) 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
: Carrera 958 N° 130A-19 TELEFONO: o i

26/12/2022

CORPORAGION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA

o |o|eie|lo|e|o ‘I\P

oo |o|o|o|o|o|ole|a|e
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOB BOCIALES PARA LA INCLUBION BOCIAL cadlgo: Fﬂmiﬂ
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREOA DE APOYOS ALIMENTARION EN LOB SERVICIONS BOCIALES Vorsidn, 2
Facha: Memo int
12019028618
"::::: FORMATO INBPECTION PLAN DE MUESTRED PORCIONES SERVIDAS 17/08:2019
R N TR |Pagine: 1 de 2
COMEDOR COMUNITARIO
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: suBA SERVICIO SOCIAL: COGINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 011004 - RINCON RUBI
DIRECCION: Carrera 958 N* 130A-19 TELEFONO: 6019360869
CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA FECHA: 26/12/2022
COMETA (dd/dm/anan)
COBERTURA GRUPO ETARED 1 ORUPO ETARED 2 GRUPO ETARED 3 GRUPC ETAREC & GRUPO ETAREO 8 4
ATENDIDA HOY: OB __A___ MESES ° DE_3_A_5__ AROS 2 DE _6_A_8_AROS U DE_p_A _13_ ARoB o DF _>.A_14_ AOS =
NUMEROC DE MURSTRAS
CRUPO DE ALIMENTO O ALIMENTO O TEME EVALUAN
a0 |TANARODE| ocpimacion | preeamacion |TSI0sEn00 | TGS clal sl afs] e vl o] o ] |m|wfa]s|w]ow|om]e]z]|comee |nocumre
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MugsTREO i
pesomuesTresnc | 207 | 316 | z70 | 270 | 200 | 202 | 317 | 311 | 310 | 38| 3 | 247 | 268
MAVORES e 13 BOPA DE FIDECS. SOPA DE PIDECS 300 PORGENTAIE 05| 04| 82 | 99 3
14 A08 CUNPLIMENTD B9 | 108 ( 90 | 80 | 100 | 97 | 108 | 104 | 103 | 1 1
CALRICACION L P O O e - 2 R 3 ] e |
pesomesTREADO | 106 | 117 | 108 | 90 | 107 | 103 | 111 | 108 | 128 | 102 | 108 | 101 | 120
- o7 | 08| 8 | s2 103 | 88 | 118 | @4 | 100 3
3 3 3 3 3 3 3 3 3
7 65 | 86 | B0 o8 | ™| T3 T T2
7 | 96 | 98 97 | 107|108 | 88 | 11
1 1 1 3 3 1 3
6 | 1 68 | 62 | 81 | 72 ) 83
4 | 10 88 | 7@ | 104 | 2 | 108
1 3 1 3 3 2 3
58 | 56 69 | 82 | 81 | 58 | &7
0| o 102 | 107 | 105 | 102 | e8 |
3] 3 3}jalsjas]as
300 | %0 320 | 320 | 390 | 320 | 320
100 | 87 {107 | 107 | 110 | 107 | 107
R MR R A
2 o f e o f 08| e | w2 |or|
| fmw]wle]|
1 1 .' 3 3 1 3
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL T
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
A FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
- o COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
A CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA I 1de 14
i 9 15am
1. Identificacién
N* Convenio/\igencia: 71832022 Nombre Asociado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitano - Cocina Popular : 113810-CCCP 011-004 —~ RINCON RUB!
Fecha Inicio Operacion: 141002022 Fecha Final Operacion 3122022
Nombre Responsable del Servicio. Oscar Benavides
2. Ubicacion
Localbdad: Suba Barrio: Costa Rica Direccion: Carrera 958 N* 130A-19
Tet 6019360859 Cel: 3012426377 Cameo Electrénico: comedorrinconrubi@outiook com
3. Cobertura
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Assstencia del Dia 242 Total Historico de Asistencia: 20678

N ~ Variable Nivel de Cumplimiento | n* Varlable i S
Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con
calendario establecido por la SDIS. En caso - —— o L - oty SO
super e Fercanos pemiéos pr s 11 O O O
un Il'm
4 | miximo tres (3) intercambios a la semana), o . Todos los alimentos pars las preparaciones sef
situaciones de fuerza mayor, fortultos encuentran en Sptimas condiciones de calidad y
a la nutriclonista local mediante el 6w v i
"Formato autonzacion cambio de
" para su respectiva aprobacion.
Ofrece men especial para navidad y fin de aflo,
-
Se realira de -
o m&mm ¢ wc | [Los ssmentos ueados para  preparacién de ] . e
’imm oo d.'““"““m"m“““m'_ O 4 cumple con la normatividad de rotulado -
| sometidos a proceso de coccidn). (Resohucién N* 5109 de 2005) m D D
Las ensaladas y postres que conbienen c NC NA Los condimentos utiizados en las preparaciones| ¢ NG  NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia E] D D son natursles (tomillo, laurel, pereji, cilantro
5 Los jugos se preparan una memmeﬁnm; ED D
del servido y no se incorpora bioques ~ |Se preparan los alimentos de acuerdo con
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. establecidos por la SDIS
NA Muunn:nmhnplﬁn‘ﬁmd c NC MA
y identificar la voluntad de aceptacion de un
pu-m de alimentos se D vegetanano dentro de los primeros E D D
wuu:\m“@omm o ok m- - m- -
el modeio de
~ mm.mﬁhua : %
caso de aceplacién, disefia dos
y pulpas son lavados y desinfectados previo a propuestas de mends vegetarianos y remite a
profesional en nuincidén y dietética de la
para su autorzacion. Ofrece una (1) vez al mes
preparacion vegetanana aprobada.
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
s FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
Inmgracin Socia! COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 2de 14
N Variable Nivelde
Cumplimfento |

Se uliliza la lotafidad de ingredientes Iistados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de ments
contempiades en el anexo téenico c NC  NA

Peso Neto Peso Neto
Utifizado ‘Requerido Utilizado
Ment lentes (kg) (ka} (k) ka)
ingred Men Ingredientes ! ( =

Sopa o / ; ll/—”/

’ o 4 W Tubéreulo //"/I

. c NC MNA c NC NA
“m.hmmw' E [:I D operacion (a excepcion de las frutas). Asi mismo, D E E]
“mm:maamw r&.vy?”* ".;Wn-':mw::nhhmy- sn
ﬁﬁnuh,ummd&r;d:oym m&ﬂuﬂnw.m&h
chlculo pars la compra y preparacion :-mhhuymmmmbdnmm
c NC NA
12 L o proveedor de la totalidad
- jalimentos adquindos para el  Comedor]
Comunitano — Cocina
". | @ o Leoe LANSEEL Rk i _';"*ggr..m_‘ : '
i,-.f.:-_._-__'ﬁ- e g L i [PV : 1 o : .‘.. ;

mﬁnummmummuummehmemﬁnmuanh&}

Para el caso de los proveedores de poflo, came y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y aUIDAZAcBN i

wmummmwﬁumuhmmmhuﬂuumﬁ - S
de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable I El D D
i — Pro Sanitaria Vehicuio vehiculo
__1_.;‘| POIO | ppaquiess | NN | eiene | ZNINBR2 sfannze 21082072 21082022 ood

Carnes Carme

) Came a:m Zipaquirena | T2 wiazez 702022 2000022 =
By e TR A
;i 228y %52
| Queso Wi A s | VWA | e e 120092022 / WHO 784

Yogurt Makro 18012022 Makro 19012022 - veen |/ JKu

285
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—SROCESO: PRESTAGION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
BT COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
g gt CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 3de 14
— Fecha — Fecha ey Fecha | Fecha | !
Producto | Distribuidor | CHSICS | Proveedor CHS Provesdor | Awtorismcién CHS | Placa |
Distribuidor Proveedor __Senitasia | Vehewo | |
Hetado Makro 1800 Makro 1942022 Favorable a | samspem | u‘;
c'::."“' akrn 017077 Makro 18012022 Favorable e W I_ ‘:‘“ :
Hurevos Makro 112072 Makro 1em2022 Favorable . 1 ezt r peias
14 L y = < = el
Mayonesa Makro 19012022 Makro 10112022 Favorable . | wonen | ’,L |
o || i | | e | v || e |
Abarrotes Makro a0z Makro 112022 Favorable . pre— ‘;;“
Pescado ) A ——— e
Pupas | Siees vz | Cidenss 172021 Favarable - 1 awamesz | veass
w Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variables Cumplimiento
c NG NA :.:s::mm perecederos se almacenan dentro| c NC  NA
Los alimentos requieren cadena equipos correspondientes debidamente
*"’:l:“mwdﬁu:':: EI:' D um?upuadu;demgs:iE]DD
. de refngeracian ylo congelacion en| 4g [nelursleza, sin goleos ni fugas evitando
recipentes  plasticos bolsas polietieno ' |contaminacién cruzada, con rotulo que indique:
1 = nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).

Los alimentos como frutas, verduras y
que por su nahuraleza no s Necesano mantener
en refrigeracidn, se almacenan en canastilla
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PROCESD: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO

FORMATO NO
CONTROLADO

- COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Ty CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 5de 14
. -~ e
N* Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable mﬂ""
Los akededores se conservan en perfecio Las instalaciones estan protegudas contra la
estado de aseo, libres de acumulacion de| c NC NA enfrada de polvo, lvia, suciedad, otros] © NC  NA
27 fresiduos, slejados de botaderos de residws,| [ x| [ | [[] |28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animates) [X] [] []
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejllas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
c hacd NA Los pisos, paredes y techos son de materigles| € 2 NG NA
memm no potosos, impermeables, no absorbentes, NO|
servicios publicos de luz, gas, acueducto deslizantes y con acabados libres de grietas 0|
alcantarilado, en  aquelias ' defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion,
29 | Sventuales en que se haga uso de gas GLP (gas 2 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared
propanc), este debe cumplir con las pared - pared de las &meas de preparacion y
caracleristicas establecidas en el anexo, dicho aimacenamiento de afimentos.
m&wwmmdhd‘ En caso de contar con techos falsos estén
almacenamiento de combustibles, truidos de matenal no combustible y contra)
incendio, resisiente, fijo y en malenal de facil
I&mym.
: Nivelde |
N* Concepto Sanitario Cumplimiento

3 |concepto: FAVORABLE

o g c""“"‘, "’" Cocina Popular cuenta con conceplo sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afo cuenta con el
- |soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al *Formafo Aufodiagndstico Del Servicio De Alimentacion”

: Porcentaje de Cumplimiento: __ 955 %
Fecha:Dia:_25____ Mes: 07 Afo_ 2022 N°Acta: ASOZ N112641
{HospitaiSubred: ___ Suba | Sub red Norte_

Oz

Powered by

Cs] CamScanner



Powered by CamScanner




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATD NO
CONTROLADO

PAGINA | 7de 14

Nivel de Cumplimiento

Nivelde |
Cumplimiento

c

(2]

NC

0

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
jcon  un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y comectivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vidal
“Hmmk)smem

Los equipos e instrumentos, como bésculas,
grameras y los termometios son verficados)
semanaimente; y se registrar la informacion en el
formalo establecido Fe

Mrm'

-

fo de on de

=00

&

{Cuenta con menaje en

de los

material higiénico sanitario, resistente a la corrosidn, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

"Mdmhmmummuwam 4
. para consumo en casa, cuentan con la cantidad
Lmamm(mmmmwmmnmumwamd

| o st i | oo [, [ it
Cuchara postre "”‘!.. ""'! 300 ”ﬁ'ﬁm 0 %
Cuchara sopa | 1 POr cada 300 Recipiente hermético 330 mi 30 0
Cuchillo mesa | | POrcada 300 W"““’;‘a“ﬂ:’"ﬂ“ 30 30
Tenedor mesa i”‘,"% 200 il
e I e
Vaso jugo %r b 300
Platosopa | 1 Por caca 300
300

| Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
helado

para los positres a base de frutas
sobve

Se garsntiza a los participantes la entrega total
llos componentes

Oz
Oz
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
P e FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
” et COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 9da 14 |
» Variable Nivel de Cumplimiento | N°* Vartable Nivel de
Cumplimiento

NG NA Parlhsfucuﬂwdnﬂmhacm c NG NA
D E huppnn)dPMmNMymax; D [:I E|

- ¢ 4
profesional Nudr .Wlm.l F"‘:' """hl resiza los accones de [EC cokecivas Resiza
62[del Comedor Comunitario - Cocina Popular aif  Fecha: g3 |canelizacion a Secretaria Distrital de Salud de los
mes siguiente de la entrega de la clasificacion|  Dia_- casos de desrulricion y de obesidad

|nustriciona por parte de a SDIS o ok e, o fomelo O%
canalizacion y reafiza acfivacion de rnuia en caso

Mes -
Ao de desnuirickn aguda u cbesidad en nifas ¥
nifios menores de 5 ahos.

Desarrolla mensualmente una accion en af marco
de la estralegia [EC, segin lo planteado en el c NC  MA
plan de promocidn en estils de vida saludable D E D
MymhMMmd

lanexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de

Elabora, socializa e implementa un Plan -
Emergencias y Contingencias conforme c NC NA
'm’;&wm ED D.-MMMIMW i
la SDIS" y se radica en medio magnético en |segurided humana y proteccién contra & OO
Subdireccion  para  la  Identificacion, . |vigente y menor a un (1) afio, emitido por Solicitud con pago
hl!‘ #n e Integracien, un (1) Radicado 10/10/2022 | gg [VAECOB (Unided Administrativa ;
siguiente a la firma del acta de inicio. | 88 | Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogotd).
Se remite copia en medio magnético al A -
|de Seguridad y Salud en el trabajo de
Subdireccién deé Gestién y Desamolio de Talen - |pago fecha : 27/10/2022
Humano de la SDIS. i
|
c NC pa | [Cuenta con minimo dos (2 & e L
Cuenta con minimo un botiquin ipo A con 12y Lo I i s it PP TR
| elementos establecidos en la Resolucién N* © | {de faci acceso y en punios estratégicos, com
gl  |preparacion de alimentos, &rea computador,
_ M, PIREAEO SO -— o 4rea de Comedor Comuntano —
" r ~ |Popular y con la instalacidn de sistema
e o deteccion de humo.
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
PO yeefoLs FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
v N scas COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA [ 10 de 14
N Varlable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de
Cumplimiento |
Cuenta con la capacitacion en teorfa del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC  NA
manejo de edintores y Segundad Humana I:I E:] D (entidades de control, interventoria y personal E D D
Desarolia un simulacro de evacuacion minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al affo con participantes del Comedor| del convenio), al Comedor Comunitario - Cocinal
7 Comunitanio - Cocina Popular. Solictud del 26102022 72 Popuiar. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren fas novedades y sifuaciones
Cumple con las medidas de segurdad para el | especiales relacionadas con salud, estado fisico o
manejo de sustancias peligrosas, descargas) emocional, enlre otros eventos que lleguen a|
elécincas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor

Nivel de

E

o
&
[

alimentaribn,  nutricion yuh!:n:hd. en laj mdmdﬂnﬁmﬁm&

Varables 62, 63, NO aplica, se encuentran dentro de los tiempos de ejecucion.

| Variable 67: El plan de mergencias fue radicado el 10/10/2022.
Variable 68: &l pago para el conceplo técnico de seguridad humana y proteccion contra incendios a la UAECOB se relizo el dia 27/10/2022.
Se realiza seguimiento al acta de visita del 19/11/2022

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor comunitario Rincon Rubl
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL FORMATO NO ]
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES CONTRC ‘L-Ar _!r
2 = FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO L1
i COMPONENTE ALIMENTACION. NUTRICION Y SALUBRIDAD
integracie Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 13de 14
Fecha
% Estado
&a OPR Seguimiento Supervision

% ddimm/aaaa sl g plr

p 12 22108/2022 10/12/2022 Se evidencia gestion para la recoleccion de fichas técnicas de alimentos, y el comedor cuenta con X Cartatio
base de fichas de los alimentos adquiridos para las preparaciones Se da clarre a la variable.

p 14 22/00/2002 1N1%&anmmammaummw1qumd X O

P 30 22/08/2022 10/12/2022 En seguimiento se evidencia que se realizo mantenimiento de paredes y medias caa del area de x Carriicts
preparacion de alimentos.

P 35 22/0812022 10/12/2022 En seguimiento se evidencia que se realiza instalacion de extractor para la remocian de calor X Cerrado
M,MﬂbMHMMHMMMMPHEMH,
1N1W&muwﬂuﬂmmm-mmhwmmmndﬂw.

P m 22/09/2022 manejo de extintores y seguridad humana Sin embargo e comedor ya realizo la solicitud respectiva. Se X | Ablerto
cuenta con gestion.
1u1m&mmmamummpzmum.dwmnum

P " 6/10/2022 cuenta con cames para los menus N*19 y 20, hay faltante de la papa criolla y queso doble crema del menu 20 X Abierto X
Se genera requerimiento
10122022 Som“qu“mmdowam-la

- 2102022 | erticipantes, emisdo el 1 de diclembre. Se da Clerre & 1 veriable X| | Cemado
10122022 Se evidencia que el responsable del sarvicio cuenta con el soporte de asistencia a la

o 58 20102022 sensibilizacion con fecha 168/11/2022, falta soporte del fortalecimients do la nutricionista, se refiore que sera X Ablerto
socializada por el nutricionista local of 12/12/2022

p | s 11112022 | 10(12/2022 Se evidencia que no se garantizan las temperaturas de seguridad de la preparacién - Ensalada do
lechuge, tomate, aguacate y cilantro, T1:12.3°C y T°2: 9,8°C. Se genera plan de mejora X | Ableto X

o 1 1911172022 &?&rw-wmdmﬁmd%hmwdowh X
101272022 En seguimionto se evidencia que se ulizaron

all P 191172022 | oiidad, por tanto se da clems ol . L e 5 I IS
1@12&&2&“““"-“&”“ la descongelacion de las carnes

o 3 TR y otros, de acuerdo a lo establecido en el anexo Menico, s X Cerrado
1071272022 En seguimiento se evidencia que ias preparaciones de ensalada postre de fruats se elaboran

0 5 1112022 mismo dia de la enrega. Se reaiiza desinfeccion de frutas, verduras y empaques - “ [x] | cemdo
1011272022 En S evidencia que se realiza la

2 . 1811172022 .n:'wilﬂl'h . que Preparacién de los alimentos conforme a lo % 5

= > 19/11/2022 mﬂmeﬂnmmamwnumhmmam,my e

tn -

- 5 19/1172022 101272022 wam-mpumamamammu X
101122022 En seguimiento se evidencia que fas contramuestras del mend N* 17 encontraban

(o] 20 191172022 mymammumaumwm,u g X | Abierto

o| = 19112022 eyin vesid del 301087202, x| | cemdo

= 1912022 1mmsuwnmmnmmhmnm-mm X Gt
1Mm&wummhm-wmumumah
rozz  |Clesificacion nubricional de los participantss, dada por los profesionales nutricionistas de la Subdireccion Local

o | & e con fecha 24/11/2022. sin embargs no cuenta con asistencia de la nutricionista quien refiere que lotendra of | |X | AP™
dia 12/12/2022-.
1mm&wumuumum5c“mwr

85 191172022 ﬂaummymmmummmmﬂ*mmmmmﬁ X | Abiero

o asistencias, ni registros fotograficos de ninguna de la actividades.

R
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

- FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION

FORMATO
HO CONTROLADO

e Mg COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTAGION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 rhora | 1003
Pariodo Informe Desde [ ¢ | v | am | Hesta [ 39| 1w | 2020 | FechaRevision [ 19 | w2 [ 20m |

A identificacion de la Unidad Operativa
N" ConveniaVigencs 71832022 Nombre Asociado CORPORACION PARA LA INTEGRAGION COMUNITARIA LA COMETA

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular

113810-CCCP 011-004 - RINCON RUBI

Fecha inicio Operacion. 14/08/2022 Facha Final Oporacion: 311272022
Responsable Senvici OSCAR ALIRIO BENAVIDES BECERRA
B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME NG OBSERVACION
1. identificacion general [+
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRIGION Y SALUBRIDAD
2.1. Compro Subcomp Apoyo Alimontaria, Nutricional y Promocikon Vida
= . : Vighlancia y on Estllos de Saludable con dnfasis ¢ /
2.2 Compromisas Subcomponente Salubridad [ /
2.3 Gomgromisos Subcomponents da Amblentes Adecusdos y Seguros c /
3 Reporte de capacitaciones realizades en el mes al talonto humano del comedor comunitario-cocina popular c /
4 Reporte de actvidades de vigitancia nutricional ¢ /
Is.muMmm«m.Mymmmmammm«m ¢ /
| satudable con énfasis en alimentacion, nulricion y actividad fisica,
6. Acciones comectivas a las obsarvaciones, planes do mejora y requerimiontos (O,PR) abiertos en visites de la supenvision ¢ /
| companents alimentacion, nutricion y salubridad
_nmmmmwpmﬁ%mm- g o ) A
Nutricin y Actividad Fisica. CMG| NA'| © OBSERVACION
quwaumﬁhm G Se namoran los fermatos
Compromiso 2 |Formato autodiagndstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF C
Compromiso 3 |Propussta mend, cormeo envio, cofrea aprobacion (Un solo PDF) NA o en ef penocs
Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PS5-243). En PDF c
P — Vegetariana. Un solo PDF( formato encucsta, resultado encuests, soporte de eavio a nutricionisa locsl) | ke
Correo de envio, propuesta de menis y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso § | Evidencia folografica del suministro de fa preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique) NA Por resultado de encuesta
Compromiso 7 |Soporte fotografice en PDF donde se dispone de las minutas c
Compromiso 8 |Pian de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226) c
Compromiso 8 | Acta, planills asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF) c S
Somgeentss 18, - MMnﬂ&my&WWﬁhEMmm& < S
boe o pur TMeny 1007 y meni 21 081 |
Compromiso 11| Formato Autorzacion Cambio de Proparacianes FOR.PS.245 correa envio,correo aprobacion (Un oo POF) | s o
Compromiso 12 |Soporte de ssistencia c 2200202
mu]a-rmywamm ¢
Compromiso 14 |Reporta de dighacion del sistema SIRBE ©
| Compromise 16 |Formato Canakzackones  serviclo de salud FOR-PSS-307 NA o @0 & paroda
Compromiso 16 | Acta, listado de asistencia, regiatro lotografico y malerial de apoyo (Un solo PDF) ¢
Compromiso 17 | Cronograma, comreo de envio y correa de aprabacion (Un solo PDF) c /
Compromiso 18 | Acts, listado de asistencia, registro fologrifico y material de apoyo (Un selo PDF) < //
Compromiso 18 |Reports de digitacion del sistema SIRBE ©
Compromiso 20 ©
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | 1de 14

FechadeVista | 1o | 49 |

x|

1. Identificacién

situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita
aprobacion a la nutricionista local mediante el
"Formato autonzacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio

dentro de su vida util

N® Convenio/NVigencia: 7183/2022 Nombre Ascciado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacion: 1410972022 Fecha Final Operacion: 31122022
Nombre Responsable del Servicio: Oscar Benavides
2. Ubicacion
Localidad: Suba Barrio: Costa Rica Direccion Carrera 95B N° 130A-19
Tel 6019360869 Cel.: 3012426377 Correo Electronico: comedorrinconrubi@outlock.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada 300 N? Participantes en Atencion: 299
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: 289 Total Historico de Asistencia: 15777
) __categoria 1: Verificacién del Men y Pre B T 1
ﬁds
N° Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el N
calendario establecido por la SDIS. En caso de % i a ¢ e =
superar los intercambios permitidos por anexo :l IZ! D l:] El
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y i
2.0 Todos los alimentos para las preparaciones se
1 riivo e (3) intercanibion & Ja sesriane), © oy 2 |encuentran en optimas condiciones de calidad y

Se realiza proceso de descongelacion segun lof
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chormo de agua, canecas con agua o0
sometidos & proceso de coccitn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la|
minuta cumple con la normatividad de rotulado de|
alimantos (Resolucian N* 5109 de 2005

=
¥
=
>

[x]o

Las ensaladas y postres gue contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. Los jugos se preparan una hora
antes del servido y no se incorpora bloques de|
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

Los condimentos utilizados en las preparaciones
son naturales (tomille, laurel, perejil, cilantro,
cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

o
B

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnice,
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion,

Realiza encuesta con los parlicipantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacién de un
menu vegelariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacidn del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccion de Nutricion

En caso de aceptacion, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la

|profesional en nutricién y dietética de la SLIS

para su aulorizacion. Ofrece una (1) vez al mes la
preparacion vegetariana aprobada

<o
[z




Inlngr'n:n‘_m Saclal

ALCALDIA WATDN
14 !D ? oe
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Variable

Nivel de
Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de mends
contemplados en el anexo técnico

Pm Neto

NC NA

&

Peso Neto
T b et | T ™ = = |
7 “Requerido Utilizado | [ = | Requerido | Utilizado |
Men Ingredientes Menu I redientes | |
| e oaredentes | RO | U | ed | ""h il ,.! )
| camederes | o0 | o7 i i aad P 8 |
1 - yT— e T — 1 P'o‘tﬁ'ina | e e — T
' |
Sopao | ] ‘ | l [
cazuela ' ” ' ' h— T
9 | : | |vupreuto| L —""
] R
[ | I - M| (N A |
| |
Cereal l | |I e de | plha m | - —J
fruta | - |
| azucar 4 |
!._—._., ——————————————— _|[_ __J = 4 i 393
Zoahoa | 4qa | 107 | | oo | fresa | gy | 2396
| Verdurao [ o ana | 102 | T helee | | 987
ensalada | 98 ’ ! | | | 947 i |
18 |
T = e e == =3
£G 2 ; . =T
Ne Nivel de Cumplimiento Ne Variable

10

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdc a la coberiura contratada o
autonzada; incluyendo los elementos de aseo; y
es acorde a los formatos establecidos por la

caflm il

Se adquieren los alimentos de todos los grupos
para las preparaciones de minimo dos (2) dias de
operacion (a excepcion de las frutas). Asi mismo,
se adquiere el helado con la descripcion del

12

alimentos  adquiridos para el Comedor

Comunitario — Cocina Popular

cidbtsell sty Wi 1 [t et e ranc, o epe i s
d ;Frasnt:onsc d r‘ ibo rfallﬂa d exceso de tierra o prelavada . aceite vegetal de
Huieiiinnd ool lus o S & una sola fuente y no se adguiere leche en polvo
calculo para la compra y preparacion de
: en bultos.
alimentos,

c MNC MNA En el proceso de Recibo de alimentos implementa c NC  NA

lo establecido en el ‘Instructivo Recibo de
X X

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el D D Alimentos,” procedimiento “Operacidn entrega D . D
fabricante o proveedor de la totalidad de 13 de apoyos alimentarios en los servicios

socigles” y formate *Recepcidén de alimenios”
tomando y registrando la temperatura de recibo de
los alimenios que reguieren cadena de frio v
verificando las condiciones del transporte.

Variable

Nivel de
Cumplimiento

14

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de Ia totalidad de proveedores (directos y distribuidores).
Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion sanitaria vigente.
Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los alimentos |, con fecha
de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

F— I | Fecha | Fecha " Fecha | Autorizacien | I
Producto | Distribuidor | Fecha CHS Proveedor | CHS I Autorizacion CHS | Sanitaria Placa
i 1 | Proveed Sanitaria Vehiculo | vehieulo | !
Carnes came | | [ BV |
Polio . Zipaquireda 2811012022 Zipaquirena 28M0/2022 ! Y2020 21/08/2022 , - | 427 :
T | cemes | = | e | i | a I | Bv |
Came | zipaquirena | w02z | g, | 202022 : 911212020 2wsz022 | = | o
{ | ®28y | . | /sy | 1 T
Leche | Villa Aura | zino022 | Villa Aura ! 270022 = 1210912022 | ! WHO 764
| | 2526y | | 2528y B . —[ - |
Quesc Villa Aura Villa Aura | - 121092022 WHO 764
_ . | ez | | mmenz | L [ ;
Yogut | Makie 19012022 | Mako | 10uz022 10s2022 | |

BE
[z
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e cn i FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
il ;w;:_"""";—:i‘;i . COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 3de14
| Fecha | Fecha CHS Fecha Fecha |
Productn | Distribuidor CHS/CS | Provesdor | CHe Pr i | Autorizacidn | CHS | Placa
. ‘oo Distribuidor | Proveedor _l.____._L_ Sanitaria | Vehiculo |
Helado Makio 19401/2022 Makro | 190172022 Favorable | 1092022 | J;::' !
Crema de | I [ I W | = p R T
e unn_uu [ 1sn?muzz. | B lm_:m 5 15@11203 _| rawjvam _|_ . . 13108/2022 385 |
Huevos Makro Wol2022 | Makio 191012022 Favorable | . 1422021 % |
. 1Tt e T e 1 = | & f [ sTa
Mayonesa Makro 1810172022 Makro | 1ei012022 | Favorable | - 141272021 a2 |
e e t— — ——eame ] S — — R -+ - + s e
Atun Makro 19/0412022 Makro 1900112022 Favorable | - 1411212021 ";';:
Abertctes | Makro o022 | Makio 19012022 | Favorable | : 1411212021 =i
Pescado o | _L |
Pulpas :;‘m | 11!11120:_1_ | : ;‘:&z | 17:11;2321 | _favf.lnfh 1 =2 | _aon1m1 VEQ 886
.. Categoria3 Almacenamientode Alimentos = et e ...‘.’:;._..
N Variable Nivel de Cumplimiento N Variables Cumm i almien to
c NC NA Iéoslalirnenm_s perecederos ze atlmac::bai;a dent:c C NG NA
: ; e los equipos correspondientes mente
Lol Bimenios G faduienn cadgna de Trio lZl D D organizados y separados de acuerdo a su E D D
15 ::stén at alm:zerenaf:% ;n ;mlcm;es. o 18 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
ng mu:a st el ot det ge ;:;: - contaminacion cruzada, con rotulo que indique:
tr:;"le eateg asticos o balsas poseLseng nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
e vencimiento (sl aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica)
Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas|
;?:w:'::;:::]?: :m?mmy eor:{;ica:z: c NC A que por su naturaleza no es necesario mantener c NG NA
4 : : : X en refrigeracion, se almacenan en cenastilla
17 p!'esem'en ;argos p;enodos Ec::ia via ‘tjm‘lersie I:l I:l 18 |olasticas a temperatura ambiente, teniendo en E’ D
:\\r:;anc:e e r::::;‘:;:’g:_l"m rrla:: :::‘20 d: cuenta gque no se saturen evitando dafio
perahura ' mecanico. Separados de abarrotes y lacteos fipo
la luz solar y sin presencia de humedad, UHT
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA € NG NA
formatos “Confrol de temperatura de equipos |:’ D D D
de refrigeracidn” y "Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los)
19 |89viPos de congelacién” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera daria de
dia acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diaramente el “Formaio de control de conservadas durante 72 horas.
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.
‘Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador _
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Cumplimi
£ e e El | P de L M del g = A
abora el Protocolo de Lavado de Manos
El personal manipulador de alimentos aplica las IZ! D D Comeder Comunitario — Cocina Popular y es D D
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacion 2 los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricién local y socializado al personal. Dispone

Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segun lo establecido.

de letreros que indiguen el proceso de lavado de
manaos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios
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Nivel de
o
N Variable c limient
El personal manipulador de alimentos presenta certificado gue conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a NG NA

(1) afio, expedido por médico que cuante con numera de registro profesional.

0 ® 0

'N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico I
I_1 Lilibeth Ardila 511012022
. 2 Esperanza Aguirre - R - zm}mzz - ‘
I 3. Carlos Mario Cardona . - a _aarﬁbmazm -
43 4 Adnana Aguirre o - o ___ ZTEBE ]
5 Oamr Aliric Benavides (Raspanaahla de la unldaa)_ ! o ;i&z?zz |
| 6 Elkm Yasld Salguerc {Auxmar) - _ I o S—— —|
l 7 |L2eth .Jahans Duitama ii‘\lztrpcnmsta)‘ B - ) ' o wnﬂzz _|
12 \_____ P—— s SR
8| — ;
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N¢ Variable cﬂ:‘;i"":;m
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
estandarizacidn de utensilios para el servido de| NC  NA

Cuenta con la capacitacién en el manejo de la]
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menus y andlisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacién enirega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

O O

Fecha 16/09/2022-29/10/2022-12/11/2022
Cuenta con capacitacidn en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de acepltacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico

25

Fecha __ 16/09/2022 y 29/10/2022__

alimentossccializa 2l personal manipulader,
personal nuevo, de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: 16/09/2022-29/10/2022-12/111/2022
Cuenta con soportes (planila de asistencia,
registro fotografico, material de apoyo) de lodas
las capacitaciones realizadas.

Nﬁ

Variable

Nivel de
Cumplimiento

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi mismo el

Servicio, segln lo establecido en el anexo técnico.

Nombres y Apelidos Manlpuladoras[as} de Nlmemos

|~v'

|personal asistio a la charla de induccidn sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del Responsable del

“Fecha Induccion|
Fecha Capacitacion

1 | Liibeth Ardiia

15/09/2022 - 1211112022

e e

2| Esperanza Aguirre

'CaﬂOs Mario Cardona

|
l -
} 15/09/2022 - 12/11/2022

' 15:09:2022 - 12112022 |

.4 Mnana Aguirre 29-‘19;'2022 12111/2022 [
| AR S PR e ———————— o R |
5 e |
f—r— —— — - — s —— - — | _.______d_,_._-—:"'"'_ —
| 6| _______'___---'—"'_'_ |
e e e e e S e ———
d |
— - |

'8 |
SR S

|

s S—

Oz
Oz
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable CW:':;::’-’
Los alrededores se conservan en perfecto Las Instalaciones estan protegidas contra la
estado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada de polvo, luvia, suciedad, ofros c NG NA

27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, El D D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales| E D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domesticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o Insectos. encuentran asegurados y en buen estado.

c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales c NC  NA

E] D que no generan sustancias oxicas, resistenies, D D
El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de fuz. gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarillado; en aquellas situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

20 eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas 30 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
propano), este debe cumplir con las pared - pared de las areas de preparacién y
caracteristicas establecidas en el anexo, dicho almacenamiente de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra

incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.

N° Concepto Sanitario Cu:Ngd d'l '
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitano FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con c NC MA
facha de expedicién inferior a un afie. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es supericr a un afic cuenta con el
soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al "Formato Autodiagnostico Del Servicio De Alimentacion”

31|concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: __ 955 %
Fecha: Dia: __25 Mes: __07 Afo: 2022 N° Acta: ASO2 N112641
HospitaliSubred: Suba | Sub red Norte_

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable cum“' o

-umplimiento

Las areas de cocina, distribucion, salon c NG NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NG NA
comedor, almacenamiento de  alimentos, sefializadas (zona caliente, zona fria, zona para &l
higienizacion de elementos de aseo, m D D pre alistamiento de alimentos crudeos y zona da1 D D
instalacicnes  sanitarias,  alistamiento  de| higienizacién). Se cuenta con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
lalmacenamientoc de productos  quimicos. dispensador con jabdn liquido desinfectante,
almacenamiento  de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefalizado

|espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza esta
Las vemana:t: pl.ferlats_ son de materiales lg:e no c NC NA c NC  NA
generan sustancias toxicas, resistenles, no
porosos y con acabados libres de gretas o D D El Comedor Comunitano cuenta con ventilacion D D
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion, directa o indirecta sin que generar incomadidad
Los vidrios se encuentran en buen estado, del personal, previene la condensacion del vapor,
cubiertos con pelicula de seguridad o algun polvo y facilita la remocion del calor Las
34 |elemento para prevenir el estallido. Las puertas 35 |aberturas para la circulacion se encuentran

y cerramientos de material transparente deben
tenei como sehalizacidn franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y
120 m, o divisiones en la carpinteria con el
|propdsito de hacerlos visibles y evitar

|accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de maleral o CoTUSIVO ¥
facimente removibles para la limpieza vy
reparacion
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Nivel de
Cl o
N Variable Nivel de Cumplimiento N Variable Cumplim
Se cuenta con lluminacion natural yfo artificial El Comedor Comunitario cuenta con area de
NA alistamiento para el personal manipulador de [ NC  NA

necesaria para la realizacion de las actividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y
otros medios de iluminacion del Comedor
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar la contaminacion en caso
de ruptura.

1 1 O

alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacion; esta drea
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacion de elementos personales y ropa
de diario.

i

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacion de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este

Oz

38

Se ocuenta con un Area especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el codigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso

|especifico de cada color.

[>x]o

=
>

(13

El Comedor Comunitario cuenta con érea
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion,

[z

a1

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos guimicos, debidamente identificado,
sefializade, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos,
utilizados en la impieza y desinfeccion

[x]o

=
>

E;

42

Todas las dreas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salon comedor, bafios). Los pisos se
manlienen sin  exceso de humedad Se
encuentra publicada en un lugar visible pars los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

[z

El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizade y ajustado a las|
particularidades del Comedor Comunitario Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de|
residuos solidos, control de plagas vy
abastecimiento o suministro de agua potable. Los|
registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.

[x]e

W
[z

Variable

Nivel de

Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tangue(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higignico sanitario hermético, inslalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia _04_ Mes _ 10_ Afio _2022_ Material: Plastico N° Tanques: _ 1_

Capacidad Total: _1000L____ Empresa: ___ Grupo Empresarial CIMA

Concepto Sanitario:

Favorable

Fecha Concepto: Dia _14 __ Mes _ 09___ Ano__ 2021_

[x]o

=
[¢]
=
>

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha ultimo control: ___ 12/08/2022
Empresa. Control Tecnologia Fumigaciones

SAS
Concepto Sanitario. ___Favorable

O O

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
cormedores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasilios de
salidas de evacuacion se  encuentran
sefalizados en malenal folo fuminiscente o
acrilico en un tamario de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

[<]o

WE
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

N*

Variable

|desprendible toxico, sin aristas y en materiales

Equipos, mesones y ulensilios en conlaclo
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material

resistentes, impermeables y lavables, en perfecto
estado de limpieza, higiene, desinfeccion y
funcionando adecuadamente, se encuentran
instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y
distribucién de los mismos.

Eslos se encuentran en canfidad segun los
establecido en el anexo técnico.

il

El Comedar Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,

semanalmente; y se registrar la informacion en el
formato establecido “Formafo de verificacion de
basculas y grameras”

grameras y los termometros son verificados|

Variables

de los participantes.

Cuenta con menaje en matenal higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil impieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada paricipante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

técnico.
| Cantidad | Cantidad S = | Cantidad |  Cantidad
 Menaje en sl | ostablecida | Evidenciada | Menaje portable | egtablecida | _evidenciada (U) |
Bandeja plastica | TD'pgrsgaaa | = | R“"""g‘é’é:‘:’““‘“ |3 30 |
T iporcada | . | | Recipiente hermético T
Cuchara postre | perticipante | 300 I [ 1000 mi | 30 | 30 |
| 1 por cada . ) | [
49 Cuchara sopa i paf.t‘i:r:ipa Sy 300 | Recipiente hermético 330 ml | 30 30
e | Tporcada || apm | [ ‘Recipiente hermetico [ |
_C inss | participante e : . 200ml | n ' ® |
| Tenedor mesa 19‘_".: 8 | 300 i
| Postrera E;B arici %te
| por cada
e, W ey | i
por cada
Plaosopd | partiparte | *° |
1porcada |
_ Plalose® | participante | 2 |
_i"g_?j'{.;m.-...,__....— 3 ia 7: Servido T —— .
N Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de ments y el mend del dia para los|
participantes . Se asigna tumos para el consumo
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evila
aglomeraciones

Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa bicdegradable
(minima de 30 x 40 cm).

00 O

51

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada vy agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado|
y seco. El gueso y los postres se sirven en
postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y heiado para los posires a base de frutas se
adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion individual ly se encuentran a temperatura
entre 2°C 36°C.

52

|calienies servidos no permanecen en liempo de

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios)
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos|

espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

<] [

53

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al menu diario
establecido y se suministra ldcteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

[(x]3
[z
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N°® Variable Nivel de Cumplimiento N® Variabie CumH -i!-i- ! t_l! 2

Se cumple con los pesos servidos establecidos

en la minuta patron para los distintos grupos de c NG NA Las Caracteristicas organolépticas de las C NG NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al IZ' |:] D 55 |preparaciones presentan conformidad con la E’ D D

rango de tolerancia en gramaje (peso)

establecido en el anexo tecnico .

calidad esperada segun el tipo de preparacion.

Variables

Nivel de
Cumplimiento

2 o

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su preferencia;

sa encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote

o

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 "C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo dos

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

[Jo
x]13| 3
(z| Oz

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia 1 , T2°C |
Sopa o Cazuela SANCOCHO |
o Cereal ARROZ CON ZANAHORIA i
Proteina PECHUGA DE POLLO, A LAS FINAS HIERBAS i
Ensalada o Verdura | ENSALADA DE ZANAHORIA, MANZANA ¥ CREMA DE LECHE |
! Tuberculo o Platano [PAPAS A LA FRANCESA !
Bebida de Fruta JUGO DE PIRA
Postre |FRESAS CON HELADO |
; ~ Nielde
o il
N Variable Nivel de Cumplimiento N Variable Cunilimiento
La profesional en Nutricién y Distética cuenta c NG MA, La profesional en Nutricion y Dietética realiza la c NC MA
< g toma de medidas antropométricas al momento del
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el e o i
equipo operativa de la Subdireccion de Nutricion| 1] O iicio de 1n alerciin & tados (o8 perlicianies O O
con vigencia de dos (2) afos nuevos. Adic;opalmente se rea_hza el numero de|oa/002022
Fecha Fortalecimiento: tomas en los tiempos eslablecidos para nifias y 15HOB02
Dia - og: - Afo - nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
I e e participantes mayores de 5 afios
Asi mismo el profesional en Nutricion y dietélica . x
y el Responsable del servicio del Comedor] Pressnia o delos en .IW Weinclos 9 del
58 Comunitaric asisten a la jomada de| 59 |sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada f;;r:::;:lug:m':l:r::;;u: la?:::nc:cbﬂ a|y
por la Subdireccion de Nutricion sistema SIRBE.
:z':m fg:::‘::f::r:icb. *Remite el cronograma trimestral a la profesional|
e P°1S e A en nutricion de fa SLIS.
Nutricionista: o Fecha entrega cronograma: 27/09/2022
Dia_22 _ Mes_09__ Afio__ 2022 TS SRR
Nivel de
Ll L
N Variable Nivel de Cumplimiento N Variable Cumplimi
Elfla Mutricionista Dietista, el Responsable del
- c NC NA Servicio y el Profesional Social asisten a laj] € NG NA
Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1a 6 h i S|
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros m [:] I:l ]:r utnria:::na?a deprﬁ:n::aacrﬁ:?pat::es - d;":s";::mg D E I:I
“ : de:f;:}::hdzn dii?cn:sn y {1d)e ':2;";:;05; ;"S 9 profesionales nutricionistas de la Subdireccion|
especificaciones descritas en e anexe técnico. Kocako e quenGga s woRs.
Fecha 17/11/2022 Responsable del servicio
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o Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Variable isisskied
c NC NA Pnrla los c_asc:oge partit:lpab:::a ?edntiﬁcr:it:las con c NC NA
malnutricion (scbrepeso, o , desnutricion o
) - ) D D bajo peso) el Profesional en Nutricion y dietética D D IEI
El profesional Nutricionista Dietista socializa la radlina Tes actones de 1EC cdedives: Reelize
clasificacion nutricional 8 fodos Io_s PSS canalizacion a Secretaria Distrital de Salud de los
62 [del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 casos de desnuiicdn y de obesidad
v t_si'gume de-la-entrega de Ia clasificacion Dia_-__ exclusivamente medante el formalc de
nutricional por parte de la SDIS r:S =o= canalizacion y realiza aclivacion de ula en caso
0 de desnutricidn aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Desarrolla mensualmente una accion en el marco
c NC NA de la estrategia IEC, segun lo planteado en el c NG  NA
: Ex plan de promocién en estilos de vida saludable
En@rega el plan de promocién en habitos de m EI D aprobado y con los requisitos establecidos en el D |:|
sshilbe c: ‘;;E salg:jable, e'ﬁrma;!o_ po; it |anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
[Eopofibein Un. SHIMICIO Jf OF pruuevi. = reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricién y dietética ai nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los . o i
64 | : 65 {virtual, soporte fotogréfico o capturas de pantalla
formatos establecidas por fa SDIS) de la actividad Ingresa Ia informacion al sist
Fecha de Entrega: EiRBE
Actividad |IEC: Endulzate saludablemente
Dia__%0__ Mes_09 Ao 2022 _ Actividad Fisica: Promocion de actividad
fisica
Fecha: 12/11/2022-12/11/2022
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes gue asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida saludable y
reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS ﬁ NG ﬁ
X
» Fecha Reporte Cuantitativo:
Fecha Reporte Cualitativo:
e i = e irin Soia = : N'N.i &.'
N® Variable Nivel de Cumplimiento N Variable Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al c NC NA c > = c NC  NA
g uenta con visita y concepto técnico de|
formato i Ptan de E mergenc.i.lss es‘ab,la,'c'do e E D D seguridad humana y proteccion contra incendios E D D
LSaESIS _y;se mdica en’medio ma:gnet@ oy ia vigente y menor & un (1) afo, emitido por la Solicitud con pago
Subdireccion ~ para  fa  ldentificacién,| oo 10r0m2022 UAECOB (Unidad Administrativa  Especiall
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes 68 Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota)
siguiente a la firma del acta de inicio. :
Se remite copia en medic magnetico al Sistema Fecha:
de Seguridad y Salud en el trabajo de la i 2
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento pagD fecka 220 INZ02E
Humano de la SDIS.
c NG NA Cuenta pﬁ:ﬂpn derr;igarlr: dos (2) ex;i:lores o NE NA
multiproposito ibras en buen estado, con
Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los El I:] D carga vigente, sefalizados y ubicados en |ugares E D
elementos establecidos en la Resclucion N°® 705 de facil acceso y en puntos estratégicos, como
69 |de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo 70 |son: cerca al area de

técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, drea de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccién de huma.




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
siaaoh waren FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
v i COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 10de 14
Nivel de
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Sl

7

Cuenta con la capacitacion en tecria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez al afio con participantes del Comedor|
Comunitario - Cocina Popular,

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
electricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

O O

Solicitud del 26/10/2022

72

|

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuademo en
el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico o
emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

(o]

A

0

administrativoffinanciero en la visita financiera de|
seguimiento, a la supervisién o interventoria para
su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico

exbow i = i A

|

Nivel de
N® Variables c e
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable cu
zumplimiento |

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC NA c NC NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion social vy IZI D D Las instalaciones son utilizadas estrictamente| E D D
alimentacion, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en campo estas, NO se ejercen actividades de proselitismo

73y el informe del componente| 74 |politico, religicso, ideclégico;, comercial o de)

cualguier otra indole. Mo recibe ni recauda
donacicnes, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion,

os tiempos de ejecucion.

Variable 67: El plan de mergencias fue radicado el 10/10/2022.

Variable 68: el pago para el concepto técnico de seguridad humana y proteccion contra incendios a la UAECOB se relizo el dia 27/10/2022.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor comunitario Rincon Rubi
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Tipo 5 Sy Fecha Limite
Variable Descripcion
o,P,R pe Cumplimiento

Se evidencia que de acuerdo a muestra de referencias verificadas del menu 23 semana 4 del dia 18/11/2022 se aimacena banano

o 1 picado como pastre, sin embargo, en encuesta realizada a los participantes manifiestan que el postre suministrado fue pera (fruta Proxima visita
entera), no p 1 dicha autorizacion de la nutricionista del int bio del postre suministrado.
Se evidencia banano 10,40 kg con sot d ion y p ia de posibie conlaminacion biologica, no se encuentran en optimas )

R 2 condiciones de calidad. L oo

o 3 Se evidencia que no se realiza f so de cong 1 segun lo estipulade en anexo técnico (en refrigeracion) | la came de la Pridivia visita
sopa fua ap de ia.
Se evidencia que la horia de la lada no fue picada, ni rallada el mismo dia de suministro, se encuentra rallada y congelada

o 5 can in para la prep 1 del menu 24 de hoy; adicional se evidenci a que no se realiza el proceso de desinfeccion de Proxima visita
bolsas de pulpa de fruta previo a la preparacion.

o 6 5o avidencia que no se preparan los alimentos de do con los lir ientos establecidos por la SDIS. Se obsanvo preparacidn Prbximia visita
de papa a la francesa con cascara, no siende acorde a lo referido en el analisi al para la prep én sin

o 7 Se evidencia gue no se realiza el proceso de desinfeccién de bolsas de pulpa de fruta previo a la preparacion. Proxima visita
Se evidencia que no se cumple con el cronograma de entrega de los ali , segun cl se entrega came, Fruver los dias

o 13 | viernes y en remisién aparece entrega 19/11/2022 sabado, sin embargé no se cuenta con [a carne (sobrebarriga) del menu 1 Préxima visita
21/11/2022 que reporta en remisién; Adicional se encuenira desactualizado el formato de verificacion de fas condiciones dal
transporte.
Se evidencia que no se er nira al das las stras de referencias de los alimentos preparadoes de manera diaria de

o 20 acuerdo a lo establecido en el anexo técnico correctamente, se verifico que para el mend 21 4 se er tra alm ada Proxima visita
muestra sorbete de guayaba, sin embargo, se encuentra rotulada como sorbete de guanabana, y para el menu 23 se almacend
banano picado como postre y lo sumini fo segun a particip fue pera (fruta entera),

o 23 Se evidencia cambio de personal auxiliar, ingresa el sefior Elkin Yesid Salguero, no cuenta con certificado que conste la aptitud para Préxima visita
manipular alimentos, con una vigencia no superior a (1) afio.
Se evidencia en muestras de referencia almacenadas del dia 18/11/2022 correspondiente a la semana 4 mend 23 para postre

R 53 {banano picado), segun men( programade de postre es banano con quese doble crema; se realizd encuesta a participantes quienes ; -
manifiestan que se suministré como postre Pera (fruta entara), no garantizando a los parth la ga total del P
lacteo (queso) de acuerdo al ment diario establecido
Se evidenciz gue el responsable del Servicio asistio a la jornada de presentacion de la clasificacion nutricional de los participantes,

o) 61 dada por los profesionales nutricionistas de la Subdireccion Local con fecha 17/11/2022, sin embargé no cuenta con asistencia de la|  Proxima visita
nulricionista, ni profesional social.
Se evidencia acta relatorla de actividades |IEC Endulzate saludablemente y actividad fisica con fecha 12/11/2022, no cumpliendo

9] 65 con &l cronograma aprobado donde se encuentra establecido con fecha 08/11/2022, adicional no cuenta con listado de asistencias, Proxima visita
ni registros fotograficos de ninguna de la actividades.

-— =
—= =
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Fecha 2
[ Generacion
én? OPR Seguimiento Supervision 3 | Estado | ¢
o
> ddimmiaaaa si : P|R
16/11/2022 Se evidencia gestion para la recoleccién de fichas técnicas de alimentos, sin embargo se obsefva
P 12 22/08/2022 qgue no se cuenta con |a totalidad de los productos y marcas adquiridos por el comedor. Se mantiene en plan X | Abierto

de mejora en tiempos de ejecucion.

18/11/2022 Se evidencia que se cambit proveedor de carnes por La zipaquirefia, este cuenta con la
autorizacién sanitaria y concepto vigentes, los vehiculos de villa Aura (lacteos) y Cardenas asociados {pulpas)
P 14 22/09/2022 se encuentran vigentes; sin embargo el conceplo sanitario del proveedor de pulpas Cardenas asociados X Ablerto
presenta fecha 17/11/2021, superior a un (1) afio, no cuenta con solicitud de visita. Se mantiene en plan de
mejora en tiampos de ejecucion

18/11/2022 Se evidencia que no se ha realizado el mantenimiento de paredes y media cafia por deterioro y
| desprendimiento de pintura del area de preparacion de alimentos. Se mantiene en plan de mejora en tiempas X Abierto

g = L de sjecucion, Se manliene en plan de mejora en tiempos de gjecucion

P 35 22/09/2022 18/11/2022 Se evidencia que se mantiene la condicién de calor excesivo en el drea de preparacién, por no X | Abierto
adecuada remocion de calor asociado. Se mantiene en plan de mejora en liempos de ejecucion.

P 56 22/08/2022 16/11/2022 Se evidencia gue se cuenta con los 3 condimentarnos Con especias de &)l ntunado, aregany, 3% i

pimienta negra al alcance de los participantes

19/11/2022 Se evidencia que aun no se cuenta con la capacitacion tomada en teoria del fuego, manejo de
P T 22/09/2022 | extintores y seguridad humana. Se refiere que ya fue solicitada. Se mantiene condiciones de toma corriente. Se X Abierto
cuenta con gestion. Se mantiene en plan de mejora en tiempos de ejecucion.

19/11/2022 Se evidencia que no se garantizan las materlas primas para 2 dias de servicio, Para el menu 1 del
dia lunes 21/11/2022 falta came de res magra (sobrebarriga) y para sopa, arveja verde fresca, pulpa o fruta de X —

P 1 ertoRz? ltomate de arbol, fresa. Para of menu 2 del dia martes 22/11/2022 falta arveja verde fresca, atun 7.54 kg, carmne
res para la sopa, margarina. Se mantiene en plan de mejora an lempos de ejecucion,

o] 43 6/10/2022 19/11/2022 Se evidencia que se utiliza para ol lavado de menaje, jabones biodegradables. b Cerrado
18/11/2022 Se evidencia servido de alimentos en menaje en buenas condiciones y se mantiene los aderezos

P 1 G102 :

3 Hee en equipos de conservasion con tlemperaturas adacuadas. A Corrasto

18/11/2022 Se evidencia que se cumple con los pesos servidos establecidos en minuta patrén para grupo de ”

& 54 e edad mayores de 14 afios en menU 24, ajustandose al rango de tolerancia en gramaje establecida X
19/11/2022 Se evidencia gue el dor continua remitiendo almuerzos a participantes para consumo en

o 50 20/10/2022 casa, aun no cuenta con auterizacion. Ya remitio la documantacion solicitada con las historias clinicas X Abierto
solicitadas. A la espera de respuesta.

o 58 20/10/2022 18/11/2022 Se evidencia que el responsable del servicio cuenta con el soporta de asistencia a la % Abierto

| sensibilizacién con fecha 16/11/2022, falta soporte del fortalecimiento de |a nutriclonista.

18/11/2022 Se evidencia que no se garantizan las temperaturas de seguridad de las preparaciones : Pechuga
(o] 57 1171172022 de polio a las finas hierbas T*2= 50,6°C, ensalada de zanahoria,manzana y crema de leche T2=125°C, x Abietto
Papas a la Francesa T1=485°Cy T2=576'C.
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOB SOCIALES PARA LA INCLUBION SOCIAL
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOB SOCIALES

Codigo: FOR-PSS.252
Varsidn 2
Fecha: Memo Int

ot FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SERVIDAS ||12;}ng1591 :
R TR AL WIFCRA N, le‘ﬂ.‘d‘e!
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: sUBA SERVICIO SOCIAL: . o e
UNIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 011004 - RINCON RUBI
DIRECCION: Carrera 958 N* 130A-19 TELEFONO: 6019360869
OPERADOR CORPORACION PARA Lﬁcli\olLEE?r:ﬂCION COMUNITARIA LA irﬁ::;m“ 1911172022
COBERTURA GRUPO ETARED 1! a GRUPD ETAREO ¢ 2 GRUPO ETARED 3: 15 GRUPO ETARED 4 - GRUPO ETARED 8 108
ATENDIDA HOY: DE__A___ MESES DE_8_A_8__ ARDS DE_8_A _8_ANDS DE_8_A _13__ ANOB DE_>_A_14__aNos
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
UL
ua:;:nu Tm: P:::mgu -:Lll;‘:::congn et bt e wila b s balie | 3k 4 o | 10| 91 | 12| 13| 1a| 18| 1e] 17| 1e| 19| 20| cumpLe | nocumere
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MURSTREC
PESO MUESTREADD 31a 21 . 1 L] 205 295 06 g 42 2 o 200 EAL] 3’
Maw::::' b 13 SANCOCHO SANCOCHD 306 cmﬂ:ﬁo 05| 92 | 20 | 08| 28 | 95 | 1wz | toe | 154 | o4 | 103 | 103 | 108 ’_/ 3
CALIFICACION 3 3 i 3 3 3 3 3 3 3 3 3
PESOMUESTREADD | 108 | 118 | 125 | 112 | w06 | 111 | 88 | 118 | 118 | 10 | 122 | 126 | 100 j}
g 13 |amnoz conzmesoni) 5L SR 108 e | 100 10| 118 | 104 a7 |02 | o [ 106 | 0| o | naf 17| s / 3
CALImEAcion 3 3 1 3 3 3 3 3 3 1 108 3
PESOMUESTREADO | B8 | 72 | 68 | 74 | 78 | ™ 75 T | e8| T3 | 15| 72 ’/
| B [Meeseanane | verenes| 7 e | @7 [ 01| 83 | 104 | 107 | 100 | 106 | 103 | 104 | e | 108 | 108 | vov / 3
CALIFICACION 1 i 1 a 3 3 3 3 1 3 3 3
pesomuesTreapo | 51 | a8 | 8o | &3 | S8 | a8 | s 49 | 84 | s | ar | 45 _/
e Se1s 13 PAPAS A LA FRANGESA | PAPAS A LA FRANCESA % et | 108 | 100 | 125 | 110 | 117 | 100 | 108 | 102 | voz | 113 | 108 | 88 | o4 / 3
CALIFICACION k] 3 1 3 1 3 3 3 1 3 3 3 7
pesomuestreapo | 78 | 72 | so | e2 | e8| o | 78 7 | 78| 18 | 85 | 86
T 13 |owion sz | zuvon wezan 78 POREBOAE o7 | 92 | 77 | 18| 110 | 103| o4 | 88 | o7 | 10| o7 | 109 | 110 X 3
Mfics CAEMA DE LECHE | ¥ CREMA DE LECHE CUMPLIMIENTD i i
CALIFICACION 3 3 1 1 3 3 3 3 3 3 3 3 /
PESOMUESTREADD | 310 | 310 | 300 | 250 | 300 | 260 | 300 | 240 | 310 | 300 | 340 | 300 | 310 i
"m:"m“ 13 UB0 DE PHA 400 DE PRA 300 e | 10u | 103 | w00 | 83 | w00 | &7 | 100 | 108 | 103 | 100 | 193 | 100 | 103 / 3
CALIFICACION 3 3 3 1 3 1 3 3 3 1 3 3 /
pesomuesTreos | 128 | 124 | 11a | 132 | 101 | 100 | 114 | 118 | 118 | 115 | 110 | 108 | 124
Il-vd:‘::- 14 13 FRESAS CON HELADO | FRESAS CON HELADD 15 mﬁfngﬁ 11| 108 | 20 | 145 | =8 87 e | 100 103 | 100 | o6 9 108 / 3
CALIFICACION 1 3 3 3 1 1 a 3 3 3 3 3 /

OBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL :

NOMBRES Y APELLIDOS: H,!( -na. Monax QY oo,

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS:




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo FOR-F8§5-246

% A! PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versiagn 0
AL MR Fecha Memo INT 2018026406 - 31/052018
TEBD0TADL

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEFTICAS

RATRE T304 WTEGRALICN ST 74

Pagina: 1 de 2

SUBDIRECCION COMEDOR COMUNITARIO
SUBA SERVICIO SOCIAL:
LOCAL/LOCALIDAD: COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
DIRECCION: Carrera 958 N° 130A-18 TELEFONO: 6019360869
FECHA (dd/mm/aaaa): 19/11/2022 OPERADOR; CORFORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
ALIMENTO O ALIMENTO ©
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 7 7 7 7 7
SANCOCHD SANCOCHO 2 7 7 7 7 7 3 i
3 7 7 7 7 7 /
1 7 7 7 7 7 i
ARROZ COM ZANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA 2 7 7 7 T 7 3
3 7 7 7 7 7
1 8 8 8 a8 8
CHLUIG L0, o ,
il i I s : . . 3 3
3 B 8 a8 8 8
1 7 T T T 7
PAPAS A LA FRANCESA PAPAS & LA FRANCESA 2 7 7 T " 7 3
3 7 7 7 7 7
ENSALADS DE ENSALADA DE ZANAHDRIA 1 7 7 7 7 i /
ZANAHORIA MANZANA Y MANZANA Y CREMA DE 2 7 7 7 T 7 3 /
CREMA DE LECHE LECHE
3 7 7 7 7 7
1 8 8 8 8 8 i
JUGQ DE PINA JUGO DE PIRA 2 a 8 8 8 8 3 /
3 8 8 8 8 8 o
1 8 8 8 8 8 /
ERESAS CON HELADD FRESAS CON HELADO 2 a 8 8 -] 8 3
3 -] 8 8 8 8
\'} ES:
r T, t\"“\
FIRMA PROFESIONAL: _QQM?E RESPONSABLE: AN ) )
] 7 e
AN 4
|
NOMBRES Y APELLIDOS:_Hleng Honwoy Rog NOMBRES Y APELLIDOS: 0 (,1\::90001 3

v



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
M e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
B gocotve COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Sacial CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 19 MES 11 ANO 2022

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO COCINA

POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113810-CCCP 011-004- RINCON RUBI

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7183-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura DSeguimiento E Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

19/1,!/?0 18:14:26d. m.
130A

19/11/2022 8:14:42 @, m.
130 A 19 Carrera 95b
Suba

Bogota

No de Variable: 2

Descripcion: Se evidencia banano 10,40 kg con sobre maduracion y presencia de posible contaminacién biolégica, no se encuentran
en Optimas condiciones de calidad.

Pagina 1



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
M e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
B gocotve COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Sacial CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

708a.m

" 130'A 19 Garrera 95b
: | Suba
‘Bogotd

No de Variable: 3

Descripcion: Se evidencia que no se realiza proceso de descongelacion segun lo estipulado en anexo técnico (en refrigeracion), la
carne de la sopa fue sometida a proceso de coccidn congelada.

¥ 10/11/2022 8:08:48 a. m.
130 A 19 Carrera 95b
Suba

No de ariéble. 5

Descripcion: Se evidencia que la zanahoria de la ensalada no fue picada, ni rallada el mismo dia de suministro, se encuentra rallada 'y
congelada con antelacién para la preparacioén del menu 24 de hoy; adicional se evidencia que no se realiza el proceso de desinfeccion
de bolsas de pulpa de fruta previo a la preparacion.

Pagina 2
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

No de Variable: 6

neePPe0450 a. m.
130-81 Carrera 95a

ba

Bogotd

Descripcion: Se evidencia que no se preparan los alimentos de acuerdo con los lineamientos establecidos por la SDIS. Se observo
preparacion de papa a la francesa con cascara, no siendo acorde a lo referido en el analisis nutricional para la preparacion sin cascara.

-,35‘...'3;3/11/2022 10:18:02 a. m.
130 A 19 Carrera 95b
Suba

Bogotd

No de Variable: 7

Descripcion: Se evidencia que no se realiza el proceso de desinfeccion de bolsas de pulpa de fruta previo a la preparacion.

Pagina 3




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
M e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
B 8060 B COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

“+
.
L
19/11/2022,8:38:33 a. m. 19/11/2022 8:38:28 2. m. 19/111 /2022 8:42:11 a m,

120 A 19 Carrera 95b 130 A 19 Carrera 95b
Suba Suba

Bogota Bogota

—

i 19/11/2022 8:39:36 a. i

130°A 19 Cgrr‘era 9‘5 #130a-27 (,arrera 95b
Suba

Bogota Bdﬁta

No de Variable: 20

Descripcion: Se evidencia que no se encuentra almacenadas las muestras de referencias de los alimentos preparados de manera
diaria de acuerdo a lo establecido en el anexo técnico correctamente, se verifico que para el mend 21 semana 4 se encuentra
almacenada muestra sorbete de guayaba, sin embargo, se encuentra rotulada como sorbete de guanabana, y para el menu 23 se
almacend banano picado como postre y lo suministrado segln encuesta a participantes fue pera (fruta entera).
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
M e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
SEsosoTAne. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

19/11/2022:8:38:33 a. m. 19/11/2022 8:38:28 a. m.
130 A9 Carrera 95b 130 A 19 Carrera 95b
Suba g

Bogota

No de Variable: 53

Descripcion: Se evidencia en muestras de referencia almacenadas del dia 18/11/2022 correspondiente a la semana 4 menu 23 para
postre (banano picado), segiin menu programado de postre es banano con queso doble crema; se realizé encuesta a participantes
quienes manifiestan que se suministr6 como postre Pera (fruta entera), no garantizando a los participantes la entrega total del
componente lacteo (queso) de acuerdo al menu diario establecido.

19/11/2022 4:09:59 p. m.
#130a-27 Carrera 95b

No de Variable: 65

Descripcion: Se evidencia acta relatoria de actividades IEC Endulzate saludablemente y actividad fisica con fecha 12/11/2022, no
cumpliendo con el cronograma aprobado donde se encuentra establecido con fecha 08/11/2022, adicional no cuenta con listado de
asistencias, ni registros fotogréaficos de ninguna de las actividades.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
M e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
B 8060 B COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

19/11/2022 8:12:56:a. m.
180 A 19 Carrera 95b
Suba

Bogota

No de Variable: 19

Descripcion: 19/11/2022 Se evidencia que no se ha realizado el mantenimiento de paredes y media cafia por deterioro y
desprendimiento de pintura del area de preparacion de alimentos. Se mantiene en plan de mejora en tiempos de ejecucion. Se mantiene
en plan de mejora en tiempos de ejecucion.

. (<3
No de Variable: 57'

Descripcion: 19/11/2022 Se evidencia que no se garantizan las temperaturas de seguridad de las preparaciones: Pechuga de pollo a
las finas hierbas T°2= 50,6°C, ensalada de zanahoria, manzana y crema de leche T2= 12,5°C, Papas a la francesa T1= 48,5°C y T2=
57,6°C.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
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".:i‘é;i‘é::“:":‘.‘.‘éf‘ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° _ 4 MENU: 24
GRUPO 6 a 8 afios GRUPO 9 a 13 afios GRUPO: Mayores 14 afios

Apoyo a la supervision

DARY MILENA MONROY ROA

Nombres y Apellidos

52696524

Cédula de Ciudadania
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Nivel de Cumplimiento

rmssvis [ 1 | o | g ] teames Jo—
1. Identificacién
N° Convenio/Vigencia: 7183/2022 Nombre Asociado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113810-CCCP 011-004 — RINCON RUBI
Fecha Inicio Operacion: 14/09/2022 Fecha Final Operacion:. Si/i@ee2e
Nombre Responsable del Servicio: Oscar Benavidas
2. Ubicacion
Localidad: Suba Bario: Costa Rica Direccion: Carrera 95B N° 130A-19
Tel 6019360869 Cel.: 3012426377 Correo Electrénico: caomedarrinconrubi@outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 ) N® Participantes en Atencion: 209
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: - Total Historico de Asistencia: -

Se ejecuta el ciclo de ments de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso del
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
méximo tres (3) intercambios a la semana), o por|
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicital
aprobacién a la nutricionista local mediante alr
*Formato auforizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

P Ty ]

Todos los alimentos para las preparaciones se|
encuentran en éptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida util,

Se realiza proceso de descongelacion segun o
estipulado en anexo técnice (en refrigeracion y
no a chormo de agua, canecas con agua o
somelidos a proceso de coccidn).

c NC NA

70 e T

Los alimentos utilizados para la preparacidn de la|
minuta cumple con la normatividad de rotulado de|
alimentos (Resolucién N* 5109 de 2005)

Ele
1z

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son corladas y picadas el mismo dia de
suministro. Los jugos se preparan una hora
antes del servido y no se incorpora bloques de
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

raflm s

Los condimentos utilizados en las preparaciones
son naturales (tomillo, laurel, persijil, cilantro,
cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

e
[z

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacion,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de|
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche|
y pulpas son lavados y desinfectados previc a la
preparacion.

=0 O

| preparacion vegetariana aprobada.

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacion de un
ment vegetariano dentro de los primeros quince|
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo|
con e modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccién de Nutricion.

En caso de aceptacion, disefia dos (2}
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricion y dietética de la Susl
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes la)

e
[z
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Apaotmaiva 7 FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
lm’;mm: ;;m COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 2de 14
N - Variable c Jimient ;
Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de mends|
contemplados en el anexo técnico c NC  NA
Peso Neto Peso Neto
Requerido Utilizado Requerido Utilizado
Meni ingredientes Menu Ingredientes
PG {kg) (kg) (k) fkg) |
verde 9,08 a _ Higado 27.28 215
Sopa o —
' caruela / Takhreits __‘-/
/ o platano
Pulpa uva, 21
Bebida de | fresa v mora 21
antera UHT 74 41
Zanahoria 58 | Yogurt 57
5186 | ~ | 57
Postre
Verdura o l |
£ Tomate 574 59 E
Ceboila
cabezona 5,16 348
Ne Varlable ~ Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Cumpt!
Elabora plan de compras mensual y consolidado z ;
de acuerdo a la cobertura contratada o [+ NC NA pS:r:‘;"’w ios_ almm:mm Eg:sp: c NC NA
autorizeds; incluyendo los slementos de syl [x ] [ ] [ operacion (a excepcion de las frutas). Asf mismo, O {3
es acorde a los formatos establecidos por la . i
10 |SDIS "Pi " se adquiere el helado con la descripcién del|
lan de Compras semanal” y "Plan de 1 ; 2
: ¥ contenido nefo en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual”, incluye listado| : vk " tal
de alimentos, ama de recibo y tabla de o8 berra ¢ o ¥ o
» Granogr > una sola fuente y no se adquiere leche en polvol
calculo para la compra y preparacion de v Bubios:
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos il'raﬁan'lant&1 C NG NA
I:I [:I lo establecido en el ‘“Instructive Recibo de E D
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Alimentos,” procedimiento “Operacidn sntrega
12 fabricante o provesdor de la totalidad de| 13 de apoyos alimentarios en los servicio:
glimentos  adquiridos para el Comedor sociales” y formato “Recepcién de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo de
los afimentos que requieren cadena de frio vy
verificando las condiciones del transporte.
N Variable A Nivel de
Cuenta con los conceplos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos vy distribuidores).
Para el caso de los proveederes de pollo, came y derivados, |4ctecs y derivados cuenta con concepto y autorizacion sanitaria vigente. c NC  NA
Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los alimentos , con fecha D
de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
Fecha Fecha Fecha Autorizacion ]
Producto | Distribuidor | Fecha CHS Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Cames Came
14 Polio Zipaquirefia 28/10/2022 Zi irefia 281072022 9/12/2020 1112021 - 8SG 399
Comertianzas
Came | Neconaids | 181072022 Comercaimadors | 18/107/2022 - 3/06/2022 - KUsS 187
CAINAS.
2526y 2526 WHO
Leche | VilaAuwa | ,o.0ohp | VieANR | oo - legn20e /| 1ea
Queso | VilaAura 2826 | \iya aura B8y . 12/09/2022 / WHO
27/10/2022 27102022 764
Yogurt Makro 18/01/2022 Makro ! 180172022 - 41072021 / MCC 560
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Fecha Fecha = Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor CHsS P ; Autorizacion CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
Helado Makro 18/01/2022 Makro 181012022 Favorable - ahorzo2 MCGC 560
C":;fe"* Makro 180012022 |  Makro 1810172022 | Favorable : 41102021 | MCC 560
|
Huevos | Makro 18/01/2022 Makro 18/01/2022 Favorable - 4/110/2021 MCC 560
Mayonesa Makro 18/01/2022 Makro 19/01/2022 Favorable - . 41052021 MCC 560
Atun Makro 19/01/2022 Makro 19/01/2022 Favorable - 41072021 | MCC 530}
Abarroles Makro 19/01/2022 Makro 19/01/2022 Favorable - 4110/2021  |MCC SBDI
Pescado
4
Pulpas 1 Cardenas | 45005051 | C8rdenas | o.40001 | Favorable . ﬂﬁojgc));z G2z 803

18

|Los alimentos que requieren cadena de frio
estan  almacenados en condiciones de|
temperatura de refrigeracién ylo congelacién en
recipientes plasticos o bolsas de polistileno
transparentas.

16

naturaleza, sin goteos ni fugas evitando
contaminacion cruzada, con rotule que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de|
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).

17

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos peripdos de vida Utl, se
almacenan de manera organizada en estanteria
a lemperatura ambients, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

| Cc NC

NA

18

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
gue por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saluren evitando dafio)
mecanico. Separados de abamotes y lacteos tipo|
UHT.

=
(3]

o
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19

Registra diariamente las tempersturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos
de refrigeracion” y "Control de temperatura de
equipos de congelacion” tres veces durante el
dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

0O O

Se cuenta con muestras de referencias de los
glimentos preparados de manera diara de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

il

El personal manipulador de alimentos aplica las
|Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor|
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segin lo establecido.

=0 O

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es|
entregado para validacion a los profesionales de
Nutricidn local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado daJ
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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(1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

E! personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a

@ 0O

minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de|
mends y analisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacidn entrega de apoyos
slimentarios en los servicios sociales”

T I

Fecha: __ 16/08/2022 Y 29/10/2022__

Cuenta con capacitacién en recepcién de|
lalimentos y conocimiento de los  criterios
minimes de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento téenico.

N'E Nombres y Apellides Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Lilibeth Ardila 5/10/2022
2 |Esperanza Aguirre 27/03/2022
3 | Carlos Mario Cardona 30/08/2022
4 | Adriana Aguirre 21/09/2022
5 |Oscar Alirio Benavides (Responsable de la unidad) 5/10/2022
6 | Zaida Paola Comezquira (Ausxiliar) 3/09/2022
7 |Lizeth Johana Duitama (Nutricionista) 30/08/2022
5 B A —
9
Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de
< La profesional en Nutricion y Dietética realiza la ——
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la ¢ NC NA estandarizacién de utensilios para el servido de NC

alimentos socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: 16/08/2022 y 29/10/2022__
Cuenta con soportes (planilla de asistencia,

registro fotografico, material de apoyo) de todas

Fecha: _ 16/09/2022 y 20/10/2022__
Variable - mmpll:l:mo
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanents para el personal manipulador, asl mismo el
personalasisﬂdaIachadadehduccionsobrelaopemciﬁndelservicbdnmmnddn.daunaﬂ}horaacargodsiRespmsabledalr c NC  NA
Servicio, segtin lo establecido en el anexo técnico. E D D
Fecha induccién / |
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha C itacion Tema: PSB
1 |Lilibeth Ardila 15/09/2022 - 15/10/2022

Esperanza Aguirre

15/09/2022 - 15/10/2022

Carlos Mario Cardona

15/09/2022 - 15/10/2022

Adriana Aguime

29/10/2022 - 15/10/2022

e
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Variable

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

comedor, almacenamiento de  alimentos,
higienizacién de elementos de  aseo,
instalaciones  sanitarias, alistamiento de
personal, almacenamiento de agua potable,
almacenamiento de productos  quimicos,
almacenamiento  de  combustbles  son
lindependientes, delimitadas fisica o
lespacialmente. Todas las areas se encuentran
en adecuado estado de orden y limpieza.

e lmlw

estlado de aseo, libres de acumulacion de c NC NA enfrada de polvo, lluvia, suciedad, otros] © ~ NC = NA
residuos, alejados de botaderos de residucs, m ‘:I D 28 |contaminantes v el ingreso de plagas y animales E I:]
pantanos o sitios que pudieran ser criadercs de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
c_ N NA Los pisos, paredes y techos son de meteriales| C ~ NC  NA
El D D que no generan sustancias toxicas, resistentss, D D
El Comedor Comunitaric cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios piblicos de luz, gas, acueducto vy deslizantes y con acabados libres de grietas of
alcantarillado;, en  aquellas  situaciones defectos que dificulten |a limpieza y desinfeccion.
eventuales en gue se haga uso de gas GLP (gas 20 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
propano), este debe cumplr con las pared - pared de las éreas de preparacion vy
caracleristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos,
cllindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. = |construidos de matenal no combustible y conlral
incendio, resistente, fijo y en material de faci
limpieza y desinfeccién.
E ; Nivel de
Concepto Sanitario Cumplimiento
El Comedor Comunitaric - Cocina Popular cuenta con conceplo sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con c NC  NA
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con &l
soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De Alimentacion”
Concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: 955 %
Fecha: Dia: __ 25 Mes: 07 Afo: 2022 N° Acta: ASO2 N112641
Hospital/Subred: Suba / Sub red Norte
Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable . I!Iiil_ai
Las dreas de cocina, distribucion, salén Las areas de cocina se encuantran debidamenta| NG

sefializadas (zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual, dotado con

dispensador con jabén liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para)
ol secado de manos, debidamente saﬂahzadol
ubicado en el drea de elaboracidn o proximo a
esta,

o
Oz

Las ventanas y puertas son de materiales que no
generan sustancias loxicas, resistentes, no|
porosos y con acabados libres de gretas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Los vidrios se encuentran en buen estado,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin
elemento para prevenir el estallido. Las puertas
y cerramientos de materal transparente deben
tener como sefializacion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y|
1.20 m, o divisiones en la carpinterla con el
propésito de hacerlos visibles y  evitar
accidantes.

3 .

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién
directa o indirecta sin que generar incomodidad|
del personal, previene la condensacidn del vapor,
polvo y facilita la remocion del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas ant-insectos (anjec)en
buen estado, de material no comosivo Y
facilmente removibles para la limpieza vy
reparacion.

=
b
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=

Variable

“Nivel de
Cumplimiento |

|Se cuenta con iluminacidn natural yfo artificial
necesaria para la realizacion de las actividades
en lodas las 4reas. Las lamparas, accesorios y
otros medios de iluminacién del Comedor]
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para avitar la contaminacion en caso
de ruptura.

& O

a7

El Comedor Comunitario cuenta con drea de|
alistamiento para el personal manipulador de|
slimentos separado de los servicios sanitarios,
4rea de almacenamiento o preparacion; esta area
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacion de elementos personales y ropa
de diario.

|

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios Separados, en buen estado del
funcionamiento, con la dotacion de elementos)
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de elementos!
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos intemos que faciliten el
acceso y uso de este.

caflmlln

Se cuenta con un 4drea especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el codigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso)
especifico de cada color.

[z

El Comedor Comunitaric cuenta con area
destinada para el lavado de slementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion.

41

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave Y|
se encuentra alejado de la cocina y de! almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas)
de segurdad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.

Ho
Oz

Todas las dreas del Comedor Comunitaric se|
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. {Almacenamiento, &rea de servido,
cocina, salon comedor, bafos). Los pisos se|
mantienen sin exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacién de
desinfectante.

El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizado y ajustado a las|
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de
residuos  solidos, control de plagas y
abastecimiento o suministro de agua potable. Los

|registros de control del plan de saneamienio se

sncuentran actualizados.

=z
3]

Cz

Variable

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidréulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia 04 Mes _10_Afio_2022_ Materlal: Plastico N° Tanques: __1___

Capacidad Total: _1000L____ Empresa: ___ Grupo Empresarial CIMA

Concepto Sanitario: Favorable

Fecha Concepto: Dia__ 14 Mes _ 09___ Afio_ 2021_

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Facha Gltimo control: ___ 12/08/2022

Empresa: Control Tecnologla Fumigaciones
SAS
Concepto Sanitario: ___Favorable

=0 O

Se garantiza el facil acceso de las personas al|

Comedor Comunitario; las escaleras y los
cormedores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de|
salidas de evacuacibn se  encuentran
senalizados en material foto luminiscente of
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

e
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Variable

Cumplimiento |

47

Equipos, mesones y utensilios en contactol
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible toxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto
estado de limpleza, higiens, desinfeccion y
funcionando adecuadamente, se encuentran
instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y

=0 O

|semanaiments; y se registrar la informacion en el

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimientc de equipos
preventive y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como bésculas,|
grameras y los termdmetros son verificados

c

=00

distribucién de los mismos. formato establecido “Formato de venficacién de
Estos se encuentran en cantidad segln los |bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
"  Variables Cumpimients |

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

de los participantes.

“Pmais%delospaﬁdpmmsquaemepdmdmwmmc&m‘iammadamwsmwnsumenmsa. cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

técnico.
Cantidad Cantidad Cantidad Cantidad
Menaje an shio establecida | Evidenciada Manss porsbis establecida | evidenciada (U)
Bandeja pléstica | |0 5 30 g 30 30
1 por cada Recipiente hermetico
Cuchara postre b it 300 podon 30 30
Cucharasopa | | Porcada 300 Recipiente hermético 330 mi 30 30
participante .
1 por cada ecipiente hermético
Cuchillo mesa A 300 200 mi 30 - 30
1 por %
Tenedor mesa > s cad: 300
por
Paostrera oihanie 300
1 por cada
Vaso jugo i 300
1 por cada
Plato sopa varticipants 300
1 por cada
Plato seco ici 300

c NC NA

[ O

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutaspatrényaldclodemakalmL
personas manipuladoras de alimentos, asl como
el ciclo de menus y el mend del dia para los
participantes . Se asigna tumocs para el consumo
de alimentos (tumos de 30 minutos) y se evita

aglomeraciones.

Para los participantes con autorizacion para la

entrega y consumo de alimentos en casa, se

realiza el servido de alimentos en los respectivos

recipientes herméticos, bien ensamblados y
en doble bolsa biodagtadabler

(minimo de 30 x 40 cm).

51

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado|
y seco. El queso y los postres se sirven en

postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso]
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 6°C.

' |espera por mas de dos minutos en la linea de

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
reciplentes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de

servido

Cd [

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerde al menid diario)
establecido y se suministra lacteo adicional a|
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de quesao.

c NC NA
L
Cc NC NA
O
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Variable Nivel de Cumplimiento N Varlable Cumpli d'! e

.Sscumemnlcspesoaservidosestabiecidos

en la minuta patrén para los distintos grupos de c NG NA Las Caracteristicas organolépticas de las| € NG NA
edad determinados por la SDIS yse ajustanall [ | [X] [_] |98 |preparaciones presentan conformidad con la -
rango de folerancia en gramaje (peso) calidad esperada segun el tipo de preparacion.

establecido en el anexo técnico .

Variables - Nivel de

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC  NA

condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su prefersncia;
se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 8 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una
temperatura mayor & 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo dos|

Grupo de Alimentos " Preparacion del Dia T1°C | 12°C
Sopa o Cazuela Sopa de patacdn 805 | /
1 Cersal Aoz pimentén 859 /
! Proteina Higado dorado con tomillo 48,1 /
'[ Ensalada o Verdura Ensalada silvestre 14,8
| Tubérculo o Platano Yuca guisada con laursl 68,4 /
Bebida de Fruta Sorbete de frutos rojos 27 /
Postre Banano con yogurt f 104 ]_

i s LT

G
Rl

La profesional en Mufricion y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccidn de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

Nivel de Cumplimiento N° Varlable Cumplimient
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
c NC NA NC NA

toma de medidas antropométricas al momenio del
inicio de la atencién a todos los participant
nuevos. Adicionalments se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios mencres de 5 afiog, mujeres gestantes y a|

0O O

24/09/2022

F : e )
‘(FJT:M p Mash“e.m Ao < participantes mayores de 5 afios. 15/10/2022
Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética TEIRBANES lo8. diic e 1S felns genersdos el
y el Responsable del servicio del Comedor] sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
Comunitaric ssisten & la jomada de 59 |profesional en Nufricibn y Dietética, acta y|
sensibilizacién en vigllancia nutricional realizada registro w y registra la informacion en el
por la Subdireccién de Nutricidn. sisterna .
Fecha Sensibilizacién ;e:m el c;nlgggi:.rlrsls trimestral a la profesional
Responsable del Serviclo: utricion -
2::1'{_‘:;;!5: G s Fecha entrega cronograma:
Dia_ 22 Mes_09__ Afo__ 2022 271081202
Nivel de
Variable Nivel de Cumplimiento N°® Variable s

Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros
y sensibilidad de un (1) miimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6} il ﬁl EI

61

Elfla Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la|
jomada de presentacion de la clasificacién
nufricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o e que haga sus veces.

Fecha: -

00 &




ALCALDIA MavOR
TADS

Integracion Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | Bde14

N® Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Cumplimient
c NC NA Para los casos de panicipanlgs ldsnnﬁcadns con c NC  NA
D I:l malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion o D D
! M. - s bajo peso) el Profesional en Nutricién vy dietética
5’ g'fms,”"a:‘ Nairch ;'“:ta D ablmm Socialies ta realiza las acciones de IEC colectivas. Realiza
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 d: - o uﬁ;_a_D d:aSaludl e Iosi
mes siguients de la entrega de la clasificacion Dia - wa ;ﬂdm yei p

nutricional por parte de la SDIS Mes - SrRbaTems: e, S JORIED, O
; Ao S T canalizacion vy realiza activacion de ruta en caso

de desnufricion aguda u obesidad en nifias y
niflos menaores de 5 afios.

P A P 'ﬁ'f.mlni_l’." i

Entrega el plan de promocidn en habitos del
estios de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS),

Fecha de Entrega:

Dia_30_ Mes_ 09 Afio_2022

Desarrolia mensualmente una accion en el marco|
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el
plan de promocion en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el

“|anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de

reunion, listado de asistencia fisico si la actividad)
es presencial o magnélico si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la aclividad. Ingresa la informacién al sisterna
SIRBE

Colombiana
Actividad Fisica: Que moverte sea tu medicina
Fecha: 15/10/2022 / 18,1820 y 21/10/2022

Actividad IEC: Plato saludable para la familia|

Fecha Reporte Cuantitativo: 2711012022

Fecha Reporte Cualitativo: -

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida saludable |
reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutnicionista local de la SDIS

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para la |dentificacién,

Cuenta con visita y concepto lécnico de
seguridad humana y proteccion contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

Cc NC NA

I

67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa Especial
| siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: -
Subdireccién de Gestion y Desarrolio de Talento
Humano de la SDIS.
Cuenta con minimo dos (2) extintores

multiproposito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de fécil acceso y en puntos estratégicos. como|
son: cerca al drea de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, &rea de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de|
deteccién de humo.

[z
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o 57 Se evidencia que no se garantlzan |as temperaturas de seguridad de las prep lones : Ensalada sil T1: 14,8°C, yogurt P

entero de postre 10,4°C, Higado dorade con lomillo T°1: 48,1°C.
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Fecha
(-4 Generacion
é- a OPR Seguimiento Supervisién Estado | «
S| =
ddimm/azaa PIR
En segulmiento se evidencia gestidn para la recoleccitn de fichas técnicas de alimentos, sin embargo se
P 12 22108/2022 observa qua ho se cuenta con la totalidad de los productos y marcas adquinidos- Se realizara seguimiento en Ablerto
proxima visita,
En seguimiento se evidencia que no sa cuenta con la autorizacidn sanitaria de! proveedor de came
P 14 221082022 Comerclalizadora Nacional de camicos, y los vehlculos de cames. Se cuenta con concepto higénico sanitario Ak
vigente de Villa Aurcra, y solicitud de concepto de Cl Cardenas y asociados por ser suparior a 1 afio
(17/11/2021), asl como los vehiculos de Pollo, lacteos. Se e realizara seguimiento en préxima visita,
En seguimiento se evidencia que se inicid el mantenimiento locativo, se inicié arreglo de pared falsa en drea de
P 30 221092022 almacenamiento. Pendiente pintura de paredes y medias cafas, se refiere que se realizars en segundo p Abierto
de noviembre.
En seguimiento se evidenc qus‘se. i Ia condicion de calor excesivo en el drea de preparacién, por no .
P 35 220972022 | adecuada remocién de calor asociado, se evidencia que el asociado ya adquiri6 el exiractor se encuentra Abierto
‘Eendhnis programar instalacion.
En seguimisnto no se evidencia los productos de origen envasados en los condimenteres para los ;
j 58 200802022 participantes. Se realizara seguimiento en proxima visita, Al
En seguimiento se evidencla que el comedor cuenta con solicitud y pago de la visita de bomberos,
g &8 Iz documentos pressntados an |a visita. Cuthdo
En seguimianto se evidencia gue ain no se cuenta con |a capacitacion tomada en teoria del fuego, manejo de
P 7 221082022 extintores y seguridad humana. Sa reflere que ya fue solicitada. Se mantiene condiciones de toma corriente. Se Abjerto
cuenta con gestion sera verlficada en proxima visita.
o B 6/10/2022 En seguimi se avidencia prep jon de all os de acuerdo a los lineamientos del anexo técnico. Cerrado
En seguimiento se evidencia que no se garentizan las materias primas para 2 dlas de servicio, pendiente para
P 1" 611072022 el ment N"17 de la jomada: totalidad de banano, platano harton verde y yogurt, el fruver sa recibe en la Abierto  |x
mafiana durante la visita y el ldcteo se adquiera de igual forma previo al servicio.
0] 34 6/10r2022 En seguimiento se evidencia cambio de puerta de madara de bodega de alimentos por puerta metalica. Cerrado
0 4 £/10/2022 En seguimiento se evidencia que se realiza lavado del menaje con jaban liquido marca ARD, ain no se realiza Abieris
uso de jabones blodegradables adquiridos. Se realizard seguimiento en préxima visita.
P 51 811012022 En seguimiento se evidencia que sa continla sirviendo en platos de sopa (azul) con avgnzado desgaste. Avierto | x
Aderezo yogurt entero del postre banano con yogurt presenta temperatura de 10,4°C.
En seguimiento se evidencia que no se cumple con los pesos servidos dado que no se ajustan al rango de
P 54 6/10/2022 tolerancia en gramaje superando el nimero de aceptacién, para f grupo etéreo de mayores de 14 afios: Abierto | X
Higado dorado con tomillo (13 muestras), ensalada silvestre (5 muestras) y banano con yogurl (4 muestras).
En seguimiento se evidencia que el comedor da cumplimiento a las diferentes etapas de prealistamiento de los
o 7 201102022 alimentos para las preparaciones.
En seguimiento se evidencia que &l comedor continua remitiendo almuerzos a participantes para consuma an
(s] 50 20/10/2022 casa, aln no cuenta con autorizacion. Ya remitid la documentacion solicitada con las historias clinicas Ablerta
| solicitadas. A |a espera de respuesta. Se verificara en proxima visita.
En seguimiento se evidencia que el responsable del serviclo no cuenta con el soporte de asistencia a la A
i
© .y S8 201102022 | sensibilizacion y la nutricionista no cuenta con fortalecimiento. Al
_-.___,_..u-"""
_’--""_4
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Quien Realiza la Visita
. { . _
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Nombres y Apellidos
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Firma
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Cédula de Ciudadania Cédula de Ciudadania
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Nota: La firma de este documento implica aceptacion de todo |o escrito.
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1. ldentificacion

COf POILICN parar 1A (nIeQIAtItN COmunronO
N° ConvenioVigencia: 44 E iQCTJ-'l Nombre Asociado: WO COPOE YO e 'kg

Nombre Comeder Comunitario - Cacina Popular : A3 BAD - CCCP AM-cod Rincon Q\}‘Qi.

Fecha Inicio Operacion: - 0G 12022 Fecha Final Operacion: 111210022

Nombre Responsable del Servicio: OSCQ." MU\& £
2. Ubicacion _

Localidad: SUbCI Barrio: QCS’"G Q"(Oi Direccion: CQn&CI qs B No 13CA~ 4‘:‘

Tet. @A G3C0BOG co. 3CA24263F]  cormeo Blectrinico:  Cornedod MnCevs nkon @ contloot. com
3. Cobertura "

Gobertura Diaria Contratada: 3C0 N° Participantes en Atencién: 3C4

Participantes Autorizados por Plan de Compras _ 300  Total Asistenciadel Dia: 2GS Total Histdrico de Asistencia: € ¥A2

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NC NA c NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de

superar los inlercambios permitidos por anexo E D I:] }z D
lécnico {maximo un (1) intercambic al dia y
|mésimo tres (3) Intercamblos & l& semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacién a la nutricionista local
mediante el “Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacién.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afo.

Todos los alimentos para las preparaciones se
2 |encuentran en 6ptimas condiciones de calidad y|
dentro de su vida Util.

-

Se realiza proceso de descongelacion segun lof
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y|
no a chorro de agua, canecas con agua o
somatidos a proceso de coooitn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la
minuta cumple con la normatividad de rotulado
de alimentos (Resolucion N® 5109 de 2005)

En
E
Oz
R
W
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta Los condimentos utilizados en las preparaciones
_ |picada son cortadas y picadas el mismo dia son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
5 |suministro, Los lugos se preparan una hora cebolla, tomate, pimentdn, arégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de| Se preparan los alimentos de acuerdo con los

hielo o balsas de leche congeladas al jugo. |ineamientos establecidos por la SDIS.

X o
[z
Oz
[Jo
M

Realiza encuesta can los paricipantes cen el fin
de identificar la voluntad de aceptacion de un
menu vegetariano dentro de los primeros quince

HE
Xz
[z
En
[z
[z

El pre-alistamiento de alimentos se realiza

laplicando los pasos de: seleccion, dasificacion, (15) dias de operacicn del convenio, de acuerdo

|higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
b | 4bs alimentos y con lo establecido anexo técnico. | 8 |Subdireccién de Nutricién.

Las frutas, verduras, enlalados, bolsas de leche En caso de dcepfacion, disefa dos (2)

y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegelarianos y remite a la

| preparacion. profesional en nutricion y dietética de la SLIS

para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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N Variable [uml de Cumplimiento
l[Sa utiliza la totalidad de ingredientes fistados en el analisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo d
menus contemplados en el anexo técnico (o] NG MA
Peso Neto Peso Neto
= e : e T i |
In: ntes L agadre Face
Mend igredientes “M‘ e Ut :"El'““ Meni Ingredie (kg) (kg)
Guasos | €3S c9%0 A 2
Oamadd 3.4 %6 . L
Sopao | |eihe i 1
cazuela
3 - Tubéreuto /
/ o platano /
_— Poipcie
N o —— 009 | 2068 |
1 / fruta [ 1 |
Aeuro® | Q23 | G b Rpoa | 340 | 35,2 |
verdurao | Postrs | a0 - i
4y | ss2. |
ensalada lhie Gemnci > | Swd. |
Ne Variahle Nivel de Cumplimienta | N* Variable of de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado| i
de ameptadn a I.ap cobertura :ontmbada 0| ¢ NC NA 96 adquiersn los akmentos de tos grupos| c NC NA
autorizada; Incluyendo los elementos de aseo; y D D fien loa prepar " d‘e minimo dos (2) dias D D
s acorde @ los formatos establecidos por la| 46 Operscidy {8 fwcapOln du. We. falan) Ak
10|SDIS “Plan de Compras semanal” y “Pian de 11 del w‘:h:;::qn:m} '::::: :::n - descnpug:
compras consolidado mensual”, incluye listado) —— QI W‘ w: fw'i; 8
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de y o
g una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
cdlculc para la compra y preparacion de abulioe
alimentos. :
G NC NA |En ol proceso de Recbo de alimentos] © NG NA
D E EI limplementa ko establecido en el “Instructivo D
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento "Operacién
12 fabricanle o proveedor de la tolafidad de 13 lentrega de apoyos alimentarios en los servicios
- |alimentos  adquiridos para el Comedor |sociales” y formato “Recepcion de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de reciboy
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
N Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceplos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, ldctsos y derivados cuenta con cancepto y autorizacisn| € NC - NA
|sanitaria vigente. Adicional cuenta con las acias de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transporian | lotzlidad de los D D
|alimentos , con fecha de expedicidn inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
! Fecha Faecha Autorizacion
Producto | Distribuidor | Fecha CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
! S5C
14 Polio L oq lﬂ-‘lﬂ "tlt!m“ -— 394
Came O30t |02 - wus
- eq
R
Leche - 1Sl g - oA
L TR STV
o |/ Nl by 555 4 - <loafcr) - A4
74
Yogurt Mawe [Qlol22] - - - -
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Fecha Fecha py Fecha Fecha

Producto Distribuldor rlcl:?_m: Provesdor = OHSA Provestior Autorizacién - CIEHS Placa

Helado 7 Mawo [ 1a\oi22 Fowtob\s / i =

ML

gy / Movie |1aloe? Fovaoiie / obicaibell L7

& Huevos MO ‘q\c\\‘n Towcad / o4l ‘2\ hé:g
Adin 7 MawCialafa Fovoakd.  / calotu | B
Abarroles / Mo 19 }c\n] m\i’. / cthh.“ Se0 - |

Pescado
e 4

15

Los almentos que requieren cadena de frio
estdn  almacenados en condiciones de]
lemperatura de refrigeracion y/o congelacion en
recipientes pldsticos o bolsas de pofietilenc
transparentes,

16

Los alimentos perecedercs se almacenan dentrg
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a3 su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminacion cruzada, con rétulo que indigue:
nombre del aimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote {si aplica).

17

Los alimentos no perecederos empacados
lindividualmente, como granos y ofros que|
presenten largos periodos de vida Ofil, se|
almacenan de manera organizada en estanteria
a temperalura ambiente, sin contacto direclo de|
la luz solar y sin presencia de humedad.

] o
WE
[z

Los alimentos como frutes, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener,
en refrigeracion, se almacenan en canaslilla
Iplasticas a temperatura ambiente, leniendo en|
cuenta que no se saluren evitando dafo)
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.

X0
Oz

Regisira diariamente las temperaturas de los

equipos de almacenamiento de alimentos en & e i ., Me B
|los formatos “Control de temperatura de m D L’ D
equipos de refrigeracion™ y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 temperatura de equipos de congelacion” tres| 20 |alimentos preparados de manera diaria de
veces durante el dia. |acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diarlamente el "Formato de control de conservadas durante 72 horas.
|entrada y salida de alimentos asociados”,
leniendo en cuenta las exislencias reales de los|
alimentos que alli se encuentran.
N°® Vall-:hlt Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA c NC Na
Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
El personal manipulador de alimentos aplica las m D | m D D

Buenas pricticas de manufactura (BPM) en
lodos los procesos realizados en el Comedor]
Comunitario y cuenta con la dotacidn Empia y
completa segln ko establecido.

Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacién a los profesionales de
Mutricidn local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
|manos, ubicados en servicio de alimentos, drea
de consumo de alimentos y bafios.
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N Variable [Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos prasenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC  NA
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional, D

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
llibet Ndila osliclm?2
|2|€5peranio Aguivie 23 [o3 oo
3
3Sandra  Hesnoinde: caloakelz
23
4| tailos Mone tadone 3cios 3022
5| 0scov Alwo PBenoudes (Resporsade umdad) | oslio | X922
|8 20udq Pacla (orerogaia Auhior) 3jca o722
| 7|L2eth Johana Dutoma (Nuhnaonisin) 30 loelnea2
8
9 SR
N° Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
- , estandarizacion de utensilios para el servido d
:::L‘: ::ﬂalﬁmer:tos' nﬂ:;:‘ :a'm r:wc ;ed: ﬁ ﬁ alimentos socializa al personal manlpuhdo: @ ﬁ ﬁ
menis y analisis ndurdonalas de alz:uen!o al :nrs;n :Q;:::;f:mr::::m Proneccial.y !
procedimiento “Operacidn entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: Mo \ca 20272
Fecha: ' A€ loalxa2 Cuenta con soportes (planilla de asistencia,|

% Cuenta con capacitacién en recepclén de ,:S::ami‘;ﬂ@mé i
alimentos y conocimiento de los ecriterios|

|minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°|
5108 de 2005 (rotulado alimentos) al personal|
manipulador, personal nuevo y cada vez gue se)
requiera realizar fortalecimiento técnico.

[Fecha 16joataca2

N® Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
|mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacidn del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del c NC NA
Responsable del Sarvicio, segin lo establecido en el anexo técnico. E D D

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos ol b Temaconepl

HKQE
1 Lillbeth Adilc 15{0a\22 150l 2 *;’;‘,:b
2 €S perani0 Bouine isleab2 18|i0|2
2| |2S0ncka Wesntinder 1si0aR2 ishel22

+|eorlos Madio Condone sloanz  1siele

5]

8 e sl i
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Los alrededores se conservan en perfecio)
estado de aseo, libres de acumulacion de
residucs, alejados de botaderos de residuos,
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de
plagas o Insectos.

Las instalaciones estan protegidas contra la
entrada de polvo, luvia, suciedad, oiros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
{encuentran asegurados y en buen estado,

<)o
=
W

& NG U Los pisos, paredes y techos son de matenales ¢ s o

E D D que no generan sustancias toxicas, resistentes, D D
El Comedor Comunilario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, nof
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarillado;  en  aquellas  situaciones defectos que dificulten la impieza vy desinfeccion.

m-evsntuales en gue se haga uso de gas GLP| Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
{gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las dareas de preparacion y,
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho . |aimaomamientu de alimentos,
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de| En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra

incendio, resistents, fijo v en material de fadlp
|impieza y desinfeccion.

N Concepto Sanitario |Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitarioc FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con NC  NA
el soporte de radicado (solicitud de visita), Envia informe mensual con respecto al "Formato Aulodiagnistico Del Senicio De N D
Allmentacion”

slc pto: rouwb\{’ Porcentaje de Cumplimiento: 53 %
|Fecha: Dia: 25 mes: ©F  ano 2022 peacta: _ ASO2 NA12641
Hospital/Subred: Suba [ Subwed NO‘L&

N Variable ~ Nivel de Cumplimiento Variable |Nivel de Cumplimiento
Las adreas de cocina, distribucion, salon c NC NA Las dreas de cocina se encuentran debidamente c NC  NA
comedor, almacenamiento de almentos, E D |senalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el El D D
higienizacion de elementos de aseo, pre alistamienio de alimentos crudos y zona de
instalaciones  sanitarias, li jento  de| higienizacion). Se cuenta con lavamanos con)

32 personal, almacenamiento de agua polable, grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos guimicos, ldispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son| toallas desechables o squipos autométicos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el &rea de elaboracién o préximo &
en adecuado eslado de orden y limpieza. esta.

Las ventanas y puertas son de maleriales que c NC NA c NC  NA
‘Ino generan sustancias téxicas, resistentes, no| N/
porosos y con acabados libres de grietas of D "‘ D El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion |:] D
defecios que dificullen la limpleza vy directa o indirecia sin que generar incomodidad
idesinfeccidn. Los vidrios se encueniran en del parsonal, previene la condensacion del vapor,
buen estado. cubiertos con pelicula de| polvo y facifta la remocion del calor. Las
34 |seguridad o algin elemento para prevenir el aberturas para la circulacion se encuentran

estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como|
sefializacidn franjas anaranjadas o blanco-|
|fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no comosivo y
faciimente removibles para la limpieza vy
reparacion,
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Variable

Nivel de Cumplimiento

N®

Variable

| Nivet de Cumpiimiento

Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial
necesaria para la realizacion de las actividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y
otrus medios de iluminacidn del Comedor,
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
|protegidos para evitar la contaminacidn en casg|
de ruptura.

b

WE

0

|El Comedor Comunitario cuenta con drea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,

‘|érea de almacanamiento o preparacion; esta

|area cuenta con lockers o casilleros en buen
estado para la ubicacion de elemenics
personales y ropa de dlario.

0

X o
[z

El Comedor Comunitario cuenta con servicios|
sanilarios separados, en buen estado de|
funcionamiento, con la dotacidn de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de el los
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos intemos que faciliten el
acceso y uso de este.

]

Oz

W

Se cuenta con un 4&rea especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado|
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacién, aplicando el cddige de colores
lestablecido, Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color,

K] o
[z

Cuenta con lugar para almacenamiento de

(= NC NA c NC  NA
productos quimicos, debidamente identficado,| f—
Eﬂl lcuh\a?mra (;Iomula nﬂaE do ILDB mmﬁ Bi’:fi E El |sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y '.4 D

40 Bibade &n. i kigar o G ode' 41 |se encuenira alejado de la cocina y del aimacén
Y e G, reoy de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas

: de seguridad de los productos quimicos
utiizados en la limpieza y desinfeccion.

de saneamientc se encuentra

Todas las areas del Comedor Comunitaria se By 16 A |5 plan ? C NG WA
documentado, actualizado y ajustado a las

Bnmlmntran o emela_nte gstado de orden m D particularidades del Comedor Comunitario. Se I:I E I:l
{limpieza. (Almacenamiento, area de servido, implamentan adecuada 1B los caRias o
cocina, salon comedor, bafos). Los pisos se e an e 108 oy #

42 - 43 |limpieza y desinfeccidn, gestion integral de
mantienen sin exceso de humedad, Se residuos  séidos, control de plagas y
ScucnEe pubichte W U Mgl Viekie surd ok labaslecimienlo o suministro de agua potable.
mar}ipm[ aldores ¥ tabis de comticanitn -~ de Los registros de control del plan de saneamiento
o e se encueniran actualzados.

N Variable " |Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de aimacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material c NC KA
higiénico sanitario hermético, Instalado al sistema hidréufico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (B) meses D

B

Fecha Lavado Tanque: Dia O Mes \Q Ao 2022 material: Plashe N° Tang 1
Capacidad Totat: *OCO\ gqp Onspe Empesonal camp
Concepto Sanitario: :FOUC"ObsQ Fecha C pto: Dia lq Mes Oq_Aﬁo 2021
No se evidencia indicios o presencia de plagas, |
|roedores o vectores
NC Se garantiza el f4cil acceso de las personas al NC

Fecha Gltimo control: M
Empresa; %:‘\tro\ TeC Rungauer<y
_Fovowk

Concepto Sanitario:

R

0

Comedor Comunitario; las escaleras y los
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de)
salidas de evacuacién se  encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamano de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

corredores cumplen con las especificaciones|

Ko
[z
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Nivel de Cumplimients

Varlable

47

|Equipos, mesones y utensilios en contacto)
direclo con los aimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprandible téxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto  estado de limpieza, higiene,
desinfeccion  y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta Ia
preparacion y distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

] @ 5 ﬁ

1El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta

con un plan de mantenimiento de eguipos
preventivo y comectivo, cronograma para |a
realizacién de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos,

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termémetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacién en el
formato establecido “Formato de verfficacion de
basculas y grameras”. .

| ®

Variables

|Nivel de Cumplimiento

N®

100% de los participantes.

* |Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, mslsienteﬁa la corrosién, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (B) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.
Cantidad Cantidad Cantidad Cantidad
Menaje en sitio bi Itﬁl Evidenciada Menaje portable lecid idenciada (U)
: , 10 por ca Reciplente hermético pe
Bandeja plastica 200 30 500 ml 30 30
1 por cada | Recipiente hermético
Cuchara postre | oie | 900 [ 1000 mi 30 30
1 por cada )
Cucharasops | e | 30D Recipients hermético 330 mi 30 30
o 1 por cada Recipiente hermético ~ iy
Cuchilo mesa | o oricipante | 300 200 mi L 30
Tenedor mesa 1 poxcada 300
Bost 1 por cada
1 por cada
Vesojuge | oorticipante | 300
1 por cada
Fiaip o4 participante 380
1 por cada
Pl y
Bl0seco | ormcipante | 0D
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

NC

c NA
[

{Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de ments a las)
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de mends y el mand del dia para los]
participantes Se asigna tumos para el
consumo de alimentos (tumos de 30 minutos) y
se evila aglomeraciones.

Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de afimentos en los
respectivos  recipientes  hermeéticos,  Dien|
ensamblados y empacados en doble bolsa
|biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).

Xz
Clz

51

|presentacidn adecuada y agradable;
|recipiantes y menaje en buen estado, higienizado

lqueso y helado para los postres a base de frutas

Para el servido de los alimentos se asegura una
en|

y seco. El queso y los postres se sirven en|
postreras.
Los aderezos como yogur, crema de leche,

se adicionan en el momento del servido, sobre la
porcion individual y se encuentran a lemperatura
entre 2°C a 6°C.

Los alimenios se sirven evilando el contacto con)

para tomar Ios aimentos de modo que se svite
la contaminacion cruzada. Se emplean
utensilios aforades o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

las manos y no se utilizan guantes desechables|

rilulim

|de los componentés de acuerdo al mend diario

Se garantiza a los participantes la entrega total

establecido y se suministra lacteo adicional a

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de Iache1

y 35 g de queso.

=
(3]

x| o
Oz
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Ne Variable Nivel do Cumplimiento | N° Variable [Nivet de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de c NC NA Las Caractaristicas organolépticas de las c NC NA
54 ledad determinados por la SDIS y se ajustan al| D E D 55 |preparaciones presentan conformidad con la E D D
rango de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segin el tipo de preparacion.
establecido en el anexo téenico . a
Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicidn de los participantes durante el tiempo de servido, distribucidn y consume, tres (3) recipientes con especias o c NC NA
56 |condimenieros, lales como orégano, pimienta negra y aji Irilurado, para ser adicionados por el parlicipanle de acuerdo cun su D D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 “C y 6 “C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una < NC NA
temperatura mayor a 85°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza loma de temperaturas de cada preparacion minimo|
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas = @ D
Grupo de Alimentos 1 Preparacion del Dia T - | T2%c ‘
1 x |
Sopa o Cazuela . Ayo o gL,8 b
=  Cera Aoz blanwe PO SN &)
- 1 ] -
] Proteina Pechues de pallo cuisada o peretcn 488 183,49
Ensalada o Verdura TOIQC’O dﬁ! GQ ‘U-O‘l‘- | - -
o 93 1
| TuereuboPone g couda Gon lOho | 852 443
i Bkiinge Frule Jugo deldle B 28 (45
PopO0. Longueso delbdecre s

ML AT TR
. L G
EEr Ay Sy . - __E

Nivel de Cumplimiento

La profesional en Nutricién y Dielética realiza la

c NC NA ’ c NG NA
La profesional en Nulricién y Distélica cuenta :;“;i:; ;‘;:':::n;g:?"md“ﬁ:z :;rt'::;““m
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el A lodos . antes
equipo operativo de la Subdireccién de Nulricion D |X| D .“mos;;h;?:mm se raaula:sa;ar::mr;oas d:‘ E D I:l
con vigencia de dos (2) afios tomas mpos estableci
Fidu‘g;ortahdmlu('ll:l: nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes ya| 24106 egu2
Dig '~ Més = A = participantes mayores de 5 afios.
gy . " " *Presenta los datos en los listados generados del
Asi mismo el profesional en Nutricion y dietétical : -
i sislema SIRBE en fisico con firma y malricula
&l Responsable SBrvicio
58 éomunitaﬂo asist::' a la ?:'m:;amd:er 5 pro_fesioﬂsi o dea," ¥ D_Jstéﬁca‘ ol
sensibilizacion  en  vigilancia  nutricional| Fegy Ketogeafica: y regiatra le infonmaciin ex ol
realizada por ta Subdireccion de Nutricin. sstema NRSE,
Fecha Sensibilizacién *Remite el cronograma trimestral a la profesional
en nutricion de la SLIS.
Responsable del Servicio:
Era‘_‘-.- k Me_s = Afia F;'gklzq ‘ entrega cronograma:
Dia 22 Mes G\ Ao 2022 -
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nival de Cumplimiento|
Ella Mutricionista Dietista, el Responsable del
C NC NA 7o : c NC NA
. 4 Servicio y el Profesional Social asisten a la
| |Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a6 i : < 2 W
K y tslimeto con capaciiad de dos ymewos| ] [] [] | [omada de prseniacon de s csiicacent B¢ [] []
60|y sensibiidad de un (1) milimetros; en| 81 poricipantes, deda por

adecuadas condiciones y de acuerdo a las|
aspecificacionas descritas en el anexo técnico.

profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

-

Fecha:
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Nivel de Cumplimiento

N°®

Variable

[Nivel de Cumplimiento,

ies

|El profesional Mutricionista Dietista socializa la|
clasificacion nutricional a todos los particlpentesl
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

Nivel de Cumplimiento

Para los casos de participantes identificados can
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion
o bajo peso) el Profesional en MNutricidon y
dietética realiza las acclones de IEC colectivas.
Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacion y realiza activacion de ruta en caso|
de desnutricion aguda u obesidad en nifias y|
nifios menores de 5 afios.

Variable

NC

Dz

0

Nivel de Cumplimiento

64

Entrega el plan de precmocidn en hdbitos de
estiios de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en|
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los
formates establecidos por la SDIS).

|Fecha de Entrega:

Dia 20 Mes €9 ane 2022

[z

|Desarrolla mensualmente una accidn en el marco
de la estralegia IEC, segin lo planteado en el
plan de promocion en estilos de vida saludable

anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético sl la actividad es
virtual, soparte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa |a informacian al sistema

SIRBE
Actividad [EC: HODn0S Sobve.
rosl’s

Actividad Fisica:

Fecha:

aprobado y con los requisitos establecidos en el

C NC MNA
OO
So W Gk,
{\Gjﬁd QQN‘-I-ﬂ{a
Cuve plivnento

ol 8C1e-

. Fecha Reporte Cualitativo:

Fecha Reporte Cuantitativo:

-

s - — e

Variable

Nivel de Cumplimiento

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promoclon de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

=
>

Elabora, socializa e Iimplementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al C NG NA C NG NA
formato * Plan de Emergencias establecido por D D “|Cuenta con visita y concepto técnico de D m [:]
la SDIS" y se radica en medio magnético en la| seguridad humana v proteccién contra incendios|
Subdirecci6n ~ para  la  Identificacion, iolwo 2022 . vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes| Sin COHEAUOKACIES| 68 [UAECOB  (Unided Administrativa  Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. . |Cusrpo Oficial de Bomberos de Bogota),
|Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de |a Fecha: =
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
C NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores c NC NA
multipropdsito de 10 libras en buen estado, con| Fo
' {Cuenta con minimo un botiquin tipa A con los D D carga vigente, sefializados y ubicados en lugares Pl D

elementos establecidos en la Resolucidn N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualmentes cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al drea de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario - Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de|
deteccion de humo.
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Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos corlopunzantes)
y medidas para la evacuacion,

N° Varlable Nivel da Cumplimienta | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, = NC NA lImplementa una ficha de ingreso de visitantes c NG  NA
manejo de extintores y Segurided Humana. D E D {entidades de control, interventoria y personal E D
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con participantes dell del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina

7 Comedor Comunitario - Cocina Popular, 72 Popular, Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

el que se registren las novedades y situaciones
espaciales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, entre otros evenios que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

administrativo/financiero an la visita financiera
de seguimiento, a la supervision o interventoria
para su respectiva revisién y aprobacion, en los|
lérminos establecidos en el anexo técnico.

Ne Variables Nivel de Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable !Nhul de Cumplimiento
Elaborar Informes mensuales de ejecucién cisg
convenio, de acuerdo con la metodologia ¢ NG NA c NG NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes E I:] D m
de los componentes inclusion social y Las instalaciones son utilizadas estrictaments
alimentacién, nulricién y salubndad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo!
T3|campo y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideologico, comercial o de

cualquier otra indole, No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
commesponsabifidad o de participacion.

--- Jo e otat\ionn.

Vonables W° 64, 62,63 4 bb, NA. Dento de ploro. Pendienk. S0ualaoucn delestado iy

huonal .

Nanable N°eS NA gl tomedor realad achuidades (€C 4 achuidad hisiia, sin ecnka]

e pey encoranse. por debago del BO'p deade alaay una vueno cchudod dentol

el wiec de cohubie mohue por el cuol se Nenhieard €0 pidvima Nl |

Se scualne e\ acks Y 52 degon (EPIQ e el tornedds .
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Fecnadevisia | Q| 10 | 2022 l

N® Convenio/Vigencia:

AAB3N022  Nombre Asociado:

1. ldentificacién ' .

ct% pQ‘OC,ldrgpau() lo integacicdn comon

AA 3640 - CCCP 14-004 Rnedn Ruls

Nombre Comedor Comunitario - Coclna Popular :

Fecha Inicio Operacion: 140G12022 Fecha Final Operacion: 341212022

Osco ¢ Beaowides

Nombre Responsable del Servicio:

2, Ubicacion
. : ©
Locaidad: OO0l gamio:__ CCSYO Bic Direccion:  COM&Q 463 NISCA-19
Tel G\%l‘ileq Cel: A0 2426333 Correo Electrénico:  Corne@d O rinconisos @,CUHCIM. LON
3. Cobertura
Cabertura Diaria Contratada: 300 N Participantes en Atencisn: 30%
Participantes Autorizados por Plan de Compras 3CD Total Asistencia del Dia: ﬁ § Total Histérico de Asistencia: S bl }
i By 2 e oL EWH
Ne | Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el c NG NA +] NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los Intercambios permitidos por anexo D E D E D
técnico (maximo un (1) intercambio al dia vy .
4 |méximo tres (3) intercambios a la semana), o 2 lﬂ"xﬂxﬂﬂ":ﬁm laizpmad':“;:::“
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos dento de s vida Gt DRy, COnXofes Y
solicita aprobacién a la nutricionista local S
mediante el "Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacitn,
Ofrece mend especial para navidad y fin de ano.
Se realiza proceso de descongelacion segin o . = .
5 |estipulado en anexo t6 (en refrigeracion c NC NA p Lc;s atl;manlns utilizados pata !: ;:dmparamén c:: la c NG NA
nai'a de agua, can con agua o E D dmm:h-n cumple c::hlaﬁno;r:na: ad ggosruu do [E D I:l
08 8 Proceso de ‘ebnca}.s e alimentos (Resolucion N® 5109 de )]
-
Las ensaladas y postres que contienen fruta [+1 NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC  NA
picada son cortadas y picadas &l mismo dia de D x [:I son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, D D
§ |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre ofros).
antes del servido y no se incorpora blogues de |Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
NA Realiza encussta con los participantes con el fin c NC  NA
I:] de identificar la voluntad de aceptacién de un W D
El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros guince L
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. B |Subdireccidn de Nutricidn,
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de iechel En caso de aceptacidn, disefia dos (2)
¥y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la
preparacion. |profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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Se utiliza |a totalidad de ingredientes listados en el andlisis nulricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menis contemplados en el anexo técnico NC NA

X

Peso Neto Peso Neto
Mend | Ingredientes R":‘”‘;’"“ ““:;‘;"“ Ment | Ingredisnites “"'{:;"" ”"::i“"_ |
¢ Proteina =
—
Sopa .; / /
9 | / Tubéreuta //
/ o platano e
Cereal _ / Bebida de &‘E‘&?‘e‘ 2044 20,3
e I guda " 16,66 | 3L
~ bostre MDA 51 €33
Val'm.ll"g o e i
| ——

|Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdo a la cobertura contratada o C NC NA : vgadhrdahdus € NC
autorizada; incluyendo Jos elementos de aseo:y| [ | [X] |:| pora las praparaciones de: minimo dos: (2) clas 0 X

Se adguieren los alimentos de todos los grupos!

de operacién (a excepcién de las frutas). Asi
|mismo, se adgulere &l helado con la descripeidn
del contenido neto en gramos, |a papa y yuca sin|
exceso de tierra o prelavada |, aceile vegelal de
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
en bultos.

es acorde a los formatos establecidos por la
10 |SDIS "Plan de Compras semanal” y “Plan de 1"
compras consolidado mensual”, incluye listado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de|
cdlculo para la compra y preparacion de
alimentos.

En el proceso de Recibo de alimentos
limplementa lo establecido en el ‘“Instructivo
Recibo de Alimenlos, " progcedimiento *Operacin

[Jo
Xz
[z
o
X3
[z

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el|

12 fabricante o provesdor de la lolalidad de 1 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos adquiridos para el Comedor sociales" y formato “Recepcién de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo|

de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificgndo las condiciones del transporte.

N Variable Nivel de Cumplimienta

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totafidad de proveedores {(directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, lcteos y derivados cuenta con concepto v autorizacion c NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transparian la totalidad de los D D
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable —

=
3]

X!

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
pee o s Aot o
O
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15

Los alimentos que requieren cadena de frio
estan  almacenados en condiciones de
lemperatura de refrigeracion y/o congelacion en
recipientes plésticos o bolsas de poiietileno
fransparentes.

I~

16

Los slimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos corespondientes debidamente
jorganizades y separados de acuerdo & su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
|contaminacion cruzada, con rétulo que indigue:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (sl aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).

1

-

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y ofros que
presenten largos periodos de vida Otil, se
almacenan de manera organizada en estanleria
2 lemperalura ambiente, sin centacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

X] o

13
g

18

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener|
en refrigeracién, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenia que no se saluren evitando dafo
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.

5o
[C)e

19

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de

equipos de refrigeracion™ y “Control de
temperatura de equipos de congefacion” tres
|veces durante el dia.

Diligencia diariamenle el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alll se encuentran.

[>]o

z
(3]

B

|alimentos preparados de manera diaria de

Se cuenta con muestras de referencias de los

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
consefgadas durante 72 horas.

El personal manipulador de alimentos aplica las|
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
lodos los procesos realizados en el Comedor]
Comunitaric y cuenta con la detacion mpla y
completa segln lo establecido.

Elabora el Prolocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitaric — Cocina Popular y es
|entregado para validacion a los profesionales de
Nutricién local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consuma de alimentos y bafios.

rlulin
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Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC  NA
{superior a (1) afo, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. E D
N°® Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 Lilibet W Acdila os |iolac22
2| Eopeanta Acurre 23|03 12022
W r
3|Somdra Hermander @ [oa w22
+| Bovlos Mane Cavdod CI08|12072. |
5|Oscav Alino Benaudes oshohonz .|
¢ vyda Pacla Comeraguina Avola o3loalacr2 '
7 uzetn Johwont Dudomo Bolongs 3cloelo22
8 P ——
g p—————_ e
Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nive! de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
| i ilios | i
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la c NC NA :?;::::::g:i ULTHWN;:? iﬁf:ﬂfdgf C NC  NA
minuta de alimentos: minuta patron, ciclo de El D personal nuevo; de manera presencial y cuenta E D
|mends y analisis nutricionaies de acuerdo al con el soporte del proceso,
procedimiento "Operacion entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: Ak lcq \ooR2
Fecha:___ 16]06{2€22 Cuenta con soportes (planila de asistencia,
L . 25 |reaistro fotografico, material de apoyo) de todas
Cuenta con capacitacion en recepcion de las capacitaciones realizadas,
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°|
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
|manipulador, personal nuevo y cada vez gue se
requiera reglizar fortalecimiento técnico.
Fecha: __ 1610912022 -
Variable - Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuc y permanente para el personal manipulador, asil
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de amemacidn, de una (1) hora a cargo del [o] NC  NA
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico, IZ| I:l
Fecha Induccién /
N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos s g ] Gemo\fﬂd@
- 4
1| Lilvoeth Avdila 1sloahcaa- | 24k | 0 ®
2| Esperani Agunne sicabe | 241085
2| Sandvo Hemdinder isionlen? | 24i0kog
4| Lacloy ManC (o donts isicalw 24T
5
6 —
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Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento|
Los alrededores se conservan en perfecto Las instalacicnes estdn protegidas contra la o8

estado de aseo, libres de acumulacion de|

residuos, alejados de botaderos de residuos,

pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de|

plagas o insectos.

entrada de polvo, lluvia, suciedad, olros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

c NC NA NC  NA
Los pisos, paredes y techos son de matenales £
D D que no generan sustancias toxicas, resistentes, D D
El Comedor Comunitario cuenta con los) no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarilado, en  aguellas slluaclunesJ defectos que dificulten Ja limpieza y desinfeccion.
20 eveniuales en que se haga uso de gas GLP Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
(gas propano), este debe cumplir con las ipared - pared de las areas de preparacion y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho = almacenamiento de alimentos.
cliindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
N° Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con|
fecha de expedicién inferior a un affo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanilaria. Si es superior a un afio cuenta con c NG NA
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formalo Autodiagnostico Del Servicio De El D
Alimentacion”
L com:eﬁlo: -Fﬂ\mw Porcentaje de Cumplimiento: %.5 %
Fecha:Dia: 25  Mes: OF  Afo: 2032  NeActa: _ASC2 NAA2CA4
Hospitalisubred: __Subo | Subed Nodke
N° Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucion, salon| c NG NA Las areas de cocina se encuentran debidamente| c NG NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacion de elemenios de aseo, L__I D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de I:l
instalacicnes  sanitarias,  alistamiento  de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con
12 personal, almacenamienlo de agua potable, grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamlento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamientc de  combustibles  son toalias bles o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefalizade
espacialmente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esla.
Las ventanas y puertas son de materiales que NC

34

no generan sustancias toxicas, resistentes, no

{poroses y con acabados libres de grietas o

defeclos que dificulten la limpieza vy
desinfeccién. Los vidrios se encueniran en
buen eslado, cubiertos con pelicula de|
seguridad o algin elemento para prevenir el
estalide. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como|
sefalizacién franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propdsito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

[
%] 3
0}

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion

directa o indirecta sin que generar incomodidad|

del personal, previena la condensacién del vapor,
polvo y faciita la remocion del calor. Las
gberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeocjen
buen estado, de material no corosivo vy
facilmente removibles para la limpieza vy
reparacion.

il
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Se cuenta con lluminacién natural y/o artificia

en todas las 4reas. Las l&mparas, accesorios ¥
ofros medios de iluminacién del Comedor|
Comunitario son del tipo de seguridad y estdn
protegidos para evitar la contaminacion en casg
de ruptura.

necesaria para la realizacién de las actividades|

El Comeder Comunitario cusnta con &rea de
alistamiento pars el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
drea de almacenamiento O preparacion; esta
area cuenta con lockers o casilleros en buen
estado para la  ubicacign de elementos
Personales y ropa de diario.

0

X

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo,

Se garantiza el ingreso a lodo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos intermaos que faclliten e
acceso y uso de este,

[z

Se cuenta con un area especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el codigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color,

z
3]

K] o
[

El Comedor Comunitario cuenta con area
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de|
contaminacion,

ES

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas|
de seguridad de Jos productos  guimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion,

[X]z
[z

Todas las 4reas del Comedor Comunitario se
encuentran’ en excelente estado de orden vy
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salon comedor, bafios). Los pisos se
mantienen  sin  exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para los|
manipuladores la tabla de dosificacién  de
desinfectante,

El plan de saneamiento se  encuentra
documentado, actualizado Y ajustado a fas
particularidades del Comedor Comunitario, Se|
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestién integral de
residuos  sélidos, control de plagas y
abastecimiento o suministro de agua potable.
Los registros de control dei plan de saneamiento
5e encuentran actualizados,

-4
&
>

El Comedor Comuritario cuenta con tanque(s) de almacenamient
higiénico sanitario hermético, instalado al sislema hidraulico de cocina Yy bafos, se realiza higienigacién cada seis (6) meses

0 de agua polable con capacidad minima de 1000 litros, de material

Fecha Lavado Tanque: DIz (M Mes 40 Ano 2€22 material: P!db*\tﬂ N° Tanques: |

Capacidad Total: ng L Empresa: GM\JE‘: Emﬂg !ngl CrlM R .
Concepto Sanitario: __ TCNCvQ e

Fecha Concepto: Dia_ M Mes O Ao 2021

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha uimo control: __ 2.1 08\ 00722

Empresa: COvvol Ter Rinacicres
S

Concepto Sanitario: _FOWCWGloke

Se garantiza el faci| acceso de las personas al
Comador Comunitario; las escaleras y jos
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas  de  evacuacion se  encuentran|
sefializados en material foto luminiscente o
acrifico en un tamario de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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Equipos, mesones y utensiios en contactol

|directo con los aimentos poseen acabado liso, & NG NA |El Comedoer Comunitario - Cocina Popular cuental o il ez
no poroso, libre de grietas, pinturas ylo material m D con un plan de mantenimiento de equipos) [:I D
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales preventivo y comectivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en| realizacion de mantenimientos y hojas de vida
perfecto estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.
desinfeccion y funcionando adecuadaments, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras Y los termémetros son verificados)
|partiendo del recibo de los alimentos hasta laj semanalmente; y se registrar la informacién en el
preparacion y distribucion de los mismos. formato establecido “Formafo de verificacion de
Estos se encueniran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico,
Variables Nivel de Cumplimiento
Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, rasishant; a la corrosidn, de facil impieza, desinfeccién y en buen estado para el‘ c NG NA
100% de los participantes.
**Para el 5% de los participantes que excepcionalments reciban la entrega de alimentos para consumc en casa, cuentan con la L'i
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico.
Cantidad Cantidad Cantidad Cantidad E
Menaje en sitio establecida | Evidenciad Menaje portable blecid avidenciada (U) |
- 10 por cada Reclpiente hermético |
Sandejaplistica | * "a00 30 500 m! X k'e) 1,
1 por cada Recipiente hermético
Cuchara postre | - ricipants | 30D : 1000 mi X 3¢ !
Cuchara so ¥ n-can | Reciplents hermetico 330 mi 'i
P2 | participante | 300 oo x 3C 1
. 1 por cada Recipiente hermético |
Cuchilic mesa participants | 300 200 mi 30 30 |
1 por cada =
Tenedor mesa bartichente 100
1 por cada
rosea participants | 3C0O
] 1 por cada
Vasolugo | participante | 300
1 por cada
Plato sopa ticipanie 3 CO
1 por cada
Plato seco ticipante :“D
— "i.'_:'-f' = i ,._.F""': = S
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cu

Mantiene disponible en un lugar visible las|
minutas patron y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi comol
el ciclo de menis y el menu del dia para los|
participantes . Se asigna tumos para el
consumo de alimentos (tumos de 30 minutos) y
s& evila aglomeraciones.

En
WE
[l

¥

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
¥ seco. El queso y los postres se sirven en
postreras.

§ O O

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y lapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

Para los participantes con autorizacién para la &1 Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas|
realiza el servido de almentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  reciplentes  herméticos,  bien porcion individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsal entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contaclo con
las manos y no se utilizan guantes desechables e _ NG NA C NG NA
para tomar los aimentos de modo que se evile| El D D D
la contaminacién cruzada, Se emplean |Se garantiza a los participantes la entrega total
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al menu diario
53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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rango de tolerancia en gramaje
establecido en el anexo técnico .

(peso)

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimienta
Se cumple con los pesos servidos establecidos|
en la minuta patron para los distintos grupos de| c NC NA Las Caracteristicas organolépticas de las| c NC NA
54 |edad determinados por la SDIS vy se ajustan al| D E D 55 |preparaciones presentan conformidad con la izl D I:l

calidad esperada segun el tipo de preparacion.

Variables Nivel de Cumplimiento
|Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o o] NC
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado, para ser adicionados por el patticipante de acuerdo con su D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 *C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccitn se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia mec | T2 |
Sope o Cazuela Corvela de aiveja vercle Sexo €0 |30
Cereal Arot con Siclect 54 s
Proteina Pechiuga de petle ensalta enclla | ﬁ(:;?:"‘l 80,5
! Ensalada o Verdura Ensalade de. pepwe Tomale § cilanho | 5 p:.g
| Tubéreulo o Platano M.bm madune {W‘C enmonedos 151 | 646
Bebida de Fruta Scibele de m;mu-.iglq 122 [ 63

[x]3
z| Oz

[

La profesional en Nutricidn y Dietética cuenta|
con el fortalecimiento que realiza 1a SLIS o #l
equipo operativo de ja Subdireccion de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

|Fecha Fortalecimiento:

Dia 22 Mes_OF Afo_2C22

Asi mismo el profesional en Nutricidn y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor

La profesional en Nutricion y Dietética realza la
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencion a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifas y
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes ya
participantes mayores de 5 afios.

'F'rase-ﬁ;a los datos en los fistados ganerados del
lsistema SIRBE en fisico con firma y matricula

|adecuadas condiciones y de acuerdo a las
|especificaciones descritas en el anexo técnico.

58 . : 59 |profesional en Nutricin y Dietética, acta
“¥|Comunitario asisten a la jornada de oy y Y
isensibilizacién en  vigilancia  nutricional s;"gmm y: rogiatra: isdnformacicnon-c)
realizada por la Subdireccién de Nutricién. i :
4 *Remite el cronograma trimestral a la profesional
F
Sche Setilaity en nutricién de la SLIS.
Responsable del Servicio:
Nutricionista : 23 \ca lmu‘; - et
Dia_22 Mes_{q Afo_2022
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
¢ NG NA Ella Mutricionista Dietista, el Responsable del ¢ e NA
. Servicio y el Profesional Social asisten a la
cunsonsors o pessvarnse 9 (K] [] [ | [oroes e om0 clotesssy []
60|y sensibiidad de un (1) milimetros; en 61 polionel on (B Bapoiraniog; Uhge . h

profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

Fecha:
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c NC NA Para los casos de participantes identificados con ] NC NA
|:| '1 malnutricion (sobrepeso. obesidad, desnutricion I:]

El profesional Nutricionista Diefista socializa la| T 0: bejo::peso).el! Protasional ea Nuvikion v

csicionnurcona o o s arcanes [t Bt e v o F oo
S{del Comedor Comuniario - Cocina Populer al Fecha: & 1sakd de los casos de desnultricién y de obesidad

mes siguiente de la entrega de la clasificacitn Dia_= exclusivamente mediante el formato de

Rutriclonsl por pirie:ce; i SDIS: m:— canalizacion y resliza activacién de ruta en caso

de desnutricion aguda u obesidad en nifias v
nifios menores de 5 afios.

Entrega el plan de promocién en habitos de)
estlos de vida saludable, firmmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietética al nutriclonista delegado por,
la Subdireccion de Nutricidn de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:
Dia ').Q Mes O ang 2022

Desarrolla mensualmente una accion en el marco
de la estralegia IEC, segin lo planteado en el
plan de promocion en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecides en el
anexo técnico. Cuenla con relatoria o acta de
reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE

Actividad IEC:

Actividad Fisica:

Fecha:

00 X

e (e el

Entrega mensuaimente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocidn de estilos de vida

Emergencias y Contingencias conforme  al
formato " Plan de Emergencias establecido por|
{la SDIS" vy se radica en medio magnético en la

00 ™

|saludable y reporte cualitative semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS ¢ NG NA
% a = O 0O X
Fecha Reporte Cuantitativo:
Fecha Reporte Cualitativo: =
= = Wi A =
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
¥
Elabora, secializa e implementa un Plan de
c NC NA

Cuenta con visita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccion conira incendios

e
X3
[z

técnice. lgualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, pléstica tipo FEEL

~ |Subdireccian para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afio. emitido por la
87 |Caracterizacidn e Integracidn, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema )
de Seguridad y Salud en el trabajo de la |Fecha: =
Subdireccion de Geslion y Desarrollo de Talentol
Humano de la SDIS.
c NC NA Cuenta con minimo dos (2] extintores c NC  NA
multipropésito de 10 libras en buen estado, con
Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los E D D carga vigente, sefializados y ubicados en lugares D D
elementas establecidos en la Resolucidn N® 705| de facll acceso y en puntos estratégicos, como)
89 |de 2007 y los aspectos relacionadas én el anexo 70 {son: cerca al area de

preparacion de alimentos, 4rea computador,
archivos, area de Comedor Comunitano — Cocina
|Popular y con la Instalacion de sistema de
deteccion de humo.
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Cumple con las medidas de seguridad para e
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico
o emocional, entre ofros evenlos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NC NA lImplementa una ficha de ingreso de visitantes c NC  NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. I:l E] [:I (entidades de control, interventoria y personal m I:l
Desamofle un simulacro de evacuacién minimo de SDIS en labores relacionadas con la jecucion
una (1) vez al afio con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina

7 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

administrativo/financiero en la visila financiera
de seguimiento, a la supervision o interventoria
para su respectiva revisién y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

Informacio

Jancble N

-
:

ion |

cualquier otra indole, No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
comesponsabilidad o de participacion.

N Variables Nivel de Cumplimiento
N Variable Nivel de Cumplimiento | N Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucidn del
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC A .3 NC NA
establecida por la SDIS, Presentar los informes| D D E] ] El
de los componentes inclusion social vy Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacion, nulricién y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73|campo y el Informe del componente 74 |politico, religioso, ideologico, comercial o de

b, 62,63,65, b.m-m\. Deatro de plaxc para \os acheidade s

Nonokie %3 NA - SeNenheand £n PG o

Al intuor [0 vinla e eahio pesaye de ensolada preparada ckAendo un

pesc de 133 Yo keak Q 24,19 de netos solutades por la minuta, pana \e

euol el ascdado decde eoliror preparatin de 3,5 L mills de produdhe

completando o aanie . Detgual kerma compteta la mandarding de wier]

tambio por ba ¢anadi\a,

Se souchra el ocka |
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Fmaev.saarm[9|

2022 Hora Inicio Hora Finalizacion

1. identificacion

N® Convenio/Vigencia: 7183-2022 Nombre Ascciado: CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA COMETA
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113810-CCCP 11-004- RINCON RUBI
Fecha Inicic Operacion 14/09/2022 Fecha Final Operacion: 22022
Mombre Responsable del Servicio: OSCAR BENAVIDES
2. Ubicacién
Localidad: Suba Barrio: Costa Rica Direccion. KRO5B130 A 19
Tel 9360869 Cel. 3012426377 Cosreo Electronico: comedorrinconrubi@outiook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N*® Participantes en Atencion: 300
Participantes Autorizados por Plan de Compras 300 Total Asistencia del Dia: 292 Total Histonco de Asistencia 2108
S R o ) 1: Verificacion del MenG y Preparacion
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
|técnico (méximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), 0
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacion a la nutricionista local
mediante el "Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.

o
3
[z

Todos los alimentos para las preparaciones se
2 |encuentran en optimas condiciones de calidad
y dentro de su vida (til

Se realiza proceso de descongelacion segin lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a ¢horTo de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccion)

Las frutas, verduras, enlatados, boisas de
leche y pulpas son lavados y desinfectados
{previo a la preparacion.

E|o
M
Oz
o
mE
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro, manteniendo Iz fruta a una
temperatura de refrigeracion entre 2 °C y 6 °C.
Los jugos se preparan una hora antes del
servido y no se incorpora blogues de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

Los condimentos utilizados en las
preparaciones son naturales (tomillo, laured,
|perej“. cilantro, cebolia, tomate, pimentdn,
orégano, entre olros). Se preparan los
alimentos de acuerdo con los ineamientos
establecidos por la SDIS

En
Oz
Oz
B
Oz
s

El pre-afistamiento de alimentos se realiza

aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
| igienizacion, ' e ‘ 3
los alimertos y con lo establecido anexo técnico.

Realiza encuesta con los participantes con el
fin de identificar la voluntad de aceptacion de
un ment vegetariano dentro de los primeros
quince (15) dias de operacion del convenio, de
lacuerdo con el modelo de encuesta

8 |suministrado por la Subdireccion de Nutricion.
En caso de aceptacion, disefia dos (2)
propuestas de menus vegelarianos y remile a
la profesional en nutricion y dietética de la
SLIS para su autorizacion. Ofrece una (1) vez
al mes la preparacion vegetariana aprobada.

BE
Oz
Oz
[Jo
Oz
<]z
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Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de
ments contemplados en el anexo técnico

| PesoNeto |  Peso Neto
I e | Requerido Utilizado | e I | Requerido | Utilizado |
}. B Bicoscionsscc| WAL - TN - A | Wemd | oogredlestes | g | (m) |
| Amcacha | gg | T2 ; [ === | =— | =—
L - = Proteina | ! '
‘ sopac | Meizeomun | g4 85 | ! I = P =— —
cazueia T |
' 23’“*"’3‘ | 688 | 101 -ruumnuo! e} == | = |
—— — —— i | pl#tano | — T =
135 )

©m 00

Elabora plan de compras mensual teniendo en
cuenta la caracterizacion de la poblacién del
(itimo dia del mes antenor y consolidado

Se adquieren los alimentos de todos los
grupos para las preparaciones de minimo dos
(2) dias de operacion . Asi mismo, se adquiere

10 | mensual; inciuyendo los elementos de aseo; y s 11 |el helado con la descripcion del contenido neto
acorde a los formatos establecidos por la SDIS en gramos, la papa y yuca sin exceso de tierra
“Pian de Compras semanal” y “FPlan de o prelavada , aceile vegetal de una sola fuente
compras consolidado mensual” y no se adquiere leche en polvo en bultos.

En el proceso de Recibo de alimentos
i] INZC' ﬁ qm‘lplemrﬂaloeshbmdoenei'mmmm Ec] &:] ﬁ
c — técni por ol Recibo de Alimentos, " procedimiento
um_zta fichas técnicas expecidas “Operacidn entrega de apoyos alimentanos
fabricante o proveedor de ia totalidad de 3 i

12| . L 13 |en fos servicios sociale s” ¥ formato
alimentos adquirdos para el Comedor % ) 7 .

Comunitario — Cocina Popular Recepcidn de alimenios” tomando y
registrando la temperatura de recibo de los
alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

- Variet Nivel de
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
dmhadorea)Paraelcasndek:spmveedaresdepollammeymmMmydawmcmwnmneptnymmm c NC  NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigitancia y control de los vehiculos que transportan ia totalidad de [:, E D
los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

i Fecha | ~Fecha cHS T Fecha | Fecha |
Producto WM|M.W|M,MIMW| CHS | Placa |
| Distribuidor | Proveedor | | Vehiculo | i
| | ' :
] |
Polio | = .'G'""'"':M 1021 Favorable —_—— | nimmar | sseass
“ | ! | | | |
T comerciaae, I -—‘— i
Caine _ o |ora Nacional | 1810772022 ) Favorabie W0EZUZZ | KUS 16T |
| | de carnicos |
[ | wy | o N I I I
Leche _-_—-__ { P {V‘iihlm sz | Fa\:ut- — _._Lm wuon::
o | e | o (et | | e | o | e )
Yogurt R [ | Makro 191012022 Favorable e gy —
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[ Fecha | Fecha |  cps | fecha | Fecha
Producto | Distribuidor | CHSICS | Proveedor | CHS | [ B00 | Autorizacion = CHS | Placa
| Distribuidor | ___| Proveedor | | Sanitaria Vehiculo |
Helado | — — | Makro 19012022 | Favorable | N oot
c'm"‘“““ .__— —_— imm___ 190112022 | lee__ _;_ | anorzo2 m_:csm
Huevos | _— — iTm |9mm: Favorable - AMOG21 | MCC 560
L Mma— | == e Makro Prm— Favoratle | — 1 mm . | MCC 560
[ Atn I :.,_ | = Makro 1 romiz0z '_:mﬂtle - | — | soe | mecs
_Abanutes__ I — — Makro il ) $m7m I Fmable__— — - [ :nmw m:cunq
AT VI G - | I TE——— S e —
Pescado | —_ e —— — _— _ | =
Ebemmrng) ]| | | e — — == et o
Pulpas | —— == |Gstenas 1TM12021 | Favorable — 30112021 | VEQESS
i S— | —le — ——— ]
N* Variable Nivel de Cumplimiento | N* Variables c e
Los alimentos perecederos se almacenan
c NC NA dentro de los equipos correspondientes C NC NA
Los alimentos que requieren cadena de frio E D D debidamente organizados y separados de D D
estan almacenados en condiciones de acuerdo a su naturaleza, sin goteos ni fugas
15 |temnperatura de refrigeracion entre °C y 6*C o 16 |evitando la contaminacion cnzada, con rotulo
| congelacidn (-8°C o menor) en recipientes que indique: nombre del alimento, fecha de
plasticos o bolsas de palietileno transparentes. ingreso, fecha de vencimiento (si aplica) o
|fecha prevista para uso, ndmero de lote (si
aplica).
: | Los alimentos come frutas, verduras y
_Lusgll T PE SRS PSS c NC NA hortalizas que por su naturaleza no es c NC  NA
mimiords; i necesario mantener en refrigeracion, se
i o i 0 O einw | [ O O
17 18 |almacenan en canastilla plasticas a
08 manera organizaca en la temperatura ambiente, teniendo en cuenta
a temperatura ambiente, sin contacto directo de - e e
la luz solar y sin presencia de humedad 10 58 sativen euando ko eclnioo
y Separados de abarrotes y lacteos tipo UHT
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c N NA C NC NA
formatos “Control de temperatura de equipos E D D D D
de refrigeracion” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacitn” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de
dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente el “Formato de control de conservadas durante 72 horas.
enirada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos gue alli se encuentran.
. Nivel de
Cumplimiento
¢ N ] Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del c Mo NA
El personal manipulador de alimentos aplica las IZ] [:l D C.onmdorcnrmnitariu:c}ocina!’:; aryes E D I:l
Y entregado para validacion a los profesionales
Buenss prictican de ranumachins (BPM) s de Nutricion local y socializado ai personal
21todos los procesos reaiizados en el Comedor 22 y :

Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segln lo establecido.

Dispone de letreros que indiquen el proceso
de lavado de manos, ubicados en servicio de
alimentos, area de consumo de alimentos y

barios.
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste ka aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por medico que cuente con numero de regisiro profesional.

w

LILIBETH ARDILA

" Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

' 2 | ESPERANZA AGUIRRE

|,_.__
| 3 | SANDRA HERNANDEZ

| 4 |CARLOS MARIO CARDONA

L e NSRS . ... SSUPT |
_,— ul —

=00

Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N®
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requeera realizar fortalecimiento técnico.
16/09/2022
Fecha:

registro fotografico, material de apoyo) de
ltodas las capacitaciones realizadas.

| 6] ___/,""" /
I-?-[ S e - o
S e = — il IE—
8 - | > |
i s f J
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de
Lapmlasu_nalmNMyDielétmrahza'
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la c  NC NA :Emro@#tzﬁmmam e Ne NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de ' sociaiza al personal
mends y andlisis nutricionales de acuerdo al IZ‘ D D manipulador, personal nuevo, de manera E D D
procedimiento “Operacion entrega de apoyos |presencial y cuenta con el soporte del
alimentanos en los servicios sociales” proceso
16/09/2022 16/09/2022
Fecha: Fecha:
25 | Cuenta con soportes (planilia de asistencia,

Variabie

|

umn_lxu y Apeliidos Manipuladoras(es) ;emm:s

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistit a la charla de induccion sobre la operacian del servicio de alimentacidn, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

Fecha induccion / ]

il | FechaCapacitacion |
|15/09/2022- Programada paia |

: 1 LILIBETH ARDILA l 2400972022 |
f ~ | 15/09720%22- Programada para |
| 2 |[ESPERANZA AGUIRRE e .
|5 SANDRA HERNAN | T5/0872422- Programada para |
i e = = o - - ‘1m‘3}‘m”““”~
b - Programada para |

4 L A S -~ | Cowmszoz

[ 5 = | g |
|| — ]

8 | |

S = 4

7 |

a | o = |
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F4

Los alrededores se conservan en perfecto
|estado de aseq, lbres de acumulacion de
residuos, alejados de botaderos de residuos,
|pantanas o sitios que pudieran ser criaderos de
iplagas o insectos.

Las instalaciones estan protegidas contra la
entrada de polvo, luvia, suciedad, olros
contaminantes y el ngreso de plagas y
animales domésticos. Los sifones o rejillas de
|drenaje se encuentran asegurados y en buen
|estado.

=z
>

= O

|El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de uz, gas, acueduclo y
alcantarillado; en aguelias situaciones
|eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas
{propano), esle debe cumplir con [as
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro da GLP debe encontrarse en el drea de
almacenamiento de combustiblas.

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias 10xicas,
resisientes, na porosos, impermeables, no

no deskzanles y con acabados
fibres de grietas o defectos que dificulten la
|impieza y desinfeccion. Cuenta con uniones
redondeadas piso-pared y pared - pared de las
areas de preparacion y almacenamiento de
alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y
contra incendio, resistente, fijo y en material
de facil limpieza y desinfeccion.

absorbent

[z

0

w

Concepto Sanitario

|El Comedar Comunitario - Cocina Popular cuenta con conceplo sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
con fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por ks autoridad sanitaria. Si es superior a un afo
cuenta con el soporte de radicado (solicitud de visita), Envia informe mensual con respecto al “Formalo Autodisgnostico Del

Servicio De Alimentacion”
31 | concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: _ 955__ %
Fecha: Dia; __ 25 Mes: _ 07___ Afo: _2022 N° Acta: __ ASO2N112641
Hospital/Subred: _SUBA/ SUBRED NORTE
N* Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucion, salon c NG NA Las dreas de cocina se encuentran c NG NA
comedor, aimacenamiento de aimentos, debidamente sefializadas{zona caliente, zona
higienizacion de elementos de aseo, D fria, zona para el pre alistamiento de alimentos E
instalaciones sanitarias, alistamiento de crudos y zona de higienizacion). Se cuenta
12 personal, almacenamiento de agua potable, 1 con lavamanos con grifo de accienamiento no
almacenamiento de productos quimicos, manual, dolado con dispensador con jabon
aimacenamiento de combustibles son fiquido desinfectante, toallas desechables o
independientes, defimitadas fisica o equipos automaticos para el secado de
espadiaimente. Todas ias areas se encuentran manos, debidamente sefakzado ubicado en
en adecuado estado de orden y limpieza. el area de elaboracion o proximo a esta,
Las ventanas y puertas son de materiales que NC NC

no generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
|defectos que dificulten ka impieza y
jdesinfeccion. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de

seguridad o algln ek o para prevenir el
estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
senalizacion franjas anaranjadas o blanco-
[luorescente a una aftura entre 1.00m y 1.20m,
o divisiones en ka carpinteria con el proposito de

{hacerios visibles y evitar accidentes.

<]o
[z

El Comedor Comunitario cuenta con
ventilacion directa o indirecta sin que generar
incomodidad del personal, previene la
condensacion del vapor, polvo y facilita la
remocion del calor. Las aberiuras para la
circulacidn se encuentran prolegidas por
|mallas anti-insectos (anjeo)en buen estado, de
|material no corrosiva y faciimente removibles
para la limpieza y reparacion.
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36

Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial
|necesaria para la reafizacion de las aclividades
en todas las dreas, Las |dmparas, accesorios ¥
otros 1
Comunitaric son del tipo de seguridad y estan
|protegidos para evilar la contaminacion en caso
de ruptura.

dios de ilminacion del Comed

=0 O

El Comedor Comunitario cuenta con drea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamientio o preparacion, esta
drea cuenita con lockers o casilleros en buen
eslado para Is ubicacion de elementos
personales y ropa de diano.

z
>

= O

El Comedar Comunitario cuenta con servicios

|sanitarios separados, en buen estado de C NC NA S canta aon tin ies e aca (= NC NA,
[lonclonamiento, con duw?} de elgal'nemus IZ] D almacenamiento de utensilios de aseo; E D D
de aseo, lavamanos pars la higienizacion de i
|manos para participantes dolados de elementos vicado on un e que ne genwve eago de
38 ., 39 |conlaminacion, aplicando el codigo de colores
Se garanliza elingreso a lodo tipo de usuario, i:;aﬂecld?ﬁie dl:' ::nc:a&nebs .
en especial a persanas con movilidad reducida y ¥ *
cuenta con apoyos inlernos que faciliten el
{acceso y uso de esle.
Cuenta con jugar para almacenamiento de
c NC productos quimicos, debidamente identificada, NC

|El Comedor Comunitario cuenta con area

g
C

da para el lavado de elementos de aseo,

]z

sefializado, organizado, se mantiene bajo lave

¥ se encuentra alejado de ba cocina y del

Dﬂ
[z

oo ubicado en un lugar que no genere nesgo de “ abmacen de aimenlos, asi mismo se dispone
conlaminacion. de las fichas de segundad de los productos
guimicos utiizados en ks impieza y
| desinfeccion.
: El plan de saneamiento se encuantra
= NC NA [» NC  NA
Todas las areas del Comedor Comunitario se documentado, actusizado y sjustada a las
encuentran en excelente estado de orden y E I:] icularidades del Comedor C itario. S E D
limpieza. (Almacenamiento, drea de servido, s e CRANARG. S
cocina ;akin Soinador bar‘;os L6 tisss sa implementan adecuadamenta los programas
ag|oooa ' 00 ¥ 43 |de limpieza y desinfeccion, gestion integral de
mantienen sin exceso de humedad. Se -
f residuos sdlidos, control de plagas y
encuentra pubhcada en un lugar visible para los
. . - abastecimiento o suministro de agua potable.
manipuladores la tabla de dosificacion de A i
desbfectants Los registros de confrol del plan de
° saneamiento se encuentran actualizados.
N* Variable Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de aimacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 fitros, de
material higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6)
jmeses

Fecha Lavado Tanque: Dia _02___ Mes _04___ Asio _2022 Material: __ Plastico __ N°®Tanques: __ 1

Capacidad Total: 1000 Lt_ Empresa: __ GRUPO EMPRESARIAL CIMA
Fecha Concepto: Dia _14___

Concepto Sanitario: FAVORAELE

Mes __ 09_Ado _ 2021_

[<]e
=

Fecha (ftimo controt
Empresa.

Concepto Sanitario:

No se evidencia indicios o presencia de plagas,

oedores o veclores
12/08/2022

Control Tec Fumigaciones 5.A.S

Favorable

=m0 O

Se garantiza el fac acceso de ks personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con s especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos
de salidas de evacuacion se encuentran
sefializados en maltenial folo luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20
cm de ancho {minimo)

E]n
Oz
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- My o _ Categoria 6: Menaje y Equipo =
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Equipoe, mesanss y ulsasiios en contacio c NC El Comedor Comunitario - Cocina Popular

ldirecto con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales
resistenies, impermeables y lavables; en
perfecto estado de impieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente, se
encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucidn de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
eslablecido en el anexo lécnico.

0

cuenta con un plan de mantenimiento de
equipos preventivo y coectivo, cronograma
para la realizacion de mantenimientos y hojas
de vida actuakzadas de los equipos e
instrumentos.

Los equipos e instrumentos, come basculas,
grameras y los lermometros son verficados
semanalmente; y se registrar & informacion en
el formato establecido “Farmato de

verificaciin de basculas y grameras”™. .

0@ O

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resislente a |a corrosion, de facil impieza, desinfeccion y en buen estado para

c NC NA
el 100% de los participantes.
|“*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de almenlos para consumo en casa, cuentan con ia E D
cantidad establecida de recipientes hermélicos (Ocho (8) en total por cada participants) y marcados de acuerdo con lo establecido
en el anexa lécnico.
WL Cantidad | Cantidad | | o . ... | Cantidad |  Cantidad |
| Menaje en SO | establecida | Evidenciada B | establecida _evidenciada (U) |
| ) = 10 porcada | 1 ecipiente hermeético |
st BT SS.JHR N B i . .
1 1 por cada Recipiente hermético
| Cuchara post® | participame | 3% | | 1000 ml | ® 1 8
| Cucharasopa | PO | 550 | Recipiente hermético 330 m 30 30
L participante | =
T | 1 porcada B Recipiente hermetico Sl T
Cuchillo mesa | by 300 ‘ | P 200 mi . 30
| 1porcada | |
Tenedor mesa part c"pa"}f_f | 300 [
1 por ca |
__fn_s‘lrera participante | 300 |
. 1 porcada |
| Vesol®© | participante | 3%
1 por cada
|“_ E’mo Siopa ' participante l 300 |
| Vporcada |
Plato seco participante | 300 '
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de mends a las C NC NA Para el servido de los afimentos se asegura C NC  NA
personas manipuladoras de alimentos, asi como D una presenlacion adecuada y agradable; en I:l
el ciclo de menus y el mend del dia para los recipientes y menaje en buen estado,
parlicipantes . Se asigna turnos para el higienizado y seca. [Elquesa y los postres se
consumo de alimentos (tumos de 30 minutos) y sirven en posireras.
se evila aglomeraciones, 51 |Los aderezos como yogur, crema de leche,
Para los participantes con autorizacion para la leche condensada, uvas pasas, queso (rallado
entrega y consumo de alimentos en casa. se o en cubos) y helado que hacen parte de los
realiza el servido de afimentos en los postres a base de frulas se adicionan en el
respectivos recipientes herméticos, bien momento del servido, sobre la porcion
ensamblados y empacados en doble bolsa individual.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Las operaciones de servido se realizan en forma
: 5 . c NC NA Los alimentos preparados para el consumo del c NC NA
secuencial, los alimenlos se sirven evitando el 2
L dia se mantienen en recipientes separados y
conlacto con las manos y no se ulilizan guantes
53 |tapados. Los alimentos callentes servidos no
desechables para lomar los alimentos de modo 7
3 s permanecen en liempo de espera por mas de
que se evile la conlaminacion cruzada. Se dos minu . 1 M i s
emplean utensilios aforados o eslandarizados. s =
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Variable

Nivel de Cumplimiento

N*

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patron para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

55

Las Caracteristicas organoclépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segun el tipo de preparacion.

© 00

Variables

Nivel de Cumplimiento

con el fortalecimiento que realiza |a SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricidn
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia _08_ Mes _06___ Ario 2021

Asi mismo el profesional en Nutnicion y dietética
y el Responsable del servico del Comedor
Comunitano asisten a la jomada de
sensibiizacion en vigilancia nulricional realizada
por la Subdireccion de Nutncion.

Fecha Sensibilizacion

Responsable del Servicio:

Dia__11___ Mes03___ Afio_ 2022
|Nutricionista :

Dia_11__ Mes _03___ Ado_2022

|Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipienles con especias Cc NC  NA
o condimenteros, lales comeo orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su D D
preferencia, se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garanliza las lemperaturas de refrigeracion (entre 2 "C y 6 "C) y para preparaciones con procesc de coccion se garantiza una c NG NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas D D
Grupo de Alimentos Preparacion del Dia [ T1c _!l?z c
| Sopa o Cazuela Ajiaco 776 | 72
— - — ——— {
Cereal | Amoz blanco | 748 | 568 |
Proteina Pechuga de Pollo guisada al Pimentan 80,1 | 855
= = G ! S N i
Ensalada o Verdura Tajada de Aguacate NA | NA ;
Tubérculo o Platano Yuca cocida con dilantra BS54 | 68 |
i — - - il _i—_
Bebida de Fruta Jugo de kilo an 29 |
Postre | Papaya con queso doble crema 75 38 |
: e eg B P ] i i
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
" i s s asp La profesional en Nutricidn y Dietética realiza
La esional en Nul Dietetica t
b i el cC NC NA 1a loma de medidas antropometricas al NC

momento del inicio de la atencion a todos los
participantes nuevos. Adicionalmente se
realiza el nomero de tomas en los liempos
establecidos para ninas y ninos menores de 5
anos, mujeres gestanles y a parlicipanies
mayores de 5 anos.

*Presenia los datos en Ips listados generados
del sistema SIRBE en fisico con firma y
matricula profesional en Nutricion y Dietética,
acta y registro folografico.

*Remite el cronograma trimestral a la

{profesional en nutnicion de s SLIS.

Fecha:

[x] 2

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
espedificaciones descritas en el anexo técnico.

Variable Nivel de Cumplimiento N* Variable Nivel de Cumplimiento |
c NC NA EVla Nutricionista Distista, sl Responsabie del C NG NA
Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 2 6 [x] D O i':n”;:';::' P“:: onel ﬁ:“‘:'zzftf':a;: ] [x]
Kg y talimetro con capacidad de dos (2) metros Lu't I ::is ricinantes. dada los
y sensibildad de un (1) milimetros; en 61 AP NARNS, por

profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

Fecha:
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N Variable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimianto
Para los casos de participanies identificados
€ NC NA con malnutricién (sobrepeso, obesidad, C NC NA
I:] D desnutricion o bajo pesa) el Profesional en D E
|E! profesional Nutricionista Dietista socaliza la Mutricion y dietética realiza las acciones de
clasificacion nutricional a lodos los participantes IEC coleclivas, Realiza canalizacion a
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 |Secrelaria Distrital de Salud de los casos de
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia_— desnutrician y de obesidad exclusivamente
nutricional por parte de la SDIS. Mes _— mediante el formato de canalizacion y realiza
Afio — activacidn de ruta en caso de desnutricion

aguda u obesidad en nifas y nifios menores
|ds 5 anos.

64

LEntrega el plan de promocitn en habitos de
eslilos de vida saludable, fimado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los
|fnrmatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

pia /~ Mes_/ wio_ /L

65

Desarrolla mensualmente una accion en el
marco de la estrategia [EC, segun In planteado
en el plan de promocion en estilos de vida
saludable aprobado y con los requisitos
establecidos en el anexo técnico. Cuenta con
relatoria o acta de reunion, kstado de

istencia fisico si la actividad es presencial o
Imagneético si la actividad es virtual, soporte
|fotografico o capturas de pantalls de la
actividad. Ingresa la infformacion al sisterna
SIRBE

Actividad IEC:

Actividad Fisica:

——

Fecha:

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cuafitativo:

|Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

89

|Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
lelementos establecidos en la Resolucion N® 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo

[técnico. lguaimente cuenta con minimo una

camilla rigida, plastica tipo FEEL

N Variable Nivel de Cumplimienta | N°® Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al c NC NA : e C NC  NA
formalo " Plan de Emergencias establecido por SCuen@ c‘;):‘;l::an: R D..IBE:;::E D D
la SDIS™ y se radica en medio magnélico en ks o S Vi yPeRoTs
Subdireccitn para I Keniificacion, incendios vigente y menor a un (1) afio,
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes 68 zllﬁdﬂ W‘IB U ; [Unlual:lm
siguiente a la firma del acta de inicio, B mintrahye Espec?lal Gmos
|Se remite copia en medio magnético al Sistema omberos de Bogota).
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha:
Suhdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento .
Humano de la SDIS.
c NG NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC

multiproposito de 10 fibras en buen estado,
con carga vigente, sedakzados y ubicados en

1hgarss de facil acceso y en puntos

| eslrategicos, como son: cerca al Area de

| preparacion de alimentos, rea computador,
larchivos, area de Comedor Comunitario —
Cocina Popular y con la instalacion de sistema
de deteccion de humo.

[Jo
1z




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADC

m

manejo de extintores y Segundad Humana,
Desarrolia un simulacro de evacuacon minimo
una (1) vez al afio con participantes del
Comedor Comunitanio - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

e

Variables

e S
grRCEn Soci s
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA l 10 de 14
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fusgo, & NG - Implementa una ficha de ingreso de visitantes -

(entidades de control interventoria y personal
de SDIS en labores relacionadas con la
ejecucion del convenio), al Comedor
Cornunitario - Cocina Popular, Cuenta con un
ibro, ficha o cuademo en el que se registren
las novedades y situaciones especiales
relacionadas con salud, estado fisico o
emocional, entre olros eventos que leguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

e s o

= 00

Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucion del convenio, de acuerdo con la metodologia establecida por la SDIS. Presentar los
informes de ks componentes inclusion social y alimentacion, nutricion y salubndad, en la primera visita mensual de seguimiento en
lcampo y el informe del componente administrativo/financiero en la visita financiera de seguimiento, a la supervision o interventoria
para su respectiva revision y aprobacion, en los términos establecidos en el anexo tecnico.

00

Variables 8,58,61,62,63,64,55,66,73: No apican, debido a que se encuenlran dentro de los plazos de ejecucion.

Variable 67: se cuenta con plan de emergencias pero no se ha radicado, se encuentra dentro del plazo de ejecucion.

Se socializa el acla y se deja copia en el comedor comunitario,
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Comentarios por parte de quien atiende la visita |
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Ti Fecha
PO | Variable Descripcion B
oO,PR Cumplimiento
0 10 No prasenta los planes de compras "Plan de Compras semanal” y “Plan de compras consolidado mensual” en los formatos Prioders visita
establecidos por |a SDIS, adicional el Plan de compras consclidado mensual” ne coresponde al comedor
Mo presenta |as fichas técnicas expedidas por el fabncanie o p dor dela idad de al adquiridos para el - 2
= 12 |Comedor Comunitario - Cocina Poputar Fetelens et
s] 13 No s& realiza en el procesa de Recibo de alimentos la verificacion de las condiciones del transporte. Proxma visita
No presenta autorizacion sanitaria de los proveedores de pollo y cames, ni cancepto sanitano del vehiculo trensportador de
s] 14 helado y yogurt; adicional el concepto sanitario del proveedor de ldcteos Villa Aura, se encuentra superior a un afio fecha 14 Proxma visita
y 17/08/2021, al igual que el concapto sanitanio de vehiculo de licteos (WHO 764) con fecha 1508/2021.
Se encuentra pared falsa del drea de almacenamiento de akmentos con griela y desprendimiento de pinlura en algunas
(8] = Promma visita
[ del comedor,
30
0 35 No s& presenta adecuada ventilacion en el area de preparacion de aimentos, no hay adecuada remocion del calor. Proama wisita
0 41 No sa dispone de las fichas de saguridad de los producios quimicos Ulilizados en la impiaza y desinfecoion. Proxima visita
Mo presenta el plan de mantenimiento de squipos preventivo y coffectivo, donograma para la realizacion de :
D 48 “ i A 2 Produdrma visita
mantenimientos y hojas de vida actualizadas de los equipos e instrumentos.
No se mantiene a disposicion de los participantes durante el lempo de servido, distribucion y consume, tres (3) recipl
o 56 con especias o condimenleros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturada, para ser adicionados por el participante de|  Prowma visita
{acuerdeo con su pref , S8 identificados con bre del producto, fecha de vencimianto y lote.
No se garantiza |as termperaluras de refrigeracion (entra 2 'C y 6 ‘C) del queso del postre registrando lamperatura inicial de
[s] ST 7.5 'C y para preparaciones con proceso de coccitn se garantiza una temperalura mayor a 55°C, la pechuga de polio Proxima visita
guisada al pimentos temepratura final registro 56,8°C
o 8 No cuenta con visila y concaplo lécnico de seguridad humana y proleccion contra incendios vigente y menor a un (1) afio, Présma visis
armitido per la UAECCRB (Unidad Administrativa Especial Cuerpo Oficial ge Bomberes de Bogota).
o 70 No se cuenia con |a instalacion de sistema de detecdon de humo. Préndma visita
o 7 No presenta la capacitacion en teoria del fuega, manejo de extintores y Segundad Humana y no curmple con fas medidas de Privima vi

seguridad para descargas elécincas, se encueniran algunas lomacomientes sin medidas de prolecdion.




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLAQO

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

m‘rr_-.lac?-:Sr;nm
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 13 de 14
Fecha =
o E = Generacién g
It:t a| & oPR Seguimiento Supervision 3 | Estado | ¢
o m
= ddlmmiaaaa st : plR
pa
X




b 4

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
b 4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO

FORMATO NO
CONTROLADO

m—c—"—-;,';t;“;;“ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA ] 14 de 14
Fecha 0]
-
a“_ E Generacion g‘
) OPR Seguimiento Supervision & | Estado | ¢
Fol| 5 ot | ¢
g ddimm/aaaa Sl PIR

\{é Culuia de Q\d}nd:& Q}\ &Q w;_g_;\

Cargo

m Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita
Yilean Honrouy foo
} NomEu‘s y Apellidos
= , g . { Firma
e Ur?Q 52694 S2U

Cédula de Cludadania
ﬂ-DCuC) A 5L1Dr'=rt-\”on

Carqn

Nota: La finma de este documento implica aceplacion de todo lo escrito.




PROGESO PRESTAGION DE SERVICIOS BOCIALES PARA LA INGLUSION SOCIAL [cadige: FOR-PSS-252
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOB SERVICIOS SOCIALES Versidn 2
Fecha: Memo Int
12018028518
FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES BERVIDAS 17/06/2019
Pagina: 1 de 2
|SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: SuBA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
|I..INIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 11-004- RINCON RUBI
IDIRECCION: KR95B 130 A 19 TELEFONO: 9360869
CORPORACION PARA LA INTEGRACION COMUNITARIA LA FECHA:
RADO 22/09/2022
. i COMETA (ddidm/aaaa)
COBERTURA GRUPGO ETARED 1: 0 GRUPO ETARED 2: 2 GRUPO ETAREO 3: 15 GRUPO ETAREO 4 85 GRUPO ETAREO 5: 198
ATENDIDA HOY: DE_A___ MESES DE_3_A_95_AROS DE _G_A_K__ ARCS DE _0_A_13_ARNDB DE _>__A_14_ANDS
NUMERD DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPO DE ALIMENTO O ALIMENTO © ITEMS GUE EVALUAN
EDAD T““.?R:E PREPARACIAN PREPARACION ::“m‘ L PLAN D& vl 2|l s | a| s | a| ] 8| o |40 ta | 92| 3] a| 18] 16] 47| w| 19| 20| cumpe | nocumpLe
EvALUADG | MUES PROGRAMADA REALIZADA WUESTRED
PEso MUESTREADO | 283 | 320 | 282 | 274 | 283 / /]
" W0 BORCENT AJE %
BA11AROS 5 ARG AlBCo 2m CUNPLIGENTD 105 | 118 | 108 | 101 | 105 3 /’
CALIFICACION 3t ] 8] ] 3 /
PESD MUESTREADD | 61 B0 w1 60 BS >
" PR CHUGA 1% 0110 -
- - PEOCHUGA DE POLLO e . s
¥ATIARCE S lowsaan smenion|  GUSADAN st e | 107 | 105 | 107 | 105 [ s6.5 3
CALIFIGACION T P T | v
PEsumMUESTRCADO | 96 | 110 | 87 | B1 | &1
] ARRIIZ BLANCE ARRDZ BLANCO 9 PORCENTAJE /
A 13ANOS 5 L 0 SR 107 | 122 | 108 | 100 | =0 3
CALIFICACION 3 1 3 3 3 y. -
PESO MUESTREADO | 83 B2 s B85 T2
YUCA CODIDA CON UGS COCIDA CON e
§A13ARDS 5 oo | oase 7 orcENTAlE | 108 | 108 [ 101 | 855 | 047 3
CALIFICACION 3 3 3 1 3
PESD NUERTREADO 43 42 a1 40 43
AOS 5 TAJADA DE AGUACATE [TAJADA DE AGUACATE 40 POHCENTAJE 3
A 13ARD & GO RARTE 108 | 105 | 102 | 100 | 108 _..f
CALIFICACION i 3 3 3 3 /
PESOMUEETREADO | 260 | 250 | 270 | 245 | 250 ,'I
- 30 DE LULO 47 PURCENTAJE ; 4
9 A 134808 5 JUGO DE LULO JUGD DE LULD 270 PaRCENTAE | 66,3 | 926 | 100 | 807 | 626 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3
pesomuEsTREADD | 86 | Be | 76 | BS | 77
PAPAYA CON UUESD FPARAYA CON QUESD
5A13ANOS 5 DOOLE CREN GOBLE CREMA 85 e | 101 | 116 [ 918 | 100 | 00 3
CALIFICACION 3 1 3 3 3
— —
OBSERVACIONES:
=2
ek A P0G
FIRMA PROFESIONAL :{ g FIRMA COORDINADOR O 1)) - A\
NOMBRES Y APELLIDOS ﬁ \eno ng-\ NOMBRES Y APELLIDOS:




s PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-246
LY PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Viersion: 0
ALEALDU WAYOR Fucha: Mema INT 2018028406 - 31/05/2018
e posaDe FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
MEIRA DR TSR M Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION
SUBA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA: 113810-CCCP 11-004- RINCON RUB|
DIRECCION: KR 95 B 130 A 19 TELEFONO: 93608689
CORPORA N PARA LA INTEGRACI M ARIA
FECHA (dd/mm/aaaa): 22/09/2022 OPERADOR: man el
LA COMETA
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 8 8 B 8
AJACO AJIWCO 2 8 ] B 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 B 8 8
PECHUGA DE POLLD PECHUGA OE POLLO
GUISADA AL PIMENTON | GUISADA AL PIMENTON 2 8 4 8 8 5 3
3 8 [ 8 8 8
1 8 a 8 8 8
ARRDZ BLANCO ARROZ BLANCD 2 8 8 8 B 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
VUG moCe O [vucA cocioa con ciLaNTRO 2 8 8 5 8 8 3
3 8 8 8 8 8 /
1 8 8 8 8 8
TAJADA DE AGUACATE TAJADA OE AGUACATE 2 8 a B 8 -] 3 /
3 8 8 8 8 8
1 7 7 7 7 7 !
JUGO DE LULD JUGO DE LULD 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 8 8 8 8 8
PAPAYA CON QUESD PAPAYA CON QUESD DOBLE
DOBLE CREMA CREMA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8

OBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL:

FIRMA COORDINADOR O
RESPONSABLE:

CmEpme

NOMBRES Y APELLIDOS:_N.\ena Hanay Ty

NOMBRES Y APELLIDOM § M/\A STD00 lc&—k

.




