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| AGPECTO A EVALUAR

s E§§§%§<§%§§%.§_
ot escritos, sa ltavan registros da las actividades.

’ El agua que se ullliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacitn

=m:
: . 9%5%<§%&§£¢§%§3%§§39§5
8
“® correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

47

El uso de hislo én contacto con kos alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inaculdad.

Svo_wen ﬁym /J.D,O

Sivaliin|Se cuenta con recipentes sufcientes, identficados, de material sanitario, con tapa y bolsa pldstica,
w ubicados en un silio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
B et

Guraple

MQ§§§§9§&§.§§3§SC§S§%[
Jctvidades Curmple

m.im.f‘ Sa apica |a separacitn en sitio da los rasiduos sdlidos, es decir, material organico separado de papel,
U xbu... T

G omple

G Ple

'H—-t..:!,x..t_x il o ;io!

H
E

fRA
R T D A T A s o o A A SRR
ggn%%!&%&g&g%eﬁsg
.d%ig.%o§&§§§§.§<%§
; il la normatividad vigente. (Si aplica)

ASRG i Los vehiculos se encueniran en adecuadas condiciones sanilarias, da aseo y operacion para el transporte

.5%‘86..883%_%.%8<§§ ssnts_
sanitarios, resistan tes a fa corrosion de fcl limpleza y desinfeccion.
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[F R PE Exste un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
4" gp.« |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.
Ps Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instataciones
D |eléctricas expuestas.
[SSEPS U | 0s sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla). funcionando y limpios.

D

Comgle

NO APLICA PARA LA NOOALIDAD SUMINISTRADA

Cumele

NOAPLICA PASA LA MODALIDAD SUMMNSTRADA

mx.m.o: letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
{ ,__, “*lubicados en las instalaciones del comedor escolar.

Lompk

Qvrpkc

Cumpke

PUNTAJE
ESPERADO

Comele

B
|El almacenamiento de los amentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
| ien | registros

|El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
. |pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de akmacenamiento) y dispone estanterias de matenal

_ _B«o
e raagsﬂgq!gg&uciu:m8:89»%833&:833.3288_835

‘|sanitario, limpias y en buen eslado de manera que se permita la inspeccion, mpieza y fumigacion, si es el

Qump

Comeple

ComelrR

£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

MO APLICA PARA LA MOCALIDAD SUMNSTRADA

1, CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion,

Se realiza a impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente postenior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

ND APLICA PARA LA NDOALIDAD SUMIMSTRADA

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en i plan de saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del aimento con as mancs.

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA
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AGPECTO A EVALUAR moTA

§§§§&§<§§8§§§.§
dimiantos escritos, se llevan registros de las actividades.

mﬂ,lgsgag‘%gfggggr%

NA
et .vwgﬂnﬁ&g&g«s%g L)

O APLICA PARA LA MCOALIDAD SLVINSTRAD

§S§&8§.§81&B§§§§<3§!§8

aclividades preventivas o correctivas _
T T T T L TOTAL CONDICIONES DE SANSAMIENTO .

i | ME§§8§S§§§%§<§§1§*

T ViCONDICIONESDE TRANSPORTE (81 ES EVIDENGIADO "
FR ABFRCTO 5 SRR S

g L O L s oy ARG AR - N S R RS R e T
ggngggsgg%gglgraﬁi
ﬂsﬂaagg.%og_a%ggggg&‘gg

12 normatividad vigents. (Sl plica)

—— LSS

83 O R 1 g5a v’l-

2 - A .,..J.,....,c..wfﬂ_s_ﬁbw.xw,....muua...&“«,... EEr P
~{ios ulensiios fales como tabias, cuchares, ollas y demds menaje estén fabricados con materiales
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Existe un espacio fisico exclusivo W.»SE% temporal de los residuos soidos, adecuadamente “

9 ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. D\.s ple
10 PS Las _.»aueam o iluminacidn se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones o A A Tl A SO SO STRIDA
ED  lgléctricas expuestas.
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
1 1 CumpPY
12 s 08:8. con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando AR A DL D kst
ED contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
venianas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A ﬁc3ﬁ®
ruptura.
; Los pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
1 3 |higienico-santtaias. 1 Cum?t
& Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 Am papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. A m U 3% N
P ~ |Existen letreros en buen estado alusvos a la aplicacon de BPM - Buenas Practicas de Manufaciura, 4 A
ubicados en las instalaciones del comedor escolar, Q\BV <
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE R
ESPERADO aEHH_ 7
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTOD TERMINADO
—qms ASPECTO A EVALUAR
~ |El almacenamiento de los insumos, materias primas o producios ferminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con 1apa u olra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material N
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el Com¥?
€aso.
|Los productos se encuentran dentro de su vida 0fil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin \
18 b tipo de contaminacion y son aptos para el consumo, 1 Q\.ﬁ% W
| Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productes - PEPS.
19 ot 4 Q\.S EN
2% ..mu.w.sm £l aimacenamiento de los alimentos refrigerades se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan 103 alimérias Se Crtr€ion o
B registros Q femPetriun ombiendie
2 W El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros 0 APLICA PARA LA MODALDAD SUMBEETRADA
P l|os productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
3 £
2 | B Resolucon 510912005 9 Gmtle
TOTAL o AL PRVAL v
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE| W -
Hll. CONDICKONES DE PREPARACION :
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 M de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRATIA
Se realiza |a kmpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 P$ |alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante Ia utilizacion de agua caliente, vapor WO APLICA FARA LA MODALIDAD SLMINISTRADA
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto. s
25  ps |Lashodalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y -
(R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. ‘ 1 Cumy |-€
2% ps |Elservido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segun sea el tipo de alimento y se MO APLIEA PARK LA NODALIOAD SMANSTRAD

evila el contacto directo del alimento con las manos,
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ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza la limpieza y desinfeccion pericdica del tanque y/o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de [impieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

El agua que se ulilza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
i correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR —

 pe Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitanio, con tapa y bolsa plastica,
4 |ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

ComPl

~ |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se lievan registros de las
. |actividades.

ComPV’

~ |Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,
. |plasticos y empaques.

CunPl€

CONTROL DE PLAGAS [ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

- |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Cympr’

~ |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

Cump

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

[ TOTAL PUNTAE,

-

VA CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)

_ ASPECTO A EVALUAR

~ |El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
 |prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastilias de malerial sanitario con tapa, etc. y cumple con
~|la normatividad vigente. (Si aplica)

V(A

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el fransporte
{de los alimentos. (Si aplica)

N[1

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
mu\ de alimentos. (Si Aplica)

w4

Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y
|desinfectadas.

N (4

|El personal fransportador cuenta con cerfificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente. m

M ia

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los

N(a

=k

..” o) recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas. de manera que aislen
€ gl producto de toda posibilidad de contaminacion
a—!.i
Vil EQUIPOS Y UTENSILIOS
ASPECTO A EVALLAR

1

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales

53

sanitarios, resistentes a la corrosidn de facil impieza y desinfeccion,

NG RPLICA PARA LA MODALIDAD SUMNESTRADA
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P HExiste un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente

)

evita ol contacto directo del alimento con las manos.

1 |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 chﬁf
Las lamparas o fluminacion se encuenfran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones 2 O APUCA PARA LA MOCALIDAD SUMIMETRAOA
electricas expuestas.
P81 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y limpios.
2 A Duﬁocf
S og.ggsgzm§s§<§%§c§i§<§w§8 - O APLICA PARA LA OOALDAD EAVONETFADA
contaminacion cruzada.
77| Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
..U8i§§<gam§§8§.§w§§»s§<f§§.53183_3
:uéss__ﬁcgo&oo!wﬁ%ggggﬁiuﬁ%fgsi:&gsg% J Qgﬁ/ﬁ,
il Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 1 A, /?
igiénico-sanitari LR D
| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado, A ﬁt Ofm
e \ 2
SEMPSII Cyiston letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
16 NSRRI icados onas instatacones del comedor escola. A Comol
PUNTAJE i roncomaa s
ESPERADO W6
AL
El aimacenamiento de los insumos, malerias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
28 'y %o&.,cﬂ.ggseocoﬁg%ggs:ago estanterias de material
: ,,mma.ﬂ_o.528«393888%3:395833?5§.§<eaaﬁg.nsa J @365
I H{Los productos se encuentran dentro de su vida (il, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigun
" ep _|tipo de contaminacidn y son aptos para el consumo. 1 DC/./JUWP
"l Se tiene aclualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 1 Qv \u/
Rk my\e
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan O ? f
|regs Q0 Wy
£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan regisiros & R u—
Los productos que se encueniran empacados y rolulados, cumplen con la normabvidad sanitaria vigente. A D ,
wP\e
PUNTAE ESPERADO | 1 TOTAL FUNTAE L [r——
Tl CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 PS | de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquief fpo de contaminacion. - W0 APLCA PARA LA MODALIORD) SUMBSTRADA
maaxuus§§<§5§8§s§§m85§33388u8§u§20%
% = alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante fa utiizacion de agua caliente, vapor w“ NOAPLICA PARA LA MODALIDAD SUMNETRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
[F00p | Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y A /
R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. ( _ ALVALS
El servido de los almentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el ipo de alimento y se 7 R RN e
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en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos stlidos y se promueve el reciclaje.

mﬁigsgigggfﬁg%%«Sg%_
3 0

: LS. OAl L SR N el vy :
instalaciones ylo los alimentos se encuentran ibres de presencia o dafio causado por plagas.

015 porsonal rarsporiador cuenia con ceffcadtn do manipuacion de alentos y vestmenta adecuada do
S & | ecuerdo a la nomaividad vigente.

8
!
i L
A
§
sEE

sanitarios, resistentes a la corrosion de facl fimpieza y desinfeccion.

B3

donde se les provee los alimentos a a los Ululares da deracho son de material lavatle y facl
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D 8.88 §§<S§$§osaﬁ§8

. .§&§<§ se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

[ o§88=§88go§v§nzu<q8_§o§8_858u.8a<§=§2§8

_.agso iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuesias.

NO APLICA PARA LA NOOALIDAD SUMINSTRADA

contaminacion cruzada.

.| Las ventanas y aberturas que Se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla anfinsecto

13 : : |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las 1
“.J .,,__A_... ,aaw.& ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de gﬁ)@/&
_.8383383._8598 en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
B | higiénico-sanitarias. 1 ?AAJO/Q
5 ips. | Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
15 SR I papel higignico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. 1 QAA}O/@
pmasling .,s,:.mxima letreros en buen estado alusivos a _m%.omo& n de BPM - Buenas Prachcas de Manufactura, A4 QAA/O/@
/O.A. . Rt
roTAN
_ “*|El almacenamiento de los insumos, malerias primas o productos ferminados se realiza ordenadamente en
17 S pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
s« | sanitario, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el 1 gﬂ?ﬂ/ﬁ
! 2 caso.
(8PS | os productos se encuentran dentro de su vida Gfil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
18 S - | lipo de contaminacion y son aplos para el consumo. A @ad/ﬂ
(PSR Se tiene actualizedo el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS,
L 1 Corae\e
[GARRBS NS | almacenamiento de los alimentos refrigerados se reakiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan &
| igp . |regsios o Covapl\e
El almacenamiento de alimentos congetados se realiza a temperaturas de -18°C y se bevan registros - 0 AR N AR LA VMO STk
~|Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. 4 \C
. _m Resolucion 51092005 Duﬂ/o
3% Tone or FEWAS € LML ¥
roraeseeraoo | (N | TOTAL PUNTAE] Sf— [re—

1ll. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los akmentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de kmpieza y
de conservacidn, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

N0 APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINS TRADA

Se realza |a limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

NO APLICA PARA LA MODALDAD SUMNIETRADW

_ |establecidas en el plan de saneamiento del operador.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias aulorizadas por la normatividad sanitania y

Dc O \e

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de alimento y se
evila el contacto directo del alimento con las mancs.

NO APUCA PARA |A MOCALIDAD SLABMSTRADA
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SRR El uso de hielo en contacto con los alimentos y malerias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
4 % I\FL an condiciones que garanticen su inocuidad,

|comespandiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

O APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA

mmonaassasgcﬁs&aﬁlo&a&;gﬂgggsgsgs&_&

{Se aplica 12 separacin en sifio de los residuos sblidos, es decir, materal organico separado de papel,

con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrifos y se llevan registros
aclividades prevenfivas o correctivas.

Sl2illal=|= |[}{lO st |}

LRI prima: refrigaracidn, congelacin, recipiantas o canastitas de malerial sanitario con tapa, elc. y cumple con
SRgEREA) la normatividad vigents. (S apica)
By wsgsgsgﬁﬁg%%g«ggag_

RS SRS v L o S LR s PRy CH FR e
transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de consarvacién requeridas para la mataria

T 1 IEEE 5 O o b O 2o,
R s = et St ¥ oo g

§§§§§§%<§§
§i§-r8§3E§<§

NOAPUCA PASA LA MOOALIDAD SUMMSTRADA

5%58§§§g§»§§&§§&§§<§_
desinfeccion
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2 2

9 Existe un espacio fisico exclusivo para el depbsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente K3 r *ﬂ
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. A Cum?
PS Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
10 &0 Jéciricas expuestas. ™ NO APLICA PARA LA WODALDAD SUMNSTRADA
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcionando y impios.
1t 1 ComPle
[ Cuenta con é&rea exclusiva para la limpieza y desinfeccdon de los utensilios y menaje evitando MODAIND
12 ED  |contaminacion cruzada, » SR AN
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con &l ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
1 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la kmpieza y la manipulacion. Los vidrios de las #N
ventanas ubicados en Areas de proceso cuentan con proteccion para evilar contaminacion en caso de \_ ACQ_Q
ruptura,
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
" higiénico-sanitarias. 1 CumPlE
Se evidencia dotacion de ks elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, alemenios desechables,
15 papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado, 1 ComP le
™ Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 1 (¥l
PUNTAJE ) ST
ESPERADO (
; Lo L
|E1 almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 E&o%.&:onﬁgg u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitano, Bmpias y en buen estado de manera que se permita ka inspeccidn, limpeeza y fumigacion, si es el 4 A<3ﬁ—q
I ‘. 4caso.
18 | _ Los productos se encuentran dentro de su vida dfil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algln N
[S8ED. - |tipo de contaminacion y son aplos para el consumo. 1 CumY
19 & actualizado el controf de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS 4 Q\\jﬁr\
. _ml._ssuasao%aaﬁg,s3:?&8835»%%885.».02.33!3 o3 Glimentos ¢ eat B
SED | registros 0 Qe mitiotvre, ambend
£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros - N0 ALK PR TAICON A SNBIRIAADA
W,:.,wﬁm “|Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigents.
B Resolucion 510972005 1 Com?IC
: TOTAL o L
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTA| | iyl
1, CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
23 de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. wh NOAPUICA PARA LA MODALIDAD SLMMISTRADA

83 83

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante fa utilizacion de agua caliente, vapor o NO APUCA PARA LA MODALEMD SUMNISTRADA
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.

4| Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y J
_L ga.ss&aso_ng%mssaﬁo&ﬁig 7 Cum?

—

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) seguin sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manos.

N NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA




WNOY 30 OLHIWIDILSVEY

‘sopezwefiso £ SopEi0) SlUBWEPIEP

gﬁ&»iﬁ%%iiiiﬁﬁiige%ﬁ

seje

“pezjeSTpU; LGIOES UB 0INSU0) O ugresedeid s 8p
UEioBjUISap Ofk UEAB| oS Sy A SSZYELIOY 'SEINpIBA ‘SISO OWOD SIE) SEpNID Sewid SeYGleu SE')

“(uoejos £ oaduwe ‘ugesedasd

8p OO 'SAUOIBAUBOUO0) S20UOR SEYDY V0D bejuend A ugioosjuisep A ezejdu ep sojonpaid UEZN 65

r%gs.§§§§,§8§§s§§ﬁ Lot
R e T e I R T A P AR H N LSS, s

“sapepioe se|

o WL e S A Vol
X 3 s B M P Bt N © 0% Ll e Lk 1 h..., AL R ..< >

‘anbyde unbes sopezyesnpu; sojuawe|dwoo o A sauoesedasd se| 8p safewe.d so) uod eidwnd o5

"(opezjiee) ogwed 9p 013 € 8p sped Jod ugroezuoine ep epodos

1o JeUos0X] ORIUCO 05€D 50 1) ‘OPBIGEISS UG OP O I OPJBNE OP EVNI €] 5p OB BISIK3

“0pjRs |6 B1Bd SO|SUBIN SO SOPEZYUBPURISS UBLEY &G s

£3jUNg PEPIUNLOD €| 6p enBus B U5 0pealignd Jejse 6qap 1By anboju

_g.omnggzsgtggsggtﬁ

|

MWV OLIMSY | -

SAMVIVWHO - SONEIN 30 OANIINNANND ‘M

fremna ol

Rk

HOVEYATI 30 SBIATN00 IO

VOGLS TS ONOTIVOON V1 Vaivd VINIdY ON

0,1 € J0few ou sopessbyye: sojuewe soj A 9,09 sofew emeisdus)]

oK}
© 6AS 88 OpeU|UUS) onpoxd 3 ‘ugipesedaud e sjueInp einjesedwe) 6p LD £ soxsibie) VoD UBEND 65

[

ugioesedexd e eyueinp einjesedu) op J04ju0d K SoRsibe) UCo Uejuend 65| s

A,-



)

| ASPECTO A EVALMA

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipients (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de Fmpleza y desinfecciin de tanques ylo recipientes , con
procadimientos escritos, se llevan registros da las actividades.

El agua que se ullliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion|
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

El uso de hislo an contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y maniputado

?§§§§9§§%§§§g§<8§!§_

de las acfividades preventivas o carrectivas.

7 W rine ek e T G W UL £ [ ) S RS AR 3.
- ¥ T TSI ) T WL O v T  BART
T A AR TR AR B % CONDICION (TE(SIES |
- P e > - T,

a%&ﬂﬁ%ﬁgf.: -

ES DE TRANSPORTE ( 81 ES EVIDENCIADO) :
e X ] SR Sy 3 BTSN IR
o e R A RS e, PP M

m« : ,1 S EEA %xml. .noogn 39_2583367. ﬂ

§§§§o§&§§§§§<§§
la normatividad vigente. (Si apica)

Los vehlculos se encuentran en adecuadas condicionas sanilarias, de aseo y operacion para el transporte
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son uliizados exclusivamenta para el fransporta de alimentos y levan el aviso de transporte
de alimentos. (Si Apfica)

5%%3.8-8%8%?_%;‘
desinfectadas

m§§§§§%§&§<§§%
acuerdo a la normatividad viganie.

E%%gigs—ﬂgggagmo?f
recipientas, canastils, o implementos do material adecuado como esfibes plasticas, de manera que aislen

- S AR T et 1..‘:. L s ....Fw..ﬂ....?....u.f.rw._x..e.v.f_m....,m.m.\kwa.v‘,wﬂmm.:. ..:...M.,,u.u.,...;n...u..ny
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con maleriales
%%.sgegg‘g

E%§8§§§§»!§&g§&§§<g
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KD APLICA PASA LA MOOALIDAD SUSINSTRADA
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Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsio temporal de los residucs soldos, adecuadamente| -

ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Las lamparas o luminacidn se encuentran protegidas y funcionando y no se ewidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

INO APLICA PARA LA MOCALIOAD SUVINS TRADA.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejifia), funcionando y limpios,

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccidon de los ulensibios y menaje evitando
contaminacsn cruzada.

Las ventanas y aberuras que se comuniquen con el ambente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil limpieza y buena conservacidn, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacion en caso de
ruplura,

Los pisos se encuentran mpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacidn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar,

B Se iene actualizado of control Ge entradas y salidas, Kardex y folacion de productos - PEPS.

m_a_auooasga%_an_s&ﬁiaﬂ&as realiza a temperaluras entre -2°C a 4°C y se llevan

_ m Resolucion 5109/2005

|registros

NO APLICA PARA LA MODAUIDAD SUMNISTRADA

- |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente,

oA ~ PRSI

| TOTAL PUNTAE

1l CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones opfimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion.

83 82

Se realiza ka limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

{establecidas en el plan de saneamienio del operador.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y

|
83 |2

El sesvido de los alimentos se hace con utensifios (pinzas, cucharas, efc.) segin sea el tipo de akmento y se
evita el contacto directo del afimento con fas manos.

NO APLICA PARA LA NDOALIDAD SLMMSTRADA
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ASPECTO A EVALIMR

: Se garantiza a limpieza y desinfeccion periddica del tanque yfo recipients (s) de almacenamianto de agua.

3§§§§§%§<§9§ %ﬁ.
ED  |procedimientos escritos, se levan registros de las actividades. T 8.__

5 [ >|f

IND APUCA PARA LA NODALIDAD SUMRMSTRADA

El agua que se ufiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
" |comespondiente del Minislerio de Salud y se evidencia soporte

NO APLICA PARA LA MODALIDWD SUMNGTRADA

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

LiipettiSe cuenta con recipientes suficientes, identificados, de malerlal sanitario, con tapa y bolsa pléstica,
en un silio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promuave el reciclaje.

M.,,.,.m.mon!ss._536393&%.08389;838.8;%8_8
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Sealen ey :e%gﬁﬁﬁs

..,.v.m;rsi_gsgsgaonﬂs%%&g ¥ operacion para el transporte|

B0 |sanitarios, resistentss a la gg%sng%

™ _Eiuss:aaas_sﬁi!as &ii.&:gg%

s |Los recpientes donde se les provee los alimentos a los liulares de derecho son de material lavable y ﬁ._
ED desinfeccion
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Existe un espacio fisico exclusivo eb_ deposilo femporal de los residuos slidos, adecuadamente|

SR
° B |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 hc.jcr.s
10 ps  |Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones i T ——
ED  |eléctricas expuestas.
1" Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios. A
g ﬂ,— ynpP\e
12 ps  |Cuenta con é&rea exclusiva para la fimpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando - NO NPUCAPARA LA MODALIDAG SUMBSSTRNOA
ED  |contaminacin cruzada.
Las ventanas y aberfuras que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la impieza y la manipulacion. Los vidrios de las
P ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de 4
B ruplura. Ou ™mPe\
14 B Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
% higiénico-sanitarias. 1 pHPO(o
A7 lw. | Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables, 8
15 bl i - |papel higiénico y papeleras) y Ias instalaciones sanitanias se encuentran en buen estado.
rL R 1 mel\e
1% et Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
@ |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 1 ChavaOle
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS MEE
PUNTAJE
Brasdloco Gl B (57 aiuﬁ pley! s
ITEM | e
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 i pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
3 sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el J 97)@ /ﬁ
caso.
Los productos se encueniran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. A 936{
& ~ |Se tiene actualizado el control de entradas y safidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, )
: A Cumnple
P [El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
NO S -
& |regstros o w.zn/ Qck :DE.\RWDM
21 ps  |Elalmacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se lievan registros i - Sa:_.x,rw.aozbegzag
ED
P8 |los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
22 iy :
B |Resolucin 510972005 1 Curple
oAl o PRIVAS £ IVELMOS ¥ b 858 ¥
patacesera0 | Y | TOTAL PUNTAJE| 25| | ronctran s
Ii. CONDICIONES DE PREPARACION '
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpeza y
23 H de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier fipo de contaminacion, N NG APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRADA
Se realiza |a bmpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 PS |alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacin de agua caliente, vapor i NO APLICA PARA LA NODALIDAD SUMISTRADA
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto. )
2% "TPs | |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sandtaria y
- R |establecidas en el plan de saneamiento del operador. . v/ NC;O/O T e,
2% ps  |Elservido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se 2 40 APLICA PARA LA MODALIDAD SIMFHETRADA
ED  levita el contacto directo del alimento con las manos.
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e Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con

no Se Govonhag, |

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

ND APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNESTRADA

El agua que se utiliza es potable y cumple con las :oggﬁasgasgggg
8:83.&88 del Ministerio de Salud y se as%:n_m mouo:o

NO APLIGA PARA LA MODALIOAD SUMINISTRADA

m.w.:/ PIe) de r%—b

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

" pe  |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de matenal sanitario, con tapa y bolsa plastica,

| ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Gimple

| Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las

~ | plasticos y empaques.

actividades.

Covap\e

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, material organico separado de papel,

Oy:,«%/m

CONTROL DE PLAGAS

ROEDORES, AVES)

ASPECTO A EVALUAR

93@1

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
| de las actividades preventivas o correctivas.

D,Bﬁf

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTASE ESPERADD _ .AJ___

TOTAL PUNTAE.

|

PORCENTAN %

VI, CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S| ES EVIDENCIADO)

ITEM

53

@ | prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con

54

55

56

57

ASPECTO A EVALLAR

ousE wecion 6u wrs |

El transpore garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la matena

- |la normatividad vigente. (Si aphca)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporie
de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son ufikizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte
~ |de alimentos. (Si Aplica)

- |Los complementos alimentarios son transportados en canastiias plasticas, detedamente lavadas y
 |desinfectadas.

El personal ransportador cuenta con certificacion de manipulacion de abmentos y vestimenta adecuada de
acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
el producto de toda posibilidad de contaminacion

1

PUNTAJE
ESPERADO

1

ITEM

53

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con maleriales

sanitarios. resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion.

INO APLICA PARA LA MODRLUIDAD SUMMNISTRADE.
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D

fi w (-l Existe un espaco fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos soidos, adecuadamente,
Bl ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Crap\e

3 Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se ewdencian instalaciones
ED  leldclricas expuestas.

NO APUCA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRAOA

S P E Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Gacn Y

feaic _.,,;_
Cuenta con area exclusiva para la impieza y desinfeccon de los utensilios y menaje evitando

NO APLICA PAZA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

“ventanas ubicados en éreas de proceso cuentan con profeccion para evilar contaminacion en caso de 936(0
0P8 1| s pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
5 | |higienico-sanitarias. 4 ﬁtgo_\v
ps 1 Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
" JRL | papel higienico y papeleras) y las instalaciones sanitanias se encuentran en buen estado. .d D .ﬂ)o /«v
PSRRI Existon letraros en buen estado alusivos a la aplicacn de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 1 0 0/%
POl
PUNTAJE , .
TERIAS PRIMAS E TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR oAt
2 El almacanamiento de ks insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 | , %o&%&.ﬂsﬁgg:%g%gggs:gmﬁgg%%
(5 pp uS..mao.?ﬁﬁ<SSgonns&asgnco«onmiss.auo&g.g<eaa&3.m.sa_ J 936/?
| €aso.
; . Los productos se encueniran dentro de su vida Ut con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
18 ¥ g i tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. J ~ wng/»o
S Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productes - PEPS. v
" EEE 1 (svap\e
5 ,m_gamu«g.aiaa&oa$§o§3§835.~.oma.n<mofg o
20 e |registros no @1.,;6 \p
Hnlgﬁafs%gﬁ%&s8§u533»§.8%.8.0<$_§8358 @ .
[FP8 ] Los productos que se encuentran empacados y fotulados, cumplen con la normafividad sanitaria vigente.
g5 |Resolucion 51092005 1 ﬁ,:,z,v(o
ToTAL v et
PUNTAJE ESPERADD | | TOTAL PUNTAKE| xm‘ [
Ill. CONDICIONES DE PREPARACION :
r8§8888§38&:8.8‘§88§.§=88:&§8§$% higiene, de limpieza y
23 7S |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualauier ipo de contaminacion. A N0 APLCA PARA LA MOOALIOAD SUMMSTRAOA
Se realiza ta limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
2 P lalimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante a uiizacion de agua caliente, vapor w N0 APLICA FARA LA MOIDALIOAD SUMPSTSAA
%Bﬁoggaa:g%ﬁﬂu&was%np
2 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por fa normatividad sanitaria y 1 m.v
establecidas en el plan de saneamiento del operador. N P\ m
2% M El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, efc.) segUn sea el tipo de alimento y se o G LA SDAIoN S aaa

evila el contacto directo del alimento con las mancs.




400 Euend o8 & (oye N € JoREW Ou) SOUaLIE Bp UgEINdjuBW U SealuRBly seaapad A einoejnuE 8 K
SEOI081J $2UBNG Bp 500/SPq Soxioud "BLEYUES UOOEINDO US UQIOBWLO; epaice Jopeinduew euosied (3|

‘{oye un e Jofew|
ou) (sojuawye Jejndjuew esed ojde) PR UQIEO|UED SBIOPRINGIUBLL SO} 6P OUN EPEJ B8 BIUBPIAB BS

_s___sis__iﬁ_uaaos.Sssssi.gsggs%%asimw&._,_,.

“epeZJeASNPU|
uproes eJed SOUESE0BY LQIOS0X Bp SoBWaN o ejuabin Pe| PepNNELLOU €| 8P SBUORJYVRdSS]

) R R ey
B L s AT ¢ L PR T o S )

AFOI)

20jU9 PEPILNOD | 6p nBusy €] Us Opeoyand Jejse 8qap [eruaIagp enbojue

f Tun«u 4
esed - 013 B Jod opeqosde NUSW ©p ORI [0 OPEAJqNd EAUBNOUS BS OAREINPB CJUBALIDBIQE}SD 10 U3 jieki guivi

NIV EVATRs B0 SEVDITGND) AL

"D} € 0Keul 0U SOpeIoBiijal SOUBE SO\ K 0,00 € Jolew eMmesstul
e s 8S opeujwss) ojnpoxd 3 “ugesedaid ey eeinp exmeseduwe) ap 1o4uco £ soxsiBe) Uoo ueeNd 85

_

ugioeledesd €] eyueInp eimessduwa) 8p jonuoD A sonsiia) 0D UBjUBNo 85| sd




moonaanu Ia limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipients (s) de almacenamiento de agua.
o no Comple

s a2

3 @!JJJEQEEoJu"““&oao“uﬁﬁ y desinfeccién de tanques ylo recipientes .Q!_ - 1D APLICA PAGA LA MOOALIOAD SUSICSTEADA

mi§8§88§t<§§f§§8§333§_ & O APLICA PARA LA MODAUDAD SLASNSTAADA

S §&§8E<83§§

ubicados en un sitio exclusivo para la §§&§g< se promueve el reciclaje.

l’
Sa cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, 3e lievan registros de las
wivdates 1 (Larep\e

Se aplica la separacitn en sitio de los rasiduos sélidos, es decir, material orgénico separado de papel,

T ; A BT P P IV T S, SR
PECHS gz%%!%&iggsg,
%%ﬁ&?ﬁa}&:% o canastilas de material sanitario con tapa, alc. y cumple con

3_833;8 (Si aplica)

b §§§§§§n§&§<ga§&§
% %gﬁg

e 23 E§5§§§§§!§§§§<

m§§§88c§8§&3§8%§<§§8

Los ulensilios tales 8=5§§%8<§§
sanitarios, resistentes a ala corrosion de facl limpleza y desinfeccion.

Los recipientes donda se les provee los alimentos a a los filulares de deracho son de material lavable y féci - e —

s3 (83| || - | [Eas 5:;_.' :'.‘J LEEER
| Z 3 : !

desinfaccion
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12

13

14

15

16

~ |papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existe un espacio fisico exclusivo vmﬂ depésito temporal de los residuos sobdos, adecuadamente
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Cumple

Las lamparas o lluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instakaciones
eléctncas expuestas.

NO APLCA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Comele.

Cuenta con area exclusiva para la mpiaza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
confaminacion cruzada.

5g§;g D SUMNISTRADA

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
de facil impieza y buena conservacion, resistentes a la fimpieza y Ia manipulacion, Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacion en caso de
ruptura.

Compk

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias,

ComprR

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,

Comek.

Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

@c:»m,m

evita el contacto directo del alimento con las manos.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
mgmvgtmo TOTAL PUNTAJE — A O PoscoNTAR S
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
ITEM | ASPECTO A EVALUAR == O
~1El almacenamiento de ks insumes, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

17 pilas o estibas (canecas con tapa u olra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material m\

sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el ) AV

caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algan \, N
18 tipo de contaminacion y 5on aptos para el consumo. 3@
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS. ) DN

CiymMN
p £l almacenamiento de kos alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan ) T I
‘g  |registros ¢ _ P
21 N El almacenamiento de alimentos congelados se realza a temperaturas de -18°C y se llevan registros i O ARUCAPARA 1A NOOR SO BNRSTACN
P8 |los producios que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. >
z B |Resolucion 510912005 ) NP
TOTAL ot [ ——
1L CONDICIONES DE PREPARACION i3

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones Optimas de higiene, de limpieza y
23 PS |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. wi NO APLICA PARA LA NODALIDAD SUMINSTRADA

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 N alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante |2 utilizacion de agua caliente, vapor WA NO APUICA PARA LA MOOALIDAD SUMINETRADA

de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. - )

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y rml
»m‘ R lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. - A Q.u\IUBm.U »
2% N El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas. cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se S HO APLICAPARK LA MODAUIOAD BUSESTAADA
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ABASTECIMIENTO DE AGUA

Se garantza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Come

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA

m88953=§w8338<8=6_08=_35838.8855888:»383858:
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA

El uso de hielo en contacto con ks alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ﬂ %«M-M\mo cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
m{

ASPECTO A EVALUAR

ca.o88 en un sitio exclusivo para la recoleccion femporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje,

Comele_

%ﬂ

uﬂuiﬁa mo%.»&vﬂwao:o:m_ao%_omamﬁcoa.&!a es decir, material organico separado de papel,

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
actividades,

\CBQﬁm

O\C:)Q_A

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES. A

ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas.

Cromyple

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
de las actividades preventivas o correctivas.

Comple

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO —

_

TOTAL PUNTAE|

ITEM

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR —

53

IQ

{oiL

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia
prima- refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, etc. y cumple con
_|la normatividad vigente. (Si aplica)

54

\‘

uwv-u_ Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte

de los alimentos, (Si aplica)

55

x.hi. _.8<3.n_.._8u8=5_~&8Bn_ﬁagauﬂmazﬂavo_s%m_.:&as1.2%0.2.8%:%
o | de alimentos. (Si Aplica)

W r
|

~ |Los complementos alimentarios son transportados en canastillas plastcas, debidamente lavadas y
desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de aimentos y vestimenta adecuada de
- |acuerdo a la normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se ublizan los
recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen

el producto de toda posibiidad de contaminacion

e

roRcITRE

1

romsmﬁ_-om.nsga.g.ocgﬁﬁ.o-ﬂ«gwmaw.%8&:@?.0&80832828
{sanitarios, resistentes a la corrosin de facil limpieza y desinfeccion, .

NG APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMNISTRADA
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1"

12

.m_“.u. j  |Existe un espacio fisico exclusivo vb depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
B 8.88 protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

ComPt

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

NOAPLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

| Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y fimpios.

Compe

, o:oau con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacidn cruzada.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

I |Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto

registros

18 | P8 |de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las .EN
i ”“w ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacion en caso de \_ ﬁC\S
Los pisos se encuentran limpios. en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 1 ﬁ ﬂ W
1104
evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
pel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. \\ A\CRU ~N
1 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
 gp |ubicados en las instalaciones del comedor escolar. A Q\Sﬂﬁ
PUNTAJE ~Q FomCIAN %
ESPERADO
TEM | T
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos lerminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material \N
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el ﬁC?ﬂW
caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun A
1. ipo de contaminacion y son aptos para el consumo. ﬁ‘C\xﬁW
19 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. T Cazed ﬂ_q
2 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Q (o> auwmecaigs SZ Catregan o

4 emfPeofue amb e

£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

NO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINMSTRADR

Ps
ED
WM; Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

evita el contacto directo del alimento con las manos.

2z | R pecolucion 51092005 1 Cumele
; - " —
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAJE] ronconat
I, CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
23 PS |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. NO APUICA PARA LA MODALIOAD SUMNSTRADA
Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
2 Ps |alimentos por cada proceso. La desinfeocion debe realzarse mediante la uilizacion de agua caliente, vapor WO APLICA PARA LA MODALIDWS SMIMSTRACA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto,
25 " |Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y ol m.
 |establecidas en el plan de saneamiento del operador. uW&
2% mw El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se oA LA NG St an
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ASPECTO A EVALUAR T

Se garantiza Ia limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Qas==§§,38§888=338<§=3888§9.8<3888§_8._ 2
escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNIGTRADA

El agua que se utilza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la reglamentacion
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

A NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA,

El uso de hieto en contacto con ks alimentos y matenias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad. ~lA

"MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOUIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR A

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica,
ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. A

mmna=88=§§8aao%aﬂ§o%§a=8 con procedimientos escritos, se llevan registros de las \\

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o dafo causado por plagas.

) mo cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrilos y se llevan registros
ao las actividades preventivas o correctivas. “7

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO I

TOTAL PUNTAE|

| ps  |El ransporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacion requeridas para la materia

. gp  |acuerdo ala normatividad vigente.

R ._.,m. | Los vehiculos de transporte no almacenan los alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
| ® | recipientes, canastilas, o implementos de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen
| B el producto de toda posibilidad de contaminacion

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( S! ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR

v /a

de alimentos. (Si Aplica)

v /4

v/

AP

V7’3

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (1 APLICA]

- I ai!.avh_

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales

sanitarios, resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

ND APUCA PARA LA MODALIDAD SUNINISTRADA
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;_mw‘.‘.vm.u_ﬂmst un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente] .
|\ gp |ubicado, profegido y en adecuado estado de mantenimiento, 1 Cégﬂ/o
10 ps  |Las lamparas o iluminacin se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones - T ———
0 |eléctricas expuestas.
=5 B8 5 | os sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.
: Fosadi e A Como\e
s |Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccon de los ulensilos y menaje evitando 2%
12 e loont joackin cuzade. ™ WO RELICA PARA LA NODALIDAD SUMNETRADA
8 Las ventanas y aberluras que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
1 _ v 1de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion, Los vidrios de las
Ep | ventanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proteccion para eviar contaminacion en caso de 4 920{
* ) o |ruptura,
BRAPSEE Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 5
(S0ED | higiénico-sanitarias. \ ( WVB o/\u
8 Ipgit | Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables, .
15 SR | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones saniiarias se encuentran en buen estado. | ngﬂf
1 ; Existen lefreros en huen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, <
ISR P ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 0.336/%
: TOTAL FeSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS
m§ TOTAL PUNT) /O.— ) oRsNIAE
[ O MA
ASPECTD A EVALUAR TOAR
: | El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamenie en
1 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de malerial
; sanitano, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el “1 Ov;o{
¢ |caso.
" : %8 Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
SEED " |tipo de contaminacin y son aptos para el consumo. 1 Coenp \@
19 i Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS, 4 ncgﬁﬁw
: |El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan 0 \
N & registros 2 Do Coeale
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros - L Sy
(ORISR Los productos que se encuentran empacados y fotulados, cumplen con la normalividad sanifaria vigente. “
2 [EEES | Resolucon 51092005 (Gyea0\e
ToraL o o Y
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE] ZEE | acmaves
lll. CONDICIONES DE PREPARACION
Los procesos de preparacitn de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
2 £ |deconservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. - N0 APLICA PARA LA MOSALIOND 5.MHSTRADA
Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanenie posterior al cambio de
24 M alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante [a utiizacion de agua caliente, vapor A O APLICA PARA LA MODAUDAD SUMIESTRADA
de agua o sustancias quimicas aulorizadas para este efecto.
25 Las hortakzas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatvidad sanitaria y -
establecidas en el plan de saneamiento del operador. \ Qz/o/ml
s El servido de los alimentos se haoe con utensiios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el fipo de alimento y se
NO ED Qﬁ.bﬁ & - con ks : A NO APUICA PARA LA MODALIDAD SUMMISTRADA
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sanilarios, resistentes a la corrosion da fécil limpiaza y desinfaccion.

Los recipientes donds se les provee los alimentos a los Gilulares de derecho son de materlal lavable y facil

desinfaccion
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P

Existe un espacio fisico exclusivo para & deposito temporal de los residues solidos, adecuadamente ubicado,

B ,
9 _ :% - |protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 _ D\S&N
25 Las lamparas 0 duminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se ewidencian instalaciones |
10 pa _ oxpuestas. N | NO APLICA PARA LA MOOALDAD SUMNSTRADA
D ~Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcicnande y limpios.
11 1 mc%.m
12 n_.u m_ocoamoo: area exclusiva para 'a limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitanco contaminacion " 0 APICA PARALA SO JOAD SRR
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
1 de facil limpleza y buena consecvacion, resistentes a la limpieza y la maniputacion. Los vidrics de las ,m
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de 1 @m?
ruptura.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se reafiza mantenimiento para garantizar condiciones
" higiénico-sanitarias. . 1 Cuent\C
Se evidencia dotacion de o5 elomentos de higiane ersonal jaoun desinfectante, elementos desechables,
15 §E.§<B§QI§§§_§$Q§§SB§8§. 1 hc%ﬁﬂ
Existen _3!8828:888%»5Susgancmng-ms:ﬁva&nmu%:guncﬁ
16 ubicados en las instalaciones del comedor escolar. 1 CumPl
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
. mgz._‘; 342.!!‘_ —Q roecewan v
1l ALMACENAMIENTO MATERIAS € INSUMOS Y PROCUCTO
_ ASPECTO A EVALUAR s
> |El aimacenamiento de los insumos, materias prmas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 .u_ﬁoﬁgagmgS:sB:%g%g%:ga.m._s_..su%gim_ 1
& | canitario, impias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, fimpieza y fumigacica, si es el 933%

S _.8!8...n§8823:88:3%2;&&%83&5%55588&8589&38:%5

Caso.

- ,.Lmvooo&gg«moameamumaag%s. 1 93@5
: ..W.Nmoﬁsseu_n&oo_s._s_83:&&8..&.;3538&.%9855.33.
19 ;. T (e
g ¢ " IE) aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza 3 temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Q ios ahmentas 3¢ énfdan o
El almacenamiento de alimentos congelades se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros = A A LA MOORIDAD SASNSTRAO
w Los productos que se encuentran empacados y rolulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
|Resolucion 510912005 1 CumPe
TOTAL o AL PRIAL ¥ S Y 2
IIl. CONDICIONES DE PREPARACION
52888%386&:8525&;88%83&_8:88538 higiene, de limpieza y
23 m_.w 38§§.S§$Q§E<§=§§%8§§%§§. WA NO APLICA PARA LA NODALIDAD SUMINSTRACA
maaowms_ﬁoﬁu«a&aoo&aamﬁ:ggsm%gagm&% posterior al cambio de
24 mw alimentos por cada Eg.rmgg:%ga&ﬁaogss&ﬁ&g&mmﬁ&gg WA O APLICA PARA LA MODAUIDAD SUMBISTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
2% 53§§<=§mo_u§<§§§§§§8§§§8§g<
establecidas en el plan de saneamiento del operador. A CumPle
s m&zaoao_am_mag.asgogaﬁuaﬁag.sgﬂ?oﬁuomimmuo_§8§=§.8<3
d ED evita el contacto directo del alimento con las manos. w Rl
27 ] Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion WA 10 APLICA PARA LA WCOALIDAD SUMINSTRADA
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ML w..wm. ~ |Segarantiza la limpieza y desinfeccion periodica dei tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua,

s . Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/o recipientes , con procedimientos
o ED escritos, se llevan registros de [as actividades. L) NO APLICA PARA LA MODAIDAD SUMMNSTRALA

m_§s§$§§8§<n§§_8aﬂaﬁ3%58.853881285:5:698
- 2 correspondiente del Ministeno de Salud y se evidencia soporte 25 A e

£l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado \
a S en condicianes que garanticen su inocuidad, V(A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR e

I 238 | Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados
<% un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residucs sdfides y se promueve el reciciaje. 4 Q\:%W

cuenta con un pregrama de manejo de residucs, con procedimientos escritos, se llevan registros de las ﬁN
|acividades. 1 Comn

2 515e aplica la separacion en sitio de los residucs solidcs, es decir, material organico separado de papel,
el |plasticos y empaques. 1 Cuonfle

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPOOOS, ROEDORES, AVES)
EVALUAR

ﬂ,f..qﬂ..bm,Eﬁon..ga<a§§$§§_g%§§mogﬁu&o8§88. 1 & m_

: y.muw Se cuenta con un pregrama de control integraco de plagas, con procedimientos escritos y se llevan regrsiros
& gw%.&,%.&»&&aanggo%. 1 QS%W

| L et .ngagﬁmﬁaﬂﬁsgang&Qﬁ%SRigﬁgﬂaﬁ%
S RE - prima: refrigeracion, congelacion, recipientes o canastillas de matenial sanitario con tapa, etc. y cumple con ia
S 835._&8338 (Si aplica)

P8 S IEI personal ransportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de o
. acuerdo a la normatividad vigente.

T 1 Los vehiculos de transporte no aimacenan lcs alimentos directamente sobre el piso. Se utilizan los
R ”.43%28.%.o~§8§§8§838§§§.8§a8%53 \\\\
BB Iproducto de toda posibiidad de contaminacion

aapgsqg:g%gmg 1

PUNTAJE TOTAL PUNTAE by

VIl EQUIPOS Y UTENSILICS |

E ASPTCTO 6 PR

resistentes a la corrosion de facil impieza y desinfeccion.

ra%ﬁgmﬁ_ag_agm_oo._.c_mﬁ%aoagous%axgu_g.:g_
desinfeccicn

s

Los utensilics tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitanics, o W APCA A LA BeiaLiong i
NA
NA

m_Scao«BoﬁaS:nﬁﬂlﬁg%gﬁa%s%sgs_ug__ﬁn%

? de NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINGTRADA

g
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s vx.,“5&9602338.389333393:888.3&833_3. funcionando y limpios.

3

FEFTExiste un espacio fisico exclusivo para el depbsito temporal de los residucs solidos, adecuadamente| -
|\ gp. | ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

§§§o¥§=§$§§<a§§<382§§§
0 eléctricas expuesias.

Gasnple

MO APLICA PARA LA MODALDAD SARIMSTRADA

establecidas en el pian de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, elc.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con las manas.

ventanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en cas de ?306
| Los pisos se encuentran kmpios, en buen estado y se reaiza manteniméento para garantizar condiciones 4 A,t
np\e
; 493§§%§§§83§08§§=§§8o§§88§3§
| papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. .d 930‘
.: .eir.a. Existen latraros en buen estado alusivos a la aplicacitn de BOM - Buenas Practicas de Manufactura,
P 8 ubicados en las instalaciones del comedor escolar. g 930‘
104 N—
k.
caso. 1 Qgﬂ/m
PERC Y §§§§$828§&=3&8<§§.§§&§§5338.39835&9.3
SRR tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. b 9315
550l Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y fotacion de productos - PEPS. Y ﬁt
‘ me\e
: m_uauoms:m!a%_o«&3!.88.8288moaﬁnnuguﬁueaagqm.m.o:.o;o-sa:
O Mo CGumnble
Hm_o_:gg%ao%ur=8_88=§888m_§»§823=3%.3.o<8§3Boiaa - NN A S
EES%«Q&&%&BS&Q&S«%.Q@QS la normatividad sanitaria vigente. 1 N, K..
B SAAAL Y
" X TOTAL - \J
!!;hm‘go_ N\JJh_ ._Sy_.grL %ﬂv_ FoALETAT S
o li. CONDICIONES DE PREPARACION
5338%?8&86:85%:&3886&83838:80%8 higiene, de limpieza y
px) s de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. ™ VO ABLIGA PARA LA MODALEAD SUMNSTRAD
9§r§<§§8§&§§m,§83§3§s§§u§3&%
2% > alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utikzacion de agua caliente, vapor “ O APUICA PARA LA MODALAD SMPESTRADA
%acoomﬁsaaﬂm:&a%n&sgasog.
- : - - —ad sanitari
2 53&&8«3&853«%9:8&:8:8&&588838338333&8 ria y ‘1 ggﬁ lmw
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ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza |a limpieza y desinfeccidn peribdica de tanque ylo recipienta (s) de almacenamiento de agua.

~|Exsle un programa implementado de mpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con

procedimientos escritos, se llavan registros da las ackividades.

NO APUGA PARA LA MODALIDAD SUMNSTRADA

m§-§8§l§<§§§§§8§33§

AGPECTOA

cuenia con recipientss suficientes, identiicadcs, de malerial sandario, oon fapa y bolsa plstica,
n un silio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se promusve el reciclaje.

e T L L L o 7 Vi CONDICIONES DB TRANS PORTE DENCIADO) . = - .
S : - 0 S B ; TP A
,zn. i) A X, it SR M 407 * T B

a%%s&g&é ’
A i T AT A7 A S TR A G ek 1. CONDICIONER TRA!

] < === P

. »
R e

ro, h........,u_.m,,.,.m
%ig.%ogﬁﬂ&i%gg.%«gg?
Ia normaflvidad vigente. (Si aplica)

T T R TR T e e v R o Gt b
m%gagas%ﬁ%&gs&sg&

5§8§8§8§§.93<§§g§
da los alimentos. (Si aplica)

E§§g§§§n§§&g<gn!§&§ﬂ
da alimentos. (Si Aplica)

5%‘8:33.558:&8858!3%.%!&8«
dasinfectadas

m§%§§§%§§9§<§s§e
acuardo a a normaiividad vigents.

Eg%g_s!ngf;gigag Se ulifizan los

%gogﬁgggiiﬁ!%gg;

) S TN PR IR IR AT A R
§§E§§.§.E<%a§*§

82|83 8 Ky

%%ol§&8%§§<§

O APLICA PARA LA MODALDAD SUNNSTRADA

desinfeccion

§%§ES§§§§¢§§&§§8§I§<E o
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Lt gp.« |ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 Compit

eléciricas expuesias.

..J§¢§<§18.8§§38§8§.!§&8A%y§!8 y limpios. 1

M * | Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
f3 ,;f.,..48*8..__333,‘88»8858.3§§5a5§<5§3§.§g%§ 1
m & |ventanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proleccion para evitar contaminacion en caso de

_.f;.u,..wm..._.om38888!&8g.gga_&o:o%aﬁ%gmaﬂ%gga
ey |hgienico-sanitanias.
YRR ST
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e “ltipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

ComP¥K
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81 Se fiene actuaizado el control de entradas y sakdas, Kardex y fotacion de producios - PEPS. 1
&,

) H{El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre 2°C a 4°C y se levan \u> alimentos 3¢ CaEMA o
ey regstos Sembrua i AnbierdC

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan regstros - A P A MECTOAD ARG

1l CONDICIONES DE PREPARACION

§§o§8%2§%§§=§§$a§3§&o§8§3&8 higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. n NOAPLICA PARA LA WODAUDAD SUMMISTRADA

Se realiza Ia limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
&38.38883888.Gsu_acﬁg%gﬂsgsa:g&sﬁgo.g WA O APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNESTRADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

=
53 B3

25 §§<§§8§B<§§8§§§§2§§835§i&§,§: ol G :
| |establecidas en el plan de saneamiento del operador. v Pl€

El servido de los almentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segiin sea el tipo de alimento y se
evita e contacto directo del alimento con las manos. L NO APLICA PARA LA MODALDAD SUMNISTRADA
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ASPECTO A EVALUAR

Se garaniiza a impieza y desinfeccion peribdica del tanque yio recipiente (s) de almacenamisnto de agua.

§!§§%§<§9§§%.§
procedimiantos escritos, se levan registros de las actividades.

m§l§8§88§<§§53§§§3r§§§§

m, %ﬁsgﬁi&!!g%%%g«ggng_

refrigeracitn, congelacién, reciplentes o canastillas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con
normatividad vigente. (31 apica)

T R e A I
~Nos vlansiios ales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje estan fabricados con mataiales

u!gign_-8§§9ca§<§g_

INO APUCA PARA LA MOCALIDAD SUNMSTRADA

5%%8§!§§*§§»§§&§§%§§<8&

desinfaccion
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9 9

Existe un espacio fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos soidos, adecuadamente,
ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. 1 ﬁ:ﬁo/n

Las lamparas o iluminacion se encuentran prolegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
electricas expuestas.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegides (rejila), funcionando y limpios.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extenor, esian provistas con malla anfiinsecto
de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de
ruplura,

Los pesos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

16 ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

IA

higiénico-sanitarias. i Gomple
1
‘.

esverao | 101

ASPECTO A EVALUAR roviae

5 | El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
PS5l nidas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
y sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita I3 inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

m Los productos se encuentran dentro de su vida Gfil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
| ) tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

1 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

SR 1|1 aimacenamienio de los almentos refigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
S5y registros

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

s ,.._ Los producios que se encuentran empacados y rofulados, cumplen con la normabvidad sanitaria vigente.
S |Resolucion 51092005 A Gara ©\@

rntasgeseers00 | oyl | TOTAL PUNTAE]| C_,— T [——

M. CONDICIONES DE PREPARACION

538%983%:85%38.88.8#883.&088%8 higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. " WO APLICA PARA LA MOOALIDAD SLMIES TRADA

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la uiilizacion de agua cabiente, vapor o WO APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMMSTRADA
de agua o sustancias quimicas auorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y )
establecidas en el plan de saneamiento del operador. Dﬂ) o\C

% Ps El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se
E0 evita el contacto directo del alimento con fas manos.
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_ ASPECTO A EVALIAR

Se garantiza Ia limpieza y desinfeccion peribdica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

g§§§%§<§&§3§.g
58 llavan da las actividades.

m§§8§88§<§§_l§§§§36§6§_
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

nNQ Copnele

v
T MGMCTOABVAWAR -

cuenia con recipientes suficentes, identiicados, de material saniario, con tapa y bolsa pléstica,
en un sitio exclusivo para la recoleccidn temporal da residuos sdlidos y se promuave el reciciaje.

Gomele

o BQKN

Come'e

Coraple

Guvnole

.............
SRS i S SR e R SR v

T 8 T R i i< e T
BRI ransports garaniza el mantenimiento de las condicones de conservacién
AR ,ﬁsﬁi&nﬂ?%&?%o%%%%gg&<§§
8.1 nomatvidad vigene (S apica)

POACBSTAES

INES DE Tl hgr..»zhmi ES EVIDENCI
[V T e by
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o add ey e i . PSCRIACIAE! e ~dp )
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requeridas para la materia
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. T 11 M Los pisos se encuentran impios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garaniizar condiciones
g5 | higienco-sanitarias.

L 0ed ,‘,I..\_
#gp. |ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

N NOAPLICA PARA LA MODALIDAD SUMINGTRADA

[FEPE T Los productos que se encueniran empacados ¥ rolulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.
"=Fgp. |Resolucidn 510912005

PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PONTAE| ] g [—

. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cuaiquier fipo de contaminacion, [ NOAPLICA PARS LA MODAUDAD SUMMSTRADA

Se realiza la impieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante |a utifizacion de agua caliente, vapor A O APLICA PASA LA MOOALIDAD SUMMSTRADA

b
83 | B3

h de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
: Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitana y
_ establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de kos alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se
evita el contacto directo del alimento con Ias manos.
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ASPECTO AEVALIMR

Se garantiza la limpieza y desinfeccidn peribdica del tanque ylo recipients () de almacenamisnto de agua.

gsggﬁs&g«aﬂg&g.&%.g
procadimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODRLIDAD SUMNSTRADA

m§§8§88§<§§73§§§3s3§_
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencla soporte

ND APUCA PARA LA MOODALDAD SUMNSERADA

m,...w. 2% w._wmg&_tssoagogs.g<§§8.8§§§§<

AT So ovenia con reopenies suicienes, denficados, do maleial saniaro, oo 1apa y bola plésica
R :T..,d,.ﬂ.,\”§8==§§§5.§§%§888< se promusve el reciclaje.
R

aclividades.
RO ad v [
vww:,; Sa apiica la separacion en sifio de los residuos sélidos, es decir, material orgénico separado de papel,

IANEJO Y DISPOS
ASPECTO A EVALUAR Y

§§§§8§%§.§§§§88§3§%5

R B TS L, R
Hazs; fransporte garantiza el mantenimianto de las . mataria

Bl Bl ima efrigeracitn, congelacidn, reciplentas o canastilas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con
SGIEIBE4E la normativided vigente. (S aplica)

B M5§§8%s§§3.988<8¢&8§g§3—
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N0 AELICA PARS LA MODALIOAD SUMMSTRADA

desinfeccion
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9 [FPs=EExiste un espacio fisico exclusivo para el depbsito temporal de los residucs solidos, adecuadamente ;
e protegido y en adecuado estado de mantenimiento. Ql ﬁ- 736/&
Las lamparas o luminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones - A RSRAE SIS
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla) funcionando y fimpios p O\ w
o O APUCA PARA LA MODALIDAD SUMNEETRADA

Existen letreros en buen estado alusivos a |a aphcacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
R D ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE
ESPERADO 1© meawsa
Y
AT
El aimacanamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
1 : Eﬁoguﬂaﬂggsﬁcoﬁaﬁm%ggs:go8.88;88_823
,u§.§<8§8§o8§~ug8%r.§.§<e§a&8,n81_ P CBOK
E .::‘ravaﬁsuuossa%g%:wo%!&:ﬁgg%%g.89.888:195_ _
S ipo de contaminacion y son aptos para el consum P QQQK
Se fiene actualizado e control de entradas y salidas, Kérdex y rotacion de productos - PEPS P Gcgﬂ/m\
El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se real a a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan Z\D
mnaog&:ga%uggsassg83%3835.588-;.33__383!.8 & P——— R
ravaaaﬁea%g!gg«aegaezﬁggsg&sa&g? igente A 9
i 1 Q%
AL PR ¥ 11
PUNTAJE ESPERADO. | | TOTAL PONTALE| S [ —
i CONDICIONES DE PREPARACION
59&8%?83%:%925!;833&33%858% higiene, de hmpieza y
bx] P \de conservacion, de forma secuencialy continua para evitar cualquier o de contaminacin. - 0 APLICA PAGA LA MOOALIDAD SLARMSTRAT
woaﬂuu_u§*§§8§=§m,_§%§m§s§n§%
24 H §3§§§§§§§_§83@§_u=§8§885%§ vapor WA WO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMMSTRAA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
= ..,m..u.&.w.,,..wﬂ58§<§8§3<8§§§§§n& autorizadas por la normalividad sanitaria y b. O\ (@\
"8 lestablecidas en el plan de saneamiento del operador. A
m_mozao%_ougs.ss_ssgsgmm_soiﬁu.g.sﬂmagsmn&o&%gs«& a AL i
2 avita el contacto directo del alimento con [as manos ?
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ASPECTO A EVALUAR

ITEM e
“ Se gareniiza |a fimpieza y desinfeccidn peribdica del tanque ylo recipients (s) de almacenamiento de agua. Q\ qrugﬁ/m
e ps  |Existe un programa implementado de fimpieza y desinfeccdn de tanques ylo recipientes , con = o KRR A NSNS SO
€ |procedimiantos escritos, se llevan registros da las actividades.
" - mﬂlg8§38§<§§§§§§3¢3§_ ) 10 APLCA PARA LA UCOALIOND SUMNSIRIOA
L .§§&§8§<8§§
e e i T Compke
- RS B BE =
4 | OCD)@T\
o 1 Comele
® A Cumelc
. m\C.Bﬂ(N
4 Comple
%gag%oiﬂ&igsggﬁ‘%g*
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GpAT .W§§8§9§§5.388<§§1§~
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NA KD APLICA PASA LA MODALIDAD SUMMSTRADA
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] Existon latreros en buen astado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Pracficas de Manufactura,

B

mstcagganﬁzouﬂoo_%%%otag%_aam,g&&?g&gs '

ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento.

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones
eléctricas expuesias.

Gaaple

NO APLICA PARA LA NODALIDAD SUMINSTRADA

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

0:3 o\e

Cuenta con area exclusiva para la mpieza y desinfeccion de los ulensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada,

WO APLIGA PARA LA MODALIDAD SUNIMETRADA

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto

Sg_ma%:gu%&ng_ﬁwgﬁussgu«saﬂscg.gg%_a A
gagsgﬁgogggoso&:vﬁmégmiaﬁgsgs A .:36/@
ruptura,

Los 38 se 8.885: limpios, en buen estado y se reaiza mantenimiento para garantizar condiciones 9
higiénico-sanitarias. “1 ele

Se evidencia dotacion de Jos elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones santarias se encuentran en buen estado,

{ naple

evila el contacto directo del alimento con las mancs.

16 45 ubicados en las instalaciones del comedor escolar. i | Chiinita\ia
PUNTAJE { . E——.
esperapo | O\ 101
0
ASPECTO A EVALUAR A o
El aimacenamiento de los nsumos, malerias primas o productos terminados se reakza ordenadamente en
: E&o%.%ggcsag%ggsgzg88:8..889».&1
y %.§<8§§%§Eo8338§38&8._gﬁ:asa&g.m;:_ J ﬁC;Aqu
B " |caso,
B 5% 1| Los productos se encueniran dentro de su vida 0ti, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigin
= ltipo de contaminacion y son aptos para el consumo, J O«:,PBD
5 1 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacin de productos - PEPS. M
1 NP E] aimacenamiento de los almentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan ,
I eistros o no Cumple
El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se Bevan registros - 0 AP o LA MEOROTAD SATAON
IS8 | Los productos que se encuentran empacados y fotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ,.A ﬁr
=1 {Resolucion 5109/2005 1Y
EnSs ]
e — MNP\
PUNTAJE ESPERADD | | TOTAL PUNTAE] [
Ill. CONDICIONES DE PREPARACION
§§8§%§§83&~88§&§§§88§.8§§<
23 < de consetvacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. ™ N0 APLICA PAA LA MOOALIDAD SUMMSTRATA
moan-B_o!ﬁﬁ:assg%ﬁcga_sa%anaaggsggn%%
24 4 alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe reaizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor " NO APLICA PARA LA NCOALIDAD SUMNSTAADA
de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
25 §3§<ERS§!<§§§.§§8§8§§m§§< ﬁ,
| establecidas en el plan de saneamiento del operador. (/ Lum plée
2% s £ servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, elc.) segun sea el tipo de almento y se a = N,
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_“mal Se garantiza la limpisza y desinfeccion periddica del tanque yio recipiente (s) de almacenamiento de agua.
45
48

~ps  |Exidle un programa implementado de fmpieza y desinfeccibn de tanques yio recipientes , con A A LI S
ED

procedimientos escritos, se llevan registros da las actividades.

m§§8§83§<§§5§§8§33§3§
" | comespondients del Ministerio de Selud y se evidencia soporte

m§&§8§§!n§<9§§8§§§§<398_
an condiciones que garanticen su inocuidad.

T WANEIOY DISPOSICION DE REBIDU0S SOLDOSV LIGUDOS _

ASPECTO A EVALIAR V' :

nlﬁg‘a&txszn&:ﬁ.%.&ggi con lapa y boisa plastica,
ubicados en un sitio exclusivo para la recolsccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.

%gsgiis_ﬂ&cﬁg%%kg%%f

aplica la separacion en sifio de fos residuos sofidos, es decir, materal organico separado de papel,
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gp|protegido y en adecuado estado de mantenimiento. ,

GmPl

Las lamparas o Huminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se ewidencian instalaciones
eléctricas expuestas.

NG APUCA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

_ P lLos sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegides (rejilla), funcionande y fimpios.
el 1 amplc
IR |
12 N Cuentacon area exclusiva para la limpieza y desinfeccicn de los utensilios y menaje evitando contaminacion| o AR P MOERIAD B SNETAEA
SR [ Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antinsecto
13 ! .‘.w8g_§§<g§§u§.anﬁsoam_m__ao.ﬂufoaﬁucg.rag%ﬁ
en. |ventanas ubicades en dreas de proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de A A.cgﬂﬁ
"’ | ruptura.
P Los piscs se encuentran limpics, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condicicnes
A8 & nigienico-saniarias. 1 CumPl
=% |Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 3~ |pape! higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado, A Q..?iﬂ
B | [Existen letreros en buen estado alusivos a la apiicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, 17
| ticados en las instalaciones del comedor escolar. 1 CumPIt
Py —TOTAL B TALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ESPERADO () s
ey I, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E NSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
—._.m: ASPECTO A EVALUAR .
E] almacenamientc de Jos insumos, materias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en
17 pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccidn, limpieza y fumigacicn, si es el 4 Qsﬁﬂﬂ
as0.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin ﬂ
18 tipo de contaminacién y son aptos para el consumo. A G W.
19 Se tiene actualizado e! control de entradas y salidas, lex y rotacion de productos - PEPS 4 mc.snﬁ
20 El aimacenamiento de los alimentes refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se Bevan Q (0> alwZates 5 eAtvagan G,
registros fempeotuig ambier¢
21 Mw El almacenamiento de alimentos congelades se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros e
Los productos que Se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitana vigente, >
2 Resolucion 510872005 ( Gum el
oA ~ PRAMAS §MIUNOS Y
PUNTAJE ESPERADOD | | TOTAL PUNTAE! 12 | [e—

1. CONDICIONES DE PREPARACION

Los proceses de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
_n.w de conservacion, de forma secuencial y continua para ewitar cualquier tipo de contaminacion.

NO APLICA PARA LA MODALITAD SUMINISTRADA

Se realiza la fimpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor
de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

83

MO APLICA PARA LA NODALIDAD SUMINMISTRADA

Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El senddo de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se
gvita & contacto directo del alimento con las manos.

NO APLICA PARA LA MOOALOAD SUMMNSTRADA

Se cuentan con registros y control de temperatura durante |a preparacion
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D

ﬂw.._. PS [Segarantiza lalimpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques y/a recipientes , con procedimientos
escritos, se levan registros de las actividades.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNISTRADA

m8§€o$&_§38§<83%8=ﬁ%égﬁomsgeﬂsso_ggﬂmg
§3_8835§8$_8<$Q§33§

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable ¥ manipulado
en condicicnes que garanticen su inccuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ UGUIDOS

T ps 14 Se cuenta con recipientes suficientes, identificades, de material sanitario, con tapa y bolsa plstica, ubicados
“*Um =len un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
- EC

\ : ,..‘.wmoncﬁsmgguaoqmam%am:ao%aﬁcoa.8=u38&a§sm escritos, se levan registros de las

pg .m_qﬂmuo:ocm.ﬂaso.asgag%_ﬁsamaeﬁaosgﬂgancﬂa&vma_m%
L .Saﬁiiagsao_wos:.a%aaﬁo8=8=_.8%am§n§38=38.o8<85u_»§_m

- wﬁ,.A_§§§-8§§883§§=5§m§8m=38§<§=&3§85§3
e 4| alimentos. (Si Apiica)
P llos complementos alimentanos son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y

w7 X ,.§§%§8§§Q.§§§8u§o_og9_a_nm_:oo
Rl |recipientes, canastillas, o implementcs de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
D5 | producto de toda posibilidad de contaminacion
c

Los utensilios tales como tablas, cucharas, oilas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarics,
resistentes a ka corrosion de facil limpieza y cesinfeccion.

NO APLICA PARA LA MOCALIDAD SUMNSTRADA

33|83 |63

_.Sa%.o__s«aoaouo_agggﬁu.ﬂ?i&%%S:%%.ﬁﬁ%i&.
desinfeccion

m%.?«%gninﬁﬁﬁga&ﬂo:&ﬂgs para la atencion de |a totalidad de!
titulares de derecho.
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P

P8 [Exste un espaco fisico exclusivo para el deposito temporal de los residuos solidos, adecuadamente ubicado,
y . B |protegidoy en adecuado estado de mantenimiento. Convile
ps  |Las amparas o fuminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalacicnes v
10 | e |elctricas expuestas. " ND APLICA PARA LA MOOALIDAD SUNINGTRAA
E L os sifones y drenajes, se encueniran en buen estado, peotegidos (rejilla), funcionando y limpios. Comfle
e ot »

W Cuenta con »anﬁn_ﬁzuuﬂusaavms_‘eusggS§=§§§<a§,o§s§§8§=§=

N APLUCA PARA LA MODALIDAD SUMBIISTRADA

Cumfé

Gy rafle

| (umfi¢
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. ‘._. rﬁﬂacnaamwo:gaaqsasg%gamﬁ.gg%g:s&m:ﬁauﬁﬁg&g

e T
! E1 aimacenamiento de alimentcs congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

e
N <)
)

32 T Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

Cymyl

§8§3§m§<§8§§28§§.

Cumf¥

Cum¥¢

OA—\\\

(o> al\miny)s sc enlvrcson O
Tempeatvp. ambieatd

O APLICA PARA LA MOOALIDAD SUNINISTRADA

=8 Resolucion 5109/2005 1 Comfl?
== oA .~ PIMAS T MRS Y
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE! G | nnes
. CONDICIONES DE PREPARACION
r8ua§8833§38§%§=§83§!88.§88§m3 higiene, de limpieza y
23 W de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. N APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
maam_so_m__suﬁuoﬁam:s&?%_omg%ag8:3:388«83&835%
24 W afimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor NO APLCA PARA LA MOCAUDAD SUMINSTRACA
8850%&8253@%%83%&9
2 58§§<§8§<§§§§§nﬂ8§8358§&i&§§3 -
establecidas en el plan de saneamiento de! operador. / Cunflc
£l servido de los alimentos se haca con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se
% 0 gsngs%ea%s_a_as.osaﬁansm. 19 i ! bligelondo ottty
27 s Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion | NO APLICA PARA LA MCOALIDAD SUMINISTRADA
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§ P8 |Segarantiza la limpleza y desinfeccién penodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua. ,

3 |23 Ba3

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con procedimientos
escritos, se llevan registros de las actividades.

NO APLUCA PARA LA MODAUDAD SUMNSTRADA

m.8§§3§_883§8<8§§_Bagﬁégﬁmﬁsggsﬁ.&g
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia soporte

NO APUCA PARA LA MOOALIDAD SUMNSTRADL

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es fabricado con agua potable y manipulado
en condiciones que garanticen su inocuidad.

MANEJO Y OESPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

C cz,&m

Curmbl

Cofll

.waocoasog5283330823,589808283.8:Ro8a§8=8a898a<8__2§aqu8

rﬁagaxoﬁg&g_ﬁﬂ%%ogsgan&&.

Cumvic

de las actividades preventivas o correctivas.

TOTAL CONDICIONES D SANEAMIENTO

[ TOTAL PUNTA|

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( SI ES EVIDENCIADC)
ASPECTO A EVALUAR _

. .mgma!ﬁmaag_gs_ge%ﬁgﬁeﬁ%%ganggasamsa

ZU# " [Los complementos alimentarios son transportados en canastilas plasticas, debidamente lavadas y

S B [ o5 vehiculos de transporte no aimacenan (s alimentos directamente sobre el piso. Se utiizan los
Ril: | recipientes, canastilas, o impiementes de material adecuado como estibas plasticas, de manera que aislen el
~ |producto de toda posibilidad de contaminacion

= | normatividad vigente. (Si aplica)

Lt ”,Gmisa:_auogm:g83888:583@:8.838<§83&2§8§%
+|los alimentos. (Si aplica)

s 1 Los veniculos son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y levan el aviso de transporte de

| prima: agg.ég?%ﬁogﬁa__ﬁ%aﬁi sanitario con 1apa, etc. y cumple con la

alimentos, (Si Aplica)

V&

||||1I|||||!
TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (81 APLICA)

—

Vill. EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

L, A T CR

Los utensilios tales como tabias, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

NO APLCA PARA LA NOOALTOAD SUMMNSTRADA

83|83 83

_.Sq&u.gﬁguo.svo&oﬁm_aﬁ:az_ﬂ§§8§3838§§§<§
desinfeccion

m3§<§§9888818§88§8§88§_mm_oan.oa%_mga%
titulares de derecho.
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2

[ % Vmﬂ - [Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsio temporal de los residucs solidos, adecuadamente ubicado,
|

$ | B lorotegidoy en adscuado estado de mantenimiento. | P
10 ps  |Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones A ——
£0 eléctricas axpuestas. Apuca MOOALOAD TRADA
. P8 || ossifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejila), funcicnando y fimpics. | ~ ﬂﬁ.
R : um

s |Cuentacon area exclusva para la limpieza y desinfeccion de os ulensilios y menaje evitando contaminacion
cruzada

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINSTRADA

v 4 |Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente extenor, estan provistas con malla antiinsecto
B8 S facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios de las

13 B ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacion en caso de .D\:\_Qm
1% = ruptura.
3] Los pisos se encuentran [impios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones i
e higiénico-sanitarias. ! Lo :;,n_u
o “£{Se evidencia dotacion de los elementos de higiene perscnal (jabon desinfectante, elementos desechables,
15 2 * I papel higiénico y papeleras) y [as Instalacicnes sanitarias se encuentran en buen estado. * ¢ ol¢
L S M
*PSERLIExisten letreros en buen estado alusivos a la apiicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura, .
g5 | ubicados en ias instalaciones del comedor escolar. . | Curaf(?
T) T, Y
e ==1 0 =
n NTO MA PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO
A A
=9 El aimacenamiento de los insumoes, materias primas o productos terminados se realiza crdenadamente en
17 ! Ipilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material )
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita fa inspeccion, limpieza y fumigacioa, si es el f LumPC
€as0.
Los productos se encuentran dentro de su vida ut, con fecha de vencimiento vigente, no presentan aigun| A >
{tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. / Cum®ll
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de producios - PEPS
\ A._\\-.A‘\~h\
L El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan - los elimeats S Entregon O
U g | | registros @ Fem PO A b ee
Hm_m_agas:s&m_,as.% congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros Ao A T
.. _PS Il 0s productos que e encuentran empacados y rotulados, cumpien con fa normatividad sanitaria vigente.
L S| |Resolucién 510812005 1 Gunel
G TeraL o A PRMAS £ MSUNOS ¥
PUNTAE ESPERADO | | TOTAL PUNTAJE] y roecores
Hl. CONDICIONES DE PREPARACION
Los proceses de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, %mazoumj
3 & |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cuaiquier tipo de contaminacion. N0 APLICA PARA LA MCOALTMO SUMMS TRACK
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 &5 |alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vagor O APLICA PARA LA MCOALIDAD SUMIMSTRAGA
, de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
2 Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y > ”
A establecidas en el plan de saneamiento del operador. : | me\C
Ps El senido de los alimentos se hace con utensilics (pinzas, cucharas, etc.) seqin sea el tipo de alimeato y se OOALIDAD SUMNIETAD
% L evita ef contacto directo del alimento con las manos. FRISHERIA -
27 PS Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRACA

-
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D 3

e - |Segarantiza 'a iimpieza y desinfeccion penddica del tanque /o recipiente (s) de almacenamiento de agua.

. Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de tanques ylo recipientes , con procedimientos
4 escritos, se llevan registros de las actividades, N NO ASLICA PARA LA NOOALIDAD SUMIESTRACA

m_mmﬁﬁauo:a_ﬁm8§<§8=§=§§58§5R§_nq8§. _
correspondiente de! Ministerio de Salud y se evidencia soporte " NO APLIGA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA

m§%=§8§§8a§m_§2§§5§83§.83a§§8588¥<§_§o \
“ en condiciones que garanticen su inocuidad. NIA

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOUDOS Y UQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR Lt

! “mmagasgan%aagaimm.%.gaogm_gnp con tapa y bolsa pléstica, ubicades
R ..‘“Ssgﬁggg_mg_gagiﬁﬂa§§<mauaacacoaaanna. 1 Qb/ﬁ\

un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registres de las

ViL. CONDICIONES DE TRANSPORTE ( St ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR. _ PaTAR R

o .‘.mgugﬁ»nags%ﬁ%ﬁ&gmﬁ&:%aﬁsaﬁg&m
R A ,vs&i&&ﬁggﬁg.§§o§§8§§g§§.§,<o§u_m§_m /a
5 | normatividad vigente. (Si aplica) A

; “|Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de
" ios alimentos. (Si aplica) L

FRPSE |5 venicuios son utiizados exciusivamente para el ransporte de aimentos y llevan el aviso de transporte de

sy - |desinfectadas.

P8 5 personal ransportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
g+ acuerdo 2 |a normatividad vigente.

o ,“gggsggsogggﬁggnvg?%ﬁ
RIS | recipientes, 8:838.2325&;88%&83&88388&233&.%:saoaasm_m_!n

PUNTAJE TOTAL PUNTAE op——

ESPERADO
Viil. EQUIPOS Y UTENSILIOS L

FAMCIO & FaLuAn

Los utensiiios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitarics,
resistentes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

NO APLICA PARA LA MODAL IAD SUMNSTRADA

_.88%55883?8_8Rioosaxagsmm_ﬁgaaonﬁoaasa%amﬁs_s&g:sn_
desinfeccion

m_onc_eofsam_.mgnﬁngaggass.au&amasgaﬁmgngs_uss_a&%
titulares de derecho.

NO APLICA PARA LA NODALDAD SUMNSTRADA

3
83 83|83
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s [EPE i Existe un espacio fisico exclusivo para el depdsito temporal de los residuos solidos, adecuadamente
fistcgp = 77| ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento. J ovgcfm
10 ps  [Las lamparas 0 iluminacion se encuentran protegidas y funcionando y no se evidencian instakaciones & O APLICA PARA LA NOOKLIOAD SUNBSTRADA
ED eléctricas expuestas.
1" rau.azo:aa:%a.sgsgsaaao.ggaaig.gg y mpios. J ﬁ/ ,
vmpP\e
12 s |Cuenia con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando - NO APUCA PAAA LA NOOALION SUMSTRADA
ED contaminacion cruzada.
Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
13 ao~§m§<§%§.§w§§uﬁ_§§:nasg§:_.Ssasm%_&
ventanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proleccion para evitar contaminacion en caso de 1 Q.v \e
ruptura. WP
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
14 higiénico-sanitarias. 1 93 P
Se evidencia dotacion de fos elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables, =
15 papel higinico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado. 1 Ovzz.u \e
S|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
* ubicados en kas instalaciones del comedor escolar. 1 Oonp\e
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS _
PUNTAJE . . roncnan
ESPERADO \O __ \0].
AL
T El aimacenamiento de Jos insumos, malerias primas o productos terminados se realiza ordenadamente &n
17 §o§~%§_§=§§§%§§v<§§§8§
) §§.§iﬁ<3§8§8§§8§§w§§.§u<§a&8.a3m_ A A
% |caso. 36K
p .§§§83§¢§§88in§.§§u&<§§§.338:8:&..5
18 S tipo de contaminacibn y son aptos para el consumo. 4 pgg
,. 1 Se tlene aclualizado &l control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS. 1 p
e N P\C.
A:.m_gaaiao%saigaa3:@2388%»5:3%883.».0:.0<88§ O B.P
e {registos no Garo
m_nasnanao:s&&agﬁsagsam_w:gmeﬁ%.a.gsg% - O APICA P LA NCOALIDAD SIMSSTANGS
P8 | Los productos que se encuentran empacados ¥ rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente "
g prar
praEeseERa00 | Y[ | TOTAL PUNTASE| L [,
" Jil. CONDICIONES DE PREPARACION e
5%88§§%§§§8-§!8.§8§R% higiene, de fimpieza y
23 = de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. - WO APUCA PARA LA UOOALGAD SUMAYSTRADA
moaoﬁm_»=3§<a85§8§%&a&ﬁwggsggugg%
24 - alimentos por cada proceso, La desinfeccion debe realizarse mediante la ufikzacion de agua caliente, vapor ™ O APLICA PARA LA MODALOAD SUMNSTRADA
%883&8388._3,98283&83»881@%.
25 §§n§<§§83<§5§§§§E%Bw:ﬂa&é&g.sa: J ﬂ
1l establecidas en el plan de saneamiento del operador. .udﬁu/D
% Ps m%%.ﬂ%ﬁ«o.:usggﬂgﬁ.%.sn:oogﬁa%o%w_isgs & e SR e S ——
B0 |evita o contacto directo del alimento con ias manos.
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D

| APECTD A EVALUAR

Se garantiza Ia limpiaza y desinfeccion periddica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

mssgigg%%«%gsgto%.g
procedimientos escritos, se lievan registros da las actividades.

BRI El uso do ielo en contack con os alimenlos y maler — e~
2 w3 | en condiciones que garanticen su inocuidad primas, es fabricado polable y manipulad

mi§8§8§<§§53§§3.¢3§§§
correspondiente del Ministerio de Selud y se evidencia soporte

lihipa it Se cuenta con recipientes suicientes, identificados, de malerlal sanitario, con tapa y boisa pidstica,
m. wﬂmmmmgsgsguﬂos%%ﬂ%%%< se promueve el reciclaje.

RS ﬁmon!.-os un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las
B

9!&3.5%%§E§&§§3§§88§<8!!%

acfividades preventivas o correctivas.

TP g ol
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- |Existe un espacio fisico exclusivo para 2l deposito temporal de los residuos solides, adecuadamente ubicado,
o= |protegido y en adecuado astado de mantenimiento.

({4

10

Las lamparas o iluminacicn se encuedtran protegidas y funcionando y no se evidencian instalaciones

ND APLICA PARA LA MOOALIDAD SUMINISTRALA

evita el contacto directo del alimente con las mancs.

T |elctricas expuestas.
2 ifones y drenajes. se encuentran en buen estado, idos , funcionandao y limpios.
_ " Los s y drenajes protegidos (rejlla) y limpios. 4 Cumi\
_ ' Cuenta con rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilics y menaje evitando contaminacion O T ek
.. Las ventanas y aberturas que se comumiquen con ol ambiente xierior, estan provistas con malka antiinsecto
de faci limpieza y buena conservacio resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidnes de las *N
ventanas ubicados en dreas de Proceso cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de 1 | Cum?
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones 4 m P R
; um
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon desinfectante, elementos desechables
papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias e encuentran en buen estado A mCz,mM\
£ Existen letrercs en tuen estado m_ﬁzﬁnsmngo:%mvz.gﬁva&gﬁznaanza. _
L CPBERE nicacos en las instalaciones del comedor escolar. 1 Cumflc
T ~ TOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARAS
- PUNTAJE TOTAL PUNT/ 6 PoRceNTAE S
ESPERADO ‘l\lll.\L
i, ALMACENAMIENTO WATERIAS PRIMAS E INSUMOS_¥ PRODUCTO TERMINADO
ASPECTO A EVALUAR
£ aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se reaiiza ordenadamente en
pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de material A
v anitaro, mpias y en buen estado de manera que Se permita la inspeccion, impieza y fumigacion, s es (Lmf¥K
caso.
rSoaaSsmSaﬁs:ﬁ:nﬂ_S%Eé%.8:89»&&535:8&88.838:5&5 ¢
18 tipo de contaminacion y son aptos para el consumo. 1 Cym¥
I Se tiene actuzlizado el control de entradas y salidas, Kardex y rolacion de productes - PEPS. y | ¢ R
| v
[l amacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan 103 OUMEATOS S¢ enteyan O
e | rEQISUOS @, temfeakie ambignie
£l almacenamiento de alimentes congelados se realiza 2 temperaturas de -18°C y se llevan regisiros 0 APLICA PAA LA MODAUDAD SUMMISTRACA
PRI | Los productes que se encuentran empacados y rofuladas, cumplen con fa normatividad sanitaria vigente. (
|48 |Resolucion 510912005 1 CumfP'<
== 5 TOTAL Bl PRIMAS £ IVELMOR ¥ PROOUCTO TERMINACS
PUNTAJE ESPERADO | | ToTAL PANTAE| | szl
1ll. CONDICIONES DE PREPARACION
§§8%§§=8§u.§8§8§3§§888§§9 higiene, de impieza y
2 - de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacion. WO APLICA PARA LA WCOALOAD SUMNISTAACA
_m¢§§s=§_§<§§§88§§a=_8% manera permanente posterior al cambio de
24 M alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realfizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor 7O APLICA PARA LA MODALIDAD SUMINISTRADA
~885a§§£§§u§§86m§.
25 §8§§<=§Ss§<nss§=§uﬁggsggﬁ§§a&§§< |
establecidas en el plan de saneamiento del operador. : 1 Cump \€
% mggﬁgtggig.%&ﬁ:sgu&agucaou_aﬁ_sﬁw O AFLICA PARALA ODAUOAD SUVMSTRADA

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacicn

]

NO APLICA 2ARA LA MOOALICAD SUMINISTRADA
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|Se garantiza la impieza y cesinfeccion penodica del tanque ylo recipiente (s) de almacenamiento de agua.

Existe un programa implementado de limpseza y daesinfeccion de tanques y/o recipientes , con uao&,amoaaw - D AIEA PRAA LA NODRI0K0 SUAMSTRADI

m_uacuocouos..ﬂ.uauosaa::a%ooasm8::3383»85.8&836.853%8_
correspondiente del Ministerio de Salud y se evidencia sopane = R s e

s
* D escritos, se flevan registros de las actividades.
Ps

m_8o8§o88=5§8=§%:§<3m§ﬁuiﬁ.&%ogxﬁuogt:ﬁ_,?ﬁo
en condiciones que garanticen su inocuidad.

“MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUDOS

ASPECTO A EVALUAR A

% |Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pidstica, ubicados
R ,...“"R.Sm§§3§63§§3m_33558_,§< sa promueve el reciclaje. * NCBEN

% “PS  |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientes escritos, se levan registros de las =
: o % mcgﬂr

D
.w.ﬁ.w_wmuu_ﬁ_mgmgm;ao%smﬁgmana.38&. material organico separado de papel, 4 C v
v

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, RCEDORES, AVES)

— ASPECTO A EVALUAR oA

s = Las instalacicnes yio los alimentos se encuentran libres de presencia 0 dafio causado por plagas.
v 1 Curapl¢

...,.,.‘,.4.”m.mmapu__sS:SEBaam%B:wggg%u.§.§§§=§§<8_§maaow§ I
For b .ﬁ%ﬁ%gnﬁog%. 1 ﬁC\SwA
e T30 TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

[ | aE.:IF-H q | PORCINTA %

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE | S1 ES EVIDENCIADC) |
ASPECTO A EVALUAR -

S ios aiimentos. (Si apiica) AlA

3 m.“;Ngﬁzggguﬁ%ﬁgsﬁam_§a§Qn§8§<§=13.88§8§8 /
‘En | |aiimentos. (Si Aplica) ~eA

*los complementos alimentarios son transporados en canastillas plasticas, detedamente lavadas y
AN |desinfectadas. i

R 1 £1 personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de alimentos y vestimenta adecuada de
gp " |acverdo a la nomatividad vigente. niA

wiA

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje estan fabricados con materiales sanitanos,
resistantes a la corrosion de facil limpieza y desinfeccion.

raaauﬁ.ﬁgﬂ_&ngsm%gaamﬁ?ﬁﬂ&ﬁasg&%__mﬁgﬁw&
desinfeccién

ol |n i
|
|
%

m_B§<33%825883&8§8&28§§8835§38%6§&%

?8_28 oA WO APLICA PARA LA MODALICAD SUMING TRADA
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it Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcionando y limpios.

Cuenta con 4rea exclusiva para la fimpieza y desinfeccon de los utensiios y menaje evitando

(= | Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambéente exterior, estan provistas con malla antiinsecto
Ke 4,“,.,,.“83_gm«??mgg;&n%ms_,gu«SaB{&u&?gg%.ﬂ
D | ventanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proteccidn para evitar contaminacion en caso de
SRR | ruptura.

S APS% | Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
i \gn. . |higwenico-sanitarias.

@5 s1t 1| Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn desinfectante, elementos desechables,
TS .;. * | papel higiénico y papeleras) y las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

[ERNPSSEAI Eviston letreros on buen estado alusios @ fa aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,
8 Ep. . |ubicados en las instatacones del comedor escolar.

| S pilas o estibas (canecas con tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de maerial
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la inspeccion, impieza y fumigacicn, si es el

: 4l Los productos se encuentran dentro de su vida Utl, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin

85 | tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

_ AL Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS.

El almacenamiento de los insumos, malerias primas o productos terminados se realiza ordenadamente en

£] almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C y se Bevan

ism regisvos O No Oc,):mu/@
El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros @ sggsgg
[E5 P87 1 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente. ’ g
2 B | Resolucion 510912005 C(ﬂ
oA ~, Y /
PUNTAJE ESPERADD | 1 TOTAL PUNTAJE| [,

1ll. CONDICIONES DE PREPARACION

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de limpieza y
de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cuakquier tipo de contaminacion.

53 B3

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. La desinfeccion deba realizarse mediante la ufilizacion de agua caliente, vapor
de agua o sustancias quimicas autorzadas para este efecto.

NO APLICA PARA LA MODALIDAD SUMNE TRADA

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y
establecidas en el plan de saneamiento del operador.

El servido de kos alimentos se hace con ufensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se
avita &l contacto directo del alimento con las manos.
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ETipsii S cuenta con recipientes suficentes, identiicados, de malerial sanitario, con tapa y bolsa pldstica
Dl ubicados en un siio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos soiidos y se promueve el reciclaje.
z,J

TR Loidds AGPECTO A BVALUAR :

i Las Islalaciones ylo s alimentos 5@ encueniran fbres de presencia o dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros
82 de las aofividades preventivas o correctivas. _

R e T L CONDIGON PORTE (81 8 EVIDENCIADO) .
RO B0 D A R A

R A IR A S v Lo oo R AP B R A I
mggnggga.f%&g&?aﬂ%gsa&r
prima: refrigeraci6n, congelacion, recipientes o canastilas de material sanitario con tapa, elc. y cumple con
la normafividad vigenta. (Si aplica)

Los vehiculos se encueniran e adecuadas condiciones sanilarias, 0e se0 y operacion para el iransporte|

da los alimentos. (Si aplica)
Los vehiculos son ufiizados exclusivamente para el iransporte de alimentos y llsvan el aviso de transporte

da alimentos. (Si Aplica)

53

54

55
E§§§§§S§n§§§<

5% desinfectadas

ﬂ

u.

m§§§§a§e§&§<§§s
acuerdo a la normatividad vigents.

sgsgaggxoggc.%nﬂpmogﬁ

recipientes, canastilas, o implementos do material adecuado como estibas plasticas, de manera que aisien
z%%s&g%%@h i

35 - . T e T .Y,?sl.u..x\r@mhfv.&«.txx.._ 3 y
s §§§§§.§%<§§8§§§% N O AU MESAID SUeemve
2] Bg%uroﬁa&:&ﬁg‘%

= R "
59
60

o5 5%&§S§§§§§»§E&§§&§n§<g = N0 APUCA WA A MIDAIDAD ISR
ED desinfeccin
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Existe un espacio fisico exclusive para &l deposito temporal de los residucs solidos, acecuadamente uticado,

N el
9 ‘ L i imi O,.u
B e
s paras o | s encuen y funcicnando y no se n instalacicnes
» _ D elécincas expuestas. s O APLICA PARA LA WOOALIOAD SUMINS TRADA
T P8 |Los sifones y drenajes, s encuentran en buen estado, protegidos (rejilla), funcienando y limpios.
1 /\p
2 : . - Conng

12 N ocmamwoo: area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion . 859..5»;8“568(33?
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente extenor, estan provistas con malla !a.-umns,

13 de facil limpieza y buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacicn. Los vidrios de las
ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccién para evitar contaminacion en caso de ? f\aN
ruptura n
Los pisos se encuentran limpics, en buen estado y se realiza mantenimiento para garantizar condicicnes

L higiénico-sanitanas, QA/) Q _N
Se evidencia dotacicn de los elementos de higiene personal (jabén desinfectante, slementos desechables,

15 papel higiénico y papeleras) y las instataciones sanitarias se encuentran en buen estado. §®f\m
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Buenas Practicas de Manufactura,

g ubicados en las instalaciones del comedor escolar Comnpic

. PUNTAJE TR
ESPERADO

£ #88Los productos se encueniran dentra de su vida (ti, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algin
‘ “tipo de contaminacion y son aptos para el consumo.

B B £l amacenamiento de los aimentos refrigerados se reaiza  temperaturas entre -2°C a 4°C y se llevan
O e |registros

» |Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen con la normatividad sanitaria vigente.

J(E1 almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminadoes se reafiza ordenadamente en

P8I s o estibas (canecas con tapa u otra forma de aimacenamiento) y dispone estanterias de material
sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita a inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el

] Caso.

Co P

" Se tlene actuaiizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.,

€ oy yo@_b
Compir

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C y se llevan registros

NO APLICA PARA LA MOCALDAD SUMINSTRADA

,..,p....l,‘.,wwmao.sggsnsu @ HVBON
Tora o8 AL FhoAt § Shiecd A\J
PUNTAJE ESPERADO. | | TOTAL PNTAE| | —
M. CONDICIONES DE PREPARACION
[Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones optimas de higiene, de Empieza y
23 P |de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de contaminacién. “ NO APLICA PARA LA MODAUDAD SUMIMISTRADA
_ Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de
24 PS |alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe realizarse mediante la utiizacion de agua caliente, vapor " MO APICA PARA LA MOCALIOAD SLMNBTRAOA
de aqua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. -
2% Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias autorizadas por la normatividad sanitaria y u' F
establecidas en el plan de saneamiento del operador. : \/b Nal®
£| senido de 10s alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se e N
G o %snogﬁsaa%&a_as.osamas% 128 w” : " W5 AL A M0 3 KB
27 . P Se cuentan con registros y control de temperatura durante la preparacion A N0 APLICA PARA LA NOCALIDAD SUMINGTRACA
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Se cuentan con registros y control de temperatura durante 13 preparacion. El producto terminado se sirve Y

N0 APLCA PARA LA NOOALIDAD SUNMISTRADA

ad L = temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor 24°C _
TOTAL CONDEIONES OF PREPARACON r
PUNTAJE ESPERADO _ _ TOTAL Z.EL _ PORCENAXS
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES _
-.—.mg ASPECTO A EVALUAR _ P
En &l establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu apecobado por la ETC - Para enfoque
23 diferencial debe estar publicado en la lengua de la comunidad étnica O v _\N\
30 m“ Se tlenen estandanizados los utensilics para el servido. MO ARICA PARA LA MOORLTAQ SUMNS TRADA
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el
3 soporte de autorizacitn por parte de la ETC del cambio realizado). P\p Jraature
Se cumple con los gramajes de las preparacicaes y o complementos industrializados segun aplique. b
32
Comple
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES ) T |
PUNTAJE
ESPERADO ai__._.s_ AP
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS |

ED -~ |industrializada.
LPS u§§§3§8§§§§8&8§mﬂ588§!§8<u n esmalte, cabello
LEp |recogido, sin us0 de joyas U otros accesorics ni maquiltaje) y uniforme fimpio
PS " 1Se evidencia para cada uno de Jos maniputadores certificacion medica (apto para manipular alimentos) (no
g | Mmayor a un afio).
« " {El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
R |de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con

S ” |El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata).

- .” moomﬂas_mgﬁ&%ag?gaa&w_ss ntos de acuerdo a o establecido en a resolucién vigente
"SR |(Nota: Para racion industrializada en cada IE con menos de 49 titulares de derecho puede exstir persona

ASPECTO A EVALUAR

gide cciin de meiars §

= |E| personal manipulador utifiza la dotacién completa, en buen estado, de color claro y cumple con las
“especificaciones de la normatividad legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion

OCBE\N

Conn @rn

CoM p

~ | registros de capacitacion.

thém

Ochwm

-P\\'\’-\\A‘,gw.\\;_!hg

delegada por el rector)
£l complemento alimentario es entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion vigente o
acorde a la autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion escolar 8 2 J\p\
TOTAL PERSONAL MANIPULADOR 1
PUNTAJE ESPERADO | | TOTAL PUNTAE] |
V1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO _
LMMEZA Y DESINFECCON
ASPECTO A EVALUAR
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos, se llevan registros de

las actividades.

(ig :\%wm\

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas tecnicas (concentracicnes, modo de
praparacion, empieo y rotacién).

ComPR

Las materias pamas crudas tales como cames, verduras, hortalizas y frutas se lavan yio desinfectan antes de
su preparacion o consumo en racion industrializada.

ﬁ*ﬁm@ﬂ

m\CBE\m
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