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3. Cobertura

a) A
Cobertura Diaria Contratada 200 N° Participantes en Atencién 700
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Capitulo B. INFORMACION DE LA VISITA

informacién por parte de la Supervisién |

50, ‘(QQ\\"LO\ P20 Ao \o< alimendns de) mens 14 sxadenciand

Rovacade. con 2¥a _ pn condominacida bmlomm \o CUJIPLPlO"i
Yd*?fnolamh < mt’ e\ Ascaada’ oxe aPr\-tO« adotl?mc\o‘n

.Y

A posdie, e wend b o BronoAdla oY Mandevwig cguna-
leide a 26 Kc\

1_Corcedlo Sanvtaxig . meaf’r\—\n whicidud e\ 23109( 20727
@n_vadicado 43934

. Heng \eqebmne dsil g 2029 MO que sexealhzo \a en
r"n-’ﬁa 108

3 . PyeseAa SOpO{\E Ae \Q\ﬂr\(" Ao '\O\I\n‘o \) C()‘\\_I\\GG(’({‘?\
2] 1% [c4)1 2022 J

4. besen <ooonle 2 ounodn b rovioleewneenda e
14{10/2072 & fonahZaoen €\ Ah/4412027

S. Leali2za 4 codlvacones el 26/12(022

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

W PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
*ir: MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
% f"" g FORMATO ACTA DE VISITA DE CIERRE EN CAMPO CONTROLADO
! ' COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
I e CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 2de4

6. Pealin Toma de\ 337 de \os eavhewpankes el 4ak] 200 <

f:’?}

3. Enua comaama Ae estiles b vich seldable ¢l 22147972
QmOer\n e Y3 [(47/2022 ; e senda achividades 2.1 \U/Gz/fL/‘

<obve, Zedueridp O (0 R0 v AIQ3AY VI onﬁmiun o
EO{l)\lthlQ j n-\m@

X \r\mrmp coal tadwa (0N Lprhn 13/03]2023 enwi®
 \ala2]2022 J

9. Resenta copacdacicn Ae rmm{m\cxrb‘m 1+ 2\ 10o2/00=
sSobhye, ?\nn de <onepmieada DS co

Se, soclalwtg y se. ciela codo

T~
S
N

R
N

Comentarios par parte de quien atiende la visita |

TR )\l\%s@{ wcma(*%
\ \

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

- PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
v MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE CIERRE EN CAMPO CONTROLADO
e e COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD |
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA 3de 4

Capitulc C. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )

Fecha » -

ok| 2 Generacién 5 H

E‘ o -g 0.PR Seguimlento Supervisién o Estado | ©

9 - dd/mm/aaaa S |NO R
O [4 |dlo/al29(03[2002 se exidenma owodetos  [X] [enak

con_Auln w@fluﬂ 2, mbuw C\'U)ﬂ 2005

0 [3 lahalion] 29[03/2023 Realiznn P{?—\\\L)\ amento K| Fenad
Ae, 2teina u Aepct s aherlos 00

‘\{LS * :E,‘MI(L{L\Q ip! (“\t QA

0 11 abkbolagfoa]2023 se adanexen alwendos Y] [Cevak
0OoXQ, \QS g?t,.uﬁ* ones el ten
\?':] \5 -@ ‘T\'e“l] \'\'J,- \-\O U,

0 [13]ia]ea/20m 09(03] 2022 gresenta “m\n%o de. [X] [righ

\PLePCWn A ' alimentod \y poneia Grterd
A orao%oam ! veeholo :

o 120 [al®dl03 29lo3 2023 cuenta con \a Aotolad (x| [evad
e._meshos Ae NELEALNLAD

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

- PRESTACION DE SERVICIOS
et Pmcilsgnmnm COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Egs%\;& No
&) FORMATO ACTA DE VISITA DE CIERRE EN CAMPO
$edis A COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
wegrocin Secel CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA ] 4 de 4
"
. Fecha _E g
2| 2 0“;'_’;,"';”" Seguimionto Supervisién 5 | Estado
" ¢ ; dd'mm/aaaa s [nO R

__‘:\,w_'r D FiR:

Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

e dies Ywood

 novid podaliaMendez

t : Nombge:
|

S )
Em}’ Ny s

Firma
\o77o0myo¥ ! 1052505693
Cédula de Clud'adTia Cédula de Cludadania
Tl) e 9 v‘;(_ﬂ«h ¢ S0k Poove  Sopennsicn
Cargo ¥ Cargo

Nota: La firrma e esie cocumento empiica aceptacién de 1000 bo escrito

Porssetod by m CamScanner

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIQOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

ALCALIR MAYCR
DES0C0TADL

Trcrebaia
Integracion Sockal

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de 14

[ o 53 | Hora Inicio I 08. 15 tm l Hora Finalizacién

|Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA -
1. Identificacion

as

Fecha de Visita I 1'7 |

1186-207 Nombre Asociado: ﬂf@c}lﬂ C,: on fh‘}fqml g ard |Q PO“(

N° Convenio/Vigencia:

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 1739 07 - € 4 11 - Y d? 7 J-Q )(II qv &jf ‘)‘1 iﬂ.
Fecha Inicio Operacion: 26/ Oq/‘? dzz Fecha Final Operacidn: 3 0/03 ; Z 023
Nombre Respensable del Servicio: A n (,{rpfj Voivies

2. Ubicacién

Localidad: IU\')Q Barrio: q Vi ”-‘_’i m 0 h U n P‘ Direccidn: C’, 42 g (?6 C 3 g
Tel: N ﬁ 30 Y 63‘#5‘7.‘)5- Correo Electrénico: Cﬁmfdc’l‘!aaww E{, C?U‘} l‘«rOK (om
3. Cobertura

s
Z0 0 Ne Participantes en Atencién: "'CJO

200 ZOG Total Historico de Asistencia: qu’fj

Cap&uio B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTAGION, NUTRICION Y- SALUB

Categoria ‘l Verificacion del Menu y Preparaciaon

Cobertura Diaria Contratada:

Participantes Autorizados por Plan de Compras Total Asistencia del Dia:

Ne “, Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de ments de acuerdo con el c NC NA c NC
calendario establecido por la SDIS. En caso de E D

superar los intercambios permitidos por anexo|

técnico (maximo un (1) intercambio al dia y

maximo tres (3) intercambios a la semana), o 2
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacién a la nutricionista local
mediante el "Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menl especial para navidad y fin de afo.

0

>

Todos los alimentos para las preparaciones se
encuentran en dptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida Gil.

e i s0 de descongelacid in | " s i
S roniem (ECHID GEIRGEN begdll- o Los alimentos utilizados para la preparacion de la

Scni i i c NC NA c NC MA
3 S £ e SRt RGN ATTER sk ¥ ~ 4 [minuta cumple con la normatividad de rotulado
no a chorro de agua, canecas con agua of  [X] D de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005) D D
sometidos a proceso de coccitn). i "
Las ensaladas y postres que contienen fruta [+ NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de m D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, ’I‘
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 [cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido ¥ no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los|
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
A Realiza encuesta con los participantes con el fin NC NA

de identificar la voluntad de aceptacion de un|
menu vegetariano dentro de los primeros quince

[]e
Sk
[z
Mo

El pre-alistamiento de alimentos se realiza

aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccion de Nutricion.

En caso de aceptacién, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricién y dietética de Jla SLIS
para su autorizacién. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se utiliza a totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

ments contemplados en el anexo técnico

NC - NA

X 0 [

1 Pesao Neto I Peso Neto
i 5 "Requerido | Utilizado | { e Z | Requerido = Utilizado
i Mend i Ingredientes 1 (ka) (k) ;w Mend E_I.:'Jgretrllentea?. i (kg) i (ka)
| i i | g T :
| Fi 01?05 | 38 . 4 Mesgaomg | 0.4 1 0.4
I i % Proteina 1 7 L i ‘1 fo g
| Sopao ! | ) i !LP(. 4 | 6 |
| | cazuela | | ~ ! : | |
.9 | | ! i | Tubérculo | f o t
| i | ! oplatano ! —_ {
! | . s WS g f. i
~ ¢ 1 I i
e //'f | Bebida de | bahe | §1 | 5124
o frut 1 i
| o mans o T e 13.9] 1Y |
i P ; : — ! b i - ‘
f fspracs | 5.1 | 5.2 o, eldn 152 1 15.2
| Verd . : i : | == / :
| ;Isal:;:: }}.J Vo | 3 .3 larLPw.w{!M vda 1.9 1.9
| | ! —
! | oy e an
: Categoria 2: Adquisicion y Recibo de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado .
# aclerdol m I3 cobattic  contratada o c NC NA Se adquieren los alimentos dg todos los grupos c NC  NA
torizada: incl dnealy tos:ch z I:l para las preparaciones de minimo dos (2) dias D
e I o ety E de operacidn (a excepcidn de las frutas). Asi
o8 dooce @ b Doreln es‘abbmdc.s por & mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS "Plan de ‘Compras semana.r y F'-’e.m de 1 dol contenkio nelo en grAMOS, Ja papa.y yuga sin
compras consofidado mensual’, incluye listado exceso de tierra o, prelavada , aceite vegetal de|
e afmenton, (cranagrama de recita y Tl ae una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
cdlculo para la compra y preparacion de S s
alimentos. ’
c NC NA "|En el proceso de Recibo de alimentos| © NG NA
@ D implementa lo establecido en el “Instructivo D l:]
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por &l  |Recibo de Alimentos, * procedimiento “Operacidn
12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios -
alimentos  adquiridos para el Comedor 5 sociales” y formato “Recepcidn de alimentos”
Comunitaric — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibc
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
N® Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimienios de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores), Para el caso de los proveedores de pollo, camne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion C NC  NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los m D
alimentos , con fecha de expedicibn inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
| 1 fer s, Fecha | Fecha i Fecha Autorizacion | :
Producto | Distribuidor gl Fecha CHS | Proveedor | CHS | Autorizacién | CHS Sanitaria % Placa |
| | . Proveedor | Sanitaria |  Vehiculo vehiculo |
ol | P egod Fis h | elo0z3ead b pestanons 2410612008 21041202 2 Shouieoce vy
p— 021073 (oo ,;,-,)W/ﬂzjf;,zféz?/rﬁﬁ/zaznzs‘/awwzz 25z qusyl
: , e T ' ! 7 =
Leche Bﬂn}ﬂqﬂ";ﬁhl AOJ/WJMSU ,’a#uuf 7%/7077 /1 Z/&"?/Zﬁ’/-; / WHOT6Y
aweso (SenlalantaOS O3 Villohos 000 /- lazjodlont; S WHO6Y
i 1771
oo Santo k002 N3Vl ozl / |12ifi2diz] / whoved
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! Fecha ! Fecha | CHS | Fecha i Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveedor - CHS Proveed . Autorizacion § CHS | Placa
54 * Distribuidor | | Proveedor o _' _____ Sanitaria | Vehiculo
A F on | 2
v Sl G073 Bk to (WSIOE YO /4 A W"ﬁ’f
Cremade |
leche janlarﬁnanJuﬂgfﬁij} lla hora &VMML ﬁauur-,d/r's _ MW/ZWZ Mﬂﬁ%q
CFGUL U
| [ fmbl hfJﬂmf#05’/5””""33_A.@_Eif:_:{?_/_@@ff{. v A AT
— ol m@%’;“m«' s | 24gul7or wkmé
Atin ,(an urfgfmp;‘wffﬂ(?_?{??3 ’?ar’m iz et Omolly 2 AT
7 [ 7077 n
Abarroes [fo Ju'lwmw/a 1013 Takig w/ﬁff/fm Wichmeks /79090 wixhé
Pescado i "_____,_-——r-"‘""'_
| Pupas JL!rJ.»h{;,i{m s TG Lol di Wom/zazz FavodSle |/ gsmff/fazz \Z27%,
Categona 3 - Almacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variables Nivel de Cumplimiento
G NC MA, Los alimentos perecederos se almacenan dentro (o3 NC MA
) " . de los equipos correspondientes debidamente
Los alimentos -gque requieren cadena de frio [ ZI i
estan almacenados en condiciones de D D oggtj:;laos si‘;l seori:rossdo:. (;: acuert_jto : s.: D
15 |temperatura de refrigeracion y/o congelacion en 16 | 2 80 B -, (iUgEs), SYRARGO
B L Ty contaminacion cruzada, con rotulo que indigue:
recipientes plasticos o bolsas de polietileno bré dalall fo !
transparentes, nom_rg e alr‘nenp. cha de rngr;so. fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
. Los alimentos como frutas, verduras y horalizas
_Los_. alimentos 10, peracadaros. 8MPACAdOS c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener c NC  NA
individualnents, - como. grancs: Y. Olpe,. qhe Izl D en refrigeracion, se almacenan en canastilla El D
presenten largos periodos de vida Ot se gz 3 ; ;
AT almacenan de manera organizada en estanteria 18 |plasticas a temperatura amblente,rtemendo ?n .
; ; ; cuenta que no se saturen evitando dano
a temperatura ambiente, sin contacto directo de Fiecsnicn. Saparatiie A Soaruiae b et ti
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT - Sepa 1 PR
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en & h& s = i
los formatos “Control de temperatura de m I:l M I:l
equipos de refrigeracion” y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de Ios
temperatura de equipos de congelacion”® tres -|alimentos preparados de manera diaria de :
19 20
veces durante el dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente el "Formato de control de |conservadas durante 72 horas.
entrada y salida de alimentos asociados”,
feniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos gue alli se encuentran.
Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion Personal Manipulador
N° Variai:ie Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
X c N NA C° NC NA
|Z| D Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del m
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas practicas de manufactura (BPM) en » entregado para validacion a los profesionales de|
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricién local y socializado al personal. Dispone

Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segn lo establecido.

de letreros gue indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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L

N°

Variable

~|Nivel de Cumplimiento

. |El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC  NA
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con ndmero de registro profesional. E
I N"|| Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos i Fecha Certificado Médico :
1 leyawdss  Oleid? 101077077 |
2 Bpu{r,'? Bravp i 510817017
! -
| IRty Parin o Govqon 05/05 12012
F i 2 vl
Bl e ayla Mowdenegre (Bua lioy) 20104)7071
. : i ; =
[siMnoliéy Vivas (e ousadle) 0110917077
ol Yplowdy Aegsta  (vyhidonista) 14110177
{7 e
. /
i 9 £ //_ i
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° .Vélj_iable i Nivel de .Culmplirni_ento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
y estandarizacion de utensilios para el servido de
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la e ne HA alimentos,socializa al personal manipulador,| o N NA
minuta de alimentos: minuta patron, ciclo de m I:I personal nuevo; de manera presencial y cuenta| <] I:I
menus y andlisis nutricionales de acuerdo al con el soporte del proceso.
procedimiento  “Operacion enfrega de apoyos ] =
alimentarios en los servicios sociales” S [ Z5 Mﬁ) 7L- 031} 0 K £3- 0”1’0 Z/ L}
; ; 76/0312073
Fecha. 04/1” zt- ?Z/ 0122 03/0‘” z3 |Cuenta cf;" soportes (planilla de asistencia,
sl ONOLIT3 - 1670317023 25 |registro fotografico, material de apoyo) de todas

~ |requiera realizar fortalecimiento técnico.

iminimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°

Cuenta con capacitacién en recepcion de
alimentos v conocimiento de les criterios

5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se

cocha & 1109177 - 030N 23-0M0HE 3

las capacitaciones realizadas.

. Variable

“ | Nivel de Cumplimiento

126,

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistid a la charla de induccién sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Respcnsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

1

: N"

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

i Fecha Induccién /
i Fecha Capacitacion

31] M-E;cmr/{er Ol it ¢

GUIN7023 - 1067700

2 ﬁ{’&["f:; frove

O30T 1013 - 10070

LA

121 Plov Mavina .G
rd

a9 Jn
v

| 11103)7073 -~

n
| SR

5

6

H

~

/

/

s s o
o ! o

NC NA

X OO
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Categoria 5: Sanitario

N°

Variable

Nivel de Cu_mplirnien.to

N®

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estin protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada de polvo, luvia, suciedad, otros c NC NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, m 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales !Z] D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domesticos. Los sifones o rejilas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NC

29

|alcantarillado;

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
en aquellas  situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(oas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de

|almacenamiento de combustibies.

[z

b

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion,
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion,

o
[z

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagndstico Del Servicio De

NC NA

5o

Alimentacion™
# Concepto: el Porcentaje de Cumplimiento: %
|Fecha: Dia: __ =" Mes:__~ _ Afc: “ . NeActa: ~
Hospital/Subred: e
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° ‘Variable Nivel de Cumplimiento
Las a&reas de cocina, distribucién, salén c NC NA ‘|Las areas de cocina se encuentran debidamente c C  NA
comedor, almacenamiento de alimentos, m D senalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el |X| |:|
higienizacion de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
|instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con -
32 personal, almacenamiento de agua potable, 13 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabdn liquido desinfectante,
|almacenamiento  de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica 0 el secado de manos, debidamente sefalizado

lespacialmente. Todas las areas se encuentran

en adecuado estado de orden y limpieza.

|ubicado en el area de elaboracion o proximo a

esta.

34

‘|desinfeccion.

Las ventanas y puertas son de materiales que

no generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la  limpieza vy
Los vidrios se encuentran en

buen estado, cubiertos con pelicula de

|seguridad o algin elemento para prevenir el

estalido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben temer como
senalizacién franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,

|o divisiones en la carpinteria con el propésito de

hacerlos visibles y evitar accidentes.

z
(¢

o
[z

35

|reparacion.

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remocion del calor. Las
aberturas para la circulacién se encuentran
protegidas por mallas ant-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corosivo vy
faciimente removibles para la limpieza vy

Oz

e o
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Variable

“Nivel de Cumplimiento

N

. Variable

Nivel de Cumplimiento

|Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial

El Comedor Comunitaric cuenta con area de

Inecesaria para la realizacién de las actividades C NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NC  NA

p: |8t

- |en todas las areas. Las lamparas, accesorios y [XI D ‘|alimentos separado de los servicios sanitarios, m |:|

36 |otros medios de iluminacion del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan - |area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacibn de elementos
de ruptura. _|personales y ropa de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios o - ot & s
sanitarios separados, en buen estado de . > NA
x 2 ; % Se cuenta con un area especifica para
funcionamiento, con la dotacion de elementos [} [] aktiacenariério de-utenslios de aseo: ubkado| LK
de aseo, lavamanos para la higienizacién de en un hgar que. no geners riesgo  de
38 -;nea:::opara PR O 39 |contaminacién, aplicando el codigo de colores
L i . § establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, especifico de cada color
en especial a personas con movilidad reducida y :
cuenta con apoyos intemnos que faciliten el
acceso y uso de este.
c NG NA C::Jnt; con _Iugar pzrarJ ‘dalma?ena_a;niepgo dde c NG NA
— x productos guimicos, debidamente identificado, -
dEI ;’1 or::dc;rra 2?;32:?:; efl;::':;t:tosm;r; a:r:: @ |:| sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y m
40 :I; ca; p N TEr GOETIG GneE TSsa5 de: 41 |se encuentra alejado de la cocina y del aimacén
5 2 :r‘! 6"'“ gar q g g " |de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
SO R de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.

. A, c NC NA El plan de saneamiento se encuentra c NC  NA
’;‘rc:g::nﬁnaf:segiSOtmed:{agoon;:nlt:frcl'c;nse |z', D documentado, actualizado y ajustado a las [Zl D
e i e & e particularidades del Comedor Comunitario. Se
|‘mp_ie a (kﬁ o adn!rvnbc;ﬁos Los Disos sé implementan adecuadamente los programas de

4z LD:';,Z' &2 ni SO de )‘hume dF; d  Se 43 |limpieza y desinfeccion, gestién integral de
franhenan, st Ssce o : residuos solidos, control de plagas vy
enca.!en_tra publicada.ea Un gar V':.'-"ble PR o abastecimiento o suministro de agua potable.

;naq;:fml;gatres i B R i Los registros de control del plan de saneamiento
bl se encuentran actualizados.

Ne Variable | Nivel de Cumblimiento
El Comedor Comunitario cuenta con taﬁque{s) de aimacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material c NG NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses m

44 : .- ) l

Fecha Lavado Tanque: Dia 49 Mes 07 Afio Zda; Material: p’({) 10 Tanques:___4
A g ! '
Capacidad Total: 70{/0, Empresa: F PFS Fumi ;JQ adndd

: P ) 2 2

Concepto Sanitario: F‘Q'UU v C{S} 4 Fecha Concepto: Dia 1 I Mes 07 Afo ‘:ffqz J
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
rcedores o vectores

01 /f, C NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al] C  NC  NA

Fecha Gitimo controf: 4&? / 6023 m D Comedor Comunitario; las escaleras y los -- D
e e corredores cumplen con las especificaciones
45 |Empresa: F I'} 5 {:Uhni 6 ﬁi onis 46 ‘|establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacidbn  se  encuentran

fond
Concepto Sanitario: F*ll}ﬂ r :La}f

sefalizados en materal foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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Categoria 6: Menaje y Equipo

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en contacto ¢ NE G ) o e,
directo con los alimentos poseen acabado liso, E! Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta A
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material |z| D con un plan de mantenimiento de equipos m
desprendible toxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
iperfecto estado de limpieza, higiene, actualizadas de los equipos e instrumentos.

47 : i : 48 : 5 :
desinfeccion y funcionando adecuadamente, Los equipas e instrumentos, como basculas,
sa encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termdmetros son verificados
partiende del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacion y distribucién de los mismos. formato establecido “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.

N° Variables Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desmfecclén ¥ en buen estado para el

"*Para el 5% de los participantes gque excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

X 0O

Mena e en sitio Cantidad Cantidad = | Menaje portable Cantidad : Cantidad
) __establecida  Evidenciada | e p | establecida | evidenciada uy- |
i “0porcada | o4 b Recipiente herméfico { ‘
Bande]a plasbca pgoo gq : . P 500 mi zo 30 |
%'_'_“" .............................. : T R , - e
| Coctara poste | popicpanie | 10| oo~ | W0 | W
; 1 por cada’ 7 i s - i ed
49 i Cuchara sapa | participante s 3 3 Recipiente hermético 330 ml | ZO !,0
o i 1porcada | 204 i Recipiente hermético i
:“Efzﬂ'lfﬁ)wmesa __participante ZU 1 200 ml i z O 7’0
. 1por cada 70 1
__Tianedor mesa | participante | L U g
i 1porcada L |
ot -_P:_::il‘era .+ Pparticipante { Z / 'f .
[ 1porcada | I
e | participante | 206
| |1 por cada : o o i
| Plato sopa i pa E,'E"pa nte | © mj_’ §w x -u
{ 1porcada | |
P'a_‘f’.__fic_‘).__..;_eeﬂieiee_nte i e |
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
N® Variable ‘Nivel de Cumplimiento N°® Variabie Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menus a las

personas manipuladaras de alimentos, asi como c NC MA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC MNA
el ciclo de menis y el mend del dia para los IZ| presentacion adecuada y agradable; en @
participantes Se asigna tumos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (furnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
5058 evita aglomeraciones. 51 postreras.
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentds en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcién individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA C NC NA
para tomar los alimentos de modo gue se evite| - @ D D
la contaminacion cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al meni diario
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

|recipientes separados y tapados. Los alimentos

Los alimentos preparados se mantienen en

calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la lineza de

|servido

toda mujer gestante ylo lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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N® Variable Nivel de Cumplimiento 5 N° Variable ‘- _|Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos establecidos c NG A o s
: . : : NA
5 ea; la mlnuta‘patrén para los distintos grupos de 7 Las Ca_racterlshcas organoiépucgs de las
edad determinados por la SDIS y se ajustan al " 55 |preparaciones presentan conformidad con la IE |:| D

establecido en el anexo técnico .

rangoc de tolerancia en gramaje (peso)

calidad esperada seguin el tipo de preparacion.

adecuadas condicicnes y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

N° Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC  NA
56 [condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su m
|preferencia; se encuentran identificades con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccidn se garantiza una c NC  NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas
Grupo de Alimentos ! Preparacir.’)n del Dia
| . SopauCazueia ; ™ )(_{fq D{-f {jdﬂ:ﬂj
= Efrfa' bt o o guany dl
-_.w = Proteina =:P.p(]mt{q d‘tfﬂ VG? dU Jﬂ{l s JlLLu i 5 ?
- Ens:a_la_dao\ferdura TOI’ F” 7 5,( aslﬁua € d E f}!.j q ‘13 Z'
. Tubéreulo o Plétano l"r%g____ cuc) r/l w o eoycara | 80417 :ﬁ;
|  Bebida de Fruta u{’!«? i wauign ‘ ‘-if‘) 0.7
o Pewe ff”'r/ 4 Loy lt’oL £ _ru{d deasodu | MA WA
Categor;a 8: Vlg:lancsa Nutricional
N* Variable Nivel de Cumpllmlento N® \‘_’ériable Nivel de Cgmplimieﬁto
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
c NC NA - i c NC MNA
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta toma de medidas antropométricas al momento
con el fortalecimiento que realiza la sUSo el  [X] [[] [] AE Tk 8 penga e s ey Stk 1 [0
equipo operativo de Ia Subdireccion de Nutricion nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
con \;rigencia de dos (2) afios tomas en los tiempos establecidos para nifias y
Faisha Fortalaeiri nifos menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
Dia :.f Mes f at Afo 7027 ‘| participantes mayores de 5 afos.
Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética "i_:'resenta 36 slatos en_!os L s generado:s o
y el Responsable del servicio del Comedor sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
58 Comunitario asisten a la  jonada de 59 pro_fesional en Nutriciéln ¥ Dieté_tica._ acta |
sensibilizacién  en  vigilancia  nutricional “?gt‘:‘m f;‘;gé‘ﬁw y registra la informacion en el
realizada por la Subdireccién de Mutricion. salema :
PRI *Remite el cronograma trimestral 2 la profesional
Fecha Sensibilizacion en nutricién de la SLIS.
Responsahle del igwmo: z o1 z
: 3:; ricmms::es Afo 4 Fecha 12/ 4'?”5 i oA Ao
Dia mes_77 Ao ZD’ZZ, e
N .=\;I"ari§1:}ll'é Nivel de Cu_rnﬁlimiento Ne Variable Nivel de.c;ump!imientb.
_— - Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del g g L
Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a6 m D i‘:::;': se »l r:;c;f:sta::igil 326'1 a;':;‘?;c;i oi IE |:|
ED ¥ Hlimelia oon B e : J|'1u'r.'|'iciona1 dep los participantes, dada r los
60|y sensibiidad de un (1) milimetros; en 61 parCIpaITes, P9

profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

o AT 077 oy aaiable ],N

797 777071 FJ Sedd]
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N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
e NC NA Para los casos de participantes identificados con G NC NA
!XI D D malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricién ‘Z’ D
El profesional Nutricionista Dietista socializa la 9 ba!o pesc_}) SloPRacalcmaindy Nutncm?n Y
: = b 3 dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
clasificacién nutricional a todos los participantes : g Ao
R ; Realiza canalizacién a Secretaria Distrital de
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 R 4
o ) ;i Salud de los casos de desnutricién y de obesidad
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia '36, % n
nutricional por parte de la SDIS s excluswap:renle mediante “el formato de
: 5 canalizacion y realiza activacidn de ruta en caso
Afio de desnufricion aguda u obesidad en nifias y
nifos menores de 5 afios.
i6n (IEC) en Promocion de Estilos de Vida

Categorsa 9 Acclones de Informaclon, Educacién y Comunicaci
%= ; con Enfasis en Alimentacion,

Nutricion y Actividad Fisica

Saludable

| o

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el

& e it plan de promocion en estilos de vida saludable < 4 o
Entrega el plan de promocion en habitos de IXI D aprobado y con los requisitos establecidos en el EI
estilos de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los & virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
o formatos establecidos por la SDIS). 5 |de Ia actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega: 0(
S5 wes 70 poo 2071 nctividad tec: Beduicion wnimo oo
Dia s Mes Afio Z gul'ﬁfjucufmﬁff )
s 11 2012 Actividad Fisica: 24| 1))rip \.| f1mg
 anosbe 2 7012 .
fl?r” au{)n 3/‘;;/50 Fecha: 49/02120?:3
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
NC

66

231012073
e

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo;

.|saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

] o
[z

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

Ne _Variable Nivel de Cumplimiento. | Ne° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de NE
Emergencias y Contingencias conforme al G NA & NG NA
formato " Plan de Emergencias establecido por D I:l _ |Cuenta con visita y concepto técnico de m
la SDIS" y se radica en medio magnético en la ,l 1 /{ : i seguridad humana y proteccidn contra incendios
Subdireccion  para  la  Identificacion, 941( rewdo QNI vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistemal -
de Seguridad y Salud en el trahajo de la Fecha:
Subdireccion de Gestién y Desarrollo de Talento - Py
Humano de la SDIS. Fa?g . YSMTT017
NC Cuenta con minimo dos (2) extintores NC NA

69

‘lelementos establecidos en la Resolucion N° 705

Cuenta con minimo un botiquin tipo ‘A con los

de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

I

70

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
50n: cerca al area de

preparacion de alimentos, &rea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humo.

e
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] : Variable .~ Nivel de Cumplimiento - N b i Variable . . |Nivelde Cumplih!i_énto
‘|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NC NA “|implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC  NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. @ I:l "|(entidades de control, interventoria y personal @
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con participantes del ¢ del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
! el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. i Comedor
Capituio C. OBLIGACIONES GENERALES 2
N° : - Variables ; ' A ; - .Nivel de Cumplimiento
N° - . Variable . | Nivel de Cumplimiento | N° Variable - - .. Nivel .de_;_c_:umplim_ientd

Elaborar informes mensuales de ejecucién del

convenio, de acuerdo con la metodalogia c NC NA C NC NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes |:| m m
de los componentes inclusion social |y ; Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacién, nutricién y salubridad, en la ©  |para el cumplimiento del objeto del convenio. En
“|primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73 |campo y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideoclogico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera cualquier ofra indole. No recibe ni recauda
:|de seguimiento, a la supervision o interventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
_|para su respectiva revision y aprobacion, en los ! corresponsabilidad o de participacion.

iérmines establecidos en el anexo técnico.

 Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

informacion por parte de la Interventoria/Supervision ]
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
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P S COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
ALCLDMW FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besosotin COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA | 17 MES | 03 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113907 CCCP 11-007 LA AGUADITA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7186-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

17 mar. 2023 8:55:18 a. m. . : 1"77'_1%18[ 2023 8:29:23 a. m.

-

86 Calle 128 86 Calle 128
Suba Suba

Bogota Bogota
No de Variable: 7

No de Variable: 4

Descripcion: Se evidencia avena molida con fecha de Descripcion: Se evidencia que no se realiza pre alistamiento
vencimiento y lote ilegibles y de remocidn al tacto, siendo |de producto pechuga de pollo de acuerdo a lo establecido,
no conforme con resoluciéon 5109 de 2005. dado que es sometido a coccidn con hueso, sin realizar toma

de peso para garantizar peso neto de producto.

Pagina 1 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

Formato No

D
ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTAD.C.

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

Secretaria X
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

17 mar. 2023 8:50:26'a-m.
86 Calle 128
Suba

Bogota

17 mar. 2023 8:46:02 a. m.
86 Calle 128
Suba

Bogota

No de Variable: 11
Descripcidon: No se adquieren alimentos para minimo dos
dias de operacidn, evidenciando que se adquieren en horas

de la mafana productos requeridos para preparaciones del

dia de hoy: fideos 0.8 kg, harina de trigo 0.6 kg, huevos 4 kg,
leche condensada 0.7 kg, adicionalmente se evidencia papa

con exceso de tierra y aceite de mezclas vegetales.

No de Variable: 13
Descripcion: Se evidencia que no se implementa instructivo
recibo de alimentos, encontrando avena molida no conforme
con resolucion 5109 de 2005, papa con exceso de tierra,
aceite de mezclas vegetales y 3 | de yogurt con fecha de
vencimiento 19 03 2023 para uso del dia 21 03 2023.

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 2 de 2




ALZALTIA MATER
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Sworebeh
Integracidn Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1 de 14

Fecha de Visita [ 0'7 I Q3 [

20 3 ] Hora Inicio I 09:C0am l Hora Finalizacién

Conits

INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

1. Identificacion
i i f
N° Convenio/Vigencia: 11 g@ "zgzz Nombre Asociado: ﬂ.«"’@ gucdn }n ?L@'-’,fﬂil par a lu f&‘.'&l

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

te/0/0tT

Fecha Inicio Operacidn:

113907 - ccc P 17-007 tu Aquad]a
30/03j2023

Fecha Final Operacién:

Nombre Responsable del Servicio:

Aucki# 5 Vivas

2. Ubicacion

Localidad: SUBQ Bario:__ G U;})‘?'MO MUE@} Direccién: cl 11§ §6(-38
Tel NA. cel: 304 0315155 correo Electrénico: CUWGJOF‘IGQ guao'I! “JQ @ OU‘H(}‘()K Cgm
3. Cobertura

Caobertura Diaria Contratada:

200

N° Participantes en Atencién:

Participantes Autorizados por Plan de Compras

Total Asistencia del Dia: 4 9 .1 Total Histérico de Asistencia: 3 GJZ

Categona 1 Verlﬁcaclén del Menu y Prsparacmn

: \;“ariah!e

Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobaciéon a la nufricionista local
mediante el “Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

NC NC

c NA c NA
Todos los alimentos para las preparaciones se
2" |encuentran en dptimas condiciones de calidad y

dentro de su vida util.

Se realiza proceso de descongelacién segtn lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracién y

| Los alimentos utilizados para la preparacién de la
minuta cumple con la nomatividad de rotulado

=
5]

[z

=
O

Ko

c NA
3
no a chorro de agua, canecas con agua o : s owge
sometidos a proceso de coccién). lzl D - |de alimentos (Resolucidén N° 5109 de 2005)
Las ensaladas y posires que contienen fruta {7 NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones [o] NC  NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de lzl D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,| m D
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora .6 |cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
A
c NC NA Realiza encuesta con los participantes coneifin| ¢ NC  NA
de identificar la voluntad de aceptacion de un Y
El pre-alistamiento de alimentos se realiza m D ‘|menu vegetariano dentro de los primeros quince b‘d D El
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
higienizacidn, pelado, corte o picado, pesado de - - |con el modelo de encuesta suministrado por la
T |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutricion.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

En caso de aceptacion, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

w

FORMATO NO
CONTROLADO

'PAGINA

2de14

Nivel de C"i:_mplimient'o

N Variable
- |Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de
“ |mends contemplados en el anexo técnico c NC -~ NA
Peso Neto Peso Neto "
£ = Requerido Utilizado TR ¢ 3 Requerido Utilizado
M | dientes Mend | Ingredientes
enu ngreaie [kg} [kg] l i ngreaie {kg) (kg}
: [
- Fl Proteina :
- 5 i
ns v — |
e cazuela
3 / Tubérculo Pcwur.no‘"a 17.8 17.¢
/ o'platano [ 1
‘—V--__———
_— // Bebida de | TG O 13.4 14
fruta v
/ ﬁ‘zlucar 7.6 2.6
/ | poere LPGNGNG 27.9 A
i ostre "
Verdurao H
< (4 | Qs 3.7 S
| 7
S i -~ -Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos™>. =~ . & . - ;
|  Variable _Nivel de Cumplimiento | N* | - " Variable Nivel de Cumplimiento
iabc;::a 2:;; deacog pr;sg;:?:algoﬁoar;st:zgadg c NC NA Se adquieren los alimentos de todos los grupos c NC NA
autori :da' incluyendo los elementos de aseo; IZ, D D ;{para fas preparscionssde mifimo’ dos (2) dias m
LOrZA, oy % . 'Y de operacién (a excepcién de las frutas). Asi
es acorde a los formatos establecidos por la i ; Aol
i " o, . ‘ Imismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS “Plan de Compras semanal" y "Plan de 11 d it | t
compras consolidado mensual’, incluye listado ol cmmn'd.o A A i
e i Bl el GRS ;ecibo tabia d& exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
S SImaies, e y & una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
calculo para la compra y preparacion de :
i en bultos.
alimentos.
C NC NA ‘[En el proceso de Recibo de alimentes] € ~ NC  NA
]E D limplementa lo establecido en el ‘“Instructivo E |:|
. |Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, * procedimiento “Cperacidn
'12' fabricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios ]
alimentos adquiridos para el Comedor |sociales" y formato “Recepcidn de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular -«[tomando y registrando la temperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
Nl Variable Nivel de Cumplimiento

i

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion
* |sanitaria vigente. Adicional cuentd con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los

alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Producto | Distribuidor Fecha CHS | Proveedor PEEE: Alf::i;:;ién vF(EEgiTo A%EEE;E;“ Placa
poto | (ool Fi sh| 1610212003 Gacd Tk giewlions, 2 9106120t |TSI0UZ0T (214120 TNsHZ
came | Goud fAsh MelHI073 oodbh helielan 3| 29/06l0c1 2SI0HI0 esipdindi sy
e Y N L e AL
aueso Sanlluroniy 0502/ 03 o 2ol / (mggjzoee |/ Mgy
voout Yl Unowld @GO3 Nlahya Tyl |~ efoalzdte | / WHOTH

Cc
\/

<

C

00




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO

Lepeanire. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO T
CONTROLADO

Baciviniig
i ion Social -
TR CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 3de 14
. 4 1 Fecha ~ Fecha CHS i Fecha i Fecha i i
Producto 5’ Distribuidor | CHSICS : Proveedor | CHS & dop | Autorizacién | CHS | Placa i
' Distribuidor | |_Proveedor | "Y®%C | sanitaia | Vehiculo -

oo Sonkilunan 0510203 PkgsYo OSHIL | gl /| Foj2022 WY

e Jhnluuarw?a osielion3 V,lla Mvia ZVHWUZZ? mea}’é' ot / lin uﬁaw
Huevos SanJ 'bnmJ«OJ‘/MZOﬁ Hakeo 'ﬁfﬁ}wzzl ,,fq“u%,,f.ﬂﬁ ¥ / -Z‘WQ}?OZZ kvawrlé

» Mayonesa oanh'kmﬂk: O5i0ehoe 3 akye MM?}Z&'ZZ, ,;f:n;.‘ﬁmmg / =Z%‘ Wit ’WLK'?'TG
Min (5ol ol O510E) 2053 ke )i, f’;"i‘“: rimondos / L4J04170 Tk
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Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos -

Nivel de Cumplimiento

N° . Variable Nivel de Cumplimiento | N° . Variables
c NG NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NC NA,
A . Y . |de los equipos correspondientes debidamente
Los’ Smelos g8 ragilacn cad_el_'la U1 [zi D organizados y separados de acuerdo a su IZ' D
estdn  almacenados en condiciones de : X 2
15 |temperatura de refrigeracion y/o congelacién en 16 naturaleza___srn golens. o f"."gas ewta_ndo s
cipientes plasticos o bolsas de polietileno contaminacion cruzada, con rétulo que indigue:
Leanp enlesp p nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
FParanies, vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
" Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
: ilh‘)dsivi dauizlanl..rigtr?t: n:ompom egt::ﬁ:;osy eorfr‘;zmgﬁz c NC que por su naturaleza no es necesario mantener] C NC ~ NA
presenten largos periodos de vida dtil, se E D er[ (efngeracuén it amace._nan en ;anast|lia E D
17 ! 5 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
{almacenan de manera organizada en estanteria ita 2 .
a temperatura ambiente, sin contacto directo de wen'ta' quse Ao dse dsau;ren Bt ]’,"do d:nc
la luz solar y sin presencia de humedad. E‘.I?FT'a Sl i
Registra diariamente las temperaturas de los e

=
[¥]

=

equipos de almacenamiento de alimentos en

los formatos “Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y “Confrol de .{Se cuenta con muestras de referencias de los

temperatura de equipos de congelacidn” tres| 20- alimentos preparados de manera diaria de
veces durante el dia. " |acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y

Diligencia diariamente el “Formato de control de conservadas durante 72 horas.
enfrada y salida de alimentos asociados”,
- |teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

<o

18

o
[z

. Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas- de Proteccion Personal Mantpulador

N°® Variable ; 3 Nivel, de Cumplimiento | N° y 3 Variable

[Nivel de Cumplimiento

NA "
D Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del

Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
-|entregado para validacion a los profesionales de
22 |Nutricion local y socializado al personal. Dispone
- |de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, araa
de consumo de alimentos y bafios.

Xz

c
- |El personal manipulador de alimentos aplica las D
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacidn limpia y
completa segun lo establecido.

2

-

® 0 0
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" Variable;

Nivel a C.l.!';rip__limiz_er_l_to

“|El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.

NC NA

b

: N° !ﬁlombresyApellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico Jl

1] Alexwwoler  Qlaite 1010117011

2 Bquti-; Biave 15/ 08/ 202

3l Marina Pena t1172120c
B 14l Pagla Mouleneqro (Buxiliar! | zolod/zt

,5} Aude » Vijves fﬂi:ymjcrj)e) 0zl0q170rz

ol Yolawd g Beosdo (NI ciows Ja) 91 4/101 7072

{5 . C—

- /

o —
N Vatinble. .0 Nivel de Cumplimiento Variable |Nivel _gg"_c_;jmpn_mi_en'u;

24

] Fecha:

" |requiera realizar fortalecimiento técnico.

leoena: L0912 -03 )09 23 -0 0223

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menis y analisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento  "Operacidn entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

g1-10/ 22 -12140/et -3IONT3
onjaelis

Cuenta con capacitacién en recepcion dei
alimentos y conocimiento de los criterios
minimas de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez gue se

c NC

X0 O

Arocha: 65720022 - 0 304 23-OMEILS

La profesional en Nutricion y Dietética realiza Ia
estandarizacion de utensilios para el servido de
. -|alimentos, socializa  al

personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
registro fotografico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

NC NA

frofe]

] o

NG

Variable

. |Nivel de Cumplimiento

26

|El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente paré el personal manipulader, asi
|mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacion def servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del
|Responsable del Servicio, segln lo establecido en el anexo técnico.

s
H H

Nei Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Induccion /
Fecha Capacitacion

meypuude Y 010!4 ¢

-

gclones - 10/02/23

03102/23 ~ 70102173

2l Beatiiy B

3  Mariu Pu,m‘ ol ¥
4

5 f‘_’___.}/l

51 /

NC NA

b
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- Categoria 5: Sanitario.

! e . Variable

Nivel de Cumplimiento

N°-

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estdn protegidas contra la

. |estado de aseo, libres de acumulacién de ¢ N NA entrada de polvo, luvia, suciedad, otros| C NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, E D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales ’E D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. * encuentran asegurados y en buen estado.
NC NC

29
- |caracteristicas establecidas en el anexo; dicho

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarilado; .- en  aquellas  situaciones
eventuales en gue se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las

cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibies.

[z

i

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y|
pared - pared de las dreas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.

ﬁn
[z

N°

Concepto Sanitario

Nivel d_é Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicién inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afo cuenta con
¢l soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NC NA

X [

'|Alimentacidn”
31 . Ve L s A
- |Concepto: Porcentaje de Cumplimiento: %o
: -~
|Fecha: Dia: __ 7" Mes: e Afo; N° Acta: il
* IHospitaliSubred: il
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° ::_._-Variabie_ Nivel de Cumplimiento
Las éareas de cocina, distribucién, salon c NC NA ‘|Las dreas de cocina se encuentran debidamente c NC  NA
-|comedor, almacenamiento de alimentos, D sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el E D
. |higienizacion de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
|instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos quimicos, . ‘|dispensador con jabdn liquido desinfectante,
-jalmacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas  fisica o el secado de manos, debidamente sefalizado

‘|espacialmente. Todas las areas se encuentran

en adecuado estado de orden y limpieza.

.|ubicado en el drea de elaboracién o préximo a

“lesta.

‘testallido.

'Las ventanas y puertas son de materiales que

no generan sustancias toxicas, resis‘tentas, no
porosos ¥ con acabados libres de grietas o

defectos que dificulten la limpieza y
desinfeccidn. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de

seguridad o algin elemento para prevenir el
Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefializacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura enfre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito de

|hacerlos visibles y evitar accidentes.

=k
[z

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remocién del calor. Las
aberturas para la circulacién se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos {anjeo)en
buen estado, de material no corrosive ¥
facilmente removibles para la limpieza y
reparacion.
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‘Nivel de Cumplimiento -

N

“Variable' T -

| Nivel de Cumplimiento

Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con érea de

ﬁa&ia:ﬂbl{

Concepto Sanitario:

sefalizados en materal foto luminiscente o
acrilico en un tamano de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimg) i

necesaria para la realizacién de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de|] € ~ NC  NA
i, "|en todas las areas. Las lamparas, accesorios y @ El alimentos separado de los servicios sanitarios, m D
36 |otros medios de iluminacién del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuentz con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios c - L & s Bt
sanitarios. separados, en buerd estado de S 5 ;
\ % | e cuenta con un area especifica para
funcionamiento, con la dctac.uén_ it _e'e'_“e"m D almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado| E
de aseo, lavamanos para la higienizacién de len un lugar que no genere riesgo de
L ond ik e e de sluminis 39 |contaminacion, aplicando el codigo de colores
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, ::tag?ﬂcé?aes;g:ir;? carteles akisivos al uso
en especial a personas con movilidad reducida y P '
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
c NG NA Cuznt;c con _Jugar pgrab_dalmact:ena_:dmielr_l:o dc:)e c NC NA
P = proauctos quimicos, epidamente dentncaao,
& Comedor COmUriRie: cumil. con kR IZ' I:, sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y E I:l
destinada para el lavado de elementos de aseo, ; : : .
40 bicado en un lugar que no genere riesgo de 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
Y taminacié 9 de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
SRILAMINAGISN. . i |de seguridad de los productos quimicos
- |utilizados en la limpieza y desinfeccion.
Todas las &reas del Comedor Comunitario se G NC NA Ecimufnl::ia d:E a;z:z::;z‘"? a?:m;:u;eng: €C NC NA
. o L X [] particularidadés del Comedor Comunitario. Se D%
cg‘g'eza' (Jc moen;ml-nho._ :‘; Los ?:03 soé implementan adecuadamente los programas de
42 na, sacl-caniecel bHn ). p 43 [limpieza desinfeccion, gestion integral de
Y
mantienen sin  exceso de humedad. Se residuos  sOlidos, control de plagas y
encuenina publcads en Wi gar visiie para. s abastecimiento o Suministro de agua potable.
manipuladores |a tabla de dosificacion de Los registros de control del plan de saneamiento
desinfectante. se encuentran actualizados.
N 2 Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de aimacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de materiall NG~ NA
| higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidréulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses E[
44 b d y J,.‘ 4 -
Fecha Lavado Tanque: Dia 43’ Mes m Afio (-’0&} Material: P’GJ 1o N° Tangues: 1
Capacidad Total: ?6,6‘0" Empresa: FAS Fu M!&a donés
[ s
Concepto Sanitario: r:'C‘-U_(il‘ ab' ¢ Fecha Concepto: Dia 17 Mes 01 Afio [4%4 3
_|No se evidencia indicios o presencr de plagas,
roedores o vectores
C NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas all -~ € NC  NA
1 ; 4 9} d -’} Z 03 3 Comedor Comunitario; las escaleras y los
Fecha Gltimo control: e ¥
: . corredores cumplen con las especificaciones
45 |Empresa: Fﬂ j FU WAy Gliel On #§ e est_abJecidas en el anexo ?écnioo. Los pasillos de
B salidas de evacuacion se  encuentran
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:Categoria 6: Menaje y Equipo’ -

" Vafiahie

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

47

directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas yfo material
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto estado de limpieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadaments,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucién de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

Equipos, mesones y utensilios en contactol

48

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.
Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termometros son verificados
semanalmente; v se registrar la informacion en el
formato establecido “Formato de verificacion de
bdsculas y grameras”. .

¥ 0 [0

Nivel de Cumplimiento
] NC NA
Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desmfeccuén y en buen estado para el

“*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

¥ 0 O

?]“';'na‘e ensitio | cantidad | Cantidad | | Menzietatabic Cantidad | Cantidad g
‘____ J_ . establecida E\m‘.!erlv.:lzn:la‘%g ] 2 establecida | evidenciada v :
| Bandea piéstica | 10 p;; ;:ada , Y Is lepnegéz I::Irméhco Z 0 20
% i) 1porcada | : | Recipiente hermético
i CUTE?_ iomsﬁe { participante | Z'!O E 1000 ml ZO 20
i g r cada o i . i’

49| | Cuchara sopa § 138 g Recipiente hermético 330 ml 0 20
e R T i r | 2 Recipiente hermético i 7
| Cuchilamesa | ycrents | 21 i 200 mi i (0 0
: 1porcada | i
t i § 1
| “Taniedor mesy. | parficipante | _“_'-’0'1 !
i { 1porcada | = }
Tt s participante | 24y !
: I da | i
i ' por cada [
i iasuge { participante 4 06
i : 1porcada |
| Plato sopé | participante l 235 !
h T s
| Patoseco | 'Porcada | 777 |
i ! participante | 5

: Categaria 7: Servido y Distribucién de Alimentos - -
Nl "~ Variable Nivel de Cumplimiento | N° | Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de mends a las

52

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

personas manipuladoras de alimentos, asi como) (v NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC NA
el ciclo de menls y el mend del dia para los m D presentacion adecuada y agradable; en
participantes Se asigna tumos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y| y seco. El guesoc y los postres se sirven en
50{5¢ evita aglomeraciones. gy |postreras.
. |Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos er casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre |a
respectivos  recipientes herméticos, bien porcion individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables C NC NA €C NC NA
para tomar los alimentos de modo que se evite m |:| |Z] D
la contaminacién cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al mend diario
53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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|adecuadas condiciones y de acuerdo a las

especificaciones descritas en el anexo técnico.

cecna 7 ‘7/47/6(/772 ﬂﬂfﬁua}’fy Wi
] aejal

Ne - Variable _Nivel de Cumplimien_tp'- N : Vafiab|€_j : .| Nivel de Cumplimiento
- |se cumple con los pesos servidos establecidos)| ;
+ len la minuta patrén para los distintos grupos de € NG NA | ~“llas Caracteristicas organolépticas de las|] C NG NA
‘54 ledad determinados por la SDIS y se ajustan al D D 55 |preparaciones presentan conformidad con la !Zl |:| EI
~ |rango de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segln el tipo de preparacion. 5
~ |establecido en el anexo técnico . : ~
‘Ne \t_a_i’!atiles‘ ™ Nivel d_e'Cumpfimier]tq
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC . NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su F‘ |:|
|preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion {entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una c NG NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas E D
i Grupo de Alimentos i Preparacion del Dia f T1°C T2°C %
; « 7 .‘
Sopa 0 Cazuela ; fcquﬂlu s c,cujuuw) | 78.4 {82 |
o Cereal ﬂwfh 42y {:]le,a[ (5 §7.11 §493 | A
i g d s aol §0.9 | 842 :
Proteina Ceurnd 7 cevdy quisad a Mgl
. . , . 4
Ensalada o Verdura Vorlyr s salteadlos wu jubowas 64.9] 69.2
7
Tubéreulo o Plétano [ Poyq crig I q Aorada 99 | 66
Bebida de Fruta j"!""-] o O{{ e g 6 0.6 ! 5.6
74 v : 5 ¥
Postre Beiigud coq guese doble crema, | 19156
Categona 8: Vigilancia Nutricional
NE “Variable Nivel de C:umphrniento N : Variable - [Nivel de Cumplimiento
.|La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
c NC NA - A c NC MNA
_ —_ gt toma de medidas antropométricas al momento
La profesional en Nutricion y Dietética cuenta ik 5 i
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el Iz] D D |del inicio de_ L'a atTI'ICIOI"I a mdof- bs._;laarflapant:s m |:| D
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién :{nuevos. Adicionaiments se realiza el numero de
con vigencia de dos (2) afos tomas en los tiempos establecidos para nifias y
Fech% Fortaleci rnl ento nifios menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
7 ‘| participantes mayores de 5 afios.
Dia Mes 40 Ao 2OLT |pa
 |Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética "f’rasenta o8 datos uta_n_los Irstadrc s generadu§ dol
‘ly el Responsable del servicio del Comedor sistema SIRBE on SISO ITONITHIE ¥ matricula
58 “écmunfmﬁo asisten a Iz jornada de 59 |profesional en Nutricién y Dietética, acta y
lsensibilizacion en  vigilancia  nutricional regt':;"’ fs"u;"gg’:ﬁm Y registra la informacién en el
realizada por la Subdireccién de Mutricidn. Sisom
o *Remite el cronograma trimestral a la profesional
Fecha Sensibilizacion en nutricién de s SLIS.
Responsable de! S rwclo 30,32.6
.|Dia Mes 7 Fecha raa cronograma:
Nutricionista : wz 4 2/4’7712955 Z
:|Dia ‘fé Mes 11 Afo Z
N Variable Nivel cle_Cun'.lr..aIirri'ilento N° Variable * ; Nivel de Cumplimiento
& e . Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del & B
L p Servicio y el Profesional Social asisten a la
Ya Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6. E I:, lomfiada de presentacién de la clasificacion m D
-IKg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros o L
ibiidad d 1 inatroes 6n 61 nutricional de los participantes, dada por los
S0ly sensibilida e un. (1) miimetros; e profesionales nutricionistas de la Subdireccion

Local o el que haga sus veces.
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Ne | “Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Para los casos de participantes identificados con c NG NA
; E D D malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricion D
El profesional Nutricionista Diefista socializa la o e = Z’;ﬂfiﬂg:aéeel’éch‘gfgzg\?a:
dlasificacion nutricional a todos los participantes Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: .63 " St 4 obeskiad
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia 36 Salud ,de los casos de desnutricion y de obesida
nutricional por parte de la SDIS. Mes exdugwafn e _rnedia{lte ..Er iamata., de
4 ARe ZOZL canalfzac;éi_'l ¥y realiza activacién de ruta en caso
—= = de desnutricion aguda u obesidad en nifias vy
. nifios menores de 5 arios.

Categorta 15 ACGIDMS de Informacion, Educacion y Comunicacion (IEC) en Promocion de Estilos. de Vrda

S SRR con Enfasis en Alimentacién, Nutricion y Actividad Flsu':a

Sa!udabla

N©.

" ‘Variable'

Nivel de Cumplimienté

Na

Variable

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el

. pe e plan de promocion en estilos de vida saludable o =
Entrega el plan de promocién en habitos de IXI D aprobado y con los requisitos establecidos en el H D
estilos de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
responsable de! servicio y el profesional en reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magneético si la actividad es
- la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los, 3 virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
formatos establecidos por la SDIS). de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
' SIRBE
Fecha de Entrega: kbl i ﬂf Gf U(CJ dn Oy Oq* o CU
l
pia_19_ wmes 10 asel02 buf "j ool
7 11 7017 Actividad Fisica: €qV) "gf i 0 b B 9
ﬁf: :.?jC(Gl on (3/71]702C Fachia: 101021203
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida i

66

|Fecha Reporte Cualitativo:

Fecha Reporte Cuantitativo:

~

.[saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

13/01 7003

1 )

5] o

* Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

Ne y‘éﬁable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de . .
Emergencias y Contingencias conforme al £ NC A NG MA

- |formato " Plan de Emergencias establecido por| El D D . |Cuenta con visita y conceplo técnico de M D
la SDIS" y se radica en medio magnético en la , ; . seguridad humana y proteccién contra incendios
Subdireccion ~ para  la Identificacion, fzap”(ada 0111/ 2077 vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. . |Guerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético QI Sistema ! S
de Seguridad y Salud en el trabajo de Ia Fecha: .
Subdireccion de Gestién y Desarrollo de Talento - 41
Humano de fa SDIS. f"aj c-. 4511120te
Cuenta con minimo dos (2) extintores NC

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualmente cuenta con minimoe una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

[z

70

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.

[z
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Ne Variable | Nivel de Cumplimiento | Ne- _Variable Nivel de Cumplimiento
_ ,|Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego, c NC NA |implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC NA
= |manejo de extintores y Seguridad Humana. @ I:l (entidades de control, interventoria y personal F’A D
“|Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con paricipantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
> ~|Comedor Comunitario - Cocina Popular. Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
71 72 2 ; i
el que se registren las novedades y situaciones

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
_|eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
ly medidas para la evacuacién.

‘|especiales relacionadas con salud, estado fisico

o emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del

. |Comedor

. Variables .

Nivel de’ Cumplimienm

Variable’

Nivel de Cumplimiento

N

- Variable

Nt\?e1 de Cump[xm:enta

" |Elaborar informes mensuales de ejecucion del
. |convenio, de acuerdo con la metodologia
‘lestablecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusién social y
alimentacién, nutricién y salubridad, en Ia
. “lprimera visita mensual de seguimiento en
73 |campo y el informe del componente|
" |administrativoffinanciero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisién o interventoria
para su raspectiva revision y aprobacion, en los
términcs establecidos en el anexo técnico.

74

'|donaciones,

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, refigioso, ideolégico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

5

1% o

Informacmn por parte de la Interventoria/Supervisjon
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FORMATO
NO CONTROLADO

PAGINA I

Tded

. Identificacién de la Unidad Operativa

Pericdo Informe Desde (v

il

1186 -Zgit Asodacion }n‘*?qrﬂ}

Hasta [Z 9] OZ] Z()L3 | FechaReusion [0 03] cOLD)]

J;_arcg [ 7l PC('S

Ne Ci iofVigencia: s
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popuiar: 413907 -clcp 17- 001 Lu A.gvaoh‘fq
Fecha Inicio Operacion; t 6 /o q j Zﬁz Z Fecha Final Operacidn: 3 0)‘ O 3 / 6 G’g 3
Respansable Servicio : Auddid) Vyvis
Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1 Identificacion general. C R

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISCS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

2.1. Compromi: St es io, Vigilancia Nutricional y Promocion en Esfilos de Vida Saludable con C
enfasis en Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica.
2.2, Compromisos S i C. /
2.3 Compromisos Sub te de Amb A dos y Sequros 48 /
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular < /
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional C /
5. Reporte de actividades en acciones de informacién, educacién y comunicacién (IEC) en promocion de hdbitos en estilos de
vida saludable con énfasis en alimentacién, nutricion y actividad fisica. C
€. Acciones comectivas a las observaciones, planes de mejora y jentos (O,P.R) en visitas de |a supervision| C- /
ponenta ali ion, nutricién y salubridad /
SOPORTES

Subcomponentes Apoyo Ali i, Vigil wal y Promocion en Estilos de Vida Saludable con énfasis en .
Alimentacion, Nutricién y Actividad Fisica. GING | "NA OBSERVACION
Compromise 1 |Nembres de los formatos de control c.

Compromiso 2 |Formato autodiagnostico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF !l

Compromiso 3 |Propuesta mend, commeo envio, correa aprobacién (Un solo PDF) X Naov Y _-d 0
Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En POF [

c mtea s ;En“c:q;es{a Vegetariana. Un solo FOF( formato encuests, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista (:. /

_ |comeo de envio, propuesta de menus y ap on por parte ionista local (Un sole PDF cuando aplique)

Compromiso & |Evidencia fotogréfica del suministro de la preparacion con hora y fecha ( PDF cuando apligue) x fU Ut aq v
Compromiso 7 |Sopone fotografico en POF donde se dispone de |as minutas C

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-228) { o5 ;
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, matenal de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF) AL o /

Acta, planilla asistencia, matenal de apoyo y soport 3 dela on en d 5n de
Compromise 10|, silios al personal manipulador (Un solo PDF) C
Compromise 11 |Formato Autorizacion Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envie, correo aprabacian (Un solo PDF) | (L /
A

Compromise 12|Sopone de asistencia C. /

Compromise 13|Formato Toma y registro de medidas antropometricas C:_ / /

Compromiso 14|Reporte de digitacién del sistema SIRBE s b -
Compromiso 15 |Fomato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-367 X [Noie Gyér: do
Compromiso 16|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y matenal de apoyo (Un scio POF) [

Comp 17)C comeo de envio y correo de aprabacién (Un soio PDF) C. /
Compromise 18|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo FDF) 4 /
Compromiso 19|Reporte de digitacion del sistema SIRBE i /
Compromise 20 Un solo PDF (correo de envio y &l cuar }. Informe cuando aplique c_ P
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Sut ponente de Salubridad NING | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitano vigente y evidencias mantenimientos (cuando apligue) ¢ y
Compromiso 2 |PLF Protocolo lavado menos de limpieza y 5n del plan de it ¢ /
Formato inspeccion porciones servidas (mensual) - 1
Compromise 3 |Formato Acomparniamiento de la ion del servicio de alimentacion (mensual) en PDF .
Compromisc 4 |POF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedoras L & /
Compomiso 8 Faormate en POF “Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PS5-232 C /
Compromiso & POF del formato de entradas y salidas de alimentos c
R Formato de recepcion de matenia pnma.
Registro fotografico en FOF ce los equipos, menaje y utensilios utilizados en &l comedor
Compromiso 7 |Factura compra de menaje /o equipos (cuando apliqus) c
Registro fotografico toma de muestras PDF
Compromiso 8 C‘
Plan de saneamientc PDF
] Formato de declaracion de compromiso
Gompromiso 8 | Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciadas en PDF -
Formato Recapeion matena prima ’l
Formato Preparacion de alimentos - 1
Compromiso 10 o ato de control de iras (refrigeracion y congelacién) L /
Compromiso 11 |No aplica soporte 7“ U ar E({u ar ;d ]
Compromiso 12|Soporte Lavado tanque en PDF . /
Compromiso 13|Acta, ial de apoyo, registro fotografico y listado de asi de |a actividad realizada al p LeoF | (O P
Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en POF de mantenimientos
Corlpromist-t4 Formata de verificacion de bésculas y grameras” (-—
Formato de termametros
Compromiso 15|PDF Fermato toma de muestras (cuando aplique) )( Mo izqye r U’ b
Compromise 16|PDF Resultados micrabiolégicos (cuando sean rectbidos) )! Ny re quen p! b
Compromiso 17|PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso gue aplique) )‘ MU ”‘{ v ) Jb
Compromiso 18|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) 2 K IU[} 1 pc{ ven Cl’ )
Compromiso 13|Soperte en PDF de las tomas (en caso que aplique) )‘ No e Gy é r} L.’ 0
Compromisos St ponente de Ambi Adecuados y Seguros NINC | NA OBSERVACION.
=
Plan de emergencias (PDF)
Compromiso 1 | borte radicacion plan de emergencias (PDF) c /
Compromisc 2 |Concepto de bombercs en PDF o solicitud de visita = soporte de page C_ /
Compromiso 3 |PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad.nombre, lote y Fv) [ /
Evidancias ublcacion extintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Comp 4 |Soportes de itacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos | (.
o soportes de solicitud
Compromise 5 |Ficha ingreso visitantes y cuademo de novedades presentadas en el mes del informe (PDF) = /
Compromiso 6 |E ias fotogra durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos maximo en el mes) (:,_ /
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113907 CCCP 11-007 LA AGUADITA

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTADC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 07 MES 03 ANO 2023

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7186-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

I

No de Variable: 2'i o i No de Variable:
Descripcion: Se evidencia que no se aplican buenas Descripcion:
practicas de manufactura por parte de personal
manipulador: realizan consumo de alimentos al interior del
area de procesos, personal de reemplazo Marina Pefia
presenta ufas largas y no cuenta con dotacion de acuerdo a
lo establecido, hace uso de pantalén de color oscuro.

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 1 de 2
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Fecha de Visita | 28 | 2 | 2023

Hora Inicio Hora Finalizacién 4:30pm

Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

1. Identificacién

N° Convenio/Vigencia: 7186-2022 Nombre Asociado:

ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA

Fecha Inicio Operacion: 26/09/2022 Fecha Final Operacién: 30/03/2022

Nombre Responsable del Servicio: WILMAR ANDRES VIVAS ORTIiZ
2. Ubicaci6n

Localidad: SUBA Barrio: GUILLERMO NUNEZ Direccion: CALLE 128 # 86C-38

Tel: NO APLICA Cel.: 3046375155 Correo Electrénico: comedorlaaguadita@outlook.com
3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 200 N° Participantes en Atencion: 200

Participantes Autorizados por Plan de Compras 200

Total Asistencia del Dia:

197

Total Histérico de Asistencia:

22432

Capitulo B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Categoria 1: Verificacion del Men( y Preparacién

Ne Variable Nivel de Cumplimiento N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio al diay
maximo tres (3) intercambios a la semana), o por

C NC

NA

[l

Todos los alimentos para las preparaciones se

C NC

NA

L]

I . . e 2 |encuentran en 6ptimas condiciones de calidad y
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita S
. B : dentro de su vida util.
aprobacion a la nutricionista local mediante el
"Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacion segin lo Los alimentos utilizados para la preparacion de la
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y C NC NA ; para a prep C NC NA
3 no a chorro de agua, canecas con agua o 4 [minuta cumple con la normatividad de rotulado de
. ’ L I:l alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005) I:‘
sometidos a proceso de coccion).
Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de I:l son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, I:'
5 [suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
c NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin NC NA

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

de identificar la voluntad de aceptacion de un
menu vegetariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccién de Nutricion.

En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
de menUs vegetarianos y remite a la profesional
en nutricion y dietética de la SLIS para su
autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes la
preparacion vegetariana aprobada.

<o



mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com
mailto:comedorlaaguadita@outlook.com

'

“ewmrn
Integracion Sucial

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA 2de14

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparaciéon y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menus contemplados en el anexo técnico

C NC

NA

Peso Neto Peso Neto
. . Requerido Utilizado . . . Utilizado
Menu Ingredientes Menu Ingredientes |Requerido (k
o (ka) (ka) o uendo &9 kg)
) |
Proteina
[
Sopao
cazuela -
9 Tubérculo o Papa comn 17,87 18,3
platano
c | Bebida de Pulpa de mora 13,38 14
oree fruta Leche entera siL
liguida 51L
Cebolla 687 6,9 Manzana 15.3 15,8
: Postre .
Verdura o
ensalada Tomate 6,93 7,1 Helado 6,13 7,6
I —
—
Categoria 2: Adquisicion y Recibo de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado Se adquieren los alimentos de todos los grupos
de acuerdo a la cobertura contratada o C NC NA d : e grup [@ NC NA
! . . para las preparaciones de minimo dos (2) dias de
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y I:l I:l > = A |:|
. operacion (a excepcion de las frutas). Asi mismo,
es acorde a los formatos establecidos por la se adquiere el helado con la descripcién del
10 |SDIS "Plan de Compras semanal”y “Plan de 11 qA P .
] y ) contenido neto en gramos, la papay yuca sin
compras consolidado mensual”, incluye listado ) .
I . exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de ’
< L una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
célculo para la compray preparacion de
- en bultos.
alimentos.
C NC NA En el proceso de Recibo de alimentos implementa C NC NA
I:l I:l lo establecido en el “Instructivo Recibo de
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Alimentos, ” procedimiento “Operacion entrega
12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos adquiridos para el Comedor sociale s” y formato “Recepcion de alimentos ”
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo de
los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion C NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto Distribuidor Fecha CHS Proveedor CHS Autorizacion CHs Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
14 Pollo Good Fish 16/02/2023 Good Fish En solicitud 29/06/2021 25/04/2022 25/04/2022 23'2\'
Carne Good Fish 16/02/2023 | GoodFish | En solicitud 20/06/2021 25/04/2022 25/04/2022 Tsjg
Leche Santa Marianita 8/02/2023 Villa Aura 27/10/2022 12/09/2022 WHO 764
Queso Santa Marianita 8/02/2023 Villa Aura 27/10/2022 12/09/2022 WHO 764
Yogurt Santa Marianita 8/02/2023 Villa Aura 27/10/2022 12/09/2022 WHO 764
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Autorizacién CHS Placa
o Proveedor . .
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
Helado | Santa Marianita| 8/02/2023 Makro 11/10/2022 | Favorabie con 12000/2022 | WHO 764
requerlmlentos
Crlinggede Santa Marianita |  8/02/2023 | VillaAura | 271012022 Favorable 1200012022 | WHO 764
Huevos Santa Marianita 8/02/2023 Makro 11/10/2022 Favorébl_e con 29/04/2022 weK
14 requerimientos 776
Mayonesa | Santa Marianita 8/02/2023 Makro 11/10/2022 Favor"?lbl_e con 29/04/2022 WeK
requerimientos 776
Atin | Santa Marianita |  8/02/2023 Makro 11/10/2022 | Favorable con 20/04/2022 wek
requerimientos 776
Abarrotes | Santa Marianita |  8/02/2023 Makro 11/10/2022 | Favorable con 29/04/2022 wek
requerimientos 776
Pescado
Pulpas Hortipulpas 10/11/2022 Hortipulpas | 10/11/2022 Favorable 5/04/2022 iggz
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento No Variables Nivel de Cumplimiento

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

C NC NA ; ) 4 C NC NA
de los equipos correspondientes debidamente
Los alimentos que requieren cadena de frio estan I:l I:l organizados y separados de acuerdo a su I:l
15 almacenados en condiciones de temperatura de 16 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
refrigeracion y/o congelacién en recipientes contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
plasticos o bolsas de polietileno transparentes. nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
namero de lote (si aplica).
i Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
Los alimentos no perecederos empacados .
I c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener [ NC NA
individualmente, como granos y otros que ) . )
. AN X en refrigeracion, se aimacenan en canastilla
presenten largos periodos de vida util, se - P ) .
17 - . 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria . ~
) . N cuenta que no se saturen evitando dafio
a temperatura ambiente, sin contacto directo de L . )
. . mecénico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de aimacenamiento de alimentos en los C NC NA C NC  NA
formatos “Control de temperatura de equipos de |:| |:|
refrigeracion” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacion” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de

dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medi

das de Proteccion Personal Manipulador

Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
C NC NA C NC NA
Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
El personal manipulador de alimentos aplica las I:l I:l Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacion a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 [Nutricion local y socializado al personal. Dispone

Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segun lo establecido.

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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No

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior
a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

C NC NA

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 [Maiter L6pez 15/06/2022
2 |Alexander Olarte 10/07/2022
3 |Beatriz Bravo 25/08/2022
23 4 [Paula Montenegro (Auxiliar) 20/09/2022
5 |Andrés Vivas (Responsable) 2/09/2022
6 | Yolanda Acosta (Nutricionista) 19/10/2022
7 I
8
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

24

Cuenta con la capacitacién en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menus y analisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacién entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

Fecha: 01-10-2022-22/10/2022-03/01/2023-
07/02/2023

Cuenta con capacitacién en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucién N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 27/09/2022-03/01/2023-07/02/2023

C NC NA
EI

25

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: 25/10/2022-03/01/2023-07/02/2023
Cuenta con soportes (planilla de asistencia,

registro fotogréafico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

(03 NC NA

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi mismo
el personal asisti6 a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del Responsable del
Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Induccién /
Fecha Capacitacién

Maiter Lopez

27/09/2022 - 10/02/2023

Alexander Olarte

2/01/2023 - 10/02/2023

3/02/2023 - 10/02/2023

1
2
3 |Beatriz Bravo
4

C NC NA

TEMA PLAN DE
SANEAMIENTO BASICO
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Categoria 5: Sanitario

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto estado

Las instalaciones estan protegidas contra la

de aseo, libres de acumulacion de residuos, C NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros C NC  NA
27 |alejados de botaderos de residuos, pantanos o |:| |:| 28 [contaminantes y el ingreso de plagas y animales
sitios que pudieran ser criaderos de plagas o domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
[ NC NA NC NA

29

El Comedor Comunitario cuenta con los servicios
publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado;
en aquellas situaciones eventuales en que se
haga uso de gas GLP (gas propano), este debe
cumplir con las caracteristicas establecidas en el
anexo; dicho cilindro de GLP debe encontrarse
en el rea de almacenamiento de combustibles.

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias téxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.

=]

No

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con el

soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

Alimentacion”

C NC NA

31 Concepto: - Porcentaje de Cumplimiento: __ - %
Fecha: Dia:___ - Mes:___ - Afio:___ - N° Acta: -
Hospital/Subred: -
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento

Las areas de cocina, distribucion, salon

Las areas de cocina se encuentran debidamente

. ’ C NC NA P ; . C NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacién de elementos de aseo, I:l I:l pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
instalaciones sanitarias, alistamiento de personal, higienizacion). Se cuenta con lavamanos con
32 almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para el
independientes, delimitadas fisica o secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
NC NA NC NA

34

Las ventanas y puertas son de materiales que no
generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Los vidrios se encuentran en buen estado,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin
elemento para prevenir el estallido. Las puertas y
cerramientos de material transparente deben
tener como sefializacion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y
1.20 m, o divisiones en la carpinteria con el
propésito de hacerlos visibles y evitar accidentes.

o

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacién del vapor,
polvo y facilita la remocion del calor. Las
aberturas para la circulacién se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo y facilmente
removibles para la limpieza y reparacion.

=]
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Variable

Nivel de Cumplimiento

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

36

Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial
necesaria para la realizacion de las actividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y
otros medios de iluminacién del Comedor
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar la contaminacion en caso
de ruptura.

NA

00O O

37

El Comedor Comunitario cuenta con area de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacion; esta area
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacién de elementos personales y ropa
de diario.

NC NA

[l

<]o

38

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de elementos de
aseo, lavamanos para la higienizaciéon de manos
para participantes dotados de elementos de
aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.

o

39

Se cuenta con un area especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado en
un lugar que no genere riesgo de contaminacion,
aplicando el cédigo de colores establecido. Se
publican carteles alusivos al uso especifico de
cada color.

P4
O
z
>

=]

Cuenta con lugar para almacenamiento de

c NC NA Pl ; - C NC  NA
L . productos quimicos, debidamente identificado,
El Comedor Comunitario cuenta con area X JO ) ) ) X
) sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
destinada para el lavado de elementos de aseo, . . A
40 ; ) 41 |se encuentra alejado de la cocina y del aimacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de I o ) )
S de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. ) .
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
. - El plan de saneamiento se encuentra
Todas las areas del Comedor Comunitario se NC NA p NC NA

42

encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad. Se encuentra
publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacién de
desinfectante.

43

documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de
residuos sélidos, control de plagas y
abastecimiento o suministro de agua potable. Los
registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.

=]

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material c NC  NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses
44 Fecha Lavado Tanque: Dia_26 Mes _ 08 Afo_2022__ Material: ___ Plastico N° Tanques: 1
Capacidad Total: _1000 L__ Empresa: FAS FUMIGACIONES
Concepto Sanitario: FAVORABLE Fecha Concepto: Dia_16___ Mes _05___ Afio _2022__
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores Se garantiza el facil acceso de las personas al NC NA

45

Fecha dltimo control: __18/01/2023___
Empresa: FAS FUMIGACIONES

Concepto Sanitario: _ FAVORABLE____

C NC NA
Ld O O

46

Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacién se encuentran sefalizados
en material foto luminiscente o acrilico en un
tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(minimo)

olin
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Categoria 6: Menaje y Equipo

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

a7

Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso, no
poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible toxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto
estado de limpieza, higiene, desinfeccion y
funcionando adecuadamente, se encuentran
instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y
distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo técnico.

C NC NA
EI

48

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras Y los termémetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacion en el
formato establecido “Formato de verificacion de
bésculas y grameras”. .

C

NC NA

No

Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

C

NC NA

técnico.
Menaie en sitio Cantidad Cantidad Menaie portable Cantidad Cantidad
! establecida | Evidenciada jep establecida evidenciada (U)
s 10 por cada Recipiente hermetico
Bandeja plastica 300 24 500 mi 20 20
1 por cada Recipiente hermético
Cuchara postre participante 210 1000 mi 20 20
Cuchara sopa 1 por cada 238 Recipiente hermético 330 ml 20 20
49 participante
Cuchillo mesa 1 pqr_ cada 201 Recipiente hermético 20 20
participante 200 ml
Tenedor mesa ! por cada 207
participante
Postrera ! pqr_ cada 244
participante
Vaso jugo ! por cada 206
participante
Plato sopa 1 por cada 235
participante
Plato seco ! por cada 222
participante
Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
No Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

50

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de menus y el menu del dia para los
participantes . Se asigna turnos para el consumo
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita
aglomeraciones.

Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable
(minimo de 30 x 40 cm).

C NC NA
EI

51

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. Elquesoy los postres se sirven en
postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido, sobre la
porcién individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 6°C.

C

NC NA

52

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

<o

53

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al menu diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

[>]o
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Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

54

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

C NC NA
LB O

55

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segun el tipo de preparacion.

C NC NA
b O O

Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o C NC NA

56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una NA

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparaciéon minimo dos

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Do

P4
(<13

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela MONDONGO 83,2 72,2
57 Cereal ARROZ CON ZANAHORIA 94,1 81
Proteina PECHUGA DE POLLO EN SALSA DE CHAMPINONES 93,3 78,5
Ensalada o Verdura PICO DE GALLO 9,3 3,3
Tubérculo o Platano PAPA A LA FRANCESA 87,2 78,0
Bebida de Fruta SORBETE DE MORA 7,3 3,5
Postre MANZANA CON HELADO 2,0 2,0
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

La profesional en Nutricién y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_21 _ Mes _10__ Afio_ 2022

Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor

NC

O O

NA

C

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento del
inicio de la atencién a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

C
X

NC

NA

OO

Masiva 10/02/2023
70 participantes

33%

58 Comunitario asisten a la jornada de 59 profesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada fotogréfico y registra la informacién en el sistema
por la Subdireccién de Nutricion. SIRBE.
Fecha Sensibilizacion *Remite el cronograma trimestral a la profesional
Responsable del Servicio: en nutricion de la SLIS.
Dia__16__ Mes __ 11 _ Afio__2022__
Nutricionista : Fecha entrega cronograma: 12/11/2022
Dia__16__ Mes __ 11 _ Afio__2022
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El/la Nutricionista Dietista, el Responsable del
. " it de1a6 c NC NA _Servi;iog el Profesionf:\l (Sjocilal alsis_tf_en a [a c NC NA
uenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a jornada de presentacion de la clasificacion
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros I:l I:l nutricional de los participantes, dada por los
60 |y sensibilidad de un (1) milimetros; en 61 |profesionales nutricionistas de la Subdireccion

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

Local o el que haga sus veces.

Fecha: 17/11/2022 Responsable y ND;

24/11/2022 Prof. Social
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62

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

C NC NA
Ld O O

Fecha:

Dia_ 26_
Mes __ 12
Afo 2022

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricion o
bajo peso) el Profesional en Nutricién y dietética
realiza las acciones de IEC colectivas. Realiza
canalizacion a Secretaria Distrital de Salud de los
casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.

C

NC NA

Categoria 9: Acciones de Informacién, Educaciéon y Comu

con

Enfasis en Alimentacion

, Nut

ricion y Actividad Fisica

nicacion (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

64

Entrega el plan de promocion en habitos de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:
Dia_15 Mes__10__ Afo_2022_

Dia_12  Mes__11__ Afio_2022_
Aprobacion 23/11/2022

C NC NA
Ld O O

65

Desarrolla mensualmente una accion en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el plan
de promocion en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial 0 magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE

Actividad IEC: Reduccion del consumo de
grasas

Actividad Fisica: Baile coordinacion equilibrio y
ritmo

Fecha: _ 10702/2023_

C

NC NA

IEC 164 Participantes
AF 82 Particiantes

66

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida saludable
y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativo: 23/01/2023

Fecha Reporte Cualitativo:

C

NC NA

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

67

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccién para la Identificacion,
Caracterizacion e Integracion, un (1) mes
siguiente a la firma del acta de inicio.

Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.

C NC NA
EI

1/11/2022

68

Cuenta con visita y concepto técnico de seguridad
humana y proteccién contra incendios vigente y
menor a un (1) afio, emitido por la UAECOB
(Unidad Administrativa Especial Cuerpo Oficial de
Bomberos de Bogotd).

Fecha: -

C NC NA
4 0O O

Pago 15/11/2022

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resoluciéon N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

C NC NA
Ld O O

70

Cuenta con minimo dos (2) extintores
multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, &rea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccién de humo.

[>]o
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71

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez al afio con participantes del Comedor
Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes y
medidas para la evacuacion.

C NC NA
d O O

72

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico o
emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

C NC NA

Capitulo C. OBLIGACIONES GENERALES

NO

Variables

Nivel de Cumplimiento

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

73

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion social y
alimentacion, nutricién y salubridad, en la primera
visita mensual de seguimiento en campoy el
informe del componente administrativo/financiero
en la visita financiera de seguimiento, a la
supervision o interventoria para su respectiva
revision y aprobacion, en los términos
establecidos en el anexo técnico.

C NC NA
EI

74

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
poalitico, religioso, ideoldgico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

C NC NA

Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacion por parte de la Interventoria/Supervision

Se realiza seguimiento al acta de visita del 6/02/2023. MenU del dia semana 3 N°14.

Variable N°1. Se realiza intercambios aprobados menu 13 para el 27/02/2023 se entrega manzana por pera de postre N°11 028 2023 y para el mena N°15 del
1/03/2023 se entregara papaya en lugar de meldn del postre.

Variable N°59. Se realiza toma de talla y peso al 33% de participantes el 10/02/2023.

informacion al sistema.

compras.

Variable N°66. El comedor reporta falla para ingresar la base de IEC al sistema de acuerdo al nuevo lineamiento, motivo por el cual no fue posible subir la

Pendiente materias primas: de menu N°16 aguacaie y granadilla, otros: platano harton verde y maduro, banano. Dentro de plazo y de acuerdo al plan de

se socializa el acta y se deja copia en el comedor comunitario.
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Capitulo E. GENERACION DE OBSERVACIONES (O), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )

Tipo

Fecha Limite

Variable Descripcion L
O,P,R P Cumplimiento
Se evidencia que no se entrega cubiertos completos a los participantes para el consumo de sus alimentos, sélo se entrega cuchara
(o] 51 sopera. Proxima visita
Se que no cumple con los pesos servidos establecidos en la minuta patrén, para el grupo etatreo de 9 a 13 afios por no ajustarse al
[¢] 54 rango de tolerancia en gramaje (peso) establecido en el anexo técnico, para las preparaciones de Pechuga de pollo en salsa de Préxima visita

champifiones, papa a la francesa y ensalada pico de gallo.
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Capitulo F. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (O), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R)
Fecha 2 ]
x| = Generacion E 2
- = L ., = o}
E— o = O,P,R Seguimiento Supervision (s} Estado (U]
d ©
> dd/mm/aaaa SI g P|IR

28/02/2023. En Seguimento se evidencia que el Distribuidor de lacteos y abarrotes, Santa
R 14 30/09/2022 [ Marianita presenta concepto higienico sanitario vigente del 08/02/2023. Se da cierre al X Cerrado
requerimiento.

28/02/2023. En seguimento se evidencia que se implementa de forma adecuada el plan de

P 43 23/12/2022 saneamiento basico, se evidencia areas y equipos limpios. Se da cierre al plan. X Cerrado
28/02/2023. En Seguimento se evidencia que se cuenta e implementa con el plan de compras

P 10 17/01/2023 que responde a la necesidad del servicio para los participantes asistentes. Se cierra plan de X Cerrado
mejora.

P 11 17/01/2023  |28/02/2023. En Seguimento se evidencia que el comedor cuenta con las materias primas para2 | X Cerrado
dias de preparacion, de acuerdo a lo establecido por el anexo técnico.

o 22 31/01/2023 28/02/2023. En Seguimento se gwdgnma que tod_as las &reas del cgrnedor se encuentran en X Cerrado
buenas condiciones de orden y limpieza. Se da cierre a la observacion.

o 12 31/01/2023 28/02/2023. En Seguimento se evidencia que las areas de proceso y almacenamiento se X Cerrado

encuentran en adecuadas condiciones de limpieza y orden. Se da cierre a la variable.

28/02/2023. En Seguimento se evidencia que el comedor no garantiza las temperaturas de
(0] 57 31/01/2023 seguridad de las preparaciones Sorbete de mora T°1: 7,3°C y ensalada de pico de gallo T°1: X | Abierto |X
9,3°C. Se genera plan de mejora.
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Quien Atiende la Visita
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-252
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIDS SOCIALES Versitn: 2
Fecha: Memo Int
12019028518
FORMATO INSPECCION PLAN DE MUES TRED PORCIONES SERVIDAS 17/06/2019
SECRETH JE WSRO EC Pagina: 1de 2
|SUBDIRECCION LOCALILOCALIDAD: suBA SERVICIO SOCIAL: B oo o Hond
Il.llm OPERATIVA: 113807-CCCP 11-007 LA AGUADITA
IDIIECGIOH: CALLE 128 # 86C-38 TELEFONO: 3048375155
OPERADOR ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ [Ea— 28/02/2023
L (dd/dm/aaaa) &
COBERTURA GRUPD ETARED 1: P GRUPO ETARED 2- GRUPO ETARED 3: 97 GRUPO ETAREOD & 3 GRUPO ETAREOD 5: 148
ATENDIDA HOY: DE_1_A_2_AROS DE_3_A_S__ AROS DE _8_A_8_AROS DE_8_A_13__AROS MAYORES DE 14 ANOS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPO DE ALIMENTO O ALIMENTO © ITEMS QUE EVALUAN
EDAD 'm o PREPARACION | P29 S8VP0 | e sanoe e o a Eanhi b b a | 12| 3] sa| 5| 6| 7| 18] 19| 2| comee |nocumere
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MUESTRED
PESO MUESTREADC | 258 | 234 | 263 | 267 | 289
MAYORES DE
- 5 MONDONGO MONDONGO 270 cmm:fn o6 | 87 | o7 | 110 107 i 3
CALIFICACION 3 1 3 3 3 /
PESC MUESTREADO | B9 [: a3 " B8 / i
MAYORES DE
14 AROS 5 ARROZ CON ZANAHORIA | ARRDZ CON ZANAHORIA 20 cmﬁ':‘l"’xu go | o7 | 92 | 101 | 98 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3
PESOMUESTREADO | 72 | 61 55 | 60 | 82 /
MAYORES DE PECHUGA DE POLLO EN | PECHUGA DE POLLO EN
5 SALSA DE 57 PORCENTAJE
14 ARCS olusate GIAIATE Jorcenae | 126 | 107 | e6 | 105 [ 108 -/ 1
CALIFICACION 1 3 1 3 3 p
PESOMUESTREADG | 52 | 46 | 68 | 60 | 62 /
MAYORES DE ENSALADA PICO DE ENSALADA PICO DE g 4
14 ARIOS 5 GALLO AL 65 roncenmae | o | 71 | 105 92 | 85 1
" CALIFICACION 1 1 3 3 3
PESO MUESTREADO | 24 n 28 35 28 /
m;o:%ﬂEossDE 5 PAPA A LA FRANCESA | PAPA A LA FRANCESA 33 m“mo 7 04 85 106 | a5 / 1
CALIFICACION 1 3 1 3 1 /
PESOMUESTREADO | 240 | 250 | 250 | 250 | 280
MAYORES DE :
s ANDE 5 SORBETE DEMORA | SORBETE DE MORA 270 JorcenaE | g5 | 93 [ o3 | 03 | oe 3
CALIFICACION 1 3 3 3 3 /
PESOMUESTREADO | BB | 100 | B2 95 | 100
Mﬁ;‘:ﬂfﬂﬁossﬂﬁ 5 MANZANA CON HELADO | MANZANA CON HELADO o6 Wu:?:fm a2 104 96 99 104 V 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3
ACIONES: Menu14- semana 3 \
FIRMA PROFESIONAL : "\_CﬁﬁlQ Cous e o DiOwye W FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE: : ,
NOMBRES Y APELLIDOS:_ “lona Con soelo NOMBRES Y APELLIDOS: . e

=




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-248

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

| Versidn: 0

Fecha: Memo INT 2019026408 - 31/05/2019

E BOGOTADC FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

SECHETARE [ NIEEGRACKN oG Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD: SuBA aprbi et COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: 113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA
DIRECCION: CALLE 128 # 86C-38 TELEFONO: 3048375155 :
FECHA (dd/mm/aaaa): 28/02/2023 OPERADOR: ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ

ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA i
MONDONGOD MONDONGD

ASPECTO

1 8 8 8 8 8
2 8 8 8 8 8
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8 /

ARROZ CON ZANAHORIA AMRROZ CON ZANAHORIA 2 B 8 8 a B8 3
3 8 8 8 & 8
1 8 8 8 8 8

PECHUGA DE POLLO EN PECHUGA DE POLLO EN

SALSA DE CHAMPRIONES |  SALSA DE CHAMPIRONES 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8

ENSALADA PICO DE GALLO | ENSALADA PICO DE GALLO 2 B 8 8 8 a8 3 /
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
PAPA A LA FRANCESA PAPA A LA FRANCESA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 a B /
1 B 8 8 8 B8
SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 2 8 8 8 8 8 3 /

3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 a 8

MANZANA CON HELADO MANZANA CON HELADO 2 8 a 8 8 8 3
3 B 8 8 8 8

RVACIONES: SEMANA 3 MENU 14 \\ 5; Q
T . N FIRMA COORDINADORO
FIRMA PROFESIONAL: ™Moo Govecelo Doorfe ld RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS: HanO (L‘\&VG\C&'(“JQ H NOMBRES Y APELLIDOS: =

5229 ?d/cp?/
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

PAGINA | 1de 14

Fecha de Visita

__i [ 0¢ I 2oLy l Hora Inicio IOS’: 30am J Hora Finalizacion [03'-000MJ

1. Identificacién

N° Convenio/Vigencia: ‘7 186- o A“U(- o Cfd"ﬁ j’) “‘quu/ WU"U JC\' PC('{

Nombre Asoclado:

’ r ! 4

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular | 113490 M- cCcCcP 17-007 Lo ﬂfj va 5{‘ +Q

Fecha Inicio Operacién: 76 /0‘” 20¢T Fecha Final Operacién; z g/az / 20&3

Nombre Responsable del Servicio: Aﬁd T !{5 \Vivas
2. Ubicacion |

Localidad: bUbQ Barrio: fiu; ”‘?’ Ll NV’;‘-?:{ Direccién: Ca Hé ’?Z‘? 5’(7 C i 3 ?

Tel: VA cet: 3116014770  coneo Etectrénico: (I)mfdb’f'laq?uo 0{* 4 a @ C?U+ looK. (0m
3. Cobertura

7
300 N° Participantes en Atencién: 200

Total Asistencia del Dia: 4"}'1 Total Historico de Asistencia:

Cobertura Diaria Contratada.

Participantes Autorizados por Plan de Compras

AR e 6 : i Ve T
N° Variable | Nivel de Cumplimiento ' | N°
Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el C NC NA c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexoc m @ D
SN0 (id drmo Uiy intercanibio’ &l dia 'y Todos los alimentos para las preparaciones se
maximo tres (3) intercambios a la semana), o i i :
1 R T : 2 lencuentran en optimas condiciones de calidad y
por situaciones _de fuerza mayor, fortuitos HeMrord e anATaEis
solicita aprobacion a la nutricionista local :
mediante el "Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de aio.
Se realiza proceso de descongelacién segun lo Mot inentcs dlilbads nar ok ién de |
| 5 |estipuiado en anexo técnico (en refrigeracion y c NC NA R CEI Ak Ch B % " P dezar_amor‘; Ieda c NC NA
" |no a chorro de agua, canecas con agua o @ Mo siment P LA nas o e m
 |sometidos a proceso de coccion). os (Resolucion N* 5109 de 2005)
_|Les ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de @ son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, @
suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros).
aptes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o boisas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
c NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin c NC NA
| MO de identificar la voluntad de aceptacion de un @
El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince
ri:capdo los pasos de: seleccion, clasificacién, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
bg;?ﬁﬁtg:- P:;d:- °°t”9 0 picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por Ia
g vel:d s e:l a;l:cldobanexo técnico. 8 |Subdireccién de Nutricnénl._ \
biiis s:lon Iavados' ed:sin?:c‘la :Isas del Iechle En caso de acn_eptacscn. : disefa do_s 2)
AR Yy 0s previo a 81 propuqstas de ments yegetaf!anqs y remite a la
profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacién vegetariana aprobada.
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Se utiliza |a totalidad de ingredientes listados en el analisis nutriclonal para cada preparacion y cumpliende los aspectos del ciclo de

G menus contemplados en el anexo técnico c NG  NA
j‘; Paso Neto T Peso Neto B D
; Mend | Ingredientes R":&"“ Ut'(ll'“g'}"" Meni | Ingredientes ""‘E“;i‘j" “j,:;‘;‘}“’
Q // Proteina f._'__‘___--'-""'"-# !
- B e o A o i
S i / Tubérculo Pﬂfﬂ‘ Cf lC)”ﬂ 4'7 g | (5 '
= o platano ! ________[_________.._.- 1
| 5 o .
i et Bebida de '70-‘14'10 13.% 14
! o '
g e e Mucar 26 |- 3
Zmalotie| 3.8 Wz Banarg A i G
I Verdurao | T Postre .
| onsalada | (dldara | 2." 50 Owse 39 -1 4
el 291 59
ol e

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdc a la cobertura confratada o
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y
es acorde a los formatos establecidos por la
10 |SDIS "Plan de Compras semanal” y ‘Plan de
compras consolidado mensual’, incluye listado
de afimentos, cronograma de recibo y tabla de
calcuio para la compra y preparacion de
alimentos.

Se adquieren los alimentos de todos los grupos|
para las preparaciones de minime dos (2) dias
|de operacién (a excepcion de las frutas). Asi
|mismo, se adquiere el helado con la descripcion
_|del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
‘|exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de|
|una sola fuente y no se adquiere leche en polvg)
n bultos.

|En el proceso de Recibo de alimentusw c NC  NA
mplementa lo establecido en el “Instructivo I:I D
Recibo de Alimentos, * procedimiento “Operacion
3 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
‘|sociales" y formato ‘Recepcion de alimentos”
omando y registrando la temperatura de recibo
|de los alimentos que requieren cadena de fric y
verificando las condiciones del transporte.

. |Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el

fabricante o proveedor de la fotalidad de

" |alimentos  adquiridos para el Comedor
. |Cemunitario — Cocina Popular

n requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y

rivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y a_utorizacim C NA
ncia y control de los vehiculos que transportan (a totalidad de los D X D

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables co
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y de
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigila
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Producto | Distribuidor | FechaCHS | Proveedor | CHS | Autorizacién CHS Sanitaria | Placa
. P d Sanitarla Vehicule vehiculo

poto | Good Fish [solicifud [GadFih [Solicifudl | 29006001 | 25090 250 YleceZ|TUNSYe
Good Fsh | Soliobvel [Guodish | Selicifud | 290060CLT | 234 NOLL TN WSHZ
Sl T odo%itoe] il hue. [z 1okt  |rupaze / [WHO
' G Wl fore C0E| |1z |/ Moty
T AL WA R WA

o 3
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FI;:lcl il ?;chl oHe ?:Inlnld !E;l: 3
uc 5! CHSICS ol HS Autorizaclén ca
N i Distribuldor g Provaed Provesdor Sanitara Vehiculo
oo | Ftes, oo | 06001 | a keo |11 Fecwioduly / |12)oqlczz whorey
Creme e [Santes o |CORIXT o Dova [eTMa02| Favousle | [ | ttiegimee woTeY
womves | 1S, o QOYULOLT | MaKeo |190M0u | oo oommenl - Moleltoe \H30%
| [ Mayonesa 1;3';;“,3,,,4& Oerltcet| Makio |11 _,5 ool | |m10zioet (541302
| [ Aw lg! "B Jo (WOTT0 | nakeo [mimdnt r,gyw,,wmiaj / 0200 (SfrL |
|| svarores Wi Yo 9072021 | MaKg 1101012 fo iy [ 10)04102 SFI3%)
= s T A e
| reee Wodipohay Momzee okl Mgz favoddle |/ 0100z ez 4

'Sté‘jﬁ”orﬁ&?*&rmacehamigg’mﬁ? Ali

Nivel de Cumpllmlento N°.

'-',:__'.':'variabfas_' S Nivel de Cumplimiento

c NC MA Los alimentos perecederos se almacsnan denfro cC NC NA

Los aimentcs que requeren cacena de fiio) 3] L] s v sorarais o oo s <1l H

e atrnaeenad_os en cond|caone§‘ - naturaleza, sin goteos ni fugas evitando 2 .
B terquratura dg rgﬁ'lgeramon ¥o congela{_::loln o * |contaminacién cruzada, con rétulo que indigue:

e b botss (o polistiienc nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de

e vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,

ndmero de lote (si aplica).

Los almentos o perecederos empacados - |Los alimentos como frutas, verduras 2 hortalizas

B I o arsnce y olite que c NC NA . |que por su naturaleza no es necesario mantener| c NC  NA

= : ‘od d ida otil E] |:| . len refrigeracion, se almacenan en canastilla F"{ D
17 PSECTy N aes pario osl sG] S,e . |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en -

almacenan de manera organizada en estanteria cuenta due no aa 'satiran  aviards bl

a temperatura ambiente, sin contacto directo de mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo

Iz luz solar y sin presencia de humedad. UHT i

Registra diariamente las temperaturas de los NG NG

eguipes de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de
eguipos de refrigeracion” y ‘“Conirol de
femperatura de equipos de congelacion” tres
{veces durante el dia.

Diligencia diariamente el “Formato de contro/ de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que allf se encuentran,

E[n
[z
<o
[]z

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

~ Nivel de Cumplimiento | N° Variable Ni\:ig:ﬁde*cpmpl'{ﬂ!!qlih
c [ NC  NA
m Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del “
El personal manipulador de alimentos aplica |as Comedor Comunitario = Cocina Popular y es
Buenas précticas de manufactura (BPM) en . entregado para validacién a los profesionales de
fodos los procesos realizados en el Comedor 22 [Nutricién local y socializado al personal. Dispone
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y de letreros que indiquen el proceso de lavado de
completa seguin lo establecido, manos, ubicados en servicio de alimentos, areal

de consumo de alimentos y barios.

Powered by @ CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL e
E MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES 8 TEA’:)%
ALcALOM iAvoR FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO st
Intog eSS ociat COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 4de 4
_ U Variable
: El personal manipulador de alimentos presenta cerlificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no 145 NC NA
|superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional. E D
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 M ter Lopen 15/ 06l20t2
2| Alexawdor  Clait ¢ 10/ 011/70tL
3 seqlr{-‘ Qsa_,uo 15108]70z7
4 Pﬂb"ﬁ UM(’\MQ(O L) 'iai) 20/09/z02l E
| & W 1
s| duclids Viyas  (leyausadle) oeoq)oer |
5| Yolawda  Awsla (Wlriciouisla) 149/10]2020
7
T varlabfe .. T i

Ne * Variable

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de

-] i . c
“lalimentos socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta E

con el soporte del proceso.

22140/ 22- 03/07123

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menus y analisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacidn entrega de apoyos

alimentarios en los servicios sociales” Fecha:

Fecha: U'ﬁ’,’ﬁ/ZZ-ZZ/ﬂZZ-03/0”33 : Cuenta con soportes (planila de asistencia,

25

registro fotografico, material de apoyo) de todas

24 sl S
Cuenta con capacitacion en recepcién de las capacitaciones realizadas.

alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacién y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personalf
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

ceara CVI09I2Z- OO T

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
e induccion sobre la operacién del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del c

“|Imismo el personal asistié a la charla d

Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.
Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras es) de Alimentos F':i‘:‘:‘é::::ft‘:l‘ ';n
1| Mowtey Lopea L0902 - 19003
Ao der’  Olaite 0772023~ MElice3|
Bechiix  Binvp 03otlwes-
3 T
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FORMATO NO
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Variable

Nivel do Cumplimlanto

N* Variable

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estdn prolegidas contra la

~ lestado de aseo. libres de acumulacion de ¢ NC NA onvrada de polvo, lluvia, suciedad, otos|] © NG KA
27 [residuos, alejados de botaderos de residuos, I:] 20 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales E D
~ |pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de; domésticos. Los sifones o rejllas de drenaje se
|plagas o insectos. sncuentran asegurados y &n buen eslado
e e o Los pisos, paredes y lechos son de materiales & 7 o s
E que no generan sustancias toxicas, resistentes, ; D D
E| Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantariliado, en aquellas situaciones defectos gue dificulten la limpieza y desinfeccion
2 eventuales en que se haga uso de gas GLP 30 Cuenta con uniones redondeadas pisoc-pared y
7 l(gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las 4reas de preparacidn ¥
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
Silindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
aimacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
Nivel de Cumpiimiento

£1 Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicién inferior a un aflo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al "Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

[X]e

[J5

Las ventanas y puertas son de materiales que
no generan sustancias téxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten |a limpieza y
desinfeccién. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de
seguridad o algin elemento para prevenir el
estalido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefalizacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 m y 1.20 m,
o divisiones en Ia carpinterfa con el proposito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

E| Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilta la remocion del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo Y
faciimente removibles para la limpieza y
reparacion,

38

> o

Ailimentacion”
- Concepto: / Porcentaje de Cumplimiento: %
”
Fecha: Dia: _~ __ Mes: —Afio: - N° Acta:
|Hospital/Subred: e
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
llas areas de cocina, distribucién, salon c NC NA |Las areas de cocina se encuentran debidaments c NC NA
lcomedor, almacenamiento de alimentos, D sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el X D
|higienizacion de elementos de aseo, re alistamiento de alimentos crudos y zona def ¥
. linstalaciones  sanitarias, alistamiento  de ;higienizacién}. Se cuenta con lavamanos con
|personal, almacenamiento de agua potable, rifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, ispensador con jabon liquido desinfectante,
|almacenamiento de  combustibles  son callas desechables o equipos automaticos para
ndependientes, delimitadas fisica o . |el secado de manos, debidamente sealizado
 |espaciaimente. Todas las dreas se encuentran _|ubicado en el area de elaboracién o proxime a
en adecuado estado de orden y limpieza. |esta.
c NC NA [ NC

B
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Variable

Nivel de Cumplimlento

N°

Varlable

]

Nivel de Cumplim

|Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con area de

|necesaria para la realizacion de las actividades C NG NA alistamiento para el personal manipulador def € NC  NA
" |en todas las areas. Las lamparas, accesorios y D alimentos separado de los servicios sanitarios, z] D
136 [otros medios de iluminacion del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion, esta
| |Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
|protegidos para evitar la contaminacion en caso eslado para la ubicacién de elementos|
de ruptura. personales y ropa de diario,
El Comedor Comunitario cuenta con servicios G 5 ¢ e .
sanitanios separados, en buen estado de c ) A 2
S S : Se cuenta con un 4rea especifica paral [7
g IO E3. Sl d.'a Ieler_nenws E] D almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado L‘ D
de aseo. lavamanos para la higienizacion de en un lugar que no genere friesgo de
S pe PRGNS QRGBSR AITAIN0S 39 |contaminacién, aplicando el cddigo de colores|
SRR : ; : eslablecido. Se publican carteles alusivos al usc
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
: o : especifico de cada color.
&n espacial 2 personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
2cceso y uso de este
c NC NA Cuenta con lugar para almacenamiento de c NC  NA
: . s ~ |productos quimicos, debidamente identificado,
& S‘or:aeuor ?g::g:%‘; :;:::msﬁr; ai::: m D . |senalizado, organizado, se mantiene bajo llave y D D
40 z a e f s reae del se encuentra alejado de la cocina y del almacén
m:;n:;é‘;n SRR goine: Hoad |de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
sl : |de seguridad de los productos guimicos|
|utilizados en la limpieza y desinfeccion.
Todas be 3 del C dor Co iari a C NG NA El plan de saneamientc se encuentra c NC NA
i : offas o= Ie:t:e otrad rr;um rdZns D |documentadeo, actualizado y ajustade a las D D
&{n ‘emnwi:l exr::emi nmesém'; d?e oservidmy particularidades del Comeder Comunitario. Se
F.'na 15n ac:-l:dme balﬁos Lis olsos sa.- implementan adecuadamente los programas de
R R, S50 :° S }‘humedi;d s {limpieza y desinfeccion, gestion integral de
m:: :I' deaxces | sl ibl ‘ra loe |residuos sdlidos, control de plagas vy
e deu 'c; ;;I unduga; wfséc:ci%i de |abastecimiento ¢ suministro de agua potable.
aﬁilpur : ::5 SIS £08 |Los registros de control del plan de saneamiento
' |se encuentran actualizados.
L) Nivel de Cumplimiento
|El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material] &~ NG NA
| Inigiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses B D
= Ko
“ |
AN Fecha Lavado Tanque: Dia c 6 Mes 0 3’ Afa ez Material: wa Al N° Tanques: 4
S “HS | \ \
Capacidad Total: 2000 | Empresa: FAS Fum guci ¢ne$
’
Concepto Sanitario: FC‘-U-D‘ I’CL.‘)“, Fecha Concepto: Dia 16 Mes 05 Aflo zoit
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o veciores NG NA c N NA

Fecha ditimo control: 4 ?’0 4’ Zg 33

Faugrasle

Concepto Sanitario;

b

Se garantiza el facll acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras vy losl
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran
sefallzados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamano de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

X O O

T T

Powered by @ CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

| PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Fgm;&goo
ALCARTIRMAYOR FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO c
s COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
R CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 7de 14

Ne| Varable ' Nivel de Cumplimlento | N* Variable Nivel de Cumplimiento

~ |Equipos, mesones y utensilios en contacto o " A ¢ NG. | HA
directo con los alimentos poseen acabado liso, N El Comadar Comunitario - Cocina Popular cuenta
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material D |:] gon un plan de manienimiento de equipos D D
desprendible toxico, sin aristas y en materiales preventive y correctivo, cronegrama para 13
resistentes, impermeables y lavables, en realizacion de mantenimientos y hojas de vida

& perfecto  estade de limpieza,  higiene, 48 aclualizadas de los equipos e instrumentos.

* ldesinfeccion y funcionando adecuadamente, Los eduipos e Instrumentos, como basculas,

| |se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los lermometros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta laj semanalmente; y se registrar la informacién en el

 |preparacién y distribucion de los mismos. formato establecido "Formato de verificacién de
|Estos se encuentran en cantidad segun los bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.

N Variables Nivel de Cumpfimiento
Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil impieza, desinfeccion y en buen estado parz el n NG NA
100% de los participantes.

te reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con 2 D D

=Para el 5% de los participantes que excepcionalmen
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

; > Cantidad Cantidad Cantidad Cantidad
J Menaje en Sitio | qiaplecida | Evidenciada Mensirorane establecida evidenciada (U) |
Bandeja pidstica 10 p:(; :aaa z L' Rempleg(tje'; r::!rméuco 70 ZO
1 por cada Recipiente hermetico ]
Cuchas pete participante ¢ 40 1000 ml 0 ZC’ i
P Cuchara sopa ;aﬂ?c;;::; 3¢ Recipiente hermético 330 ml 70 4
) 1 por cada Recipiente hermético ) )
Cuchillomesa | |, ticipante .0 200 ml 0 [£¢
1 por cada
Tenedor mesa Caiipants 0 T?
1 por cada -
Fosie participante Y Ll
4 1 por cada
Vaso jugo participante 206
1 por cada
o participante <3 F
Plato 1 por cada 777
participante

|Mantiene disponible en un lugar visible las
~ |minutas patrén y el ciclo de menus a las i)
personas manipuladoras de alimentos, asi como () NC NA * |Para el servido de los alimentos se asegura una c NC NA
el ciclo de menis y el mend del dia para los |E | |presentacién adecuada y agradable; en
participantes . Se asigna turnos para el| recipienies y menaje en buen estado, higienizado E D
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y |y seco. El queso y los postres se sirven en
se evita aglomeraciones. . |postreras.
Para los participantes con autorizacion para la i Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se ~ |queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servld? de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre IaJ
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcién Individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm). .
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables C NC NA C NG NA
F_ara tomar los alimentos de modo que se evltel E m I:l
:m?ﬁzt:;nfg‘rﬁén cruzada, Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
tensilic 0s o estandarizados. de los componentes de acuerdo al menu diario
_ ; 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a
:_-:; I:quﬂmﬂs- preparados se mantienen en toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
' ntes separados y tapados. Los alimentos y 35 g de queso.
: ntes servidos no permanecen en tiempo dal e
|espera por mas de dos minutos en Ia linea de
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Ne| Variable Nivel de Cumplimiento | N* Varlable Nivel de Cumplimiento
[ |Se cumple con los pesos servidos establecidos i _
en la minuta patron para los distintos grupos de 8 NG NA Las Caracterisicas organciépticas de fms| C NG NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al D B8 |preparaciones presentan conformidad con a D I:]
rango de ftolerancia en gramaje (peso) calidad ssperada segin el lipo de preparacion
establecido en el anexo tecnico
N° Variables Mivel de Cumplimiento
Mantiene & disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias ol c NC NA
56 |condimentercs, tales como orégano. pimienta negra y aji triturado, para ser adlicionados por el participante de acuerdo can su m D

oreferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °'C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza ura
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

D\'\
X< &
[]&

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T1°C | T2°C |

-. o nsellisen Gyyplu o gadamy oy 773 | 127

= | Cereal *ﬂ;rug o bag 0 | 66.7 |11 |
Prsoha Quntoe CU;'{U v Ujjao]q, §7.4 (154
’ 2Fae i Wergluias gl -}e{'x U{O‘j A v oo $79 1974

| Tubéroulo o Plétano Pape, criolle dpn e 5y |m.z!

' Bebida de Fruta ‘jbq Gatés apmnne 04 | 09 |

| e Eff-{_f&!} O (On guese oleSle crevua | 20.9 | 3 ) = '.

~ Variable

La profesional en Nutricion y Dietetica resliza la
oma de medidas antropométricas al momento < o
del inicio de |a atencion a todos los participantes I:l D
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de|

tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 anos.

c
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta
con &l fortalecimiento que realiza la SLIS o el ] D |:|
eguipo operativo de la Subdireccion de Nutricion|
| {con vigencia de dos (2) anos
| |Fecha Fortalecimiento:
pa_21 Mes 10 Aso LOLT

“|*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
59 |profesional en MNutricién y Dietética, acta y
registro fotografico y registra la informacion en el
sistema SIRBE.

(Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor|
|Comunitario asisten a |a jornada de
|sensibilizacion  en  vigilancia  nutricionall
realizada por la Subdireccion de Nutricién.

*Remite el cronograma trimestral a la profesionalr

Fecha
SR e eRiacion en nutricion de la SLIS.

ST e 37 2012

: Fecha entrega cronograma:
|Nutricionista : 7 3%
pia_76 Mes_17 Ao 12/111207%

0 vaol de Cumplimiento | N Varlable

Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del

; c NC NA ini i (e NC  NA

Cuen ; P i Servicio y el Profesional Scocial asisten a la
c“"g;;:g*:g?;ggg:ﬂi%ﬁé&f :,ll:o: IE jornada de presentacién de la clasificacion m D

" i d :Ie ﬁn ) il e, 61 nutricional de los participantes, dada por los

n ride a.ﬁarﬂe i la‘n " |profesionales nutricionistas de la Subdireccion

ificaciones eaerlm:sn é; anexo iésn?co ' g Local o el que haga sus veces.
5 o Amrp1022 MD-Loyonsalle
N =y V- KJ__c,'_g,l

— S—

B anv b e Py A
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%

Nivel de Cumplimiento

N | Variable

Nivel de Cumplimiento

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional & todos los participantes:
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

62

:‘_=:

G NC NA
. o S
g

Mes

Ao

S S

Nivel de Cumplimiento

Para los canos de parlicipantes (dentificados con
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnulricién
o bajo peso) el Profesional en Nulricion y
distélica realiza las acciones de [EC colectivas
Realiza canalizacion a Secretarla Distrital de
Salud de los casos de desnutricin y de obesidad
exclusivamente mediante el formato  de
canalizacion y realiza aclivacidn de rula en caso
de desnulricién aguda u cbesidad en nifias y
nifios menores de 5 afos,

NC

% 00

Be

Entrega &l plan de promocién en habitos de
estiios de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los
84 rmatos establecidos por 12 SDIS).

|Fecha de Entrega:

c NC

X [0 0

S 0wt . \ :
s r— s 77 e 2072 Actividad Fisica: &5 b fa’“?gﬂ‘)g‘ih"}m’dd
| JQFbeLfI on L3/ f‘f‘j ZC)ZZ Fecha: 4 L”ﬁ {/36}33

Desarrolla mensualmente una accién en gl marco
de |a estrategia IEC, segln lo pianteado en &l
plan de promocién en estilos de vida saludable
' |aprobado y con los requisitos establecidos en &l
- |lanexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
. |reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
les presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantzllz
de |a actividad. Ingresa la informacién al sistema

SIRBE Disminyeio o 64
Actividad [EC: _ A3Vcares conpd 3

Fecha Reporte Cuantitativo:

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participan
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

13/07/20¢3

v

Fecha Reporte Cualitativo:

tes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida

| Nivel de Cumplimiento

- |Emergencias y Contingencias conforme al
|formato " Plan de Emergencias establecido por
|ia SDIS" y se radica en medio magnético en la
| Subdireccién para la Identificacion,
Caracterizacion e Integracion, un (1) mes
siguiente 2 Iz firma del acta de inicio.
| Se remite copia en medio magnético al Sistema
|de Seguridad y Salud en el trabajo de Ia
| |Subdireccién de Gestion y Desarrolio de Talento
| |Humano de fa SDIS.

X0 O

ledicudlo 0112 |

‘|Cuenta con visita y concepto técnico de
' |seguridad humana y proteccion contra incendios
vigente y menor a un (1) afo, emitido por la
UAECOB (Unidad Administrativa
Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).

Fecha: 4
Pajo v 485/11/%022

Especiall

NC

O

c

X] [

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resclucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacicnados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, pléstica tipo FEEL

] o

Cuenta con minimo dos (2) extintores
multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefalizados y ubicadas en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son; cerca al area de
preparacién de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de

deteccion de humo.

70
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Ne | Variable Nivel de Cumplimiento | N* Varlable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, (¢ NG NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes C NC NA
manejo de extintores y Seguridad Humana ‘X] D (anlidades da control, interventaria y personal g{ D
Desarrolla un simulacro de evacuacidn minimo da 8015 an labores relacionadas con |3 ejecucion
una (1) vez al ahfo con participantes del del convenio), al Comedar Comunitario - Cocina
Comedor Comunitaro - Cocina Popular " Papular. Cuenta con un libfo, ficha o cuadema en
al que sa regisiren las novedades y siluaciones
Cumple con las medidas de segunidad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lieguen 2
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los paricipanies al interor det
y medidas para la evacuacion, Comedor

Variables Nivel de Cumplimientc

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimientoc
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC NA S e
establecida por la SDIS. Presentar los informes E @ D D
ge Jlos componentes inclusion social y Las instalaciones son utiizadas esinctaments
alimentacion, nutricién y salubridad, en la . |parael cumplimiento del objeto del convenio. En i
primera visita mensual de seguimiento en i estas, NO se ejercen actividades de prosefitismo |
campe y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideclégico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera  |cualquier otra indole. No recibe ni recauda ‘
de seguimiento. a la supervisién o interventoria donaciones, aportes voluntarics, cuoctas de ]
para su respectiva revision y aprobacion, en los correspensabilidad o de participacion. |

términcs establecidos en el anexo técnico. |

Varigdles 74, 25 260 g4udl Lidyes coygda 0cifng § L[« ,-m.scua/ uaﬁu{,‘ﬁ/&if;cr‘
; | ; }

fJ{dln} Q:L»;u.r;- por flu ;’éu'%tl'f’ J‘U%FNU(
'| 7

Voriadt 31 St cvuta cou ceba vd  de visida radlicade 47479

Voriodle 4. ﬁmciaa{ﬂ 008 -E,u/‘Ja q,_wlv-rn acion Ao pcund to ole Jrefirg ) on 0802023

|
}!-M’Dl/lﬂﬁf W-OW}M-GL ¢ !

Vanadle 59 vouwa oo posoy Jalla_del 14/007023 o 1Y pariici puidls nvevey
! 1

T L]

Y Sawiul:}q L s¢ deou copra dof aclo al asociaclo
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 Fecha -3 $
Generacion g g
O,P,R Segulmiento Supervision o | Estado 3
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A. Identificacién de la Unidad Operativa ;
N° Convenio/Vigencia: ‘7736 "ZC‘:Z Nombie Asoclado: ﬂ 3 ﬂ‘cfl acl dn ln } 4 Cf / u} \a o Gf IU Pa1.

Nombre Comedar Comunitano - Cecina Popular: '1 ’ 3 l? 0 I" =i} C C C p 4 1 r o 0 C'J I‘f LO nq U/U [ f". {ﬂ.
Fecha Inicio Operacidn i 6 / 0 Q} ;.7 0 ( Z Facha Final Oparacion. Z 6’/ &, Z / Z é z 3
Responsable Senvicio #‘hO(’ff 5 ViV us

|B. Lista de Chequeo

REVISION INFORME CNC OBSERVACION

1. ldentificacion general.

|

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

2 1. Compromisos Subcompenentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con
enfasis en Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica.

22 Compromisos Subcomponente Salubndad

2 3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros

3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular

4 Reporte de actividades de vigilancia nutricional

5 Reporie de actividades en acciones de informacion, educacion y comunicacion (IEC) en promocidn de hébitos en estilos de
vida saludable con énfasis en alimentacion, nutricion y actividad fisica.

£ Acciones comectivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O P,R) abiertos en visitas de |a supervision
componente alimentacion, nutricion y salubridad

ool P
P

P e A feYiaStumiacninlasi e Jomc| na | osssmvacon
Compromiso 1 [Nombres de los formatos de control C e
Compromiso 2 |Formato autcdiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF ( / .
Compromisc 3 |Propuesta ment, correo envio, correo aprebacion (Un selo PDF) }( 'U Ol aq_u T O( 0
Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PS$S-243), En PDF | =
Compromiso § ;‘i::t:)esta \fegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista C-- /

Correo de envio, propuesta de menus y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique) ', J
Compromiso 6 |Evidencia fotogréfica del suministro de Ia preparacion con hora y fecha ( PDF cuando apligue) X | MOy eGyer Mg
Compromiso 7 |Scporte fotogréfico en POF donde se dispone de |as minutas C
Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-P55-226) & <
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacién (Un solo PDF) - /

Compromiso 10 Aut;n.‘argnﬂ:::ﬁap:?;ﬁ::r:ﬁ:hﬁ::::f?uip:zﬁ; ypss:lg)nnaa fotograficos de la capacitacién en estandarizacion de & /

Compromiso 11 |Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacion (Un sole PDF) | & /

Compromiso 12|Soporte de asistencia = /

Compromise 13|Formato Toma y registro de medidas antropométricas & /

Compromiso 14|Reporte de digitacién del sistema SIRBE C / i
Compromiso 15|Formato Canallzaciones a serviclo de salud FOR-PSS-397 x 4 Uo equir 0"0
Compromiso 16|Acla, listado de asistencia, registro folografico y material de apoyo (Un solo PDF) C_ S

- |Compromiso 17|Cronograma, corree de envie v corree de aprabacion (Lin sole POF) s /
1 Compromiso 18 |Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) [ 55 /
T 19|Reporte de digitacién del sistema SIRBE & /
[ [correo de envio y el informe cuantitative), Informe cualitativo cuando aplique C /
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARE
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DTD:J:cgg'lg:‘ﬂ oy = —
PONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD -
|su um::‘ wNC| NA OBSERVACION
beomponente de Si

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantanimientos {euando aplique)

/

Compromiso 2

PDF Protocolo lavado manes-formate de limpleza y desinfeccion del plan de sanaarnmisnio

Compromiso 3

Formato mspeccidn porciones servidas (mensual)
Formato Acempaiamiento de la operacion del servicio de alimentacion (mensual) en PDF

Vo e)aw-foglo on ¢l
}#H’JO’O

Compromiso 4

PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores

i /

Compromiso §

Formato en PDF “Formato verificacidn transporie de alimentos' FOR-P§5-232

£

Compromiso §

PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcion de matena prima.

/

Compromisa 7

Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilies ulilizados en el comedor
Factura compra de menaje ylo equipos (cuando aplique)

/

Compromiso 8

| Registro fotografico toma de muestras PDF

/

Compromiso 9

Plan de saneamiento PDF
Faormato de declaracion de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en POF

CInIe|ele

Compromiso 10

Formato Recepcion materia prima
Forrato Preparacion de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeracién y congelacidn)

/

|

No aplica soporte

Nu reguendo

Compromiso 12

Soporte Lavado tanque en PDF

N

Z

Compromiso 13

Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de la actividad realizada al perscnal. PDF

Compromiso 14

Pian de mantenimiento (cronegrama y hojas de vida eguipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos

Formato de verificacion de basculas y grameras’.

Formato de termémetros

Compromiso 15

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

Compromisc 16

PDF Resultados micrebiologicos (cuando sean recibidos)

Compromiso 17

PODF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique)

Ng .'fquir'c:g{:-

Compromise 18|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) (=l /
Compromiso 19|Soporte en PDF de |as tomas (en caso gue aplique) )( FU ¢ { e‘i[‘_ veri C{ ¢
: _s:.bébm_pébenié_ga'.j_:&'rrn:_}g_iimf#&eﬁda dos y Seguros NING | NA OBSERVACION

Plan de emergencias {PDF)

Compromiso 1
Soporte radicacion plan de emergencias (PDF) a /
Compromiso 2 |Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , sopaorte de pago /
Compromiso 3 (PDF Listado de elementos que se encuentran en &l botiquin (cantidad, nombre, lote y FV} ('_ /
Evidencias ubicacién extintores, deteclores de humo, estado instalaciones (POF)
Compremiso 4 |Soportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especlal - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos | »»
o sopories de soliciiud C
Compromiso 5 |Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades prasentadas en el mes del (nforme (PDF) C/ /
‘Compromiso 6 |Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos ¥ consumo en comedor (dos méximo en el mes)

Powered by @ CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL FORMATO
e MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
r el FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA Se3
‘D- Observaciones Generales
=

JE. Concepto Revisidn Informe Mensual de Ejecucién
Conforme ] % |No Confnrrnei ]
|F. Firmas i

Quien atiende [a visita

Quien realiza la visita

Mﬁb VeSO

F T oz 0 Ardualo

K Nombres y Apellidos

Nombres y Apolﬂdos

o T SN TRY

i Firma

222340 (

ADL!"-'U-{Q " EU}() ﬂ

Firma

SLROT08S

Cédula de Ciudadania

Cédula de Ciudadania

Sugeivsion

——— Y

; f | M@wz&h\e WAV

prlpaf\!() oL [6{

argo |

Powered by @ CamScanner



https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
vy ey FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 07 MES 02 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113907 CCCP 11-007 LA AGUADITA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7186-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento X

Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

20283 8:40:52 ahm.
86 Calle 128

Suba

Bogota

v .
(s

No de Variable: 32
Descripcion: Se evidencian paredes y tuberia en cocina,
asi como puerta de drea de almacenamiento de fruver
con salpicaduras, pisos y estibas de area de
almacenamiento de fruver con acumulacién de residuos.

42

Descripcion: Se evidencian paredes y tuberia en cocina,
asi como puerta de drea de almacenamiento de fruver con
salpicaduras, pisos y estibas de area de almacenamiento
de fruver con acumulacién de residuos.

% Bl ) «-'J.r'
No de Variable:

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Pagina 1 de 2

Cédula de Ciudadania




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

2023 _ |

FORMATO NO
CONTROLADO

ALTALOIAMAYOR
LCEBOOOTADL,

Wil
Inlegracion Social

Fecha de Visita [ 31 I 07[
N UNIDAD OPERATIVA

PAGINA | 1 de 14

ﬂscﬁciacjo’:f‘: )h'”)?qﬂ.i' Qe la P{;’g
113907 -cccP 17-007 Lo Aovach Ia
28/02)7023

Hora Inicio | 0820 am —I Hora Finalizacion

Nombre Asociado:

9486-2012
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

16/09/1022

Andiés Viva S

N°® Convenio/Vigencia:

Fecha Inicio Operacion: Fecha Final Operacidn:

Nombre Responsable del Servicio:

2. Ubicacidn
Suba
VA

Localidad:

Barrio: CI '\”I ”?im v i""';“"ﬁ'-’gDir(-z::nck')n'. C ah 4 425? :H- 866 - 3 b’
Cel.: 30"’[63‘75‘13'5- Correo Electrénico: EUM?CIQI"QC‘(}UC{ C'h“}ﬂ @L-" 90‘4 ‘;‘_’,‘C?k_ c0m
7 <

Tel:

3. Cobertura
N° Participantes en Atencién: z 00

L’Z“ Total Histérico de Asistencia:  “7 (A 3’11{_/

200
200

Caobertura Diaria Contratada:

Total Asistencia del Dia:

Participantes Autorizados por Plan de Compras

T T T i ir L ng-_,r
2.CRMEO JON, NUTRICION Y SALUBRIDAD:
- Categoria 11 Verificacién del Ment y Preparacion .

N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el c NC NA c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de|
superar los intercambios permitidos por anexo D [X-' D
técnico (méximo un (1) intercambio al dia y :

1 mesimo es 3 b a a semar) 5 eyl g o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos dentio na su vl dap'til #e Y
solicita aprobacién a la nutricionista local M VISR,
mediante el "Formalo autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.

Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
£ realzn prceso de descongelncion seaan o Los alimentos utilizados para la preparacion de la
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y C NC NA - P F prep C NC NA

3 o a chomo O agua, canecas con agua o m D 4 mmu_ta cumple con la normatividad de roiulado m
soineliios a pracasc e ion). de alimentos (Resolucion N* 5109 de 2005)

Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC MNA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de @ I:l son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, m

5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolia, tomate, pimenton, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS

4 c NC NA Realiza encuesta con los participantes conelfinl ¢ NC  Na
l:l D de identificar la voluntad de aceptacién de un m
El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion, (15) dias de operacidn del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corle o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la

7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutrician.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceplacion, disefia dos (2)

¥ pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la|

preparacion. profesional en nutricidn y dietética de la SLIS
para su autorizacion, Ofrece una (1) vez al mes
la preparacién vegetariana aprobada.
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FORMATOQ NO
CONTROLADO

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

PAGINA

2de 14

A b 3 " Variable: * |Nivel de Cumplimiento
 |Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el anlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de I
.~ |menus contemplados en el anexo técnico C NG NA
Peso Neto Peso Neto
” : Requerido Utilizado % Requerido Utilizado
Meni Ingredientes (kg) (kg) Menu Ingredientes (kg) (ka)
= / Proteina U!G(?hp)ﬁOMJ 6 3 '7
- i A .
g ] Sopa o / (féh{;{ loche 04 . q
e cazuela p
2 / Tubéreulo PQ,{,‘ a L ’3§
/ o platano —
n o
Cereal / Bebida de ‘10 Ya 43 q 1 "’
P fute 1 heche s1 51
n.§5 e T WLl 15.2 15.2
N7 Y eledlo o1 | "6
0.5

- Categoria 2: Adquisiciény. Recibo de Alimentos

i Vq_ri_able_'_ i “ Nivel de Cumplimiento - | N° - Variable ] Niyél de Cumplimiento
Elabora pian de compras mensual y consokdado c NC NA : Se adquieren los alimentos de todos los grupos c NG NA
de ‘spuerdo % la ‘cobertss contetada (o ara las preparaciones de minimo dos (2) dias
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y| I:I P p. i p3 i D m D
; ;i de operacidn (a excepcion de las frutas). Asf
. les acorde a los formatos establecidos por la g L i
p . mismo, se adquiere el helado con la descripcion|
10 |SDIS "Plan ¢e Compras semanal” y "Plan de 11 ; :
e . 3 : . |del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual’, incluye listado 3 : ;
; exceso de tierra o prelavada | aceite vegetal de
~ |de alimentos, cronograma de recibo y tabla de ;
G| z una sola fuente y no se adguiere leche en polvo
~ |calculo para la compra y preparacion de
: en bullos.
_ |alimentos.
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos c NC  NA
ra |E ]:l implementa lo establecido en el “nstructivo| [%{
- |Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento “Operacién
1'2 fabricante o proveedor de la fotalidad de 13 enirega de apoyos alimentarios en los servicios
" lalimentos adquiridos para el Comedor| =~ |sociales™ y formato “Recepcion de alimentos™
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo
de los alimenios que requieren cadena de frio y
. verificando las condiciones del transporie.
e ~ Varlable. Nivel de Cumplimiento
. |cuenta con los conceplos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, lacleos y derivados cuenta con concepto y autorizacion| € NC  NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los D
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con conceplo Favorable
A
Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Prod Distribuid Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
I
vl | P |Good Fsh |ssha Vo [ odd b | licdvd [29/06/20e1 | 25104/ 2cet| 2stoblas ez [unsyE
o Y i H i 2 474 y 3
came | Good 5 ;| solicdvil Goodl £ h elicdvol gal612 0L 2 S)0Y)E022 | 281 Wigez wsuT
yantt | : ¥ ¥
Leche | 380 ) o |OBIOTZ0L A\l buse (21HOIZ0T 1209zt /(w0164
sah'}a \
: Queso | e oaed/zoe Vill g ora e iigze / Wedjz07t / WHOT6Y
.. 5&!‘\'1 ; 03 m 47 1 4
Yout [anda oy AL ANy b OO 12gajzoez| / WHO76Y
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heado | 30008 | 0l alz0e | AlKgs 0 |OSSIECTE [vecimrmls R AR
oo |36 v d (080712001 Ml by [e 07002 | Favonale /| #HeIc ez no e
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Atin ,s,m 5o (0609702 Ma kv lpront | Bkl / 1)0e1 701z 544302
Abarrotes War . 1 ~j a Oﬂcq/?aéf *}a[{o Wﬂ’/ w0 %%&f‘f:}e 19 / 10/0 oz 0 q X302
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ejCategoria 3_ Almacenamiento de Alimentos

Nivel de Cumplimiento

" | Diligeficia diariamente el *Formato de control de
' |lentrada y salida de alimentos asociados”,

veces durante el dia.

teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

conservadas durante 72 horas.

N Variable Nivel de Cumpllmlento N°® Variables -
c NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro| & NC NA
; 2 = de los equipos correspondientes debidamente v,
Los alimentos que requieren cadena de frio E D l:] ; M
T organizados y separados de acuerdo a su
estan  almacenados en condiciones de : ;
15 |[temperatura de refrigeracién y/o congelacién en 16 g;ﬁﬁi:aéﬁndfgzzs c';'n :z?j: :::an::&u;a
trf:;zle:rl:;ez}asucos ¢ blean: e \poketiong nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
p ’ vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
L i t dérss IerinEtades Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
~0B [RUMBIAOSING PRISERCON P 1 c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener C NC  NA
SNKONNENG, TG RRNDS | YEUIHE e en refrigeracion, se almacenan en canastilla
presenten largos periodos de vida til, se |Z| ; Misitisg . | . IE D
17 . 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria | sienta. Glie, P aen SETUMEN-.eviand 0w daNo
a temperatura ambiente, sin contacto direclo de = 9 : ;
: t , mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
« . lla luz solar y sin presencia de humedad. UHT
Reglrstra diariamente Ials tempera!gras de los c NG NA c NG NA
equipos de almacenamiento de alimenios en
los formatos “Confrol de temperatura de m @
equipos de refrigeracidon” y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 femperatura de equipos de congelacion” tres 'zu alimentos preparados de manera diaria de|
- |acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y

Categorfa 4 Practicas ngiénicas ¥ Medidas de Protacclén Personal Manlpulador

S )
pery

Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segun lo establecido.

. |de consumo de alimentos y bafios.

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area

N° Varlable : vael de Cumplimiento | N° | Variable Nivel de Cumplimiento
'y
c NC NA C NC NA
z’ D Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del @
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de|
1 [todos los procesos realizados en el Comedor| 22 |Nutricion local y socializado al personal. Dispone
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Variable

[ Niver de Cumpllm]ento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.

NC NA

e

N® Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
| : EF P

1| Ferwaumoie §ilva 1210412072

2| Mg er Lopex 1510617022

! 1] : rd i
3| Mexpuoer Clarte T0/ezcee
23 e
B P(xu-‘ﬁ r?(zu,"-’w{qlc LAy ':ar) 70/04/z7c022
5| Andves Vivas™ (Respousalle) 0el09/20zz
’ 1 [ A!| e .

6| Yolowola Pegsta (Mydriclonisic) 1 9176)20 7

5

B /

9 /

N° Variable - Nivel de Cumplimiento Ne " Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la g ok s alimenlos socializa ~ al personal manipulador,| Oy o NA
minuta de alimentos: minuta patron, ciclo de @ personal nuevo; de manera presencial y cuenta E
menus y analisis nutricionales de acuerdo al con el soporie del proceso.
procedimienio “Operacidn entrega de apoyos ! T
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: 22/45’/ ZZ - 0 Y0 ff“’ 3
202216122 - 03167
Fecha: O'ﬁfﬂcz 22e/16)2L - 03107123 Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 : 25 |registro fotografico, material de apoyo) de todas)
Cuenta con capacitacin en recepcion de las capacilaciones realizadas.’
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
cea 2WIGTI2T-03IC 123
N°® Variable Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismio el personal asistio a la charla de induccidn sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

N°® Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F::;:al‘.:l:s::l:ia?:? 6':1

1| Feewaudy  §i'lva 2709207 - Mjeiizos
2| o tr Lpts zhe9licee -1 12ees
3| Dlexguoler Glaite 02)07/2CL3 - 1672023
4

5 /
6 ‘-—___,.——“-"“--.-_

7 : “’___‘___—-“"F-F-Fﬂ—

B "‘_F_,_—*”"~’—‘—#-Fr

9 /

NC NA

b
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o

Ne

Varlable

Nivel de Cumplimiento

7 Categoria 5: Sanitario

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacion de C NC A entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros] ©  NC  NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales @ D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NC

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios plblicos de luz, gas, acueduclo y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

X]e
[z

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacién y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en malerial de facil
limpieza y desinfeccion.

o

[z

N°

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitarioc FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicién inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al "Formato Autodiagndstico Del Servicio De

b

NC NA

Alimentacién”
—~
A Concepto: -~ Porcentaje de Cumplimiento: %
Fecha: Dia: < Mes: _ = Ado: < N° Acta: -~
Hospital/Subred: il
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucién, salon c NC N Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC  NA
comedor, almacenamiento de alimentos, |:| D sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el E
higienizacion de elementos de aseo, | pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
" linstalaciones  sanitarias, alistamiento de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamiento de agua potable, 13 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaéticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el &rea de elaboracion o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
NC NA NC NA

34

Las ventanas y puertas son de materiales gue
no generan sustancias toxicas, rqsistenles, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza vy
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de
seguridad o algun elemento para prevenir el
estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
senalizacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinterla con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

<o

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remocién del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeojen

buen estado, de material no corrosivo vy
faciimente removibles para la limpieza vy
reparacion.
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Variable

Nivel de Cumpllrniénlo

Ne

Variable

Nivel de Gumplimiento

Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con area de

necesaria para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de] C NG NA
en todas las areas. Las ldmparas, accesorios y @ I:l alimentos separado de los servicios sanitarios, W D
36 |otros medios de iluminacion del Comedor 37 |&rea de almacenamiento o preparacion; esta =
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios & . A c Ne B
sani!ariosl Shparados, en .b.uen estado - e Se cuenta con un area especifica para 7
THaciapgrsenio; “son'a dotacmn_ qe Ielerln'entos m D almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado M I:[
de aseo, lavamanos para la higienizacion de -
. . |manos para participantes dotados de elementos i U Iu_gar G0 IRNare  HEEED qe
38 39 |contaminacién, aplicando el codigo de colores
b establecido. Se publican carleles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, esnecifice de R
en especial a personas con movilidad reducida y| P :
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
NC NA Cuenta con lugar para almacenamienio de NG NA

40

El Comedor Comunitario cuenta con area
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion.

] o

41

productos quimicos, debidamente identificado,
sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del aimacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los produclos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccién. '

X o

42

Todas las areas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacién de
desinfectante.

[Jo
<3

43

El plan de saneamienlo se encuenira
documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestién integral de
residuos  sdlidos, control de plagas vy
abastecimiento o suministro de agua polable.
Los registros de control del plan de saneamiento
se encuentran actualizados.

[Jo

(X3

[z

N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material c c Liis)
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

44 o Z, j l

Fecha Lavado Tanque: Dia 56 Mes OgAﬁo ngz Material: ﬂo GVIC0 N Tanques: 4
i 1 o L g
Capacidad Total: 400(/'— Empresa: F;} S Fami Gler Unes
J
Concepto Sanitario: Fﬁ'UU “'d l{ Fecha Concepto: Dia 4 é Mes 05— Afio wzz
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores NC KA Se NA

45

7
_ |Concepto Sanitario: F QU{Ffﬂ“{

Fecha dltimo control: 45” ¢ l” i 3
Empresa: I:‘&S FUW"II(}C! C}Uhéj

b

46

. |Se garantiza el facil acceso de las personas al

Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran
sefializados en material foto luminiscente ol
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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Categoria 6: Menaje y Equipo

=

i

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

47

Equipos, mesones y utensilios en contacto]
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible téxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables, en
perfecto estado de limpieza, higiene,
desinfeccién y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucién de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad seglin los
establecido en el anexo técnico.

Cc NA

X1 [

-

]

48

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras Yy los termémetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacién en el
formato establecido “Formato de verificacion de
béasculas y grameras”. .

NC NA

b

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

48

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

NC

0

N o

i M én sitio | Cantidad Cantidad NSHaie varBlG Cantidad Cantidad
| establecida | Evidenciada | po establecida evidenciada (U)
. : 10 por cada 1 Recipiente hermetico
Bandeja plastica ey 7.4 | o z0 70
1 por cada ] Recipiente hermético
Cuchara postre participante 270 i 1000 ml 0 z0
Cuchara sopa p1 aft?c:i::g?e 3 | Recipiente hermético 330 ml 720 2.0
< 1 por cada Recipiente hermético 2
Cuchillo mesa participante 20 1 200 ml “ O Z O
1 porcada | -
Tenedor mesa pitickiarti | o0 7
1 por cada -
Fosiren participante Z/”q
, 1 por cada .
Vasojugo participante Z %
1 por cada
Pl sape participante Z}J‘S-
Plato seco 1 p?r_ sade 7 ZL
participante |

i B _

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las

minutas patréon y el ciclo de mends a las

personas manipuladoras de alimentos, asi como 3 NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una C NC NA

el ciclo de mends y el mend del dia para los E presentacién adecuada y agradable; en |Z |:|

participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado

consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones. 51 postreras.

Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,

entrega y consumo de alimentos gn casa, se queso y helado para los postres a base de frutas

realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la

respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcién individual y se encuentran a temperatura

ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.

biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).

Los alimentos se sirven evitando el contacto con

las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA C NC NA

para tomar los alimentos de modo que se evite |E] l:l |:|

la contaminacién cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total| 3

utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al mend diario |
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

Los alimentos preparados se mantienen en toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche

recipientes separados y tapados. Los alimentos y 35 g de queso.

calientes servidos no permanecen en tiempo de

espera por mas de dos minutos en la linea de

|servido
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Ne

Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cumple con los pesos servidos establecidos

en la minuta patrén para los distintos grupos de C N NA Las Caracteristicas organolépticas de las
edad determinados por la SDIS y se ajustan al @ D [:l 55 |preparaciones presentan conformidad con la
rango de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segun el tipo de preparacién.

establecido en el anexo técnico .

X OO

N° Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC NA

56 |condimenteros, tales como orégang, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su @
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una NC MNA

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

5

Grupo de Alimentos 'i ) Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela "z‘ouﬁ((.w 0c ¢1.9 | g0.%
= Cereal By co{u ?nglm,a . 281 $2.7
Proteina -wec!?gi-,a ol ;67 0 4t salsu ole champinones | 84.Y | 122
Ensalada o Verdura Q,uSG[.OECL pico Ade qa“@ j 102 | 42 |
Tubérculo o Platano P_,‘fyg,; alag Frow cesa. | 68M | ¢q|
Bebida de Fruta {d {._J ey 5({ mOTo '1 . 54
Postre Moug duid_con relo oo 179 |-29
1.4: Variable N Variabie Nivel de Cumplimiento

58

R La profesional en Mutricidn y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencion a todos los participantes

D D nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de

con vigencia de dos (2) afios tqmas en los ﬁempos‘estable_cidcs para nifias y

Eacha Ebialocimiento- nifios menores de 5 afos, mujeres gestantes y a

Dia O mae 10 ano ZUCC participantes mayores de 5 afios.

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética

o
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el @
equipo operativo de la Subdireccion de Nutricion

*Presenta los datos en los listados generados del
el Hesporisable del ‘servicio del Comedor sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
y po 59 |profesional en Nutricion y Dietética, acta y

itari i | jornada de ; ; 4 )
?:nns];?llit:ancoién asw;t:n v? ilanacia o nutricionall agiatra fotografico . regisira la informacion en e
. sistema SIRBE.

realizada por la Subdireccion de Nutricion.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional

Fecha Sensibilizacion en nutricién de la SLIS.

Responsable del Se icio:
Dia_16 Mes Afio ,G‘ZZ

NC

L1 €]

5 o

Nut ista - Fecha 12 jgn“}i}egagz z cronograma:

ricioni : ;

Dia_ 76 Mes 17 Afio zott

N Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento

60

Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
NC A Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

o 11 N202T ND-Dspomsedle

c
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 8 [X!
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros
y sensibilidad de un (1) milimetros, en 61
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

NC NA

ks

“ZY/77/2072 V. Sdda
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N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Para los casos de participantes identificados con c NC NA
@ D D malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion m |:|
El profesional Nutricionista Dietista socializa la o ba!n pesq) = Profgsmnal o Nutnc::é_m Y
i i Mg e dietetica realiza las acciones de IEC colectivas.
clasificacion nutricional a todos los participantes Realiza canalzacién ‘8 Seociada Distibl g
&2 jaet Comacdor; Gemumiati Haeliaurag iane) F“ha& 63 |salud de los casos de desnufrif:ién deloblesidaz
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia 6 ; y
L exclusivamente mediante el formato de
nutricional por parte de la SDIS. Mes R X . B
—Z_C‘?Z canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
Afio_2Z0LT de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afos.
Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comunicacién (IEC) en Promocién de Estilos de Vida

' con Enfasis en Alimentacién,

Nutricién y Actividad Fisica

Sal udable

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variahle

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accidn en el marco
de la estrategia IEC, segln lo planteado en el

c N
2 o plan de promocién en estilos de vida saludable i
Entrega el plan de promocién en habitos de aprobado y con los requisitos establecidos en el H
estilos de wvida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o aclta de
responsable del servicio y el profesional en reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
64 la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los pos virtual, soporte fotografico o capluras de pantalla
formatos establecidos por la SDIS). de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
B
e DJ:r-ﬂnucwn
Fecha de Entrega: J CJ ’
10 z Actividad [EC; _SFUCaures angditlys
Dia 43‘ Mes Afo vﬁz }'f _L Q,,J L{J f
11 201 T Actividad Fisica: &51110m) 201G - elgshios et
3oz y/
Hprs &mun e 14)91/2013
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
NC

66

Fecha Reporte Cuantitativo;

j

Fecha Reporte Cualitativo:

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

23/07/ 203

[z

X

- Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al c NG A c NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por| |:| D Cuenta con visita y conceplo técnico de @
la SDIS" y se radica en medio magnético en la : d " seguridad humana y proteccion contra incendios
Subdireccién para la Identificacion, Eac 1 (alo: Gﬂf‘/zz vigente y menor a un (1) afo, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnetigo al Sistema /
de Segundad y Salud en el trabajo de la Fecha:
Subdireccién de Gestion y Desarrollo de Talento Iga ¢ 457 A4 ; 7o i Z
Humano de la SDIS.
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC MNA

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucion N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

70

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados erf lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al drea de

preparacion de alimentos, &rea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.

%o
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Ne|[ 7. . < .Varable - * | Nivel de Cumplimiento | N° R Variable © .~ -~ |Nivel.de Gumplimiento|
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC  NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. IE D (entidades de control, interventoria y personal ;:1
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo, de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor

PO

Eébituiac OEUGACIONES GEHERALES

o e e e Variables A ~Nivel de Cumplimiento

N° f Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable . Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucion del

" |convenio, de acuerdo con la metodologia c N NA C NC  NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes |:’ m E D
de los componentes inclusion social Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacién, nulricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo

73|campo y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideologico, comercial o de
'|administrativo/financiero en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervision o interventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
para su respectiva revision y aprobacién, en los corresponsabilidad o de participacion.

" |términos establecidos en el anexo técnico,

Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

" Informacién por parte de la Interventoria/Supervision . |
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 31 MES 01 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113907 CCCP 11-007 LA AGUADITA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7186-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento

Cierre D

X

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

B W—_ Bogot

=N

No de Variable: 32
Descripcion: Se evidencian superficies de campana de
extraccidn, tuberia de gas natural y utensilios en desuso con
acumulacién de grasa y residuos de alimentos.

No de Variable: 42
Descripcion: Se evidencian superficies de campana de
extraccion, tuberia de gas natural y utensilios en desuso con
acumulacién de grasa y residuos de alimentos.

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 1 de 2




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
- COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
integracion Socil CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA [ 1de14

Fecha de Visita | 17 | 1 | 2023 | Hora Inicio 4:15pm

1. Identificacion

N° Convenio/Vigencia: 7186-2022 Nombre Asociado: ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA
Fecha Inicio Operacion: 26/09/2022 Fecha Final Operacion: 28/02/2023
Nombre Responsable del Servicio: WILMAR ANDRES VIVAS ORTIZ
2. Ubicacion
Localidad: SUBA Barrio: GUILLERMO NUNEZ Direccion: CALLE 128 # 86C-38
Tel: NO APLICA Cel.: 3046375155 Correo Electronico: comedorlaaguadita@outlook.com

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 200 N° Participantes en Atencion: 190

Participantes Autorizados por Plan de Compras 190 Total Asistencia del Dia: 181 Total Histérico de Asistencia: 15601

Categoria 1: Verificacion del Ment y Preparacion

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de NA Cc NC NA

c NC
superar los intercambios permitidos por anexo |:| D D

técnico (maximo un (1) intercambio al dia y

méaximo tres (3) intercambios a la semana), o Todos los alimentos para las preparaciones se
1 |por situaciones de fuerza mayor, fortuitos 2 |encuentran en éptimas condiciones de calidad y
solicita aprobacion a la nutricionista local dentro de su vida Util.

mediante el "Formato autorizacion cambio de
preparaciones" para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de

afio.
Se realiza proceso de descongelacién segin lo Los alimentos utilizados para la preparacion de
3 estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y [ NC NA 4 la minuta cumple con la normatividad de C NC  NA
no a chorro de agua, canecas con agua o |:] |:| rotulado de alimentos (Resolucién N° 5109 de |:|
sometidos a proceso de coccidn). 2005)
Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de D I:l son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, I:l
5 [suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

Realiza encuesta con los participantes con el fin

< ne e de identificar | luntad d tacion d < Ne A
' ’ . ' e identificar la voluntad de aceptacion de un
ELE;Z;ﬂfﬁismf;stgsdgeélI?;ZI:%?C)? realiza |:] |:| menu ’vegetariano dgntro de los pr_imeros quince |:| |:|
e L ' (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
c!aS|f|caC|on, h|g|en|2a0|9n, pelado, corte o con el modelo de encuesta suministrado por la
e oY e o |Supreccon e N
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de En caso de aceptacion, disefia dos (2) Envio a SLIS 15/12/2022
leche y pu’Ipas son Iéva dos y désinfecta dos propue_stas de menu_§ vege_tarlla}nos y remite ala| Respuesta 23/12/2022
previo a la preparacion. profesional en nu_tr’|C|on y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

menus contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparaciéon y cumpliendo los aspectos del ciclo de

C NC

NA

Peso Neto Peso Neto
a . Requerido Utilizado - . . Utilizado
Menu Ingredientes Menu Ingredientes |Requerido (k
J (kg) (kg) J querido (9| g)
Papa pastusa 11,85 11,9 Atan 10,46 12,6
Proteina
Sopa o Avena 3,71 3,72 Huevo 717 75
9 cazuela
Tubérculo o —_— —_— —_—
platano
Bebida de Mora 12,79 13
Cereal f
ruta Aziicar 267 3
Tomate 3,64 4.05 Banano 1458 14.6
Verdura o Postre Queso
ensalada 3,53 39
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual . )
ap P Y Se adquieren los alimentos de todos los grupos NA
consolidado de acuerdo a la cobertura - o 3
: . para las preparaciones de minimo dos (2) dias
contratada o autorizada; incluyendo los - ” .
. de operacion (a excepcion de las frutas). Asi
elementos de aseo; y es acorde a los formatos - . L
- . mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |establecidos por la SDIS "Plan de Compras 11 .
- ] del contenido neto en gramos, la papa y yuca
semanal” y “Plan de compras consolidado . - -
. f . sin exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal
mensual”, incluye listado de alimentos, .
. p de una sola fuente y no se adquiere leche en
cronograma de recibo y tabla de célculo para la
L ) polvo en bultos.
compra y preparacion de alimentos.
c NG NA !En el proceso de Rembp de allm:-:-ntos ) NA
implementa lo establecido en el “Instructivo
) — . |:] |:| Recibo de Alimentos, ” procedimiento
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el “ L. ) )
. ) ‘Operacion entrega de apoyos alimentarios en
fabricante o proveedor de la totalidad de oy : ” “ -

12 . L 13 |los servicios sociale s” y formato “Recepcion de

alimentos adquiridos para el Comedor N ” X
- . alimentos” tomando y registrando la
Comunitario — Cocina Popular . "
temperatura de recibo de los alimentos que
requieren cadena de frio y verificando las
condiciones del transporte.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion C NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de |:I
los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
Pollo Good Fish No cuenta Good Fish No cuenta 29/06/2021 25/04/2022 No presenta Ei’z\‘
14
Carne Good Fish No cuenta Good Fish No cuenta 29/06/2021 25/04/2022 No presenta -;Li’;
Leche Agropolitana 7107/2022 . 12/09/2022 WHO 764
VillaAura | 57102022
) 12/09/2022
Queso Agropolitana 7107/12022 Villa Aura 27/10/2022 WHO 764
) 12/09/2022
Yogurt Agropolitana 7/07/2022 Villa Aura 27/10/2022 WHO 764
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Autorizacion CHS Placa
I Proveedor . I
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
Helado Agropolitana 7/07/2022 Makro 19/01/2022 Favorable 10/02/2022 533;{
Crema de . 12/09/2022
leche Agropolitana 7/07/2022 Villa Aura 27/10/2022 Favorable WHO 764
Huevos Santa 6/09/2021 Makro 19/01/2022 | Favorable 10/02/2022 sxv
14 Marianita 302
Mayonesa Sa_ma_ 6/09/2021 Makro 19/01/2022 Favorable 10/02/2022 Sxv
Marianita 302
Attin santa 6/09/2021 Makro 1900112022 | Favorable 1010212022 Sxy
Marianita 302
Abarrotes Santa 6/09/2021 Makro 19/01/2022 | Favorable 10/02/2022 SxY
Marianita 302
Pescado
Pulpas Hortipulpas 10/11/2022 Hort 10/11/2022 Favorable 5/04/2022 Gzz
pulpas 809
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
c NC NA Ic_iosI alimentos perecederoz_se aImCialc;zan dentro c NC NA
i . . e los equipos correspondientes debidamente
Los alimentos que requieren cadena de frio |:| _equip P
. o organizados y separados de acuerdo a su
estan almacenados en condiciones de : : h
) - - naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 |temperatura de refrigeracion y/o congelacion en 16 S . P
e - > contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
recipientes plasticos o bolsas de polietileno ) ;
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
transparentes. o L .
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para
uso, nimero de lote (si aplica).
. Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
Los alimentos no perecederos empacados .
o o] NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener C NC NA
individualmente, como granos y otros que ; o .
. A X en refrigeracion, se almacenan en canastilla
presenten largos periodos de vida (til, se - P ) .
17 : . 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria . o
) ) ; cuenta que no se saturen evitando dafio
a temperatura ambiente, sin contacto directo de L. .
. . mecanico. Separados de abarrotes y lacteos
la luz solar y sin presencia de humedad. .
tipo UHT.
Registra diariamente las temperaturas de los
NC NA

19

equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y “Control de
temperatura de equipos de congelacién” tres
veces durante el dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control
de entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

20

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

<o

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medi

das de Proteccion Personal Manipulador

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

2

[y

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segun lo establecido.

22

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacion a los profesionales de
Nutricién local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.

C NA

NC
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

C NC

NA

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Paula Montenegro ( Auxiliar) 20/09/2022
2 |Fernando Silvia 12/04/2022
3 |Maiter L6pez 15/06/2022
z 4 |Siris Patricia Suarez 27/09/2022
5 |Alexander Olarte 10/07/2022
6 |Andres Vivas ( Responsable del Servicio) 2/09/2022
7 |Yolanda Acosta ( Nutricionista) 19/10/2022
8
9
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

24

Cuenta con la capacitaciéon en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menus y andlisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacién entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

C NC NA
L4 O O

Fecha: 01/10/2022- 22/10/2022- 03/01/2023

Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacioén y rechazo, resolucién
N° 5109 de 2005 (rotulado alimentos) al
personal manipulador, personal nuevo y cada
vez que se requiera realizar fortalecimiento
técnico.

27-09-2022- 03/01/2023
Fecha:

25

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: 22/10/2022- 03/01/2023
Cuenta con soportes (planilla de asistencia,

registro fotogréafico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

C NC

NA

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asf
mismo el personal asisti6 a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del

Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Induccién /
Fecha Capacitacion

Fernando Silvia

27/09/2022 - 14/01/2023

Maiter Lépez

27/09/2022 - 14/01/2023

Siris Patricia Suarez

27/09/2022 - 14/01/2023

02/01/2023 - 03,14/01/2023

Paula Montenegro

24/11/2022

1
2
3
4 |Alexander Olarte
5
6

C NC NA
4 OO

BPM:
Generalidades de BPM
03/01/2023 ( Nuevo)
Contaminacién cruzada -
14/01/2023 ( Todos)
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Categoria 5: Sanitario

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Los alrededores se conservan en perfecto Las instalaciones estan protegidas contra la
estado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, |:| D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales c NC NA
I:‘ I:l gue no generan sustancias toxicas, resistentes,
- no porosos, impermeables, no absorbentes, no
El Comedor Comunitario cuenta con los ) B ]
. o deslizantes y con acabados libres de grietas o
servicios publicos de luz, gas, acueducto y . -
. ) . defectos que dificulten la limpieza y
alcantarillado; en aquellas situaciones X o R
eventuales en que se haga uso de gas GLP desinfecciéon. Cuenta con uniones
29 30 |redondeadas piso-pared y pared - pared de las

(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

areas de preparacion y almacenamiento de
alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.

NO

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
con fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio
cuenta con el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del

C NC NA
b O O

Servicio De Alimentacién” Con solicitud

31 Concepto: - Porcentaje de Cumplimiento: - %

Fecha: Dia: - Mes: - Afio: - N° Acta: -
Hospital/Subred: -

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucion, salon c NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para
higienizacién de elementos de aseo, I:‘ I:l el pre alistamiento de alimentos crudos y zona
instalaciones sanitarias, alistamiento de de higienizacién). Se cuenta con lavamanos

22 personal, almacenamiento de agua potable, 23 con grifo de accionamiento no manual, dotado
almacenamiento de productos quimicos, con dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefializado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracién o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.

Las ventanas y puertas son de materiales que c NC NA c NC NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no I:‘ I:l
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
defectos que dificulten la limpieza y directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion del
buen estado, cubiertos con pelicula de vapor, polvo y facilita la remocion del calor. Las
34 |seguridad o algun elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacién se encuentran

estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefializacién franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito
de hacerlos visibles y evitar accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo y
facilmente removibles para la limpieza y
reparacion.
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Variable
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Ne

Variable
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36

Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial
necesaria para la realizacién de las actividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y
otros medios de iluminacién del Comedor
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar la contaminacién en caso
de ruptura.

NA

00O O

37

El Comedor Comunitario cuenta con area de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacion; esta
area cuenta con lockers o casilleros en buen
estado para la ubicacién de elementos
personales y ropa de diario.

NC NA

[l

<o

38

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de
elementos de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida
y cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.

C NC
EI

89

Se cuenta con un area especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el codigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

=4
O
=z
>
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40

El Comedor Comunitario cuenta con area
destinada para el lavado de elementos de
aseo, ubicado en un lugar que no genere
riesgo de contaminacion.

C NC
EIN

41

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave
y se encuentra alejado de la cocina y del
almacén de alimentos, asi mismo se dispone de
las fichas de seguridad de los productos
quimicos utilizados en la limpieza y
desinfeccion.

[z

42

Todas las areas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

C NC
] [

43

El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de
residuos sélidos, control de plagas y
abastecimiento o suministro de agua potable.
Los registros de control del plan de saneamiento
se encuentran actualizados.

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

44

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de
material higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6)

meses

Fecha Lavado Tanque: Dia _26 Mes

Capacidad Total: _1000 L__ Empresa:

Concepto Sanitario:

FAVORABLE

_ 08___ Afio_2022__ Material: ___Plastico

FAS FUMIGACIONES

N° Tanques: _1_

Fecha Concepto: Dia_16__ Mes 05 Afio _2022__

C NC NA

45

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores
26-08-2022
Fecha (ltimo control:
FAS FUMIGACIONES
Empresa:

FAVORABLE
Concepto Sanitario:

C NC NA
L1 O

46

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacién se encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20
cm de ancho (minimo)

<] o
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Categoria 6: Menaje y Equipo
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Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

47

Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible toxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto estado de limpieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucion de los mismos.
Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo técnico.

C NC NA
L4 O O

48

El Comedor Comunitario - Cocina Popular
cuenta con un plan de mantenimiento de
equipos preventivo y correctivo, cronograma
para la realizacién de mantenimientos y hojas de
vida actualizadas de los equipos e instrumentos.
Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras Y los termémetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacién en
el formato establecido “Formato de verificacion
de basculas y grameras”. .

C NC

NA

Ne

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido

en el anexo técnico.

C NC

NA

Menaie en sitio Cantidad Cantidad Menaie portable Cantidad Cantidad
! establecida | Evidenciada jep establecida evidenciada (U)
e 10 por cada Recipiente hermético
Bandeja plastica 300 24 500 ml 20 20
1 por cada Recipiente hermético
Cuchara postre participante 210 1000 ml 20 20
Cuchara sopa L p‘.’rFada 238 Recipiente hermético 330 ml 20 20
49 participante
Cuchillo mesa 1 pgr‘cada 201 Recipiente hermético 20 20
participante 200 ml
Tenedor mesa 1 pqr_cada 207
participante
Postrera L pqr‘cada 244
participante
Vaso jugo L pcl)r‘cada 206
participante
Plato sopa L pcl)r‘cada 235
participante
Plato seco L pc_yr_cada 222
participante
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
No Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi Cc NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una C NC NA
como el ciclo de menus y el menu del dia para presentacion adecuada y agradable; en
los participantes . Se asigna turnos para el I:l I:' recipientes y menaje en buen estado, I:' I:‘
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) higienizado y seco. El queso y los postres se
50 y se evita aglomeraciones. 51 sirven en postreras.
Para los participantes con autorizacién para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre
respectivos recipientes herméticos, bien la porcion individual y se encuentran a
ensamblados y empacados en doble bolsa temperatura entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto
con las manos y no se utilizan guantes C NC NA C NC NA
desechables para tomar los alimentos de modo |:| I:l
que se evite la contaminacion cruzada. Se Se garantiza a los participantes la entrega total
emplean utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al menu diario
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de
leche y 35 g de queso.
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54

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

55

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segun el tipo de preparacion.

C NC NA
4 OO

Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o C NC NA

56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una NC NA

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

<] o

[]

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela SOPA DE AVENA 79,3 80,4
57 Cereal ARROZ CON ZANAHORIA 92,0 89,7
Proteina TORTILLA DE HUEVO CON ATUN 77,6 65,6
Ensalada o Verdura CALABAZA GUISADA CON ARVEJA VERDE FRESCA Y PEREJIL 77,2 71,8
Tubérculo o Platano YUCA GUISADA CON CILANTRO 77,1 67,3
Bebida de Fruta JUGO DE MORA 15 3,5
Postre BANANO CON QUESO DOBLE CREMA 5,5 6,0
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
. s, . C NC NA h -~ [ NC NA
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta toma de medidas antropométricas al momento
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el del inicio de la atencién a todos los
. A . . X . . ’ X
equipo operativo de la Subdireccion de |:] |:| participantes nuevos. Adicionalmente se realiza |:| |:|
Nutricién con vigencia de dos (2) afios el nimero de tomas en los tiempos establecidos
Fecha Fortalecimiento: para nifias y nifios menores de 5 afios, mujeres
Dia_21__ Mes_10__ Afio__2022__ gestantes y a participantes mayores de 5 afios.
Masiva
Asi mismo el profesional en Nutricion y *Presenta los datos en los listados generados  [24/11/2022 167 participantes
c8 dietética y el Responsable del servicio del 59 del sistema SIRBE en fisico con firma y 12/12/2022 26 participantes
Comedor Comunitario asisten a la jornada de matricula profesional en Nutricién y Dietética,
sensibilizacion en vigilancia nutricional acta y registro fotografico y registra la
realizada por la Subdireccién de Nutricion. informacion en el sistema SIRBE.
Con ingreso al Global
Fecha Sensibilizacion *Remite el cronograma trimestral a la
Responsable del Servicio: profesional en nutricién de la SLIS.
Dia__16__ Mes__11__ Afio _ 2022
Nutricionista : Fecha entrega cronograma: 12/11/2022
Dia__ 16 Mes 11 _ Afio 2022
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
El/la Nutricionista Dietista, el Responsable del
c NC NA Servicio y el Profesional Social asisten a la c NC NA
Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a jornada de presentacion de la clasificacion
6 Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) |:I I:l nutricional de los participantes, dada por los
60 [metros y sensibilidad de un (1) milimetros; en 61 [profesionales nutricionistas de la Subdireccion

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

Local o el que haga sus veces.
Fecha: 17/11/2022_ Responsable y Nutricionista
24/11/2022 Prof. Social
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62

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los
participantes del Comedor Comunitario -
Cocina Popular al mes siguiente de la entrega
de la clasificacién nutricional por parte de la
SDIS.

C NC NA
L4 O O

Fecha:
Dia 26
Mes 12
Afio 2022

63

Para los casos de participantes identificados
con malnutricion (sobrepeso, obesidad,
desnutricién o bajo peso) el Profesional en
Nutricion y dietética realiza las acciones de IEC
colectivas. Realiza canalizacion a Secretaria
Distrital de Salud de los casos de desnutricién y
de obesidad exclusivamente mediante el
formato de canalizacion y realiza activacion de
ruta en caso de desnutricién aguda u obesidad
en nifias y nifios menores de 5 afios.

C NC NA

[ O

CANALIZACIONES 6
TOTAL -

2 OBSESIDAD
4 BAJO PESO

Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comu

con

Enfasis en Alimentacion

, Nut!

ricion y Actividad Fisica

nicacion (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

64

Entrega el plan de promocion en habitos de
estilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietética al nutricionista delegado
por la Subdireccion de Nutricion de la SDIS.
(En los formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia_15_ Mes__ 10 Afio_2022_
Dia_12  Mes 11 Afio_2022_

Aprobado 23/11/2022-

C NC NA
ES

65

Desarrolla mensualmente una accién en el
marco de la estrategia IEC, segun lo planteado
en el plan de promocion en estilos de vida
saludable aprobado y con los requisitos
establecidos en el anexo técnico. Cuenta con
relatoria o acta de reunién, listado de asistencia
fisico si la actividad es presencial o magnético si
la actividad es virtual, soporte fotografico o
capturas de pantalla de la actividad. Ingresa la
informacion al sistema SIRBE

Actividad IEC: Disminucién en los Azlcares
afladidos

Actividad Fisica: Estiramiento- elasticidad
Fecha: 14/01/2023- 14/01/2023

C NC NA
d O O

IEC: 159
Act. Fisica: 108

66

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativo: Dentro del tiempo ejecucion el reporte de enero 2023.

Fecha Reporte Cualitativo: 26/12/2022

C

NC NA

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

67

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para la Identificacion,
Caracterizacion e Integracion, un (1) mes
siguiente a la firma del acta de inicio.

Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la
Subdireccién de Gestién y Desarrollo de
Talento Humano de la SDIS.

C NC NA
L4 O O

Radicado 01/11/2022

68

Cuenta con visita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccion contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
UAECOB (Unidad Administrativa Especial
Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogotd).

Fecha: -
pago 15/11/2022

C NC NA
4 OO

Con solicitud y pago

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N°
705 de 2007 y los aspectos relacionados en el
anexo técnico. Igualmente cuenta con minimo
una camilla rigida, plastica tipo FEEL

C NC NA
EI

70

Cuenta con minimo dos (2) extintores
multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en
lugares de facil acceso y en puntos estratégicos,
como son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario —
Cocina Popular y con la instalacion de sistema
de deteccion de humo.

=] o
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Variable
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez al afio con participantes del
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

C NC NA
4 OO O

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal
de SDIS en labores relacionadas con la
ejecucion del convenio), al Comedor
Comunitario - Cocina Popular. Cuenta con un
libro, ficha o cuaderno en el que se registren las
novedades y situaciones especiales
relacionadas con salud, estado fisico o
emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

C NC

NA

de seguimiento, a la supervision o interventoria
para su respectiva revisién y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

N° Variables Nivel de Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucién del
convenlq, de acuerdo con la metodologla c NC NA c NG NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion social y
alimentacion, nutricién y salubridad, en la Las instalaciones son utilizadas estrictamente
primera visita mensual de seguimiento en para el cumplimiento del objeto del convenio. En
campo y el informe del componente estas, NO se ejercen actividades de
73 ladministrativo/financiero en la visita financiera 74 |proselitismo politico, religioso, ideolégico,

comercial o de cualquier otra indole. No recibe
ni recauda donaciones, aportes voluntarios,
cuotas de corresponsabilidad o de participacion.

Informacion por parte de la Interventoria/Supervision

Se realiza seguimiento al acta de visita del 23/12/2022

servicio.

En visita de supervisién se evidencia que falta 1 persona manipulador el sefior Fernando Silva, solo se contaba con 2 personas manipuladoras para el

envio a SLIS 15/12/2022, respuesta 23/12/2022.

Variable 8: Se realiz6 nueva encuesta por solictud de la nutricionista local, por cambio de nutricionistas el asociado encuesta 12/12/2022,

Variable 31 : Se cuenta con solicitud de visita mediante radicado 47979.

variable 63: Se Realizaron 6 canalizaciones 2- Obesidad y 4 Bajo peso el dia 26/12/2022.

Variable 66. El reporte cuantitativo correspondiente al mes de enero de 2023, se encuentra dentro de los tiempos de ejecucion.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor comunitario.
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Tipo e Fecha Limite
0.P.R Variable Descripcion Cumplimiento
Se evidencia que no se da cumplimiento al plan de compras, no tienen en cuenta el factor de perdida para
cames (higado), se adquiere como neto. Adicional se evidencia que no hay cumplimiento en los horarios de
o 10 entrega de los alimentos por parte de los proveedores, se evidencia que falta para miércoles 18/01/2022 uva y Préxima Visita
yogurt y para jueves 19/01/2023 falta higado, malz desgranado, tomate chonto y los horarios establecidos de
entrega de todos los alimentos son lunes, viernes y sabados.
Se evidencia que no se adquieren los alimentos de todos los grupos para las preparaciones de minimo dos (2)
o 1 dias de operacién. Para el ment 3 del 18/01/2022 falta uva isabella y yogurt. Para el menu 4 del 19/01/2023 falta Proxima Visita
higado, maiz desgranado, tomate chonto.
(e} 13 |Se evidencia que no se encuentra actualizado el formato de recepcién de materias primas. Proxima Visita
0 21 Se awde_ncua personal (administrative), manipulando alimentos, no cuenta con la dotacion completa segun lo Préxima Visita
establecido
Se evidencia que las llaves lavado de higienizacion de utensilios del area de preparacion y lavamanos del
o 28 sanitario del personal, no se encuentran bien aseguradas, presentando escape de agua. Préxima Visita
Se evidencia presentacion de plagas rastreros (cucarachas) en el drea de almacenamiento de alimentos en zona -
R 45 5 i Inmediato
de equipos de conservacién. Se genera requarimiento.
o 50 ;S:: evidencia que no se cumple con los horarios establecidos para la prestacién del servicio, inicio a las 11:21 Préxima Visita
Se evidencia que no se cumple con los pesos servidos establecidos en la minuta patron- menu 2 para grupo de
edad mayores de 14 afios en proteina (tortilla de huevo con atln), verdura (calabaza guisada con arveja verde
s} 54 fresca y perejil), tubérculo (yuca guisada con cilantra), no se ajustan al rango de tolerancia en gramaje (peso) Proxima Visita

establecido en el anexo técnico
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17/01/2023 Se evidencia que aln no se cuenta con la totalidad de conceptos sanitarios de
proveedores pendiente de carnes- Pollo — God fish 5.A.S con solicitud. De igual forma la
autorizacién sanitaria de vehiculo de carnes con solicitud y el concepto sanitario de Santa

R 14 30/09/2022 |Marianita de Jesds es superior a un afio distribuidor, manifiestan que no se actualizara el X | Abierto X
concepto sanitario de la planta porque se compromete a mantener los conceptos de los
proveedores directos vigentes, ya que es distribuidor y ya no cuentan con almacenamiento,
siendo ahora directo. Se reitera el requerimiento.
17/01/2023 17/01/2023 Se evidencia que se realizé mantenimiento al piso del area de
preparacion que presentaba desgaste en baldosa, al igual que se pinté medias cafias que

R 30 7110/2022  |presentaban levantamiento de pintura b Cerrado

p 3 23/11/2022 17/01/2023 Se evidencia que se realiza proceso de descongelacion segun lo estipulado en X Carrade
anexo técnico.
17/01/2023 Se evidencia que se garantiza las temperaturas de seguridad de las

P - ENUREL preparaciones durante toda la jornada. X Corado
17/01/2023 Se evidencia que no se implementa de forma adecuada el programa de limpieza y
desinfeccion de areas, pisos, se encuentra piso de sanitarios y corredores sucio, limpieza de

o 43 23/12/2022  |equipos de conservacion. Adicional no se ejecuta el programa de plagas, se encontro X | Abierto
rastreros (cucarachas) en area de almacenamiento de alimentos (en equipos de conservacion
en frio) .
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | 14 de 14

Fecha 7 .
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2 g OP.R Seguimiento Supervision 3 | estado
- dd/mmiaaaa si -2_ P|R
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Quierl Atlende la Visita

Quien Realiza la Visita
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PROC
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PROCEDIMIENTO OPERA

FORMATO INSI

Tacit

E SERVICIOS SOC

1N ENTREGA DE AFOYOS ALL

A LA INCLUSION SOCTIAL

ECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS

FNTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Codige FOR
Versicn 2

Fecha Memo Int
12019028518
1706/2018

Pagna 1de 2

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD:

sUBA

SERVICIO SOCIAL:

COMEDOR COMUNITARIO

UNIDAD OPERATIVA:

113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA

DIRECCION: CALLE 128 # B6C-38 TELEFONO: No aplica
FECHA:
OPERADOR ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ 17/01/2023
(dd/dm/aaaa)
COBERTURA GRUPO ETAREO 1 8 GRUPO ETARED 2: GRUPO ETARED 3: 13 GRUPD ETARED & 15 GRUPO ETARED 5 139
ATENDIDA HOY: DE__A___ MESES DE_3_A_5_ ANOS DE_6_A _B_ANOS DE_9_A_13_ ANOS DE > A _14__ ANOS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
A
GRUPO DE ALIMENTO O ALIMENTO O ITEMS GUE EVALUAN
EDAD T‘”‘:"‘N?R:E PREPARACION PREPARACION ::?2:&'2:‘; EL PLAN DE 1 2 3 a 5 & T [ 9 0| 1 12 13 | 14| 15 | 16| 17| 18 | 18 | 20 | CUMPLE | NO CUMPLE
evaLuapo | MUES PROGRAMADA REALIZADA MUESTRED
PESO MUESTREADO | 331 | 378 | 347 | 293 | 279 | 310 | 288 | 304 /
MAYOR A 14 5 P PORCENTAJE -
rnsh 8 SOPADE AVENA | SOPA DE AVENA 300 RN et 10 126 | 116 | 977| 93 [ 102 | 96 | 101 | / 3
CALIFICACION 3 1 1 3 3 3 3 3
PesomuesTreaon | 64 | 70 | 73 | 83 | 88 | 106 | 91 | 83 I
MAYOR & 14 TORTILLA DE TORTILLA DE PORCENTAIL —
ANDS & HUEVO CON ATUN | HUEWVO CON ATUN = CUMPLIMIENTT 27|795| B3 | 943 100 | 120 | 103 | 106 / 1
CALIFICACION 1 1 1 ;! 3 1 3 3
PESO MUESTREADD 98 10| 119 | wa| we| 16| 115 | 113
MAYOR & 14 ARROZ CON ARROZ CON
= 1 PORCENTAJE
ANDS 8 ZANAHORIA ZANAHORIA 0 cumPuMEnTo | 90-7| 102 | 110 | 100 | 983 | 107 | 106 | 105 Y 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3 /
CALABAZA CALABATZA PESD MUESTREADD 63 81 B0 78 57 55 58 73
MAYOR A 14 GUISADA CON GUISADA CON SRR x . =
ARDS h ARVE.JA VERDE ARVE.IA VERDE 53 cuun-.mu:m‘o 926| 18| e 112 | B3B| 80.9 | 853 | 107 1
FRESCA Y PEREJIL |FRESCA Y PEREJIL PP 3 3 3 3 3 3 3 3 i
PESOMUESTREADC | 106 | 85 | 102 | 75 | 110 | 106 | 101 | €8 /
MAYOR A 14 YUCA GUISADA | YUCA GUISADA T =
AROS a CON CILANTRO | CON CILANTRO X conermerra | 118 [ 934 | vz | 824 121 | 116 | 111 | 758 1
CALIFICACION 1 3 1 1 1 1 1 1 P
PESO MUESTREADC | 300 | 310 | 300 | 300 | 300 | 290 | 300 | 280
MAYOR A 14
- 8 JUGO DE MO MORA 300 PORCENTAJE
afios RA | JUGDDE Pitieoldioi=S 100 | 103 | 100 | 100 | 100 | 96,7 | 100 | 967 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO MUESTREADD | 108 | 139 | 99 a5 | 100 | 100 | 103 | 107 /
BAMANG CON BANANG CON
MAIDNZQ L 8 QUESD DOBLE QUESO DOBLE 102 PORCENTAIE 06 | 136 | 974 | 931] o8 | a8 | 101 | 105 3
CREMA CREMA SLNELEEI0 A £
CALIFICACION 3 1 3 3 3 3 3 3 /

OBSERVACIONES: Semana 1 - Menu 2
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

0 FUR-PES-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

il

Versian

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha Memo INT 201

8026406 - 31052018

Pagina 1del

SUBDIRECCION
SuUBA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA: 113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA
DIRECCION: CALLE 128 # 86C-38 TELEFONO: NO APLICA
FECHA (dd/mm/aaaa): 17/01/2023 OPERADOR: ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 7 7 7 7 7
SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
TORTILLA DE HUEVO | TORTILLA DE HUEVD CON
CON ATUN ATUN 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 T 7
1 8 8 8 8 8
ARROZ CON
ZANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA 2 8 8 8 B 8 3
3 8 8 B 8 8
CALABAZA GUISADA | CALABAZA GUISADA CON 1 7 7 7 ! 7
CON ARVEJA VERDE | ARVEJA VERDE FRESCA Y 2 7 7 7 7 7 3
FRESCA Y PEREJIL PEREJIL
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
YUCA GUISADACON |  YUCA GUISADA CON
CILANTRO CILANTRO 2 7 7 7 7 7 3
3 7 ) 7 g 7
1 8 8 -] 8 8
JUGO DE MORA JUGD DE MORA 2 8 8 8 8 B 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 B 8
BANANG CON QUESO |  BANANO CON QUESO
DOBLE CREMA DOBLE CREMA 2 ud s 5 g L 3
3 8 B 8 ] 8 {\
OBSERVACIONES: \ \‘., -
7 - } i, 3 | — _’_:\..‘_
AW FIRVA COORDNADOR O || \ k‘
FIRMA PROFESIONAL J_)ué‘ st K Aot AN
- N
NOMBRES ¥ APELLIDOS: M. lena Heone«o “ Yoo NOMBRES ¥ APELLIDOS h\‘\l}\\g (
— ] o o 75’ ]




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL FORMATO
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA | 1de3
Periodo Informe Desde [ + | 12 | 2000 | Hasta Lot | 12| 200 | FechaRevision | 17 | 1 | 202 |
A. Identificacién de la Unidad Operativa
N® Convenio/Vigencia: 7186-2022 Nombre Asociado. ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular 113807-CCCP 11-007 LA AGUADITA
Fecha Inicio Operacion 26/09/2022 Fecha Final Operacién 28/02/2023
Responsable Servicio WILMAR ANDRES VIVAS ORTIZ
lﬂ. Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1 |dentificacion general c
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
21 Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable can ¢
énfasis en Alimentacion, Nutncion y Actividad Fisica.
2.2. Compromisos Subcompanente Salubndad c /
2 3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros c /
3 Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talentc humano del comedor comunitario-cocina popular c /
4 Reporte de actividades de vigilancia nutricional c /

5 Reporte de actividades en acciones de informacion, educacion y comunicacién (IEC) en promocion de habitos en estilos de

vida saludabie con énfasis en alimentacion, nutricidn y actividad fisica. & /
6 Acciones comectivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O P R) abiertos en visitas de la supervision c
components alimentacion, nutnicion y salubridad
SOPORTES
Subcomp tes Apoyo Alil io, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacién, Nutricion y Actividad Fisica. i s OBSERVACION
Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control c
Compromiso 2 |Formato autodiagndstico del servicio de alimentacion’ o salicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF c Adjunta solicitud de visita
Compromiso 3 |Propuesta mend, coreo envio, cormeo aprobacidn (Un sole POF) o
Compromiso 4 |Formato Preparacién de alimentos (FOR-PSS-243) En POF c
: Encuesta Vegetanana Un solo PDF| formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista [Enru!ﬂa 1211212022
Compromisa 5 5.4 < Envio a SLIS 15/12/2022
Camreo de envio, propuesta de menus y aprobacion por parte nutricionista local (Un salo PDF cuando aplique)
Compromiso 8 | Fvidencia fotografica del suministro de |a preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique) c
Compromiso 7 | Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas c
Compromiso B |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226) c
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, materal de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF) c
" Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacion en estandarizacion de
Compromiisa 1l utensilios al personal manipulador (Un solo PDF) & AN
Compromiso 11|Formato Autorizacidn Cambio de Preparaciones FOR-P5S5-245 correo envio, comeo aprobacion (Un salo PDF) c
Compromiso 12| Soporte de asistencia c 21/10/2022
Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas antropoméincas c 121272022
Compromiso 14|Reporte de digitacidn del sistema SIRBE [o]
Compromiso 15|Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397 c 6 CANALIZACIONES - 26122022
Compromisa 16|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) c 1201212022
Compromiso 17|Cronograma, correo de envio y correo de aprobacion (Un solo PDF) c Nueva aprobacian 23/11/2022
Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) c 12112/2022
Compromiso 19|Reporte de digitacion del sistema SIRBE c
Comproilas 2£|IUﬂ s0io PDF (correo de envio y e informe cuantilativa). Informe cualiiativo cuando aplique c ?m F\Eg&NTITATI.VO- BN22022




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

FORMATO
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
- FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
T COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA 2de3
|subcomp de Salubridad NINC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique) c /
Compromiso 2 PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccién del plan de saneamiento c /
Formato inspeccion porciones servidas (mensual) /
Compromiso 3 |Formato Acompafiamiento de la operacién del servicio de alimentacidn (mensual) en PDF c ,f’
Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitanos vigentes de |os proveedores G /
Compromiso 5 Formato en PDF “Formato venficacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232 c /
¢ is0 6 PDF del formato de entradas y salidas de alimentos ¢ /
OMProMISe S | romato de recepcion de materia prima ;
Registro fologranco en PDF de 10s equipos, menaje y Ulensilios ulilizados en &l comedor
Compromiso 7 |Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique) c
Registro fotogranco oma e muestas Por
Compromiso 8 c
Plan de saneamienio POF
Formato de declaracion de compromiso c
Compromiso 9 | atos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF
Formalo Recepcian matena prima ¥
B in Formato Preparacitn de alimentos ¢
P Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion)
Compromiso 11|No aplica soporte c /
Compromiso 12| Soporte Lavado tanque en PDF c /
Compromiso 13|Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal PDF c /
Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos
Compromiso 14| £ a0 de verificacion de basculas y grameras”. ¢
Formato de termémetros
Compromiso 15| PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) c 291172022
Compromiso 16| PDF Resultados microbiologicos (cuando sean recibidos) c
Compromiso 17| PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requenmientos (en caso que apligue) c
Compromiso 18| PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) e
Compromiso 19| Soporte en PDF de las tomas (en caso que apligue) NA Na requirio toma de muestra
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros NINC | NA OBSERVACION
Plan de emergencias (POF)
Compromiso 1 Soporte radicacion plan de emergencias (PDF) c 11172022
Compromiso 2 | Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita | soporte de pago Cc Con pago 15/11/2022
Compromiso 3 |PDF Listado de elementos gue se encuentran en el botiquin (cantidad nombre, lote y FV) c /
Evidencias ubicacion extintores, detectores de humo, estado Instalaciones (PDF)
Compromiso 4 Soportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE de! Cuerpo Oficial de Bomberos| ¢
© soportes de solicitud
—
Compromiso 5 |Ficha ingreso visitantes y cuademo de novedades presentadas en el mes del informe (PDF) c /
Compromiso 6 | Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos méximo en el mes) c /




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL FORMATO
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA I 3ded
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
M e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
B gocotve COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Sacial CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 17 MES 01 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO COCINA

POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113907-CCCP 11-007- LA AGUADITA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7186-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura DSeguimiento E Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

17/01/2023 10:15:03 a. m.
86 Calle 128
Suba

Bogota

No de Variable: 21

Descripcion: Se evidencia personal (administrativo), manipulando alimentos, no cuenta con la dotacién completa
segun lo establecido.

Pagina 1



ALCALDIA MAYOR
OE BOGOTADC.

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

Formato No
Controlado
oo COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Sacial CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

No de Variable: 45

17/01/2023 8:31:36 a. m.
86 Calle 128

17/01/2023 8:29:39 a. m.
86 Calle 128

Suba

Bogota

Suba
Bogota

Descripcion: Se evidencia presentacion de plagas rastreros (cucarachas) en el area de almacenamiento de
alimentos en zona de equipos de conservacion. Se genera requerimiento.

Pagina 2




ALCALDIA MAYOR
OE BOGOTADC.

Secyataria .
Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

No de Variable: 50

DQ
Z0

Suba

Bogota

Descripcion: Se evidencia que no se cumple con los horarios establecidos para la prestacion del servicio, inicio a las
11:21 am.

PAgina 3




ALCALDIA MAYOR
OE BOGOTADC.

Secyataria .
Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANAN° _ 1

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 2

GRUPO 3 a5 afios

GRUPO 6 a 8 afios GRUPO 9 al3 afios

Apoyo a la supervision

DARY MILENA MONROY ROA

Nombres y Apellidos

52696524

Cédula de Ciudadania

PAgina 4




WILMAR moa!svm Iz~

Total Asistencia del Dia:

Participantes Autorizados por Plan de Compras

Localidad. SUBA Barrio: GUILLERMO NUNEZ Direccién:

Tel NO APLICA Cel. 3046375155 Correo Electronico: comedorlaagua:
3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 200 N° Participantes en Atencién:

172

Se ejecuts el ciclo de mentis de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En casode
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (méamo un (1) intercambic al dia y
1 nﬂmotes{S)Mmﬂbosahmm).opor
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita
mahmwmmd
*Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.

Todos los alimentos para las pr
mmmmémmm p
dentro de su vida Gtil. e = g

Se realiza proceso de descongelacién segun lo
Mmmw(mmhmbnym
& choro de agua, canecas con agua o sometidos
8 proceso de coccion).

Dn
BE
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de

§ |suministro. Los jugos se preparan una hora antes
del servido y no se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

BE
WE
e

=z
(3]
=
>

[x]e

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
higienzacion, pelado, corte o picado, pesado de
7 {08 alimentos y con o establecido anexo 1écnico. 8
Las frutas, verduras, eniatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la

(15)dhndlopornul6nddmé| By
'oondrmdolodommm;uh_ |
Subdireccion de Nutricion. e
En caso de aceptacion, disefia dos (2) propu

de mends vegetarianos y remite a la pr

preparacion en nutricién y dietética dela SLIS parasu
autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes la
preparacion vegetariana aprobada.
h__

Powered by CamScanner
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" [Se uiiza ia totalidad de w—m listados en el andlisis nutricional para cada prey

menus contemplados en el anexo técnico e
st
Peso Neto bine
: Requerido |  Utilizado T
Men Ingredientes
- ig) (9)
Sopa o
9 cazuela
W
Cereal
fruta | puipa do mango| 1279 0"
Melén B
145 .
Veriom o “Teche 184 19
N° Variable Nivel de Cumplimiento | Ne| ~ Varia
Elabora plan de compras mensual y consolidado o
de acuerdo a la cobertura contratada o autorizada, c NC NA mﬂmhlﬁ'ﬂrdﬂhﬁ;'
incluyendo los elementos de aseo, y es acorde a preparaciones de minimo
los formatos establecidos por la SDIS "Plan de 0 O F?“”"('M:‘M A\l ke
10 | Compras semanal” y “Plan de compras 1 ndqdumelmnhdo s bl
consolidado mensual’, incluye listado de ““““*m‘,mll et
alimentos, cronograma de recibo y tabla de una sola fuente y no se H ve e pok
célculo para la compra y preparacion de e adquiere leche |
alimentos. d L
FRRITTS
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos imple
D D lo establecido en el “Instructivo Recibo de
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el IM'WW ntrega
12 fabricante o proveedor de la totalidad de alimentos “_lpoyocmanbl "
adquiridos para el Comedor Comunitario — Cocina ' Jm'nmmauh:nm'm; ;
Popular registrando la temperatura de recibo -
alimentos que requieren cadena de frio y k
Ne Variable _ud

de expedicidn inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Producto | Distribuldor | FechaGHS | Proveedor |  ©HS Autorizacién CHS Sanitaria | P
Sanitari vﬁﬂn &E L o
14 Palio Good Fish Nocuenta | Good Fish = Nocuenta 201062021 2510412022 Nopresenta |
Came Good Fish No cuenta Good Fish | No cuenta 29/06/2021 25/04/2022 No presenta 542
. I. e
. e 12/0812022 WHO 784 |
Villa Aura 27102022 b 1
784 R
Queso Agropolitana 7072022 Villa Aura | 27HO/2022 —_— = R
Yogurt . — WHO 764 :
Agropoiitana TRTR2022 Villa Aura Fifalir. red g s
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Helado | Agropolitana | 7/07/2022 Makro 190172022 | Favorable | __ |
oche | Agropolitana | T7/07/2022 |y pyr | 27102022 | Favorable Blew iy '_"ff"‘ i
i Santa 1 ;
" Huevos Marlanita 6/09/2021 Makro 19/01/2022 Favorable e S el |
‘Santa —
Mayonesa | o ita 6/09/2021 Makro 19/01/2022 | Favorable jo22022 |
Atiin “"! ft 6/09/2021 Makro 19/01/2022 Favorable 10/02/2022
Abarrotes Marianita 6/09/2021 Makro 19/01/2022 Favorable 10/02/2022 ol %
Pescado . f
= Horti -
ulpas Hortipulpas 10/11/2022 10/1172022 Favorable 5/04/2022 3
=2 .
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Varlables
c NG NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro.
de los equipos
Los alimentos que requieren cadena de frio estan D organizados y separados de acuerdo a su

almacenados en condiciones de temperatura de

Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segun lo establecido.

18| efrigeracién y/o congelacion en recipientes 18 | ontaminacion cruzada, con rétulo que
plasticos o bolsas de polietileno transparentes. nombre del I:n'mnto :-oh de ingreso, fechade
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso, b
numero de lote (si aplica). L St
: Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
Log alimentos no perecederos empacados ¢ NG NA que por su i > mantaner
individualmente, como granos y otros que g piz lmon o ol 1“,___, er
presenten largos periodos de vida util, se E] D D 18 s “'::”"‘ aimacenan en canastill 7 b o
17 : plasticas hﬂwulmunbhrh.m_l_q
almacenan de manera organizada en estanteria a MMNHWMM'MO < i
temperatura ambiente, sin contacto directo de la tanolnloo: 3 bl \acteos ti 86
luz solar y sin presencia de humedad. UHT. i y mr
Registra diariamente las temperaturas de los o i
equipos de almacenamiento de alimentos en los cC_ N
formatos *Control de temperatura de equipos de E] D D . e
refrigeracion” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de Mchlnl e
1 equipos de congelacion” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de acuerdo
. dia. a lo establecido en el anexo técnico y :
Diligencia diariamente el “Formato de control de durante 72 horas. ~:-_: .
entrada y salide de alimentos asociados”, -
teniendo en cuenta las existencias reales de los ol
alimentos que alli se encuentran. '_._ ;
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable 3
L%J = ﬁ Elabora e Protocolo de Lavado de Manos del
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacion a los profesionales
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricion local y socializado al personal. Dispone
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E1 personal manipulador de alimentos presenta certficado que conste la aplitud para manipular alimer
(1) aho, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.
= yll..l. Manipulad l }d.lll nos =] = el
1 Paula Montenegro { Auxiliar) e 20/
2 Fernando Silvia 2L : -’f‘
3 | Maiter Lopez e el '_
e 4 Siris Patricia Suarez ot
5 —
6 if 3
7 / - S
8 B .
T el S50 : _ .
Ne Variable

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la

o] NC NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de D D alimentos, socializa al personal
menus y analisis nutricionales de acuerdo al personal nuevo; de manera ye
procedimiento “Operacion entrega de apoyos con el soporte del proceso e
01102022 e Fecha: __ 2211012022 e
. | Cveniacon scportes (eeste S cia,
i : ' 28 | egistro folografico, malerial de apoyo) de tx
Cuenta con capacitacion en recepcion de . o yo) s
alimentos y conocimiento de los criterios minimos ~|las capacitaciones realizadas. ;E'
de aceptacion y rechazo, resolucién N° 5109 de B
2005 (rotulado alimentos) al personal oo
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico. = — =
27-09-2022 o
Fecha ﬁf 'l .!_1,‘“ ;
El Comedor Comunitario presenta e implementa el phdempammnmywnm personal ngecr,
dmwummmmamwmnwmmmmaww g
Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico. g e
Focha Induo
N® Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha
1 F ﬂ - _-Ckiire s g
2 Maiter Lopez 27109/2022 12122022 %
26 3 Siris Patricia Suarez 271092022 1wm )
4 Paula Montenegro umm ‘
S s
8 / e
7 /
8 /
9l —— | 3
e
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COMPONENTE ALIM

Los alrededores se conservan en perfecto estado
de aseo, libres de acumulacién de residuos,

27 | alejados de botaderos de residuos, pantanos o
sitios que pudieran ser criaderos de plagas o
insectos.

El Comedor Comunitario cuenta con los servicios
publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado;
en aquellas situaciones eventuales en que se

29 | haga uso de gas GLP (gas propano), este debe
cumplir con las caracteristicas establecidas en el
anexo, dicho cilindro de GLP debe encontrarse en
el area de almacenamiento de combustibles,

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUE

31| concepto: - Porcentaje de Cumplimiento: - %
Fecha:Dia:__-  Mes.__ - Afo:.__ - N°Acta: -
Hospital/Subred:

Ne Variable Nivel de Cumplimiento

Las areas de cocina, distribucién, salén comedor, C NC
almacenamiertto de alimentos, higienizacién de E
elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamiento de
32 |agua potable, aimacenamiento de productos
rmﬂm,merﬂodsmbmﬁbbsm
independientes, delimitadas fisica o
espacialmente. Todas las dreas se encuentran en
adecuado estado de orden y limpleza.

0

fecha de expedicion inferior a un afio. Cumpbmnhsmdgmdada&spahmmm&aw-mﬂgm n e
| soporte de radicado (solicitud de visita), Envia informe mensual con respecto al “Formafo Autodiagnéstico Del Servicio De Alimentaci

- ‘,P_}:‘

it

a7 3h etk

. ey |

4
0

s

Las ventanas y puertas son de materiales que no
generan sustancias téxicas, resistentes, no
Porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Los vidnios se encuentran en buen estado,
34 |Cubertos con pelicula de seguridad o algin
elemento para prevenir el estallido. Las puertas y
Wm:wén ok
ion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 100 m y
1.20 m, o divisiones en la carpinteria con el
Proposito de hacerlos visibles y evitar accidentes.

En
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B0: PRESTE SN DE S8ERVICIOS SOCIALE! \ | ; =]
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES O
et FORMATO ACTA DE VISITA 60: suaumgﬂmo EN CAMPO CONTROLADO
ML COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD E :
o a1 v M PAGr e
N Varlable Nivel do Cumplimiento | N*| ble | NiveldeCumg
Bl M 14 — SRS iyl e o
Se cuenta con lluminacion natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con rea de
necesaria para la realizaclon de las actividades c NG NA alistamiento para el personal manipulador de c NC  NA
en todas las Areas, Las lamparas, accesorios y m D ~ |alimentos separado de los servicios sanitarios, E D D
38 | otros medios de iluminacion del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion; esté area
Comunitario son del tipo de seguridad y estin cuenta con lockers o casilleros en buen estado
protegidos para evitar la contaminacion en caso para la ubicacion de elementos personales y ropa
de ruptura de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios ¢ NG NA c NG NA
sanitarios separados, en buen estado de Se cuenta con un area especifica para E D D
funcionamiento, con la dotacién de elementos de l:l almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado en
aseo, lavamanos para la higienizacion de manos un lugar que no genere fiesgo de contaminacion,
38 | para participantes dotados de elementos de aseo. 39 |aplicando el codigo de colores establecido. Se
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en publican carteles alusivos al uso especifico de
especial a personas con movilidad reducida y cada color,
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este
Cuenta con lugar para almacenamiento de
c NC NA 7 P c NC NA
productos quimicos, debidamente identificado,
D i et (1 | [erains sy, s marreeto y | (X1 L L
991 hicado en un lugar que no genere riesgo de ‘ 41 | se encuentra alejado de la cocina y del almacén
e’ et de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
; de seguridad de los productos quimicos utilizados
on la limpieza y desinfeccion.
Todas las areas del Comedor Comunitario se C NC NA El plari do sineamianis S ahoHEA c NC  NA
documentado, actualizado y ajustado a las
encuentran en excelente estado de orden y particularidades del Comedor Comunitario. Se D D
limpieza. (Almacenamiento, drea de servido, 2 e
5 ot bariel Los s implementan adecuadamente los programas de
42 |cocina, saién comedor, bafios). Los pisos se 43 |limpieza y desinfeccién, gestion integral de
mantienen sin exceso de humedad. Se encuentra residuos sblidos, control de plagas y
publicada en un lugar visible para los amemo suministro de agua potable. Los
manipuladores la tabla de dosificacion de registros de control del plan de saneamiento se
desinfectants encuentran actualizados.
N® Variable by
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material < NC  NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafics, se realiza higienizacion cada seis (6) meses E D D
“ Fecha Lavado Tanque: Dia_26___ Mes__08__ Afo_2022__ Material: __Pléstico_____ N°Tanques: _1_
Capacidad Total: _1000 L__ Empresa: ______FAS FUMIGACIONES
Concepto Sanitario: FAVORABLE Fecha Concepto: Dia_16___Mes _05__ Afio 2022
No se evidencia indicios o presencia de plagas,
FORdores O vectines C NG NA Se garantiza el facil acceso de las personas al c NC NA
Fecha (8 26-08-2022 L__I Comedor Comunitario; las escaleras y los E D D
A LRI controw. corredores cumplen con las especificaciones
“ FAS FUMIGACIONES establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
Empresa 46 : i
salidas de evacuacion se encuentran sefializados
¢ _ FAVORABLE en material foto luminiscente o acrilico en un
OPRNEES Snrikawies tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
{minimo)
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poroso, libre de grietas, pinturas
desprendible tdxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables, en perfecto
estado de limpieza, higiene, desinfeccion y
funcionando adecuadamente, se encuentran
instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y
distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo técnico.

[\ & LI £
Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil impieza,
100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por
técnico.

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de mends a las personas
manipuladoras de alimentos, asi como el ciclo de
mends y el mend del dia para los participantes .
Seaaigmmmpamalmnwmdedm
(tumos de 30 minutos) y se evita aglomeraciones.
Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, seé
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y

espera por mas de dos minutos en la linea de
servido
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Se cumple con los pesos servidos establecidos . % | el
| en ta minuta patrén para los distintos grupos de € NG NA L
54 | edad determinados por la SDIS y se ajustan al l:| ] 'DI
rango de tolerancia en gramaje (peso) i i ~alidac
establecido en el anexo técnico . | e
N° L * i -

A

Mammawmmmmdmammym
56 | condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participe
se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

S gerartiza Tos Temperaturas 38 yETlypare Gon proces
temperatura mayor a 65°C. desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperatura
| veces con un intervalo de tiempo de dos horas a2y

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta con c W W
el fortalecimiento que realiza la SLIS o el equipo m D I:]
operativo de la Subdireccién de Nutricién con

vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_21__ Mes_10__ Afo__ 2022

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética y
el Responsable del servicio del Comedor
Curnuwanomntmuhmadada

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 12 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y
80 | sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas

condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técnico.

s .
Grupo de Alimentos Preparaciondei Dia
Sopa o Cazuela SOPA DE FIDEOS Bl
b Cereal ARROZ CON AJONJOLI
Proteina PECHUGA DE POLLO EN SALSA BLANCA
Ensalada o Verdura TORTILLA DE ESPINACA -
"~ Tubéreulo o Pldtano PAPA COCIDA CON CASCARA =
Bebida de Fruta SORBETE DE MANGO Lcaanl
Postre MELON CON LECHE CONDENSADA :
N Variable Nivel de Cumplimiento
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El profesional Nutricionista Dietista socializa la oo ' bejc
62 |del Comedor Comunitaric - Cocina Popular al Fecha: . et
mes siguiente de la entrega de la clasificacién Dia_ -
nutricional por parte de la SDIS. Mes -
Alg 5N
Ne Varlable
Entrega el plan de promocién en habitos de e 3
estilos de vida saludable, firmado por el NG NA | |dela estrategia IEC, segin
responsable del servicio y el profesional en D D QMUL
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por | [aprobadoy con e
la Subdireccién de Nutricion de fa SDIS. (En los | | e thenico. Cusnia
formatos establecidos por la SDIS). - |reunién, listado de asistencia
o o5 | es presencial o 4
;, Fecha de Entrega: “ﬂ”hl llml m_. a
| Dia_15__ Mes __10__ Afo_2022_ By SIROE . gy -
/ Dia_12__ Mes__11__ Afo_2022_ ¥ Actividad o S
Aprobado 23/11/2022 | [y 1271
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de os participantes que asistieron en los procesos de promock
reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS G
by Fecha Reporte Cuantitativo; 201272022 n> oy =Y
Fecha Reporte Cualitativo: F—
N°® Varlable

Elabora, socializa e implementa un Plan de IO
Emergencias y Contingencias conforme al P
formato " Plan de Emergencias establecido por la \
SDIS" y se radica en medio magnético en la

Subdireccion para la Identificacion, | [menora un (1) afio, emitido por la
67 | Caracterizacion e Integracion, un (1) mes WitEE 88 |(Unidad Administrativa Especial CL
siguiente a la firma del acta de inicio. | |Bomberos de Bogotd).
Se remite copia en medio magnético al Sistema . - -
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: = =
Subdireccion de Gestion y Desarollo de Talento s ——
Humano de la SDIS.

[x]o
W]
(s

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los

elementos establecidos en la Resolucién N° 705 =
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo 70
técnico. Igualmente cuenta con minimo una 5
camilla rigida, plastica tipo FEEL

e
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Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez al afo con participantes del Comedor
Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes y
medidas para la evacuacion.

Variable

73

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion social y
alimentacién, nutricién y salubridad, en la primera
visita mensual de seguimiento en campo y el
informe del componente administrativoffinanciero
en la visita financiera de seguimiento, a la
supervision o interventoria para su respectiva
revisién y aprobacién, en los términos
establecidos en el anexo técnico.

Se realiza seguimiento al acta de visita del 06/12/2022
Variables: 62,63 : No aplica , se encuentran dentro del plazo de ejecucion.

Variable 31 : Securﬂawnsohcﬂuddevmmmmdoﬂgm .
Variable N°1. Semmwmmalnmmmdlmuﬂ'ahrmmmamm m

liso

Variable N*66. Eimw“mqumehmme

ElmmedorpresemamcpueﬁademnumﬂdeﬁndlthymmMndmm sobrebarriga mecha
ensalada de papa con arveja, habichuela, zanahoria y mayonesa, jugo de tomate de arbol, banana split .

Sesocdalmysadepmptaendmwdmoomunm

ol
0
=
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& PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
senLd uaron FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
inogriGe Soc COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA 13de 14
Fecha T
g% 3 Generaclon J rte
2 ;-_ -E 0,P,R Seguimiento Supervisién
i dd/mmiaaaa
2311272022 En seguimiento se evidencia que se adquieren los alimentos de todos los grupos
R 1 30/09/2022  |Para las preparaciones de minimo 2 dias de operacién, para las preparaciones del menG N* Sy | o Carradis
menu navidefio
2311212022 En seguimiento se evidencia que no se cuenta con la totalidad de
P 14 300092022 sanitarios de proveedores pendiente de carnes- Pollo — God fish §.A.S con solicitud, De igual Abiert
i forma la autorizacion sanitaria de vehiculo de carnes con solicitud y el concepto sanitario de Santa| i o
Marianita de Jesus es superior a un afio, no se evidencia gestién. Se genera requeriiento.
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que hay coincidencia entre la existencia fisica de las
R 19 30/09/2022 | materias primas y lo registrado en el formato de entradas y salidas y remisiones, Se da cierre al X Cerrado
requerimiento.
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que se mantiene la condicion del piso de la cocina
P 30 7102022 deteriorado presenta desgaste de baldosa |, al igual que medias cafas con levantamiento de X | Abierta X
pintura. Se genera requerimiento.
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que se cuenta con el menaje completo para el servicio,
R 49 somen02e  |5° incorporan 105 unidades de cucharas sopera y postrera, cuchillos y tenedores. Se da cierre al X Covias
requerimiento.
P 4 19/10/2022  [23/12/2022. En seguimiento se evidencia rotulado de came y pollo de acuerdo a lo establecido | x Cerrado
en la Resolucion N° 5109 de 2005 y Decreto .
2312/2022 En seguimiento se evidencia que el plan de compras se implementa de forma
P 10 17/11/2022  |adecuada, por tanto se cierra plan de mejora. X Cerrado
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que el comedor adiciona carnes de res congelada a la
o] 3 23M11/2022 | coccion de la sopa. Se genera plan de mejora. X | Abierto |X
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que se cuenta con la totalidad de las materias primas &
R 9 23/11/2022  |ingredientes requeridos para las preparaciones, Se da cierre al requerimiento. X Cerrado
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que no se garantizan las temperaturas de seguridad de
las preparaciones: pechuga de pollo en salsa blanca T*2: 58,2°C, papa cocida con cascaral”2: %
o] 57 231112022 (42 4°C_tortilla de espinaca T°2: 54,8°C y sorbete de mango T°1: 85y T°2: 8,8°C. Se genera Ablerto |x
plan de mejora.
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que el comedor realiza prealistamiento de frutas y
(o] 5 61212022 verduras el mismo dia de la preparacion. X Cerrado
2311212022 En seguimiento se evidencia que el comedor realiza prealistamiento siguiendo todos
o] 7 61202022 los pasos establecidos, y realiza desinfeccion de frutas, verduras y empaques. X Cerrado
23/12/2022 En seguimiento se evidencia el comedor realiza la nueva encuesta el 12122022,
o 8 6120022  |remite a profesional nutricionista local el 15/12/2022 y cuenta con respuesta del 23/12/2022. El | x Cerrado
£9% indica no querer minuta vegetariana.
23/12/2022 En seguimiento se evidencia que se cumple con los pesos servidos establecidos en la
o 54 6/12/2022  |minuta patrén dado que se ajusta al rango de tolerancia en gramaje grupo etareo de 9 a 13 afios. | X Cerrado
731 2/2022 En seguimiento se evidencia que las preparaciones presentan las caracteristicas N Ny,
o 55 61212022 propias esperadas, Se da clerre a la variable.
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
=" MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
AT L, FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
m:c;*:w COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
: CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de14
removs [ | 2 | _am ] teeneo
N° Convenio/Vigencia: 7186-2022 Nombre Asociado: ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA
Fecha Inicio Operacién: 26/09/2022 Fecha Final Operacién: 3112/2022
Nombre Responsable del Sarvicio: WILMAR ANDRES VIVAS ORTIZ
2. Ubicacién
Localidad: SUBA Barrio: GUILLERMO NUREZ Direccién: CALLE 128 # 86C-38
Tel: NO APLICA Cel.: 3046375155 Correo Elecirdnico: comedor{aaguadita@outlook.com
3. Cobertura
Ccobertura Diaria Contratada: 200 - N° Participantes en Atencion: 183
Participantes Autorizados por Plan de Compras 180 Total Asistencia del Dia: 176 Total Histérico de Asistencia: 7488

Se ejecuta el ciclo de ments de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En casode
superar los intercambios permitidos por anexo
técnice (méaximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3} intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita
aprobacion a la nulncionista local mediante el
"Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.

Todos los alimentos para las preparaciones se
encuentran en dptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida (il

Se realiza proceso de descongelacion segln lo

3 estipulado en anexo téenico (en refrigeracion y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de coccidn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la
minuta cumple con la normatividad de rotulado de
alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005)

Dn
[z
o
Oz
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta

| picada son cortadas y picadas el mismo dia de

§ |suministro. Los jugos se preparan una hora antes
del servido y no se incorpora bloques de hielo o
ibolsas de leche congeladas al jugo.

z
0

Oz

Los condimentos utilizados en las preparaciones
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
caboila, tomate, pimenton, orégano, entre ofros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

Do
<13
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El pre-glistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de
los alimantos y con lo establecido anexo técnico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

Realiza encuesla con los participantes con el fin
de identificar |a voluntad de aceptacién de un
ment vegetariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccion de Nulncion.

En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
de mentis vegetarianos y remite a la profesional
en nutricion y dietética de la SLIS para su
autorizacion, Ofrece una (1) vez al mes la
preparacion vegetariana aprobada.

Dn
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Variable

Nivel de Cumplimiento

ments contempiados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listades en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

Peso Neto Peso Neto
- Requerido Utilizado = Requerido Utilizado
Mend redientes Ment Ingredientes
~ (k) (k) (kg) (kg)
Sopa o
cazuela
Tubérculo o
platano
# mammﬁU' 48,61 6L
Bebida de b
Cereal Kiits
Manzana 14,5
- 14.5 4
Verdura o Postre
tark Helado 58 (-1

C

NA

O]

14

de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Variable Variable
Elabora plan de compras mensual y consolidado " d
de acuerdo a la cobertura contratada o autorizada, [+] NC NA g:::::”m los :k:rmtimﬁzﬁx de C NC  NA
incluyendo los elementos de aseo; y es acorde a I:l I:] 'ni (alex 4o i Tt et e D n D
los formatos establecidos por la SDIS "Plan de :FE'“&_ 00 ek e
H se adquiere el helado con la descripcion del
10 | Compras semanal" y "Plan de compras " ; :
5 : | contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
consolidado mensual”, incluye listado de | . ad ;i
alitrentos. & deecibo'y teblaide exceso de tierra o prelav: ,_waﬁavsgetalda
: 2 : una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
célculo para la compra y preparacién de
A en bultos.
alimentos.
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos implementa c NC  NA
I:l lo establecida en &l “Instructivo Recibo de D
Cuenta con las fichas técnicas expadidas por el Alimentos, " procedimiento "Operacién entrega de
12 | fabricante o proveedor de la totalidad de alimentos 13 |apoyos alimentarios en los servicios sociales"y
adquiridos para el Comedor Comunitario — Cocina formato “Recepcidn de glimentos " tomando y
Poputar registrando la temperatura de recibo de los
alimentos que requieran cadena de frioy
verificando las condiciones del transporte.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
~ |Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y distribuidores).
Para &l caso de los proveedores de pollo, camne y derivados, lacteos y derivados cuenta con conceplo y autorizacion sanitaria vigente. c NC ~ NA
Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan Ia totalidad de los alimentos , con fecha I:I

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto | Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Pr d Sanitaria Vehicul hicul
Pollo Good Fish Nocuenta | GoodFish | Nocuenta |  29/0612021 25/04/2022 No presenta ;':;'
Came Good Fish No cuenla Good Fish No cuenta 29/06/2021 250412022 No presenta Ts:l:
1210912022
Leche Agropolitana 70712022 WHO 764
Vilia Aura | 57/10/2022
12/00/2022
Queso Agropolitana 70712022 Villa Aura | 27r0r2022 WHO T84
12/09/2022
Yogut | Agropolitana | 7/07/2022 | ... | 27102022 | wHoTse
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Fecha Fecha cHs Fecha Fecha
P Di o CHSICS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Placa
Distribuid " ; Proveedor S Vehicu
Helado | Agropofitana | 7/07/2022 Makro | 1941202 | F 10/02/2022 ::;
Crema de = 1210872022
Yookl Agropolitana Ti0TI2022 Vilta Aura 2711012022 F WHO 764
Santa " sxy
Huevos ity 6/09/2021 Makro | 19012022 | F 1010212022 it
Santa i
190112022 | F 1010212022
Mayonesa | 87" 6/09/2021 Makro :%:—
Attin "55. " £/09/2021 Makro | 19012022 | F 10102/2022 ol
Abarrotes Santa 6/09/2021 Makro 1912022 | F 1000212022 ‘_j:
[574
1011172022 o

Variables

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

19

refrigeracion” y “Control de temperatura de
equipos de congelacion” tres veces durante el
dia.

Diligencia diariamente el "Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

c NC NA C NC  NA
de los equipos comespondientes debidamente
Los alimentos que requieren cadena de frio estan D D organizados y separados de acuerdo a su D
15 almacenados en condiciones de temparatura de 16 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
rafrigeracion y/o congelacidn en recipientes contaminacion cruzada, con rotulo que indique:
plasticos o bolsas de polietileno transparentes. nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o facha prevista para uso,
niimero de lote (si aplica).
i Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
:;:;\ridu tosb:opmcsdsimcs Rrpdgtiof c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener C NG NA
- : grapoe y olosque D D en refrigeracion, se almacenan en canastilla El
presenten largos periodos de vida util, se : # 4
17 ; 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria a evitando daf
temperatura ambiente, sin contacto directo de la wangta_q.te fosa sstu:o: ¢ l;' 3
luz solar y sin presencia de humedad. UHT Vo S it it
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA c NC  NA
formatos “Control de temperatura de equiposde | [ | [x]  [] ]

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de'manera diaria de acuerdo
a lo establecido en el anexo técnico y conservadas
durante 72 horas.

Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa seqgin lo establecido.

N°® Nivel de Cumplimiento | N°® Variable
z = = Elabora el P de Lavado de M & & ha
rotocolo de Lavado de Manos del
El personal manipulador de alimentos aplica las El D D Comedor Comunitario — Cocina Popular y es D D

entregado para validacion a los profesionales de
Nutricion local y socializado al personal. Dispone
de lefreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, drea de
consumo de alimentos y bafios.
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El personal manipulador de alimentus presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a c NC NA
(1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. IZ] El
N Nombres y Apeliidos Manipuladoras({es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Paula Montenegro ( Auxiliar) 20/09/2022
2 |Fernando Silvia 12/04/2022
3 |Maiter Lopez 15/06/2022
4 4 |Siris Patricia Suarez 27/09/2022
- -
o e
B
8
0 =
N°® Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacidn en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de

=0 O

|La profasional.er! Nutricién y Dietética realiza la

estandarizacion de utensilios para el servido de
alimentos socializa al personal manipulador,

c NC NA

menls y analisis nutricionales de acuerdo al personal nuevo; de manera presencial y cuenta
procedimiento "Operacion entrega de apoyos con &l soporte del proceso.
alimentarios en los servicios sociales”
01-10-2022 Fecha: __ 22/10/2022
Fecha: _ 22-10-2022
2 Cuenta con soportes (planilia de asistencia,
Cuenta con capacitacién en recepcién de registro fotografico, material de apoyo) de todas
alimentos y conocimiento de los criterios minimos las capacitaciones realizadas.
de aceptacién y rechazo, resolucion N° 5109 de
2005 (rotulado alimentos) al persanal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
27-09-2022
Fecha:
N Variable 2 Nivel de Cumplimiento
E! Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi mismo
el personal asistio a la charla de induccion sobre la operacidn del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del Responsable del c NC  NA
Servicia, segun lo establecido en el anexo técnico, E D
Fecha Induccion /
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacién
Fernando Silvia 27/09/2022 24/11/2022
Maiter Lopez 27/09/2022 24/11/2022
26 Siris Patricia Suarez 127/08/2022 24/11/2022
Paula Montenegro 241112022
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Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Los alrededores se conservan en perfecto estado Las instalaciones estan protegidas contra la
de aseo, libres de acumuiacién de residuos, c NC NA entrada de poivo, lluvia, suciedad, otros c NC - NA
27 | alejados de botaderos de residuos, pantanos o m D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales E
sitios que pudieran ser criaderos de plagas o domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales que C NC NA
E D D no generan sustancias toxicas, resistantes, no I:]
E! Comedor Comunitario cuenta con los servicios 'M'Iwﬂ”‘ L amtag‘ ne
piiblicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; é;"“m‘“ y:con acabacos & ghotes o
K ectos que dificulten la limpieza y desinfeccién
en aquellas situaciones eventuales en que se Cuenta con uniones redondeadas pies-pared y
29 | haga uso de gas GLP (gas propano), este debe 30 pared - pared de las deas de prepiersddn ¥
cumplir con las caracteristicas establecidas en el & iento de ali "
anexo; dicho cifindro de GLP debe encontrarse en : .
oldreade ainients da stibles. - En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
|incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
N° Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un aflo cuenta con el
soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formalo Autodiagndstico Del Servicio De Alimentacion”

© 00

Con solicitud
31| concepto: % Porcentaje de Cumplimiento: __ - %
Fecha:Dia - Mes: - Afio - N° Acta: -
Hospital/Subred: -
Ne Variable Nivel de Cumplimients | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las 4reas de cocina, distribucién, salén comedor, 6 NC  NA ﬁ'*: m"mfmma a s t“'e"’“m"'a“‘m“'a’ "mma :mal oo | ¢ nc A
almacenamiento de alimentos, higienizacion de E D D ol alabisrienio db alimentos ceidon y 20n6 U6

32

{adecuado estado de orden y limpieza.

elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamisnto de
agua potable, almacenamiento de productos
guimicos, almacenamiento de combustibles son
independientes, delimitadas fisica o
espactaimente. Todas las dreas se encuentran en

higienizacion), Se cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual, dotado con
dispensador con jabén fiquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automatices para el
secado de manos, debidamente sefializado
ubicado en el drea de elaboracién o préximo a
esta.

33

Las ventanas y puertas son de materiales que no
generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion,
Los vidrios se encuentran en buen estado,
cubiertos con pelicula de seguridad o algin
elemento para prevenir el estallido. Las puertas y
cerramientos de material transparente deben
tener como sefializacion franjas anaranjadas o
blanco-flucrescente a una altura entre 1.00 my
1.20 m, o divisiones en la carpinteria con el
propésito de hacerlos visibles y evitar accidentes.

<]o
B
[z

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad del
personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remocion del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeojen buen
estado, de material no comosivo y faciimente
removibles para la limpieza y reparacion.

Eln
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N® Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimlento
Se cuenta con lluminacion natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con érea de
necesaria para |a realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de C NC  NA
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y alimentos separado de los servicios sanitarios, X
36 |otros medios de iluminacion del Comedor E D D 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta area .
Cormunitario son del tipo de seguridad y estan cuenta con lockers o casilleros en buen estado
protegidos para evitar la contaminacién en caso para la ubicacion de elementos personales y ropa
de ruptura. de diario.
E;nitanos sapC:rma:::a: :LIN;C:!-SSG;:O&:;VW e e A Se cuenta con un area especifica para s e oA
funcionamiento, con la dotacion de elementos de D D almacenamiento de utensilios de aseo, ubicado en
aseo, lavamanos para la higienizacién de manos un lugar que no genere nesgo de corntaminacion,
38 |para participantes dotados de elementos de aseo. 39 |aplicando el codigo de colores establecido. Se
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en publican carteles alusivos al uso especifico de
especial a personas con movilidad reducida y cada color.
cuenta con apoyos intermnos que faciliten el
acceso y uso de este.
Cuenta con lugar para almacenamiento de
c NC NA R : : 5 c NC NA
El Comedor Comunitario cuanta con area |:| producios quiicos, Friope ey,
destinada para el lavado de elementos de aseo Sohalizda, organtnds, e Mantins Bejo ke y
401 2 ! 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de : s .
WA de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
. de segundad de los productos quimicos utilizados
en la limpieza y desinfeccion.
- El plan de saneamiento se encuentra
Todas las dreas del Comedor Comunitario se C NC NA i c NC NA
documentado, actualizado y ajustado a las
oivclckran o isjente SHNCE U6 i [x] ] particularidades del Comedor Comunitario. Se
oy AN o R, fren da servide, implementan adecuadamente los ramas de
a2 cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se 43 |iimoi desitaccitn 60 mprog e
mantienen sin exceso de humedad. Se encuentra P y.ce : 988 g
; i residuos sélidos, conlrol de plagas y
publicada en un lugar visible para los i -
2 R abastecimiento o suministro de agua potable. Los
manipuladores fa tabla de dosificacion de 3 %
eatiactants. registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material NG NA

higiénico sanitario harmético, instalado al sistema hidréulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia_26 Mes _ 08__ Ano_2022_ _ Material: ___ Plastico

Capacidad Total: _1000L__ Empresa: _

Concepto Sanitario:

FAVORABLE

___ FAS FUMIGACIONES

N° Tanques: __ 1

Fecha Concepto: Dia_16___ Mes 05__ Afio_2022

*]o

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

26-08-2022
Fecha Gltimo control:
FAS FUMIGACIONES
Empresa:
FAVORABLE

Concepto Sanitario:

c NC NA
1 00 O

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran sefializados
en matenal foto luminiscente o acrilico en un
tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(minima)

BB
3




accaois waror
SO0CTADE.

Imegracian Social

Variable

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NC
CONTROLADO

PAGINA | 7de 14

47

Equipos, mesones y utensiios en contacto directo
con los alimentos poseen acabado liso, no
poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprandible toxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en perfecto
estado de limpieza, higiene, desinfeccién y
funcionando adecuadamente, se encuentran
instalados de forma secuencial, partiendo del
recibo de los alimentos hasta la preparacion y
distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y commectivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termdmetros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacion en el
formato establecido “Formato de verificacion de
béasculas y grameras”. .

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

100% de los participantes.

"'PamalS%daiaspwﬂapmlasqueemspumalnwnlsmd:snIamlragadealbmnbspwamnsumanmsa cuentan con la cantidad
eslablecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

técnico.
Cantidad Cantidad Cantidad Cantidad
i establecida | Evidenciada e § establecida evidenclada (U)
Bandeja plastica IUEBD_QBE 24 Recipiente hiermético 20 20
TN b Tt oS
Cuchara postre icinante 105 1000 mi 20 20
1 por cada »; _
Cuchara sopa iinarite 133 Recipiente hermeético 330 mi 20 20
1 por cada Recipiente hermético
Cuchillo mesa oinants 100 200 mi 20 20
Tehedor mesa E ok coca 102
; por %tf
Postrera ieario 244
g 1 por cada
Vaso jugo Seinarite 2086
1 por cada
Plato . 235
Sops participants
1 por cada
Plato seco sarolerts 222
Variable Nivel de cmmmm Ne Variable

<13
[z

Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menus a las personas

| manipuladoras de alimentos, asi como el ciclo de

mentis y el ment del dia para los participantes .

| Se asigna tumos para el consumo de alimentos

(turnos de 30 minutos) y se evita aglomeraciones.
Para los participantes con autonzacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable (minimo
de 30 x 40 cm)

NC

WE:

51

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. Elquesoy los postres se sirven en
postreras.

Los aderszos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los posires a base de frutas se
adicionan en el momento dal servido, sobre la
porcion individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a B°C.

c

NC NA

oo

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminacion cruzada. Seerrpleanu‘mnsihos
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mds de dos minutos en la linea de
servido

[x]e
[z

Se garantiza a los participantes |a entrega total de
|los componentes de acuerdo al mend diario
establecido y se suministra lacteo adicional a toda
mujer gestante y/o lactante, 200 cc de leche y 35
g de gueso.

[x|3
[z
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

O&E O

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada seguln el tipo de preparacion.

m

Variables

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado, para ser adicionados por &l participante de acuerdo con su preferencia;

se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

Se garantiza las temperaturas de refngeracion (entre 2 °C y 6 "C) y para preparaciones con procesc de COocCion 5 garanhiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicic. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo dos

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia Ti°C T2°C
Sopa o Cazuela MONDONGO 86,0 820
Cereal ARROZ CON ZANAHORIA 89,2 65,0
Proteina PECHUGA DE POLLO EN SALSA DE CHAMPINONES 89,8 485
Ensalada o Verdura ENSALADA PICO DE GALLO 79 20
Tubéreulo o Platano PAPA A LA FRANCESA 518 290
Bebida de Fruta SORBETE DE MORA 6.0 95
Postre MANZANA CON HELADO 20 20

=i 7.8

=l qﬁ?i%..: =Y

Variable

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta con
el fortalecimiento que realiza la SLIS o el equipo
operativo de la Subdireccidn de Nutricién con
vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_21_ Mes 10 _ Afio 2022

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietatica y
el Responsable del servicio del Comedor

La profesional an Nutricién y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento del
inicio de la atencidn a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de

{tomas en los tiempos establecidos para nifias y

nifios menores de 5 afiog, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

Masiva
24/11/2022 167 participantes
Préxima: 12/12/2022

Comunitario asisten a la jomada de profesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada fotografico y registra la informacién en el sistema )
|por la Subdireccion de Nutricién. SIRBE. Pendiente ingreso Global
con gestion
Fecha Sensibilizacién “Remite el cronograma trimestral a la profesional
Responsabie del Servicio: en nulricion de la SLIS.
Dia__16__ Mes _ 11__ Afio_ 2022
Nutriclonista : Fecha entrega cronograma: 12/11/2022
Dla__16__ Mes _ 11__ Afo_ 2022
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
NG Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del e NE

Cuenta con balanza digital, pesa patrdn de 1 a6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas
condicicnes y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técnico.

Oz

61

Servicio y el Profesional Social asisten a la
jormada de presentacion de la clasificacién
nuiricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de |a Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

Fecha____ 17/11/2022___

5 [ O
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El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacién
nutricional por parte de la SDIS.

00 ©

Fecha:

Para los casos de participantes identificados con
malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutnicion o
bajo peso) el Profesional en Nutricion y dietética
realiza las acciones de IEC colectivas. Realiza
canalizacion a Secretaria Distrital de Salud de los
casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente meadiante el formato de
canalizacion y realiza activacién de ruta en caso
de desnulricién aguda u obesidad en nifias y nifios
menores de 5 afios.

Entrega el plan de promocion en habitos de

Desarrolla mensuaimente una accion en el marco

e v e ks % e c NC NA de la estrategia IEC, segun lo planteado en el plan C NC  NA
responsable del servicio y el profesional en [x] ] :" wm”“'m:mmmmui:'m :’b‘;c"a“am 2l ] 0O
Mol y eiiton sbouschuiete gach:por anexo {éc:ico l.’.‘.uef'trat::l con relatoria o acta de
la Subdireccién de Nutricién de'la SDIS. (En los R 3 e £ IEC: 145
fo establecidos por la SDIS). reunién, Ilsmdodaasm Hsccosilaactivfdscl ol

66 es presencial o magnético si la actividad es virtual, Act Fisica: 80

. soporte fotografico o capturas de pantalla de la

FactadeSniage actividad, Ingresa la informacion al sistema
SIRBE
g:: ~:g— u‘* —} ?— i:° —ggg— Actividad IEC:Reduccién de consumo de Sal
—te_Mes__T1_ Ano_eUce Actividad Fisica: Zumba

Aprabao 25110022 Fecha: 2411112022
| Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida saludable y
| reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS NC

Fecha Reporte Cuantitativo: 24{11/2022

Fecha Reporte Cualitativo:

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato * Plan de Emergencias establecido por la|
SDIS" y se radica en medio magnético en la

- | Subdireccién para la Identificacion,
Caracterizacion e Integracion, un (1) mes
siguiente a la firma del acta de inicio.

Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.

=0 O

1/11/2022

Cuenta con visita y concepto técnico de seguridad
humana y proteccion contra incendios vigente y
menor a un (1) aflo, emitido por la UAECOB
{Unidad Administrativa Especial Cuerpo Oficial de
Bomberos de Bogota).

Fecha: -

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucian N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
t8cnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

-4
(%]

[z

Cuenta con minimo dos (2) extintores
multipropdsito de 10 libras en buen eslado, con
carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, drea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humo.
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manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez al afio con participantes del Comedor
Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes y
medidas para la evacuacion.

Cc NA
O

Variables

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FOﬂrﬁg&N%
Py FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLAD
rear e socia COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 10de 14
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, NC Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC

{entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con |a gjecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popular, Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
especiales relacionadas con salud, estado fisico o
emocional, entre otros eventos que lleguen a
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

(ol . GRUGAOONES GBNBRAER” T e

0]

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucitn del
convenio, de acuerdo con la metodologla
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusidn social y
alimentacién, nutricién y salubridad, en la primera
visita mensual de seguimiento en campo v el
informe del componente administrativo/financiero
en la visita financiera de seguimiento, a la
supervision o interventoria para su respectiva
revision y aprobacion, en los términos
establecidos en el anexo técnico.

Variables: 62,63 : No aplica , se encueniran dentro del plazo de ejecucién.

ofislis

Las instalaciones son ulilizadas estrictamente fzara
el cumplimiento del objeto del convenio. En estas,
NO se ejercen actividades de proselitismo polftico,
religioso, ideclogico, comercial o de cualguier otra
Iindole. No recibe ni recauda donaciones, aportes
voluntarios, cuotas de comesponsabilidad o de
participacion.

NC NA

0

Variable 31 : Se cuenta con solicitud de visita mediante radicado 47979

Se cuenta con apoyo de nueva nufricionista del asociado y de nuevo respensable de la unidad.

Se socializa el acta y se deja copla en el comedor comunitario.
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¥ MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES il d
ALeaLsimaron FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
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Tipo Fecha Limite
0,P,R Variable Descripcién Cumplimiento
Se evidencia melon de postre de meni N*15 prealistado, peiado previ ite y rafrigerada.
o 5 Préxima visita
Se avidencia que no se realiza pesaje posterior al prealistamiento, se ohserva fallante de componentes de la ensalada se
o] 7 encuentra 7,3Kg de la misma cuando debe contarse con 13Kg. Proxima visita
Se evidencia que a la fecha el comedor no ha presentado a la profesional nutriclonista local las altemativas de mend
o 8 vegetariano, que debe ofrecer &l comedor resultado de |a aprobacion de mas del 70% de |os particpantes. Para &l mes da Privima visita
noviembre no se ofrecio a los participantes este meni.
Se evidencia que la preparacion de sorbete de mora no presenta las caracteristicas propias se evidencia aguado por ia faita de
(o] 55 leche. De igual forma la ensalada pico de gallo se evidencla que la cebolla se corta en jullanas y est4 en gran proporcion, Préxima visita
evidenciandose astringente,
o 54 Se evidencia gue no se cumple con los pesos servidos establecidos en ia minuta patron por no sjustarse al rango de tolerancia Préxima visita

en gramaje para la preparacion de ensalada pico de gallo del grupo etareo de 9 a 13 afics.
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Tipo
" Pl
Variable

Fecha
Generacién
O,PR

dd/mmiaaaa

Seguimiento Supervisién

30/09/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia que no se adquieren todos los alimentos de todos los
grupos para las preparaciones de minimo 2 dias de operacién, para la preparacion del mend N°
14 no se cuenta con 42,6 L de leche entera liquida, 1,8 Kg de helado, meni N® 15: 19,3Kg de
sobrebamiga, 3,5 Kg de queso, 1Kg de espinaca, 4,4Kg de tomate milano y 1,5Kg de meldn, menu
N®17 : faltante de 17,5Kg de higado, 1,5Kg de yogurt, 8.63Kg de platano hartdn verde, 49L de
leche entera liquida, verduras. Se reitera requenimiento

Abierto

30/09/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia gue se cuenta con las fichas técnicas de los alimentos
adquindos por el comedor para las preparaciones, respecto a marcas y presentaciom . Se
evidencia fichas tecnicas de cames proveedor God Fish,

30/08/2022

08/12/2022 En seguimiento se evidencia que no se cuenta con la totalidad de conceptos
sanitarios de proveedores pendiente de cames- Pollo — God fish S.A.S con solicitud. De igual
forma la autorizacion sanitaria de vehiculo de cames con solicitud y el conceplo sanitario de Santa
Marianita de Jeslis es superior a un afio, aducen en este Ultimo caso que no se cuenta con
instalaciones.

Abierto

30/08/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia gue no hay coincidencia entre la existencia fisica de las
materias primas y lo registrado en el formato de entradas y salidas y remisiones, leche entera
liguida se cuenta con 6L para la jornada se registra 49, de igual forma tomate milano, cebolla
cabezona. Se reitera requerimiento.

Abierto

7/110/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia que cuenta con el protocolo de lavado de manos del
comedor comunitario aprobade por la nutricionista local.

Cerrado

30/09/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia que el comedor cuenta con el plan de capacitacion
continuo y permanente para el personal manipulador, implementado con capacitacion en BPM al
personal el 24/11/2022.

T110/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia que se mantiene |a condicion del piso de la cocina
deteriorado presenta desgaste de baldosa | al igual que medias cafias con levantamiento de
pintura.

Abierto

30/09/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia que se realiza cambio de tablas de picar y del mueble de|
la estufa y la estufa.

Cerrado

30/09/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia que aln no se cuenta con el menaje completo para el
servicio, falta cucharas sopera y postrera, cuchillos y tenedores. El asociado entrega 70 cucharas
da sopa al comedor, pero no es suficiente. Se genera requermiento.

Abierto | . |X

30/09/2022

06/12/2022 En seguimiento se evidencia toma masiva de datos antropométricos a 165
participantes el 24/11/2022 incluidos menores de 5 afios, Se encuentra pendiente el registro de
informacion al sistema, el comedor realiza gestén con la SDIS, dia de hoy se da lineamiento para
realizar la actividad.

Cermrado

18/10/2022

086/12/2022 En seguimiento no se evidencia rotulado de came y pollo debido a que no se cuenta
con producto para ser verificado por tanto se mantiene abierto en seguimiento para proxima visita.
Respecto a los productos de abarrotes se evidencian en cumplimiento frente a la Resolucion N*
5109 de 2005.

Abierto
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Fecha B
Generacion .
é "y % OPR Seguimiento Supervision S | Estado | °
| 3
dd/mmiaaaa sl : PIR

06/12/2022 En seguimiento se evidencia que el plan de compras no se implementa de forma

o 10 17/11/2022  |adecuads, no se cuenta con las cantidades de alimentos requeridas para las preparaciones, se X | Abieto |X
evidencia faltante de productos para mentis N* 14, 15y 17. Se ganera plan de mejora.
06/12/2022 En seguimiento se evidencia que se preparan los alimentos de acuerdo con los

o 8 1711112022 lineamientos establecidos por la SDIS, se da cierrre a la vartable. X Cerrado
06/12/2022 En seguimiento se evidencia que el comedor ha realizado entrega de los alimentos de

o 1 23/11/2022 |acuerdo a lo establecido enla minuta, no se realiza solicitudes de intercambio. ® Cerrado
06/12/2022 En seguimienta no se evidencia proceso de descongelacion de la came para la

o 3 23/11/2022  |iornada y no se cuenta con cames para la verificacién, se mantiene abierto y en seguirmiento para ¥ | Abierto
proxima visita.
06/12/2022 En seguimiento se evidencia que no se adiciona 42,61 e leche entera liquida para la

R 8 23/11/2022  |preparacion del sorhete de mora del ment N™14. La minuta requiere 48 6L y se adicionan sdlo 6L. X | Abierto
Se reitera requerimiento.
06/12/2022 En seguimiento se evidencia que el comedor hace entrega de todos los componentes

R 53 23/11/2022 |alos participantes durante la jomada. Se da cierre al equerimiento. X Cerrado
06/12/2022 En seguimiento se evidencia que no se arantizan las temperaturas de segundad de

. las preparaciones: Ensalada pico de gallo T1; 7.9°C, papas a la francesa T°1:519 y T°2: 28 0°C, y
& | & 23/11/2022 | pachuga de polio en salsa de champifiones T*2: 46,5°C y sorbete de mora T°2: 9 5°C. X | Abierto
|-
,,.—..r--"""/f'i
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FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION

P

FORMATC
NO CONTROLADO

COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA i Toed
R Desds [ 1 | 11 | 2022 | Hesa E [ 51 [ 202z | FechaRevision [ T 12 [ 2002 |
A |dentificacion de la Unidad Operativa
N Cunverio!Vigsncia 7186-2022 Nombrs Asociado: ASOCIACION INTEGRAL PARA LA PAZ —
Nembre Comedor Comunitario - Coana Popular: 1138907-CCCP 11-007 LA AGUADITA
Fetha Imeio Dperacin 2B/09/2022 Fecha Final Operacion 28/02/2023
LRI ERE: WILMAR ANDRES VIVAS ORTIZ
B, Lista de Chegueo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
|1 Inantticazion ganeral c
2 ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
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Compromiso 17 |FOF 1= 55 8 dbsarvapones planes (mejora o reguelimientos (en'case gue apliguel NA MO han s repranss
Compromiso 18 [FOF Formate toma da muestras {cuanda aphque) o]
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