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Revisar los siguientes aspectos antes de iniciar las labores de preparacion de alimentos marcando con €| ESm& 1, si las caracteristicas oamzo_mgnmm
no presentan ninguna alteracion para el consumo humano y 2 si presenta todo lo contrario a lo enunciado.
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Revisar si el sabor del agua ’ / \ |
%

es normal probando de la : AN N = A/ A7 AL

llave o la que se utilizara para 7 A7 4 Ve \ .\ 4%

la preparacion y el consumo.

Revisar olor, en un vaso con \ \ \ _ L
agua llevandolo directamente avavs - Vil A A7 /]

a la nariz para defectar 44 \ \ 4 <
alguna anormalidad.

Hacer inspeccion visual \ y
determinando el color y fa / A/ N AN A A7 =LA N A7) 7] —
tubidez, la muestra no puede / \ 7/ / / \
presentar colores anormales
ni elementos en suspension.
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