FICHA TECNICA
CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

El suscrito, , identificado como aparece al pie de mi firma, en
calidad de , me permito manifestar que la presente oferta es
estructurada de conformidad con las especificaciones técnicas enunciadas en los documentos del
presente proceso.

Por lo tanto, me comprometo, a cumplir y ofrecer los servicios requeridos, con las condiciones
tecnicas descritas en los documentos del proceso y en la siguiente ficha técnicas asi:

— e e — R .
|
EVENTO /FECHA |
No | REQUERIMIENTO DESCRIPCION
® | DE REALIZACION g ‘
: : | Opeidn 1: Sandwiches en pan blanditc o francés de 100 g8,
1 acompafiade de tajads de jamon de 25 gr vy tajada de quesp
mozarela de 25 gr, rodajz de tomate y pepinc cohombre
‘ Bebida: Avena en vaso marca comercial recenocids de 250 mi |
| FERIA Fruta de cosecha (manzana, pera, granadiliz, hanano) entre 100 &
| GASTRONOMICA | 120. gr. Dul.ce: Chocolatina }2 grs.
2 Y 3 DICIEMBRE | Cpeidn 2: Pastel de hojaldre con carne o pollo. Bebida: Yogurth |
en vaso marca comercial reconocida de 250 ml. Fruta de cosechs |
1 REFRIGERIQ .
{manzana, pera, granadilla, banano) entre 100 a 120 gr. Dulce;
EXPOSITORES | Bacadillo cen queso 30 grs. |
R :
ZAL L O Opcidn 3: Ensalada de frutas con helado, queso y galleta {Frutad |
ENDULZARTE . -
papaya, melon, banano, uvas, kiwi, mango, manzana, duraznoi
300 grs, |
Opcidn 4: Arepa rellena de polio o carne v gueso 150 grs. Bebida! 1
Jjuge natural 250 ml.  Fruta de cosechs {manzana, pera
| ‘ granadilla, banano) entre 100 a 120 pr. Dulce: Areguipe 20 ars.
’—17'7 ______ | CUCHUCODEMAIZ | e 1]
2| | Paquet 1000 gramos - Cuch de maiz blance
BLANCO l aguete par gr uchuco iz blanc
. S —r — S —— e S
‘ E) | HARINA DE MAIZ | Paguete por 500 gramos - Harina de Maiz crudo
|
i a4 e I PAPA CRIOLLA W Kilos de papa criolla grande lavada
| GASTRONOMICA
[T 2Y3DICIEMBRE "7 T e | & & & ® &5 S |
5 | PAPASABANERA | Kilos de papa sabanera lavada
T_ | TALLER PRACTICO N . | e e = —= — 4
| RECUPERANDD | . ;
| 6 RECETAS ALVERIA VERDE ‘ Kilos de alverja desgranada verde I
f—q — — — “ - — — - - — {
‘ 7 ZANAHORIA Kilos de zanahorias medianas
= - .
‘ 8 HUESO DE AGUIA | Kilos de hueso de aguja de res
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10
11
12
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| 14
15
& FERIA
GASTRONOMICA
17 | 2Y3DICEMBRE
| CONCURSO DE LA
18 | BAPA CHORREADA
15
i
FERIA
GASTRONOMICA 2 Y |
- 2 DICIEMBRE
INVITADOS ¥
JURADOS
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REPOLLO BLANCO | Libra de repoilo blanco

% APIO | Kilo de apic
o — _ - =

| |
FRIJOL VERDE _i_l(\los de frijol verde desgranado i

F

AJO W Cabezas de ajo nacional por unidad

- 4{

HABA VERDES | Kilos de hebas verdes desgranadas

CILANTRO | Libras de cilzntro

=3 — _— .- — S — 3 - =

AGUA TRATADA

Botelion de agua tratada

Paquete de Sal x 500g

CEBOLLA LARGA Cebolla larga - Kilos entregados por atedos 16 paguetes [
| Buitos de papa pastusa (papa pareja} entrega 15 paguetes, cada
PAPA ‘
| uno con 28 kl!ns en pmdelU

ACE(TE J Frascos de aceite de girasol 500m!

B Canastillas de tomate chanto rolo medlano, 3 canast;Has cie 2k
TOMATE | kites empacados en 15 bolsas cada una con 4.5 kilos en
ijromedlo

S — S e — - .

Opcidn 1: sopa o crema de 300 CC. protema Mllanesa de Cerdp

| @ la plancha 125 grs. Carbohidrato: parcién de arroz blanco 150D

gr. Fariniceo: Patacones medianos 2 Unidades. Ensalada: [
lechuga, cebolla, tomate y aguacate Principio: Lenteja cop |
zanahoria. Jugo natural: Mora o Mango 250 M|

Opcién 2: sopa o crema de 300 CC. Proteina: Pechuga a o
| ptancha 125 gr. Carbohidrato: porcién de arroz ajonjoll 150 g
Farinacec: papa al perejil 2 unidades medianas. Ensalada:
espinaca, mango, meldn y uvas pasas 100 gr. Verdura: tortilla d

bréceli 70 grs. Bebida: Jugo natural Lulo o Pifia 250 MI

Opcidn 3: sopa o crema de 300 CC. Proteina: Sobrebarriga al |
horno 125 gr. Carbohidrato: arroz verde 150 gr. Farinacea: yuca
frita 2 trozes medianos. Ensalzda: Tomate, peping cohombro,
lechuga 100 grs. Verdura: Troza Aguacate BO grs. Principio; frijof
Jugo natural de lulo o maracuya 250 ml

Opcion 4: sopa o crema de 300 CC. Proteina; Carne a la plancha ‘

ALMUERZO

125 gr. Carbohidrato: arroz con arveja 130 gr. Farinaceo: papa
francesa. Ensalada: repollo morado, mango, meldn, fresa 100 gr
Verdura / Principio; Torta de espinacas con huevo. Jugo natural
ﬁesa o temate de drbol 250 ml.
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No | EVENTO /FECHA
‘ DE REALIZACION

REQUERIMIENTO

23

|
|
| cRrCurTos i

TURISTICOS

JORNADA DE ]
MANTENIMIENTO |

REUNION CON
| PRESTADORES DE
SERVICIOS
TURISTICOS

4 \

REFRIGERIO

ALMUERZO

DESCRIPCIGN

acempafiado de tajada de jamén de 25 gr y tajada de queso
mozarela de 25 gr, rodaja de tomate y pepino cohombro. Bebida:
Avena en vaso marca comercial reconocida de 250 ml. Fruts de
cosecha (manzana, pera, granadilla, banano) entre 100 a 120 BT
Dulce: Chocolatina 12 grs.
Opcion 2: Pastel de holaldre con carne o polio. Bekica: Yogurth en
| vase marca comercial reconocida de 250 ml. Fruta de cosecﬁa
{manzzna, pera, graradilla, banano) entre 100 a 120 gr, Dulce:

QOpcion 1: Sandwiches en pan blandito o francés de 100§r,

Bocadlllo con gueso 30 grs. |

! Opcion 3: Enszlada de frutas con helado, gueso y galleta (Frutas
papaya, meldn, banano, uvas, kiwi, mange, manzana, durazno} SP{J
grs.

Opcién 4: Arepa rellena de poilo ¢ carne y queso 150 grs. Bebida:
Jugo natural 250 ml. Fruta de cosecha {manzana, pera, pranadilla,
| banano) entre 100 a 120 gr. Dulce: Aregquipe 20 ars,

-
| Opcidn 1: sopa o crema de 300 CC. proteina: Mitanesa de Cerdo a

la plancha 125 grs. Carbohidrato: porcién de arroz blanco 150 gr.
Farindceo: Patacones medianos 2 Umdades. Ensalada: lechuga,
cebolla, tomate y aguacate Principio: Lenteja con zanahoria Jugo
| natural: Mora o Mango 250 M
Opcién 2; sopa ¢ crema de 300 CC. Proteina: Pechuga a la plancha
125 gr. Carbohidrato: porcion de arroz ajonjoll 150 gr. Farindcen:
papa al perejil 2 unidades medianas, Ensalada: espinaca, mango,
melén y uvas pasas 1C0 gr. Verdura: tortiila de bracoli 70 grs,
| Bebida:  Juge natural Luto 0 Pira 250 bl
| Opcidn 3: sopa o crema de 300 CC, Proteina: Sobrebarriga al horno
| 125 gr. Carbohidrato: arroz verde 150 ar Farindceo: yuce frita 2
‘trozos medianos. Ensalada: Tomate, pepino cchombro, lechuga
100 grs. Verdura: Trozo Aguacate 80 grs. Principio: frial, Jugo
natural de Iuia o maracuyd 250 m
Opcidn 4: sopa o crema de 300 CC. Protelna: Carne a la plancha
125 gr. Carbohldrato: arroz con arveja 150 gr. Farindceo: papa
francesa. Ensalada: repolla morado, mango, melén, fresa 100 gr.
Verdura / Principio: Terta de espinacas con huevo. Jugo natural
fresa o tomate de drbol 250 ml
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AGROPECUARIA

. EVENTQ / FECHA ‘ w
NO DE REALIZACION | RECJ,UERIM!ENTC‘J DESCRIPCION |
I | Opcion 1: Sdndwiches en pan blandito o francés de 100 er, |
| | acompafiado de tjada de jamon de 25 gr y tajada de queso
| mozarela de 25 gr, rodaja de tomate y pepino cohombro.
Bebida: Avena en vaso marca comercial reconacida de 250 mj. |
| Fruta de cosecha {manzana, pera, granadilla, banana) entre 10D
g 120 gr. Dulce: Chocolating 12 gr§-
Opcidn 2: Pastel de hojaldre con carne o polio. Bebida: Yogurt en
| vaso marca comercial reconecida de 250 ml, Fruta de cosechn
1 RECEIGERIO ‘ (manzana, pera, granadilla, bananc! entre 100 a 120 gr. Dulce
Bocadillo con queso 30 Brs. ‘
Opcién 3: Ensalada de frutas con helade, queso y galleta (Frutas
| i [ papaya, meldn, banano, uvas, kiwi, mango, manzana, durazna)
‘ [ 300 erg. |
X! CONCURSO Opcibn 4: Arepa reilena de pollo o carne y queso 150 gre. Bebida: |
NACIONAL DE : [Jugo natural 250 ml  Fruta de cosecha {manzana, pera
1 MUsICA | | granadifla, banano) entre 100 a 120 gr. Dulce: Arequipe 20 grs.
77 CARRANGUERA | = = =
Y CAMPESINA | Opcidn 1: sopa o crema de 300 CC. proteina: Milanesz de Cerds
| 2Y3DE a la plancha 125 grs. Carbohidrato: porcién de arroz blanco 150
DICIEMBRE gr. Farinaceo: Patacones medianos 2 Unidades, Fnsalada
| ‘ lechuga, cebolla, tomate y aguacate Principio: Ler teja con
CAPACITACION zanahoria.  Jugo naturai  Mera o  Mange 250 M
5 SECTOR ‘ Opcidn 2: sopa © crema de 300 CC. Proteina: Pechuga a la
AGROPECUARIO ' plancha 125 gr. Carbohidrato: porcidn de arroz ajenjoll 150 gr |
| | Farindceo: papa al perejil 2 unidades medianas. Ensalada:
espinaca, mango, melon y uvas pasas 100 gr. Verdura: tortilla d
e | ALMUERZO brécoli 70 grs. Bebida: Jugo natural Lulo o Pifz 250 Nﬁ

Opcion 3: sopa o crema de 300 CC. Proteina: Sebrebarriga af |
horne 125 gr. Carbohidrato: arroz verde 150 gr. Farindceo: yucd ‘
frita 2 trozos medianos. Ensalada: Tomate, pepine cohombro

| i lechuga 100 grs. Verdura: Trozo Aguacate 80 grs. Principio: frijol.

‘ | Jugo  natural de lulo o maracuya 250 ml |
Opcidn 4: sopa o crema de 300 CC. Protefna: Carne a a plancha

| | 125 gr. Carhohidrato: arroz con arveja 150 gr. Farindceo: papa

! ‘ francesa, Ensalada: repollo morade, mango, melén, fresa 100 ng i
Verdura / Principic: Torta de espinacas con huevo, Jugo natura

| fresa o tomate de drbol 250 ml

[T = S ) —— — i S — —— . S SRS . — 4

CARACTERISTICAS: el contratista se compromete a adquirir productos de marcas reconocidas y
con fechas de vencimiento no menores a 30 dias, asi mismo a garantizar el adecuado
almacenamiento y transporte para garantizar la calidad de los alimentos. Deben contar con registro
INVIMA segin corresponda; las frutas y productos alimenticios deben ser frescos, firmes y maduros
con caracteristicas organicas optimas.
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JACIDA | ALCALDIA DE

Para los productos alimenticios se debe garantizar la entrega en perfecto estado completa inocuidad
del alimento, cumpliendo con los protocolos de calidad, dando cumplimiento a la normatividad
relacionada con la manipulacién de alimentos.

Es de precisar que el municipio de Tocancipa cuenta con el acuerdo 016 de 2020 “por medio del
cual se prohibe la adquisicion y utilizacion de plasticos de un solo uso no biodegradables en la
alcaldia municipal y sus dependencias, concejo municipal, personeria y entidades descentralizadas
en el municipio de Tocancipd” Titulo I, articulo 4: Prohibase la contratacion y adquisicion de
plasticos de un solo uso no biodegradables en Ja contratacion publica que se adelanta en la alcaldia
municipal. Tales como: bolsas plasticas y envases desechables, mezcladores, pitillos y envoltorios
plasticos, cualquier utensilio o producto fabricado con icopor.
Articulo 7; alternativas:

» 1.Vasos, cubiertos y mescladores fabricados en vidrio, bambu, ceros, cafia de azicar entre

otros organicos
2.Bolsas de tela, papel o hechas en materiales compostables

El empaque del refrigerio debe preservar y conservar la calidad organoleptica de los alimentos en
especial las frutas y los productos de panaderia frescos (empaque individual), que aseguren el
menor riesgo epidemiologico.

Todas las personas que durante la ejecucién del contrato realicen actividades de manipulacién de
aiimentos deben contar con certificacion médica en la cual conste |a aptitud para la manipulacion de
alimentos. Sera responsabilidad del contratista mantener el nimero minimo de personal para cumplir
debidamente con la prestacion del servicio y que cumpla con las practicas higiénicas y medidas de
proteccion establecidas en el Titulo Il de ia Resolucion 2674 de 2013.

Firma del representante legal.

Tocancipi

¥ b

= =8

ia de

d

ri

PA



¥

- p
TOC é~§“(,"3¢\ .

TRABA}AMOC-
FICHA TECNICA ,
CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS
El suscrito, , identificado como aparece al pie de mi firma, en
calidad de , me permlto manifestar que la presente oferta es

estructurada de conformidad con las especificaciones técnicas enunciadas en los documentos del
presente proceso.

Por lo tanto, me comprometo, a cumplir y ofrecer los servicios requeridos, con las condiciones
tecnicas descritas en los documentos del proceso y en Ia siguiente ficha técnicas asi:

TURISMO

=== -_— 1

!*”j_'_ b At = ’
EVENTO /FECHA
| DEREALIZACION | REQUERIMIENTO L DESCRIPCION
S - e TN R IOV MR R S0 Y s e L S =

Opcidn 1: Sandwiches an pan biandito o francés de 100 g
acompaitado de tajada de jamon de 25 gr y tajada de quest .
mozarela de 25 gr, rodaja de tomate y pepmo cohambro
Bebida: Avena en vaso marcz comercial reconocida de 250 ml
| | | Fruta de cosecha {manzana, pera, granadilla, banano) entre 1008 |
' FERIA 1 120 r. Duice: Chocolatin 12 r
; GASTRONOMICA | 8 2 ; ars.
Opcidn 2: Pastel de hojaldre con carne o pollo. Bebida: Yogurth
2Y 3 DICIEMBRE | . ) }
‘ en vaso marca comerchal reconocida de 250 ml, Fruta de cosecha |

|
1
| REFRIGERIO {manzana, pera, granadilla, bananc} entre 100 a 120 gr. Dulce: |
EXPOSITORES
| Bocadiilo con queso 30 grs.
FERIA AL PARGQUE iy .
| | Opeidn 3: Ensalada de frutas con helado, quesc y galleta (Frutas
| ENDULZARTE -
papaya, meion, banano, uvas, kiwi, mango, manzana, durazno)

| | 300 grs
i Opcion 4: Arepa rellena de pollo o carne v queso 150 grs. Bebida

[ Jugo natural 250 ml Fruta de cesecha (manzana, pera,

' granadilla, banano} entre 100 a 120 gr. Dulce: Arequipe 20 grs.

+_ SURU SN —— R |

A
_ an CUCH:SA?J;E s J Paguete por 1000 gramos - Cuchuco de malz blanco
‘T»B [ HARINA DE MAIZ LPaquete por 500 gramos - Harina de Maiz crudo
‘ 4 i PAPA CRIOLLA Kilos de papa criolla grande lavada
GASTRONOMICA vap .
1 2vaDicemeRe ————————————— e |
5 | PAPA SABANERA | Kilos de papa sabanera lavada
f—l TALLERPRACTICO | i 0 I - = — :
RECUPERANDO ) .
6 RECETAS i_ ALVERIA VERDE ; Kiles de alverja desgranada verde
— — - - +—— —— — —_— ——— —~ al
7 w ‘ ZANAHORIA | Kilos de zanahorias medianas
‘L, — _ — e ~ = S ~ I
[ 8 ‘ HUESO DE AGUJA | Kilos de hueso de aguja de res
e | TR |Mlescenesodeas B
Tocancipi
v i - =
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TRABAJAMOS

9 | REPOLLO BLANCO | Libra de repolio blanco
= - I S — _— e |
10 APIO Kilo de apio |
i1 ‘ AJO | Cabezas de ajo nacional por unidad
T — oo ,T - . —
12 | HABA VERDES | Kilos de habas verdes desgranadas [
_{ |
13| ‘ CILANTRO ! Libras de cilantro ‘
AGUA TRATADA | Botellon de agua tratada |
— — - OO0 1]
14 | FRIJOL VERDE | Kilos de frijol verde desgranado
i B e T LR —
15 ‘ SAL Paguete de Sai x 500g
i 16 | FERIA CEBOLLA LARGA Cebella larga - Kilos entregades por atados 16 paguetes
[ GASTRONOMICA —— — — s e i - - |
- 2 Y 3 DICIEMBRE PAPA | Bultos de papa pastusa (pa‘pa pareja) entrega 15 paguetes, cade
} uro can 28 kiios en promedio,
| CONCURSD DE LA |
| 18 PAPA CHORREADA | ACEITE Frascos de aceite de girasol 500m!
| Canastillas de tomia?chonto- rojbimedlano“, 3 c_anast}':as de-éi ‘
19 TOMATE kilos empacados en 15 balsas cada una con 4.5 kilas en |
promedio.

s — o n - SlITERR —== = s ___ &
| |
| Opcidn 1: sopa o crema de 300 CC. protefna; Milanesa de Cerdg |

a la plancha 125 grs. Carbohidrato: porcidn de arrcz blanco 150
| gr. Forindceo:  Patacones medianos 2 Unidades. Ensatada:
lechuga, cebolla, tomate v aguacate Principio: Lenteja con \
zanahoriz, Jugo natural: Mora o Mango 250 M| ‘
| Opcidn 2: sopa o crema de 300 CC. Proteina: Pechuga a I3
| plancha 125 gr. Carbohidrato: porcion de arraz ajenjoll 150 gr. |
| FERIA | Farindceo: papa al perefil 2 unidades medianas. Ensalada
GASTRONOMICA 2 ¥ ‘ espinaca, mango, melén y uvas pasas 100 gr. Verdura: tortilla de
3 DICIEMBRE brécali 70 grs. Behida: Jugo naturat Lulo ¢ Pifla 250 M1
21
| ALMUERZO | Opcidn 3: sopa o crema de 300 CC. Protaina: Sobrebarriga al
INVITADOS Y horno 125 gr. Carbohidrato: arroz verde 150 gr. Farinaceo: yuca |
JURADOS . frita 2 troz05 medianos. Ensalada: Tomate, pepino cohombro,
[ lechuga 100 grs, Verdura: Trozo Aguacate 80 grs. Principio: frijol.
Jugo natural de lulo o maracuyd 250 ml
Opcidn 4: sopa o crema de 300 CC. Protelna: Carne a Ia plancha ‘
125 gr. Carbohidrate: arroz con arveja 150 gr. Farindceo: papa
francesa. Ensalada: repollo morado, manga, melén, fresa 100 gr.
‘ Verdura / Princlpio: Torta de espinacas con huevo. lugo natural

| fresa o tomate de drbol 250 mi.

L | - | e
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TRABAJAMOS

EVENTO /FECHA I
DE REALIZACION

REQUERIMIENTO ( DESCRIPCION

21 |

24

CIRCUITOS
TURISTICOS

JORNADA DE

MANTENIMIENTO

REUNION CON

PRESTADQRES DE

SERVICIOS
TURISTICOS

REFRIGERIO

ALMUERZO

| Opeibn 1; Sandwiches en pan blandito o francés de 100 gr,
acompafiado de tajada de jamcén de 25 gr y tajada de queso
maozarela de 25 gr, radaja de tomate v pepinc cohombre. Bebida:
Avena en vaso marca comercial reconocida de 250 ml. Fruta de
cosecha {manzana, pera, granadilla, bananc} entre 100 a 120 jr.
Dulce: Chocolatina 12 grs.
Opcidn 2: Pastel de hojaldre con carne o pollo. Bebida: Yogurth en
vaso marca comercial reconccida de 230 ml. fruta de cosecha
{manzana, pera, granadilla, banano) entre 100 2 120 gr. Dulce:
Bocadillo con queso 30 grs.
| Opeidn 3: Ensalada de frutas con hetada, queso vy galleta (Frutas
! papaya, meldn, hananc, uvas, kiwi, mango, manzana, duraznaj 300
grs,
‘ Opcién 4: Arepa relfena de pollo o carne y quesa 150 grs. Bebida:
| Jugo natural 250 ml. Fruta de cosecha (manzana, pera, granadiilg,
banana) entre 100a 120 gr. Dulca: Arequipe 20 grs

Opcidn i: sopa o crema de 300 CC. proteina: Milanesa de Cerdo a
la pfancha 125 grs. Carbohidrate: porcidn de arroz blanco 150 Br.
Farindcen: Patacones medianos 2 Unidades. Ensalada: lechuga, |
cebolla, tomate y aguacate Principio: Lenteja con zanahoria. lugo
natural: Mora 0 Mango 250 Ml
Opcidn 2: sopa o crema de 300 CC. Proteins: Pechuga a la plancha
125 gr. Carbohidrato: porcidn de arroz ajonjolf 150 gr. Farindceq:
papa al perelil 2 unidades medianas. Ensalada: espinaca, margg,
melén v uvas pasas 100 gr. Verdura: tortilla de brocoli 70 grl.
Bebida: lugo hatural Lulo o Fifia 250 M
| Opcion 3: sopa o crema de 300 CC. Protelna: Schrebarrga al harn
| 125 gr. Carbohidrato: arroz verde 150 gr. Farinaceo: yuca frita
trozos mediznos. Ensalada: Tomate, pepino cohombro, lechugh
| 100 grs, Verdura: Trozo Aguacate 80 ars. Principio: frijol. bugp
| natural de iulo c maracuys 250 mi
| Opcidn 4: sopa o crema de 300 CC. Proteina: Carne & la plancha |
| 125 gr. Carbeohidrato: arroz con arveja 150 gr. Farindcec: papa |
| francesa. Ensalada: repclio morado, mango, melén, fresa 100 gr.
Verdura / Principio: Tortz de espinacas con huevo. Jugo natural
fresa o tomate de drbol 250 m!
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CARACTERISTICAS: el contratista se compromete a adquirir productos de marcas reconocidas y
con fechas de vencimiento no menores a 30 dias, asi mismo a garantizar el adecuade
almacenamiento y transporte para garantizar la calidad de los alimentos. Deben contar con registro
INVIMA segin corresponda; las frutas y productos alimenticios deben ser frescos, firmes y maduros

S A NICIDA
TOCANCIPA
TRABAJAMOS

EVENTO / FECHA ‘

N DE REALIZACION

XI CONCURSO
NACIONAL DE
MuUsIcA

| YCAMPESINA |
. 2v3DE
| DICIEMBRE

CAPACITACION
SECTOR
AGROPECUARIO |

7 CARRANGUERA | —

AGROPECUARIA

REQUERIMIENTO

REFRIGERIO

ALMUERZO

con caracteristicas organicas optimas.

| SRS ek SR e |

Opcién 1 Sdndwiches en pan blandito o francés de 100 er,
| acompafiado de tajada de jamdn de 25 gr v tajada de gueso
mozarela de 25 gr, rodaja de tomate y pepinc cohombra. |
Bebida: Avena en vaso marca comercial reconocida de 250 ml. |
| Fruta de cosecha {manzana, pera, granadilla, bananc) entre 1
' a 120 ar. Duice; Chocolatina 12 grs.
Opcidn 2; Pastel de hejaldre con carne o pollo. Bebida: Yogurt en |
vaso marca comercial reconocida de 250 ml. Fruta de cosecha
| (manzana, pera, granadila, banano) entre 100 a 120 gr. Dulce:
| Bocadillo con quesc 30 grs.
Opcidn 3: Ensa’ada de frutas con helado, queso v gatleta {Frutas |
| papaya, meldn, banano, uvas, kiwi, mango, manzang, durazno)
| 300 grd,
Opcidn 4: Areps rellena de pollo o carne y gueso 150 grs. Behida: |
| Jugo natural 250 ml.  Fruta de cosecha {manzana, pers,
| grenadilia, banano) entre 100 a 120 gr. Dulce: Areguipe 20 Brs.

Opcion 1: scpa o crema de 300 CC. proteina: Milanesa de Cerdo
a la plancha 125 grs. Carbohidrato: parcién de arroz blanco 150
| gr. Farindceo: Patacones medianos 2 Unidades. Ensalada
: lechuga, cebolla, tomate y aguacate Principio: Lenteja con
zanshoria.  luge matural: Mora o Mango 250 Ml
Opcidn 2: sopa o crema de 300 CC. Protelna: Pechuga a la |
‘ plancha 125 gr. Carbohidrato: porcién de arroz ajonjoli 150 gr
‘ Farinaceo: papa al pergil 2 unidades medianas. Ensalada: |
espinaca, mango, meion y uvas pasas 100 gr. Verdura: tortilla de |
brocoli 70 grs. Bebida: Jugo natural Lulo o Pifia 250 M
: Opcidén 3: sopa o crema de 300 CC. Proteina: Sobrebarriga al |
horno 125 gr. Carbohidrato: arroz varde 150 gr. Farindceo: yuca |
frita 2 trozos mediancs. Ensalada: Tomate, peping cohombro
i lechuga 100 grs. Verdura: Trozo Aguacate 80 grs. Principio: frijol. |
Jugo naturai de Iuio 0 maracuya 250
Opcidn 4: sopa o crema de 300 CC. Protelna: Carne a la plancha
125 gr. Carbohidrato: arroz con arveja 150 gr. Farindceo: papa
francesa. Ensalada: repollo morado, mango, melon, fresa 100 gr. |
Verdura / Principio: Torta de espinacas con huevo. Jugo natural
fresa o tomate de arbol 250 ml
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Para los productos alimenticios se debe garantizar la entrega en perfecto estado completa inoguidad
del alimento, cumpliendo con los protocolos de calidad, dando cumplimiento a la normatividad
relacionada con la manipulacién de alimentos.

Es de precisar que el municipio de Tocancipa cuenta con el acuerdo 016 de 2020 “por medio del
cual se prohibe la adquisicién y utilizacion de plasticos de un solo uso no biodegradables en la
alcaldia municipal y sus dependencias, concejo municipal, personeria y entidades descentralizadas
en el municipio de Tocancipd” Titulo Il articulo 4: Prohibase la contratacion y adquisicidn de
plasticos de un solo uso no biodegradables en la contratacion publica que se adelanta en la alcaldia
municipal. Tales como: bolsas plasticas y envases desechables, mezcladores, pitillos y envoltorios
plasticos, cualquier utensilio o producto fabricado con icopor.
Articulo 7: alternativas:

 1.Vasos, cubiertos y mescladores fabricados en vidrio, bambil, ceros, cafia de azicar entre

ofros organicos
*  2Bolsas de tela, papel o hechas en materiales compostables

El empaque del refrigerio debe preservar y conservar la calidad organoléptica de los alimentos en
especial las frutas y los productos de panaderfa frescos (empaque individual), que aseguren el
menor riesgo epidemiolégico.

Todas las personas que durante la ejecucion del contrato realicen actividades de manipulacién de
alimentos deben contar con certificacion médica en la cual conste la aptitud para la manipulacién de
alimentos. Sera responsabilidad del contratista mantener el ndimero minimo de personal para cumplir
debidamente con la prestacion del servicio y que cumpla con las practicas higiénicas y medidas de
proteccion establecidas en el Titulo 1| de Ja Resolucion 2674 de 2013.

Firma del representante legal.
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