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Fecha de Visita I 4 I 4 I 2023 | Hora Inicio [ 9:30am | Hora Finalizacién | 5:30pm |
1. identificacién

N° Convenio/Vigencia: 7133-2022 Nombre Asociado: CONSORCIO CORSINAPSIS FMM

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 113837-CCCP 019-018 — NACIONES UNIDAS

Fecha Inicio Operacion: 8/09/2022 Fecha Final Operacién; 5/04/2023

Nombre Responsable del Servicio; EDILBERTO RODRIGUEZ G
2. Ubicacion

Localidad: CIUDAD BOLIVAR Barrio: NACIONES UNIDAS Direccitn: Carrera 18R # 80A 24 sur

Tel: No tiene Cel.: 3115204198 Correo Electronico: cornedornac10ne5unidas@outlook.P.S
3. Cobertura )

Cobertura Diaria Contratada: 300 N® Participantes en Atencion: 300

Participantes Autorizados por Plan de Compras 257 Total Asistencia del Dia: 240 Total Histérico de Asistencia: 28979

PHTT ST c.‘._.._ﬁ T e

Se realiza visita de cierre ¥ segu:miento a Ias observaciones de las variables N° en estado abierto del acta de visita del 28/03/2023.

El comedor cuenta con 3 solicitudes de visita con derecho de peticién bajo radicados : 3125462022 del 31/08/2022, 3847532022 del
26/10/2022 y 4701142022 del 23/12/2022, sin recibir visita del ente de control durante el periodo.

El comedor cuenta con Certicado de lavado de tanque10/01/2023 realizado por la empresa Vatoha Ingenierfa SAS de 3 tanques para
una capacidad total de 2500L: 2 aéreos de 1000L y 1 de 500L.

La altima actividad en el marco de la estrategia IEC en el mes de febrero , de acuerdo al plan de Promocién en Estilos de vida saludable
se realizé el 17/02/2023 TEMA: Promocién del consumo de proteinas de alto valor biolégico, al igual la promocién de la actividad fisica,
con asistencia de 160 participantes. Dado que se evidencia que no hay cumplimiento del 80% de asistencia de los participantes a las
actividades de los meses de enero ( asistentes 120 participantes se requieren 184) y febrero ( asistentes 160 participantes se requieren

184), el comedor hace nueva actividad el 07/03/2023 para completar el porcentaje, con asistencia de 98 participantes.

Respecto al reporte cuantitativo del mes de febrero del 2023, se evidencia soporte de envié via correo a la nutricionista local del
22/03/2023 y el informe cualitativo del primer semestre del 2023 fue enviado el 04/04/2023...

Capacitaciones al personal manipulador: se verifican las Gltimas actividades de formacién respecto al plan continuado de BPM: Personal
manipulador dia 10/02/2023 con el Tema PSB:Manejo Integrado de Plagas , Manejo de minuta patrén ciclos de ment 31/03/2023,
Estandarizacion de porciones y utensilios del 31/03/2023.

Se recibe jomada de clasificacién nutricional por parte de la nutricionista local el 20/10/2022. Se realiza socializacion del estado
nutricional a los participantes el 26/11/2022. No se realiza canalizacién dado que de acuerdo a informe generado por la nutricionista del
asociado y responsable del .servicio se declara que ninguno de los participantes reportados en estado de malnutricion en la base, se
encuentra activo en el servicio.

La profesional nutricionista del asociado cuenta con fortalecimiento dei 07/10/2022.

La jornada de Sensibilizacién en Vigilancia nutricional realizada por la Subdireccién de nutricién, tomada por la nutricionista del Asociado el
22/09/2022 y por el Responsable del comedor el 15/02/2023.

Se evidencia que se realizd toma de datos antropométricos del primer semestre del 2023, completando el 33% de la poblacion de
acuerdo al ineamiento establecido los dias 28/01/2023 y 17/02/2023, con asistencia de 105 participantes.

Se refiere que no se realiza ninguna solicitud de intercambio para los menus entre el 29/03/2023 y el 05/04/2023.

Se realiza entrega del mena N°20 semana 4.

No es posible realizar la verificacién documental del componente
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04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor realiza cambio del mesén por
R 47 27109/2022 |uno de material sanitano. Se observan equipos y utileria en condiciones optimas para su| X Cerrado
uso. Se da cierre al requerimiento.
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor cuenta con el registro
R 19 24/01/2023 actualizado de temperaturasde equipos de refrigeracion y congelacion, asl como de| X Cerrado
entradas y salidas de alimentos. Se da clerre al requerimiento.
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el plan de compras garantiza la cantidad
P 10 25012023 lde alimentas ranueridos para |a preparacidn de acuerdo a la cobertura actial Sa dal ¥ Cerradn
cierre al plan de mejoramiento.
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor hace nueva actividad en
Estilos de vida saludable con las temdticas de enero y febrero y actividad fisica el
P &3 24 07/03/2023 para completar el porcentaje, con asistencia de 98 participantes, la X e
informacion se ingresa al Go Global.
P o minmmnnn 10410472023, En visita de cierre se evidencia que el comedor cuenta con la capacitacion en| _, Carrado
= =¥ Tees Iminuta patron de fecha 31/03/2023 de la manipuladora Diana Alexandra Alonso. # rase
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor cuenta con la capacitacion en
o 25 16/03/2023  |Estandarizacién de utensilios de fecha 31/03/2023 de la manipuladora Diana Alexandra| X Cerrado
Alonso.
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que los alimentos almacenados en el
© 4 2800072023 comedor dan cumplimiento a la resolucién 5109/2005. X Coro
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor cuenta con los alimentos,
9 " 20052023 requeridos or el plan de compras para las preparaciones de los enus N° 20y 21, r X
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor cuenta con el registro de .
o L 280002023 recepcién de materias priams actualizada asl como de verificacion de vehiculos. X
04/04/2022. En visita de clems se avidencia que el personal manipulader implements da -
9 2 200372023 forma debida las buenas précticas de manufactura. Se observa uso de delantales de tela. %
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor implementa de forma
0 43 28/03/2023 |adecuads el plan de saneamiento bdsico. Se observa registro diligenciado con la| X Cerrado
informacion del desinfectante de alternancia.
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor cumple con los pesos
e} 54 28/03/2023  |servidos establecidos en la minuta patrén para el grupo etareo de 3 a 5 afios y se ajustan| X Cerrado
2l rango ds tolerancia en gramaje (pesc) establacido an ol anexs téenice
04/04/2023, En visita de cierre se evidencia que el comedor garantiza las temperaturas de
0 5 20M03/20:3 seguridad de los alimentos preparados durante la jomnada. X
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el comedor cuenta con pesa patrén para Ciradk
o ea 28052123 realizar verificacion de los equipos de masa. B
04/04/2023. En visita de cierre se evidencia que el Responsable del servicio Sr, Ediberto
0 71 28/03/2023  |Rodriguez y la Sra. Diana Alexandra Alonso cuentan con el certificado en teoria del fuego| X Cerrada
de fecha 03/04/2023.
==
_'_.________.--"'
_‘r-'",.-’.,‘d
_...--""'"_' E:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

|Codigo: FOR-PSS-252

" DE APOYDS AL EN LOS SOCIALES [Versidn: 2
Fecha: Mamo Int
A TR 12018028518
T PLAN DE 1700652019
NN R, Péagina. 1 de 2
COMEDOR COMUNITARIO
BDIRECGION LOGAL/LOCALIDAD: H
|su CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: pueensipie i
UNIDAD OPERATIVA: 113837-CCCP 018-016 — NACIONES UNIDAS
|pirECCION: Carrera 18R # 80A 24 sur TELEFONO: 3115204189
OPERADOR CONSORCIO CORSINAPSIS FMM d yid : ) 4/04/2023
COBERTURA GRUPO ETAREC 1: 5 GRUPO ETARED 2: 10 GRUPO ETARED & 0 GRUPO ETARED 4 GRUPO ETARED 5: =
ATENDIDA HOY: DE_1_A_2_  MESES DE_3_A_5__ aflos DE _8_A _8 AROS DE_8_A _43_ ARNOS DE_> A_14__ ARDS
NUMERC DE MUESTRAS m—
GRUPODE | apopg| ALseENTod ALIMENTO O ITEMB QUE EVALUAN
EDAD & EL PLANDE LR a | s |6 | 7| 8| 0|10 10| @2| 3 %] 5|6 97| m| 19| 20| cumeE | NOCUMPLE
EVALLY " LIZA MUESTREC
PESC MUESTREADD | 185 | 197
CAZUELA DE CAZUELA DE PORCENTAIE
I A5 afes 2 GARBANZOS GARBANZOS 1o cuweimmnro | 108 | 109 ) 3
CALIFICACION 3 3 g
Vi
PFESD MUESTREADO 54 56 /
ARROZ CON ARROZ CON it
IAS ahos 2 CRARRE: CLANTRG 52 e, | 108 | 108 / 3
CALIFICACION 3 3 /]
PEBOMUESTREADO | 32 | 33 A
CARNE DE CERDO | CARNE DE CERDO Py
SABinE 2 GUISADA GUISADA - cumpLmiee | 102 | 108 3
CALIFICACION 3| a3
PESOMUESTREADO | 32 | 33 //
VERDURA VERDURA
3IAEahon 2 SALTEADA EN SALTEADA EN ] POROENTAN o1 | o4 / 3
JULIANAS JULIANAS AMTLIMENTD 4
CALIPICACION 3| -2 /
PESOMUESTREADD | 13 | 13 //
PaPA CRICLLA PAPA CRIOLLA
A4 6 aflos 2 14 PORCENTAJE
DORADA DORADA cmpumEntg | 72 | 92 / 3
cALIMCACION NE i
PESC MUERTREADD | 180 180 / /
3AS afs 2 J A MA 180 PORCENTAJE
IUGO DE MANGD | JUGD DE MANGO MAETE 100 | 100 / 3
CALIFICACION 3 3 /
s
PESOMUESTREADD | 54 | B2 /
N BAMANO CON BANANO CON PORGENTAE
3ASahos 2 gy s a2 A | o [ 400 /,/ 3
CALIFICACION 3 3 ’

OBSERVACIONES: Semana 4 ment 20

I-FIRMA PROFESIONAL :

: G‘Mr%a

NOMBRES Y APELLIDOS: M‘Qﬂﬂ CLong

FIRMA COORDINADOR O
NOMBRES Y APELLIDOS:

RESPONSABLE:
1\ N
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A. identificacion de la Unidad Operativa
N® ConvenioVigencia: 71332022 Nombre A jo: CORPORACION CORSINAPSIS- FMM
Nombre Comedor Ci itario - Cocina Popular: 113837-CCCP 19-016 — NACIONES UNIDAS
Fecha Inicio Operacién: 8/08/2022 Fecha Final Operacion: 5/04/2023
Responzable Servicio : Edilberto Rodriguez G
IB. Lista de Chequeo
REVISION INFORME _ CiNC OBSERVACION
1. Identificacion general. €
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2.1. Comp Sub Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estiles de Vida Saludable con énfasis ¢ /
on l\l--n-—l-.n-«\- Hl li_n An v nﬂnnﬁqpl E'Ieu-e. /
22.Comp Sub vente Salubridad c /
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros o] /
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular € /
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional [ /
5. Reporte de actividades en acciones de informacién, educacion y comunicacion (JEC) en promacién de habitos en estilos de vida o
saludable con énfasis en alimentacién, nutricion y actividad fisica.
6. Acc fivas a las obser planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervision c /
componente alimentacién, nutricion y salubridad
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacién, Nutricién y Actividad Ff CINC | NA OBSERVACIGN
Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control
Compromiso 2 |Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF C
Compromiso 3 |Propuesta menu, correo envio, correo aprobacitn (Un solo PDF) NA
Compromiso 4 |Fi P ion de ali (FOR-PS5-243). En PDF
Compromiso 5 Encuesta \fauatarhna Un solo PDF( fi er resultado er , soporte de envio a nutricionista local)
Corroude aﬂvlo propuesta de menus y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso 6 grafica del suminisiro de la preparacién con hora y fecha ( PDF cuando aplique) NA Por resultado de encuesta
Compromiso 7 Soporbfumqr&ﬁcomPDFdondesedismdeiasmin&as“ - c N
Compromiso 8 |Plan de compras mensual en FDF( FOR-PSS-226) —
Compromiso 8 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por (UnsuloF'DF) c
Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacién en 1 de
Compromiso 10/, o neilios al personal manipulador (Un soio PDF) =
Compromiso 11 |Formato Autorizacion Cambio de Preparaciones FOR-PS5-245 cormeo envio, correo aprobacién (Un solo PDF) Cc Mend N*10 23/03/2023
S o 12 Sopuiie e asisie o
Compromiso 13 |Formato Toma y registro de fidi tropométricas C 221032023
Compromiso 14 |Reporte de digitacion del sistema SIRBE c
Compromiso 16 |Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-P55-397 NA
Compromiso 16 |Acts, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) e L
Compromiso 17 |Cronograma, correo de envio y correo de aprobacion (Un solo PDF)
Compromiso 18 |Acta, listado de asistencia, registro fotografico y de apoyo (Un solo PDF) Cmmmmegzwmmriwrem
Compromiso 18 |Reporte de digitacion del sistema SIRBE (o 98 participantes
5 T de envio y el Informe " ualitative cuando apliqL
c pm'mensoioFDme envio y el Inl cuantitativo). Informe ci o cual e NA
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Subcomponente de Salubridad

N/NC | NA

OBSERVACION

Compromiso 1

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

Compromiso 2

PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccion del plan de saneamiento

Compromiso 3

[Formato inspeccion porcicnes servidas (mensual)
Formato A P i delaop i6n del servicio de alimentacion (mensual) en PDF

Compromiso 4

PDF de los

de los p d

L Y

LOMPromiso o

Formatn an POF “Formata varificacién fransporte de alimantns” FOR-PSS-232

Compromiso 6

PDF del fi de jas y salidas de
Formato de recepcion de materia prima. 2

Compromiso 7

Registro folog an equipes, menaje y ios en el comedor

Factura de menaje ylo equipos (cuando aplique)

Compromiso 8

|Reglstro fotogralico toma de muestas POF

Compromiso 9

[ PR p——— v
Formato de d ion de comp
Formatos de control mensual del plan de sar

debidaments diligenciados en PDF

Compromiso 10

Formalo Recepcion malena prima
Formato Preparacion de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion)

Compromiso 11

No aplica soporte

De souerdo a lineamiento

Compromiso 12

Soporte Lavado tanque en PDF

Compromiso 13

Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de |a actividad reslizads al personal. PDF

A

Mo programado en marzo

Compromiso 14

Plan de imiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos
Formato de verificacién de basculas y g ",
Formato de termémetros

Compromiso 16

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

No se toman muesiras para analisis
microbioldgica

Compromiso 16

PDF Resultad: icrobiolégicos (cuando sean recibidos)

NA

Mo se toman muestras para analisis
microbioidgico

Compromiso 17

PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerintientos (en caso que aplique)

Mo hay medidas contractuales

Compromiso 18

PDF F toma de

(cuando aplig

Mo se toman muesiras para analiss
microbloldgico

Compromiso 19

Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique)

Mo se reporta eventos de ETAS

| Compromisos §

ubcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros

OBSERVACION

Plan de emergencias (PDF)

porte radicacion plan de g (PDF)

0

Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago

PDF Listado de el t

que se e en ol botiquin (cantidad nombre, lote y FV)

, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Santine e Fanif lizaras ron | Inidad A i Espacial - LIAF dal Ciarpe Oficial da Bambaros o

Compromiso 4

Compromiso § p fas en el mes del informe (POF)

Compromiso &

de los ali tos y ¢ en dor (dos

en el mes)
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D. Observaciones Generales
El comedor realiza las actividades cormespor para & | it de las obiic 1es definidas en el anexo técnico para el periodo evaluado

Se recibe 1 CO con informe y soportes de fa gestion del mes de Marzo del 2023

Conforme X___ |NoConforme] | |
Firmas
Qulen atlende 1a visita Tealiza 1a visia
g_‘)'\u@.; 4 ARY %BR{GUG L bRR ZOU Mawvg Concoelp Buaide B
Nombres y Apellidos Nombres y Apellidos
‘§~ Modo oraelo dbuadke B
Firma Firma
A432S 3 B . diamaqc
Cédula de Ciudadania Cédula de Ciudadania
2 -
\‘ ¢cPo VEABLE Dol géw\ud Prolesional Apeyo Supervindn
Cargo R Cargo
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Fecha de Visita

l 88 IO\3I 8033 I Hora Inicio @ Hora Finalizacién

Capitulo A, INFORMACION UNIDAD CPERATIVA

1. Identificacién

N° Convenio/Vigencia: M Nombre Asociado:

Nomére Comedor Comunitario - Comna Popu 1{P g@ﬁ_

. CCCP - |9 -O1& MeemnPe ¢
OB Oq /8082 N Fecha Final Operacidn: /)6 /O 4 / ?fﬁ’)
edilibesle ! QOP’L A7

Fecha Inicio Operacién.

Nombre Responsable del Servicio

2. Ubicacién

Locaidd GuMEangmnoibsamﬁa_mm _@m_&i_‘ﬁ‘_? 10-7155y

Correo Elactronico

3. Cobertura

Ccebertura Diana Contratada:

&0

Participantes Autorizados por Plan de Compras

452

N°® Participantes en Atencién

Total Asistencia del Dia:

258

85_& Total Histdrico de Asistencia: 89 4 ‘= 3

Capitulo B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, HUTRICION Y SALUBRIDAD

Cateqoria 1: Verificacién del Ment y Preparacion

N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el c NC NA Cc NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de| m D D m
superar los intercambios permitidos por anexc
ié'.:m(x: (maximo un (1) l{atermmblo al dia y] Todes ks alimentos para fes preparaciones se|

1 maximo tres (3) intercambios a la semana). o 2 |encuentran en éptmas condiciones de caiidad y,
por stuaciones de fuerza mayor, fortuitos dentro de su vida utl
solicita aprobacién a la nutricionista local
mediante el “Farmato autorizacidn cambio de
preparacionas” para su respectiva aprobacién
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

Se realiza proceso de descongelacion sequn lo Los alimentos utlizados para la preparacion de I3

3 ::tu: uh;‘z o :nuo técnico {en refrigeracian y) ¢ he NA 4 Iminuta cumple con la normatividad de rotulado = e -
ik m?p’;eg‘;:' ;‘;‘ms con agwa o m D de alimentos (Resolucion N* 5109 da 2005) D D
Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones| c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de m D son naturales (tomiflo, faurel. perejil cilantro, m D

5 [suministro. Los jugos se preparan una hora 6 [ceholta, tomate, prmenton, orégano, entre otros)
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los|
hieio 0 bolsas da leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

c NC NA Realiza encuesta con kos particpantss con el fin c NC NA
m D D de identificar la voluntad de aceptacién de un
El pre-alistamiento de almentos se reakza mend vegetariano dentro de los primeros quince) m
aplcando los pasos da. seleccion, chsificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo)
higienizacién, pelado. corta o picado, pesado de con el modefo de encuesta suministrado por la

7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutricion
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche! En caso de aceptacién, disefia dos (2)
¥ pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la
preparacién profesional en nutricion y dietética de la SUIS,

para su autorizacion Ofrece una (1) vez al mes|
la preparacion vegetanana aprcbada
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N Vatiable Nivel de Cumplimiento
Se utiza 1 Ntakdad de ingrectientas Istados en el andbsls nutticional para cada preparaciin y cumpbendo 1os aspectos del cicio de!
MENUS CONNAMPIAIOS e ef anavd enko c Ne "a
[T Pesonete | | Peso Neta m
USSR TSRS W=nivnibin - s — e —
Meod | Requerido | Uthizado Mend I flemtes | REGuUerido | Utilizado
st | '“‘""“..,. n.tu ; (L T | !___, R l N (x9) | "ES'"~
) | | | Proteina &wxlm G. EZ
| ! 3 :
Somao | { "h‘)m ! ' N 4 "5
§ l Tubérculo
o plitano
!
! |
| sevaace TRl |/ 13
1 fruta |
™ Neehe | 207 | 21
| e Moot | 183 | P05 |
i | i
N 72 L FO
Categorla 2: Adquisicidn y Recibo de Alimentos
Ne Vanable Nivel de Cumplimiento N° Variatle Nivel de Cumpiimiento
’::am plan de compras mensual y consoddado c -~ NA Se adquieren los aiimentos de todos bs gruocs| c NC NA
e acoerdo. & & :‘P‘url FRratice JO para las preparacicnes de minimo dos (2) dias -
Subatizady inchryence lot nios de aseo: y D D de coperacion (a eré:epci':n 'de .tas f:vbs‘- Asi D D
forma Slecid T )
10 ;:w:‘;ao:sc = :;m osta’;r csg:'?rd: 41 |msmo. se adquiere el helado con ta descripcion
'ow;vas r.‘rso'dnao mensual, irduye) kstadol del contenido neto en gramos. |2 papa y yuca sin
;'.. " o ’a.meev I‘ tabla de exceso de tiema o prelavada . aceite vegeta! da|
IO ik ¥ una sola fuents y no sa adquiere lache en polo)
SSiould pars s compra y preparacion  de i
abmentos 0 bukos,
c NC NA En el proceso de Rachbe de aimentos] C©  NC o NA
$ D implamenta kb establecido en e “nsbucho D | D
Cuenta con s fichas técnicas expadidas por e Recdo de Alimentas. ™ procedimyanto “Operacion
tabncante ¢ provesdor de l totaldad de 12 enbega de apoyus alimenfaros en bs senvcos
almentos  adqurdos para e Comedor socales” y formato “Recepodn de aimentos”
Comunttarc — Cocina Fopular tomando y registrando la temperatura de recibo
de 103 almentos que requsren cadena de frio y
venficando fas condiaonaes del transporta.

Variable Nivei de Cumphmiento|

Cuenta con ks CONCeos santancs favorables o lavorables con requenmientos de 4 totabdad de proveedures (drectos y
distnbudores) Para el caso ge los Oveedores de pOlo. C3Me y CaIvados LCteos y dermvatos cuanta Con (oNCepi ¥ autorzackin
sanitana vigente. Adioonal cuenta con las actas de inspecaion viglansa y contol de ks vehicules que transportan la totalidad de los
almentos | con fecha de expedicion inferor a un (1) afo y con concepto Favorable

N 0 O

e e et e

i f 77T Fecha T Fecha [ Fecha | Adtorizacien | —
Producto | Distribudor | Fecha CHS | Proveedor CHS | Autontzacisn CHS Sataia | Placa |
{ | Provesdor Sartaria Vehiculo vehicwo | |

2 v 8.

B ealelnasksfo |zqfes/z

 Bneeibfngbs o jogi
Tmno;was. N ;wb‘?/i?_
_Mohow 3 N\ kgt

ﬁw«@kzm,
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gﬁm FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO LAV A IS S
oot COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Sonraoon Sore CONVEN!OS DE ASOCIACION 2022 proatih | % am 54
Fotha Facha l CHS Forha Factin
Producto | Distribuidor CHS/CS Provesdor CHS Proves rlm Agorizacibn oHs
_Dlgtﬂpildor i 4 ‘lfvmmaoy ) X aavdl.nla. Yetdtafs
— %hof‘flo'/ﬂ g\ efe 'aé”‘
Crema d2 (Y]
m |\ Mo 24or]e3 o 7. _wm_v\3]oq{zz 45
€ry
i Huavos \ 12% 24/0'/‘«3 FOY ﬂé\‘ o ,,orz'z A
Mayonesa EDRYloVEB oy Fea. |\ ey (107 | €4,
MoboUlbled v G-l \ ool |57
Avarrctes \ hoeilorle3 Foyl _\_owoft %‘so
Pescado - .-\ -_ -—
oy [ 3
P N &o&;o'olujﬂlw it _,,,\0519'?/& %3}7,..
Categoria 3 - Almacenamionto de Alimenos
N Variable

Nivel de Cumplimiento

N

Variabies

Mireed Ce Cumplimisras

15

Los alimentos que requieren cadena de frio|
estdn  almacenados en condicicnes de
temperatura de refrigeracidn ylo congefacién en
recipientes pldsticos o bolsas de pe

transparentes

NT NA

I;ZIEID

18

Los akmentos perecaderos o alrraosnan dertrc
de loz equipos conespondwrntes debiararts
organizados y tweparados de acuerdo @ S
naturaeza, sin goteon ni fugas evitando B
contaminacidn cruzada, con IGtuls que Indigue
nombre del alimento, fecha de ingreno, facka de
vercimiento (4 aphca) o fecha previnta pars uw,
namero de lote (si apica)

"o e

® 00

1

~

Los alimentos no perecederos empacados
individualments, como granos y otros que
presenten largos periodos de vida (il se
almacenan de manera organizada en estanteria
a temperatura ambiente, sin cantacto directo de
la luz sotar y sin presencia da humedad.

=L
W

12

Los almentos comp frutas, verduras y hontalzas
que por SU Naturaieza No &4 NECALanNso rMartens
en refrigeracion, w2 almacenan en canastia
Iplasticas a temperaturs ambertse, tenendo en
cuenta que mno sa saturen evitando dafo)
macinice. Separados de abarrotes y Boteos tipo)
UHT.

c He

Registra diariamente las temparaturas de los

equipcs de almacenamiento de atmentos en N A < s HA
los formatos “Control de temperatura de D D E D
equipos de refrgeracon” y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de ozl
18 temperatura de equipos de congelacion” tresﬂ 20 alimentos preparades de manera diana de)
veces durante el dia. acuerdo a ko establecido en & anexo técnco vl
Diligencia diariaments el *Formato de contol de conservadas durants 72 horas
enyada y salda de almentos asociados”.
teniendo en cuenta las existencias reales de los)
alimentos que alli se encuentran.
Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador
N° Vartable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento)
[ NC NA c NCo MK
Elabora el Protocolo de Lavado dz Manos def
€l personal manipulador de alir aplica las| D m E D

21

Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en & Comedor]
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y|
completa segun ko estatiecido

Comedor Comunitano — Cocina Popular y es)
entregado para validacidn a ios profesionales de)
Nutricién local y sodaizado al personal Dispone|
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en werdcio de 2bimentos, drea
de consumo de a2limentos y bafios.
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que consta Ia aptitud para manipular alimentos, con una vigenaa nol
supenor a (1) afio, expadido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

Fecha Certificado Médico
4.

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos
: » i\are A/T{'CQJ"A

o1le2]zoT 3

8

colop | eoe2

A4 _ .

NC

O]

HA

b

ul B =obd (ep22 |
: 20[08 | Cop?_
: o9 [A[2022
s eLfoff @23
7 '
8
9
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variabte Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutncién y Dictética reahiza 2
. = estandarizacion de ulansiios para el servido def -
Cuenta con la capacitacion en &l mansjo de k2 C... NC NA alimentossocializa al personal mampulador| <. o M
minuta de alfimentos: minuta pation, cicko def  [] il personal nuevo; de manera presencial y cuental || X1 []
menis y analisis nutricionales de acuerdo a con el soporte dei proceso.
procedimiento "Operacidn enfrega de apoyos
almentarios en Jos servicios sociales” Fecha: (ol ]a)
Fecha: _1 9 / (01 ] / 3 Cuents con soportes (planiia de asistenca,
- 25 |registro fotogréfico, material de apoyo) de todas

24

Cuenta con capacitacion en recepcidn de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucidn N°
5109 de 2005 (rotulada alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez gue se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha:

las capacitaciones rezlzadas.

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

26

£} Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipuisdor, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccidn sobre la operacidn del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo dei
Responsable del Servicio, segun ko establecido en el anexo técnico.

N° Nombresy Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F:Z::’é::::gi?é;

' Tngmd) ViNiano_Acrzon 2iJor/e - —— |
2 %@O%@bj TN 1510|282 .——

sl Ddona_Peszon I&IIO}{ZEZ/'—‘-
()10 . Raz[e3 - —
5 '\Q—MW

6 \

7

8 —

9

N NA

)OO
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FORMETO VG
COATRAASS

PACHYIA [S':e',&

Calegoria 5: Sanitario

i

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N'

Variable

Hived da Cumplimients

27

Los alrededores se conservan en perfecto
estado de aseo, ltres de acumulaciin de
residuos, alejados de botaderos de residuos,
pantanos o sitios que pudieran ser ¢niaderos de
plagas o insectos * ’

NC

O

NA

KO O

28

Las instalaciones estdn protegdas comtfa B
entrada de polo, Muvia susiedad oUos
contamnantes y el ingreso de plagas y animaies|
domésticos. Los sfones o repias de drenae o=
encuentran asagurados y en buen estado

c " A

X OO0

£l Comedor Comunitaro cuenta con los
servicios pubhcos de huz, gas, acueducto vy
alcantaritado,; en aquelias  sttuacionss
eventuales en gue se haga uso de gas GLP
(gas propanc), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en ef anexo; dichg
aiktndro de GLP debe encontrarse en el area de|
armacenamiento de combustibles.

Los pisos, paredes y techos son de materizies)
que no generan sustancias toxicas, resistentss
no poroscs, impermeables. no absorbertes. no
desfizantes y con acabados fbres de gnetas o
defectos que dificullen iz kmpiaza y desinfacoon
Cuenta con uniones redond2adas pisoparad yj
pared - pared de ias areas de preparacon ¥
aimacenamiento de 2imentos
En caso de contar con techos falsos estan
construides de materiaf no combustbie y contrz
mncendio, ressterte. fijo y en matenz! de B
tmpiaza y desinfaccidn.

Lo

O]

HA

Concepto Sanitario

Nr¢=i de Cumplimients

El Comedor Comunttario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un aiic. Cumple con las exigencias dadas por k2 autoridad santtana. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicade (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto 2l “Fomalo Autodiagnostco Del Servicio De

Almentacion”

3 Concepto: = Porcentaje de Cumplimiento: _~—~ %

Fecha:Dia == Mes == Afg === N® Acta: —
Hospital/Subred:

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N*® Variable Nivel de Cumplimients
Las areas de cocina, distnbucién, <sakn C NC NA Las areas d2 cocina se encuentran debdaments) c NC KA
comedor,  almacenamiento de  almentos, D senalzadas(zona calents, zona fria, zona para e m D D
higenizacién ds elementos de  aseo pre alistarmiento de abmentos crudes y 2ona d=
nstalaciones  sanitarias,  albstameento de higienzacion). Se cuenta con Bvamanos con

22 personal  aimzcenamiento de agua potable, a3 gnfo de accienameente no manual dotado con
almacenamiento de  produclos  Quimicos gispensador con jabon liquedo desinfsctant2
aimacenarniento de combustibles son toatas desachabies 0 equipcs automaticos para
independientes delimitadas fisica o el secado de mancs. debidaments sefalizade

espacialmente Todas las éreas se encuentran
en adecuado estado de orden y limpieza

ubicado en el drea de elaboracion o proxime a
esta

Las ventanas y puentas son de materiales que
no generan sustancias taxicas, resistertes, nof
porosos y con acabados llres de grietas of
defectos que dfficuten la  kmpieza
desinfeccién.  Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelcula de|
seguridad o algin elemento para prevenir e
estalido. Las puerttas y cerramientos de
material transparente  deben tener comol
sefialzacién franjas anaranjadas o blanco
fluorescente a una altura entre 1 00 m y 1.20m,
e dwvisiones en ka carpinteria con el proposito de|
hacerlos visibles y evitar accidentes

35

El Comedor Comunitarno cuenta con ventitacidn
duecta o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del vaper
polvo y faaMa la remocion del caky  Las)
aberturas para @ dreulacitn se encuentran
protegidas por malas antunsactos {anj2c)en
buen estado. de matenal no comosivo
faciments removibles para bk tmpeza Y
reparacion.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EM CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLAGO

PAGINA [ 8 da 14

Varjable

Nivel de Cumplimiento

N®

Variable

Nivel de Cumplimients

Sa cuenta con iluminacidn natural yo artfficial

El Comedor Comunitano cuenta con area de

necesaria para la realizacion de Ias actvidades C NC NA afistamiento para el personal mampulador de] © NG MA
an todas b dreac [ as Bmparas, accesorios vy m D D akmentos separado de los servicios santarios [B
38 [otros madioe de iluminacidn da! Comwdor 37 |area de almacenameento o preparacidn, esta
Comunitano son de! tipe de sagundad y estdn) drea cuenta con bckers o caslleros en buen
protepidos para evitar I3 contaminacson en caso) estado para la ubicacidn de elementos]
de ruptura personales y ropa de diario
B Comedor Comunttano cuenta con senicios)
sanitance separados, en buen estado de C NC NA Se cuemta com un rea especifica para C NG NA
funcionamiento, con 13 dotacién de »ebﬂjem m D almacenamiento de utensifos de aseo; ubicadc [X]
de zsen, Bvamanos para la higienzacon de -
manos para participantes dotados de elementos) en un Mgar Que no geners flesgo  de
3 de aie0 39 |contaminacion, aplicando el codigo de coloras,
Se garantza el ingreso a tode Hpo de usuano, m'b?czes;;‘i‘zf Carteles akssivos al uso
en especial 3 personas con movilidad reducida y pec '
cuenta con apoyos internos que faciiten e
2coess y uso de este
NA Cuenta con lugar para almacenamiento de NA

El Comedor Comunitano cuenta con drea
destinads pars el lavado de elementos de asec
ubicaco en un jugar que no genare nesgo de
contammacion

Eﬂ
Oz

a1

productos quimicos. debidamente identificado
sefialzado, organizado. se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacen
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos Quimicos
chizados en b impieza y desinfeccion

Flo
[z

T C NC NA 8 pln de saneamiento se encuentra c NG NA
odas las areas del Conmdor Comuntano se tado alzado y ajustado a fas)
encuentran en exceiente estago de orden y m
; particulandades del Comedor Comunitaric. Se
hmpiezs (Almacenamento area de servido
axidn bafos). L se mplementan adecuadamente bs programas de
42 ' oS | 43 |impieza y desinfaccion, gestidn integral de|
mantenen sin excesc de humedad Se A
u da &n LN kioar visible s resduos  sdidos, control de plagas y
ni “p la ub:" ugar visibls pars abasteamiento o sumnistro de agua potable
::s":u nt a BGon  da Los registros de control del plan de saneamiento
wotanie se encuentran actualizados
N Yanable Nivel de Cumplimiento

Concepto Sanitario VoL [®]

£l Comedor Comunitano cuenta gon tanquels) de akmacenamento de agua polabie con capacidad mirema de 1000 itos, de matsnal
THQENICO sanftano hermelico instalado al wstema hidraubco Ce Comng y bafos se reakza hgenzacon cada sas (8) meses

Fecha Lavado Tanque' Dia J o Mes O | Aso EQZJ uamﬂ@b&£(’9_ N Tanques: _3_
Capacidad Total L9200 Empresa V| | enena

b‘e___ Fecha Concepto: Dia | 4 mes 1O Ano_e?e__a

z
(2]

> o
[z

o
o

No se evidanca Indicios o piesencis de plagaes
108d0Ies O vertoies

Fecha Glumo cantrol ,,_!_ 0_/ __o_![ Zoz&
Empresa 0"_\_@____-“

Concepto Santtarc QM@QbQB

c he NA

0O 0O

S¢ gwardiza el faci acceso de las personas ai
Comedor  Comunitarw, ks escaleras y  los)
coredoles  cumplen con ks espechcacionss
establecidas en el anexo tecrico. Los pasilos de
sabdas de evacusoin $8  encuentran
sofalizacos en matenal o uminscents o
acriboo en wn tamafo de 15 om de alto por 20 cm
de ancho (mymmo)

=k
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Categorla 6. Menaje y Equipo

desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instatades de forma secuencial
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacién y distribucidn de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los

{bascufas y grameras™. .

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termdmelros son verficados
|semanalmenta; y se registrar la informacion en el
formato establecido “Formato de verficacion de

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensiios en contaciol ¢ Ne NA e ne N
directo con los alimentos poseen acabado fiso, El Comedor Comunitario - Cocma Popular cuenta =
ne poroso, libre de grietas, pinturas ylo material] D D con un plan de mantenimiento de equipos| m
desprendible tdxico. sin anstas y en materiales |preventvo y correctivo, cronograma para ia|
resistentes, impermeables y lavables;, en realizacion de mantenimientos y hojes de vida

a7 perfectc estade de limpieza, higiene, 43 |actualizadas de los equipos e instrumentos

establecide en el anaxo técnico.

Variabfes Nivel de Cumphmiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistents a la corrosion, de facil impieza, desinfeccion y en buen estado para e
100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalments reciban l2 entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Qcho (8) en tota! por cada participants) y marcados de acuerdo con Jo establecido en
el anexo técnico,

Cc

Al

NC

0

Mensioen'sito | (Ztacies | Evidonciads Mensjeportatle | i o, | evdenciaca )
Bandejs plistica T 1D-p§[r)0 cada 68 Receple;;hnf’lmbco 5 _0 20
Cucnars poste | JEX = | 300 ey 20 20
49 Cuchara sopa ;af;i:::tae m Racipients hermético 330 mé @o ao
Cuchilo mesa ;a‘,’;;;::; 30 T &0 &0
Tenedor mesa | 1P | o oy |
Postes | ipante | DOD
o | e T 500
Ptato sopa ;3';:;::; m
Plato seco ;am:::e JQD
Categorla 7: Servido y Distribucion de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Varable Nivel de Cumplimiento

Mantiens disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclh de mends a3 las
persenas manipufadoras de alimentes, asi ¢
el ciclo de mends y el men del dia para los)
participantes Se asigna turnos para el
consumo de a¥mentos (turnos de 30 minutos) y|
se evita aglomeraciones.
Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los
respectivos  reciplentes  herméticos,  bien|
ensamblados y empacados en doble bolsa
biedegradabla (minimo de 30 x 40 cm).

NC

L]

Para el servido de los alimentos se asagura una
presentacién  adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. El queso y bbs postres se sirven en
postreras.

Los aderezos camo yogur, crema de leche,
queso y helado para los postres a basa de frutas
se adicionan en el momanto del servido, sobre 1a
porcion individual y se encuentran a temperatura
entre 2°C a 6°C

0 0

51

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables]
para tomar los alimentos de modo que se evite
la contaminacion cruzada. Se emplean
utensilios aforadas o estandarizados.

EO
1z
sz

Se garantza a los participantes fa entrega total|
de los componentes de acuerdo al mend diario)
establecido y se suministra kicteo adicional a
toda mujer gestants yfo lactante. 20Q cc de leche
y 35 g de queso.

52 53
Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los slimentos|
calientes servidos no permanacen en tiempo de
espera por mas de dos minutes en I3 lnea del
servido
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FOMMATO HO
CONTROLAL D

pAGIHIA | 2da14

N®

Variablo

Nivel de Cumplimiento

He

Varlable

Nived de Cumplimiento

Se cumpla con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramage (peso)
establacido en el anexo técnico .

NC NA

Owm O

Las Caracteristicas organolépticas  do 139
preparaciones presantan conforrmdad con BB
calidad esperada s2gin el tipo de preparacidn

o
<

NT HA

M OO

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Mantiene a disposicion de los p

P

condimentaros, tales como orégano, pimienta negra y
preferencia; sa encuentran identficados con nombre del producto, fecha de vencimienio y lote.

15 durante el tiempo de sarvido, distribucion y consurno, tres (3) recipientes con especias o
aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerda con Su

3

HA

® OO0

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio

Se garantza las tamperaturas de refrigeracion (entre 2 “C y 8 “C) y para preparaciones con proceso de coccidn e garantiza una
hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

5

NA

00X D0

1

Grupo de Alimentos i Preparacién del Dia T1°C T2°C

Sopa o Cazueld Mogdhj_ 7((5 G‘?

e Ceraal MDZ 0 Z boﬁo 83 ‘ 8Zrﬁ
Protine (bllo, on Celen mﬁm,_zi& 7

Ensalada o Verdura @1@90(0_0 _@.LCD M o \ oM 5'q q8~‘
Tubéreuo o Pldtano I F)C'— .QO___ %fan_ééac) ?O .q 5 qﬁ
Bebida de Fruta em_t) "g‘_—cgé—m%o A,Q 3.9
Pt Marzoro._Con He e
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

-{Fecha F.

S8

La profesional en Nutricidén y Dietélica cuenta
con &l fortalecimiento que realiza la SUS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

lecimiento:

wes 1O 20 COLC,

Asi mismo el profesional en Nutricién y d
y el Responsable del servicio del Comedor
Comuntario ssisten a &  jomada  de
sansibilzacion  en  vigilancia  nutricional
reatizada por la Subdireccidn de Nutricién.

Dia

Fecha Sensibilizaclén
Responsable del Servicio:

via_J9_ves@L. 120 QIS

Nutricio H
s 92 as ©OF 10 LOL2

NC

O

NA

»1 O

9

La profesional en Nutricién y Dietétea reaiiza la
toma de medidas antropometricas al momento)
del inicio de la atencién a todos los participantes)
nueveos Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes ya
particpantes mayores de S afos.

*Presenta los datos en los stados generados de!
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricién y Dietética, acta yj
ragistro fotografico y registra la informacién en €
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional|
en nutricién de la SUS

Fecha entr cronograma

[~ NC NA

B OO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Hivel de Cumplimiento

Cuenta con balanza digital, pesa patrénde 1a 6
¥g y tallimetro con capacidad de dos (2) metros)
y sensibided de un (1) milimetros. en
adecuadas condiciones y de acusrdo @ las
aspacificaciones descrias en el anexo técnico,

NC

k]

NA

0

61

EVia Nutricionista Dietists, el Responsable del
Servicio y el Profesional Sccial asisten a fa
jomada de presentacion de la clasficacién
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutnicionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus vaces

.
Fecha:

5

BE

O

Powered by @ CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA l 9de 14

N

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

c NC NA Para los casos de participantes identificados con c NC  NA
D D m mainutricidn (sobrepeso, obesidad, desnutricidn D
. . N O bajo peso) el Profesional en Nutricion ¥l
8 prgfesfe.anal Nutricionista Dietista $°.°‘.a"’° a dietética realza las acciones de IEC colectivas.
clasificacion nutricional a todos los participantes Realiza canaizacion a Secrstaria Distrital de
62|del Comedor Comunitario - Cocina Popular a Fecha: 63 Salud de fos casos de desnutricion y de obesidad
mes siguiente de la entrega de la clasificacidn Dia ™ exclusivamente medionte el f to de.
nutricional por parte de la SDIS Mes — canalizacién y realiza activacion de ruta en casol
Afo_~ de desnutricion aguda u obesidad en nifas y|
nifos menores de S afios.
Categoaria 9; Acciones de informacién, Educacién y Comunicacién (IEC} en Promocion de Estilos de Vida Saludable

con Enfasis en Alimentacién,

Nutricién y Actividad Fisica

N°

Variahle

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Entrega el plan de promocién en habitos de)
estlos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietdtica al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:
Diaﬂ_ MesQL Aﬂo&@
29 lot [2023

pillnilin

65

Oesarrolla mensualmente una accidn en el marco
de la estrategia IEC, segin lo planteado en el
plan de promocion en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es)
virtual, soporte fotogrifico o capturas de pantaliaj
de la actividad. Ingresa la informacién 2! sisterna
SIRBE

——

Actividad IEC:

Actividad Fisica: _——

PRS- —

Fecha:

NC NA

O

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar

los

participantes que asistieron en los procesos de promocion de estitos de vida
€l convenio al nutricionista locz! de la SDIS

HC NA

c
. Fecha Repérte Cuartitativo E ng 2! 8023 m D
Feché Reporte Cuaiitativo e—
Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros
Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme  al
formato “ Plan de Emergencias establecido

l2 SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccidn para fa Identificacion,
Caractenzacan e Integracién, un (1) mes
siguiente a (a firma del acta de inicio.

Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de Ik
Subdireccion da Gestion y Desarrolio de Talento|

Humana de la SDIS,

é NC 5

Cuenta con visita y corcepto técnico de
seguridad humana y proteccion contra incendios|
vigente y mener a un (1) 2fio, emitide por Iz
UAECOB (Unidad Adminrstrativa Especial

Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
e po%@

NC  NA

b3

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establacidos en la Resolucion N° 705,
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexol
técnico, Iguaimente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

gn
HE
[z

70

Fecha: 2& 'o
Cuenta con minimo dos (2) extintores

(letibo
mutipropesito de 10 fibras en buen estado, con

carga vigente, sefialzados y ubicados en iugares!
de facil acceso y en puntos estratégicos. como|
son: cerca al area de

preparacién de alimentos area computador,
archives, area de Comedor Comunitario — Cocina

Popular y con la instalacién de sisterma  de|
deteccion de humo,

o
[z
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N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego, NC Implementa una ficha de ingreso de visitantes, C N NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. D m D {entidades de control, interventoria y personal w
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afio con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
7 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Pepular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en|
el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisicol
manejo de sustancias peligrosas, descargas| o emocional, entre ofros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con lkos participantes al interior del]
y medidas para la evacuacién. Comedor
Capitule C, OBLIGACIONES GENERALES
N° Variables Nivel de Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucion del .
convenio, de sacuerdo con [l metodologia c N NA c N NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes E . m
de los componentes inclusion social Las instalaciones son utilizadas estrictamente
almentacion, nutricion y salubridad, en I3 para el cumplimiento de! objete del convenio. En
primera visita mensval de seguimiento en) estas, NO se ejercen actividades de proselitismo)
T3|campo y el informe del componente 74 |pofitico, religioso, ideologico, comercial o de,
administrativoffinanciero en la visita financieral cualquier ofra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervision o interventoria donaciones, aportes wvoluntarios, cuoctas de
para su respectiva revision y aprobacion, en los| corresponsabilidad o de participacion.
términos establecidos en el anexo técnico g
Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA
Informacién por parte de la Interventoria/Supervisién j
V28 e oceverdo ) Ovormercrme 4. ocotacidonion
 Contmon , e e e wedlian o mee O
liea
V32l @l come 7 Cx0@. &> el %0) ok
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Capitulo G. FIRMAS

Quien Atlende la Visita

Quien Realiza la Visita

Sansento PO soe ﬁ'nnwv

Micle @%00 Q(% re

Nombres y Apellidos Nombrgsy A
46. /}’)
Firma ” - a
343U 319, pia, 78624430

Cédula de Ciudadania

\
}ze.s PONSAbLE D eC Sqt\\na 6

Cargo

Céaula de Cludadania

Carg

Nota: La firms do este documento implica aceptacidn de todo I escito
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

CTédigo: FOR-PSS-248

iy,

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versicn O

P
e

e,
RO TR IN RN

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha: Mema INT 2015020405 - 31/.0472C19

Pagina: 1da2

SUBDIRECCION
LOCAL/LOCALIDAD:

Cidod 2olivay

SERVICIO SOCIAL:

Qm-re(Qho& Qumc)nﬁg:n‘os

UNIDAD OPERATIVA:

BB - CCCO < 15 -ol6 Meeiones  Onidla S

DIRECCION:

(O 1B~ H F7AETS0r

TELEFONO:

21680 4199

FECHA (dd/mm/aaaa):

28 /ealzozs

OPERADOR:

Csmm{ﬁc; @ m'rmmcpoﬁ N

ALIMENTO O
PREPARACION
PROGRAMADA

ALIMENTO O
PREPARACION
JREALIZADA

Muestra n° COLOR OLOR

SABOR

ASPECTO

PROMEDIO

CALIFICACION

OBSERVACIONES

FreOL Con

Aol Con
Torchoric

Zorehona

CEa
RS |C elinS 9

do are

i
?_75%1 [2) p?p\ [0)

m@d@l@wm

a a
}og:eec ﬁe«,)::rﬁea

Hcm(ﬂmgo Mm&aﬁo

Covbet € |S0x ote
e el

e

Mozone Monzene

Lle%% He fg%

NARAAAARREAAT

U ST S 20 L] B 2 EX) B D2 X BN P P B P T Y AT

reiet

oamwlvolmaln :Ta celox] c{eolcnlcn® dJm@m

mmmmjmmmmmijmodmmw ®oloi|col

wmwawwm%mm#wumwmwﬁmwm

o A ol |

OBSERVACIONES:

LD oa

Vsl

FIRMA PROFESIONAL:

p

=

RESPONSABLE:

FIRMA COORDINADOR O

£

[
NOMBRES Y APELLIDOS: H@MQ_QQ{Q)_M__

1
NOMBRES Y APELLIDOS: ﬁ:wenﬂ"\ \ZDMWZ Gujpzor’

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR:
113837 — CCCP — 19 — 016 Naciones Unidas

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besosoTADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA |28 MES | 03 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR

N° CONVENIO/VIGENCIA:
7133-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento -

Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

\

28 mar. 2023 1:31:35p. m.

No de Variable: 57

Descripcién: Para la segunda toma de temperatura de
seguridad de los alimentos preparados, la ensalada dio
9.8°Cy la papa francesa dio 57.9°C.

No de Variable: 47 (seguimiento)

Descripciéon: Continua el meson auxiliar de la cocina con
material poroso en la parte inferior (madera)

Péagina 1 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besosoTADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 3_ MENU: 14

GRUPO 6 a 8 afios GRUPO 9 a 13 afios GRUPO: Mayores de 14 afios

9. ¥
= g/ S

- * % 28 mar. 2023 1:07;57 p.
R » b 1811 Calle 77

Apoyo ala supervision

Alba Nidia Arboleda Murillo

Nombres y Apellidos

29659476

Cédula de Ciudadania

Péagina 2 de 2



® Whatshpp X M Solicitud sjuste en el pla

x G Commeo: Naciones Unides - Outic. X | @ hitps/iradsdisgov.co x|+ v - a ®

& G @ hitpsy/mailgoogle.com/mail/u/0/#inbox/Qgre Hs TgFkMIXQsC B e« 0@ ¢

BbLpdXC

Gmail Q. Buscar en el correo electronico

o § =2 0 & @ D

Redactar

_— Solicitud ajuste en el plan de compras semanal

Ll ° comedor naciones

Pospuestos para Jon =

Muy buenas dias,

Enviadas !
Reciban un cordial saludo, la presente s para solicitar su valiosa colaberacitn en la autorizacion en el ajuste al plan de compras semanal para la seman a partir del 27 de marza de 2023, de 300 a 252 participantes, lo anterior teniendo en cuenta que
aclualmente se encuentran en alencion enire 240 y 245 participantes, nuestro plan de campras lo maniuvimos en 240 en esta semana ( 20 a 25 de marzo de 2023), estamos haciendo gestidn social para aumentar nuesiro nivel de participacion y el jusves 16 de
marz0 se dia ingreso a 12 personas, raz6n por la cual se realiza esta solicitud

Esto para tener el tiempo suficiente para realizar los pedidos comespondientas de alimentos para la proxima semana
Ftiquetas

Enun correo anterior autorizo el ajuste para 245 personas.
@ PENDIENTE. ey "

De antemano muchas gracias y quedo atento

EDILBERTO RODRIGUEZ GARZON
Comedor Comunitario - Cocina Popular Naciones Unidas
Celular. 3115204199

o Jhon Nicolas Barragan Castellanos

Cordial Saludo,

En atencion a su solicitud y una vez verficado el registro de asistencia extraido del aplicativo RAD para &l convenic de asociacion 7133-2022, nos permitimos informar que se aprusba ajuste de plan de compras de 1 siguiente
manera

Ajuste Aprobade: 254 participantes

1%°C

m - esp w148 m
B - Qu L4 L OFBRO0OAEOEC SRV L e

© (1) Whatsipp X M Soiictud 3 n el pla x & 0.DOCUMENTOS - Google Driv: X ‘ &R Correo: Naciones Uidas - Outic X | @ httpsy/rad.sdis gov.co x | B Registra tus peticiones qusjas, . % | B Gestion ambiental x | + = - (=} X

&« C @ ntipsy/mail.google.com/mail box/QgroHsTgFkMIXQSCrwipPBbLPdXCGILGXB e % 0 e H

! Gmail Q Buscar en el correo electrénico
Redactar

Recibidos
Destacados

Pospuestos

Enviades Cordial Saludo,

Borradores

Mas

En atencion a su solicitud y una vez verificado el registro de asistencia extraido del aplicativo RAD para el convenio de asociacion 7133-2022, nos permiimos informar que se aprueba ajuste de plan de compras de Ia siguienie

Etiquetas manera

@ PENDIENTE
Ajuste Aprobado: 254 parficipantes

Periodo Ajuste:  Desde 27/03/2023 - Hasta 01/04/2023

SECREATRIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
Informe resumen de asistencia a comedores

Fecha Informe 281032003

113837-CCCF 19 21032023
13837.COCP 19~ 25032023
113837-CCCP 19- 01 23032023
113837-CCCP 19- 016 2032023

13837.COCP 19~ 24032023

Cordialmente,

Jhon Nicolés Barragén Castellanos
Profesional Administrativo
Subdireccion Abastecimientos

Secretaria Distrital de Integracion Social

16°C
' Mayorm. nublado

Q sisqueca S OF B0 d

ESP 1026 a. m.
A e B menes



CROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
T’"s’i MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
ﬁr FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
acioine COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
intagracian Soci! CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de 14

Fecha de Visita H() | 0‘7) | 1017) l Hora Inicio I ':\ ‘30 Oy | Hora Finalizacion rS =30 PMJ

Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

1. Identificacion

T2 L]

N° Cenvenio/Vigencia: Nombre Asociado: CC’ NSONCD C.O\ R l(‘) N

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : 42 3203 —CCcoR= 149 - C\G Nosees | nndas
Fecha Inicio Operacién: 05 Iee J 0772 Fecha Final Operacién: (3 5/ 41 ]a05 2

Nombre Responsable del Servicio: E (\\\\“;Ej\}\ o oy 1\"51\9_‘2 Cooiy 200

2. Ublcaclén
Localidad: UL WY Baro:  AOOCIWA '\_)\m-(\t'(\g_l)lrecdén: Crvaa \EX 2& A3 A - 2 SUC
Tel: AR e cel: 24452004404 Comreo Electrénico: (5300 A01I0 AR MADS @mﬂfﬂilr-ﬁm

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 7"{7 O N® Participantes en Atencién: 30;\)

Participantes Autorizados por Plan de Compras O.Ag y Total Asistencia del Dia: gﬂ Total Historico de Asistencia: 2 ,‘Ej EH
Capitulo 8. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Categoria 1: Verificacion def Menu y Preparacion

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con elj c NC NA c NG NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de

superar los intercambios permitidos por anexo D D ﬁ D
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacion a la nutricionista local
mediante el "Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacién.
Ofrece men( especial para navidad y fin de ario.

Todos los alimentos para las preparaciones se
2 |encuentran en éptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida Util,

Se realiza proceso de descongelacion segln lo , - .
Los alimentos ulilizados para la preparacion de |a

3 estipulado en anexo técnico (en refrigeracién y c NC NA 4 |mi e c NC  NA
ho ® chomo de agua, canecss con HQUa O @ I:I mlnu}a cumple con lg normatividad de rotulado
Gometidos & proceso de coccidn) de alimentos (Resolucidén N* 5109 de 2005)
Las ensaladas y postres que con.(lcncn fruta c NC NA Los condimentos utiizados en las preparaciones c NC  NA
plca.dz! son cortadas y picadas el mismo dia de [E D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
5 |suministra. qu jugos se preparan una hora 6 |cebella, tomate, pimentdn, orégano, entre otros). Iﬂ
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientas establecidos por la SDIS,
NC NA Realiza encuesta con los parlicipantes con el fin NC NA

de identificar la voluntad de aceptacién de un
‘ : _ mend vegelariano dentro de los primeros quince
:F;:?:azi |§s pasos de: selecqon, clasificacién, {15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
21 g : n, pelado, corle o pucado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
os almentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccién de Nutricidn

Las frutas, verduras, enlalados, bolsas de leche En caso de eceplacilﬁn disefia dos (2)

y pulpas son lavad infe i .
preparacién. %y desinfecdon pravioid i propuestas de ments vegetarianos y remite a la

iprofesional en nutricién y dietélica de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.

En
<] o

El pre-alistamiento de alimentos se reaiza
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FROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL ORUATO NG
el MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES siiaraliphied
t&w FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
Brahoee! COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD ——
Iotegraciin Sacal CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
Variable Nivel de Cumplimiento
N‘

" - .
Se utiliza la totolidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo d . -
menus contemplados en el anexo técnico

X

Peso Neto - Peso Neto —
—  —— m— Requerido Utilizado
Monii | Ingredientes Req(:;;ldo U“(I::;ldo Menu '“9"_"_""5"1"_"' (ka) (kg)
- — T AR N0
e by N e - .-
‘7‘\_‘_1\(3\&‘{\___\(1_13__ ___\ WS Proteina | —21 20, Uq oy

Sopao — =
: cnz‘:n-h T \ Tubérculo _\)1\“ (\E\i] 'JH[} lql?'

Ce—— o plitano
Cereal ﬁl\‘)}__ \ O }LG‘ ’l"‘" Ba:l‘:i‘:d. (fhl\,“"\ﬂ f)o iC’

'\L{%\L\‘\{‘, 20 20

Rwwend | \o | W posre LIACNWNA ] 90,5 | 205
eotess Danaks L | 4 kelodn | 210 1 %0
ensalada qulmmﬂ ’ql() L\lb—— A L

Categoria 2: Adquisicion y Recibo de Alimentos

N® Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado g NE A Se adquieren los alimentos de todos los grupos c NG NA
de acuerdo a la cobertura contratada ,0 para las preparacicnes de minimo dos (2) dias E
autonzada; incluyendo los elementosi :e aseo; ; D de operacidn (a excepcion de las ﬁulas?. A.sf
s "c‘f.me a los formatos establec! °,"‘ por d 1" mismo, se adguiere el helado con |a descripcion
S| S0NS ek Co mpras sum.;anul‘ y #mn : del contenido neto en gramos, |a papa y yuca sin
compras cunsoldedo mensual !nduyo Ils;:!a do exceso de tierra o prelavada , aceite vegelal de
g;‘cal;menlos, clr:nogmma de rembnny :f;: dg una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
ulo para compra y preparn en bullos.
alimentos.
NC NA En el proceso de Recibo de alimentos NC  NA

Elo

implementa lo establecido en el “Instructivo
Recibo de Alimenlos, * procedimiento "Operacion
onlrega de apoyos alimentarios en los servicios
sociales” y formalo "Recepcion de alimenlos®
tomando y registrando la temperatura de recibo
de los almentos que requleren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

"A]o

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el
12 fabricante o proveedor de la lotalidad de 13
alimentos  adquiridos para el Comedor

Comunitario — Cocina Popular

N® Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con los conceptos sanitanos favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuldores). Para el caso do los proveedores da pollo, came y derivados, ldcteos y derivados cuenta con conceplo y autorizacion
sanitaria vigente. Adiclonal cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los

allmentos , con fecha de expedicidn inferior a un (1) afo y con concepto Favorable "! D D
"—"F I | "] Fecha | Fecha | Fecha | Autorizacién
Producte | Distribuidor | Facha CHS | Proveador CHS Autorizacién CHS Sanitarla Placa
L | Proveedor | __ Vehiculo | vehiculo
" a0y, I

o I LN 117 Hlovlez s
oum AT iz, | 2020 [atfonliz | N\ st
Leche | _ ‘i\u“\(}_‘ l,LVU‘”lS- N 7 j l_}ld:f{u 1 ] Jiu's;_
Queso Hantyg pAledhsy) aletliz Ry
Yogun

_;KUVlh?}kaHJ—ﬁ_h_i _lgfw[[j‘(jﬂ‘;i ) l JY“‘_,;,
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
S COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO HO
CONTHOLADO

PAGINA | 3 de 14

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto | Distribulder | Fecha CHS | Proveeder CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placo
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo |
Helado ] l,, nw |2 29 JE
\ ke Al |valetlz_ | P¥s
Crema de \ Y
ald 12 o f st |- P
leche Fae ) Atz oo L\ ¥
\
14 Huevos \ ) | 5
. Hakool\ 2415 (tide
i 1
M = A ~ 1 . I} -
yoonss \ Mako |\ [24]efl230ftoji |
. - \ - hd y ™ Y
i N |Haoge | 240dles (ot qef 2L |
im Uy A E4 N7
Aot N pehe |\ [aldB3lof el
P RN \ ‘ e laay] .
s eyt toftl2z | oslalet
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N*® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variablas Nive!l de Cumplimisnto
c NC NA Los alimentos perecederos s& almacenan dentro (o] NC NA
de los equipos correspondientes debidamente
It;solsénn"m:::::e:‘;:o?qu:\mncoc::iecln:n:: ’:: @ D organizados y separados de acuerdo a su I::]
15 {lemperatura de n;fri eracién y/o congelacién en 16 natural;za, sin gotecs ul fogas evitsndo le
0 Y g conlaminadidn cruzada, con rélulo gue indigue:
I i i . .
:f;l‘z;?:::wzms' €08 0 boias: co ‘pelelienc nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
' vencimiento (si apica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (sl aplica).
, Los aimentos como frutas, verduras y horlalzas
:ﬁvi;:::;::: nsomzm;?::::ﬂy e;n;;a:a:s: C NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener| G NG NA
4y |presonten largos. periodos do vida. i, se E I:l . n:; lrietr-u;,-erm:u(br-n. se almacenan en canastila D EI
almacenan de manera organizada en estanteria s :s a lemperatura ambmnte,‘ teniendo en
a temperatura ambiente, sin contacto directo de xfg‘hnicoqu; no d‘“’ d"'g""" ”V'mlgd“ dafia
la luz solar y sin presencia de humedad. o . Separados de abarrotes y lacteos tipo
Registra diariamente las lemperaturas de los c Ne NA
equipos de almacenamiento de alimentos en . Cc NC NA
los formalos -“Control de temperatura de l:l [] m D
equipos da  refrigoracion” ‘Cu"!'r!f de Se cuenta con muestras de referencias de os
19 temperatura de equipos de corgeslecion” tres 20 almenios preparados de manera diarda de

veces durante el dia.

Diligencia diariamente el *Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las exislencias reales de los|
alimentos que ali se encuentran.

acuerde 3 lo establecido en el anexo técnico v,
conservadas durante 72 horas,

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Froteccion Personal Manlipulador

Variable

Nivel de Cumplimients

N®

Variahle

Nivel de Cumplimiento

21

El personal manipulader ce akmentos apica las
Buenas practicas de mancfactura (BPM) en
todos los procesos reaizados en el Comedor
Comunitario y cuenta cor 13 gotacén impia yi
completa segun ko establecco

NA

c NC

Eiabera el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para valdacién a los profesionales de
Nutncon local y socialzado al personal. Dispone
ce letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos ulxcados en servicio de alimentos, 4rea
¢ consumo de aimentos y bafios.

-

% NA

b
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

:-"wi MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
(AP FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
D] COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integras vt doctal CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA 4 de 14
N* Varlable Nivel de Cumplimiento
£l personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular aimentos, con una vigencia no c NC  NA
superior a (1) afio, expedido por médico que cuenta con numero de registro profesional, IE
N- o Nm—nbr_al y Apellidos Manipuladaras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
Y n ~ 1 "
o and Bibana Goveen oflol.[302.%
. \ “ . s « 0o
2| Fosalba Pulgenin 30/08 (2012
r T ” -
A Bdviona Piazen 2ok 2022
4 > \ ~ 2 7
Viano B\ fon se r 2oleg (2027
S| Manw) _Hoeno (Aualioy 37 ogloq |op22
o Sdilleto Podyy aued Lesnabe)| 21/c1/2023
I dessieon Gowmbood! [ avtneenisia) {3]c9 /2072
B \
9
N Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Distética realiza la
tandarizacion de utensil | ido d
Cuenta con |n capacitacién en el manejo de la C NG NA :;rn:ntaos.s:;:lz: u;nsup:rsso;;aar'a :“::,r;ul:dﬂ: € NC NA
minuta de alimentos: minuta patron, ciclo de D personal nuevo; de manera presencial y cuenta D [Zl
menls y analisis nutricionales de acuerdo al con el soporte del proceso,
procedimiento “Operacién entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: EE }fl( :ﬁ Z Z‘ ):g 9
-5
Fecha: lﬂ “21 ‘ ,’\LQ l ) Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 , registro fotografico, material de apoyo) de todas
Cuenla con capacilacion en recepcion de las capacitaciones realizadas,
alimentos y conocimiento de los criterlos
minitnos de aceptacion y rechazo, resolucion N°®
5109 de 2005 (rotulado almentos) al personal
manipulador, personal nueva y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: ﬁ_‘D
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanenie para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del c NC NA
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico. D
e Fecha Induccién /
Nomb Apellidos Manipulad
N° om! T-s 1 pellidos Manipuladoras(es) de Alimentos | Fecha Capacitacién
\
| lnowd Pibona (oo et (2073 - 10l02/23
2| Qosatbhar Wl gann tshejion_ - |OkifA
x| 13 A dwana Pinzon vshelie22- ek (2
+ Daana R\ fonSe /07202
. N———— e —
6 \
T
8
LQ
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATQO NO
CONTROLADO

PAGINA 1 5 de 14

Categoria 5: Sanitario

NI

Variable

Nivel de Cumplimiento

N.

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los arededores se conservan en perfecto

Las instalaclones estdn protegidas contra la

estado de aseo, lbres de acumulacion de C NC NA entrada de polo, fuvia, suciedad, otros| C NS NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, E D D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales @
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o Insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
- ; NC  NA
c e NA Los pisos, paredes y techos son de materiales c =
@ D que no generan sustancias toxicas, resistentes, [E
El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
serviclos publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarilado; en aquellas  situaciones defectos que dificulten la kmpieza y desinfeccién,
29 eventuales en gue se haga uso de gas GLP 10 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
(gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las dreas de preparacion Yy
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos,
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles, construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
N° Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento

Alimentacién”

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un aflo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un arlo cuenta con
el soparte de radicado (solicitud de visita), Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnostica Del Servicio Da

NC NA

x []

estalido. Las puertas y cememenios de
matenal transparente deben tener como)
sefializacion franjas anaranjadas o benco-
Auorescente 8 una altura entre 1.00my 120 m,
o divisiones an [a campinteria con el propdsto de
hacerion visibles y evitar acodentes.,

38

aberturas para i3 circulacion se encuentran
protecidas por malas anti-insectos (anjec)en

buen estado, de material no cofrosivo Y
faciimnents removibles para la lmpieza y
reparacidén.

Ll Concepto: Porcentaje de Cumplimlento: __— %

Fecha: Dia: __—— _ Mes: _— _Afo e N°® Acta:
Hospital/Subred:

N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
Las 4reas de cocina, distribucidn, sakn c NE NA Las reas de cocina se encuentran debidamente c NG NA
comedor, akmacenamiento de  almentos, E D senalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacion de  elementos de  aseo, pre aistamiento de alimentos crudos y zona de E D
inslalaciones  sanitanas, abstamento  de higiemzacién). Se cuenla con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, a3 gnfo de acconamiento no manual, dotado con
almacenamiento de  productos  qQuimicos, cispensador con jabén fgquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos autométicos para
independientes, deimitadas tisica o el secado de manos, debidamente sefalizado
espaciaimente, Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o proximo a
en adecuado estado de orden y impiaza. esta.
Las ventanas y puertas son de matenales que c NT NA c NG NA
no generan sustancias téxicas. resistentes. no @ D [E D D
porosos y con acabados lkbres de g_rem [ E! Comedor Comunitario cuenta con ventilacién
defectos que drﬁgulen la lmpieza vy ciracta o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccion. Los vidrios se encuentan en cel personal. previene la condensacion del vapor,
buen estado, cublertos con pelicuia  de polvo y faocita I3 remocién del calor. Las

34 |seguridad o algun elemento para prevenr el
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N* Variable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacidn natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con area de ,
necesaria para la realizacién de los actividades C NC NA alistamiento para el personal manipulador de c =
en todas las dreas. Las limparas, accesorios y E D alimentos separado de los servicios gansiaﬂns. E

36|otros medios da iluminacién del Comedor 37 |drea de almacenamienta o preparacién; estd
Comunitario son del tipo de sagundad y estan 4rea cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios NA
sanitarios separados, en buen estado de c NC NA Se cuenla con un drea especifica para c =
funcionamiento, con la dotacidn de elementos : i . ubi m

e : almacenamiento de utensifos de aseo; ubicado
de aseo, lavamanos para la higienizacion de en un lugar que no genere riesgo de

33| 9not para participantas dotados da slementos 39 [contaminacidn, apicando el cédigo de colores
Ghawe0. . . , establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza elingreso a todo lipo de usuano, especifico de cada color
en especial a personas con movilidad reducida y ’
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de esle.

C Mo M| O s, datidaments st £y 1S
produclos quimicos, debidamente ificado,
El ;omodor Comunitario cuenta con darea m D senializado, organizado, se mantiene bajo llave y m
0 destinada para el lavado de elementos ;Ie aseo, 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
:D\::f:':?nae; d:.n ligar que no genere rissgo de de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
: de seguridad de los productos quimicos
utilizados en |a impieza y desinfeccion,
- El plan de saneamienlo se encuentra
Todas las dreas del Comedor Comunitario se ¢ NG NA c NC NA
documentado, actualizado y ajustado a las
::1:'::::“(#\::3:::::0: ‘:‘:ﬂ;:g ?e ‘;f:?duy E D paricularidades del Comedor Comunitario. Se E
cocina .salén comedor ba.ﬁos) Los plecs se. implementan adecuadamenle los programas de

4 manlic:ncn sin cxccs‘o de .humedad. Se 43 [impleza 'y desinfeccién, gestion integral de
encuentra publcada en un lugar visible para los rasiduos . sSidos, cor_\trol de plagas y
manipuladores la tabla de dosificacion de ebastecimiento o suminisiro de agua potable.
desinfectante. Los registros de control del plan de saneamiento

se encuentran aclualizados.
N° Variable

Nivel de Cumplimiento

El Cemedor Comunitario cuenta con tanques] de aimacenamiento de agua polable con capacidad minima de 1000 fitros, de materiall
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y barios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

NC NA

c

Fecha Lavado Tanque: Dia_ 5 Mes _4 ase 20T Mauﬂal:m N° Tanques: _2.
Capacidad Totat: {000 L Empresa: _(2%0ve T Do\ e

XWO\Q\\J\I—" Fecha Concepto: Dia g‘t': Mes jj Ao 9!12,(

Concepto Sanitario:

45

roedores o vectores

Fecha uttimo control ;‘}'3-1 H/ 1M 2

Empresa: Cesdmes Arpenial D)
Concepto Sanitario; [y l!‘.\f

No se evidencia indicios o presencia de pingas,

NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores  cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas ds  aevacuacion se  encuentran
seflalizados en material folo luminiscente o
acrilico en un tamario de 15 cm da alto por 20 cm
de ancho (minima)

K

46
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Categoria 6: Menaje y Equipo

Variable

Nivel de Cumplimiento

N.

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los almentos poseen acabado §so, ¢ NC NA El Comedor Comunitaria - Cacina Popular cuenta c NC NA
no poroso, lbre de grietas, pinturas y/o material D con un plan de mantenimiento de equipos @
desprendible toxico, sin aristas y en materiales preventiva y correctivo, cronograma para la
resistentes, Impermeables y lavables; en realizacién de mantenimientos y hojas de vida
47 perfecto  estado de [limpieza, higiene, 48 aclualizadas de Ios equipos e instrumentos.
desinfeccion  y funcionande adecuadaments, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los lermdémetros son verificados
partiendo del recibo de los alimantos hasta la semanalmente; y se registrar la informacién en el
preparacion y distribudon de los mismos. formata establecido “Formalo de verficacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”.
establecido en el anexo técnico.
N® Variables Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosidn, de facil impieza, desinfeccién y en buen estado para el

“*Para el 5% de los participantes que excepcionaimente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con 1a
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con Io establecida en

-

NC. NA

b

[t | o | ot | [y | i g
| Bandeja pisstica | e %9 me;&}fr" e o) 20
| Cuchara postre ;ag?é:::fe ’20(‘_, prl?z)lgoh;rlméhw ’:@ :;C)
49 E Cuchara sopa ;am::::’e 36 C Recipiente hermético 330 ml 5@ 3 C‘)
| Cucnilomess | TPoroa T e 20 20
| Tensdor mesa ;aﬁ?;::::: 33:5
Postrera ;ai;;::; 200
Vaso jugo ;afho;:::lae Zﬁo
Piato sopa ;a?up;:::lz '30:‘)
Plato seco ;af:;::::! ?)O:)
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible [las
minutas patrén y el ciclo de menus a las

Los alimentos preparados se manlienen en
recipientes separados y tapados. Los aimentos|
calientes servidos no permanecen en liempo de|
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de |leche
y 35 g de queso.

personas manipuladoras de alimenlos, asl como| c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una Cc NC  NA
el ciclo de menus y el menu del dla para los [E presentacion  adecuada y agradable; en @
participantes Se asigna tumos para el reciplentes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minulos) y y seco. El queso y los poslres se sirven en
s0/c® evita aglomeraciones, ) 5¢ [Postreras.
Para Ips participantes con autorizaclan para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimenios en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de almentos en los sa adiconan an al momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  hermélicas,  bien porcién individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en dobls bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 em).
Los alimentos se sirven evitando ef contacto con
las manos y no se uliizan guantes desechables C NC NA C, Nc NA
para lomar los aimentos de medo que se evile m D D ﬂ D D
la contaminacién cruzada. Se empkan Se garantiza o los parlicipantes la entrega total
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al menu diario
52 53 |eslablocido y se suministra lacteo adicional a
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N® Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos eslablecidos c
en la minuta patrén para los distintos grupos de c NC NA Las Caracteristicas organolépticas de las C = .
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al D D 55 |preparaciones presentan conformidad con la @ D l:l

rango de lolerancia en gramaje
establecido en el anexo técnico .

(peso)

calidad esperada segun el lipo de preparacion.

Ne Varlables Nivel de Cumplimiento
Manliene a disposicién de los participantes durante el tiempa de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o (o NC NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimicnta negra y ajl titurado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimienlo y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 “C) y para preparaciores con proceso de coccién se garantiza una c NC NA

dos veces con un intervalo de liempo de dos horas

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma ¢e lemperaturas de cada preparacién minime

Grupo de Alimentos

Preparacion del Dia

T1°C T2°C

Sopa o Cazuela

I EEE

Scpa_de_ Ratecew

X

57 Cereal Awe Con e &3\& Bl 3 | T
Proteina thoaeo dnodo_cen cilanhg (2616 [66:3 |
Ensalada o Verdura \ex (,(Ln a CQ o 2and DS A4 a% q
Tubérculo o Pldtano 2o Cuol\a ehonenda 55133
Bebida de Fruta f‘leb_e/&g (5m¢b}\ =4 S,D_
i Mamona on relada = 4441 40
Categoria 8: Vigllancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimlento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

58

La profesional en Nutricion y Dietélica cuenta
con el fortalecimienta que realiza la SLIS o el
equipa operativo de la Subdireccién de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_(F Mes XD Afo 2007

Asi mismo el profesional en Nulricidn y dielélica
y el Responsable del serviclo del Comedor
Comunitario asisten a la jornada de
sensibillzacién  en  vigilancia  nutricional
realizada por ka Subdireccién de Nulricién.

Fecha Sensibllizacién
Responsable del Serviclo:

NC NA

X [

59

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
loma de= medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencidn a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los liempos establecidos para nifias y
niflos menores de 5 arlos, mujeres gestantes ya
part cipantes mayores de 5 arios.

'Presenta los datos en los listados generados del
|sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
prolesional en Nutricion y Dietética, acta y
registro fotografico y registra la Informacién en el
sistema SIRBE.

*Remite e! cronograma trimestral a la profesional
en nutricién de la SLIS,

NC

X O

NA

[

1 ﬂz-"
ola_1S_ Me‘s _CL Afo_b ) Facha entroga cronograma:
Nutriclonista : A (07 M ed1/i0d 3
Dia _2). Mes @ Aﬁo_ic'_b
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con balanza digital, pesa pairénde 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros|
y sensibiidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
espedificaciones descnlas en el anexo técnico.

= NC

X

NA

61

Ella Nutrcionista Dielista, el Responsable dei
Servicio y el Prolesional Social asisten a la
jomada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los parlicipantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

Fecha:_\C /10 [ 30270

NC NA

<o
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con Enfasis en Alimentacion,

Nutricion y Actividad Fisica

N* Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Para los casos de participantes identificados con c NC  NA
m D I:I malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricién g]
2 - o bajo peso) el Profesional en Nutricion y
g‘a:i;?::::g:ar:ur:nfﬁ:ﬁ:f:’t dg:".':?p;ﬁfg?::t;: dietélica realiza las acciones de IEC colectivas.
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 ::la I::,zz 'I:a:?;‘;z:oio;a :esiilcrriitig:a dzlsggili dgg
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia_70 ud ce fa : ¥
nutricional por parte de la SOIS , exclusivamente mediante el formato de
i Mes 44 canalizacién y reaiza activacion de ruta en caso
Ao 207 de desnutricion aguda u obesidad en nifas y
Inifios menores de 5 anos.
Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacion y Comunicacion (IEC) en Promocion de Estilos de Vida Saludable

NI

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accion en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el

€6

Fecha Reporte Cuantitativo: _2. 3|cq I 10703

Fecha Reporte Cualitativo:

04 lcq |10

NA
c i e plan de promocién en estilos de vida saludable = e
Entrega el plan de promocion en hébilos de E‘ aprobado y con los requisitos establecidos en el E]
estios de vida saldable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatorfa o acta de
responsable del servido y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
64 la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los virtual, soporte fatografico o capturas de pantalla
formatos establecidos por la SDIS). 65 |de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega: s
N Actividad IEC: \3‘.’.‘«\3\’ b\Q\GQ\\;O AL
~ £l
oia ZA_ Mes Q1 a0 _2C13 '?'\o&{(\f\r& d
Actividad Fisica: CAND LWVAS
QQ\O\D&XO 2s101)2023 ro\La
Fecha: A2102.)2022
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asislieron en los procesos de promocién de estilos de vida
saludable y reporte cuaitativo semestral y al finaiizar el convenio al nutricionista local de la SDIS NC  NA

dE

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

Variable

Nivel de Cumplimiento

NB

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Cuenta con minimo un betiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspeclos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

70

Emergencias y Conlingencias conforme al C N NA C NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por E Cuenla con Vvisita y concepto técnico de n
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios =
Subdireccion para la Identificacion, vigente y menor a un (1) ano, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes 62 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en madio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: 3—<)bl)£7,7 9‘9(\\30
Subdireccion de Gestlion y Desarrollo de Talenlo
Humano de la SDIS.
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC  NA

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, drea computador,
archivos, srea de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humao.

] o
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Cuenta con |a capacilacién en teorla del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso cde visitantes c NC  NA
manejo de extintores y Sequridad Humana. E D D (entidades de control, interventoria y personal E]
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo - de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al ano con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
1 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 12 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuademo en
el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, eslado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor
Capituio C, OBLIGACIONES GENERALES
N° Variables Nivel de Cumplimiento
N°® Varlable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimlento
Elaborar informes mensuales de ejscucién del
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC NA e NC Ha
establecida por la SDIS. Presentar los informes| m D @
de los componentes inclusién social |y Las instalaciones son utiizadas estrictamente
alimentacién, nutricién y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio, En
primera visita mensual cde seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73|campe y el informe cel componente 74 |politico, religioso, idecldgico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervisién o interventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
para su respectiva revision y eprobacién, en los corresponsabilidad o de participacién.
términos establecidos en el anexo técnico.
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Periodo Informe oesde [T [T 1072 ] Hesa [J[GT [ 207 7 | FechaRevisien QG T oalzend

A. Identificacion de la Unidad Operativa

- Ay R - = o~ AVl el TN
N* ConventolVigencia 177 -707 7 Nombre Asociado: ( NSO v(WO k OY S\OQAC S\
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular: AAL AN - C CCcyYy - \ q al C 6 N QACAMEN Uf\\ A(—: 3
Fecha Inicio Operacidn [oXe) !C;! /HQ 77 Fecha Final Operacidn: 24 /’{_-,‘ 2720138

oy 0 o N
Responsable Servicio |5 f\‘-\\f\ amiCIl S8 k\\ \P 2 (‘CL\?_O)\
J
B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION

1. Identificacion general -

('\

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

21 Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentano. Vigilancia Nutricional y Promocidn en Estilos de Vida Saludable con|
énfasis en Alimentacidn, Nutricibn y Actividad Fisica

22 Compromisos Subcomponenta Salubndad

2.3 Compromisos Subcomponente do Ambientes Adecuados y Seguros

3. Reporte da capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitano-cocina popular

4. Reporte do actividades de viglancia nuincional

5. Reporte de actividades en acciones de informacidn, educacién y comunicacién (IEC) en promocidn de habitos en estilos de
vida saludable con énfasis en alimentacién, nutnoidn y actwdad fisica

6. Accionas cofrectivas a las observaciones, planes de meora y requenmientos (O.P R) atwertos en visitas de la supervision
componenta alimentacién, nutricidn y salubndad

SOPORTES

Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacian, Nutricién y Actividad Fisica,

NA OBSERVACION

Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control

Compromiso 2 |Formato autodiagnéstico del servicio de almentacitn® o solicitud de vista (caso nstalacidn nueva) POF

‘ohelvd Al foos

Compromiso 3 |Propuesta mend, comeo envio, corfeo aprobacion (Un solo POF)
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Encuesia Vegetanana Un solo PDF { 1ormato encucs1a 1€5u890 encuesta soporte de envio a nutncionista

Compromiso § local)

Opl elo] 2

0b/10/ jo77 e

Correo de envio, propuesta de nwnus v aprodacion por parte nutncionssta local (Un solo PDF cuando aphque)

Compromiso 8 |Evidencia fotografica del sumevstro de 1a preparacdn con hora y fecha | POF cuanco agique) x

Compromiso 7 |Soporte fotografico en POF donde sa dispone de las mumtas

Compromiso 8 |Plan ce compras mensual en PDF| T OR-P'3S.02%

Compromiso 9 | Acta, planilia asistencia mastenal e aD0y0 y soponies forograficos por capactanon (Un solo PDF)

1A(c4/2022
10/c1/2023

Acta, planilla asislenci Mater 4l 0 &d0, 3 v soportes 12100rafcos de i3 Capacdaoon en eslancanzaton ce

Compromiso 10 wensilios al personal manpundy (Un s2ia POF)

Compromiso 11|Formato Auterzacién Cambwe de Preparatones FOR-PSS-245 comeo envie, comeo aprobacion (Un solo PDF)

Compromiso 12|Soporne de asstendia

0A/1012072.
31 erey® u T (elner0

Compromiso 13|Formato Toma y reg:stio de medaas artropométrcas

Compromiso 14|Reponte de 0912000 del sistema SIRBE

Compromiso 15| Formato Canalcacones a seneo 00 saua FCOR £SS.397

AN e yeqhia e
14-24/01 (2077

23k 1/ 2027

Compromiso 16| Acta bstaso oe armtenca tegetre fologra'co y matenal de apoyo {Un slo PO

Compromiso 17| Cronsgrama coried gt emos y Corred & & obacon (Un saio POF)

Compromiso 18]AZta Lsiado 0@ asalerdiad “eldt ot 2ng 0

3 ¥ materd! o 00v0 Un salke PB1 )
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Subcomponente de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION

Acta Conceplo Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)
Compromiso 1

¥ Plicdo d

PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccion del plan de saneamiento
Compromiso 2

e

Formato inspeccidn porciones servidas (mensual)

Compromiso 3 |Formato Acompafiamiento de la operacion del servicio de alimentacion (mensual) en PDF

Compromiso 4 |PDF de los conceptos sanitarios vigentes de |os proveedores

GCompromiso § Formato en PDF Formato verificacién transporte de alimentes™ FOR-P§5-232

Compromiso 6 PDF del formato de_ entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcion de materia pnma

Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor
Compromiso 7 |Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

Registro fotografico toma de muestras PDF
Compromiso 8

Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracion de compromiso

Compromiso 9 | 105 de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF

Formato Recepcion matena prnima
Formato Preparacién de alimentos

Compromiso 10 Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion)

e

Compromiso 11|No aplica soporte

X

Compromiso 12|Soporte Lavado tanque en PDF

Compromiso 13|Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de |a aclividad realizada al personal. PDF

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Compromisa 14 Formatos o documentos en PODF de mantenimientos

Formato de verificacion de basculas y grameras’.

Formato de termémeltros

Compromiso 15| PDF Formato toma de muestras (cuando apligue)

Afedl2023

Compromiso 16 |PDF Resullados microbiclégicos (cuando sean recibidos)

ﬁpﬁ@ﬁ

Compromiso 17 |PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en ¢aso que aplique)

e

Compromiso 18|PDF Formato toma ce muestras (cuando aplique)

P
Compromiso 19| Soporie en PDF de las lomas {en caso que aplique) \(
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros NI/NC | NA OBSERVACION

Compromiso 1 Plan de emergencias (FDF)
Soporte radicacion plan de emergencias (PDF)

Compromiso 2 |Conceplo de bormberos en PDF o solicitud de visita soporie de pago

C 15hefaen

Compromiso 3 |PDF Listado de clementos qua se encuentran en el boliquin (cantidad.nombre, lote y FV)

e

Evidencias ubicucion ealintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDIF)

Soportes de capactacén realizadas con Unidad Admmistrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficiul de Bomberos
0 soporntes da solicitud

Compromiso 4

Compromiso 5

Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF)

Campromiso 6

C
C
C

Lvidencias fotegraticas durante 1a entrega de los alimentos y consuma en comador (dos mdxmo en el mes)
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Periodo Informe

A. Identificacién de la Unidad Operativa

- ’ " P & " A A "
N° Convenic/Vigencia: M3 -0 Nombre Asociado: (Y SO0 L CY OWVDIOAN 5

pesde [O4 [0 [ 200 7 | MHasta (23] 2] 202 7| FeenaRevision [\ ¢, [ 0] 902 2|

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular:

A2 %23 = COCP — N4 - OV\6  ANQCICneS L A0 3

Fecha Inicio Operacion: OalcY/7029 Fecha Final Operacion:

o5 je4/20203

i (
Responsable Servicio : (_\\\\-\r) ‘,"\ﬁ ?,Q«’ \\ \O\¥ 32

(2o 200
B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1. Identificacién general. &
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2.1. Campromisos Subcomponentes Apoyo Alimentaric, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con
énfasis en Alimenlacién, Nutricién y Aclividad Fisica C
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad C
2.3 Compromisas Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros C
3, Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al lalento humano del comedor comunitario-cocina popular C
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional C
5. Reporte de actividades en acciones de informacién, educacién y comunicacion (IEC) en promocién de habitos en eslilos de
vida saludable con énfasis en alimentacién, nutricion y actividad fisica. C
6. Acciones correclivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervision
componente alimentacién, nutricién y salubridad
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en eme| Na OBSERVACION
Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica, .
Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control C
Compromiso 2 |Formato autodiagndstico del servicio de alimentacién® o solicitud de visila (caso instalacion nueva) PDF C

Compromiso 3 |Propuesla meni, correo envio, correo aprobacién (Un sclo POF)

Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PS5-243). En POF

Encuesia Vegetariana Un solo PDF( formalo encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nulricionista

Compromiso § local)

N O

Correo de envio, propuesta de ments y aprebacién por parte nulricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso & |Evidencia fotografica del suministro de la preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique)

Compromiso 7 |Scporte fotografico en POF donde se dispone de las minulas

NJO

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)

Compromiso 9 | Acta, planilla asislencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF)

he aplan foyx Tebeo

Acla, planilla asistencia, material de apoyo y sepories fotograficos de la capacitacion en estandarizacién de

Compromisa 10 utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

HK K

No alhen en Tebe

Compromiso 11|Fermato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PS5-245 correo envio, correo aprobacisn (Un solo PDF)

Compromiso 12| Soporie de asislencia

Compromiso 13| Formata Toma y registro de medidas aniropométricas

Compromiso 14| Reporte de digitacién del sistema SIRBE

Compromiso 15|Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PS$S-397

Compromiso 16|Acta, listado de asistencia, registro folografico y material de apoyo (Un sclo PDF)

elsileleltile]

Compromiso 17 |Cronograma, coneo de envio y correo de aprobacion (Un sola PDF)

Compromiso 18| Acla, listado da asistencia, registro falogréfico y material de apoyo (Un sole PDF)

Compromiso 19|Reporie de digitacion del sistema SIRBE

Compromiso 20 Un solo FDF {cefreo de envio y el informe cuantitativa) Informe cuatitativo cuando aplique

< [ [

i
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Subcomponente de Salubridad N/INC | NA OBSERVACION

Compromiso 1

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

O

Compromiso 2

PDF Prolocolo lavado manos-formalo de limpieza 'y desinfeccidn del plan de saneamiento

o

Compromiso 3

Formato inspeccion porciones servidas (mensual)
Formato Acompafamiento de la operacién del servicio de alimentacion (mensual) en PDF

Compromiso 4

PDF de los conceptlos sanitarios vigentes de los proveedores

Compromiso §

Formalo en PDF -Formalo verificacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232

Compromiso 6

PDF del formalo de entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcion de maleria pnma.

Compromiso 7

Regislro fotogralico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor
Fectura compra de menaje ylo equipos (cuando aplique)

Compromiso 8

Registro folografico loma de muestras POF

Compromiso 9

Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracién de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en POF

Compromiso 10

Formato Recepcion matena prnima
Formalo Preparacion de alimentos

Formato de conlrol de temperaturas (refrigeracién y congelacién)

o O [ololejelo]|e

Compromiso 11

No aplica soporle

Compromiso 12

Soporie Lavado tanque en PDF

Compromiso 13

Acta, material de apoyo, registro fotogréfico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF

Compromiso 14

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentcs en PDF de mantenimientos

Formato de verificacién de basculas y grameras’.

Formato de larmémelros

Compromiso 15

PODF Formato toma de muestras (cuando aplique)

O] O |O|0

Compromiso 16

PDF Resu'tados microbioldgices (cuando sean recibidos)

Compromiso 17

PDF respuestas a observaciones, planes me;ora o requerimienios (en caso que aplique)

Compromiso 18

PDF Formalo toma de muestras (cuando aplique)

Compromiso 19

Soporie en PDF de las lomas (en caso que aplique)

% [« |2 |#

Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros

OBSERVACION

Compromiso 1

Plan de emergencias (PDF)
Soporle radicacién plan de emergencias (PDF)

Compromiso 2

Concepto ge bomberos en PDF o soliciiud de visita , soperie de pago

Compromiso 3

PDF Listado de elementos que s& encuentran en el boliquin (cantidad, nombxe, late y FV)

Compromisa 4

Compromiso §

Evidencias ubicacion extinlores, detectores de humo, estada inslalaciones (PDF)

0 soportes de sohaitud

Soportes de capacilacion rezhizadas con Urudad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos

Ficha ingreso visilantes y cuadermo de novedades presentadas en el mes del informe (POF)

Compromiso 6

Evidencias fatograficas curante a entrega de los amentcs ¥ consumo en comador (dos mdxmo en el mes)

ON| N[O oM

Powered by CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

ot PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOGIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL AT
(84 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COGINAS POPULARE S NO CONTHOLADO
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJEGUCION . .
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALURRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA Lo 3

Obsorvacionea Generales - ' o

E. Concepto Revisién Informe Mensual de Ejecucion

Confarme ] X INo Conformq] l l
F. Firmas
Quicn ationde la visita ] 1 Quion realizafavisita " T T
E ilde 70 -l?_ﬂblz \Guer Gagrot [N WA g\ Mo \e 1 R
Nombres y Apellidos — T v/ o

Nombran y Apellivos

74 I ”—“}73—7;?';-}7- e
¢

e LLds_/ [ —
Firma Flima
3253/ BT, O SSGL
Cécula de Cludadania : T T T T Gl e Clindadania
/Zes porschdis e Sepvie! el R )\ WO OPCHASEN
Cargo Camo

e o —— —— S S S S S, M WO M S T S ——

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTADC

D
Integracian Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
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Fecha de Visita |

20 | 2 | 2023 |

Hora Inicio Hora Finalizacién 4:45:PM

N° Convenio/Vigencia: 7133/2022

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

Nombre Asociado:

CONSORCIO CORSINAPSIS -FMM

1. Identificacion

113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS

Fecha Inicio Operacion: 8/09/2022 Fecha Final Operacién: 2610212023
Nombre Responsable del Servicio: EDILBERTO RODRIGUEZ
2. Ubicacién
Localidad: CIUDAD BOLIVAR Barrio: NACIONES UNIDAS Direccion: CARRERA 18R # 77A-27 SUR
Tel: No aplica Cel.: 3115204199 Correo Electrénico: comedornacionesunidas@outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Participantes en Atencion: 300
Participantes Autorizados por Plan de Compras 230 Total Asistencia del Dia: 229 Total Histérico de Asistencia: 20160
Categoria 1: Verificacién del MenG y Preparacion
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable N'V.el Qe
Cumplimiento
S enuad oo et dosoeto ) ¢ ne c e ow
superar los intercambios permitidos por anexo El |:| D D
técnico (madximo un (1) intercambio al dia vy . .
i . N Todos los alimentos para las preparaciones se
maximo tres (3) intercambios a la semana), o P o )
1 . . R . 2 [encuentran en 6ptimas condiciones de calidad y
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita dentro d vida dtil
aprobacion a la nutricionista local mediante el entro de su vida util
"Formato autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menU especial para navidad y fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacién segln lo . - o
. P . . Los alimentos utilizados para la preparacion de la|
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion vy NA . L C NC NA
3 no a chorro de agua, canecas con agua o 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado
N ! - |:I de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)
sometidos a proceso de coccién).
Las ensaladas y postres que contienen fruta) NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de |:I son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 [cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
NA Realiza encuesta con los participantes con el fin
|:| de identificar la voluntad de aceptacién de un
El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 [Subdireccién de Nutricion.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacién, disefia dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menUs vegetarianos y remite a la
preparacion. profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacién. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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by Variable Nivel de
Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparaciéon y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menus contemplados en el anexo técnico Cc NC NA
Peso Neto Peso Neto
Mend eresiemies Requerido Utilizado Mend IeresienEs Requerido Utilizado
(kg) (kg) (kg) (kg)
Fideos 431 5 seﬁh”ga de
Proteina [-O10
Sopao Zanahoria Queso 3,78 4,08
cazuela Platano
9 Papa E— _ Tubérculo |Maduro 19,38 19,4
carne de res o platano Canela
Arroz Bebida de Lulo 14,95 15
Cereal frut
Tomate ruta fazgcar 3.20 3,5
Espinaca 4,28 4,36 Banano 17,07 19
Postre
Verdura o
Manzana 11,53 11,54 Queso 4,1 4,2
ensalada
Miel 0,3 0,35
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Curﬁlvl?rln(i‘eemo
Elabora plan de compras mensual y consolidado . .
de acuzrdo a Iap cobertura gontratada ° NA Se adquieren los alimentos de todos los grupos NC NA
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y |:| E:re:uplf;agirgr?a[zu(‘ej:ce:pgeénm:jr:rnlgsd?nsjtég d:‘:; |:| |:|
es acorde a los formatos establecidos por la . 5 o
10 [SDIS "Plan de Compras semanal”y "Pl:n de 11 |Mismo, se adquiere el helado con la descripcién
" . " del contenido neto en gramos, la papay yuca sin
compras consolidado mensual’, _incluye listado exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
d? alimentos, cronograma de recibo y t_a’bla de una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
célculo para la compra y preparacién de
. en bultos.
alimentos.
NA En el proceso de Recibo de alimentos c NG NA
implementa lo establecido en el “Instructivo .
) L . Recibo de Alimentos,” procedimiento
Cue_nta con las fichas técnicas expedld_as por el “Operacion entrega de apoyos alimentarios en
12 fa_bncante ° pro_v_eedor de la totalidad de 13 |los servicios sociale s” y formato “Recepcion de
alimentos  adquiridos para el Comedor N y B P
Comunitario — Cocina Popular alimentos ” tomando y registrando la temperatura
de recibo de los alimentos que requieren cadena
de frio y verificando las condiciones del
transporte.
Ne Variable Nl 62
Cumplimiento
Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Producto Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
Pollo Imperio de | g1 5022 | 3010612020 21/08/2022 21/08/2022 | SLis3o
14 las Carnes
Imperio de
Carne las Cames 9/01/2022 30/06/2020 21/08/2022 21/08/2022 SLI 839
Leche MAKRO | 24/01/2023 ;Z;‘l’l’:nl:"‘el:r:"g 13/09/2022 KV 835
Queso MAKRO | 24/01/2023 ;2:‘:;:"::;; 13/09/2022 JKV 835
Favorable con
Yogurt MAKRO 24/01/2023 Requerimiento 13/09/2022 JKV 835
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS FEET D Autorizacion CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo

Favorable con

Helado MAKRO 24/01/2023 Requerimiento 13/09/2022 JKV 835

Crema de MAKRO | 24/01/2023 | Favorablecon 13/09/2022 | kv 835
leche Requerimiento
Favorable con

» Huevos MAKRO | 24/01/2023 | [ ZOTE 1/10/2022 EXX 450

Mayonesa MAKRO | 24/01/2023 | FavOraDle con 11012022 | EXx 450

Atln MAKRO | 24/01/2023 | [aVOraDle con 11012022 | Exx 450

Abarrotes MAKRO | 24/01/2023 | Favorable con 11012022 | EXX 450

Pescado
Pulpas HORTIPULPA 10/11/2022 Favorable 5/09/2022 GZZ 839
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variables ellog

Cumplimiento

Los alimentos que requieren cadena de frio
estdn  almacenados en condiciones de

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la|

C NC

[

15 |temperatura de refrigeracién y/o congelacién en 16 A . N
e P " contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
recipientes plasticos o bolsas de polietileno . X
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
transparentes. o - N
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
namero de lote (si aplica).
" Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
Los alimentos no perecederos empacados .
I NA que por su naturaleza no es necesario mantener NC  NA
individualmente, como granos y otros que N ” .
- . L en refrigeracién, se almacenan en canastilla
presenten largos periodos de vida util, se - . N
17 . ]’ 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria . =
) - \ cuenta que no se saturen evitando dafio
a temperatura ambiente, sin contacto directo de P . X
- . mecénico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en NA
los formatos “Control de temperatura de |:|
equipos de refrigeracién” 'y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 temperatura de equipos de congelacién” tres 20 alimentos preparados de manera diaria de
veces durante el dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente el “Formato de control de conservadas durante 72 horas.
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.
Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador
. . L . Nivel de
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable A
Cumplimiento
(o} NC NA
|:| Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 [Nutricién local y socializado al personal. Dispone

Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y]|
completa segun lo establecido.

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, areaj
de consumo de alimentos y bafios.
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Nivel de

Variable

Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

C NC

NA

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Ingrid Bibiana Garzén 28/01/2022
2 |Rosalba Pulgarin 30/08/2022
3 |Adriana Pinzén 30/08/2022
23| | 4 |Marianela Oviedo 10/10/2022
5 |Manuel Moreno (Auxiliar) 9/09/2022
6 |Edilberto Rodriguez (Responsable de la unidad) 21/01/2023
7 |Jessica Gamboa (Nutricionista) 13/09/2022
8 |Diana Alfonso (reemplazo) 30/08/2022
9
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nl Gl

Cumplimiento

24

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menus y andlisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacién entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

Fecha: 13/09/2022-19/01/2023

Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resoluciéon N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 19/09/2022- 19/01/2023

NC NA

0 o

25

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la|
estandarizacién de utensilios para el servido de
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: 12/11/2022 - 20/01/2022
Cuenta con soportes (planilla de asistencia,

registro fotografico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

NC NA

L1 O O

Ne

Variable

Nivel de
Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitaciéon continuo y permanente para el personal manipulador, asf
mismo el personal asisti6 a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segln lo establecido en el anexo técnico.

Fecha Induccién /

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos FeohalCapacitacion

1 |Ingrid Bibiana Garzén 27/01/2023 - 10/02/2023
2 |Rosalba Pulgarin 15/10/2022 - 10/02/2023
3 |Adriana Pinzén 15/10/2022 - 10/02/2023
4 |Marianela Oviedo 15/10/2022 - 10/02/2023
5

6

7

8

TEMA: Manejo
Integrado de Plagas.
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Categoria 5: Sanitario

No

Variable

Nivel de Cumplimiento N° Variable

Nivel de
Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto
estado de aseo, libres de acumulacion de

Las instalaciones estan protegidas contra la|
NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros

[} NC NA

27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, EI 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales . D D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NA Los pisos, paredes y techos son de materiales
l:‘ que no generan sustancias toxicas, resistentes,
El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarillado; en aquellas situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
29 eventuales en que se haga uso de gas GLP 30 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
(gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las &reas de preparacion vy
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
Ne Concepto Sanitario NW?' (.‘e
Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con c NC NA
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De .
Alimentacion”
31 Concepto: Porcentaje de Cumplimiento: %
Fecha: Dia: Mes: Afio: N° Acta:
Hospital/Subred: Subred Norte,
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable NW?I (.ie
Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucion, salén NA Las areas de cocina se encuentran debidamente NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizaciéon de elementos de aseo, EI pre alistamiento de alimentos crudos y zona de I:‘ I:‘
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
3 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de  productos  quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica [ el secado de manos, debidamente sefializado:
espacialmente. Todas las &reas se encuentran ubicado en el &rea de elaboracién o préximo a|
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que| NA NC  NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no l:l
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
defectos que dificulten la limpieza 'y directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccién. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion del vapor,
buen estado, cubiertos con pelicula de polvo y facilita la remociéon del calor. Las
34 [seguridad o algiin elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacion se encuentran

estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefializacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo vy
facilmente removibles para la limpieza y
reparacion.
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Nivel de

Variable

Nivel de Cumplimiento

No

Variable

Cumplimiento

Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial
necesaria para la realizacién de las actividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de!
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,

[} NC NA

36 |otros medios de iluminaciéon del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacién en caso| estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de NA . . NC NA
- . ” Se cuenta con un area especifica para
funcionamiento, con la dotacién de elementos 3 . | .
N almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
de aseo, lavamanos para la higienizacion de X
. en un lugar que no genere riesgo de
manos para participantes dotados de elementos LS N L

38 39 [contaminacién, aplicando el cédigo de colores

de aseo. . " "
. . . . establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, o
N - . especifico de cada color.
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
NA Cuenta con lugar para almacenamiento de
- . productos quimicos, debidamente identificado,
El Comedor Comunitario cuenta con area PO . . .
N sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
destinada para el lavado de elementos de aseo, n . .
40 B N 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de . P . N
) " de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. N P
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
. .- El lan de saneamiento se encuentra
Todas las areas del Comedor Comunitario se NA p : X C NC NA
documentado, actualizado y ajustado a las
encuentran en excelente estado de orden y D : N -
N . ) . particularidades del Comedor Comunitario. Se
limpieza. (Almacenamiento, area de servido, N
. j ' X implementan adecuadamente los programas de
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se L N " DU

42 N . 43 [limpieza y desinfeccién, gestién integral de

mantienen sin  exceso de humedad. Se ! .
" - residuos  sodlidos, control de plagas y
encuentra publicada en un lugar visible para los - L
R N S abastecimiento o suministro de agua potable.
manipuladores la tabla de dosificaciéon de X N
X Los registros de control del plan de saneamiento
desinfectante. y
se encuentran actualizados.
. Nivel de
Ne Variable .
Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses
e Fecha Lavado Tanque: Dia__05__ Mes __ 11 Afo__ 2022 Material: ___ Plastico_ N° Tanques: ___ 2
Capacidad Total: _1000L__ Empresa: __ GESTORES AMBIENTALES SAS_____
Concepto Sanitario: Favorable_ Fecha Concepto: Dia_08__ Mes _11__ Afo__ 2021

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores NA Se garantiza el facil acceso de las personas al NC NA

ha dli " 1 |:| Comedor Comunitario; las escaleras y los
Fecha dltimo control: ___ 05/11/2022____ corredores cumplen con las especificaciones

45 26 establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
Empresa: GESTORES AMBIENTALES SAS salidas de evacuacion  se  encuentran

Concepto Sanitario: Favorable.

sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20
cm de ancho (minimo)
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Categoria 6: Menaje y Equipo
Nivel de

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentos poseen acabado liso, C NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta C NC NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material El con un plan de mantenimiento de equipos .
desprendible téxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacién de mantenimientos y hojas de vida
27 perfecto estado de limpieza, higiene, 28 actualizadas de los equipos e instrumentos.
desinfeccién y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termémetros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta la| semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacion y distribucion de los mismos. formato establecido “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Ne Variables N'V?I (_ie
Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

Menaie en sitio Cantidad Cantidad Menaie portable Cantidad Cantidad
: establecida | Evidenciada jep establecida evidenciada (V)
. Loy 10 por cada Recipiente hermético
Bandeja plastica 300 38 500 ml 30 30
1 por cada Recipiente hermético
Cuchara postre participante 300 1000 ml 30 30
Cuchara sopa 1 por cada 300 Recipiente hermético 330 ml 30 30
49 participante
Cuchillo mesa 1 por cada 300 Recipiente hermético 30 30
participante 200 ml
Tenedor mesa L por cada 300
participante
Postrera 1 por cada 300
participante
. 1 por cada
Vasojugo participante 300
Plato sopa L por cada 300
participante
Plato seco 1 por cada 300
participante
Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable NIV?I (.‘e
Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de menis a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC  NA
el ciclo de menus y el menu del dia para los l:l presentacion adecuada y agradable; en
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y| y seco. El queso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones. 51 postreras.
Para los participantes con autorizaciéon para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los respectivos se adicionan en el momento del servido, sobre la|
recipientes herméticos, bien ensamblados v porcién individual y se encuentran a temperatura
empacados en doble bolsa biodegradable entre 2°C a 6°C.
(minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables NA NC NA
para tomar los alimentos de modo que se evite EI
la contaminaciéon cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al menu diario
52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a
Los alimentos preparados se mantienen en toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
recipientes separados y tapados. Los alimentos y 35 g de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido
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. . L K Nivel de
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable S
Cumplimiento

54

Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

55

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con |la|
calidad esperada segun el tipo de preparacion.

NC NA

H O O

No

Variables

Nivel de
Cumplimiento

56

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos

veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela SOPA DE FIDEOS 82,3 73,5
Cereal ARROZ ATOMATADO 87,5 65,3
> Proteina PECHUGA DE POLLO AL AJILLO GRATINADA 74,6 54,5
Ensalada o Verdura ENSALADA DE ESPINACA,MANZANA Y MIEL 12,9 9,5
Tubérculo o Platano PLATANO MADURO DORADO CON CANELA 71,8 58,4
Bebida de Fruta JUGO DE LULO 3.8 4,1
Postre FRESAS CON QUESO 12,6 11,1
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
No Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable v @t

Cumplimiento

5

©

La profesional en Nutricién y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_ 07___ Mes_10__ Afio__ 2022

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietétical
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jornada de
sensibilizacion en vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccién de Nutricion.

Fecha Sensibilizacion

Responsable del Servicio:

Dia_15__ Mes_ 02___ Afio_ 2023__
Nutricionista :

Dia_22_ Mes_09__ Afio_2022_

59

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la|
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencién a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de:
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes Y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricién y Dietética, acta vy
registro fotogréafico y registra la informacién en el
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional
en nutricion de la SLIS.

Fecha entrega cronograma: 24/10/2022-
cronograma de adicion 24/01/2023

C NC NA

[l

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de
Cumplimiento

6

o

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a
6 Kg y tallimetro con capacidad de dos (2)
metros y sensibilidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

C NC NA

61

El/la Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la|
jornada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccién
Local o el que haga sus veces.
Fecha: 10/10/2022 Responsable del servicio
10/10/2022 Nutricionista
16/11/2022 Profesional social

NC NA

C
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Nivel de

Variable

Nivel de Cumplimiento

No

Variable

Cumplimiento

Para los casos de participantes identificados con

o} NC NA > > > o} NC NA
l:l malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion
. I - - o bajo peso) el Profesional en Nutricion y
El profesional Nutricionista Dietista socializa la P X N X
e - s dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
clasificacién nutricional a todos los participantes R A . -
B ; . Realiza canalizacién a Secretaria Distrital de
62 [del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 .
L N . Salud de los casos de desnutricion y de
mes siguiente de la entrega de la clasificacién Dia__26 . . .
L — obesidad exclusivamente mediante el formato de
nutricional por parte de la SDIS. Mes __ 11 s . P
L canalizacién y realiza activacion de ruta en caso
Afo__ 2022 de desnutricion aguda u obesidad en nifias Y]
nifios menores de 5 afios.
Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comunicacion (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
con Enfasis en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica
. . L . Nivel
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable ve Qe
Cumplimiento
Entrega el plan de promociéon en habitos de (?sslzrrg!i;:;izuﬁggets;]r;aI?)C?)II(Z\:[ZZ;I)n:nlmeol
estilos de vida saludable, firmado por el c NC NA N NC NA

64

responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccién de Nutricién de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia__28_ Mes_ 09_
Aprobado 28/09/2022

Afio 2022

Envio adicién: 24/01/2023
Aprobado 25/01/2023

6!

a

plan de promocién en estilos de vida saludable:
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE

Actividad IEC: Promocién de Consumo de
Proteinas en alto valor biolégico

Actividad Fisica: promocién de la actividad
Fisica

fecha: 17/02/2023 - 17/02/2023

O G

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida,

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS c NC
& Fecha Reporte Cuantitativo: D
Fecha Reporte Cualitativo:  04/01/2023
Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros
Nivel de

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

No

Variable

Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formato " Plan de Emergencias establecido por
la SDIS" y se radica en medio magnético en la

=0 O

Cuenta con Vvisita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccién contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la

Subdireccién para la Identificacion, X S . X
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes Radicado 68 gAECOCB)ﬁ _(thld;d bAdmlglsgauv? Especial

siguiente a la firma del acta de inicio. 13/10/2023 uerpo Oficial de Bomberos de Bogotd).

Se remite copia en medio magnético al Sistema Fecha:

de Seguridad y Salud en el trabajo de la echa:

Subdireccién de Gestién y Desarrollo de Talento PAGO 25/10/2022

Humano de la SDIS.

NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. lgualmente cuenta con minimo unal
camilla rigida, plastica tipo FEEL

O O

70

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacién de alimentos, éarea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina|
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.
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Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de
Cumplimiento

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC NA

manejo de extintores y Seguridad Humana. - (entidades de control, interventoria y personal .

Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo de SDIS en labores relacionadas con la

una (1) vez al afio con participantes del ejecucion del convenio), al Comedor Comunitario
7 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 |- Cocina Popular. Cuenta con un libro, ficha o

cuaderno en el que se registren las novedades y

Cumple con las medidas de seguridad para el situaciones especiales relacionadas con salud,

manejo de sustancias peligrosas, descargas estado fisico o emocional, entre otros eventos

eléctricas manejo de elementos cortopunzantes que lleguen a presentarse con los participantes al

y medidas para la evacuacion. interior del Comedor
Ne Variables NW?I c:{e

Cumplimiento

Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable NEIED

Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucién del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusién social Y]
alimentacién, nutricion y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el informe del componente
administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisién o interventoria
para su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

o} NC NA

]

Informacién por parte de la Interventoria/Supervision

Las instalaciones son utilizadas estrictamente:
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideolégico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

Variable 1: Se realiza intercambio del menu 7 de hoy 20/02/2023, intercambio avalado por la nutricionista del asociado por tema calidad
de alimentos (fresa) que no se encontraba en condiciones de calidad aceptable, este intercambio fue aprobado hoy 20/02/2023, en el

postre se dio banano con queso a cambio de fresa con queso.

Variable 63: Se encuentra un acta de la nutricionista del asociado, aclarando que no se hicieron las canalizaciones a personas con

obesidad y bajo peso, debido a que no correspondian a este convenio, ya se encontraban egresadas.

Variable 66: No aplica, se encuentra dentro del tiempo de ejecucion la entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes a la

nutricionista local de la SDIS.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor.
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Tipo . L Fecha Limite
0.P.R Variable Descripcién Cumplimiento
o 16 Se e\{ldenma alimentos pere_c}ederos se almacenan dentro de los equipos (fresa) presentando fugas Préxima Visita
contribuyendo a contaminacion cruzada.
o 43 Se evidencia que no se implementan adecuadamente los programas de limpieza y desinfeccion, se

. . . . . P Préxima Visita
observa suciedad en nevera de refrigeracion y piso, residuos de liquido de fresas.
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Fecha o ©

o & 2 Generacion g E

E‘ o g O,P,R Seguimiento Supervision 3 Estado | ©
el > dd/mm/aaaa si g PR

20/02/2023. Se evidencia que se cuenta con 3 ollas a presion, se realiz6
R 47 27/09/2022 |mantenimiento nevera de refrigeracion, sin embargo, continua estufa de gas con X | Abierta X
desprendimiento de hollin. Se reitera el requerimiento.

20/02/2023.Se evidencia 35,9 Kg de fresa en condicién de sobre maduracién con
ablandamiento de textura, presenta fermentacion, adicional se evidencia en

R 2 4/01/202. Abiert
10172023 almacenamiento 3,92 kg de huevos con fecha de vencimiento 28/01/2023. Se X erto X
reitera requerimiento.
p 3 2/01/2023 20/02/2023. No se pudo evidenciar descongelacion de pechuga de pollo y carnes en < | Abierto

la visita, se verificara en préxima visita Se mantiene en plan de mejora.

20/02/2023 Se evidencia que se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el
R 9 4/01/2023 |andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de X Cerrado
menus contemplados en el anexo técnico.

20/02/2023 Se evidencia Se adquieren los alimentos de todos los grupos para las

© 1 4/01/2023 preparaciones de minimo dos (2) dias de operacion.

X Cerrado

20/02/2023. Se evidencia que no se realiza la verificacién de criterios de aceptacion
y rechazo de alimentos en el momento de la recepcién, debido a que se encontr6
almacenado queso doble crema con fecha de vencimiento ilegible, huevos con fecha
P 13 4/01/2023  |vencida, cebada perlada marca molinos los héroes, no cuenta en el rotulo la forma X | Abierto X
de preparacion del producto no cumple con la normatividad de rotulado 5109/2005.
No se encuentra registro de verificacion de transporte de los alimentos que han
ingresado. Plazo de cumplimiento 15/02/2023, Se genera requerimiento.

20/02/2023: Se evidencia que la informacion registrada en formato de entradas y
salidas, no coincide con existencias de alimentos como: pechuga de pollo registra en
formato 40,96 kg y en existencias hay 39,64kg, huevos registra en formato 2,98 y

P 19 4/01/2023 |en existencias hay 3,92 kg, leche entera registra en formato 78,36 bolsas x 380 gy X | Abierto X
en existencias hay 57 bolsas x 380 g, papaya registra en formato 24,39 kg y en
existencias hay 42 kg, registra arveja verde seca 9,8 kg y en existencias no hay
arveja verde seca. el plazo de cumplimiento 15/02/2023, se genera requerimiento

20/02/2023. Se evidencia que se realiz6 mantenimiento al emboquillado en piso,
paredes del area de proceso y almacenamiento (cuartos frios), al igual que la poceta

© 30 4/01/2023 de la misma éarea. El pollo bajo el mesoén cuenta con superficie redondeada en union Cermado
con el piso.

o 35 4/01/2023 20/02/2023 Se ewde_n(_:la que e! anjeo ubicado en la puerta de la bodega, se ajusté X Cerrado
garantizando hermeticidad del area.

o 36 4/01/2023 20/02/2023. Se evidencia que se ajusto las 2 tomas corriente en el area de proceso X Cerrado

que se encuentran sueltas.

20/02/2023. Se evidencia que no se cumple con los pesos servidos establecidos en
la minuta patrén menu 7 para grupo de edad mayores de 14 afios en las
preparaciones ensalada (espinaca, manzana y miel), tubérculo (platano maduro

o) 54 4/01/2023  |dorado con canela), postre Banano con queso doble crema, no se ajustan al rango X | Abierto X
de tolerancia en gramaje (peso) establecido en el anexo técnico. el plazo de
cumplimiento 15/02/2023, se genera requerimiento.

20/02/2023 Se evidencia que no se garantiza las temperaturas de seguridad de las
preparaciones: ensalada espinaca, manzanay miel T1= 12,9°Cy T2= 9,5°C. y

P 57 4/01/2023  |postre temperatura del queso T1=12,6°C y T2= 11,1°C, platano maduro dorado con X | Abierto X
canela T2= 58,4°C, pechuga de pollo al gjillo gratinado T2= 54,5°C. Plazo de
cumplimiento 15/02/2023. Se genera requerimiento.

20/02/2023 se evidencia que se cuenta con 168 participantes ingresados en toma
de datos antropométricos hasta el 31 de diciembre de 2022, Para |la toma de datos
antropomeétricos del afio 2023 se realizaron a 73 participantes a la fecha de hoy
20/02/2023, asi en enero 31/01/2023 a 8 participantes y febrero 07/02/2023 a 65
participantes, de acuerdo al cronograma se cumplié el tiempo, sin embargo, no se
o | s9 4/01/2023 |tomd la totalidad de los participantes requerida 33% de los participantes, la x | Abierto |X
cobertura actual se encuentra de 300 en atencién, estan asistiendo alrededor de
230 participantes. Adicional no se tomaron los datos antropométricos a todos los
nifios menores de 5 afios y no se encuentra el registro de las tomas de datos
antropomeétricos en el sistema SIRBE para las tomas del 2023 solo 11 participantes
de los 73 que se hicieron. Se genera plan de mejora.

20/02/2023 Se evidencia que se preparan los alimentos de acuerdo con los

o 6 25/01/2023 lineamientos establecidos por la SDIS.

X Cerrado

20/02/2023 Se evidencia que no se encuentra elaborado el plan de compras de
acuerdo a la cobertura contratada o autorizada, los datos de grupos etareos de
participantes establecida en formato plan de compras no coincide con los de los
listados de asistencia establecido. Adicional Se evidencia que no se tiene en cuenta
el factor de perdida para carnes (molida e higado) se adquiere como peso neto. Se
genera plan de mejora.

(0] 10 25/01/2023 X | Abierto |X
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Cumple

Genera

Estado

S

o
o

25/01/2023

20/02/2023. Se evidencia que los alimentos que requieren cadena de frio estan

almacenados en condiciones de temperatura de refrigeracion y/o congelacion en X

recipientes plasticos o bolsas de polietileno transparentes

Cerrado

(0] 58 25/01/2023

20/02/2023 Se evidencia soporte de la asistencia a la jornada de sensibilizacion en

vigilancia nutricional realizada por la Subdireccion de Nutricion, con fecha X

15/02/2023

Cerrado

(o} 65 25/01/2023

20/02/2023 Se presenta soportes de actividades |EC y actividad fisica realizadas los
dias 14 y 21 de enero, sin embargo, no se cumple con |a asistencia del 80% de
participantes, solo hay 120 participantes y para la cobertura requiere 184
participantes. De igual manera se encuentra las actividades |IEC y actividad fisica
realizada para le mes de febrero 2023, tampoco cumple |a asistencia del 80 % de
participantes, solo hay 160 participantes de |as actividades y para |a cobertura
requiere 184 participantes, adicional no se encuentra registrado en el sistema
SIRBE las actividades de los meses de enero y febrero 2023.

Abierto

0] 4 6/02/2023

20/02/2023 Se evidencia cebada perlada marca molinos los héroes, no cuenta en el
rotulo la forma de preparacion del producto, adicional se evidencia queso doble
crema no presenta fecha de vencimiento no legible, no cumpliendo con la
normatividad de rotulado de alimentos (Resolucion N* 5109 de 2005).

Abierto

o} 5 6/02/2023

20/02/2023 Se evidencia que los jugos se preparan una hora antes del servido y no
se incorpora blogues de hielo al jugo.

Cerrado

o} 20 6/02/2023

20/02/2023 Se evidencia que no se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de acuerdo a lo establecido en el anexo
técnico y conservadas durante 72 horas, se encontrd almacenadas muestras del
menu 6 del dia 18/02/2023 no cuenta con la muestra de proteina ( carne de res
asada), adicional la muestra del platano tajado no se encuentra rotulada.

Abierto

(0] 21 6/02/2023

20/02/2023 Se evidencia que el personal manipulador de alimentos, no aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos los procesos realizados, se
verificd neveras no se encuentran en buenas con de limpieza. presenta fugas de
residuos de fresa en nevera y piso, contribuyendo a una posible contaminacion
cruzada con otros alimentos almacenados.

Abierto

R 73 6/02/2023

20/02/2023 Se evidencia que no presenta el informe del componente alimentacion,
nutricion y salubridad, acorde a los establecido en anexo técnico. Se genera
requerimiento.

Abierto

L1
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cadigo: FOR-PSS-252

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVIC|OS SOCIALES Version: 2
¢ Fecha: Memo Int
AENJATHT?‘ . 12019028518
D B0C0TADC FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 17/06/2019
% Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS
DIRECCION: CARRERA 18R # 77A-27 SUR TELEFONO: NO APLICA
FECHA:
OPERADOR CONSORCIO CORSINAPSIS -FMM 20/02/2023
(dd/dm/aaaa)
COBERTURA GRUPO ETAREO 1: ° GRUPO ETAREO 2: GRUPO ETAREO 3: 22 GRUPO ETAREO 4: 77 GRUPO ETAREO 5: 129
ATENDIDA HOY: DE__A MESES DE_3_A_5 ANOS DE _6_A_8 ANOS DE_8_A_13__ANOS DE > A _14__ ANOS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPOQ DE ALIMENTO O ALIMENTO O ITEMS QUE EVALUAN
EDAD Taﬂzg&f PREPARACION PREPARACION | PE39 SERVIDO | L pLan DE 1l 2] 3] 4|5 ]|6e]| 7|8 0 [ 11| 12| 13 | 14| 15| 16| 17| 18| 19 | 20 | cumPLE | NO cUMPLE
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MUESTREO
PESOMUESTREADO | 285 | 367 | 316 | 294 | 344 | 294 | 326 | 295
Mayores de 14 45 — i BERIREEE PORCENTAJE
s 8 SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS 300 CUMPEMIENTS a5 | 122 | 105 | o8 115 | 98 | 108 | 983 3
CALIFICACION 3 1 3 3 1 3 3 3 /
PESO MUESTREADO | 95 97 93 99 96 97 88 91
Mayores de 14 PECHUGA DE POLLOAL| PECHUGA DE POLLO ) T ~
afios 8 AJILLO GRATINADA | AL AJILLO GRATINADA 95 cisL?er:Lfn:I\E:;‘rE(_: 100 | 102 | 7,9 | 104 | 101 | 102 | 104 | 958 K]
CALIFICACION 3 3 1 3 3 3 3 1 /
PESOMUESTREADO | 91 | 112 | 108 | 100 | 103 | 111 | 112 | 96
Mayores de 14 o - . - PORGENTAJE
RROZ ATOMATADO | ARROZ ATOMATADO
afios B ARROZATCMATADO ; B! 18 cumpimiento | 843 | 104 | 100 [ 926 | 954 | 103 | 104 | 889 3
CALIFICACION 1 3 3 3 3 3 3 1
PESOMUESTREADO | 59 | 84 | 64 | B8 | 74 91 M 69 /
ENSALADA DE ENSALADA DE
Mayores de 14 7 = RC
s 8 EEPINACA MANZANAN ESRIRIACE MANZANAY 78 et | 758 108 | 82,1 | 872 849 | 101 [ 91 | 885 1
CALIFICACION 1 3 1 1 3 3 3 1
PESO MUESTREADO 79 54 73 66 65 63 53 42
Mayores de 14 PLATANG MADUCO PLATANO MADUCO - j
afios & DORADO CON MIEL DORADO CON MIEL 8 (:Z?fpifn:;ﬁfm 136 | 931 | 126 | 114 | 112 | 109 | 914 | 72,4 y 1
CALIFICACION MEEEENEE EFEIERE Vi
PESOMUESTREADO | 290 | 310 | 270 | 300 | 305 | 265 | 280 | 315
Mayores de 14 - . -
anos 8 JUBODELULY JUGO DE LULO 300 e o7 | 103 | 90 | 100 | 102 | 883 | 933 | 105 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 1 3 3 -
PESO MUESTREADO | 100 | 107 | 80 | 114 | 126 | 105 | 110 | 117
Mayores de 14 8 FRESAS CON QUESO | BANANO CON QUESO 102 PORCENTAJE 98 105 | 784 | 112 | 124 | 103 | 108 | 115 1
anos CUMPLIMIENTD
CALIFICACION 3 3 1 1 1 < 3 1

OBSERVACIONES: SEMANA 2-MENU 7- Se evidencia intercambio de fruta del postre, se da banano con queso a cambio de fresa con queso. Presenta aval de la

nutricionsta del asociado.
7 i | |

Wi

FIRMA PROFESIONAL . M Mgy Hysss st 0

NOMBRES Y APELLIDOS:

9

1 Hilena

HOV‘H’DL{ ?oc.

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE: %
NOMBRES Y APELLIDOS

EILBen LODUEeYrl GA 7708/




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 0

debidoa gque el banano presento pardeamiento

ALCALDIAMAYOR X . ) Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/2019
DEBOGOTADC FORMATQ EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
SECRETARI DE WIEGRAC N EOC AL Pagina 1 de 2
Cl
SUBDIRECCION CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA: 113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS
DIRECCION: CARRERA 18R # 77A-27 SUR TELEFONO: NO APLICA
FECHA (dd/mm/aaaa): 20/02/2023 OPERADOR: CONSORGIO CORSINAPSIS -FMM
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 7 7 7 7 7
SOPA DEFIDEOS SOPA DE FIDEOS 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 T
1 7 7 7 7 7
PECHUGA DE POLLO AL PECHUGA DE POLLO AL
AJILLO GRATINADA AJILLO GRATINADA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
ARROZ ATOMATADO ARROZ ATOMATADO 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
ENSALADA DE ESPINACA. ENSALADA DE ESPINACA
MANZANA Y MIEL MANZANA Y MIEL 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
PLATANO MADUCO PLATANO MADUCO DORADO
DORADO CON MIEL CON MIEL 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 8 8 8 8 8
JUGO DE LULO JUGO DE LULO 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 6 7 7 6 7
FRESAS CON QUESO BANANO CON QUESO 2 6 7 7 6 - 3 El aspecto del postre, no es caracteristico de la preparacion
3 6 7 7 6 7

OBSERVACIONES:

1

FIRMA PROFESIONAL'%

oy €
1

FIRMA COORDINADOR O

RESPONSABLE:

-

NOMBRES Y APELLIDOS:_Wi\e iy H'onm&.i o,

NOMBRES Y APELLIDOS: €P|leenT QOD'W"‘-’” Garzol




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v oo FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DesosoTAD S, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 20 MES 02 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO COCINA

POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7133/2022

TIPO DE VISITA:

Apertura DSeguimiento E Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

. B
022023 9:09:16 a. m. 20/02/2023 8:42:24 a. m.
~*8m79€alle 772 Sur 18m79 Calle 77a Sur
“*°  Ciudad Bolivar Ciudad Bolivar

Bogota Bogota

No de Variable: 4

Descripcion: 20/02/2023 Se evidencia cebada perlada marca molinos los héroes, no cuenta en el rotulo la forma de preparacion del

producto, adicional se evidencia queso doble crema no presenta fecha de vencimiento no legible, no cumpliendo con la normatividad
de rotulado de alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005).

Pagina 1




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v oo FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
SesocorADs. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

© 20/02/2023 8:37:13 a. m. . 20/02/20238:37:16 a. m.

18m79 Calle 77a Sur +4q ~  18m79 Calle 77a Sur

' *Ciudad Bolivar : y Ciudad Bolivar

\ Bogota - Bogota

No de Var‘iable: 20

Descripcion: 20/02/2023 Se evidencia que no se cuenta con muestras de referencias de los alimentos preparados de manera
diaria de acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y conservadas durante 72 horas, se encontr6 almacenadas muestras
del menu 6 del dia 18/02/2023 no cuenta con la muestra de proteina ( carne de res asada), adicional la muestra del platano

tajado no se encuentra rotulada. .

Pagina 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
m.cum WR FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

DesocorApc. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

Sscrls}aria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

T - o
~ s \“ "..3‘
20/022073 981 : 3

: Z J
iy = ws ‘.,«[.5&’.\)7/!}_.Cg:||-’;‘
S ! AR

¥ '. P >
A T s
: 4 ~ . . ~f TR AT
gy . R g N TR ARNR
No de Variable: 21

Descripcion: 20/02/2023 Se evidencia que el personal manipulador de alimentos, no aplica las Buenas practicas de
manufactura (BPM) en todos los procesos realizados, se verificd neveras no se encuentran en buenas con de

limpieza, presenta fugas de residuos de fresa en nevera y piso, contribuyendo a una posible contaminacién cruzada
con otros alimentos almacenados.

No de Variable: 47

Descripcion: 20/02/2023. Se evidencia que se cuenta con 3 ollas a presion, se realiz6 mantenimiento nevera de
refrigeracion, sin embargo, continua estufa de gas con desprendimiento de hollin. Se reitera el requerimiento.

Pagina 3



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
W MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
mu - FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DesosoTAD S, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

20/02/2023 9:10:40 a. m.
18m79 Calle 77a Sur
Ciudad Bolivar

X3 e P Bogota

o,
No de Variable: 2

Descripcion: 20/02/2023.Se evidencia 35,9 Kg de fresa en condicién de sobre maduraciéon con ablandamiento de
textura, presenta fermentacion, adicional se evidencia en almacenamiento 3,92 kg de huevos con fecha de

vencimiento 28/01/2023. Se reitera requerimiento.

Pagina 4
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

Pagina 5

20/02/2023 10:40:20 a. m.
18m79-Calle 77a Sur{ 4
Ciudad Bolivar

Bogota

120/02/2023 10:42:55 a. m.[ 8
18m79 Calle 77a Sur
Ciudad Bolivar [

Bogota™




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v oo FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DesosoTAD S, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

20/02/2023 1:16:44 p. m.
18m79 Calle 77a Sur
Ciudad Bolivar g

Bogota

No de Variable: 57

Descripcion: 20/02/2023 Se evidencia que no se garantiza las temperaturas de seguridad de las preparaciones:
ensalada espinaca, manzana y miel T1=12,9°Cy T2=9,5°C. y postre temperatura del queso T1=12,6°Cy T2=11,1°C,
platano maduro dorado con canela T2= 58,4°C, pechuga de pollo al ajillo gratinado T2= 54,5°C. Plazo de
cumplimiento 15/02/2023. Se genera requerimiento.
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANAN° 2

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 7

GRUPO 3 a 5 afios

GRUPO: Mayores 14 afios

2/2023 11:01558 @ m.
18m79 Calle"77a"Sur
Ciudad Bolivar

Bogotéa

Apoyo a la supervision

DARY MILENA MONROY ROA

Nombres y Apellidos

52696524

Cédula de Ciudadania
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PAGINA | 1 de 14

Fecha de Visita | 6 | 2 |

2023 |

N° Convenio/Vigencia: 7133/2022

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular

Nombre Asociado:

Hora Inicio |

7:40 a. m.

CONSORCIO CORSINAPSIS -FMM

| Hora Finalizacién 5:45:PM

1. Identificacion

113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS

Participantes Autorizados por Plan de Compras

230

Total Asistencia del Dia:

Fecha Inicio Operacion: 8/09/2022 Fecha Final Operacion: 28/02/2023
Nombre Responsable del Servicio: EDILBERTO RODRIGUEZ
2. Ubicacion
Localidad: CIUDAD BOLIVAR Barrio: NACIONES UNIDAS Direccion: CARRERA 18R # 77A-27 SUR
Tel: No aplica Cel.: 3115204199 Correo Electrénico: comedornacionesunidas@outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 Ne° Participantes en Atencion: 300

225

Categoria 1: Verificacion del Menu y Preparacion

Total Histérico de Asistencia:

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menUs de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (méximo un (1) intercambio al dia y
méaximo tres (3) intercambios a la semana), o

NC NA

[

o

Todos los alimentos para las preparaciones se

>3

O

no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccion).

[]o

de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)

1 . . . 2 |encuentran en 6ptimas condiciones de calidad y
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos o
- . N dentro de su vida util.
solicita aprobacion a la nutricionista local
mediante el "Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacién segun lo . . ”
. o . ” Los alimentos utilizados para la preparacion de la
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y NC NA . - NA
3 . 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado
X

o
BE

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. Los jugos se preparan una hora
antes del servido y no se incorpora blogues de
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

[o
BIE

Los condimentos utilizados en las preparaciones
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

o
BIE
[z

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

P4
(¢}

o

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacion de un
menul vegetariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccién de Nutricion.

En caso de aceptacion, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.

P4
(¢}
z
>

=]o
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NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menus contemplados en el anexo técnico c NC NA
L]
Peso Neto Peso Neto
a . Requerido Utilizado p . Requerido Utilizado
Menu Ingredientes Mena Ingredientes
¢ (k) (k) ¢ (k) (kg)
Pechuga de
Avena 4,31 4,38 . g 20,48 20,51
Proteina |Pollo
Sopa o Zanahoria 3,42 4,14 Ajonjoli 0,26 0
cazuela
9 Papa 14,02 Tubérculo Papa
carne de res 0,52 0,55 o platano
Arroz 9,96 11,5 Bebida de Curuba 14,95 15
Cereal
Mai fruta Lech 19 bolsas x 380g | 19 bolsas x 380g
aiz eche polvo polvo
Fresa 3,42 3,76 Banano 17,07 17,5
Postre
Verdurao | | o piga 4,28 5,29 Leche 2,17 2,3
ensalada Condensada
. Manzana 3,42 3,79
Categoria 2: Adquisicion y Recibo de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado Se adquieren los alimentos de todos los grupos
de acuerdo a la cobertura contratada o C NC NA 4 ; . grup! c NC  NA
. - . para las preparaciones de minimo dos (2) dias
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y I:l .. ) p |:|
A de operaciéon (a excepcion de las frutas). Asi
es acorde a los formatos establecidos por la ; - o
" w ., « mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS "Plan de Compras semanal”y “Plan de 11 . .
’ . . del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual”, incluye listado . )
A . exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de .
. . una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
céalculo para la compra y preparacion de
i en bultos.
alimentos.
C NC NA En el proceso de Recibo de alimentos C NC NA
implementa lo establecido en el “Instructivo |:|
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, ” procedimiento “Operacién
12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos  adquiridos para el Comedor sociales” y formato “Recepcion de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular tomando vy registrando la temperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
C NC NA
Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
Pollo Imperio de | g1 15022 | 30/06/2020 21/08/2022 21/08/2022 | SLI839
14 e —_— las Carnes
Carne Imperio de |~ g/01/2002 | 30/06/2020 21/08/2022 21/08/2022 | SLI839
las Carnes
Leche MAKRO | 24/01/2023 | Favorablecon 13/09/2022 IKV 835
e e Requerimiento e
Favorable con
Queso MAKRO 24/01/2023 Requerimiento 13/09/2022 JKV 835
Yogurt MAKRO | 24/01/2023 | Favorablecon 13/09/2022 IKV 835
Requerimiento
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Proveedor Autorizacion CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
Helado MAKRO | 24/01/2023 | Favorablecon 13/09/2022 | JKV 835
e e Requerimiento B
Crema de MAKRO | 24/01/2023 | Faverablecon 13/09/2022 | JKv 835
leche E— E— Requerimiento _—
Huevos MAKRO | 24/01/2023 | Favorable con 1/10/2022 | EXX 450
14 equerimiento
Mayonesa MAKRO | 24101/2023 | Faverable con 1/10/2022 | EXX 450
— e equerimiento —
Attin MAKRO | 24/01/2023 | Favorablecon 1/10/2022 | EXX 450
— — Requerimiento B
Abarrotes MAKRO | 24/01/2023 | Favorablecon 1/10/2022 | EXX 450
Requerimiento
Pescado
Pulpas HORTIPULPA | 10/11/2022 Favorable 5/09/2022 GZZ 839
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variables Nivel de Cumplimiento
c NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NC NA
Los alimentos que requieren cadena de frio I:' I:' de los equipos correspondientes debidamente D
esttn  almacenados en condiciones de organizados M separados_ de acuerdo a su
15 |temperatura de refrigeracion y/o congelacién en 16 gzﬁﬁﬁ;?ciosnmcrffigs crc];n :2?32 e:gﬁgg? uleé
recipientes plasticos o bolsas de polietileno . ! ) d que:
transparentes nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
p ’ vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederos empacados Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
individualmente comg granos y otrpos que C NC NA gue por su naturaleza no es necesario mantener C NC NA
presenten Iarg’os periodos de vida Gt, se I:' en refrigeracion, se almacenan en canastilla |:I
17 almacenan de manera organizada en estanyteria 18 [plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
a temperatura ambiente, sin contacto directo de cuen,ta. gue no se satren ewtaqdo dal_no
la luz solar y sin presencia de humedad mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
' UHT.
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA c NC NA
formatos “Control de temperatura de equipos de I:l l:l l:l
refrigeracion” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacion” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de

dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas d

e Proteccién Personal Manipulador

Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cc NC NA C NC NA
I:l . Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del .
. . . X L . X
El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
21 [todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricion local y socializado al personal. Dispone

Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segun lo establecido.

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

C NC

NA

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Ingrid Bibiana Garzén 28/01/2022
2 |Rosalba Pulgarin 30/08/2022
3 |Adriana Pinzén 30/08/2022
23 4 |Marianela Oviedo 10/10/2022
5 |Manuel Moreno (Auxiliar) 9/09/2022
6 |Edilberto Rodriguez (Responsable de la unidad) 21/01/2023
7 |Jessica Gamboa (Nutricionista) 13/09/2022
8
9
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de

Cuenta con la capacitacién en el manejo de la c NC NA alimentos,socializa al personal manipulador, c NC o NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de personal nuevo; de manera presencial y cuenta
menuds y andlisis nutricionales de acuerdo al con el soporte del proceso.
procedimiento “Operacién entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: 12/11/2022 - 20/01/2022
Fecha: 13/09/2022-19/01/2023 Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 25 |registro fotografico, material de apoyo) de todas
Cuenta con capacitacion en recepcion de las capacitaciones realizadas.
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucién N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: 19/09/2022- 19/01/2023
Ne Variable Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asisti6 a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Induccién /
Fecha Capacitacion

1 |Ingrid Bibiana Garzén

27/01/2022 - 20/01/2023

N

Rosalba Pulgarin

15/10/2022 - 20/01/2023

Adriana Pinzon

w

15/10/2022 - 20/01/2023

4 |Marianela Oviedo

15/10/2022 - 20/01/2023

C NC

NA

TEMA: Programa de
Abastecimiento de agua
potable
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Categoria 5: Sanitario

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacion de c NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros c NC NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, I:' I:' 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NA

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

C NC NA
O O

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
gue no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.

o
BIE

Ne°

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

C NC

NA

Alimentacion”
31 Concepto: Porcentaje de Cumplimiento: %
Fecha: Dia: Mes: Afio: N° Acta:
Hospital/Subred: Subred Norte
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las éareas de cocina, distribucién, salén c NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para
higienizacion de elementos de aseo, el pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o] el secado de manos, debidamente sefializado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboraciéon o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que NC NA NA

34

no generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o

defectos que dificulten la limpieza 'y
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de

seguridad o algun elemento para prevenir el
estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefializacién franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

o

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene la condensacion del
vapor, polvo y facilita la remocién del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en

buen estado, de material no corrosivo y
facilmente removibles para la limpieza y
reparacion.

o
BIE
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con éarea de
necesaria para la realizacion de las actividades C NC NA alistamiento para el personal manipulador de C NC NA
en todas las areas. Las ldmparas, accesorios y I:l I:' alimentos separado de los servicios sanitarios, l:l
36 |otros medios de iluminacion del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacién en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de C NC NA . o C NC NA
- . " Se cuenta con un area especifica para
funcionamiento, con la dotacion de elementos I:' I:' . - . D
R almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
de aseo, lavamanos para la higienizacion de -
. en un lugar que no genere riesgo de
manos para participantes dotados de elementos L h .
38 39 |contaminacion, aplicando el cédigo de colores

de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.

establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

Cuenta con lugar para almacenamiento de

[ NC NA duct oS debid e identficad C NC NA
- . roductos quimicos, debidamente identificado,
El Comedor Comunitario cuenta con &area X P O a . . . X
) sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
destinada para el lavado de elementos de aseo, ) . .
40 . . 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de . Faln . )
o, de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. - o
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
. - El lan de saneamiento se encuentra
Todas las areas del Comedor Comunitario se C NC NA p - X c NC  NA
documentado, actualizado y ajustado a las
encuentran en excelente estado de orden y . . .
S ; ) ; particularidades del Comedor Comunitario. Se
limpieza. (Almacenamiento, &area de servido, :
; . o : implementan adecuadamente los programas de
cocina, saléon comedor, bafios). Los pisos se Lo X - L
42 ) ; 43 |limpieza y desinfeccion, gestion integral de
mantienen sin exceso de humedad. Se - o
. . residuos sélidos, control de plagas vy
encuentra publicada en un lugar visible para los L L
B R abastecimiento o suministro de agua potable.
manipuladores la tabla de dosificacion de . A
. Los registros de control del plan de saneamiento
desinfectante. .
se encuentran actualizados.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento

44

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia__ 05__

Mes

1

Afio __ 2022 Material: ___ Plastico_ N° Tanques: __ 2

Capacidad Total: _1000L__ Empresa: _ GESTORES AMBIENTALES SAS

Concepto Sanitario: Favorable

Fecha Concepto: Dia_08__ Mes _11__ Afio _ 2021

NC NA

gt

45

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha ultimo control: 05/11/2022
Empresa: GESTORES AMBIENTALES SAS

Concepto Sanitario: Favorable

c

NC

NA

46

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se  encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)

C NC NA

] [
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Categoria 6: Menaje y Equipo

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentos poseen acabado liso, c NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta c NC NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material I:l con un plan de mantenimiento de equipos
desprendible téxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
47 perfecto estado de limpieza, higiene, 8 actualiza(_jas de Io_s equipos e instrumentos.
desinfeccion y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termémetros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacioén y distribucién de los mismos. formato establecido “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Ne Variables Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

C NC

NA

Rt En it Cantidad Cantidad e e —— Cantidad Cantidad
! establecida | Evidenciada jep establecida evidenciada (U)
. ‘o 10 por cada Recipiente hermético
Bandeja plastica 300 38 500 ml 30 30
1 por cada Recipiente hermético
Cuchara postre participante 300 1000 mi 30 30
Cuchara sopa 1 pt')r‘ cada 300 Recipiente hermético 330 ml 30 30
49 participante
Cuchillo mesa 1 por cada 300 Recipiente hermético 30 30
participante 200 ml
Tenedor mesa ! por cada 300
participante
Postrera ! por cada 300
participante
Vaso jugo 1 p(-)r‘ cada 300
participante
Plato sopa 1 p(-)r‘ cada 300
participante
Plato seco ! por cada 300
participante
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menus a las

personas manipuladoras de alimentos, asi como c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC NA
el ciclo de menuds y el menu del dia para los presentacion adecuada y agradable; en
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
505¢€ evita aglome_raciones. o 51 postreras.
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se gueso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos,  bien porcién individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
NC NA NC NA

52

las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite
la contaminacién cruzada. Se emplean
utensilios aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

o

53

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al menu diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

o
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No Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de c NC NA Las Caracteristicas organolépticas de las c NC NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al I:l l:' 55 |preparaciones presentan conformidad con la l:l l:l

rango de tolerancia en gramaje
establecido en el anexo técnico .

(peso)

calidad esperada segun el tipo de preparacion.

Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o C NC NA
56 condimen_te.ros, tales como_orége_\no, pimienta negra y aji triturado, para ser gdi_cionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una c NC NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas |:| |:|
Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2 °C
Sopa o Cazuela SOPA DE AVENA 80,5 75,6
Cereal ARROZ CON MAIiz 87,3 83,8
> Proteina PECHUGA DE POLLO EN SALSA BLANCA CON AJONJOLI 65,8 70,1
Ensalada o Verdura ENSALADA HAWAIANA 17,0 10,3
Tubérculo o Platano PAPA COCIDA CON CASCARA 71,7 69,0
Bebida de Fruta SORBETE DE CURUBA 34 54
Postre MELON CON LECHE CONDENSADA 59 6,0
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento

58

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccion de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia__ 07___ Mes_10__ Afo__ 2022

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a la jornada de
sensibilizacion en  vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccién de Nutricion.

Fecha Sensibilizacion
Responsable del Servicio:
Dia___ Mes Afio

Nutricionista :
Dia_22_ Mes _09__ Afo_2022_

NA

IRET

59

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencion a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el niUmero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricion y Dietética, acta y
registro fotografico y registra la informacién en el
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional
en nutricién de la SLIS.

Fecha entrega cronograma: 24/10/2022-
cronograma de adicion 24/01/2023

NA

HREI

Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
El/la Nutricionista Dietista, el Responsable del
c NC NA SerV|C|o y el Profe3|o'n,al Social aﬂstgp a”la c NC NA
jornada de presentacion de la clasificacion
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6 nutricional de los participantes, dada por los
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros profesionales nutricionistas de la Subdireccion
60 |y sensibilidad de wun (1) milimetros; en 61 |Local o el que haga sus veces.

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

Fecha: 10/10/2022 Responsable del servicio
10/10/2022 Nutricionista
16/11/2022 Profesional social
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Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

c NC NA Para los casos de participantes identificados con c NC NA
malnutriciéon (sobrepeso, obesidad, desnutricion
O O - -
. N . . o bajo peso) el Profesional en Nutricion y
El profesional Nutricionista Dietista socializa la L : . ;
[ . - dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
clasificacion nutricional a todos los participantes ) o . o
o : Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 o B
S e . Salud de los casos de desnutricién y de obesidad
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia 26 . )
L — T — exclusivamente mediante el formato de
nutricional por parte de la SDIS. Mes 11 L . S
Y canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
Afo 2022 de desnutriciéon aguda u obesidad en nifias y
niflos menores de 5 afios.
Categoria 9: Acciones de Informacion, Educaciéon y Comunicacion (IEC) en Promocion de Estilos de Vida Saludable

con

Enfasis en Alimentacion,

Nutr

icion y Actividad Fisica

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

Entrega el plan de promocion en habitos de
estilos de vida saludable, firmado por el

Desarrolla mensualmente una accién en el

c NC NA marco de la estrategia IEC, segun lo planteado C NC NA
responsable del servicio y el profesional en en el plan de promocién en estilos de vida I:I
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por saludable aprobado y con los requisitos
la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los establecidos en el anexo técnico. Cuenta con
formatos establecidos por la SDIS). relatoria 0 acta de reunion, listado de asistencia
fisico si la actividad es presencial o magnético si
64 |Fecha de Entrega: 65 |la actividad es virtual, soporte fotografico o
capturas de pantalla de la actividad. Ingresa la
Dia_ 28 Mes_ 09__ Afio_ 2022_ informacion al sistema SIRBE
Aprobado 28/09/2022
Actividad IEC: Sasonadores naturales y
Envio adicion: 24/01/2023 reduccion del consumo de sodio
Aprobado 25/01/2023 Actividad Fisica: promocion de la actividad 14
y21/01/2023 - 14 y21/01/2023
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
NC NA

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

o

&9 Fecha Reporte Cuantitativo: 23/01/2023
Fecha Reporte Cualitativo:  04/01/2023
Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingenf:ias conforme al < NC NA Cuenta con visita y concepto técnico de c NC NA
lforgwgltg“ Plan dzEmergenc{lﬁls eStab,l?c'do p?r I:I I:I seguridad humana y proteccién contra incendios
Sabd' ¥ S€ radica en mel 10 ma:gnet!;:_o en‘a vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 C:ra(I:rtZ(r:iZIg:ién garlitegrajén unen(lln):acrIT?:s’ Radicado 68 UAECOB (Unidad  Administrativa Especial
o ) - Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
siguiente a la firma del acta de inicio. 13/10/2023 P gota)
Se remite copia en medio magnético al Sistema Fecha:
de Seguridad y Salud en el trabajo de la ’
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento PAGO 25/10/2022
Humano de la SDIS.
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC NA

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

o

70

multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, éarea de Comedor Comunitario
Cocina Popular y con la instalacién de sistema
de deteccion de humo.

o
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Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez al afio con participantes del
Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

C NC

NA

Variables

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventoria y personal

de SDIS en labores relacionadas con la
ejecucion del convenio), al Comedor Comunitario
- Cocina Popular. Cuenta con un libro, ficha o
cuaderno en el que se registren las novedades y
situaciones especiales relacionadas con salud,
estado fisico o emocional, entre otros eventos
que lleguen a presentarse con los participantes
al interior del Comedor

C NC

NA

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion social y
alimentacién, nutricion y salubridad, en la
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el informe del componente
administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervisién o interventoria
para su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

NA

=z
BE

-

Informacién por parte de la Interventoria/Supervision

Las instalaciones son utilizadas estrictamente
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideolégico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

C NC

NA

En visita se evidencia nuevo responsable del servicio, el sefior Edilberto Rodriguez, sali6 la sefiora Marcia Oviedo.

Variable 1: Se realiza intercambio del men( 19 de hoy 06/02/2023, intercambio avalado por la nutricionista del asociado por tema calidad
de alimentos (melén) que no se encontraba en condiciones de calidad aceptable, este intercambio fue aprobado hoy 06/0272023.

Variable 63: Se encuentra un acta de la nutricionista del asociado, aclarando que no se hicieron las canalizaciones a personas con

obesidad y bajo peso, debido a que no correspondian a este convenio, ya se encontraban egresadas.

No se pudo obtener la informacién del consolidado historio de asistencia, debido a que presenta RAD inconvenientes de ingreso.

Se socializa el acta y se deja copia en el comedor.
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Tipo . L Fecha Limite
0.P.R Variable Descripcion CumsliEE
Se evidencia almacenados huevos, los cuales no cuentan con rotulo original donde especifica la fecha de
vencimiento y lote del producto, adicional se evidencia cuchuco de trigo marca molinos los héroes, no cuenta en el . .
O 4 - . . ) Proxima Visita
rotulo la forma de preparacién del producto, no cumpliendo con la normatividad de rotulado de alimentos
(Resoluciéon N° 5109 de 2005)
O 5 Se evidencia que se incorpora bloque de hielo en bolsa al sorbete de curuba. Préxima Visita

Se evidencia que no se cuenta con muestras de referencias de los alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y conservadas durante 72 horas, se encontré almacenadas muestras
o 20 del menu 15 del dia 01/02/2023 (sobrebarriga en salsa, cazuela de lentejas, yuca en salsa criolla, arroz con Préxima Visita
cilantro) no se encuentran rotuladas, adicional estan incompletas y no se conservan durante el tiempo establecido,
las muestras del menu 18 del dia 04/02/2023, no se encuentran rotuladas.

Se evidencia que el personal manipulador de alimentos, no aplica las Buenas practicas de manufactura (BPM) en
(0] 21 todos los procesos realizados, se verificé personal manipulador utilizando guantes en la preparacion de la Préxima Visita
ensalada y se adiciona hielo en bolsa al sorbete de curuba.

Se evidencia que no presenta el informe del componente alimentacion, nutricion y salubridad, acorde a los
establecido en anexo técnico, no se encuentra completo el informe y faltan soportes y algunos soportes

R 73 presentados se encuentran del mes de diciembre, se adjunta lista de chequeo, se da no conformidad a lo Inmediato
verificado y se genera requerimiento.
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Fecha % ©
x| 2 Generacion £ c
= | g O,P.R Seguimiento Supervision 3 | Estado [ ©
o) S
= dd/mm/aaaa Sl g P|R
06/02/2023. Se evidencia que se adquieren recipientes plasticos con tapa y canecas plasticas,
R 47 27/09/2022 aun se cuenta con solo 2 ollas a presion y continua estufa de gas con desprendimiento de x| Abierta X

hollin, y nevera de refrigeracion contintia con fallas de funcionamiento. Se reitera el
requerimiento

06/02/2023. Se evidencia que se cuenta con los registros del plan de saneamiento
P 43 13/12/2023 debidamente actualizados y se implementa de forma adecuada los procedimientos de limpieza | X Cerrado
y desinfeccion en todos los procesos.

06/02/2023. se evidencia 24,82 Kg de mel6n en condicion de sobre maduracién con

R 2 4/01/2023 - L . - -
crecimiento flngico y deterioro. Se reitera requerimiento.

X | Abierto X

06/02/2023. Se evidencia descongelacion de pechuga de pollo y carne de res para la sopa

(e} 3 4/01/2023 : L -
congelada a chorro de agua y sometidos a proceso de coccion. Se genera plan de mejora

X | Abierto |X

06/02/2023. se evidencia que se realiza el pre-alistamiento de alimentos aplicando los pasos
(0] 7 4/01/2023 de: seleccion, clasificacion, higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de los alimentos y X Cerrado
con lo establecido anexo técnico.

06/02/2023 Se evidencia que no se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis
R 9 4/01/2023 nutricional para cada preparacion, no se adiciono a la preparacion de la proteina (pechuga de X | Abierto X
pollo en salsa blanca con ajonjoli), no se adiciono el ajonjoli. Se genera requerimiento.

06/02/2023 Se evidencia que no se cuenta con la totalidad de las materias primas para dos
dias de preparacién menu: 19 de hoy 06/02/2023 Falta fresas, 2,81 kg de avena, 2,77 kg de
(e] 11 4/01/2023 melon, alimentos adquiridos durante la visita. Para el menud 20 del dia 07/02/2023 falta 0.4 kg X | Abierto [X
de garbanzo. Para el menu 21 del dia 08/02/2023 falta ajonjoli, lechuga, margarina, 10,09 kg de
peray arveja verde fresca. Se genera plan de mejora

06/02/2023. Se evidencia que el formato de recepcién de alimentos se encuentra
desactualizado, no se cuenta con registro completo de alimentos que ingresaron el 03/02/2023,
adicional no se verifica las temperaturas de alimentos de alto riesgo como queso, helado,
crema de leche que ingresaron el 02/02/2023, el formato de verificacion de transporte se
encuentra desactualizado, no se encuentra registro de verificacion de transporte de los
alimentos que ingresaron el dia 03/02/2023. Se genera plan de mejora

o 13 4/01/2023 X | Abierto |X

06/02/2023. Se evidencia que los alimentos no perecederos empacados individualmente, como

o 17 4/01/2023 : . .
granos y otros, se almacenan de manera organizada en estanteria a temperatura ambiente.

X Cerrado

06/02/2023: Se evidencia que el formato de entradas y salidas, se encuentra desactualizado,

o 19 4/01/2023 no se encuentra registro de los alimentos que ingresaron el dia 03/02/2023.

X | Abierto |X

06/02/2023. Se evidencia que se mantiene la condicion de deterioro del emboquillado en piso,
paredes del area de proceso y almacenamiento (cuartos frios), al igual que la poceta de la
misma area. El pollo bajo el mes6n no cuenta con superficie redondeada en unién con el piso.
Se encuentran efectuando los mantenimientos requeridos. se verificara en proxima visita.

o 30 4/01/2023 X | Abierto

06/02/2023 Se evidencia que el anjeo ubicado en la puerta de la bodega aln no garantiza la
o 35 4/01/2023 hermeticidad del &rea, se encuentra suelto.Se encuentra ajustado, se verificara en proxima X | Abierto
visita.

06/02/2023. Se evidencia que se mantiene la condicion de las 2 tomas corriente en el area de

O 36 4/01/2023 : o . o
proceso que se encuentran sueltas. Se encuentran en ajuste, se verificara en proxima visita

X | Abierto

06/02/2023. Se evidencia que no se cumple con los pesos servidos establecidos en la minuta
patrén menu 19 para grupo de edad mayores de 14 afios en las preparaciones sopa (sopa de
avena), proteina (pechuga de pollo en salsas blanca), papa cocida con cascara, postre
(banano con leche condensada) determinados por la SDIS, no se ajustan al rango de tolerancia
en gramaje (peso) establecido en el anexo técnico. Se genera plan de mejora.

(e] 54 4/01/2023 X | Abierto |X

06/02/2023 Se evidencia que no se garantiza las temperaturas de seguridad de las
o 57 4/01/2023 preparaciones: ensalada Hawaiana T1= 17°C y T2=10,3°C. Se genera plan de mejora. X | Abierto |X
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06/02/2023 se evidencia que na se tiene acceso en el sistema SIRBE, para verificar el ingreso

o] 59 4/01/2023 de los participantes en el sistema SIRBE, se verificara en préxima visita. Abierto
06/02/2023 Se evidencia reporte de informe cuantitativo mensual de actividades del mes de

o] 66 4/01/2023 enero en EVS, el envio al profesional nutricionista de la SLIS con fecha 23/01/2023. Cerrado
06/02/2023 Se evidencia que el comedor no cumple con los lineamientos establecidos por la

o 6 25/01/2023 SDIS, debido a que se prepara la salsa blanca, con guiso de tomate, no presenta la Abierto
preparacion acorde a lo especificado en anexo técnico.
06/02/2023 Se evidencia que no se cumple con el plan de compras en la adquisicion de los
alimentos. Para el menu 19 de hoy 06/02/2023, no se cuenta con la materia primas completas,
solo se dispone de 1,5 kg de avena, segun plan de compras son 4,31 kg, fresas no se

(o] 10 25/01/2023 encuentran para la preparacién, melén solo se cuenta con 31,37 kg y segln plan requiere Abierto
34,14kg, adicional no se estan cumpliendo con las entregas de los alimentos de manera
oportuna por parte de proveedores, debido a que persisten faltantes de fresa, avena, ajonjoli,
melén.
06/02/2023. Se evidencia 12,58 Kg de Queso doble crema almacenado en refrigerador a

o} 15 25/01/2023 temperatura de 9,5°C. Abierto
06/02/2023: Presentan soporte de capacitacién en criterios de aceptacién y rechazo realizado

O | 24 | 25012023 g i3 19/01/2023 al personal nuevo. i
06/02/2023: Presentan soporte de capacitacién en induccién en procesos de operacion

o 25 25/01/2023  |realizado el dia 27/01/2023 al personal nuevo. Cerrado
06/02/2023 Se evidencia que se suministra lacteo adicional a toda mujer gestante y/o lactante.

R = 250172023 200 cc de leche y 35 g de queso. E—
06/02/2023 No se evidencia soporte de |a asistencia a la jornada de sensibilizacién en

0 58 25/01/2023  |vigilancia nutricional realizada por la Subdireccion de Nutricién, del nuevo responsable de la Abierto
unidad operativa.
06/02/2023 Se presenta soportes de actividades IEC y actividad fisica realizadas los dias 14 y

(o] 65 25/01/2023 21 de enero, sin embargo, no se cumple con la asistencia del 80% de participantes, solo hay Abierto
120 participantes y para la cobertura requiere 184 participantes.

—
Capitulo G. FIRMAS
Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita
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7 22 317 BIF 52 £9¢ 524
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Nota: La firma de este documento implica aceptacién de todo lo escrito.




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-252
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 2
Fecha: Memo Int
ACADMR 12019028518
2BG0TADE FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 17/0612019
Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR lszmnclo SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS
|DIRECCION: CARRERA 18R # 7T7A-27 SUR TELEFONO: NO APLICA
OPERADOR CONSORCIO CORSINAPSIS -FMM FEC A 6/0212023
|(dd/dm/aaaa)
COBERTURA GRUPO ETAREO 1: 0 GRUPO ETAREQ 2: GRUPOQ ETAREO 3: 22 GRUPO ETAREO 4: 77 GRUPO ETAREO 5: 120
ATENDIDA HOY: DE_A___ MESES DE 3 _A_5 ANOS DE _6_A_8_ANOS DE 9 A _13_ aROS DE > A _14__ARNOS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPO DE 5 ALIMENTO O ALIMENTO O ITEMS QUE EVALUAN
EDAD 'mfnﬁ's PREPARACION PREPARACION | PESO SERVIDO| ™", o an e 12| a|a]s| 6| 7| e ]| o |10] 4 |12|13]|14] 1616 17|18] 192/ cumre |nocumeLe
EVALUADO PROGRAMADA REALIZADA MUESTREO
PESOMUESTREADO | 338 | 383 | 300 | 233 | 276 | aso | 359 | 326 /
Mayores de 14 PORCENTAJE
wios 8 SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA 300 | 113 | 128 | 100 | 111 | 92 | 127 | 120 | 109 1
CALIFICACION 1 1 5 A 3 1 1 3 /
pesomuesTREADO | 79 | 78 | 71 | 79 | 76 | 82 | 88 | 66 /
Mayores de 14 PECHUGA DE POLLO EN| PECHUGA DE POLLO EORCENTAE 1
afios 8 SMS:J %'—:"l\'acﬁ CON |EN SALS}OBNE&?A CON Gl BT RAEAG 111 | 110 | 100 | 111 | 107 | 115 | 958 | 93
CALIFICACION 1 3 3 1 3 1 1 1 /
PESO MUESTREADO | 100 | 117 96 M 118 | 100 | 116 | 121
Mayores de 14 PORCENTAJE
aftos 8 ARROZ CON MAiZ ARROZ CON MAIZ 108 LSt 926 | 108 | 889 | 103 | 108 | 926 | 107 | 112 3
CALIFICACION 3 3 1 ala ] s ] 1
PESO MUESTREADO 79 87 79 72 B8O 100 79 78
Mw”;:isus 4 8 ENSALADA HAWAIANA | ENSALADA HAWAIANA 78 cpuﬁifp:gjfo 101 | 112 | 101 | 923 103 | 128 | 101 | 100 3
CALIFICACION N T ECE T /7
PESC MUESTREADO 79 113 108 72 88 101 95 110
Mayores de 14 PAPA COCIDA CON PAPA COCIDA CON
afios N CASCARA CASCARA 99 e | 798| 114 | 106 | 727| 889 | 102 | 96 | 111 1
CALIFICACION T T e I R e R e
PESOMUESTREADO | 350 | 310 | 300 | 320 | 340 | 280 | 200 | 310
Mayores da 14
o aos 8 SORBETE DE CURUBA | SORBETE DE CURUBA 300 C’:ﬁﬁfg&-‘r&o 117 | 103 | 100 | 107 | 113 | 933 | 96,7 | 103 3
CALIFICACION 1 3 3 3 1 3 4 | 3
pesomMuesTReano | 65 | 83 | 82 | 78 | 101 | 91 | 103 | 100
Mayores de 14 MELON CON LECHE BANANO CON LECHE
aftos 8 CONDENSADA CONDENSADA 92 ;fa,ﬁ:;ﬁfo 598|902 | 89,1 | 848 | 110 | 98,9 | 112 | 109 / 1
CALIFICACION 1 3 1 1 3 a 1 3
OBSERVACIONES: SEMANA 4-MENU 19- Se realizé intercambio de fruta del postre, se dio banano con leche condensada a cambio de melén con leche condensada,
presento aval de la nutricioniste; de asociado.
) A = 2
FIRMA PROFESIONAL : |'d FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS:__§ = YOS < NOMBRES Y APELLIDOS: EPIL3ERTD [fobz b Ve o
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Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION .
LOC OCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS
DIRECCION: CARRERA 18R # 77A-27 SUR TELEFONO: NO APLICA
FECHA (dd/mm/aaaa): 6102/2023 OPERADOR: CONSORCIO CORSINAPSIS -FM
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 8 8 8 8
SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
PECHUGA DE POLLO EN PECHUGA DE POLLO EN 1 ? v L 7 i
SALSA BLANCA CON SALSA BLANCA CON 2 7 7 T 7 7 3
Aonou AoNIOU 3 7 7 7 7 7
1 8 8 8 8 8
ARROZ CON MAIZ ARROZ CON MAIZ 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 7 7 7 7 7
ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
A O |PAPA COCIDA CON CASCARA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 T 7 7 7
1 8 8 8 8 8
SORBETE DE CURUBA SORBETE DE CURUBA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
S | e 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
OBSERVACIONES:
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022

FORMATO
NO CONTROLADO

PAGINA |

1lde3

Periodo Informe Desdel 1 | 1 | 2023 Hasta | 31 | 1 | 2023 Fecha Revision n

A. Identificacion de la Unidad Operativa

N° Convenio/Vigencia: 7133/2022 Nombre Asociado: CONSORCIO CORSINAPSIS -FMM
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular: 113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS

Fecha Inicio Operacion: 8/09/2022 Fecha Final Operacion: 28/02/2023
Responsable Servicio : Edilberto Rodriguez

B. Lista de Chequeo

REVISION INFORME CINC OBSERVACION

1. Identificacién general. C

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

2.1 C_ompror_n,lsos St{bplompongqtes Apfoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis NC Faltan soportes de EVS

en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica.

2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad NC Faltan soportes del mes de enero
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros C

3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular NC Los form:g:;zz:ﬁ;'::ldades no
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional C

5. Reporte de §CI|V|Qades en accpr}es de |_n_f9rmacpnz eduga_cmn y comunicacién (IEC) en promocién de habitos en estilos de vida NC No hay reportes de actividades IEC
saludable con énfasis en alimentacién, nutricién y actividad fisica.
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervision NC No se encuentra descrita todas las
componente alimentacién, nutricién y salubridad acciones correctivas
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con énfasis en .
P AR ATIETIETTE), Pty Y CINC | NA OBSERVACION

Alimentacion, Nutricién y Actividad Fisica.

Compromiso 1 [Nombres de los formatos de control C

Compromiso 2 [Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF NA No cuenta con CHS
Compromiso 3 [Propuesta menu, correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF)

Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF NA No se suministro
Compromiso 5 Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista local) c

Correo de envio, propuesta de menus y aprobacién por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso 6 |Evidencia fotogréafica del suministro de la preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique) NA No se suministro ment vegetariano
© e © © No se cuenta con soprotes fotograficos de

Compromiso 7 |Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas NC publicaciones de ciclos y minuta patron.
Compromiso 8 [Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226) C

Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotogréaficos por capacitaciéon (Un solo PDF) NC No cuenta soportes de minuta patrén
Compromiso 10 Acta, _p_IanlIIa asistencia, materlal de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacién en estandarizacion de c

utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

Compromiso 11 |Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacién (Un solo PDF) C

Compromiso 12 [Soporte de asistencia C

Compromiso 13 |Formato Toma y registro de medidas antropométricas C

Compromiso 14 [Reporte de digitacion del sistema SIRBE C

Compromiso 15 |Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397 C

Compromiso 16 |Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) NC No presenta Soportes de enero
Compromiso 17 |Cronograma, correo de envio y correo de aprobacién (Un solo PDF) NC No presenta Soportes de enero
Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF) NC No presenta Soportes de enero
Compromiso 19 |Reporte de digitacion del sistema SIRBE NC No presenta Soportes de enero
Compromiso 20 Un solo PDF (correo de envio y el informe cuantitativo). Informe cualitativo cuando aplique NG No presenta la base cuantitativa
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FORMATO
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Subcomponente de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION
Compromiso 1 Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique) c
c is0 2 PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccién del plan de saneamiento NC No cuenta con soportes de limpieza y
ompromiso desinfeccion de enero
Formato inspeccion porciones servidas (mensual)
Compromiso 3 [Formato Acompafiamiento de la operacién del servicio de alimentaciéon (mensual) en PDF NC No presenta Soportes de enero
Compromiso 4 [PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores NC Falta SOPORQA(LZ;?JT;::F“O sanitario
Compromiso 5 Formato en PDF “Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232 c
. PDF del formato de entradas y salidas de alimentos No presenta Soportes de enero de
Compromiso 6 L I NC
Formato de recepcién de materia prima. entradas y salidas, presenta diciembre
Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor
Compromiso 7 |Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique) C
Registro fotografico toma de muestras PDF
. No presenta Soportes de enero de ,
Compromiso 8 NC
presenta diciembre
Plan de saneamiento PDF
Compromiso 9 Formato de declaracién de compromiso NG Los formatos de PSB son de diciembre,
P Formatos de control mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF no presneta enero
Formato Recepcion materia prima
Compromiso 10 Formato Preparacion de alimentos . L " NC No presenta Soportes completo
Formato de control de temperaturas (refrigeracién y congelacién)
Compromiso 11 |No aplica soporte NA No aplica por anexo
Compromiso 12 |Soporte Lavado tanque en PDF C
Compromiso 13 |Acta, material de apoyo, registro fotogréfico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF NC Soporte no correspondiente
Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
) Formatos o documentos en PDF de mantenimientos c
Compromiso 14 Formato de verificacion de basculas y grameras”.
Formato de termémetros
Compromiso 15|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) C
Compromiso 16 |PDF Resultados microbiolégicos (cuando sean recibidos) C
Compromiso 17 |PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique) C
Compromiso 18 |PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) C
Compromiso 19 |Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) NA No se requirio toma de muestras
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros N/NC | NA OBSERVACION
. Plan de emergencias (PDF)
Compromiso 1 Soporte radicacién plan de emergencias (PDF) ¢
Compromiso 2 [Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago C
Compromiso 3 [PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV) C
Evidencias ubicacién extintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Compromiso 4 Soportes de capal;\citacién realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos o c
soportes de solicitud
Compromiso 5 [Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF) C
Compromiso 6 |Evidencias fotogréficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos méximo en el mes) C
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D. Observaciones Generales

El comedor no da cumplimiento a las actividades del mes enero para los diferentes compromisos.

No se recibe informe, se encuentra incompleto en el momento de la revision, por lo mismo no se da conformidad.

Se deja copia en el Cemedor Comunitario.

A

E. Concepto Revisién Informe Mensual de Ej

Conforme l [No Conforme l [ X

F. Firmas

Qulen atiende la visita

Quien realiza la visita

&gemm%bﬂléuéz Eap 7o N leaa Moawy Bocg

Nombres y Apellidos

Nombres y Apellidos

— Dl @

A4 2 =2/7 Y1 52 €96 524

Cédula de Ciudadania

Cédula de Cludadania

‘Z&S{QDUSAE)LG Do SQF&\JICJ.?’ APOL_;O a la Supecvison -

Cargo

Cargo




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
mm - FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DesosoTAD S, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 06 MES 02 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO COCINA

POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113837-CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7133/2022

TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento E Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

Modo de yso
Sopas

6/02/2023 8:09:45 a. m.

o B . b
%@ﬂ%ji fa str 18m79 Calle 77a Sur
2 iudad-Bolivar Ciudad Bolivar

“F*EBogots Bogots

No de Variable: 4

Descripcion: Se evidencia almacenados huevos, los cuales no cuentan con rotulo original donde especifica la fecha de vencimiento y
lote del producto, adicional se evidencia cuchuco de trigo marca molinos los héroes, no cuenta en el rotulo la forma de preparacion del
producto, no cumpliendo con la normatividad de rotulado de alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005).

Pagina 1



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v oo FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
SesocorADs. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

6/02/2023 8:57:36 4
&~ 18m79 Calle 77

a 3 . aS
Cilidad Bolivar: 0 < GilidadiBoliva
Bogota b ¥ Bogotal

No de Variable: 20

Descripcion: Se evidencia que no se cuenta con muestras de referencias de los alimentos preparados de manera diaria de acuerdo a
lo establecido en el anexo técnico y conservadas durante 72 horas, se encontré almacenadas muestras del menu 15 del dia 01/02/2023
(sobrebarriga en salsa, cazuela de lentejas, yuca en salsa criolla, arroz con cilantro) no se encuentran rotuladas, adicional estan

incompletas y no se conservan durante el tiempo establecido, las muestras del meni 18 del dia 04/02/2023, no se encuentran rotuladas.

6/02/2023 10:41:07 a. m. | S 6/02/2023 10:36:44 a. m.
18m79 Calle 77a Sur | SESS ST 18m79 Calle 77a Sur
Ciudad Bolivar|5s Ciudad Bolivar

Bogota| @ Bogota

No de Variable: 21

Descripcion: Se evidencia que el personal manipulador de alimentos, no aplica las Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos
los procesos realizados, se verificd personal manipulador utilizando guantes en la preparacion de la ensalada y se adiciona hielo en
bolsa al sorbete de curuba.

Pagina 2



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v oo FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DesosoTAD S, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

11:28:34 a. m.

18m79 Calle 77a Sur

Ciudad Bolivar

_Bogoeta; Bogota

No de Variable: 47

Descripcion: 06/02/2023. Se evidencia que se adquieren recipientes plasticos con tapa y canecas plasticas, aln se cuenta con solo 2
ollas a presion y continua estufa de gas con desprendimiento de hollin, y nevera de refrigeracion continta con fallas de funcionamiento.
Se reitera el requerimiento.

No de Variable: 2

Descripcion: 06/02/2023. se evidencia 24,82 Kg de meldn en condicion de sobre maduraciéon con crecimiento flngico y deterioro. Se
reitera requerimiento.

Pagina 3



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v oo FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DesosoTAD S, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

g 6/02/2023 7:58:10 a. m. =5 \ PIP023 8:41:16 a. m.
18m79 Calle 77a Sur 18m79 Calle 77a Sur | - : S RIBM79 Calle 77a Sur
\ / Ciudad Bolivar Ciudad Bolivar [N b 3 Ciudad Bolivar
2 . Bogota Bogota L«\. . = Bogota

No de Variable 3

Descripcion: 06/02/2023. Se evidencia descongelacion de pechuga de pollo y carne de res para la sopa congelada a chorro de agua
y sometidos a proceso de coccion. Se genera plan de mejora.

2/2023 1:11:19 p. m.

' N 2 /0
6/02/2023 11:00:1;,§$m. =l ‘ i ‘5 18m79 Calle 77a Sur
18m79 Calle 77a'Sur; e E/ ; :
Ciudad Bolivar k. v Ciudad Bohvary
Bogots ey Bogota

No de Variable: 57

Descripcion: 06/02/2023 Se evidencia que no se garantiza las temperaturas de seguridad de las preparaciones: ensalada Hawaiana
T1=17°Cy T2=10,3°C. Se genera plan de mejora.
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8109/0023 11:29'13 o. m.
18m#9 Calle 77a Sur

‘" Ciudad Bolivar

3 Bogota

No de Variable: 6

Descripcion: 06/02/2023 Se evidencia que el comedor no cumple con los lineamientos establecidos por la SDIS, debido a que se
prepara la salsa blanca, con guiso de tomate, no presenta la preparacion acorde a lo especificado en anexo técnico.

11:28:34 a. m.

18m79 Calle 77a Sur
Ciudad Bolivar

Bogota

No de Variable: 15

Descripcion: 06/02/2023. Se evidencia 12,58 Kg de Queso doble crema almacenado en refrigerador a temperatura de 9,5°C.

Pagina 5



ALCALDI YOR

DEBOGOTAD.C.

Sscrls}aria .
Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

Formato No

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANAN® 4

MENU:

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

19

GRUPO 3 a5 afios

6/02/2023 11:07:03 a. m.
18m79 Calle 77a Sur
Ciudad Bolivar

Bogoté

GRUPO 6 a 8 afios

Joz/ 023 12:46:17 p.m.
18m79 Calle 77a Sur

/ Ciudad Bolfvar
Bogota

GRUPO 9 al3 afios

/ -
= s 702/2023 11:01:19 a. m.
=~ 18m7Q Calle 77a Sur
Ciudad Bolivar
Bogotd

Apoyo ala supervision

DARY MILENA MONROY ROA

Nombres y Apellidos

52696524

Cédula de Ciudadania
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA I 1de14
el R R W

1. Identificacién

N°® Convenio/Vigencia: 7133-2022 Nombre Asociado: CONSORCIO CORSINAPSIS - FMM
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : CC CP 113837-CC CP 18-016 NACIONES UNIDAS
Fecha Inicio Operacién: 8/09/2022 Fecha Final Operacion: 28/02/2023
Nombre Responsable de! Servicio: MARCIA OVIEDO
2. Ubicacién
Localidad: CIUDAD BOLIVAR Barrio: NACIONES UNIDAS Direccién: CARRERA 18R # 77A-27 SUR
Tel: NO TIENE Cel.: 3192657956 Correo Electranico: comedornacionesunidas@outlook.es
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 - N° Participantes en Atencién: 298
Participantes Autorizados por Plan de Compras 230 Total Asistencia del Dia: 218 Total Histérico de Asistencia: 15464
= el T e e T ficacién del Mend y Prepa S5 et o e e U R
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable 2
Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de] o0 o A =, gt
superar los intercambios permitidos por anexo E’ I:] ':l I:l D
técnico (maxime un (1) intercambio al dia y . .
1 maximo tres (3) intercambios a la semana), o por 2 Todos bsnd' eadiaaly ':;. pwpa;mm
situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita derstro:di e:;;‘g?“ e Ll Rl y
aprobacion a fa nutricionista local mediante el s :
*Formato autorizacidn cambio de

praparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

Se realiza proceso de descongelacién segun lo
3 estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccidn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la|
minuta cumple con la normatividad de rotulado de
alimentos (Resolucion N* 5109 de 2005)

[
x5
[z
[<]o
WE
1z

Los condimentos utilizados en las prepalacianssh
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros),
Se preparan los alimentos de acuerdo con los
lineamientos establecidos por la SDIS.

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
§ |suministro. Los jugos se preparan una hora
antes del servido y no se incorpora blogues de
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

E]o
WE
E
[Jo
Bk
[z

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacién de un
mend vegetariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
Subdireccién de Nutricion.

En caso de aceptacion, disefia dos (2)
|propuestas de menus vegetarianos y remite a lg
profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes la
preparacién vegetariana aprobada,

Dn
<13
[z
<o
Wk
W

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccién, clasificacién,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.
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Variable

Nivel de
Cumplimiento |

menus contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

Peso Neto Peso Neto
i — Requerido Utilizado 5 Requerido Utilizado
Men Men tes
| 1] Ingredientes (ka) (kg) ] Ingredien (kg) " (ka)

=" Protei . I

ina — E
Sopao
cazuela

9 / Tubérculo _//
/ o platano
Bebidade | Pulpadefresa | 150 150

Cereal

< fruta 1

]
Mayonesa 13 20 ) Banano | 169 1695 |
Postre T
Verdura o | |
eraluda | Crama do feche | 14 10|
—
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

0 & O

12

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdc a la cobertura contratada o
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y
es acorde a los formatos establecidos por la
SDIS "Plan de Compras semanal” y “Plan de
compras consolidado mensual’, incluye listado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de
calculo para la compra y preparacién de
alimentos,

B
[z

1

|operacion (a excepcion de las frutas). Asi mismo,

Se adquieren los alimentos de todos los grupos
para las preparaciones de minimo dos (2) dias de

se adquiere el helado con la descripcién del
contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
exceso de tierra o prelavada |, aceite vegetal de
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
en bultos.

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el
fabricante o proveedor de la totalidad de
alimertos  adquiridos para el Comedor
Comunitario — Cocina Popular

Eo
W
[z

13

En el proceso de Recibo de alimentos implementa
lo establecido en el ‘Instructivo Recibo de
Alimentos, " procedimiento *Operacidn entrega
de apoyos alimentarios en los servicios|
sociafes” y formato “Recepcion de alimentos”
tomando y registrando la temperatura de recibo de
los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

[Jo
[>| 3
[z

N.

Variable

Nivel de
Cumplimiento

14

Cumhmhswmmmwsohvmmmqmﬁmmdehmdem
dislrib-..lidnras).Paraelmodebapmvmduesdepdb,wneydeﬂmﬁw,bﬁosymmmnmpmymn
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los
alimentos , con fecha de expedicidn inferior & un (1) aflo y con concepto Favorable

(directos y

Fecha Fecha Fecha Autorizacion I
Producto | Distribuidor | FechaCHS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa |
.L o sm |.l i 1 fuf. b !
Imperio de I
Polio 7 L 9012022 | 300672022 | 210872022 21/08/2022 | SLIB3S |
imperio de
Carne / e cames | 9012022 | 300872022 | 21082022 21/0872022 | SLI838
7
Leche MAKRO | 24/01/2023 13082022 | JKV 835
pd / b / !

Queso / | MAKRO | 24/01/2023 | / 13082022 | / | V.o

Yogut | | MAKRO | 240172023 | / ooz | /) [JKvaasj

Ko
Oz
[z
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Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segln lo establecido.

[rj MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
wopsmn - FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADS)
W COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
ntegracion Soctal iy PAGINA 3de 14
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
[~ Fecha Fecha cHS Fecha | Fecha 1
Producto Dlxlﬂhﬂﬁnr'cms Proveedor CHS Autorizacién | CHS Placa |
Distribuid Proveedor | Provesdor Sanitaria Vehiculo |
Helado / MAKRO 24/01/2023 l Favorable Z 13/09/2022 JKV 385 |
e / MAKRO | 241012023 | Favorable / 130082022 | JKV 388 |
|
Huevos // MAKRO 24/01/2023 Favorable / 110/2022 EXX 450 |
14 ; ]
Mayonesa // MAKRO | 2400172023 |  Favorable / 1102022 | EXX 450
Atun | / MAKRO | 240172023 | Favorable |/ 1102022 | EXX 450
Abarrotes MAKRO | 2400172023 | Favorable | / 1102022 | EXX 450
Pescade | i [ [ I R
Pulpas | Hortipulpas | 10/11/2022 Favorabla | - 5/09/2022 GZZ 839
Ne Varlable Nivel de Cumplimiento | N Variables & Nivel Ge
:umplimiento |
c NC NA Ic.lgs alimentos perecedercs se almacana_n dentro c NC  NA
Los alimentos que requi i o D E] D Ios equipos correspondientes debidamente IEI D
EE) : organizados y separados de acuerdo a su
estan almacenados en condiciones de ’ : 2
. U g naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 |temperatura de refrigeracién y/o congelacién en 18 R T
reci plét o bok 2 % contaminacién cruzada, con rotulo que indique:
rrani f nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
¢ ' vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
" Los slimentos como frutas, verduras y hortalizas
Losahmntos no perecederos empacados, c NG NA que por su bacs moviag io: martener c NG NA
individualmente, como granos y ofres que A : fovon <
: > D SR en refrigeracién, se almacenan en canastilia E D !:]
gpjrriosrion: Wegos: puriodos de- vide (i, se A 18 |plésticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria - que no se saturen e;'itan gt
a temperatura ambiente, sin contacto directo de P ; : !
la luz solar y sin presencia de humedad. Eﬁnm S s s M
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamienta de alimentos en los c NC NA € NC  NA
formatos “Control de temperatura de equipos l:l D E] E] D
de refrigeracién” y "Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacién” tres veces durante el 20 alimentos preparados de. manera diaria de
dia. acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
Diligencia diariamente el “Formato de control de conservadas durante 72 horas.
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alll se encuentran,
N°® Variable Nivel de Cumpliimiento | N° Variable
c NC NA i ok c NC NA
bora el Protocolo de Lavado de Mancs del
El personal manipulador de alimentos aplica las E D I:] Comedor Comunitario — Cocina Popular y es E D D
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacion a los profesionales de
21 [todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricién local y socializado al personal. Dispone

de letreros que indiguen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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= b Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior| c NG  NA
‘|a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. E I:l D
Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos | Fecha Certificado Médico
1 |Ingrid Bibiana Garzén G ' 28/01/2022
2 |Rosalba Pulgarin 30/0812022
| 3 |Adriana Pinzén 30/08/2022
23 L4 Marinela Oviedo 10/10/2022
5 | Marcia Oviedo (Responsable) 2410172023
o E———
7 B :
8 e e
9
Nivel de
Ne® Variable Nivel de Cumplimiento Variable
Cumplimiento
La profesional en Mutricion y Dietética realiza la
Cuenta con la capacitacién en el manejo de Ia c  NC NA estandarizacién de utensilios para el servido de| o o s
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de I:l Izl I___l alimentos,socializa al personal manipulador, E] D
menus y andlisis nutricionales de acuerdo al personal nuevo; de manera presencial y cuenta
procedimiento “Operacidn entrega de apoyos con el soporte del proceso.
alimentarios en los servicios sociales”
Fecha: _ 12/11/2022 y 20/01/2022
Fecha: __13/09/2022, 19/01/2023__ ) .
o Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
Cuenta con capacitacién en recepcién de registro fotogrfico, material de apoyo) de todas
alimentos y conocimienta de los criterios jias-capackaciones reskzadas.
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: 19/09/2022
Ne Variable ! Ctu::;',n‘::mo
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacion del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del c NC  NA
Responsable del Servicio, segtin lo establecido en el anexo técnico. D E D
Fecha Induccién [
N® Nombres y Apeliidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacié
B No evidencia induccion |
I
1 |Ingrid Bibiana Garzén G 2010112023
Rosalba Pulgarin 15M0/2022 - 20/01/2023
— TEMAS: PSB Agua potable
26 Adriana Pinzon 15M10/2022 - 20/01/2023
Marinela Oviedo 15M10/2022 - 20/01/2023

Manuel Moreno (Auxiliar)

| 1510/2022 - 20/01/2023

||| ||| N
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Ne

Variable

ST 1

Cumplimiento

Nivel de

|Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estdn protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada de polvo, luvia, suciedad, ofros{ © NG NA
27 [residuos, alejados de botaderos de residuos,| E D D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales D D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado
c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materisles| C  NC  NA
L D [:] que no generan sustancias toxicas, resistentes, D E D
El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto | |deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantariliado; en aquellas situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
29 eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas| 20 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
propano), este debe cumplir con las| |pared - pared de las areas de preparacion y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho! almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. - |construidos de material no combustible y contral
incendio, resistente, filo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.
N Concepto Sanitario = uz“'; ishd

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitaric FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
con fecha de expedicién inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta
con el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al *Formato Aufodiagndstico Del Servicio De

&

0 O

Alimentacién”

31 |concept > Porcentaje de Cumplimlento: __ - %

. Myiae 5 — P Con solictud. Visita para
Fecha: Dia: ___ - Mes:__ - Afo: - N° Acta: - 10/012023
Hospital/Subred: -

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Cumu!dl "!‘
Las dreas de cocina, distribucion, salon ¢ NG NA Las dreas de cocina se encuentran debidamente| c NG NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacién de elementos de aseo, E] D D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de| D D
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de |higienizacion). Se cuenta con lavamanos con

32 |personal, almacenamiente de agua potable, 33 grifo de accionamiento no ‘manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento  de  combustibles  son toallas desechables o equipos autométicos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefializado)
espacialmente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el drea de elaboracién o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que no c NC NA c NC  NA
generan sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o |Z| I:l D El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién D E] D
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién. directa o indirecta sin que generar incomodidad
Los vidrios se encuentran en buen estado, del personal, previene la condensacién del vapor,
cublertos con pelicula de seguridad o algln polvo y facilita la remocién del calor. Las

34 |elemento para prevenir el estallido. Las pueras 35

1

y cemamientos de matenial transparente deben
tener como sefializacion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y
120 m, o divisiones en la carpinteria con el
propésito de hacerlos visibles y  evitar]
accidentes.

aberturas para la circulacién se encuentran

buen estado, de material no comosivo y
faciimente removibles para la limpieza y
reparacion.

protegidas por mallas anti-insectos (anjec)en|
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Variable

Nivel de
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Se cuenta con iluminacién natural ylo artificial|
necesaria para la realizacion de las actividades|
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y
otros medios de iluminacién del Comedor!
Comunitario son del tipo de seguridad y estdn
protegidos para evitar la contaminacién en caso|
de ruptura.

0

BIE

m

ar

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
alistamiento para el personal manipulador de
glimentos separado de los servicios sanitarios,
érea de almacenamiento o preparacion; esta drea
cuenta con lockers o casilleros en buen estado|
para la ubicacion de elementos personales y ropa
de diario.

Iz

0

[x]e

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y!
cuenta con apoyos intemos que faciliten el
acceso y uso de este,

[z
[z

Se cuenta con un darea especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el cédigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

o
mE;
[z

El Comedor Comunitario cuenta con &rea
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion,

s
[z

41

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los producios quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.

<o
[z
[z

Todas las areas del Comedor Comunitaric se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, &rea de servido,
cocina, salon comedor, bafics). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad, Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

[z
S

El plan de saneamiento se encuentra
documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestion integral de
residuos  solidos, control de plagas y
abastecimiento o suministro de agua potable. Los
registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.
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Variable

Nivel de
Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia_ 05 Mes __11__ Afio_ 2022 Material: N° Tanques: 2
Capacidad Total: ___1000| Empresa: GESTORES AMBIENTALES SAS
Concepto Sanitario: FAVORABLE Fecha Concepto: Dia__08___ Mes__11___ Afic__ 2021

[<]o
R
[z

| roedores o vectores

No se evidencia indicios o presencia de plagas,

Fecha Gltimo control: 05/1172022
Empresa:GESTORES AMBIENTALES SAS

Concepto Sanitario: FAVORABLE

c

;O 0

3

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de|
salidas de evacuacin se encuentran
sefializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamario de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minima)
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Cumplimiento
'|Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso, S nalit NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuentaj €  NC  NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material D D con un plan de mantenimiento de equipoel Iz' D I:l
desprendible toxico, sin aristas y en materiales| preventivo y comectiva, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables, en perfectol realizacion de mantenimientos y hojas de vida
47 estado de limpieza, higiene, desinfeccion vy 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.
funcionando adecuadamente, se encuentran Los equipos e instrumentos, como bésculas,
instalados de forma secuencial, partiendo del grameras y los termémetros son verificados|
recibo de los alimentos hasta la preparacién y semanalmente; y se registrar la informacion en el
distribucion de los mismos. formato establecide “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Nivel de
2 S——- Cumplimiento |

100% de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

“*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la enfrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
centndadestab%ecndadereapaerﬂesfmnnétm{Ooha(a)entctaipormdapamcrpame)ymcedosdeacumwnloesmbmdoenel

(13
[z

anexo técnico.
[ Cantidad | Cantidad T Cantidad Cantidad |
| Menajeen sitio | utabiecida | Evidenciada | | Menale portable establecida | _evidenciada (U) |
| Burein plbatice 10 por cada 8 i Recipiente hermético 30 | 20 i
| Bande L _500ml___ | —
——n ;a m:; 200 | Reclpieirggo h:lr:'néhm . 30 30
SRS S L 1.__60'.__ L — — ' I'
P Cucharasopa | B m“"ae 300 Lﬂic;pnerde hermético 330 mi [ 0 | 30 _
1 por cada l ecipiente hermético -
_Cuchillornesa ticipante 300_ 1 | 200 mi ‘ & 1 3.(_).._
1 por cada |
Tenedor mesa p{am e 300 2
por cada |
Postrera participante 300 |
Vaso jugo : wl. i:::e 300 !'
| - | 1 por cada
| Platosopa | particlarts 300
f | 1porcada |
| Plato seco | perticipante | 300
Nl

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menis a las|
personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de menls y el menu del dia para los
participantes . Se asigna turnos para el consumo

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacién  adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado

de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita y seco. El queso y los postres se sirven en
50 | 2glomeraciones, ey 54 |postreras.
Para los participantes con autorizacién para la Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
entrega y consumo de alimentos en casa, se y helado para los postres a base de frutas se
realiza el servido de alimentos en los respectivos| adicionan en el momento del servido, sobre la
recipientes herméticos, bien ensamblados y porcién individual y se encuentran a temperatura
empacados en doble bolsa biodegradable entre 2°C a 6°C.
(minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
|las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA c NC  NA
para tomar los alimentos de modo que se evite la X
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios EI |:| Se garantiza a los participantes la entrega total de D . D
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al ment diario|
52 53 |establecido y se suministra lécteo adicional a

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable o 'm!i!”'! :
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de C NC NA Las Caracteristicas organolépticas de lasj C NC  NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al El El [:l 55 |preparaciones presentan conformidad con fa IZ] D D
rango de tolerancia en gramaje (peso)| calidad esperada segUn el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
N Variables ey g
Cumplimiento |
Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o (+] NC  NA
56 |condimentercs, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado, para ser adicionados por el paricipante de acuerde con su E’ D D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una, c NC NA
1tempem1m mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas D E D
Grupo de Alimentos Preparacion del Dia | mec | T12°C |
Sopa 0 Cazuela | SOPA DE AVENA | 898 | 793
= Cereal i o ARROZ VERDE 801 | 877
Proteina F CARNE DE CERDO ASADA CON PEREJIL 673 ‘ 535
| Ensalada o Verdura ENSALADA DE REMOLACHA, ZANAHORIA Y MAYON?SJ\_ 17.8 |
| Tubéreulo o Platano . PAPAS A LA FRANCESA o1 |
? Bebida de Fruta ' SORBETE DE FRESA 23 |
Postre BANANO CON CREMA DE LECHE ‘;’;T 1
W O z orfa 8: Vigilancia Nutricional FIs s
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable msasbons
Cumplimiento
La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta] ~©  NC NA forna de medides antropoméiricas al momento del NChA
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el O&E O ¥ico de ls stencin 8 _{dide_bs: peticipenie [:I K O
equipo operativo de Ia Subdireccin de Nutricién Puevos. /viiclonaiments se tesize e rinm:de
con vigencia de dos (2) afios to_ma-s en los tiempos astablemdas para nifias y
Fecha Fortalecimienta: nll'b_s menores de Saf:;sérqupresgestames ya i &N 2
Dia_ 07_ Mes__10__ Afio_ 2022 participantes muycres de.5 afios.
; " e G *Presenta los datos en los listades generados del
Asl mismo esional utricion y dietét
Ak Rap:'nme phinibines il e sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
“comunnariu asisten & la jomnada de “““?“‘““"“””"‘““""”mxm’
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada st dhad da uabalhoo ittt
por la Subdireccion de Nutricién. Hawme SIRGE.
*Remite el cronograma trimestral a la profesional
;“”“ 3‘“;':2' :s."“’" ) en nutricién de fa SLIS.
Dia_-__ Mes__-__ Afio_- 1
Nut ot - :mr:a entrega cronograma: 24/10/2022
Dia_22_ Mes_09__ Afo_ 2022__ s
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable =N de
Elfla Nutricionista Dietista, el Responsable del
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 2 6] 1 o o Servicio y el Profesional Social asisten & le] T ~ NC A
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros il oot B bl s o s R el [x]
60|y sensibiidad de un (1) milimetros; en 81 : - (PRIICARGERS, pov)
; ; s ¥ 'da & lBa profesionales nutricionistas de la Subdireccion
ficaci deacmritasenelmemtécniw, Local o el que haga sus veces.
Fecha:
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes|
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

m 0 O

Mes _11___

|casos de desnufricion y

Para los casos de participantes identificados con
malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricion o
bajo peso) el Profesional en Nutricién y dietética
realiza las acciones de |IEC colectivas. Realiza
canalizacién a Secretaria Distrital de Salud de los
de obesidad

formato de

exclusivamente mediante el

canalizacion y realiza activacién de ruta en caso
de desnutricidn aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.

Cumplimiento |

@00

Entrega el plan de promocion en habitos de
estios de wvida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccion de Nutricidn de la SDIS. (En los|
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia__28 Mes__ 08  Afo_ 2022
Aprobacion: 28/09/2022

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia |IEC, segun lo planteado en el
pian de promocion en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotogréfico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE

Actividad |EC: _ Manejo y control en el
consumo de aztcares_

Actividad Fisica: Promocién de actividad fisica
Fecha: 12/12/2022

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

O ® 0

Fecha Reporte Cuantitativo: 2011212022
Fecha Reporte Cualitativo: 04/01/2023
T —_?._ ----- e v ar=r -' L = .._._
o :
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Cumplimi

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al
formate " Plan de Emergencias establecido por|
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
Subdireccion para la Identificacion,
Caracterizacion e Integracién, un (1) mes
siguiente a |a firma del acta de inicio.

Se remite copia en medio magnético al Sistema

m0 O

Cuenta con visita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccién contra incendios
vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
UAECOB (Unidad Administrativa Especial
Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).

C NC NA
OO
| Solicitud con pago del
251002022

de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: -
Subdireccién de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de fa SDIS.
c NA Cuenta con minimo dos {2) extintores

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

70

multipropdsite de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, drea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humo.

5
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento | ne Variable ; m""g "'! !
-|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC  NA
manejo de exintores y Segurided Humana. E D D (entidades de control, interventoria y personal EI D D
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afio con participantes del Comedor del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuademo en
el gque se registren las novedades y situaciones|
Cumple con las medidas de seguridad para el | especiales relacionadas con salud, estado fisico o|
imanejo de sustancias peligrosas, descargas emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzanies presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacién. Caomedor
Nivel de
- M Copiniono
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Cumplimi
Elaborar informes mensuales de ejecucién del'
convenio, de acuerde con la metodologia c NC NA c NC NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes
de los componentes inclusion soclal ! ED D LasinﬁahciumwnuﬁllzadasestﬂdammEIDD
alimentacidn, nutricion y salubridad, en Ia para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en campo| estas, NO se ejercen actividades de proselitismo|
73y el informe del componente| 74 |politico, religioso, ideolégico, comercial o de

administrativoffinanciero en la visita financiera de|
seguimiento, a la supervisién o interventoria para
su respectiva revision y aprobacién, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

AN
Se realiza seguimiento al acta del 4/01/2023

cualquier oftra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
cormesponsabilidad o de participacién,

Variable 1. Se evidencia autorizacién de intercambio de para el menu N°*10 para entrega de mandarina en lugar de granadilla.

Se guenta con ajuste al plan de

de 230 particip

del 23/01/2023 al 26/01/2023.

Variable N*67. Se realiza solicitud para ajuste del plan a condicones actuales

Para |a jornada se evidencia presencia de nueva Responsable de la unidad Operativa Marcia Oviedo.

el acta al R:

P ble de la unidad operativa
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Tipo Fecha Limite
0,P,R Variable Descripcién c iimiento
Se evidencia que el dor no ple con los lineamientos establecidos por ka SDIS, se disgregan preparaciones calientes de
o] -] papa & la francesa y came de cerdo asada, con reduccutn de temperatura inferior a 85°C. Se adiciona azucar a la crema de Praxima visita
leche.
Se evidencia que el plan de compras no garantiza la cantidad de fruta mandarina de intercambio de la granadilla se solicita ) .
@ 10 27 4Kg y se requiere 37,9Kg- Proxima visita
Q 15 Se evidencia 3Kg de yogurt entero al do en refrigerador a temp de81°C Préxima visita
(o] 24 No sa evidencia capacitacién en criterios de aceptacién y rechazo para el personal nuevo manipuladora Ingrid Bibiana Garzén, Proxima visita
No se evidencia soporte de la induccién sobre la op ion del servicio de alimentacion para el personal de nuevo manipuladora . "
© 25 |ingrid Bibiana Garzon, Préxima visita
Se evidencia durants la visita que el comedor suministra doble vaso de sorbete de fresa a las participantes lactantes Estef:
R &3 Aguirre y Angela Martinez Valbuena quienes refieri do con el resp ble para no recibir vaso de leche, sin embargo inmediato
indi que o tienen jugo sin leche también reciben doble vaso v no recibir porcion de leche o queso en dicha
oportunidad, lo cual en no conforme con lo establecido por el anexe técnico para dichos casos.
o No se evidencia soporte de la asistencia a la jormada de sensibilizacién en vigilancia nutricional realizada por la Subdireccion Préxima visita
de MNutricidn, de la nueva responsable de la unidad operativa.
No se evidencian soportes de |as actividades en estilos de vida saludable del mes de enero que de acuerde al cronograma v s
o . p jo se debieron realizar el 14 y 21 de enero. Proxima viei
/
//
s
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Tipo Fecha Limite
O,P,R Variable Descripcién Cumplimient
Se evidencia que el comedor no cumple con los lineamientos establecidos por la SDIS, se disgregan preparaciones calientes de
o} ] papa a la francesa y came de cerdo asada, con reduccudn de temperatura inferior a 5°C. Se adiciona azucar a la crema de Proxima visita
feche.
Se evidencia que el plan de compras no garantiza la cantidad de fruta i de intercambio de la granadilla se solicita . .
e 10 27 4Kg y se requiera 37 SKg- Proxima visita
Q 15 Se evidencia 3Kg de yogurt entero al do en refrigerador a temp de8,1°C Préxima visita
o] 24 No se evidencia capacitacién en criterios de aceptacién y rechazo para el personal nuevo manipuladora Ingrid Bibiana Garzén, Préxima visita
No se evidencia soporte de la induccién sobre la operacion del servicio de alimentacion para el p | de nuevo manipuladora .
o 25 |ingrid Bibiana Garzén. Préxima viaia
Se evidencia durante la visita que sl wn';edor sumlmstm doble vaso de sorbete de fresa a las participantes lactantes Estefania
R 53 Aguirre y Angela Martinez Valbuena g con el resp ble para no recibir vaso de leche, sin embargo inmediato
indicaron que cuando tienen jugo sin hcheumwn mubon doble vaso y no recibir porcion de leche o queso en dicha
oportunidad, lo cual en no conforme con lo establecido por el anexo técnico para dichos casos.
Mo se evidencia soporte de la asistencia a la jomada de sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada por la Subdi - wr
9 %8 | de Nutricién, de la nueva responsabie de Ia unidad operativa, AES
Mo se evidenci portes de |as actividades en estilos de vida saludable del mes de enero que de acuerdo al cronograma - :
o ey aprobado se debieron realizar el 14 y 21 de enero. Froxima vieita
/ //
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Variable

Fecha

O,P,R

Segulmiento Supervision

ddimm/aaaa

Si

27/08/022

25/0172023. En seguimiento se evidencia que el dor cuenta con meson en acero inoxidable, estantes
para abarrotes, v:uchllios se observa un recipiente pléstico con tapa nuevo, adn no.se cuenta con la
lidad de recipientes plasticos con tapa y canecas plasticas, stlo se cuenta con 2 ollas a presion. Se

reitera requerimients. 58 refiere falla de combustion en estufas y de enfriamiento de equipo de
refrigeracién.

13122022

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que los productos almacenados cumplen con la resolucion
5108/2005.

1311272022

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que se cuenta con los registros del plan de saneamiento
debidammmm.sinembnrposewidemiaquea&nmse‘—,' ita de forma ad da los

dimientos de limpieza y desinfeccién para frutas, verduras y empaques, de acuerdo alo establecido
en el plan de saneamiento.

131122022

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que el comedor dispone de ajl triturade para el uso de los
participantes.

Carrado

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia 2,16Kg de mandarina en condicion de sobre maduracién con
crecimiento fngico y deterioro. Se reitera requerimiento.

Abierto

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia nuevamente descongelacion de pechuga de pollo para mend
N*10 en recipientes con agua de un dia para otro

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que no se realiza de forma adecuada el prealistamiento de las

tas primas, se tran 4Kg de pulpa de fresa almacenados no utilizados pare la preparacién de la
jomada, La supervisién solicita desinfeccién de empaques de pulpa y del banano por no evidenciar que se
realiza el procedimiento en la preparacion.

Abierto

4/01/2023

25/01/2023. En seguimi se evidencia que el dor no cuenta con la totalidad de la materia prima
para las preparaciones de la jornada, hay faltante de 0,4Kg de crema de leche del postre del menu N°9,
suministrado en la jornada,

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que no se cuenta con la totalidad de las materias primas para
dos dias de preparacion menu: 8,10.11, se evidencia falt de: farina de cerca 5,5Kg, 0,5Kg miga
de pan, B,8Kg de helado, no se cuenta con platano hartén maduro sino con platano harton verde para
mend N*10, faltante de 0.4Kg de crema de leche. Pendiente 11,78Kg de fresa.

Abjerto

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que no se impl de forma ad da los criterios de
aceptacién y rechazo, se cuenta con platano hartén verde para la preparacién del mend N*10 platane
madure en monedas,

17

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que el comedor cuenta con estante para almacenar barrotes sin
embargo La arveja verde seca de la preparacion de la cazuela menu N*10 se observa almacenada en
congelacion, se refiere error en el dia de hidratacion.

Abierto

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que no hay coincidencia entre la existencia de alimentos
almacenados y el registro de entradas y salidas; se evidencia 3Kg de yogurt y el registro no registra
enistencia, se evidencia 4Kg de pulpa de lulo y el registro no registra existencia

Abjerto

21

410112023

25/01/2023. En seguimiento se avidencla que se impl de forma adecuada las buenas practicas de
manufactura durante la jornada por parte del personal manipulader.

23

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que se cuenta con el cartificado de aptitud de Ingrid Bibiana
| garzén, y de todo el personal que asi lo requiere.

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que el drea de almacenamiento cuenta con medias cafias, sin
embargo se mantiene la condicon de deterioro del emboquillado en piso, paredes del drea de proceso y
almacenamiento (cuartos frios), al igual que la poceta de la misma 4rea. El pollo bajo el mesén no cuenta
con supefficie redondeada en unién con el piso.

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que se cuenta con la campana extractora en funcionamiento sin
embarge el anjeo unicado en ia puerta de la bodege atn no garantiza la hermeticidad del 4rea, se
encuenira suelto.

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que se mantiene la condicion de los 2 tomas corriente en &l drea
da proceso que se encuentran sueltas

37

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que el comedor cuenta con locker para el alistamiento del
personal

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia elementos de aseo en orden e identificados de acuerdo al cadigo
de colores

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que se cuenta con sefalizacién de seguridad de rutas de

|evacuacion

Cerrado

4/01/2023

25/01/2023. En seguimiento se evidencia que no se cumple con los pesos servidos establecidos en la
minuta patrén para el grupo etdreo de mayores de 14 afies por no ajustarse al rango de tolerancia en
gramaje para las praparaciones de came de cerdo asada con perejil, banano con crema de leche y
ensalada de remolacha, zanahoria y mayonesa

Ablerto
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25/01/2023. En seguimiento se evidencia que el comedor no garantiza las temperaturas de seguridad de
{as prep: 185! lada de lach horia y may T*178°Cy T"2: 8,3°C, cerdo asada con .
Qi ] = WO1/2023 | sorefil T*2: 53,5°C, crema de leche del postre T*1:17,4°C y T*2-.9,3°C, sorbete de fresa T°2: 6,.6°C, papaa| | | Abiero
la francesa T*2: 41 4°C
25/01/2023. En seguimiento se evidencia que en el sistema no se cuenta con la totalidad de los
o 59 4/01/2023 participant lidos y taflados, en ita al sist se observan 191 ingresados. No hay claridad por X Abierto
los cambios sufridos en el comedor por el cambio de la sede.
25/01/2023. En seguimiento no se evidencia reporte de informe cuantitativo mensual de actividades del g
Qi r e ADV2023 o de eiero en EVS, al profesional nulriclonista de fa SLIS. X | Ablerto
25/01/2023. En seguimiento se evidencia que el dor cuenta con extintores accequibles a las dreas de
o] 70 4/01/2023 POROr Y DrEDRTRGOT. Cerrado
/ /
pd
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1. Identificacion

e v e e Y W [

Se ejecuta el ciclo de menls de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de

NC NA Cc NC NA
superar los intercambios permitidos por anexo D D D El D

técnico (maximo un (1) intercambio al dia y Todos los alimentos para las iica éa
méximo tres (3) intercambios a la semana), o por % % prepar

: s i mayor, fortultos. salicita 2 |encuentran en 6pumas condiciones de calidad y
aprobacion a la nutricionista local mediante el dantio desu vids i

"Formato autorizacidn cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

Se realiza proceso de descongelacion segin lo

3 estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chorro de agua, canecas con agua o

sometidos a proceso de coccidn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la
minuta cumple con la normatividad de rotulado de|
alimentos (Resolucion N* 51_09 de 2005)

e
S
o

BE

s

Las ensaladas y posires gque contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
5 |suministro. Los jugos se preparan una I'nra[
antes del servido y no se incorpora blogues de!
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo.

Los condimentos utilizados en las preparaciones)
son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
cebolla, tomate, pimentdén, orégano, entre otros).
Se preparan los alimentos de acuerdo con los|
lineamientos establecidos por la SDIS.

[<]o
[z
[z
<)o

mE

[z

Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacién de un
menu vegetariano dentro de los primeros quince|
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrade por la

o
BE
ES
[<]o

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
ioniaacin o, ol : i e

7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico, B |Subdireccion de Nutricidn.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, disefia dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la| propuestas de ments vegetarianos y remite a la
preparacion. profesional en nutricion y dietética de la SLIS

para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes la
preparacion vegetariana aprobada.

3

[z

"_ N° Convenio/Vigencia: 7133-2022 Nombre Asociado: CONSORCIO CORSINAPSIS - FMM E;d
Nomire Comedor Comunitario - Cocina Popuir : CC CF 113837-CC CP 19016 NACTONES UNIDAS '
Fecha Inicio Operacion: BOBI02 Fecha Final Dperacion: ZB0BENES
Mombre Respensable def Servicie: CHRISTIAM CAMILD CUELLA DASTHID

2. Ubicacién
Localidad: CIUDAD BOLIVAR __ Barrio: NACIONES UNIDAS Direccion: ___ CARRERA 18R # 77A-27 SUR
Tel: NO TIENE Cel.: 3238104847 Correo Electrénico: comedomacionesunidas@outlook.es
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 » N° Participantes en Atencién: 300
Participantes Autorizados por Plan de Compras 200 Total Asistencia del Dia: 187 Total Histérico de Asistencia: 11744
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Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de
_|mens contemplados en el anexo técnico

06 0

Peso Neto Peso Neto
. Requerido Utilizado : Requerido Utilizado
Mand | oredbenter} i (kg) Wy k) |
/ Protei; B r:/'_// ;
Sopa o | | /
9 cazuela | / | Tubércuto /
| | o platano |
e ! |
Cereal / | Bebidade | Pupadelulo | o 130
[ fruta Azocar | 30
Manzana 43 50 . | Melon 145 121
Verdura o : Pogtro Queso doble 2
ensalada | === crema 35 | 35
e |
) T S IRATRNE) ' =
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

?ManTpmmmud y consolidado Se adquieren los alimentos de todos los grupos
acuerdo a cobertura contratada o ;
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y para fas preparaciones de minimo dos (2) dias de
es acorde a los formatos establecidos por fa operacion (a excepcién de las frutas). Asi mismo,
10{SDIS "Pi. se adquiere el helado con la descripcién del
an de Compras semanal” y "Plan de 11 conbirihy reks e b N
compras consolidado mensual’, incluye listado : e b gramos, 'a papa y ml b
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de u:nammsula bt ay mp“":“aa 2 aiefts "egmm
céleulo para la compra y preparacion de g uente adquiere leche en polvo
alimentos. bultos.

BE
mE
1z
[Je
[x]5
[z

En el proceso de Recibo de alimentos implementa
lo establecido en el "Instructivo Recibo de
Alimentos, " procedimiento “Operacién entrega

[x]o
mE
W
[Jo
%] 3
W

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el

12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 de apoyos alimentarios en los servicios|
alimentos  adquiridos para el Comedor socigles” y formato "Recepcién de alimentos”|
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando |a temiperatura de recibo de

los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

Ne Variable R ge

Cmnhcminswnoemaanﬂsmsfamabbanfamﬂesommqwmmdehmlﬂaddeproveedoms(dlrectmy
duzlnbmdores}Pmdmommwwemeadepdbmydmlémymwmmmoym c NC  NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los D D
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacion |
Producto | Distribuidor | FechaGHS | Proveedor | CHS | Autorizacién cHs Sanitaria | Placa ’
Pi 4 Sanitaria Vehicul vehiculo !
| Imperio de l
| 1
5 ‘___F'olk) . pan 8101/2022 | 30/06/2022 21/08/2022 21/0822022 | SLIS39
Camne / E‘s"“'““ 9101/2022 | 30/06/2022 21/08/2022 21/08/2022 | SLI839
cames
Leche // MAKRC | 19/01/2022 / | 1308/2022 / JKV 835
Queso / MAKRO | 19/01/2022 / : 13/08/2022 / JKV 835
Yogut | ' MAKRO | 19/01/2022 / [ 1300022 | / JKV 835
| i |
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dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alll se encuentran.
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHSICS Proveador CHS Provesdor Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitari Vehiculo
Helado / MAKRO 19/01/2022 Favorable / 13/08/2022 JKV 385
lechede / MAKRO 18/01/2022 Favorable / 13/08r2022 JKV 385
Huevos // MAKRO 18/01/2022 Favarable / 110/2022 EXX 450
14 — !
Mayonesa / MAKRO | 18/01/72022 | Favorable / 1/10/2022 | EXX 450
Atin / MAKRO | 19012022 | Favorabie |/ 1102022 | EXX 450
Abarrotes | < MAKRO | 190012022 | Favorable | / 111012022 | EXX 450
Pulpas Hortipulpas | 100112022 Favorable - 5/08/2022 GZZ 839
B e T e nacenamien entos |
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables *
Cumplimiento |
c NC NA d.LL:rs !:zmwﬁns perecederos se almacenan dentro c NG NA
L% el " ; equipos correspondientes debidamente|
m:h ah'naceml red 3 L cadenr_a de frd|: I:l D organizados y separados de acuerdo a su E] D D
15l i . p naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ia
veini = :I:rl' g = 0yl deg ;:I?énl o 1¢ contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
s pier ':: rrtasa nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
l ’ vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nuamero de lote (si aplica).
" Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
L limentos '
= . 2 no perecederos empacados [+ NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener, c NC NA
individualmente, como granos y otros que X ;
. AR en refrigeracién, se almacenan en canastilla E D
g reeten fgos: perfodos_de-vele G e CIECA 18 |piasticas a temperatura ambiente, teniendo en
almacenan de manera organizada en estanteria P s
: ¥ 7 cuenta que no se saluren evitando dafio
a temperatura ambiente, sin contacto directo de Frecknis, Setarados de & 5
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT THeo: ~epa abectes. (icios fpo
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA c NC  NA
formatos “Control de temperatura de equipos D E D E D D
de refrigeracién” y "Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacién” tres veces durante el 20 alimentos preparados de. manera diaria de

acuerdo a lo establecide en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

21

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas pricticas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacidn limpia y
completa segun lo establecido.

|manos, ubicados en servicio de alimentos, area

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacién s los profesionales de
Nutricién local y socializado al personal. Digpone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de|

de consumo de alimentos y bafios.
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N. s Cumplimiento

‘|a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional,

El personal manipuladar de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior,

0 & O

ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 |Ingrid Bibiana Garzon G No presenta
2 |Rosalba Pulgarin 0082022
3 | Adriana Pinzén 3000872022
23 | 4| Marinela Oviedo 101072022
5 | Manuel Moreno (Auxiliar) 510912022
; |
. ——
8
]
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable mmg "'! |

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patron, ciclo de
menls y andlisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacidn enfrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

WE
[z

Fecha: 13/08/2022

Cuenta con capacitacién en recepcién de
alimentos y conocimienta de los criterios|
minimos de aceptacidn y rechazo, resolucion N°|
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se|
requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 19/09/2022

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
estandarizacién de utensilios para el servido de
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo, de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: 1211/2022

Cuenta con soportes (planila de asistencia,

registro fotografico, material de apoyo) de todas
las capacitaciones realizadas.

Ne Variable

.

Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacidn, de una (1) hora a cargo del

N Nombres y Apeliidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha induccién /

-

Ingrid Bibiana Garzon G

Fecha Capacitacién
ingreso
04/01/2023

Rosalba Pulgarin

151102022 - 26y 271272022

Adriana Pinzdn

f 15H0/2022 - 26y 271272022

Marinela Oviedo

| 1510/2022 - 26y 2711212022

1511012022 - 26y 2711212022

Manuel Moreno (Auxiliar)

———

| e | N[ ||| WM

TEMAS: ETAS- PSB
Residuos sélidos
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CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

N° Nivel de Cumplimiento | N° Variable CIu:pN:r::nw
Los alrededores se conservan en perfecto Las instalaciones estdn protegidas contra la
estado de aseo, libres de acumulacién de c N NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros] € NG NA

27 |residuos, alejados de botaderos de residucs, D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales E D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.

c NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales|] € ~ NC  NA

E D que no generan sustancias toxicas, resistentes, D |Z| D
El Comedor Comunitarioc cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarilado;, en  aquellas  situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion,

nevenwabsanwsehagamdegasGLP(gaa 30 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
propano), este debe cumplir con las) pared - pared de las éreas de preparacion y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. = construidos de material no combustible y contra

incendio, resistente, fiio y en material de facil
limpieza y desinfeccion.
Nivel de
il

' etk sl Cumpiimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
con fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior aun afiocuenta] © NG NA
con el saporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagndstico Del Servicio De [E’ [_—_’ D
Alimentacion”

31 |concepto: < Porcentaje de Cumplimiento: __ - %

Fecha:Dia: __ - Mesi___ - Affloo___ - N°Acta - o 5:“;%‘3 "2::;' i
HospitaliSubred: “

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable c Neae i !e {
Las dreas de cocina, distribucion, saldn e Ne NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NG NA
comedor, almacenamientc de alimentos, sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacién de elementos de aseo, IZ' D D pre alistamiento de alimentos crudos y zona de IE' D D
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, 1 grifo de accionamiento no’manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefializado
espaciaimente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracién o proximo a|
en adecuado estado de orden y limpieza. esta,

Las ventanas y puena; son de materiales que no c NC NA c NC  NA
generan sustancias toxicas, resistentes, no

porosos y con acabados libres de grietas o E D [:l El Comedor Comunitario cuenta con vanﬂlaciénL D El D
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion. directa o indirecta sin que generar incomodidad

Los vidrios se encuentran en buen estado, del personal, previene la condensacién del vapor,

cubiertos con pelicula de seguridad o algin polvo y facilita la remocién del calor. Las

34 |elemento para prevenir el estallido. Las puertas 35 |aberturas para la circulacién se encuentran
y cerramientos de material transparente deben protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
tener como sefalizacion franjas anaranjadas o buen estado, de material no comosivo y
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y facimente removibles para la limpieza y
120 m, o divisiones en la carpinteria con el reparacion.
propésito  de hacerlos visibles y  evitar
accidentes.
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Se cuenta con iluminacién natural y/o arfificial

‘|necesaria para la realizacién de las actividades

en todas las dreas. Las l@mparas, accesorios y!
otros medios de iluminacion del Comedor
Comunitario son del tipo de seguridad y estan
protegidos para evitar la contaminacién en caso
de ruptura.

N

%]

[z

m

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacion; esta area
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacion de elementos personales y ropa
de diario.

0@ 0

El Comedor Comunitaric cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de|
funcionamiento, con la dotacién de elementos
de aseo, lavamanocs para la higienizacién de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo.

Se garantiza el ingresoc a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.

E|o
W
[z

Se cuenta con un &rea especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
contaminacién, aplicando el codigo de colores|
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

[<]3
[z

O

El Comedor Comunitario cuenta con é&rea
destinada para el lavado de elementos de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacién,

E|n
W
[z

41

|Cuenta con lugar para almacenamiento de

productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asl mismo se dispone de las fichas|
de seguridad de los productos quimicos)
utilizados en la limpieza y desinfeccién.

o
1%
Oz

Todas las dreas del Comedor Comunitario se|] € NC  NA o e S “'e"‘: o erouen™ ¢ N NA
fim en excelenie EE;“D :i orde ; m“' D D particularidades del Comedor Comunitario. Se D D
cr::::a (‘b"l“ nam::au mamia : reaL :gsé implementan adecuadamente los programas de|
g2 | 200%. Wen. s baflon).. Low: 43 |impieza y desinfeccién, gestion integral de
mantienen sin  exceso de humedad. Se reiich sélidos de plagss y
encuentra publicada en un lugar visible para los imi 5 aurmmstro i fad
n'aljlipulsdoras la tabla de dosificacion de de control del plan de l:mti.t EI' o
desl . encuentran actualizados.
v v T

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidréufico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia__05___ Mes__11___ Afio__2022__ Materlal: N° Tanques: _2__
Capacidad Total: __1000| Empresa: GESTORES AMBIENTALES SAS
Concepto Sanitario: FAVORABLE Fecha Concepto: Dia__08___ Mes _ 11___ Afo__ 2021

[X]o
[z
[z

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha ultimo control: 05/11/2022
Empresa,GESTORES AMBIENTALES SAS

Concepto Sanitario: FAVORABLE

c NC NA
d O

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los|
cormedores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasilios de
salidas de evacuacibn se encuentran
sefializados en material folo luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 em
de ancho (minimo)

[Jo
<13
[z
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Ne Variable Variable
Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso, c NC NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
ne poroso, libre de grietas, pinturas y/o material D D con un plan de mantenimiento de equipos
desprendible tdxico, sin arstas y en materiales preventivo y corrective, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables, en perfecto realizacion de mantenimientos y hojas de vida
a7 estado de limpieza, higiene, desinfeccién vy 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.
funcionando adecuadamente, se encuentran Los equipos e instrumentos, como basculas,
instalados de forma secuencial, partiendo del grameras y los termometros son verificados)
recibo de los alimentos hasta la preparacion y semanalmente; y se registrar la informacion en el
distribucion de los mismos. formato establecido “Formalo de verificacién de
Estos se encuentran en cantidad segln los bésculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Nivel de
N° Variables . jimient
Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el c NG NA
100% de los participantes.
“*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban Ia entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la D I:I
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcadas de acuerdo con lo establecido en el
anexo técnico.
Cantidad Cantidad . Cantidad Cantidad
Menaje en Sitio | ostablecida | Evidenciada | | Menaje portable establecida | _evidenciada (U) 5
Bandeja pléstca | '° Por <2 38 el 30
I 1 por cada [ Recipiente hermético | B T,
Cuchara postre | orticipante | e ‘ 1000 mi L2 | X ,
1 porcada | ’7 . . |
48 Cuchara sopa | pa pticipante : 300 wae hennéhc?:.a‘?aﬂml ! 30 ] 30 -.
Cuchilomesa | | POrCada | 55 [ R | 30 {
_pamcugnte 200ml
Tenedor mesa m 300
articipante
300
i =TSR
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de mends a las
|personas manipuladoras de alimentos, asi como
el ciclo de menus y el mend del dia para los
participantes . Se asigna tumos para el consumo
de alimentos (turnos de 30 minutos) y se evita
aglomeraciones.

Para los participantes con autorizacién para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable
{minimo de 30 x 40 cm).

51

Para el servido de los alimentos se asegura una
presentacion adecuada y agradable; en
recipientes y menaje en buen estado, higienizado
y seco. El queso y los postres se sirven en
postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido, sobre la

entre 2°C a 6°C.

porcién individual y se encuentran a temperatura|

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

BE
W

ES

Se garantiza a los participantes |a entrega total de
los componentes de acuerdo al mend diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

=
>

L
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable s ophabiad
|Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patrén para los distintos grupos de B 1 NS NA Las Caracteristicas organolépticas de las|] C NC  NA
84 |edad determinados por la SDIS y se ajustenall [ | [X] [] | 56 [preparaciones presentan conformidad con la O O
rango de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segun el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
Ne Variables Nivelde
Cumplimiento |
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC  NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su D E D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote
Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una c NC  NA
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos|
veces con un intervalo de tiempo de dos horas D ]zl D
Grupo de Alimentos ‘Preparaci6n del Dia l T1°C T2°C
—_— e
J Sopa o Cazuela CAZUELA DE LENTEJAS 856 727
= Cereal ARROZ CON CILANTRO | 925 | eag
i Proteina SOBREBARRIGA EN SALSA | 21 525
: Ensalada o Verdura ENSALADA DE ESPINACA MANZANA FRESA Y MIEL 16,8 _l 135
Tubérculo o Plétano - YUCA EN SALSA CRIOLLA '
Bebida de Fruta o JUGO DE LULO
Postre MELON CON QUESO DOBLE CREMA
f A ;.1_ 2 = — =k s
Nivel de
0
N Variable Cumplimiento
. o - - La profesional en Nutricién y Dietética realiza la - Ne O HA
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta toma de medidas antropométricas al momento del
wnlai fortalecimiento que realiza la SLIS o el - D D inicio de la atencién a todos los participantes| I:l E I:]
equipe operativo de la Subdireccion de Nutricién nuevos, Adicionaimente se realiza el nimero de|
con vigencia de dos (2) afios tomas en los tiempos establecidos para nifias y
Fecha Fortalecimiento: nifics menores de 5 afios, mujeres gestantes ya| Toma dic 14/12/2022
Dia__07__ Mes_ 10___ Afo__ 2022_ participantes mayores de 5 aflos.
Asl mismo el profesional en Nutricion y dietética *Presenta los datos en los listados generados del
“yelRespomabiedelseMcioda!Cun'nedor sssisthiRBEmﬂsicooonﬁmayrratﬂcula
Comunitaric asisten a la jomada de profesional en Nutricion y Dietética, acta y
sensibilizacion en vigilancia nutricional realizada registro fotografico y registra la informacion en el
por la Subdireccion de Nutricién. sistema SIRBE.
Fecha Sensibilizacion *Remite el cronograma trimestral a la profesional|
Responsable del Servicio: en nutricion de la SLIS.
Dia_12__ Mes _ 10__ Afo_2022
Nutricionista : Fecha entrega cronograma: 24/10/2022
Dia_22 Mes_09__ Afo_ 2022
N Variable Nivel de Cumplimiento | No Variable 2 "';"I g
e - Elfla Nutricionista Dietista, el Responsable del
c . - . . c m NA
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6 O] gl Gl sl A
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros D Ir?ru:'iciomldebs icioaries: dads :ﬂm E I:] D
60|y sensibiidad de un (1) milimetros; en 81 priwpa il

adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

profesionales nutricionistas de la Subdireccitn
Local 0 el que haga sus veces.

Fecha; 2';["01 2022
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El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de fa SDIS.

Para los casos de participantes identificados con
mainutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricién o
bajo peso) el Profesional en Nutricidn y dietética
realiza las acciones de |[EC colectivas. Realiza
canalizacion a Secretaria Distrital de Salud de los
casos de desnufricibn y de obesidad
exclusivamente mediante e formato de

canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.

© 00

Entrega el plan de promocién en hébitos de
estiios de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por
la Subdireccién de Nutricidn de la SDIS. (En los
formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dia__28__ Mes_09__ Afo_ 2022
Aprobacién: 28/09/2022

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia |IEC, segin lo planteado en el|
plan de promocién en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatorla o acta de
reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE

Actividad IEC: _ Manejo y control en el
consumo de azlicares___

Actividad Fislca: Promocion de actividad fisica
Fecha: 12/12/2022

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Fecha Reporte Cuantitativo: 201212022
Fecha Reporte Cualitativo: 04/01/2023
R IS S e AP ;
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N°
Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al C NC NA C NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por E] D Cuenta con visita y concepto técnico de E D D
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios
Subdireccion para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afio, emitido por la .
67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial| Solicitud con pago del
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota). 25/10/2022
Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trabsjo de la Fecha: -
Subdireccién de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
c NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores C NC NA
multipropésito de 10 libras en buen estado, con
Cuenta con minime un botiquin tipo A con los E I:l I:l carga vigente, sefializados y ubicados en lugares| D E D
elementos establecidos en la Resolucién N° 705 de facil acceso y en puntos estratégicos, como|
89 |de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo| 70 |son: cerca al drea de

técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, érea de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.
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administrativoflinanciero en la visita financiera de|
seguimiento, a la supervisién o interventoria para
Su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable e mﬁiﬂ o
-|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NG NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes (o] NC  NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. IZ] D D (entidades de control, interventoria y personal E I:l
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo de SDIS en labores refacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afio con participantes del Comedor del convenic), al Comedor Comunitario - Cocinal
7 Comunitario - Cocina Popular, 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuademo en
el gue se registren las novedades y situaciones|
Cumple con las medidas de seguridad para el| especiales relacionadas con salud, estado fisico of
manejo de sustancias peligrosas, descargas emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion, Comedor
Ne Variables m’:l'“'!z "'; :
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable c jimient
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodobog{a| Cc NC NA Cc NC  NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes E |:] D E D D
de los componentes inclusidn social ¥ Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacién, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en campo| estas, NO se gjercen actividades de proselitismo
73|y el informe del components 74 |politico, religioso, ideolégico, comercial o de

cualquier ofra indole, Mo recibe ni recauda
donaciones, aportes wvoluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion.

El¢ d in de menus

tuvo aprob

el 14/12/2022

@i anexo tecnico.

EIoomadoﬁaarw:umannmsadedasdehacedusscmms.nmﬁwpore1malseenwanﬂ‘amlwmqusmmrﬂmmumdurcunmﬁmmahmmdom

Ha presentado varios cambios en fa cobertura durante los 15 dias posteriores a la titima visita, soliciiando ajuste al plan de compras a 130, 180 y actualmente cuianta con
aprobacion de 200 participantes hasta el 14 de enero de! 2023. Se observa para los dlas 22 y 23 de diciembre incremento de las participantes a 160-170 con plan de compras
ia to adi | del plan de compras para esos dias.

de 130, no se evid dici

Bjaae
.

Variabis

s

S realize soliciiud paia ajuste del plan & condicones acluales

Se recibe informe de gestion del mes de diciembre

Se observa que la nutricionista del asociado realiza durante fa jornada el envio del informe cualitativo que debia ser remitido a mas tardar el 23/12/2022

Se socializa el acta al Responsable de la unidad operativa
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Tipo Fecha Limite
O,P,R Varlable Descripcion Cumplimiento
R 2 Se evidencia 2, 98Kg de platano hartén madure sob durado con p ia de recimiento micetar inmediato
3 Se evidencia descongelacion de pechuga de pollo para menu N*16 en recipientes con agua de un dia para otro Préxima visita
Se evidencia que no se realiza de forma ad da el prealistamiento de las materias primas, no se pesa el cilantro a adicionar en
(o] 7 la preparacion de arroz de ia jomada mend N*15. No se evidencia desinfeccién de empaques de pulpa ¥ queso, de igual forma Préxima visita
de la fresa, cilantro-
" g Se evidencia faltante de melén del postre del memu N* 15, se cuenta con 12,1Kg y se requieren 14,5Kg de acuerdoa lo gt
establecido en las mi y la cobertura del plan de ¢
Se evidencia que no se cuenta con los alimentos completos para la preparacién de 2 dias se observa pendiente granadilla 2Kg, . %)
(o] 1 AT Préxima visita
yuca en neto 6,3Kg menu N* 17.
o 13 Se avid que no se impl los criterios de aceptacién y rechazo se recibe Sirope sabor miel, por miel de abejas. Proxima visita
o 17 Se evidencia almacenados los alimentos de abarrotes en canastillas por no contar con estantsria Préxima visita
19 No hay coincidencia entre o registrado en el fdhmato de entradas y salidas y remisi .,y las ex ias realies para la Préima visita
granadilla con faltante de 2Kg, yuca para & mena N°16 y hetado 3 2Kg.
o 2 Se evidencia que no se implementan de forma adecuada las Buenas practicas de manufactura, se observa que el parsonal toma Préxima visit
los alimentos listos de consumo con las manos: pesaje de came, pulpa de fruta, mezcla de ensalada
o 23 Se evidencia que no se cuenta con el certificado médico de aptitud para manipular alimentos Ingrid Bibiana Garzén Préxima visita
o 30 Se evidencla deterioro del emboguillado en piso, paredes del drea de proceso, al igual que la poceta de la misma area. El pollo Préxima visita
bajo el mesén no cuenta con superficie redondeada en unién con el piso.
o 35 Se evidencia que no se cuenta con la pana a en funci 10, no se han instalado los adicionalmente Préxima vi
el anjeo unicado en |a puerta de la bodega no garantiza la hermeticidad del &rea, se encuentra suslio.
Q 36 Se evidencia 2 tomas cormi en el area de proceso que se encuantran sueltas Proxima visita
(o] 37 Se evidencia que el comedor no cuenta con locker para el alistamiento del personal Praxima visita
o 38 Se evidencia escoba roja, trapero amarillo y recogedor verde en el drea de proceso Préxima visita
(o] 46 Se evidencia que no se cuenta con sefializacién de seguridad de rutas de evacuacitn Préxima visita
Se evidencia que no se e con los pesos servidos establecidos en la minuta patrén para el grupo etdrec de 9 a 13 afos por
e} 54 no aj al rango de tol iaen g je para las prep iones de sobrebarriga en salsa, yuca en salsa criolla y melén Proxima visita
con queso doble crema
Se evidencia que el comedor no garantiza las temperaturas de seguridad de las preparacionas: lada de espinaca
o 57 fresa y miel T°1: 16,8°C y T*2: 13,5°C, sobrebarriga en salsa T°2: 52 5°C, quesc doble crema del postre T*1:10.5°C y Praxima visita
T2..8,8°C, Jugo de lulo T*2: 8,3°C
o sg No se evidencia en el cargue al sistema a totalidad de los participantes medidos y tallados, de acuerdo al listade 199 yse Préxima visita
observan 116
o 86 i&se::mc!arapunedeinfumemlimm“ddlam12023fuemdeios“ pos establecidos por el profesional nutricionista de Préxima visita
o 70 Se evidencia que no se cuenta con extintores en el comedor Proxima visita
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g% £ | Generacion % §
= a = O,PR Seguimiento Supervision (5] Estado
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04/01/2023. En seguimi se evidencia que el dor realiza bic de sede cambia de estufa y
equipes de frio, sin embargo se encuentra estufa de gas con problema de combustién, sélo se cuenta con

P a7 =7inanz2 un mesén de trabajo, faltan recipientes plasticos con tapas, canecas plast sta tibas, estantes X| Ableo A
para ubicar productos no perecederos, cuchillos, ollas. Se genera requerimiento.

Q 4 13122022 04/01/2023. En seguimiento se evidencia que |a carne para sopa no cuenta con rotulado del proveedor X | Abierto
04/01/2023.. En seguimiento se evidencia que se cuenta con los registros del plan de saneamiento
| debidamente actualizados, sin embargo se evidencia que n se impl de forma ad da los x

0 4 a0z procedimientos de limpieza y desinfeccién para frutas, verduras y empaques, de acuerdo alo establecido X| Abieda
en el plan de seneamiento.
04/01/2023. En seguimiento se evidencia que aun no se dispone de ajl triturade para el uso de los :

o 56 13122022 | participantes. X | Abierto
04/01/2023. En seguimi sa avidencia que el Resp ble de la unidad y la profesional social cuentan

I 131212022 | o ef soporte de asistencia a la socializacion del esiado nulricional del comedor del 5122022, X Cerrado
04/01/2023. En seguimiento se evidencia informe emitide por la nutricionista del asociado y Responsable
de la unidad, donde se declara que ninguno de los participantes reportados con caso de malnutricién en la

o 8 T base del comedor, se encuantran actualmente vinculados al mismo. Por tal motive no se realiza abordaje a X Cerrado
los casos de malnutricién.
04/01/2023. En segui se evidenci formidad en los soportes y cumplimiento de las actividades

o 85 13/112/2022 an EVS del mes de diciembre X Carrado

Pt
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4 : Quien Atiende la Visita - ¢ Quien Realiza la Visita
: ) ] ‘ .
mv‘?@\‘fm enite (ucuﬁf ¢ Haao Consuele Duace W
= N ¥ Apellidos Nombres y Apeliidos
) L]: Mavno (oraielo Doade W
Fitma Firma
2081 & sy
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Nota: La firma de este documento implica aceptacion de todo lo escrito.
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|A. Idenfificacion de la Unidad Operativa
N C o/Vig 7133-2022 1 Asociad CONSORCIO CORSINAPSIS - FMM
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular: CC CP 113837-CC CP 15-016 NACIONES UNIDAS
Fecha inicio Of S2022 Fecha Final Operacion: ZEUZZ0Z3
Responsable Servicr - CHRISTIAN CAMILO CUELLA CASTILLO

1B. Lista de Chequeo

REVISION INFORME - ] comc | OBSERVACION

1. Merfificacion gemera, T

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

1 |2.1. Comp Sub as Apoyo Alimentario, vmum;w«mmmsmwmi
en Ameriscion, Nutricion y Actiwded Pleica. i
2Z. Comg o : R ;‘ - p 1

2.3 Comp Subcomp de Amit A ¥S c s

‘Batniind tee 22XMIDTET

)
g S

Pt I

3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del jor comunitario-cocina popul c /

4 Reporta da acfividades de vigiancm oot € /
- Repens S amtividados on Sodisnes S nitmonlin, CRUTRsiin Y temiunioocian ME o pramesiin gt RAblen Sn oo Ao i s
saludabie con énfasis en ali i6n, nutricién y actividad fisica. G /

6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos {O.P,R) abiertos en visitas de la supervisién c /
componente alimentacion, nutricién y salubridad

SOPORTES

Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Saludable con énfasis en
Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica.

Compromiso 1 |Nombres de los f de control
Compromiso 2 |Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacién” o solicitud de visita (case instalacién nueva) PDF
Compromiso 3 |Propuesta mentl, corree envio, cormeo aprobacion (Un solo PDF)

Compromiso 4 ifon'rm Preparacitn de alimentos (FOR-PS5-243). En PDF
Compromiso 6 Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( fi encuesta, ic encuesta, soporte de envio a nufricionista local)

CING | NA OBSERVACION

Con salicitud
Entregados

olojo|l0]O

Correo de an\rln pmpum de manl:ls y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)
Compromiso 8 |Evidencia fi dela ion con hora y fecha ( PDF cuando aplique) NA Por resultados de encuesta

Compromiso T |Saoporte fotogrsfico en PDF donde se dispone de las minutas
Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)
Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotogréficos por capacitacién (Un solo PDF)

Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacion en estandarizacion de
utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

Compromiso 11 |Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PS5-245 correo envio, correo aprobacién (Un solo PDF)
Compromiso 12 | Soporte de asistencia
Compiomise 13 (Formato Toma y registio de medidas antropométiicas

ol|lo|lolo

Compromiso 10

O] o

THO2022

Y2022

0

(<]

T I T | VA LS U g i | i ST i O e

Compromiso 15 |Formato Canalizaclones a servicio de salud FOR-P55-387
Compromiso 16 |Acta, listado de asi ia, registro fotografico y ial de apoyo (Un solo PDF)
Compromiso 17 |Cronograma, correo de envio y cormeo de aprobacion (Un solo PDF)
Compromiso 18 |Acta, listado de asistencia, registro fotogréfico y material de apoyo (Un solo PDF)
Compromiso 15 |Reporle de digitacion del sistema SIRBE

omres 29 |1 TA A0 PTF Trorran s arvin U al Tnfarma FAnHin Tnfarme Faliaion Fmnds Srinie = =
= | |

1711272022

ao|lo|lolo

r
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Subcomponente de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION
c iso 1 Acta Concepto Sanitaric vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique) c /
Compiomiss 2 POF Protocole lavade manos-formato de limpicza y desinfeccion dol plan de c /
Formato inspeccion porciones servidas (mensual)
Compromiso 3 |Formato Ac iento de la op itn del servicio de alimentacion (mensual) en PDF G /
Compromiso 4 |PDF da los conceplos sanitaries vigentes de los proveedores c /
Compromiso § | Fomato en PDF “Formato verificacion transporte de afimentos” FOR-PSS-232 = /
FUF del formato de sntradas y salidas de alimentos
Compramiso & |Formato de recepcion de materia prima. = ¢ /
[Regisiro folografice en PLF de fos equipos, menaje y utensmios Ullizados en el comedor
Compromiso 7 |Factura pra de aje y/o equipos do aplique) Cc
egistro fotogralico toma de muestras POF
Compromiso 8 c Sélo foto del 31/12/2022
n de saneamiento POF -
5 Formato de declaracion de compromise o
Compromiso | matos de control mensual del plan de jertto debid diligenciados en PDF 3 >
F n prima
c Formato Preparacién de alimentos
i Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion) g
Compromiso 11 |No aplica soporte A Por lineamiento
Compromiso 12 | Soporte Lavado tangue en PDF 104 §/11/2022
Compromiso 13 | Acta. material de apovo. reaistro fotografico v listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF Cc 28y 27/12/2022
Plan de mar to (cronog y hojas de vida equipes)
i Formatos o documentos en POF de mantenimientos
Compromiso 14 | £ormats de verificacion de basculas y grameras”. G
Formato de tarmémetros
Compromiso 16| PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) Na
Compromiso 16 |PDF Resultados microbiolégicos (i do sean recibidos) (o] Resultados conformes
Compromiso 17 |PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique) NA Resuitados conformes
Compromiso 18 | PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) A Mo aplica para el periodo
Compromiso 19 |Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) NA Mo aplica para el periode
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros NINC OBSERVACION
. Plan de emergencias (PDF)
Compromiag™{ Soporte radicacién plan de emergencias (PDF) g
£ 3 Crnrnets e heimbnenis an SOE oieallaiol da sdiihe. easoais Al i il et L
Compromiso 3 |PDF Listado de el que se en el botiquin (cantidad nombre, lote y FV) Cc /
| Evidencias ubi int . de humo, estado instalaciones (PDF)
Sop de itach fizadas con Unidad Administrativa E jal - UAE del Cuerpo Oficlal de Bomberos o
Compromiso 4 v ¥
2% |soportes de soficitud ¢
= Ao romindndar Tl sl i ol i AIEWEY e s
Y v it g -
Comp 6 |Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos y consume en comedor (dos méximo en &l mes) c /
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D. Observaciones Generales
El comedor realiza entrega del informe de gestion del mes de diciembre, se reécibe 1CD con informe y soportes
pd

E. Concepto Revision Informe Mensual de Ejecucién

Conforme | X [No Conforme| | |

F. Firmas

Quien

tiende la visita

Quien realiza la visita

Oseestan (ols

—

Caller (ol

V

Moo (orstiele Ducide

Nombres y Apelliﬂos

I

I.Jl

Nombres y Apellidos

I/

—

Mona Covecele Duowdle B

Firma

2O RRL LOL

]

L

Firma

S19339¢ ¢

Cédula de Ciudadania L/

QC"’*)QW‘FM \')\@ C‘(.i QDU Jicio .

Cédula de Ciudadania

Profesicnal Apoje o Soperasion

Cargo

Cargo




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de14

1. Identificacion
Ne° Convenio/Vigencia:
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

Fecha Inicio Operacion:

022 NombreAsociado:  (CDyYLS T4 (: (GYs, ﬂ,g\,pﬁ‘ 3~ FM M

Hora Inicio | (=) 8L i { vy Hora Finalizacion

U333 -cec P

L9~ 0ib NG raes uncdod

0%4L09 20272

Nombre Responsable del Servicio:

chostron Commido

31 J12/2022
cue lluy

Fecha Final Operacion:

2. Ubicacion

Localidad: ¢ sucad Bultviv-  Barrio:

Lynince

Direccion: A ®@ 1X R WOMNR 2U Sy

Tel: N

Cel: 23 K10 464 Correo Electrénico: 0yl npcc0 0 rnedes @ oo, g0

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

200

Participantes Autorizados por Plan de Compras

N° Variable

12c

Nivel de Cumplimiento

Total Asistencia del Dia:

N° Participantes en Atencion: 3 CO

L2~ Total Histérico de Asistencia: % 4G Za

N° Variable Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o

X O

Todos los alimentos para las preparaciones se

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de,

7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

1 por situaciones de fuerza mayor, fortuitos : gnitjrincti:zue& dngmas condiciones de calidad y

solicita aprobacién a la nutricionista local = ’

mediante el "Formato autorizacién cambio de

preparaciones” para su respectiva aprobacion.

Ofrece menU especial para navidad y fin de afio.

Se realiza proceso de descongelacién segun lo ; - =

. L . s |

estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y C NC NA LC.’S alimentos-glilzados p ara l? preparmcion ds 3 C NC NA
3 A 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado de

no a chorro de agua, canecas con agua o D ¥ gl I:I

. 2 alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)

sometidos a proceso de coccidn). ?

Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA

picada son cortadas y picadas el mismo dia de EI son naturales (tomillo, laurel, pergjil, cilantro, g
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora vi 6 |cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros). {

antes del servido y no se incorpora bloques de ¢ Se preparan los alimentos de acuerdo con los

hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

NG NA Realiza encuesta con los participantes con el fin NG NA

e

de identificar la voluntad de aceptacion de un
meny vegetariano dentro de los primeros quince
(15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
con el modelo de encuesta suministrado por la
8 |Subdireccidn de Nutricion.

En caso de aceptacién, disefia dos (2)
propuestas de menus vegetarianos y remite a la
profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.

B




1601 Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA 2de 14

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

mends contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

Peso Neto Peso Neto
P . Requerido Utilizado . . Requerido Utilizado
Menu Ingredientes Menu Ingredientes
e (ka) (k) . (ka) (ka)
Proteina
Sopa o
cazuela )
Tubérculo
o platano i
Bebida de % C G0
Cereal
fruta v ,
A6 Lt
1R 13
b (3 ¥
Verdura o Postre : & - -
ensalada &l &y

NC

[l

NA

b

N° Variable N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado S sddiiiaren ow dlivientss de t6dos 165 ATLIES
de sousmo 4 i coberurg contatada o 2 s T ara Igs reparaciones de minimo dos (Zg) dr;as & HE k.
aufbrizada; Inglbyendorlos wlemontos: do aseo; ¥ ge 0 erasiér? (a excepcion de las frutas). Asi E D D
es acorde a los formatos establecidos por la L > 0P ) P ey ¢
" . mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS "Plan de Compras semanal’ y “Plan de 1 - :
Tl PEASUEL el listad del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
Zom;ﬁras (t:onsm ado;ie sdua ! ,'SC uy? éj a do exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
£ lMentos;. cronagrama de recibo y abia, og una sola fuente y no se adquiere leche en polvo,
calculo para la compra y preparacion de
: en bultos.
alimentos.
& i En el proceso de Recibo de alimentos i N
NA implementa lo establecido en el “Instructivo & i
T X - Aimentos, mento| [
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el 7 %ngcién deentre 9 ! deel;to:, - ﬁ:ﬁjg:;fnetz
12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 |/ g " .gl N f Y t \a“R ién d
alimentos  adquiridos para el  Comedor| O,S serwc:”os sociales’ y prmao ecepoion ae
Comunitario — Cocina Popular a//menltos tomandp y registrando Ia_ temperatura
de recibo de los alimentos que requieren cadena
de frio y verificando las condiciones del
transporte.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacién C_NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los m D D
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto Distribuidor Fecha CHS : Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
A LAYy Koy re? (JL \
Polo N\ O e reand A L LEE B | e
14 N COxmen BV 72 30t 2HOs 22 121/ 0%)22 | 834
Traoen? -
Carne AR o PAR = s g 2
OEAD o 0612213066l 2000 20051 2.2
Leche Bl i o reedidEn
PlencC. 10122 0 12109/ 22
Queso P Y Y NG Y
MoV et/ od 13/09122.
Yogur N Hedrp (G017 b
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Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto : Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Broveador Autorizacién CHS Placa
Distribuidor Proveedor Sanitaria Vehiculo
ed g MoArD 196172 Favorghle
Cremade \ -
leche MoWwrD 1G Favomdc
uevos N MoWe© 19/0120 Fasvoeble \
Mayonesa Meu % ‘
Alln \‘\ X f"‘;(;v\j’?\j }53/\ ] I/VL Co T DX "(
% " ‘\v
Abarrotes \ MGUy0 19J012 2 Eavocb le »-,\
Pescado \ \
AT T \ i 2 &
i \ealpco 1922 Foviceble MO9ieG 122 | 409

Nivel de Cumplimiento

dia.

Diligencia diariamente el “Formato de control de
entrada y salida de alimentos asociados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

| Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion Parsonal Manipulador

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables
c NG NA ldoslalimentqs perecederos Z_e a}(lmacdenb;g dent;o c NG NA
' . : e los equipos correspondientes debidamente
Los alimen n. g I:] ;
el 95 ique fepuisien cad_e‘a Hie il D organizados y separados de acuerdo a su l:l
estan  almacenados en condiciones de : ) :
) = o naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 |temperatura de refrigeracion y/o congelacién en 16 R ; e
recipientes plasticos o bolsas de  polietileno contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
transparentes. e i )
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederos empacados Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
ST c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener c NC NA
individusinents; ‘come: orancs - Gies gus en refrigeracion, se almacenan en canastilla f
17 FIESEiEn UBgPs: [eWiios de: idel i, sg @ D D 18 1a’sticasga temyeratura ambiente, teniendo en E
almacenan de manera organizada en estanteria Euenta fic ng 68 SHTEH e’vitando 56
a temperatura ambiente, sin contacto directo de mecénicoq Separados:de abarroles § Weisos s
la luz solar y sin presencia de humedad. UHT - oep y P
Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los c NC NA € NG NA
formatos “Control de temperatura de equipos E D EI @
de refrigeracion” y “Control de temperatura de i Se cuenta con muestras de referencias de los
19 equipos de congelacién” tres veces durante el 20 alimentos preparados de manera diaria de

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
completa segln lo establecido.

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Cc NC NA
Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del D
El personal manipulador de alimentos aplica las [E Comedor Comunitario — Cocina Popular y es lj
Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricion local y socializado al personal. Dispone

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
superior.a (1) afio, expedido por médico que cuente con niimero de registro profesional. E

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
! R e C M- § ' JET h ey g esies
' Drone. BepcEaci o KCY D 1GLO% 4202
2 Rooulba o) Goehn SOR8 2072
s Boviang. Ponzeh
23 4
Mayinelt  Coredo
* Monsie! Morene Cawsrirar).
6 -~
7 ——
8 B —
° T
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacién en el manejo de la

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de

: : ) : C NC NA . L ; & NC  NA
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de 1 alimentos,socializa al personal manipulador, 4 D
menUs y andlisis nutricionales de acuerdo al E personal nuevo; de manera presencial y cuenta IE
procedimiento “Operacién entrega de apoyos con el soporte del proceso.
alimentarios en los servicios sociales” ' 4 A

Fecha: | &/ j1202d
Fecha: _13-09-2 022 _ o
Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 . itacio i 25 |registro fotografi terial d de tod
Cuenta con capacitacion en recepcion de registro fotografico, material de apoyo) de todas
alimentos y conocimiento de los criterios las capacitaciones realizadas.
minimos de aceptacion y rechazo, resolucién N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: _ 2.4 ll‘; IRAV s
N° Variable Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segln lo establecido en el anexo técnico.

N°

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Induccion /
Fecha Capacitacion

Couxilm 'ﬂ ;

"D ant RBoogoacit Beyeo ; 27z = 28/
2l Rosadba . Zddpnun B2 2941072
N dpran ?“«r:{'ﬁu"’ﬁ . 21%;; 20291112
‘IMarmcla Ovrecle ) 2Rlilzee 29122

S Menuel Morens
6 .

2Tz 2900000

NC NA

&
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Ne

Variable

Categoria 5: Sanitario

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

27

Los ajrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacion de c NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros c NC  NA
residuos, alejados de botaderos de residuos, |:| D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales IX
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejilas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NA e NC NA

Los pisos, paredes y techos son de materiales
gue no generan sustancias toxicas, resistentes,

El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto y deslizantes y con acabados libres de grietas o
alcantarillado; en aquellas situaciones defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

29 eventuales en que se haga uso de gas GLP 30 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared v
(gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las &reas de preparacion y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra

incendio, resistente, fijjo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.
R

N° Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con c NC NA |
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De E I:‘
Alimentacion” :

31 Concepto: \ Porcentaje de Cumplimiento: __}_ %

Fecha: Dia: __ ™\ Mes: N Afo: '\» N° Acta: N
N\
Hospital/Subred: -
—

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las é&reas de cocina, distribucion, salén c NG NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NG NA
comedor, almacenamiento de alimentos, sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
higienizacion de elementos de aseo, D |:] pre alistamiento de alimentos crudos y zona de @
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de ) higienizacién). Se cuenta con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de  productos  quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o] el secado de manos, debidamente sefializado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracidén o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.

Las ventanas y puertas son de materiales que c NC NA I NC NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no i

porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacidn &

defectos que ‘dificulten la limpieza - directa o indirecta sin que generar incomodidad

desinfeccion. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion del vapor,

buen estado, cubiertos con pelicula de polvo y facilita la remocién del calor. Las

34 [seguridad o algin elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacion se encuentran
estallido. Las puertas y cerramientos de protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
material transparente deben tener como buen estado, de material no corrosivo y
sefializacién franjas anaranjadas o blanco- facilmente removibles para la limpieza vy
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m, reparacion.

o divisiones en la carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con é&rea de
necesaria para la realizacidén de las actividades NA alistamiento para el personal manipulador de C NC NA
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y D alimentos separado de los servicios sanitarios, IX D
36 |otros medios de iluminacién del Comedor 37 |area de aimacenamiento o preparacion; esta area| 7
Comunitario son del tipo de seguridad y estan cuenta con lockers o casilleros en buen estado
protegidos para evitar la contaminacién en caso para la ubicacién de elementos personales y ropa
de ruptura. de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de C NC NA Se puents oo un G espedien pars C NC  NA
Inamionamisnte; £on 1o detaein s lemenios ﬂ |:| almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado g D

38

de aseo, lavamanos para la higienizacion de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
accesoy uso de este.

en un lugar que no genere riesgo de
39 |contaminacion, aplicando el cédigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

Cuenta con lugar para almacenamiento de

- i NA roductos quimicos, debidamente identificado c Ne NA
El Comedor Comunitario cuenta con &rea I:‘ produ gu micos; ’ X ' B
; al sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y
destinada para el lavado de elementos de aseo, : A , ’
40 A . 41 |se encuentra alejado de la cocina y del aimacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de I A : )
P de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. ” a
de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccién.
. . El lan i
Todas las areas del Comedor Comunitario se Y NC NA pa de Edmeamicnio S BAGOENIS NC NA

42

encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafics). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

documentado, actualizado y ajustado a las
D particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
43 |limpieza y desinfeccién, gestion integral de
residuos  solidos, control de plagas vy
abastecimiento o suministro de agua potable. Los
registros de control del plan de saneamiento se
encuentran actualizados.

Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

44

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y barfios, se realiza higienizacién cada seis (8) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia_'! Mes L0 Afo ¢O N° Tanques: L

£ Material:

Capacidad Total: J0UC & Empresa: _CodtUes Pmbieolules SRS

= S P i3 -
Concepto Sanitario: FCGgeC DI Fecha Concepto: Dia_% _ Mes _ji Afo_ U ¢

c NC NA

45

No se evidencia indicios o presencia de plagas,

roedores o vectores NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al

C,
WY /10 b2022 @ D I:I Comedor Comunitario; las escaleras y los

corredores cumplen con las especificaciones

Fecha Ultimo control:

T N o tablecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
Al o inbenio P13 L
Empresa: (‘"* e T ”f"’ “*i‘*’i‘f’“’} ‘ salidas de  evacuacion se encuentran
. o [ sefializados en material foto luminiscente o
Concepto Sanitario: FOUQTG LT .

acrilico en un tamano de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo)
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__ Categoria 6: Menaje y Equip

Variable

N°

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material
desprendible téxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto  estadec de limpieza, higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucion de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

47

OX O

48

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
con un plan de mantenimiento de equipos
preventive y correctivo, cronograma para la
realizacidon de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentas.

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termometros son verificados
semanalmente; y se registrar la informacion en el
formato establecido “Formato de verificacién de
basculas y grameras”. .

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

49

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

Plato seco

i ficipants

i Menaie en sitio | Cantidad Cantidad | - I '0 ettt ~ Cantidad | Cantidad |
| | establecida | Evidenciada | | °"@oPOTY® | establecida | evidenciada (U) |
B;ﬁaé'a T 10 por cada " Recipiente hermético | ] L e
13 p 300 B 500 mi 30 1
Giichaa bostia 1 por cada Recipiente hermético — n
o P participante | ___1o00mi I 31 e
1 por cada 5 s £ ~ £
i J
Cuchara sopa participante Recipiente hermético 330 mi , j C
——T — S ; 2 E—
Cuchito mesa | - scipante | 3010) 30
Tenedor mesa 1 pgr-cada i
) participante |
Postrera ! pgr' cada
. participante | |
. 1 por cada {
) Vaso jugo icipante !
porcada |
Plato sopa participante | 300
1porcada |

NC NA

5

Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos

N° Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de mends a las

personas manipuladoras de alimentos, asi como C NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una C NC NA
el ciclo de mends y el mend del dia para los ‘E l:l D presentacién adecuada y agradable; en
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado E
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
se evita aglomeraciones. postreras.
50 G i 51
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los) se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos, bien porcién individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
NC NA NC NA

las manos y no se utilizan guantes desechables|
para tomar los alimentos de modo que se evite
la contaminacién cruzada. Se emplean
utensilios aforados o estandarizados.

52
Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

53

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al men( diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

‘En
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N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos establecidos,
en la minuta patron para los distintos grupos de ¢ NC NA Las Caracteristicas organolépticas de las c NC NA
54 edad‘ determinados por la SDIS y se ajustan al g] I:] D 55 |preparaciones presentan conformidad con la E} D D

rango de tolerancia en gramaje
establecido en el anexo técnico .

(peso)

calidad esperada segln el tipo de preparacion.

N° Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o C NC NA
56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una C NC NA

57

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos

Preparacion del Dia

TIc | T2°C

SopacCazueld  leeoueln de 9
i Cereal ~ . 3 N [
| e Nogz Lun cdonted
Proteina

Cowne de ppedy

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Platano

Bebida de Fruta

Postre

v _de m™mcong

/)

re

verdoere scldcado 7&{3,,;)1:? VO
| Popo cuotla doe

I EE )
4

LBpaone cun gurse deble e

Opt e S0Che
L

lor.

5]

___ Categoria 8: Vigilancia Nutricional

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

58

La profesional en Nutricidn y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccion de Nutricidén
con vigencia de dos (2) afios
Fecha.Fortalecimiento:

Dia{hF Mes O Afo_2 027

Asi mismo el profesional en Nutricion y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a Ila jornada de
sensibilizacion en  vigilancia nutricional
realizada por la Subdireccion de Nutricion.

Fecha Sensibilizacion
Responsable del Servicio:

Dia_{Z Mes g Afo 20272

NA

L]

C NC

X [

59

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento,
del inicio de la atencién a todos los participantes
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y|
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricion y Dietética, acta y
registro fotografico y registra fa informacién en el
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional
en nutricion de la SLIS.

NC

HEE

NA

X

= T Fecha entrega cronograma:
Nutricionista : 24 70 L7027
Dia 22 Mes O% Afo 2027 =
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

60

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6
Kg vy tallimetro con capacidad de dos (2) metros;
y sensibilidad de un (1) milimetros; en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las!
especificaciones descritas en el anexo técnico.

NC NA

it

61

Elffla Nutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacion de la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

L0 /10 [2077

Fecha:

NA

bz

O
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N° Variable

Nivel de Cumplimiento l N

—

Variable

Nivel de Cumplimiento

El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguiente de la entrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS.

62

N° Variable

X O O

Fecha:
Dia_2.&
Mes 11

Afo 2072

__con Enfasis en Alimentacién,

Nivel de Cumplimiento

63

ion, Educacion y Comuni‘c‘:gcjén (IEC) en Promaciar
Nutricion y Actividad Fisic

Ne°

Para los casos de participantes identificados con
malnutricidn (sobrepeso, obesidad, desnutricién
o bajo peso) el Profesional en Nutricién vy
dietética realiza las acciones de IEC colectivas.
Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricién aguda u obesidad en nifias y
ninos menores de 5 afios.

Variable

stilos de Vida Saludable

C NC NA
0

4

i

Nivel de Cumplimiento

Entrega el plan de promocién en habitos de
estios de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por|
64 la Subdireccién de Nutricion de la SDIS. (En los

formatos establecidos por la SDIS).

Fecha de Entrega:

Dal¥ Mes 09 Ano 2072~
(A o9 7022 Bpir

X O O

ybuclo

65

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el
plan de promocién en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
SRS MonerQ Y ontTel e

Cunsumy de az
oo e

L Q

Actividad IEC: €1
P it
actrerdl ot §¢

12/ 1102022

Actividad Fisica:

Fecha:

NC NA

O X O

P Y™

5o Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

Ne Variable

\mbientes Adecuados y Segtiros

Nivel de Cumplimiento

Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al C NC NA C NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por EI I:I D Cuenta con visita y concepto técnico de IX D
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccién contra incendios
Subdireccién para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes Ri(,i’i} vely dﬁ; 68 [UAECOB  (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema )l’; JiJ ;';UZ pa
de Seguridad y Salud en el trabajo de la RS Fecha: N
Subdireccién de Gestién y Desarrolio de Talento o e Y (SIS 7
Humano de la SDIS. YaGgo 25 10 20ec
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC  NA

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucion N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

69

b

70

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugeres
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacién de sistema de
deteccion de humo.

Eo
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MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PEGINA | 10 g4
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta.con la capacitacién en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. EI D D (entidades de control, interventoria y personal @ D
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo| de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacién. Comedor

N° Variables Nivel de Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con la metodologia le; NC NA C NC NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes @ @
de los componentes inclusidn social vy Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacion, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73jcampo y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideolégico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervisién o interventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
para su respectiva revisién y aprobacién, en los corresponsabilidad o de participacion.
términos establecidos en el anexo técnico.
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PROCESOQ: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION

FORMATO
NO CONTROLADO

COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA I 1de3
Periodo Informe pesde (9§ | 41 [Pow. 7 | Hesta (B01}] [207 7 | FechaRevision
A. ldentificacion de la Unidad Operativa
NeConvaniolVigencia: Tl 123 2 «'{73 Nombre Asociado: (o~ GrCl0  (COSrnep SiS — F f‘*’% M
- L i c
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular: L] 3% - 0o ‘0 19 -0l NGroin 2.8 siﬁ*},’ dao
Fecha Inicio Operacion: CR iG> p Fecha Final Operacion: R L2 (2027
Responsable Servicio : C h D S'n G Ch H o Lol fﬁ” { v
B. Lista de Chequeo
REVISION INFORME CINC OBSERVACION
1. Identificacion general. L T — —
, —
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con|
énfasis en Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica. L
2.2. Compromisos Subcomponente Salubridad C
2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros C/
3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular C,
4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional C
5. Reporte de actividades en acciones de informacion, educacion y comunicacién (IEC) en promocién de habitos en estilos de . N
vida saludable con énfasis en alimentacion, nutricion y actividad fisica. C
6. Acciones correctivas a las observaciones, planes de mejora y requerimientos (O,P,R) abiertos en visitas de la supervisién ~
componente alimentacion, nutricién y salubridad C_
SOPORTES
Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con énfasis en -
E 2 L i s CINC | NA OBSERVACION
Alimentacion, Nutricion y Actividad Fisica.
Compromiso 1 [Nombres de los formatos de control
Compromiso 2 [Formato autodiagndstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacion nueva) PDF \\\\\

Compromiso 3 |Propuesta men, correo envio, correo aprobacién (Un solo PDF) LGt €Tr

=
&
(\1\?5” el Xl A

Compromiso 4

Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF

Encuesta Vegetariana. Un solo PDF( formato encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista

Compromiso 5 local)

Correo de envio, propuesta de menus y aprobacion por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)

Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacion con hora y fecha ( PDF cuando aplique)

Compromiso 7 |Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF( FOR-PSS-226)

Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos por capacitacion (Un solo PDF)

Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotograficos de la capacitacién en estandarizacion de

Compromisof 0 utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

Compromiso 11|Formato Autorizacién Cambio de Preparaciones FOR-PSS-245 correo envio, correo aprobacion (Un solo PDF)

Compromiso 12

Soporte de asistencia

OO0 [0 n0)D

Compromiso 13

Formato Toma y registro de medidas antropométricas

Compromiso 14

Reporte de digitacion del sistema SIRBE

¢|-

Compromiso 15

Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397

NG

{

1enle po
NSO FOe

vl

Compromiso 16

Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF)

Compromiso 17

Cronograma, correo de envio y correo de aprobacién (Un solo PDF)

Compromiso 18

Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo PDF)

Compromiso 19

Reporte de digitacién del sistema SIRBE

Compromiso 20

Un solo PDF (correo de envio y el informe cuantitativo). Informe cualitativo cuando aplique

OOy D e D
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FORMATO
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
. COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA 2de3
Subcomponente de Salubridad N/NC | NA OBSERVACION

Compromiso 1

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

f

Compromiso 2

PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccion del plan de saneamiento

Compromiso 3

Formato inspeccién porciones servidas (mensual)
Formato Acompafiamiento de la operacién del servicio de alimentacion (mensual) en PDF

Compromiso 4

PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedores

e o

Compromiso §

Formato en PDF “Formato verificacion transporte de alimentos” FOR-PSS-232

V]

'\

Compromiso 6

PDF del formato de entradas y salidas de alimentos
Formato de recepcion de materia prima.

Compromiso 7

Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedor
Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

Compromiso 8

Registro fotogréfico toma de muestras PDF

00 |e

Compromiso 9

Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracion de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamiente debidamente diligenciados en PDF

¢

Formato Recepcion materia prima
Formato Preparacion de alimentos

. ~ 1
Compromiso 10 Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion) - ‘\
Compromiso 11|No aplica soporte N ’f}

Compromiso 12|Soporte Lavado tanque en PDF C

Compromiso 13

Acta, material de apoyo, registro fotogréfico y listado de asistencia de la actividad realizada al personal. PDF

N

Compromiso 14

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos

Formato de verificacion de basculas y grameras”.

Formato de termometros

\

‘t

Compromiso 15

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

\

Compromiso 16

PDF Resultados microbioldgicos (cuando sean recibidos)

Wheen e syt
O

Compromiso 17

PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos {en caso que aplique)

A enbe oes it

Compromiso 18|PDF Formato toma de muestras (cuando aplique) i; =
Compromiso 19|Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique) !x} {\ =
Vit -
Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros N/NC| NA OBSERVACION
. Plan de emergencias (PDF) 3
Compromiso 1
p ' Soporte radicacion plan de emergencias (PDF) (;

Compromiso 2

Concepto de bomberos en PDF o solicitud de visita , soporte de pago

Compromiso 3

PDF Listado de elementos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV)

Compromiso 4

Evidencias ubicacién extintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)

o soportes de solicitud

Soportes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos

Compromiso 5

Ficha ingreso visitantes y cuaderno de novedades presentadas en el mes del informe (PDF)

Compromiso 6

Evidencias fotogréficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos maximo en el mes)
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Quien atiende la visita

Quien realiza la visita
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IDENTIFICACION CO

COCINA

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DeBosorADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA |13 MES | 12 ANO | 2022

MEDOR COMUNITARIO
POPULAR

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113837- CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7133-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura

D Seguimiento

Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VAR

IABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

81-16 Carrera 18d Bis

Ciudad Bolivar 81-16 Carrera 18d Bis®

Ciudad Bolivar, 8%

Bogota
13 dic. 2022 8:40:36 a. m.

Bogota
13 dic. 2022 8:40:07.a. m.

No de Variable: 47

Descripcion: 13/12/2022- Estufa industrial de 5 puestos
con presencia de oxido y desprendimiento de pintura;
congelador horizontal de almacenamiento de carnes, con
desprendimiento de pintura interna, tapa no cierra bien y|
se encuentra deteriorada (rota en marco externo, donde
se expone fibra). Se encuentra dentro de los tiempos hasta
el 15/12/2022.

No de Variable: 4

Descripcion: Se evidencia que el rotulo de una bolsa de
lomo de cerdo (11 kg), marca “Imperio de las Carnes”, se|
desprende facilmente.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DeBosorADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA |13 MES | 12 ANO | 2022

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113837- CCCP 19-016 NACIONES UNIDAS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7133-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

Bogota
2022/9:57:17.a/m.

16 Carrera 18d Bis
Ciudad Bolivar

81-16 Carrera 18d Bis
Ciudad Bolivar

Bogota
13 dic. 2022 8:52:21 a. m.

£796:6/720ZR1p L
e1000g

No de Variable: 43 No de Variable: 56

Descripcion: Se evidencia formato de limpieza yDescripcion: Se evidencia que no se dispone de aji molido

desinfeccion y seguimiento a soluciones desinfectantes,durante el servicio.
desactualizado, desde el 07/12/2022.
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ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTAD.C.

Scc(sfaria .
Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

SEMANA N° 4

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 20

Bogota
13 dic. 2022°10:23:58 a. m.
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Apoyo ala supervision

ANDREA VARGAS LOZANO

Nombres y Apellidos

52.202.371

Cédula de Ciudadania
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