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Capitulo A INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

1. Identificacion

N° ConvenioVigencia: 1133 22022 Nombre Asociado: CONJO 2O CORSIMNAPSIS - FHM
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular 113 637 -—ccecp /1 -0/ /V/.!(rorve S UNID/) 3
Fecha Inicio Operacion 08/0 q/Z,OlZ Fecha Final Operacioén: 3¢ // 2/tozz
Nombre Responsable del Servicio: ()HIZI stanN (B0 QWeNNAR

2. Ubicacion
Localidad: CIUDAD BUUUJJZ Barrio: —ZJMD’UAQ Direccion: /é/Z /8n 30/’ Y sus2.

Correo Electrénico:  (omed ornacion ey @ oviloot, e

Tel: NO 7i¢NE Cel: 32381046439
3. Cobertura
Cobenura Diaria Contratada: 5 OO N° Participantes en Atencion: g o
Participantes Autorizados por Plan de Compras /20 Total Asistencia del Dia: 120 Total Histérico de Asislencia: 6 SGS

Capitulo B: OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIME|

Categoria 1: Verificacion del Menu y Prepéracio'n

Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecute el ciclo de menus de acuerdo con el c NC NA c NC NA
calendario esteblecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo IZ] [:] D E D D
técnico (méximo un (1) inlercambio al dia y : i

. méximo tres (3) intercambios 2 l2 semana), o ) Todos los allme.ntps para Igs'preparacnoqes se
or situaciones de fuerza mayor, fortuitos encuentran en optler\as condiciones de calidad )|
solictz aprobacion 2 Iz nutricionista local dentio de suivida Uil
meciznte el “Formato surcnzacion cambio de
orepereciones” pera su respecliva aprobacion.

Ofrece menu especial parz navidad y fin de afo.
Se: realizz proceso de:descongelacicn segun o Los alimentos utilizados para la preparacion dz la
., |estipulzoo en znexo técnico (en refrigeracion y c NC NA 4 |mi garalap g - C NC NA
2 lne z choro de ague. canecas con agua o [Z] D D mlnu.la cumple con Ig 'norr.nahwda de r_o(ulaco m D f—1
R i : de alimentos (Resolucion N° 5109 de 2003) L
SOMELCOS 2 proceso de coccion).
Las ensezladas y postres que contienen fruta Cc NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciongs [ NC NA
picade son conadas y picadas el mismo dla de @ D D son naturales (tomillo, laurel, persjil, cilantro, [Z‘ D D

5 |suministro. Los jugos se preparan una hora d 6 [cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros). -
anles del servicc y no se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
nielc o bolszs de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

c NC NA Realiza encuesta con los participantas con el fin NA

[Z] D D de identificar la voluntad de aceptacion de un D
El pre-zlistamiento de alimentos se realiza menu vegelariano dentra de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccion, clgsificacion, (15) dias de operacidn del canvenia, de acuerda
higienizacion, pelado, cone o picade, pesado de con el modelo de encussta suministrado por la

7 |loe zlimentos y con lo establecido anexo lecnico. 8 [Subdireccion de Nutricion.
Las frutes, verdures, enlalados, bolsas de leche En caso de acaptacidn, disena dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo & la propueslas de manis vegetarianos y ramite a la
preparacion. profgsional en nutrician y distdtica de la SLIS
para su autarizacion. Qfrace una (1) vez al mas
la preparacian vagatariana aprobada.
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menus contemplados en el anexo lécnico

Se utiliza Iz totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

NC NA

F

i Peso Neto Pesa Neto ‘
;| Menu ' Ingredientes e Requerida | Utitizado Menu ; Ingredientes Requerido Utilizado i
L [ (kg) (kg) ! (kg) (ka) )
| | 1 | |
! \ Proteina - I
Sopao ! | -\ !
9 cazuela i | !
j | Tubérculo N !
| \! o platano ~ |
| Cereat | l Be::lda de |HoRawsn | 137 57 i
| ruta
! Le cHe 3;)\‘{ 3%
i |
e cHuen 24 | TS yuns £-¥ €A :
Verdura o 7 Postre ;
ensalada  HArLZANA T | 23 | 10(’;!/01 2.7 5
FRaA lzs | 2y
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
N¢ Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimientc
Elabora plan de compras mensual y consolidado & adaule los alimentos de todos |
de acuerdo 2 lz cobertura contratada o ¢ NC NA ara I:s ‘;eenara ialnmsnd?e mfe i:1 OZ os(zgrUdQOS ¢ NC  NA
auterizade; incluyendo los elementos de aseo; y D D zeao eraiids (acox:e cion dr; I: ;1:15“3 ) /'\asi E D
es acorde a los formalos establecidos por la " P A € P s S.)' s
oy oW mismo, se adquiere el helado con la descripcion
10 |SDIS "Plan de Compres semanal"y "Plan de 11 . 4
~ s & 3 " del contenido neto en gramos, la papa y yuce sin
compras consolidado mensual’, incluye listado 9 .
A s exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
ge zlimentos, cronograme de recibo y tabla de :
;i L. una sola fuente y no se adquiere leche en palvo
célculo parz la compre y preparacion de
en bultos.
alimentos.
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentes c NC  NA
D D implementa lo establecido en el “lnstructivo IE m ]
Cuentz con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento “Operacion = |
2 fzoricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
zlimentos  adquiridos  para el Comedor| sociales" y formato “Recepcion de alimentos”
Comunitario — Cocineg Popular tomando y registrando la temperatura de recidoo
de los alimentos que requieren cadena de frioy
verificando las condiciones del transporie.
N¢ Variable Nivel de Cumplimiento

distribuidores). Parz el caso
saniteriz vigente. Adicional cuenta con las aclas de Iinspeccién, vigllancla y c

zlimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Cuentz con los concepios sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de
de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacleos y derivados cuenta con concepto v autorizacion
onltrol de los vehiculos que transportan la totalidaa de los

proveedores (directos v

i Fecha Fecha Fecha | Autorizacion |
Producto f Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacian CHS 1 Sanitaria Placa
| Proveedor Sanitaria Vehiculo | vehiculo
T Y] | ¥
| ! O
™ E c =)
Pole |\ v s 100 e 30foufroce | 2t fonfroct |20 froce | 3
| LupPeti 0 | Y
Carne U as SG e O\‘ux‘{luu 50/()(,[10“ “IU“["U'“-I"l}?ﬁ‘/lo“z 839
|—. . % | L Wwen
Leche NE Moo |! l/m[mu 031z fwel | [
N 9. 3(;7 | wo L
Cueso L Pesiac eu[f._,/,m I‘“/‘Z/IU“ ' Lo
ray 30/ | | Lo pea
Yogurt Pesnn (| oyeuer \MI"I“J“ | LGy

C NC NA

X OO
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Fecha Fecha CHS Facha Facha
Producto Distribuidor [ CHS/CS | Proveedor CHS H p d Autorizacién CHS Placa
|_Distribuidor Proveador | rovescer Sanitaria Vahiculo |
Helsdo | f i i wopo |
AN (HOERO_18foifpocd pavorna )\ osfinfrcu |4t
Crema de \ | | ] woo |
leche I !H/.\O’—!Z_Q_;“"/tn/iai_‘.f/‘ vo2ABte | 0§/n/zou g |
Huevos ‘ ‘ i exx |
14 | [Maveo 19fo1/g0 2t | FAVORA R \ 01/10/10 t | Yso |
May i i !
Mayoness | \ AR erf10i2 Fpvors i \ li"/"’/"’ll %rxu
: ; g err |
awn | \\ HAKLO l‘?/m/{cz{’r-/ivdwhh( \ ofro]wer | %
Abarrotes | | [ ey |
RIotes | LA RO M[o«/zwzeruop,mu:' | \ oot | Usp |
Pescado | ‘ R | I e
Bylpas - | Moz Ty | 612 |
Hipe J | L puieas oy Izazl lrnuU-MBlt ! D - Usltﬂllotl ©oq |
btk 7% ot Categorfa 3 - Almacenamiento de Alimentos . .. .. .. . __. +
N°® Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variables Nivel de Cumplimiento

estan almacenados en condiciones

recipientes  plasticos ©
transparentes.

Los almentos que recuieren cadena de [rio
de
temperalure de refrigeracion y/o congelacion en
bolsas ce polietileno

C NC

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo 3 su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ia
contaminacion cruzada, con rotulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso.
numero de lote (si aplica).

c NC NA

OJ

Los
indivicuzlmente, como grenocs vy
2lmacenan oe

Iz Iz solar y sin presenciz de humedad.

zlimenlos no perececeros empacados
otros que
oresenten lergos periodos de vida util, se
menere organizacz en estanteria
z lemperature ambiente, sin contaclo directo de

U |

©

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantaner
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitande dado
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.

Registre dizrismente lzs temperaturas de los

los formalcs “Corirol oe lemperalura de
equipos oe refrigerscion” y  “Control de
lemperslurs O0€ equipos Oe congelacion” tres
veces gurente el die.

Diligenciz dizriamente el “Formalo de control de
enirsds y selice O0e &limenios asociados”,
1enienao en cuentz les existencias reales de los
zlmentos aue slii se encuentran,

equipos 0e zlmacenzmiento de alimentos en

20

Se cuenta con muestras de referencias de les
alimentos preparados de manera diana ce
acuerdo a lo establecido en el anexo tacnice y
conservadas durante 72 horas.

-
O
Z
x

R
IA

Categoria 4 - Practicas Higlénicas y Medidas de Proteccidn Personal Manipulador

lodoe Ioe procesce realizados en el Comedor

N}
b4

Comuninanc y cuentz con la dolacion limpia y
complele segun lo estavlecido

de l8lreros que indiquan al procesa de lavada de
manos, ubicados an sanvicio de alimentos, area
de consuma ds alimantos y banos

e Varizble Nivel de Cumplimlento | N Variable Nivel de Cumplimiento
v
c NC NA < NC NA |’
D Elabora el Pratacalo de Lavado ge Manos cel E D D i
El personal manipulzdor de zlimentos aplica las Comeador Camunitario — Cocina Popular y es 2 U
Buenze pracuicze de manufacture (BPM) en entregada para validacion a los profesionales de
22 [Nutrician lacal y sacializado al parsanal. Dispane
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aplitud para manipular alimentas, con una vigencia no
superior a (1) afo, expedido por médico que cuenle con numero de regislro profesional.

NC NA

X

N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos n Fecha Certificado Médico |
|
1 DJ/JN/.\ Igo,vnrau/) ée VeSS ’ IO/OQ /ZOZ e !
| ] } l
2| Yanin®  Forgsrsn " 30/08 /202 !
3 ! /_) PF—I/)N'A ’DI/UZON } 30 /Oﬁ/?D/Z !
23 | » i
4| Hopiweer  Oinepo | 19/)0 | 2022 ,
] i 7
|
|5 | Maweed Hore o | 09/)09/z0227 ;
1 t
Ig! | |
18] N ' !
l7! \ | |
ial o i i
18] \ : i
9] N
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Lz profesional en Nutncion y Dietetica realiza la
eslandarizacién de utensilios para el servido de = —_— -
Cuenta con |z capacilacion en el manejo de la . NA almentos.socializa al personal manipulador| = M ™A
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de D personal nuevo; de manera presencial y cuenta D D
menus y anélisis nutricionales de acuerdo al con el soporte del procese.
procedimiento “Operacion entrega de apoyos . "S‘/o‘?/zo'a, z
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: {8/idy 2022  * I3 Q/u /zcz 7
Fecha: /3/0‘? /ZDZ Z Cuenta con soportes (planilla de asistencia.
24 25 |registro fotografico, material de apoyo) de todas
Cuenta con capacitacion en recepcion de las capacitaciones realizadas.
zlimentos vy conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucién N°
5102 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requierz realizar fortalecimiento lécnico.
Fecns: _2%/04/z022
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
£] Comedor. Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, ;si R R
mismo el personal esistic a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo gel 5 NC NA
Responszble del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico. m
™ ) Fecha Induccion /
e Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos i Fecha Capacitacion
i | .
| : Dyswn Bonsach  [Zeves isfiefrovz - 18ji0fz0c2
] % 5 H
(2| jlosnirsn Poiearin isfiefrorz - (8fiefro22
faql y {10 22 - ojfrozz
26 { < ADZIAIJ:'J /7/442(/%/ “// /ZD 2 15/19'/ 2
i ¢ J10fr022 7 10/i0 /2022
i4 JHs zieen ﬂweoo ‘9 / /!" 10/
g | - Jiofr02 2 19 fi00 f20272
15| fpwued Joecw o wjiof20¢ i ]
E . | E
] |
|7 |
(.
181
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Categorfa 5: Sanitario

Ne Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las inslalaciones estan protegidas conlra la

estado de aseo, libres de acumulacion de ¢ N NA entrada de povo. lluvia, suciedad, otras| C . NC  NA
7 |residuos, alejados de botaderos de residuos, E 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NA NC  NA

El' Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueduclo y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(0as propano), esle debe cumplir con las
caracleristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe enconlrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

29

%

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias léxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizanles y con acabados libres de grietas o
defeclos que dificulten la limpieza y desinfeccian.
Cuenla con uniones redondeadas piso-pared vy,
pared - pared de las 4reas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

En caso de conlar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resislenle, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccién.

go

Ne

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior 2 un afo cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visila). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NC NA

X

Las puenas y cerramientos de
material trznsparente  deben tener como
senalizacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente & unz allura entre 1.00 m y 1.20 m,
o divisiones en lz carpinleria con el propésilo de
hacerlos visibles y evitar accidentes,

estzllido.

Alimentacion”™
——
= Concepto: Porcentaje de Cumplimiento:  ~™ 9%
Fecha: Dia: _~—  Mes: Afio: _ N° Acta:
Hospital/Subred:

Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Les 2areas de cocine, distribucion, salén c NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC NA
comedor, zlmacenamiento de  alimentos, m D sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el @ D
higienizacion  de  elemenlos de  aseo, pre alistamiento de alimenlos crudos y zona de
instzlaciones  sanitzrizs,  zfistamiento  de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con

12 personzl, almacenzmiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con|
zlmzcenamiento  de  productos quimicos, - |dispensador con jabon liquido desinfectante,
zlmacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente senalizado,
espacizlmente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion o proximo a
€n 2gecuado estado de orden y limpieza. esla.
Las ventanes y puentas son de maleriales que [ NC NA € NC NA
no generan sustancias loxicas, resistentes, no [E D
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion -
cefectos  que dificulten |z limpieza y direcla o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccion. Los vidrios se encuenlran en del personal, previene la condensacidn del vapor,
buen estzdo, cubierdos con pelicula de polvo y facilita la remocion del calor. Las,

34 (sequrigad o zlgun elemento para prevenir el 35 (aberturas para la circulacion se encuentran

protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en

buen estado, de matenal no corrosiva y
facilmente removibles para la limpieza y
reparacion.
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36

Se cuenta con iluminacién nalural yio atificial
necesaria para la realizacion de las aclividades
en todas las areas. Las lamparas, accesorios 1%
otros medios de iluminacion del Comedor
Comunitario son del tipo de sequridad y estan
prolegidos para evitar la conlaminacidn en caso
de ruplura.

NC NA

6 O [

37

El Comedor Comunilaric cuenta con area de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacién; esta
area cuenta con lockers o casilleros en buen
eslado para la ubicacion de elementos
personales y ropa de diario.

Cc NC MNA

K O O

38

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanilarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacidn de elemenlos
de aseo, lavamanos para la higienizacién de
manos para parlicipantes dotados de elementos
de aseo.

Se garanliza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de esle, ’

X o
[ 18

39

Se cuenta con un 3area especifica para
almacenamiento de ulensilios de aseo; ubicado
en un lugar que no genere riesgo de
conlaminacion, aplicando el cddigo de colores
eslablecido. Se publican cartales alusivos al uso|
especifico de cada color.

NC MNA

&]o

El Comedor Comunitario cuenta con 3rea
destinade para el lavado de elementes de aseo,

Cuenta con lugar parz almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificade,
senalizado, organizado, se mantiene bajo llave y

o
s

o
L]

40 ; s 41 |se encuentra alejado de la cocina y del zlmacan
ubicado en un lugar que no genere riesga de : H : =
R o de alimentos, asi mismo se dispone de les fichas
contaminacion. : :
de seguridad de los productos auimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
o . G C NC NA El plan de saneamiento se encuentra c NC NA
Todas las areas del Comedor Comunitario se - .
‘G d Ilenle estado de orden g} D D documentado, actualizado y ajustado a les @ l D
?ncgen ranAIen exce ient irea de servidoy . particularidades del Comedor Comunitario. Se
3 al : ; _ e
|mp.|eza (Ic') acet dmlenbo,_ a) Los pisos se implementan adecuadamente los programas dz
42 °°°”r‘?' salon comedor, a;os 3 o dpald s 43 [limpieza y desinfeccién, gestion integral d2
manuenen -Sif ‘exceso o Aumecac residuos  sdlidos, control de plagas vy

encuentra publicade en un lugar visible para los
manipuladores lz tabla de dosificacién de

desinfectante.

abastecimiento o suministro de agua potzble.
Los registros de control del plan de saneamiento
se encuentran actualizados.

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Fecha Lavado Tanque: Dia

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de matenal
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (8) meses

M Mes 10 afo 202T Material: 7P4ASTICO

N°® Tanques: !

Concepto Sanitario:

FHvoni3ee

Capacidad Total: /O00L  Empresa:; GCa7oRe>

DML Y

S A8

Fecha Concepto: Dia _2P Mes _!/

Ado_¢

45

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha Gltimo control: “[ :O/ZOLZ

Empresa: éu 10> Ju;hg P 7 ITAN) NAD

Concepto Sanitario: _FAVW N3

N

o

NA

<] o

46

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
aslablecidas an el anexo l&cnico. Los pasillos de
salidas de evacuacian se  encuentran
senalizados en matenal foto luminiscents o
acrilico en un tamano de 15 cm de alta por 20 cm
de ancho (minima)

z
%)

12](‘
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Categoria 6: Menaje y Equipo

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y ulensilos en contaclo

directo con los alimentos poseen acabado liso, c e bl El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta N re s
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o malerial D con un plan de mantenimiento de equipas [z D
desprendible toxico, sin aristas y en maleriales preventivo y correctivo, cronograma para la
resislentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
47 perfecto  estado de lmpieza, higiene, aclualizadas de los equipas e instrumentos.,
desinfeccion y funcionando adecuadamente, = Los equipos e inslrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los lermémetros son verificados
pariendo del recibo de los alimenlos hasta la semanalmenle; y se registrar la informacién en el
preparacion y distribucion de los mismos. formalo eslablecido "Formato de verificacién de
Estos se encuentran en canlidad segun los bésculas y grameras”. .
eslablecido en el anexo técnico.
Ne Variables Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

‘|Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

*"Para el 5% de los participantes que excepcionalmenle reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con 13
cantidad establecida de recipientes hermeéticos (Ocho (8) en tolal por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

X

NC NA

0O

52

calientes servidos no permanecen en liempo de
espera por mas de dos minulos en la linea de
servido

Los alimenlos preparados se manlienen en
recipientes separados y lapados. Los alimentos

loda mujer gestante y/o lactante. 200 cc ga lecha
y 35 g de queso.

. .. | Cantidad | Cantidad | [ j
! Menaje en sitio : E Aan : .a : Menaje portable | Cam'da‘d Cantidad
1 . establecida | Evidenciada ! establecida evidenciada (U)
i joia 13 | 10 por caga i Recipiente Rermatico ™| s
] deje plastica | |
! Bandejz pldstica i 300 38 500 mi 30 2 o
] | 1 por cada Recipiente hermético
Cucharza postre | o - ¢
H | participante | 300 1000 ml 30 30
T
1 por cada = N ;
49 Cuchara sopa ' par.;icipante 30D Recipiente hermético 330 ml 30 3 s}
. 1 por cada Recipiente hermético
hillo mes. o
Cuchi ® | participante 300 200 ml 30 30
1 por cada
Tenedor mesa e
e pariicipante 300
! 1 por cada
| Postrerz . :
< paricipante 200
1 1 por cada
Vaso jug e z
asojuge | participante Soo
1 1 por cada
Plzto sopa ! <
lzto sopz 1 participante 300
{ 1 por cada
Plzto seco : o =2
2t | participante,] 300
.77 Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
Ne Variable Nivel de'CumpIimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
IMzntiene disponible en un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menus a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como [¢] NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una (s NC NA
el ciclo de menus y el menu del dia para los [z presentacion adecuada y agradable; en D D
perticipantes Se esigna lurnos para el recipientes y menaje en buen estado, higianizado
consumo de zlimentes (turnos de 30 minutos) y y seco, El queso y los postres se sirven en
50 se evitz aglomeraciones. 51 poslreras,
Pare los paricipantes con aulorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
enlregez y consumo de zlimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realize €l servido de alimentos en los se adicionan en el momento dal servido, sobre Ia
respectivos  recipientes  hermélicos,  bien parcion individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm),
Los alimentos <e sirven evitando el contaclo con R R
lzs manos y no se utilizan guantes desechables ¢ NC NA ¢ NC  NA
para tomar los alimentos de modo que se evile [z & D D
la conlaminacion cruzada, Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total
ulensilios aforados o eslandarizados. de los componentes de acuerdo al meny diaria
53 |eslablecido y se suministra lacteo adicional a
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Nivel de Cumplimiento

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable
Se cumple con los pesos servidos establecidos
- N
en la minula patrén para los distintos grupos de c NC NA las Caracleristicas organolépticas de las| G MC o MA
54 |edad delerminados por la SDIS y se ajuslan al D D 55 |preparaciones presentan conformidad con la [m D D
rango de lolerancia en gramaje (peso) calidad esperada segun el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Manl_iene a disposicion de los participantes durante el liempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipienles con especias 0 c NC  NA
56 [condimenteros, lales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con sy
preferencia; se encuentran idenlificadas con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (enire 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una c NC  NA
temperalura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza loma de lemperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un inlervalo de tiempo de dos horas @
} Grupo de Alimentos i Preparacion del Dia Ti°Cc | T2°C |
‘ Sopa o Cazuela QUC—HULD neEe '.;'IB’JDA 838 IV3
s7| | Cereal Arnot tou  toanasnomh Q2.3 1Y-5
| roteit ) . ot ! i i
A Proteina J€Cue s De PO11O & SAISA Nappacn 83—3 Yo
| o
i Ensalada o Verdura Zéfﬁuéﬁ AR T AN A 7 FresA Q.1 138
Tubérculo o Platano Fum IANG  MHABLRS  (0lpL tow cantels 83 (3.3
Bebida de Fruta 60@,35 e e f&(/e/:iu‘f’-\’ 2.8 Oy
| —
Postre Uuns conrr Zowur? ty o Y8
| “Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
ik La profesional en Nutricion y Dietetica realiza la . Ko -
La profesional en Nutricién y Dietélica cuenta c N loma de medidas antropomélricas al momento| -~ =
p'l foriles: { );l' 13 SLIS o el del inicio de la atencién a todaes los participantes [—‘
con € en@ eFlmlen 0 que 1= IZ,a. oy [Z D D nuevas. Adicionalmente se realiza el nimero ae z _I
equipe c’pe,ra"vo 38 ke Sundiveocion:de HOIERN tomas en los tiempos establecidos para nifas y
:Onr\:lg:;::lize:lfr:ir(jl-anos ninos menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
echa ‘. 2022 participantes mayores de 5 afos,
piz_ 97 Mes 1O _ Ao
5 . & o i *Presenta los dalos en los listados generadas del
£l mismo el profesional en Nutricién y dieletica sistoma SIRBE en fisico con firma y matricula
y € R.ESpO"sabl,e del serviclo qEI Gomedor 59 |profesional en Nutricion y Dietética, acta vy
58| comunitarioc asisten @ la jornada  de 4 : )
o e it 3 registro folografico y regisira la informacion en el
sensibilizacion en vigilancia nulricional sislema SIRBE
realizada por la Subdireccion de Nutricién, 0
o *Remite el cronograma trimestral a la profesional
Fecha Sensibiflzacion en nutricion dg la SLIS.
Responszble del Servicio:
S / = 2
Dia_’% Mes ‘@ Afo zpet Fecha / entrega cranagrama:
Nutricionista : LMfra0 L1
7 ” T
bia_ <2 wes OF a0 222
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiznto
EVla Nutricionista Dielista, el Responsable dal N N
i - ¢ NC NA Servicio y ol Profesional Social asisten a la| & NC NA
Cuenta con balanze digital, pesa palron de 12 6 EI jornada de presantacion de la  clasincacion @ D D
Kg y tallimetro con capacidad de ({05 (2) "f@"O& e nutricional de los participantes, dada por los|
60ly sensiviidad de un (1) milimetios; - en prafesionales nulricionistgs de la Subdireccion
adecuadas condiciones y de acuerdo & 1as Local 0 ¢l que haga sus vacas.
especificaciones descrilas en el anexo [ECNICO,
Fecha A ()//0/1;,’![,2
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Varlable

Nivel de Cumplimiento

El profesional Nulricionista Dielisla socializa la
clasificacién nutricional a lodos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al
mes siguienle de la enlrega de la clasificacion
nutricional por parte de la SDIS,

62

c NC NA
[] O
Fecha:

Dia
Mes
Afo

-

63

Para los casos de participantes identificados con
malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricidn
o bajo peso) el Profesional en Nutricion y
dielélica realiza las acciones de |IEC colectivas.
Realiza canalizacién a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnulricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de
canalizacion y realiza activacion de ruta en casa
de desnutricion aguda u obesidad en nifas vyl
nifios menores de 5 anos.

NA

00 ®

Categoria 9: Acciones de Informacidn, Educacién y Comunicac
3 ‘. con Enfasis en Alimentacién,

Nutricién y Actividad Fisica

ién (IEC) en Promocion de Estilos de Vida

Saludable

N¢ Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Entrega el plan de promocion en habitos de
eslilos de vida saludable, firmado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricicn y dielélica al nutricionisla delegado por|
la Subdireccion dge Nutricion de le SDIS. (En los
formatos establecidos por Ia SDIS).

64

Fecha de Entrega:
Die 48 Mes O‘I Afo 2021

28/0‘1/20 1

APRCR DO

NC NA

b

65

Desarrolla mensualmente una accidén en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el
plan de promocion en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisilos establecidcs en el
anexo técnico. Cuenta con relatoriz o acta de
reunidn, listado de asistenciz fisico si le actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantaila
de la actividad, Ingresa |2 informacion al sistema

IR ]
HIREE f/lt?f$'l s0r ot Coizvnn
Actividad IEC: _Pe 7120 T8y 7 Ueovaiy

Actividad Fisica: /a“r‘/u;mm Fasiem

55//0/202 z

Fecha:

-

(of NC NA

X Odod

=]
o

- N . 5 —
Fechz Reporie Cualitativo:

Entregz mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida
szludzble y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

2, )
Fechz Reporie Cuantitativo: (](JZ / 0/29 zZ

:i Categoria 10:: Ambientes Adecuados y Seguros

de 2007 y los aspeclos relacionados en el anexo
lécnico. lgualmente cuenlz con minimo una
camilla rigida, plasiica lipe FEEL

69

Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Elzbora, socigliza e implementa un Plan de
Emergencizs y Contingencias conforme al & NC A c NC DA
formato “ Plan de Emergencias eslablecido por @ Cuenta con visita y concepto tecnico ge K‘ D
lz SDIS" y se radice en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendics
Subdireccion para E] Idenlificacién, vigente y menor a un (1) afo, emitido por la
67 |Ceraclenzacion € Integracion, un (1) mes 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente z Ia firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remile copia en medio magnético al Sislema 2
de Seguridad y Salud en el lrabajo de la Fecha: /4 /0/20 L2
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de lz SDIS.
¢ NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintares c NC NA
[Z] mullipropdsito de 10 libras en buen estado, con D D
Cuente con minimo un batiquin tipo A con los carga vigente, senalizados y ubicados en lugares
elementos eslzblecidos en le Resolucion N° 705 de facil acceso y en punlos eslralégicos, camo
70 [son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivas, area de Comedar Comunitario — Cocina
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccion de humo.
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N° Varlable

Nive!l de Cumplimiento | N® Varlable

MNivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacion en teot(a del fuego,
manejo de exinlores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacto de evacuacidn minimo
una (1) vez al afo con paricipanles del
Comedor Comunitario - Cocina Popular,

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo ce suslancias peligrosas, descargas
electncas manejo de elemenlos cortopunzantes
v medidas para la evacuacion.

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(enti¢ades de conlrol, inlervantoria y personal

de 5DIS en labores relacionadas con |3 ejecucion
del convanio), al Comedor Comunitaria - Cacina
Popular, Cuenla con un libro, ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y siluaciones
nspeciales relacionadas con salud, astado fisico
o emocional, entre olros evenlos aue lleguen a
presenlarse con los participanles al interior del

Comedor

72

¢ MC A

7 O O

Capitulo .- OBLIGACIONES GENERALES

Nivel de Cumplimiento

N Variables
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Elsborar informes mensuales de ejecucidn del " .
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC NA £ b i
establecida por Iz SDIS. Presentar los informes g' D l:
ce los componentes inclusion social y Las instalaciones son utilizadas estrictamente |
clmentacien, nutncon y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En |
orimera visita mensuzl de seguimienlo en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo 1
mpo y el nforme del componente 74 |palitico, religiosa, ideclégico, comercial o de I
zaministrativo/financiero en la visila financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
g A ! . |
ce seguimiento, & le supervision o inlerventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de |
para su respecliva revision y aprobacion, en los corresponsabilidad o de participacién.
1érminos establecidos en el anexo lécnico.
Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA: =+ " & -
Informacién por parte de la Interventoria/Supervision |
UeB £ comenod Co MUNITARIO [FIZESE M 7 A (2EC3ZD me  PAGD
De Vi, 74 € VAnAD  ADHImsTEA T U A CAPECIAL QucizeO DE
BCAHBEROS 2¢ Roco 74
T Coad(DOA (L CrT7A oW A2 pe 704 e Mo s TP
e S 16/11f2022
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Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

1. Identificacién

N° ConvenioVigencia: 3133 -2022 Nombre Asociado: (o saR<iO CORSIMNAPSIS —FMM

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular : /112839 -ccc?P /9 -0l Aaconved Uuspa S
Fecha Inicio Operacion: 08 /OQ/ 202z Fecha Final Operacién: 31 //Z /ZD ZZ

Nombre Responsable del Servicio: Onesunan (]AHM() cUEHA 72

2. Ubicacion

Localidad: @wmn Botwaz  Bario: jJMDAMﬂ

Tel NO  Tyeme  Cel: 322AK(10Y464H)

Direccion: zﬂ- [8:’1 XOA» 1"(Sufl

Correo Blectrénico:  coymedornaciouss @ ouvtloo ey

3. Cobertura
300

Participantes Autorizados por Plan de Compras

Cobertura Diaria Contratada:

120

N° Participantes en Atencién:

Total Asistencia del Dfa:

300

0N Total Histdrico de Asistencia: 4669

Capitulo B. OBLIGACIONES ESPECIFICAS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD -

Categoria 1: Verificacion del Men( y Preparacion

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el c NC NA [o3 NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de| @ D
superar los intercambios permitidos por anexo| g D I:I
tecnico (ma’“”“’_”t" M k"'?'erca’l“b"’ al dia y Todos los alimentos para las preparaciones se

4 |maximo tres (3) intercambios & la semana), o 2 lencuentran en éptimas condiciones de calidad y
por situaciones de fueiza mayor, fortuitos) dentro de su vida Gt
solicita aprobacion a Ia nutricionista local ’
mediante el “Formalo aulorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.

Ofrece menu especial para navidad y fin de afo.
Se realiza proceso de descongelacién seguin Io| " - .
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y c NC NA LOS alimentos utilizados para Ia. piEparacion de la c NC NA

3 no a chomo de agua, canecas con agua o D 4 |minuta cumple con la nomatividad de rotulado g I:] D
CoriEiAos popesatie coasin). X< de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)

Las ensaladas y postres que contienen fruta C NC NA Los condimentes utilizados en Izs preparaciones (o] NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de E D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,

5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros). “
aptes del servido y na se incorpora blogues de| Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

G NC NA Reazliza encuesta con los participantes con el fin G NC NA
) ) D D de idenfificar la voluniad de aceptacion de un m
S| ‘pre-aﬁmamrento de alirneplos se rea_llza 2 mend vegetariano dentro de los primeros quince D
a_pljvwr"ndovlgs pasos de: selecc_aén. clasificacion, (15) dias de operacidn del convenio, de acuerdo
h|g|eplzac10n, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuessta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccidn de Nutricion.
Les frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche) En caso de aceptacion disefa dos (2)
y pulpas<s.an lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a2 la
preparacion. profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su auforizacion. Ofrece una (1) vez al mes
1a preparacién vegetariana aprobada.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

ments contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el anélisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

000

| Peso Neto [ ! Peso Neto |
< | o Requerido |  Utilizado . Requerido Utilizado |
Menua ingredientes (ka) | {ka) ‘ Mend Ingredientes (ka) (kg)
' | l | ‘
~ : | Proteina \\
| | ' |
Sopao | ;
uela
caue IL\ Tubérculo | PAPA 1.5 9.6
‘ o platano —~
L | ] | = 3
Areacr -9 | . Bebida de | Fiz¢ s A 3.3 :
Cereal | fruta )
= L LecHe 3.34 3%
Y .6 L] £.4s
— MnNone & O [} Posire Bavan o
ensalada \ (et e {ene o0 !
RS
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

N

Elabora plan de compras mensual y consolidadol

alimentos  adquiidos para el Comedor]

Comunitario — Cocina Popular

sociales” y formato "Recepcién de alimentos®
tomando y registrando fa temperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y]
verificando Ias condiciones del transporte.

c NC NA Se adquieren los alimentos de todos los grupos| c NC NA
de e_zcuerdg a la cobertura contratada ,O para las preparaciones de minimo dos (2) dias| a
autorizada; incluyendo los elemento; de aseo; yj D [E D de operacién (a excepcion de las frutas). Asi D m
g;lgogge ad!oscgormatos establ?ﬁmdoujs:,pordla 1 mismo, se adquiere el helado con la descripcion
an ce 2 {intes sem?na_ y ?n = del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
Com‘i’as consolidado menstiaf’, _lncluye listado exceso de tiema o prelavada , aceite vegetal del
de alimentos, cronograma de recibo Y tg_bla dey una sola fuente y no se adquiere leche en polvol
calculo para la compra y preparacién de en bultos
alimentos. )
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos C NG NA
D D implementa lo establecido en el “Instructivo E D
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el g 7 Recibo de Alimentos,* procedimiento “Operacion
fabricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios

" Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables
distribuidores). Para el caso de Ios proveedores de
sanitaria vigente, Adicional cuenta con las actas de
alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1)

o favorables
pollo, came y

con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos |
derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion
inspeccion, vigilancia y control de Ios vehjculos que transportan [a totalidad de los

ano y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacién | ]
Producto | Distribuldor | Fecha CHS | Proveedor CHs Autorizacién CHS Sanitarla Placa |
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo |
[ - IMPERLG | sag |
Pollo \ S Las | |
| | ¢A':a::s 0"0‘][1021 '50/0 (:lz_m.[ ?‘/0817017. |"‘/OG/zozL ! %39 |
Came HMpeziIo Sur ,
ni w23y |01{01f022 | 3006 howr U!cahozz 2 Jog /ot I 839
I 0 l |woo |
Leche |SH£_\IM’X PresenTA ! \i\\ \ 03 II'L[LOZ/ ~ | diq
] P 7
a | | | taw 30/ | | |wep
vese Pesest  |oafzoei \ 03| fhor | Uiq
Yogunt I . 29¢ 20/ | ) N [weo
d ! fesinc w1/z02( !Dihz/wll } lua

all-ffs




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA mct.uainé :ocm_
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPU
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA ra de 14

RLALTR WRIZR
TEFOSCIADS
Irteg-acon Secial CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
Fecha | Fecha |
| i nees | P d Fé:: : cHs [ Au«o:;aclén i CHS | Placa |
ribuid CHSICS | Proveedor | p dor i
Froducte , pletribulder |_Distribuidor | i vaezdor'! roveedo ! SanHaria } vch;cula s i
' ' ’ | ' lo3jfeozl | Yiq |
Helado | ‘ | ‘ |
i | \ H | ‘ 1 f | woO |
Crema de | \ | | i ! !O'JIIIII.DU ftra |
leche | ] ! : ‘ : = i
Huevos l ' \f\" ‘ I [D'I‘O/LD'ZZ 45b |
| | | l I Cirm
Mayonesa | | | '\ | ’D \‘(o Ilo A3 I' uso |
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T o | € XX
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Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°.

Variables

Nivel de Cumplimiento

Los alimenics que requieren cadena de frio
estan almacenades en condiciones de
temperatura de refrigeracion y/o congelacién en
recipientes plésticos o bolsas de polietileno
transparentes.

NA

L

C NC

X U

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente|
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando fla
contaminacién cruzada, con rétulo que indigue:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de|
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).

C NC

0

]

Los =alimenios no perecederos empacados
individuzimente. como granos y otros que]
presenten larpos periodos de vida Ofil se|
glmacenan de manerz organizada en estanleria
2 temperatura ambiente, sin contacto directo de
12 luz solzr y sin presencia de humedad.

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeracién, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio
mecanico. Separadcs de abarrotes y lactecs tipo|
UHT.

Mo
1z

Registre diznzmente Izs lemperaturas de los
€auipos de almzcenzmiento de alimentos en
los formatos *Control de lemperalura de
Equipos  de  refrperacidn” y  “Control  de
temperalura de eguipos de congelacidn” tres
veces duranie el dia

Diligencia dianamente el “Formalo de conlrol de
entradz y salida de alimenlos asociados”,
[leniendo en cuentz lzs existengize reales de los
almeritos que alll se encuentran.

c NC NA

X1 [0

2|

Q

Se cuenta con muestras de referencias de les
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo lécnico y
conservadas durante 72 horas

gﬂ
[z

Categoria 4 - Practicas Hig

iénicas y Medidas de Proteccion Personal Manipulador

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulzdor de alimenios aplica las
Buenzs praciicas de manuladura (BPM) en
10008 105 procesoc fezlizados en el Comedor
Comunitzrio y cuerntz con |a dotacion limpia y|
Complela eegun lo establecido

IO O

Cc NC NA

22

Elabora el Protocolo de Lavado d2 Manos del
Comedar Comunitaria — Cocina Popular v es
entregado para validacion a los profesionales de
Nulricion local y socializado al personal, Dispane
ds Istreros que Indiquen el proceso de lavado de,
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y banos.

@ 0 0

|

S
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

£l personal manipulador de alimentos presenta certificado que consle la aplitud para manipular alimentos, con una vigencia no
supenior a (1) ano, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

NC NA

b

| N"]g Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos | Fecha Certificado Médico |
1 Daana  Bousraua B | _10foq Jr0eT |
2 I?o)v_):B/) R)IG/MHU ' 5‘-’/05/2012 !
31Aprunma [irro0 ' 30/o08 /7021 ||
Z e Mpeiwes Quiepo to /1o /2022
5| Honvet /\'/D/L’—c’/"l) Oﬂ/oq/zozl
5| ~
i \‘\-
8 ‘\\
9 e
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

24

Cuenia con la capacitacion en el manejo de la
minuta de alimenlos: minuta patrén, ciclo de
menus y analisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento “Operacidn entrega de apoyos
almentznios en los servicios sociales™

Fecha: 13/0q {2027

Cuenta con capactacién en recepcién del
atmentos y conocimiento de los criterios|
minimes de aceplacion y rechazo, resolucion N°|
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nueve y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento téenico.

Feca  29J04 /1022

C NC NA

X1 0O [

La profesional en Nutricién y Dietélica realiza la
eslandarizacion de utensilios para el servido de
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

Fecha: /5‘/0‘{/ZDZ2, -l //O/ZDLZ

Cuenta con soportes (plenilla de asistencia,
registro fotografico, material de apoyo) de todas
las capacilaciones realizadas.

NC NA

)

Variable

Nivel de Cumplimiento

£} Comedor Comunitzrio presentz e implementa el
mismo el personal asistis 2 I3 charta de induccion
Responszble del Servicio, segln b establecido en el anexo técnico.

plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asf
sobre la operacién del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del

el

L Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F':z‘:: Cl::::lizlaécrl]éln

: Y Disnn Bowirau A 2 ves s his faoz - M,//o/zozj
izliay)“an PPt A, n 15 /o102 - ,3/‘.0120“ '
gsiljp’ud,u“ Pluron iSfiofrere - i8)i0)r0e2 |
iqi/‘/”’?’“"“/' Dviepo IsJiohorz - i8]0 Jroe]

|
| £
| 2 =/‘//J/Jua /‘/adt/uu
‘6 ro——
D | B -

7]

isfiofroe - /»\'*/,,,-/_,a_.2 !
—

;B!

i)

é NC [5
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Categoria 5: Sanitario
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento|
Los alrededores se conservan en perfecto) Las instalaciones estan protegidas contra I
estado de aseo, libres de acumulacién de ¢ NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros| NC  NA
residuos, alejados de botaderos de residuos, z‘ 28 |confaminantes y el ingreso de plagas y animales| M
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de| domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se|
plagas o inseclos encueniran asegurados y en buen estado.
c A A Los pisos, paredes y techos son de materialesl ¢ Ne A
K] D que no generan sustancias téxicas, resistentes, X]
El Comedor Comunitario cuenta con los| no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducio Y| deslizantes y con acabados libres de grietas o]
alcantarilizdo; en  aquelless  situaciones, defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
eventuales en que se haga uso de gas GLP 30 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y|
(gas propano), este debe cumplir con las| pared - pared de las 4reas de preparacion y
caracleristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de En caso de contar con techos falsos estan|
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de fécil
limpieza y desinfeccién.
Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visila). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NC NA

i

Lzs ventznas y puertzs son de materiales que;
no generan sustancias t6xicas, resistentes, no
porosos y con acebados libres de grietas o

defeclos que dificuien [ limpieza y]
desinfeccién. Los vidrios se encuentran en
buen estzdo, cubierios con pelicula de

seguridad o algin elemenio para prevenir el
estalido. Las puertas y cermamientos de|
material transparente  deben tener como
sefialzacion franjas aneranjadas o blanco-
fluorescente 2 una aflura entre 1.00 m y 1.20 m,
o divisiones en lz carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidenies.

X

35

Alimantacidn”
Concepto: - Porcentaje de Cumplimiento: =~ %
Fecha: Dia: Mes:__ = Amoi_ — N° Acta: i
Hospital/'Subred:

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento!
Las @rezs de cocina, distribucion, salon c NC NA Las areas de cocina s¢ encuentran debidamente c NC NA
comedor, almacenamienio de alimentos, D sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el i'
higienzacion de elementos de aseo, @ pre alistamiento de alimentos crudos y zona de| .‘ D
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de| higienizacién). Se cuenta con lavamanos con
personzl, almacenamiento de agua potable, grifo de accionamiento no manual, dotado con
aimacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos autométicos para
independientes, delimitadas fisica o] el secado de manos, debidamente sefializado)
espaciaimente. Todas Izs dreas se encuentran ubicado en el &rea de elaboracion o préximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.

NC NA NC

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
direcla o indirecta sin que generar incomodidad
del personal, previene a condensacion del vapor,
poivo y facilita la remocién del calor. Las
aberluras para la circulacién se encuentran
prolegidas por mallas anti-insectos (anjec)en
buen estado, de material no comosivo
facilmenle removibles para Ia
reparacion

limpieza |
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Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de

necesaria para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipufador de| c NC NA

en todas las areas. Las lamparas, accesorios Y] D D alimentos separado de los servicios sanitarios, D D
36 Jotros medios de iluminacién del Comedor] 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta

Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen

protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacién de elementos

de ruptura. personales y ropa de diario.

El Comedor Comunitario cuenta con servicios c . NA c e -

sanx?anos‘ separados, - en puen estado de Se cuenta con un é&rea especifica para

funcionamiento, con & dolaclén_ d_e Aeler'nenlos [Zl D almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado E D

de aseo, lavam_anos para la higienizacion de| en un lugar que no genere fiesgo de
3g [Manos pafa paricipantes dotados de elementos 39 |contaminacién, aplicando el cédigo de colores

oA . 4 establecido. Se publican carteles alusivos al uso

Se garanpza el ingreso a thOA(.lpO de usuario, espedifico de cada color,

en especial a personas con movilidad reducida y|

cuenta con apoyos intemos que faciliten el

acceso Yy uso de este.

c NC NA Cuenta con lugar para almacenamiento de| NC

El Comedor Comunitario cuenta con &rea
destinada para el lavade de elementos de aseo,
ubicado en un lugar gue no genere riesgo de|
coniaminacion.

L]

41

productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de fa cocina y del almacén
de alfimentos, asi mismo se dispone de las fichas|
de seguridad de los productos quimicos|

utilizados en la limpieza y desinfeccién.

[Jo
W

, ;
Todas lzs &rezs del Comedor Comunitario se e NG NA icugigta dge ax;?;;fm; a?f sta::c:eng: c NC NA
I = . v
:;i?z;mzAﬁagsr;?;oﬁzz %i szri?doy lZl l:] D pariicularidades del Comedor Comunitario. Se| M D
codinz, ﬁlén comedor béﬁos) Lcs- pisos se implementan adecuadamente los programas de
42 marfiensn &n 6% N & .hum edad. Se 43 liimpieza y desinfeccion, gestion integral de
encuentra publicada en un lugar visible para los] ;ﬁg:eﬁmiciﬂdzs’sunﬁ?g; d:eaguzlag:tsabkey
marnipuladores la tablz de dosificacié o :
dasin? ctante b Los registros de contro! del plan de saneamiento
’ se encuentran actualizados.
N Variable Nivel de Cumplimiento
£l Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material NC NA

Fecha Lavado Tanque: Dia_!!  Mes 10 Afo_20 22 Material:_ PLAS ¢

higiénico saniizrio hermético, instaiado al sistema hidréulico de cocina y bafios, se realiza higienizacién cada seis (6) meses

N° Tanques:

s.aS

Capacidad Total: _'OC0% Empresa: Gestoes  Asidiemwzaics

Concepto Sanitario; [AVOIZAR € Fecha Concepto: Dia O8 Mes \t _ afo_70°2)

X 0O

45

No se evidericia indicios o presencia de plagas,
roedores o veciores

Fecha utimo control_11[10 1022

Empresa; éu.lo/u; /]anua;mt YS AY

Se garantiza el facil accesa de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los,
conedores cumplen con s especificaciones
eslablecidas en el anexo t&cnico. Los pasillos de,
salidas de evacuacion s&  encuentran
sendlizados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamano de 15 ¢m de alto por 20 ecm
de ancha (minimo)

46

Concepio Sanitario: _FACZNiZ ¢

C

X 0O 0O
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Categoria 6: Menaje y Equipo

Variable

Nivel de Cumplimiento

N®

Variable

Nivel de Cumplimiento]

Equipos, mesones y ulensilios en  cortacto

directo con los alimentes possen acabado liso, i) i A El Comedor Comunitario - Cacina Popular cuental c 25 e
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material, D D con un plan de mantenimiento de equipos m
desprendible 16xico. sin arislas y en materiales) preventiva y correclivo, cronograma para la
resistentes, impemmeables  y  lavables; en realizacién de mantenimientos y hojas de vida

a7 perfeclo  estado de  limpieza,  higiene, 48 actualizadas de l0s equipos e instrumentos
desinfeccion v funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos. como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termdmetros son verificados!
partiendo del recibo de los alimentos hasta 3] semanalmente, y se reqistrar 13 informacidn en el
preparacion v distribuoién de los mismos formato establecido ‘Formato de verificacion de
Esles se encuentran en cantided segun los| bascufas y grameras”.
establecido en el anexo técnico

N*© Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes

el anexo t2cnico

Cuentz con menaje en matenial higiénico sanitano, resistente a la cormosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

“Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimenlos para consumo en casa, cuentan con la
canbidad eslablecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en lotal por cada participante) y marcados de acuerdo can lo establecido en

o] NC NA

0

Menaje en sitio | e | o [ Menaje portable AT S
e establecida | Evidenciada i | establecida | evidenciada (U)
) . 10 por cada ] Recipiente hermélico ] 1
2 { 7 | { i
Bandep piactica 300 38 | 500 ml | %0 | 30
- 1 por cada | Recipiente herméhco
Ucha osire ! 2 | -
p—— participante | 5 OU ! 1000 mi | 30 | 30 | i
1 porcada | | " ’ | |
| uchars s0 | 24 R ienle ' -
48 Cu P2 | Catticiparte | 300 ! | Recp ente hermético 330 m! I 3 l 30
g 1 por cada 1| Reapiente hermético | - |
Cuchillo mesz | 2 S H D)
participante 300 l 200 m! | 30 ' 30
Tenedor mesz Tporcada | i’
el paticipanie | S0 |
1 por cada | |
Postera | 2
” pericipante | 2 CO0 |
i porcada | | |
Vaso jugo |
9 paticipante | 3C0O I
1 porcada | |
Pialo sope | 3o |
- i paricipente | 2 “ o i
_ 1 por cade |
Plato seco 20 |
patsipante 300 |
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
W Vanable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nive! de Cumplimiento|
Wianbsns dsponibis en un lugar wisible las
fminnizs o3pon y &l ciclo de menus 3 as
parsnnzs manipulzooias oe alimentos, asi Gemo) c ne NA Para el serviddo dz los alimentos se asegura una c NC N&
=l oicio de menus y el menu del diz parz 1os D E] pressnlacion  adecuada y  agradable, en D D
fEMcIAani=s Sz asignz winos paz e fecipienles y menaje en buen eslado, nigienizado
consymo de alimenos (Iunos ae 30 minulos) y y seco Bl queso y los posties se sirven an
™ 2viiE aglamEacionss 59 posbielas
Falz log parboipanies con aulonzacion fas g Los adsiezos como yogur crema de leche
enliega y onsumo de glimenios en cata se Queso y helado paia los posties a base de liulas
icalizz el wewido de almenice en  os) s adianan an <l momenio del saivido, sobie @)
iespeclivas fetipienies hielmeloos Dier| PorCian mamidual y s@ encugntian a lempsiatuia
|eneambizgos y empazdue &n dulle bolea aiie 29C a 6C
pioSegladable (minime de 30 & 40 o)
| oe glimenius 82 silven evilanoo el Lanlatlo o ) ) N - i
|ize manos y no se ullizan guanies desechiabies]  © Ne s b o
paiz winal lus alimenloe de MoJde Gue ve evile] I;/] l j l—] E D D
2 conlgminaGon  Cluzade be  enplean " . — Se galaihed a los paibapaiiss A eilieya total
ulenigline afuradus o eslalidanzanos dg s compongiilss de acugido al mend diding
52 93 |eslabicciin ¥y sg swninistia lactea adigonal a
loe alimenios pepaladu e Ma@nbishieh €y Waa muje geslanls v lactans 200 ce de leuhs
recipieniliet befalatue y lapadop Lop alinenios ¥ 39 Y g Yuss
calienies senvidus no pelmansce e Lelnpd i
eBpEle pol Ingg de dus minulos & e linea G
BEvIdo L
‘ A R :




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO

FORMATO NO
CONTROLADO

ednd determinedos por la SDIS y se ajustan 8
(peso)

RLCALD MZIDR
TERbEDIADE COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracibn Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
PAGINA | B8 de 14
Variable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
Se cumple con los pesos senvidos establecidos)
en la minula peirén para los distimos gnipos de c N NA Las Caraderisticas organolépticas de les| © NG NA
E D [:] 55 |preparaciones presentan conformidad con la D D

ranpo de lolerancls en  gramalje
esleblecido en el anexo 1échito .

catdad eaperada seqin el tipo de preparacion

Variables

|Nivel de Cumplimiento

Mantiene a disposicion de log participantes durarite el tismpo de servido, distribucion y congumo, tres (3) reciplentes con especias o
condimenleros, tales como orépano, pimienta nears y aji triturado, para ser adicionades por el participante de acuerdo con su
preferencia; se enhcuentran identificedos con nombre del producto, fecha de vencimiento y ote

M

a

NA

]

O

Se pamantiza les femperaturas de refriperacion (entre 2 *C y 6 “C) y para preparaciones con proceso de coccidn se garantiza una c NG NA
temperatura mayor & 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacidn minimo W
|does vecss con un intervalo de tismpo de dos horas D ’A D
| | ] ]
Grupo de Alimentos l Preparacion del Dia | Ti°c | T2°C |
;i < l ‘
; Sopa o Cazuela E 50?:.\ PE AV 0 .9 | 316
|
Cereal | Aegor  veame 169 l ¥4
) |
Proteina (CARWE  Dp (eaPO ASADA  tom Pepent | B2 ! 40
= : | | ]
Ensalatia o Verdura Repoinir A Uanaro 1A HAYDNESA 1 5 SERAN
Tubérculo o Ptatano Papa A N FanmcesN ! 53 [ F3.6|
B 1 | |
Bebide de Frutz | Sorme 1e Pe  Fresd [ 1l 3.3 |
Postre i f i
o BAN’AL’Q (e LMD pe Lec ke | o\ ¥ | 9
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento|

1z profesional en Nutncion y Dietétice cuent2)
con @ fortgkecimients que tealzs le SLIS o el
20u1po operativo 0¢ le Subdirecoion oe Nuthsbn
Cor vigencie de aos (2) ahos

Fechz Fortslecimiento:

"~
YT oWes i€ AfD

r

Sis Loge

#sl misme & praiesional en Numeoion y dielehcs

y = Responsable osl servicio oe! Comedor
Comunitlsnc sssten 2 B jornads  Og)
| sensibilizzaon &n vigilancia nutncional

=3iacs Hof £ Subdiesnion de Nuncion

Fechia Sensibilizacion
Responsable del Servicio:

Diz 12 Wes ‘0 pap €942
Nutricionista - .
Dz L wes Y9 pne TOLZ

NA

]

NC

X 0O

59

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento
del inicio de la atencién a todos los participant2s
nuevos. Adicionalmente se realiza el nimero de
lomas en los liempos establecidos para ninas yj
ninos menores de 5 anos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de S anos

“Presenta los datos en los listados generades del
sistema SIRBE en fisico con firma y matriculz
profesional en Nutricidon y Dietetica, acta y
registro folografico y registra & informacion en el
sistema SIRBE ’

*Remite el cronograma tnmestral a la profesional
en nutricion de la SLIS
entrega cronograma
2 iwo)toe e

Fecha

NC

O O

NA

X

Varizble

Nivel de Cumplimiento

N

Variable

Nivel de Cumplimiento|

Cuenilz won Lalanzz digial pess palion de 12 6
Ko y1alimels con apacidad di dop (2) melos
y Bensiphioad  o0e  un (1) milimebroe,  en
sdecuztat condiciones y de acueldo @ lap)
espeuificaniunes Oestilat en gl aneso leLnico

. hA

K0 C

61

EVa Mutncionisla Dietista. &l Responsable del
Saivicio y sl Fiofesional Social asisten a la
Jdnada Je pressalacion  ag g clasiiicacon,
nubncional de s pavapantes, dada poi los
prafesionales nutneioislas dg la Subdieceion
Local 0 ¢l que haga sus veces

Fecna TP

C

00 R
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Variable

Nivel de Cumplimiento

N®

Variable

El profesional Nulricionista Dietista socializa 13
clasificacion nulricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Gogina Popular a
mes sigulenle de Is enlregr de la clasificacidn
nutricional pot pane de I8 SDIS

NA

00 X

Fecha:
Dia_~
Mes _—

Afio__ -

63

Para los cazos de participantes identificados con
mainitriodn (sobrepeso, obesidad, desnutricién
o bajpo peso) el Profesional en Nulricién vy
dietttica realiza las acciones de IEC colectivas.
Realiza canalizacién a Secrelarfa Distrital de
Salud de los casos de deanutricidn y de obesidad
exclusivamente mediante el formato d21
canalizacon y realiza activacion de rut2 en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifias |
nifios menores de 5 afos

Nivel de Cumplimiento
c NC KA
Saludable

Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacion y Comunicac
con Enfasis en Alimertacion,

ién (IEC) en Promocion de Estilos de Vida
Nutricion y Actividad Fisica

Variable

Nivel de Cumpliniento

Ne®

Variable

Nivel de Cumplimiento

Entrega el plan de promocion en habilos de
estilos de wvida saludable, firnado por el
responsable del servicio y el profesional en
Nutricion y dietébca al nutricionista delepado por]
Iz Subdirecsion de Nutncion de la SDIS. (En los
formatos estzblecidos por Iz SDIS)

Fecha de Entrega:

Diz 2¥ e ©1 amo 2027

nreezaoes 26(0q )00 2

NC NA

5

65

Desarrolla mensualmente una accidn en el marco
de la estrategia IEC, segin lo planteado en el
plan de promocién en estilos de vida saludable
aprobado y con los requisitos establecidos en el
anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
es presencial o magnético si la actividad es
virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
de la actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE P

RefBRDOIOAD N (OpSoMD

Actividad IEC: P€ FRu1nY { WigouzA

Actividad Fisica: Activiond Fisih

Fecha: 08 Jio[2oe2

|-echiz Repone Cuantiiztivo

—_—

Fechz Reporie Cualitativo

|Entregz mensualmenie reporie cuantiiztivo de los paricipanies que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida
szlusabie y reporte cualitztivo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

08/i0f2022

c NC MNA
NC NA

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

Cusfiz conh mifimo un bolGguin upo A Gon jog
glemenios eslablecmdos en 2 Resolucion V¢ 709
og 2007 y loes zspecios (elacionados en &l anexol
iecTico. Iguaimente cuenta con minimo  una
camiliz rigide, plastucz lpo FEE]

0

To

mulipropdsito de 10 libras en buen est@ado, con,
calga vigenle, senalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en punlos estralagicos, coma
SN celcad al area de
preparacion  dg  allmanos, area  computador,
archivos, area de Comedar Comunitano - Cocina
Popular y con la nstalacion de sislema de
dglecaion de humao

Varizble Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elahorz. socislze € impiemente un Plan de
cmergencizs y Conungencias conforme 2l ¢ NG NA € NG i
iormalo * Plan de Emergencizs establecido por| [Z] D D Cuenta con visita y concepto técnico de D
2 SDIS" y se radicze en medio magnélico en la seguridad humana y proteccion contra incendics|
Subgirecoion pare 8 lgenuficacitn, vigenle y menor a un (1) ano, emitido por laf
Carsmienzacion € Iniegracion, un (1) mes 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa Especial
SIQUIENIE £ I2 Trmz del aCle e Incio Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogoia)
Sz 1emiie copiz en medio magnéuco al Sistema
oe Seguncas y Salud en el trabajo de s Fecha: ‘/n\‘//t‘/?t‘:' Z
Subdyeccion as Gesuon y Desanolio de Talernio) P - Dy,
n 3 o ELB0 P rgattYal
jHumanc oe & SDIS
NC NA Cuenta con  minimo dos (2) exbnlores NC NA

N 0O 0
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N® Variahle Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con In capanitacion en teoria dal fuspo, c NG NA fmplementa una ficha de ingreso de visitantes = NC NA
mansjo de extinlores vy Seguridad Humana IE D (entidades de control. interventorfa y perzanal m
Dssarrolla un simulacro de evacuacian minimo de SDIS en Bbares relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con paficipaties del del convento), al Comedor Comunitario - Cocina
. Gomedor GComunitatio - Cocing Papular 72 Popuriar. Cuenta con un libro, ficha o cuadetno en
el que se registren las novedades y siluaciones
Cumple con las medidat de sepuridad pars e especiales relacionadas cen salud, estado flsico
maneio de suslancias psligrosas, descsrpas 0 emocienal, entra otros evantos que lleguen a
elécticas manejo de elementos coropunzantes| presentaree con los participantes al interior del
\ medidas para la evacuacion Comedor
Capitulo C. ORLIGACIONES GENERALES 7y
Variables Nivel de Cumplimiento
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento|

Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerdo con Iz metodologia)
establecidz por 12 SDIS. Presentar los informes
gz les componenles inclusidn  social y
alimentacion, nuincidn y =alubndad, en Iz
pnmerz visiiz mensual de seguimenio en
=mpe vy el infome del componente
2dmmistrabivo/inanciero en 2 vigita financiers

¥ O O

74

Las instalaciones son utilizadas estrictamerite
para el cumplimiento del objeto del convenio. En
estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
politico, religioso, ideolégico, comercial o de
cualquier otra indole. No recibe ni recauda

NC M

¥ OO

gz seguimiento, 2 ki supervision o inferventoria) donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
parz su respeciva revisidn y aprobacidn, en os) correspansabilidad o de participacion |
{&rminoe establecidor en el anexo fécnico
Capitulo D. INFORMACIGN ADICIONAL DE LA VISITA
Informacion por parte de la Interveroria/Supervision j
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Capitulo F. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (0), PLANES DE MEJORAMIENTO (P) Y REQUERIMIENTOS (R )
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O,P,R
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O,P,R

dd/mm/aaaa
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PROCESO PREETACION DE BERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION 5OCIAL

FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES EERVIDAS

PROCEDIMENTO OPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Cddlgo: FOR-PSS-252
Versién: 2

|Fecha: Memo Inl

12019028518
17/106/2019

Pagina: 1 de 2

SERVICIO SOCIAL:

FIRMA PROFESIONAL:

NOMBRES Y APELLIDOS: [

L/AAJ]HA

../)/JBH

/A.Z'oua )

NOMBRES Y APELLIDOS:

NG

SUBDIRECCION LOCAULOCALIDAD: 7 t
Q“"D/‘\‘B ';‘-"UUAIL CD/—/(/)O/L COIN I INAZ) O
UNIDAD OPERATIVA: D2 o ) .
1H3833-cccr (9-016 MNbdiiowes Upipasd
|DIRECC! 5 4 - . - o
ol e 182 f0a 24502 TELEFONG: oS Ay - 3238109443
2 nis 028 2SI PINS  —FaM FECHA: . ~ }
OPERADOR Loserao  (pss (dedmiansa) OL/H /ZD&’L
COBERTURA GRUPD ETAREO 1: GRUPO ETAREO 2: GRUPO ETAREO 3; GRUPO ETAREO 4: GRUPO ETAREO 5:
ATENDIDA HOY: DE~ A_-_ MESES O pE3 A_S AfOS Z pEG A B aROs q pedAt3 aRos 35 DEZ AlY_aNOS 6 6
NUMERO DE MUESTRAS - RESULTADO
GRUPODE | L o pE| AUMENTOO AUMENTOO pEst sERVIDD| TTEMS QUE EVALUAN ’
AMAR r o 0 ) . 1 5 ” 19 cu
E\::UA:B o | muesra P:ﬁrl-;mg\cn : w:zunuc;“u» Estasiecwo| S :m ot 12| a| a)s | |7 v | 10| n| 12 w| | . n 20 MPLE | MO CUMPLE
) _ Serr 7t |Sera pe \ PES:;:::JE:DO 234|166 [Tl 18|37
L{' 3 AL‘(—JJ& A Ve d 2—? O cowrnsento |10 | [ 82T Y N i ><
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Y 9| veeme Vezoe | A0 | oo ot |41 liog izt |51 x
cauncacion |3 |3 [H | i i
Cnerne e |Chrove e pesomuestrenco | 63 |63 [FO| 60|
CenoO Celpo cound| [ PORGENTAJE
({, 5 AaADA cn | o p . bZ conmmemo |1o® o8 [ |42 | €3 x
Peeail (72518 CALIICACION 3 [ i i N
Chsovion |Ersomsn resomesmeno | W |60 | 63 |91 | 62
g £y |Resmages | Regean 59 | e |89 i |ne |43(u3 AN X
pandozsss | 1APAROZA CAUACACION HEIENERRL ) i
B:\PA A PAPA A pesomuesTrenno [GS™ [ 46 [§3 [GL |63 \\ A
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Y | G |cmwen |70 ceen| 35 |t [a[uc i gt |99 X
Og leere DE lecHe CALIFICACION 3 |t { | N
OBSERVACIONES: l ‘(’Z
N —_—— I
\LA N~
EATTYD) FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versién: 0
ALCALOIR MAYDR i Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/2019
. [Ewowmhe FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
‘SECRETARE DE STEGRATIN 3604L Pégina: 1 de 2
D OIRECCION SERVICIO SOCIAL: t
LOCAL/LOCALIDAD: QJ U DAD B(J(_‘ UAL : s i CDI—Q bor LHVDVITIR) O
UNlDAD 0PE|QATIVA- ] 385:) - cccpP lq_o'e MALIO;Ug‘s GroudAs
DIRECCION: Kz Bz &0a 24 sun No Ticwe - 313 &10NLY)Y
Coros CosimonPsys - {
FECHA (dd/mm/aaaa): 02/n Jr022 KR LS 8= FHE
ALIMENTO O ALIMENTO O siEae = = =
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- 1 3 37 7 :
5:« F4 e S OFPA De 3 2 J E
: 2 2 ) 7 P) 4
//3 versd /J ve/S 3 J B _7 7 51
R S 1 3 7 ? 3 )
RS P 2 2 J ? ? > 3
Ve Ucepe 3 3 9 PY 3 =3 .
1 2 2 2 2 z Crzncteais1icAly 724 3ewTADAY
Q‘-i‘.a.a,; eazc C/a'l/va e Ceam 2 2 2 P 2 z / Pt €cA2ng wowudA 1 =Xt
j"J(éADA Lp;._-{-/mu LT tom PQQLJJ& 3 3 Y r T 2 Meny e Fiene A (BRe AMAPS
: 1 3 3 3 3 -
Srsoinsh Eanscnen 3 B J ] 2 5
Cerosimh 2 -
esie il 3 = 7
TAMLG T A oMb RoR A 3 3 ¥ -
g, f? 1 9 P 2 7 3
(YR Ara & A 2 ) 3 3 3 3 5
ﬂi/ite.i/k F—A_(/MJCE$A 3 3 3 ) 3 el
» 1 3 p) 2 3 3
S'.‘,Zi’,f_ 7€ g 53)7—)36 7€« PE 2 3 3 3 2 1 5
Fresn Fres’ 3 3 3 3 3 3
= , , 1 3 ) 3 b) ?
Bhrsre (ow /?’ AR W 2 ) B ] ) ? 3
(Hertr Pt UA’”A, e 3 p) ) ) D] b
Ltéﬂé ] LF?’,"E 3 y A

VoY

OBSERVACIONES: 3¢ ¢ uiniwiin
HENU .

PRepoRALIO /A PE

CArME PECE

oo CodiR

AsADd  Pe AwiedOn .
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PROCESO: PRESTA
E.. MODALIDAD glc?&:‘!a%s)izgwc'os SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
T FORMATO REVISION INFORme oS * COCINAS POPULARES A siby
g Sese! COMPONENTE NUTRIC ISION INFORME MENSUAL DE EJecucion NORONTROADS
_-__ ION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD CONVENIOS 2022

PAGINA l

1da )
| 20 [ [ 2oz | Fecha Reuisin [0z T |2027]

periodo Informe Desde @ I (0 I ZO‘LE Hasla

A. Identificacién de la Unidad Operativa

e Convenlonigencia: 713 3-20TZ Nombrs Asociade: _(DRSORCIO CORSINAPSLS - M
. o |"'3833- QCCP (q -ol6
Fecha Inicio Operacion: (o) 3] ! oq ! 2077 O

Nombre Comedor Comunitarla - Cocina Popular:

MAuowes OUIBAS
Fecha Final Operacién: 3 \’fz 12022

Responsable Servicio GHQ.\},"“AU (AHHD QUEI\NZ
B.Lista de Chequeo
REVISION INFORME +CINC OBSERVACION
1. ldenlificacion general. C \
2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
21, Qompromlms Subcomponentas Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con C
énlasis en Alimentacidn, Nutricién y Actividad Fisica. \
2.2 Compromisos Subcomponente Salubridad C \
2.3 Compromisas Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros C \
3. Reparte de capacitaclones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunilario-coclna popular C \
4. Reporte de actividades de vigllancia nutriclonal . \
5. Reporte de aclividades en acciones de informacién, educacién y comunicacion (IEC) en promocién de habitos en eslilos de C \
vida saludable con énfasis en alimentacién, nutriclon y actividad fisica. . ion \
6. Acciones correclivas a las observaciones, planes de mejora ¥ requerimientos (O.P.R) ablertos en visilas de |a supervis C

componente alimentacion, nutricion y salubridad
——

SOPORTES 0
- - Judable con énfasis en nc| NA OBSERVACION

subi‘-ﬂmponenigs Apoyo Alimentario, Vigilancia Nutricional y Promocion en Estilos de Vida Salu Cl

Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica. C

Compromiso 1 [Nombres de los formatos de control - sialacion nueva) PDF C \

e . nsta

Compromiso 2 |Formato autodiagnéstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visila (caso \
e lo PDF) =

Compromiso 3 Propuesla menu, correa envio, correo aprobacion (Un so'0 C \\
o 5-243), En POF ist
M‘ Formato Preparacién de alimentos (FOR-PSS-24J). e sTado encussta, soporie de envio a nultricionista C

Tormato encuesla, ré
Compromiso 5 |ENCUesla Vegelariana. Un solo POF( S a0 Apkam)
= local) i6n por parte nutriclonista local (Un SOIOIT c X oo A e
Compromise § Correo de envio, propuesta de ments y aprobaci "‘a‘:nocon hora y fecha ( POF cuando aplique)
miso

Evidencia folografica del suministro de 12 preparaci

125
Compromise 7 Soporte lolografico en POF donde sé dispone de las minu

.226
Compromiso 8 [Pian de compras mensual en PDF ( FOR-PSS-226) "+ capacitacion (Un solo POF)

\ograficos po!
Compromiso 9 Acta, planilla aslstencla, material da apoyo y sopories g a capacilacion en estandarizacion de

tes lolograficos de
Compromisq 19|A¢!a. planilla asistencia, material de apayo y s0pOF

utensilios al personal manipulador (Un solo PDF) o envio, correo aprobacién (Un solo PDF)
C°""D"°mlnn 11|Formato Autorizacién Camblo de Preparaciones FORPSS 245 o

.\\

Com, =

\w Soporte de asistencla _'/""_
COMPlomho 13|Formato Toma y registro de medidas antropomélricas

Reporte de digitacion del sistema SIRBE

— _/‘ps’&_:;_’/—/”’/
30 15{Forma ~viclo de salud FOR-
| 2040 Cageltzacionss 2 s 7 apoyo (Un solo POF)

om i
Promisa 16 Acta, lislado de asistencla, regisiro folografico ¥ material

c — DF)
‘nw Cronograma, correo de envio y corrao de aprobacidn (U sl olo POF)
Comprom; e Aal de apoyo (Un ®
"\42 Acta, listado de asistencia, registro folografico ¥ mele

omm ——

C
omj|
*9 19|Reporte de digitacion del sistema SIRBE — e cualliaiivo cuando aplique
cm“""‘"‘llo 20 ?“ solo POF (correo de envio y el Informe Zoantitavo). nfo

R

Compromige 14

L FRRPFRET
r |

w0 aPLCA
- ]

N =]

AEE:
|
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

FORMATO
s MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES NO CONTROLADO
__*:_'_'_;..‘z:_ FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022 PAGINA 2de)
Subcomponente de Salubridad i N/NC | NA OBSERVACION

Compromiso 1

Acta Conceplo Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

Compromisao 2

POF Prolocolo lavado manos-formalo de limpieza y desinfeccion del plan de saneamienlo

Compromiso 1

Formalo inspeccidn porciones servidas (mensual)
Formato Acompanamiento de la operacién del servicio de alimenlacién (mensual) en PDF

Compromiso 4

POF de los conceptos sanltarios vigentes de los proveedores

Compromiso §

Formalo en PDF “Formata verificaclén transporta de alimentos® FOR-PSS-232

Compromiso 6

POF del formalo de entradas y salidas de alimenlos
Formato de recepcion de maleria prima.

Compromiso 7

Registro folografica en PDF de los aquipos, menaja y ulansilios ulilizados en el comedor
Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)

Compromiso 8

Registro folografico loma de muestras POF

Compromiso 9

Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracién de compromiso
Formatos de control mensual del plan de saneamiento debldamente diligenciados en POF

<
C
C
C
C
C
C
C
C

Compromiso 10

Formato Recepcion materia prima
Formalo Preparacion de alimentos
Formalo de control de lemperaluras (refrigeracion y congelacion)

Compromiso 11

No aplica soporte

Compromiso 12

Soporte Lavado tanque en POF

Compromise 13

aliaifal s}

Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de la aclividad realizada al personal. PDF

Compromiso 14

Plan de mantenimiento (cronograma y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en POF de manlenimientos
Formato de verificacién de basculas y grameras”.

Formalo de termomelros

n

|

Compromiso 15

PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)

[MO APuLCA

Compromisos Su

bcomponente de Amblentes Adecuados y Seguros

Compromiso 16|PDF Resultados microbiolégicos (cuando sean recibidos) X | oo APGucA
Compromiso 17 PDF respueslas a observaciones, planes mejora @ requerimientos (en caso que aplique) x MO APUCA
Compromiso 18|POF Formalo toma de muestrds (cuando aplique) X | po APwWA
Compromiso 19|Soporte en PDF de Jas lomas (en caso que aplique) x | MO Aluce
N/NC | NA OBSERVACION

Compromiso 1

clas (POF)
PS’Z:O:: f.";m plan de emergencias (POF)

\

Compromiso 2

Conceplo de bomberos en POF o solicilud de visila , soporta 08 pago

AN

Compromiso 3

POF Listado de elernentos que se gncueniran en el boliquin (cantidad,nombre, lole y FV)

N\

Compromiso 4

extintores, detectores de humo, estado instalaclones (POF)

Evidencias ublcackin slizadas con Unidad Adminisirativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bambaros

Soporles de capacitacion ré
o soportes de solicitud

C

Compromiso 5

Ficha Ingreso visilantes y cuaderno de navedades presantadas en el mes del informa (PDF)

Compromiso 6

la entrega de los slimentos y consuma en comador (dos maximo en el mes)

Evidendas folograficas duranie
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D. Observaclones Generales

"

E. Concepto Revisién Informe Mensual de Ejecucién

Conforme I >< [No Cnnfom’le[ I l

F. Firmas

I bR — - Quien realiza la visita .. . .

" Quien atiende la visita

ﬁ‘kﬁ\ OJM(() ((l{warndbh[’) P{Amm ;J ::rz?méimm CQ

Nombres y Apellidps /I
/

it ”f[[/ iz U"“"}_‘\) ‘@\(

T <Firma

243138206

8 0 ) (3 94 co { Cédula de Cludadania

Cédula de Cludadania

Q D()(\&: L)lz 401/ CUDCTQ' Afow b mc“fupcewuou

Cargo
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATONO
52 FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO SRR
scuaee COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de14

Fecha de Visita 28 1o 2oee ] Horalniclo | 0q:08 a. .., Hora Finalizacion

L 1A

1. Identificacién

“3133-2022  Nombre Asoclado: (pwsorarg  (ORSIPAPSES -FHH

N° Convenio/Vigencia:
113833 - cccP_19-0(6__ Maaowes Urinas

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :
Fecha Inicio Operacion: 09/0‘1/1021 Fecha Final Operacion: 3 / iz /‘LO (14
Owpisnan CAMLIY Cuennnt

Nombre Responsable del Servicio:

2. Ubicacién

Localidad: CAUOAD Bo (tvA€ __ Barrio: [.: HOWAR Direccién: Ka 18z 80a 24sur

Tel. NUL Tiewve Cel: 323 K10yl Correo Electrénico:  ¢-omed oy nacicwes @ oul look.c§
3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 300 . Ne Participantes en Atencion: 300

13 Total Asistencia del Dia: /4 Total Histérico de Asistencia: ([ 241

Participantes Autorizados por Plan de Compras

N\

N° Variable Nivel de Cumplimiento . | N° : . Varlable
Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NC Na | c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de e .
superar los intercambios permitidos por anexo IZ] D L m [j D
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y " "
" : i . |Todos los alimentos para las preparaciones se|
RS 16 413}/ e aoat T SATANE); "0 2 |encuentran en 6ptimas condiciones de calidad y|

por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacion a la nutricionista local
mediante el "Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afo.

|dentro de su vida Gtil.

Se realiza proceso de descongelacion segun lo

estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y | Los alimentos utilizados para la preparacién de la

|minuta cumple con la normatividad de rotulado|

=z
o
4
>

Ko
O3
Oz

C
3 4
duilbes :‘os“?prg‘:e:g:z;"ums con agua o )] [] |de alimentos (Resolucion N° 5109 de 2005)
Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA . |Los condimentos utilizados en las preparaciones (o NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de @ D ~|son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, K‘ [:] D
§ |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentén, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora bloques de ' Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
Cc NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin C NC NA
] ) . VA de Identificar la voluntad de aceptacion de un IX] D D
El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetarlano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por laj
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutricion.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceplacion, diseda dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a Ia propuestas de menus vegetarianos y remite a IaL
preparacion. profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autorizacion, Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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Nivel de Cumplimlento

|Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el anélisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menus contemplados en el anexo técnico
Peso Neto Peso Neto
Requerldo Utilizado Requerido Utilizado
Menu Ingredientes (kg) Ingredientes (k) (ko)
Sopa o \ \\
cazuela \
N
Cereal \ HAN 60 1.3 14
N lecire 9.4 9.5
. o Haor F4 | &4
‘erdura *
enu‘l’:d: \ Eii:(péeusd 0A { [

Variable

Varlable

NA

0 0

| o

Nivel de Cumplimiento

10

Elabora plan de compras mensual y consolidado|
de acuerdo a la cobertura contratada o
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; |
es acorde a los formatos establecidos por la
SDIS "Plan de Compras semanal” y “Plan de
compras consolidado mensual”, incluye listado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de
célculo para la compra y preparacion de
alimentos.

|se adquieren los alimentos de todos los grupos|

‘| del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin

para las preparaciones de minimo dos (2) dias
de operacién (a excepcion de las frutas). Asi
mismo, se adquiere el helado con la descripcién

exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
en bultos.

X3
[z

n

12

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el
fabricante o proveedor de la totalidad de
alimentos adquiridos para el Comedor
Comunitario — Cocina Popular

 |implementa lo establecido en el ‘Instructivo
| Recibo de Alimentos," procedimiento “Operacién
4. |entrega de apoyos alimentarios en los servicios

. |sociales” y formato “Recepcién de alimentos”
[tomando y registrando la temperatura de recibo

En el proceso de Recibo de alimentos

de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

<] o
WE;
[z

Nivel de Cumplimiento

14

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derlvados, lacteos y derlvados cuenta con concepto y autorizacion,
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigllancla y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los|
alimentos , con fecha de expedicion Iinferior a un (1) afio y con concepto Favorable

y Fecha Autorizaclén
Producto | Distribuldor | Fecha CHS | Proveedor Autorizaclon CHS Sanitaria Placa
Sanitaria Vehlculo vehlculo
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Fecha Focm CHS Fecha Fecha
buld: CHSICS Proveedor CHS Autorizacién CHS Placa
kol Ptz Distribuidor Proveedor Proveecer Sanitaria Vehiculo J
R[3
Helado ’ ﬁlo‘\lwli 3¢S
w
Cfl‘:l';:ede 13 ’OQIWLZ BY
e xX
Huevos ol /colw'li yso
X%

1§ [ PSRRI, A ———— b T Kot B :
i ko N | ) \ ol /w/ w02 c“ 5O

st e ol /n)/ wie e,ff‘p
Abarrotes \‘ ol ho’wlz x}xo
\ \\

Pescado
Pul — HoR1Y / \ 208(€ / l 2 61
ulpas I~ poiPAS [oS/ufror) | Favoroes o5 o912 | goq
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Varlables Nivel de Cumplimiento
C NC NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro| (o] NC NA
; . de los equipos correspondientes debidamente
LES. INOIO8 QU8 (EQUSTR cad_epa - ﬂ;o |:| organizados y separados de acuerdo a su E D
Saily ~ s ad_os o condlcuone§ 9 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
1% tem.p.eratura e rgfngeracnbn yo oongelat.:lé.n o 18 contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
E:;pnemest plsticos 0 bolsas de polietileno nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
. . : vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
‘- |namero de lote (si aplica).
iy liment ecad arsacados * |Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
o Smpas 00 DS o g NC que por su naturaleza no es necesario mantener|

Ko
[z
M

en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en|
cuenta que no se saturen evitando dafio
- |mecénico. Separados de abarrotes y lacteos tipo

UHT.

individuaimente, como granos y otros que, g
17 presenten largos periodos_ de vida dutil, se| IZ'

almacenan de manera organizada en estanteria
a temperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y “Control de
temperatura de equipos de congelacién” tres

veces durante el dia. 20
Diligencia diariamente el “Formalo de control de
entrada y salida de alimentos asoclados”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

Ho
Ko
Oz
[z

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico Y
conservadas durante 72 horas.

19

Variable

c c NC NA
m Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del E] D D

Comedor Comunitario — Cocina Popular y es

El personal manipulador de alimentos aplica las|
entregado para validacion a los profesionales de|

Buenas practicas de manufactura (BPM) en

21 |todos lgs Pprocesos realizados en el Cpmedor 22 |Nutricién local y saclalizado al personal. Dispone
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y de letreros que indiquen el proceso de lavado de
completa segln lo establecido. manos, ubicados en servicio de allimentos, ar

de consumo de alimentos y banos.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta cerlificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afto, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.

NC A

® O 0

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Allmentos Fecha Certificado Médico
Duwa  Bowsrach  Revey ofot[wzz
2 [Za.\l,\e/}/\ ﬂu((}rjlliu 30109/2022
3 Aossown  Paror | 30jet[r0e2
4| LakiweA  Duievo tofo (1022
5| Mawwed Motero o - 09 [o1 [1022.
” AN
7 \
8 \
9 N
Variable N!vel' de Cumplimlento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
L ) estandarizacion de utensilios para el servido de
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la I NA alimentos,socializa al personal manipulador, e
minuta de alimentos: minuta patron, ciclo de m personal nuevo; de manera presencial y cuenta pd D
msirz i:::"fgp::‘:;‘:“::;: ::“::’;oz' con el soporte del proceso.
alimentarios en los servicios socigles” Fecha: (S /0 9 / 202
18 /1o /o2
Fecha: ’3/ 07/ ez Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
: 25 |registro fotogréfico, material de apoyo) de todas
C:ema con capachacuéfl\ eg "‘::epdb:: de las capacitaciones realizadas.
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°|
5103 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
Fecha: Zq/‘) Q’/ZC)ZZ
Varlable Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capaclitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asisti6 a la charla de induccion sobre la operacién del serviclo de alimentacién, de una (1) hora a cargo del

Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.
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Ne Nombres y Apellidos Manlpuladoras(es) de Alimentos
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N° Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Los alrededores se conservan en perfecto Las Instalaciones estan protegidas contra la
estado de aseo, libres de acumulacion de ¢, N NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros] C ~ NC ~ NA

27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, @ D 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales m D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de, domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.

g LS e Los pisos, paredes y techos son de materiales| - =

IE que no generan sustancias toxicas, resistentes, 'E D D
El Comedor Comunitario cuenta con los no porosos, impermeables, no absorbentes, no
servicios publicos de luz, gas, acueducto Yy, deslizantes y con acabados libres de grietas 0|
akantarillado; en  aquellas  situaciones, defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.

20 eventuales en que se haga uso de gas GLP 30 Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y|
(gas propano), este debe cumplir con las pared - pared de las 4reas de preparacion y
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho almacenamiento de alimentos.
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de En caso de contar con techos falsos estan
almacenamiento de combustibles. construidos de material no combustible y contra

incendio, resistente, fijo y en material de fAcil
limpieza y desinfeccién.

N° ... Concepto Sanitario Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con|
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con c NC ;. NA
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De D
Alimentacion” ’

A Concepto: - Porcentaje de Cumplimiento: _— %

Fecha: Dia: Mes:_— Afo:__ N° Acta:
Hospltal/Subred: -

N° Varlable Ne. " Varlable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucién, saldn (e} NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC NA
comedor, almacenamiento de alimentos, g sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el D D
higienizacion de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de|
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con|

22 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabon liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica [ el secado de manos, debidamente sedalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o proximo a
€en adecuado estado de orden y limpieza, esta,
Las ventanas y puerias son de materiales que c NC NA C NC  NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no m w D D
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
defectos que dificuten la limpieza directa o indirecta sin que generar incomodidad
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion del vapor,
buen estado, cubiertos con pelicula de polvo y facilita la remocion del calor. Las|

34 |seguridad o algun elemento para prevenir el

estalido. Las puertas y cerramienios de
material transparente deben tener como
sefalizacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 m y 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el proposito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

36

aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no comosivo y
faciimente removibles para la limpieza |
reparacion
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Varlable Nivel de Cumplimiento | N* Varlable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con fluminaclén natural y/o artificial El Comedor Comunitario cuenta con 4rea de 1A
necesaria para la realizacion de las actividades C NC NA afistamiento para el personal manipulador de C NC
en todas las Areas. Las lAmparas, AcCesorios | [X D afimentos separado de los servicios sanitarlos, D m [:]
otros medios de fluminacion del Comedor, 37 |4rea de amacenamiento o preparacién; ests)
Comunitario son del tipo de seguridad y estan 4rea cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso) estado para la ubicaciin de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios| A
sanitarfos separados, en buen estado de C_NC NA cC NC
funcionamiento, con la dotacion de elementos| ’x E] D f:nacqej::r':len?:"deuzen::::s de:?scer:bl::;: [x D D
de aseo, lavamanos para la higienizacion de| en un hger que no genere riesgo de
manos para participantes dotados de elementos| 39 [contaminacién, aplicando el cédigo de colores|
e establecido. Se publican carteles alusivos al uso|
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, especifico de cada color.
en especial a personas con movilidad reducida yj|
cuenta con apoyos intemos que faciliten el
acceso y uso de este.
c NC NA Cuenta con lugar para ahnacena";nler;za:e c NG NA
- roductos quimicos, debidamente identificado,
= N T USRS, DaetRa v Sw [X] D D Eeﬂalizado. organizado, se mantiene bajo llave y D B] D
SRENEES Pl o v £ SR d o e, 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén|
s b bag o shaomel el e de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
PRSI de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccién.
c . El lan de saneamiento se encuentra| c NC NA
T!od' s oo wl 1 2 Comunnsnol * S a2 s docu:enlado, actualizado y ajustado a las| 'v‘ D D
N mAm X m:‘ “‘::: :: i vl @ D L__] particularidades del Comedor Comunitario. Se £
(bn :rmma"m bovh L st implementan adecuadamente los programas de|
?::;;a sin exc:;.o o:‘)hurc:edp'odm ss: 43 |limpleza y desinfeccién, gestién integral de
encuentrs publicads en un lugar visible para los| residuos  sélidos, control de plagas 'y
manipuladores i table de dosficacion de) abastecimiento o suministro de agua potable.
desinfectante Los registros de control del plan de saneamiento|
se encuentran actualizados
Varlable Nivel de Cumplimiento|

"

Fecha Lavado Tangue: Dia

c plo §

Capacidad Total: 10C0L  Empresa:

rio: FAVDRA 31

El Comedor Comunitario cuenta con tangue(s) de aimacenamiento de agua polable con capacidad minima de 1000 litros, de material
figienico sanitano hermeético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafos, se realiza higienizacion cada seis (8) meses

Mes 19 Ano LT pmatertal: PLAsTIcO

N° Tanques: |

Cestodey

AF e~ tAe S S

AS

P

Fecha Concepto: Dia Mes

Aho

~

® 00

No se evidencia indicios © presencia de plagas,
10edores O vecloles

Fecha time control ﬂjl_UjM__
Emp &:?ulu Aﬂl‘l(&ldlik S A%

HA

L1 (] [

Se garaniiza el facil acceso de las parsonas alf
Comedor  Comunitarn, las escaleias y los
coredores  cumplen con las especilicacionas|
eslabigcidas en gl anex0 W@Cnico. Los pasillos de
saldas  de  gvacuacion s&  ancueniran
sefallizades en malgiial fele  luminiscania o
acrileo en un lamano de 18 am de aite por 20 am
de anshe (minme)

00

™~




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

ALCALDIA trlon
DE BOGOTAD.C.

Sucrelara 2
Integracién Sacial

PAGINA [ 7de14

Nivel de Cumplimiento Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contactol
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material

C NC NA

O]

A ElI Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta

(o] NC

l:] [E con un plan de mantenimiento de equipos
_|desprendible toxico, sin aristas y en materiales| preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
perfecto estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos.

p<

47

desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la

Los equipos e instrumentos, como béasculas,
grameras y los termémetros son verificados|
semanalmente; y se registrar la informacion en el

formato establecido “Formato de verificacién de
béasculas y grameras”. .

preparacion y distribucion de los mismos.
Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo técnico.

Ne° Variables Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el
100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico.

rulln

Menaje en sitio Car:tllda:n E:::n“d,a ‘1 Menaje portable c‘a'lt,lda,‘_i, ",_c,:‘m,' dfd )
Bandeja pléstica 10 pg(n;o cada 3 8 Recipieg&a) fr\:lrmétlco 20 30
Cucharapostre | 1 oe | 300 = 30 30
49 Cuchara sopa ;art:i;:g:a 300 Recipiente hermético 330 ml 30 230
Cuchillo mesa ;azci:;;::; 300 Recipie;g(e) t::lrmético 3 O 3 O
Tenedor mesa ;az?:i::::: 30 0
Postrera ;alr)tci)éi;::tae ’5 00
Vasojugo | oo | 300
Pawsopa | e | 300
Plato seco ;aft‘i’éi;:sf’e 300

N Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible las|
minutas patrén y el ciclo de menUs a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como C NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una C NC NA
€l ciclo de mends y el mend del dia para los IZI presentacion adecuada y agradable; en| @ D D
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones. 51 postreras,
Para los participantes con autorizacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipienies  herméticos,  bien porcion Individual y se encuentran a temperatura)
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables C NC NA C N NA
para tomar los alimentos de modo que se evite m D I:]
la contaminacion cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total|
utensilios aforados o estandarizados. de los componentes de acuerdo al menu diario
52 63 |eslablecido y se suministra lacteo adicional af
Los alimentos preparados se mantienen en toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc da leche
recipientes separados y tapados. Los alimentos y 35 g de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido
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N° Variable Nivel de Cumplimlento | N° Variable Nivel de CUmpl_lm_lonfq
Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patron para los distintos grupos de c N NA Las Caracteristicas organolépticas de las c Ne NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al D I:I 66 |preparaciones presentan conformidad con Ia [__—I D
rango de tolerancia en gramaje (peso) * calidad esperada segun el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
Ne Varlables Nivel de Cumplimiento

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

NA

L]

E;

iy

57

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una,
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparaciéon minimo|

Variable

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccion de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Fecha Fortalecimiento:

Dia_03 Mes_LO Afo 2922

Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor
Comunitario asisten a Ila jomada de
sensibilizacion  en vigilancia  nutricional
realizada por la Subdireccién de Nutricién.

Fecha Sensibllizacién
Responsable del Servicio:
Dia_fZ Mes_!0 Afo_ 2022

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela Sora pe  Fineod 35.6 1335.%
Cereal Aoz cow  asomiolr gs.8 | ¥02
Proteina Pe(HUGA De  PoID cw SAisa  [BropcA Xq.3 :"éq
Ensalada o Verdura Toeuna pe  espioscA q1.€ g4
Tubérculo o Platano PA PO cocipA Cony  (ASCARLA g vL.6
Bebida de Fruta So2Be e PE  AIAEH 4.3 |S2
Postre Hetow  con Lecug compensann z-1 S

Varlgble

N

(9]

0 0O

Nivel de Cumplimiento

- |tomas en los tiempos establecidos para nifias y|

59

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento|
del inicio de la atencion a todos los participantes|
nuevos. Adicionalmente se realiza el numero de|

nifios menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matriculal
profesional en Nutricion y Dietética, acta y|
registro fotografico y registra la informacién en el
sistema SIRBE.

*Remite el cronograma trimestral a la profesional
en nutricién de la SLIS.

adecuadas condiciones y de acuerdo a las|
especificaciones descritas en el anexo técnico.

Nutriclonlsta : Fecka entrega cronograma:
Dia_22 Mes_OF ano_2072,
N° Varlable ' Nivel de Cumpiimliento | W° ' Variable Nivel de Cumplimiento
Evla Nutriclonista Dietista, el Responsable del
Cc NC NA N i C NC NA
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6 g ji:r?:::’ ze el rs;zfne:;lgl?;l 32(:|a'|a as:sle:'r:c alola v‘
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros| il ol dep s particloant . a::! as acbn D D 'L
60|y sensibilidad de un (1) milimetros; en 61 participantes, a por los

profesionales nutriclonistas de la Subdireccion|
Locai o el que haga sus veces.

—_—

Fecha;
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El profesional Nutricionista Dietista socializa la [:] D
-Jciasificacion nutricional a todos los participantes

del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha:
“Imes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia —
~-{nutricional por parte de la SDIS. Mes _—
Ano

|Para los casos de participantes identificados con
malnutricién (sobrepeso, obesidad, desnutricion
lo bajo pesa) el Profesional en Nutricién y
{dietética realiza las acciones de IEC colectivas.

Salud de los casos de desnutricién y de obesidad
‘lexclusivamente mediante el formato de

|de desnutricién aguda u obesidad en nifas y!
|niflos menores de 5 anos.

Realiza canalizacion a Secretarfa Distrital de

canglizacion y realiza activacion de ruta en caso

-{Desarrofla mensuaimente una accidn en el marco

de la estrategia IEC, segin lo planteado en ei

-|Fecha Reporte Cuantitativo: 03/’ O/ZO 27

Fecha Repoerte Cuaitative:

-1saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio at nutricionista locai de la SDIS

3 plan de promocidn en estilos de vida saludable e e o
Entrega el plan de promocién en habitos de aprobado y con Jos requisitos estabilecidos en el @ D
slestilos de vida saludable, firmado por el ‘fanexo técnico. Cuenta con relatorfa o acta de
““lresponsable del servicio y el profesional en Jreunién, istado de asistencia fisico si la actividad
~INutricion y dietética al nutricionista delegado por| es presencial o magnético si fa actividad es
-Jla Subdireccion de Nutricidn de Ia SDIS. {En bos virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
-{formatos establecidos por la SDIS). {de la actividad. Ingresa 3 informacion al sistema
: SIRBE .
Fecha de Entrega: BZ:PAI-AU(J:V‘ o conSvd O
2 Actividad IEC: 176 FRUIAI Y UERIULAS
Ioie 28 mes O a0 2022 ~
Actividad Fisica: Acuvidad Fisica
APROBAPU
28/0‘{/102.2 |Fecha: OQ/IO/ZDZZ
Entrega mensuaimente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procescs de promocién de estilos de vida g

:|\Elabora, socializa e implementa un Pian de
Emergencias y Contingencias conforme al
‘Hformato " Plan de Emergencias establecido por]
la SDIS" y se radica en medio magnético en la
| Subdireccion para la identificacién,
{Caracterizacion e Integracién, un (1) mes
{siguiente a la firma del acta de inicio.
2:~1Se remite copia en medio magnético al Sistema
“Jde Seguridad y Salud en el trabajo de la
|Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.

(o NA

]

X

Cuenta con vista y concepto té&cnico oe

seguridad humana y proteccian contra incendios
vigente v menor a un (1) afio, emitido por
UAECOB (Unidad Administrativa Especiai
Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).

Fecha: /& /10/2022
ReOBo Pe 260

NC NA

C
{Cuenta con minimo un botiquin tipo A con bsw D D

Jelementos establecidos en la Resolucion N° 705

de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
{técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camila rigida, plastica tipo FEEL

" Ulcuenta con minimo dos (2) extintores
- |multipropésito de 10 libvas en buen estado, con

. -]de facil acceso y en puntos estratégices. como
i) preparacién de alimentos, area computador,

IPopular y con la instalacion de sistema de
. |deteccion de huma.

carga vigente, sefalizados y ublcados en gares
son' cerca al drea de

archivos, area de Comedor Comunitario ~ Cocina

Oz
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N Varlable

Nivel da Cumplimiento

"l

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con la capacitacion en teorla del fuago,
manep de extintores y Seguridad Humana
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez al aho con participartes del

7 Comedor Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias pelgrosas, descargas|
eléctricas manejo de elementos corfopunzantes
y medidas para la evacuacion.

NA

<] o
[z

Implementa una ficha de ingreso de visitantes
(entidades de control, interventorla y personal

de SDIS en labores relacionadas con 18 ejecucion
del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
Popudar. Cuenta con un libro. ficha o cuaderno en
el que se registren las novedades y situaciones
aspeciales relacionadas con salud, estado fisico
0 emocional entre ofros aventos que lleguen a
presentarse con los paricipantas al interior del
Comedor

[ NC MA

X O O

convenio, de acuerdo con la metodobgia
establecida por iz SDIS. Fresentar los informes
de los componentes inclusion social |
alimentacion, nutricion y szlubridad, en k
primera visita mensual de seguimiento en
campo y el inferme del componente
adminisirativoffinanciero en la visita financiera

< o

74

N® Variables Nivel de Cumplimiento
N°® Variable ~ Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel da Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
NC NA NC NA

Las instalaciones son (ilizadas estrictamenta

- |para el cumplimiento dei objeto del conveniao En

estas, NO se gjercen actividades de proselitismo
politico, rehgioso, ideolbgico, comercial o de

|cualquier otra indoke. No recibe ni recauda

@00

de seguinvento, a la supervision o interventoria - . |donaciones, aportes valuntarios, cuctas de
para su respectiva revision y aprobacion, en los ‘|corresponsabilidad o de participacion.
témminos establecidos en ef anexo técnico.
Informacién por parte de la Interventoria/Supervision - |
VG2, V63 No APUCA S¢  LAaoEOTRA [ 640 0 PE () 7iesros EI7d B¢ -
Ct208 f2or AVEXD JEcriico
i
. |
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