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Nlrz/zfoéél,,zy i g Léede: (Cr2670
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Localida(l:m 242/ 3 UpPZ: ? /@2//641/;‘(

Barrio: é ;wp—' £ Teléfonos . 29 £ 5353

Correo eleclrénico para npt(ﬁcacién' NN N7 00 7 2 @j@%‘% * o277

Nombre |)ropielaﬁo:£’:@ E/ /é@/,{y—/%/ 2 )7 — /{Q@-—rf&’/:/’ 4
Tipo de documento: C.C. X]c.E.[JniT CIPePIPs[JPTP[] | Nimero documento: / y_;t&éj A2
Nombre representante Ie(_;al: /Uﬁ_ /)/Jé//l/;;ﬂ =

Tipo de documento: C.C.EQE.—BNITEPEPE}PSE}PTPBl Numero documento: /’I/ﬂ*’/%l{/:?)——
Direccion de notificacion: @ 6? F9 - o) %’C'

Presenta matricula mercantil del establecimiento: S1 MINno [ pp 37, 393

Linea de intervencién:é,%ﬂen@—/%g/mﬁ e 4—%&% o S i
m O/;lémdmmfzazté'—f/’e@fmé)fé/ ’gg‘,,ﬁgﬁ,‘ﬂffj p/%_7_ﬂ
Tipo de estable‘éimienloé}aﬁwwzzﬁg ol %77@ ~ /MM Cirenseey @;75.5?22@2&

Eslablecimiento autorizads: S| >¥No[]
Numera cle trabajadores: 3

ol |
PN |

ID Establecimiento:

| Horario: Diurno (39 Nocturno [_]24 horas [ ] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo NFin de semana (] otro:

Tipo de produclos que expende: Carne: Bovina Dﬂ P
Olras especies:
Ofro lipo de produclos: Sid NoO

orcina X Aves) Produclos carnicos comeslibles (Visceras)[J

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable >
FECHA DE 1A Favorable con o imi
a 70 De cumplimiento
ULTIMA @B Mb‘f _Qp{/\ requerimienlos ] i 2

INSPIECCION de la ultima inspeccion /

Desfavorable [l
MOTIVO DE LA VISITA

D Asociada a peliciones, quejas
y reclamos D
B Numero de radicado: Numero de radicado:

Solicitud del interesado
Programacion

Solicilud oficial

a

Evenlo de inlerés en salud piblica [ Solicitud de praclica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

e
Otro: E_] Especifique: _
: EVALUACION s

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceplable crilos en el inslruclivo para el aspeclo a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimienlo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceplable con Requerimiento | AR crilos en el inslruclivo para el aspeclo a evaluar.

Imoresidn: Secrataria Ganeral - Subdireccidn Impranaa Uistital

“Al suminisliar esla informac 9n, se auloriza la nolificacion electronica
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| Secrelaria Distiital'de Salud de Bogola o s /s i
2'- /1 Subsecrelaria de.Salud Pablica. / /\cta Numero

Acla de mspeccmn ‘sanilaria_con enfoque’ de Tiesgo’ ‘paia expendm\, / _— 0 3 5494 ' |

- de carme ylo produclos carnicos comestlbles

EVALUACION

Inaceplable i

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instruclivo para el aspeclo a evaluar :

No aplica NA

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspeclo a verilicar no se r'eallce I;l)(:'
parle del eslablecimiento y calificar como Aceplable (A). Juslificar la razon del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Crilico ) C

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimienlo del aspeclo a verificar afec;e
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento conlinie ejerciendo sus labores.

B CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E

Imoresida: Secralaria General - Subdirecsidn Imprenta Disiital

les 1, 2, 10. Resolucion
24212013, Articulo 55: Numera-
les 1, 2,10.)

2 ' “HALLAZGOS
INSTALACIONES A AR l g
1.1 Localizacién y diseiio )

(Ley 9/1979, Arliculo 168, 262, !
Resolucion 3009/2010, Articulo /
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién | 2 i i
24072013, Articulo 130: Numera- b4

I

J

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decrelo 1500/2007, Articulo 26:
Numeral  1.1.1.  Resolucién
3009/2010, Arliculo 67: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucion
240/2013, Arliculo 130: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion
24212013, Arliculo 55: Numera-
les 4, 5, 11.2))

1.3 Techos, lluminacmn'

y ventilaciéon

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral ~ 1.1.1.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67:{Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu-
cion  240/2013, Arliculo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucién  242/2013, Arliculo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

)
)

o]

1.4 Instalaciones sanifarias

19.)

(Resolucion 3009/2010, Arliculo
67: Numerales 15, 16, 17, 10,
19. Resolucién 240/2013, Arlicu-
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,

.Cra 32 No. 12-81
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* Seclelaria Dislrital de. Salud de Bogota
.+ . Subsecrelaria de Salud Publica to :
Acla de inspeceion sanilaria con enfoque de rigsgo para expendios
T ., de‘camne y/o produclos caricos comeslibles

7 Acta Numero |

/ 15215035494 |

Continuacion
1. EDIFICACION A

AR
E INSTALACIONES

HALLAZGOS

1.5 Programa de Mantenimiento
de Inslalaciones %
; - 1|05 ¢y
(Decreto 1500/2007, Arliculo 26, 5
Numeral 1.2.1).

L

( /5 o Too o7 /QMMM/W@
tle roantemimionrs
Lol PrE S

c

| 91

L CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acla ‘

2.EQUIPOS Y UTENSILIOS | A | AR| |

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
Yy utensilios

(Decrelo  1500/2007, Articulo
26: Mumeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucién /
683 de 2012. Resoluion 4142 s } V4
de 2012. Resolucion 4143 de Ll @ /
2012. Resolucion 240/13 Arlicu- /
lo 130: Numerales 22, 23 y 24, /
Resolucién 242 /2013: Articulo

22: Mumeral 2.1, 3.2; Arliculo K

sz

55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

|

2.2 Condiciones de los Iequipos
de conservacion
(Decreto  1500/2007, Arliculo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Lileral e; Articulo 66,
Numeral
Numerales 25,26,27. Resolu-
cion 240/2013, Arliculo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Ariculo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Arliculo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55;
Numerales 25, 26, 27)

6, 7; Ariculo 67: /

P e

c]

N CetenTee Con el fo-rogace

3 . : Ea
£ e ¢t /77/%722/2&7%%72-,«"21
§ 2.3 Programa de Mantenimiento el _ 7-1_’ B N
de Equipos y Utensilios WZ&’J / é//.,C/?é’M(,GG;/
E (Decrelo  1500/2007, Arliculo | 4 G5 @
a 26, Numeral 1.2.1) 52
3
g
3
i I
) -4
iL CALIFICACION DEL BLOQUE I J/ l La calificacion del bloque corresponde al 12% del tolal del acl;l
E T
Hoja 3/8
L SECRETARIA DE WY
No. 12-81 2he : e
Tar’ Sax 2050 o SALUD | BOGOTA,
5 ALCALDIA MAYOR )
www.saludcapilal.gov.co 08 00GO1A D




Secrelana Distrilal de Salud de Bogola

. 1 L  Subsecrolaria do Salud Pablica 5 i g Acta Numero
cla de |nspe0m n sanilaria'con enfoque de riesgo para expendios S
.- - 'de came'ylo producltds carnicos. comeslibles ! / AS21S 03549

3. PERSONAL MANIPﬁLI—\DOR A | AR |

5 LAZGOS
DE ALIMENTOS B

i

3.1 Estado de salud (siignos W;—&ﬂ/d& /‘5}) W WW

llesiones)

(Decrelo 150012007, Articulo Ptz %/ ot o e
26, Numeral 1.1.13. Resolucion ~

3009/2010, Articulo 15; Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2.  Resolucién  240/2013, 6
Arliculo 14: Numeral 1; Arliculo 74
15; Articulo 17: Numeral 16;
Arliculo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Arliculo
13: Numeral 1; Adiculo  14;
Atliculo 16: Numeral 16; Arliculo
55: Numeral 21.2.) -

Yo

'moresidn: Secrataria General - Subdirsccidn Imprenta Distrital

@#L/ A, I s
3.2 Reconocimiento mé'dico

(Resolucion 3009/2010, Articulo 2@ Sl 200
15: Numerales 1; Aliculo G7:
Numeral 21.2; Decreto
150072007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resolucion izaolzma,
Arliculo 14: Numeral {I; Articulo
15.  Resolucién 242/2013
Arliculo 13: Numeral 1 Arliculo
14)

yi\)

3.3 Praclicas higiénicas S, i
. (Resolucién 3009/2010, Articulo E

15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8, \)
3,11,3.12,3.14,3.15.3.17, 3:19; /
Arliculo 67: Numeral 21. Resolu- / A
cion  240/2013, Articulo 14: i / ’,/
Numeral 3; Arliculo 17: Numera-
les 1, 6,7, 8,11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Arliculo 130, Numeral y
21.2.  Resolucion 242/2013, K
Arliculo 13: Numeral 3; Arliculo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

\‘ca
N
—~

(Resolucién 3009/2010, Articulo )
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,

3.13, 3.18, 3.20. Resolucion S
24012013, Ariculo 17: Numera-| O | &5 | &
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-

cion  242/2013, Articulo  16: 26
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

3.4 Dotacion personal SN /
<,

IHoja 4/8
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Secrelaria Dislrilal de Salud de Bogaola ;

;.. Subsecretaria de Salud Publica 4
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o produclos cérnicos comeslibles

|
Acla Numero

IASZ'I 303-549&:5 ;,

Continuacion
3. PERSONAI MANIPUILADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

i HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacilacion
(Resolucion 3009/201 0, Arliculo
67: Numeral 21.3; Aiticulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucién
240/2013, Arliculo 14: Numeral
2, Arliculo 132: Numerales: 2.
4. Resolucion 242/2013, Arliculo
13: Numeral 2; Afliculo 57:
Numerales 1,2,4) -

|
o A

X w

= B —_— <
Polarn o appamiZeciss

Ao 2 22
/ /‘,

g

L

CALIFICACION DEL BLOQUE | 99 [ La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta |

4. REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

H HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Arliculo 345.
Decrelo 1500 de 2007, Arliculo
31: Numeral 4.2.2; Ariculo 36,
Numeral 1, 3; Arliculo 41. Reso-
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Arliculo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Ariculo 129: Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Arliculo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

6

L ) i
e e PPl

e e
SNt

c|

4.2 Trazabilidad
(Decrelo 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Arliculo 36:
Numeral 5. Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Atticulo 55: Numeral 32.)

AL &4/774 L2 . TG e

A/ /)f"wu&’e(;/&ce_z

[c]

4.3 Empaque y eliquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decrelo 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cién 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resalucién 3009/2010
Arliculo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Arliculo 3. Reso-
lucion  240/2013 Arliculo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
12013 Arliculo 55: numeral 31)

Impresién: Secralaria Genaral - Subdiraczidn Imoranta Distrital

\( w

el %ﬂ %Zﬁéﬂ(—‘_u—
@/%Maz&a%o— N

i

]
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.Secrelaria Dislrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acla de mspeccuén sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
: de came y/o produclos carnicos comeslibles

/

Acta Numero

/ ‘ps21s 035494 ]

Cénlinuacién
4. REQUISITOS HIGIENICOS

HALLAZGOS

imorzsidn: Secrataria General - Sudbdirsccin Imoranta Oistrital

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Arliculo 8, Paragrafo
1. Decrelo 2270 de 2012 Arliculo
5. Resolucion 3009/2010 Arliculo
17: Numeral 3.3.2.2, Lileral b;

. Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Arlicu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Ariculo 1129 nume-
ral: 2, 4; Arliculo 130. Numeral
27. Resolucion 242/2013, Arlicu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Arliculo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55
Numerales: 27, 32)

7‘5 fc%ﬂg//(&(m /ZOQ

S}
Gormgdancim — L0

4.5 Condiciones de

almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Lileral a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Lileral )
. Arliculo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Adiculo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
24212013, Arliculo 22: Numeral
2.3, Ariculo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral,30, 32, 36)

5

c|

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 24% del lotal del aclaj

J7Z]

5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

£

|

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decrelo 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

\m

23

7‘—
/éw /é, S Lt

&f/ 2~72.2

5.2 Residuos liquidos 3
(Decrelo 1500/2007, Arliculo 26: )
Numeral  1.1.9.  Resolucion Y
3009/2010, Articulo 67: Numeral o sl o P :
20. Resolucion 240/2013, Arlicu- [ & 15
lo 130: Numeral 20. Resolucion /‘d
2422013, Articulo 22: Numeral /
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32) K
! P -
C
Hoja 6/8
"
No. 12-81 &#{;{] SECRETARIA DE 2O A
- Cra 32 No. ) o : /f\\
Tel.: 364 9090 u‘“:ﬁ‘:“"“ SALUD OGO \,

www,saludcapilal.gov.co




Secretaria Dislrilal de Salud de Bogota

- Subsecrelaria de Salud Piiblica

Acla de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
" de came ylo productos carhicos comeslibles

/

Acta Numero

035494 |

//
/ AS21S

Imorzsién: Secretaria General - Subdirsccidn Imprenta Distrital

Continuacion

4. REQUISITOS HIGIENICOS A

AR| 1

HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas
(Ley 9 de 1979, Ar. 425. Decreto
1500/2007 Arliculo 8, Paragrafo
1. Decrelo 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Arliculo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;

. Numeral 3.3.2.3, Lileral a; Arlicu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Arlicu-
o 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 1129 nume-
ral: 2, 4; Arliculo 130: Numeral
27. Resolucion 24212013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Arliculo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

s, >0
7—& r 5.7&‘/?.4/2{(1/%/7’ A2
S)
Cprngiodcncdm — LT O

4.5 Condiciones de

almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2,Lileral a, ¢,
d, ¢; Numeral 3.3.2.3, Lileral Ji
. Arliculo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Adiculo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Ariculo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Arliculo 55: NumeraIXSO, 32, 36)

5

[c]

l CALIFICACION DEL BLOQUE

V7.8

La calificacion del bloque corresponde al 24% del (olal del acta_l

5. SANEAMIENTO A AR 1 |

HALLAZGOS

£ 7

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decrelo 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cién  2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

\@

o i T
Attereatin e 0_//411/7?/7;_/2 S

=7 '2%,‘2

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral  1.1.9.  Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Arlicu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
24212013, Arliculo 2?: Numeral
2,4; Aticulo 55: NumTral 20, 32)

\c:
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SeCrelaria Distrital de Salud de Bogola N
-Subsecrelaria de 'Salud Publica 7 Acla Numero
Acla de lnspeCclén sanitaria con enfoque de rigsgo para expenduos 03549
A i i+ de carne y/o produclds carnicos comeslibles - AS21S:
Conlinuacién Al AR HALLAZGOS
5. SANEAMIENTO ! B el
|
5.3 Residuos Sélidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral  1.1.9.  Resolucién ; 7
3009/2010, Arliculo 67: Numeral 5 | 25| «
-20. Resolucion 240/2013, Articu- i )i
lo 130: Numeral 20. Resolucion 7
2422013, Arliculo 55: Numeral
20) - C
N
5.4 Conlrol Integral de plagas )
P Y4
(Decielo 1500/2007, Arliculo 26: 6 i @ 7
Numeral 1.1.8.). >¢
\.
C
5.5 Limpieza y desinfeccion de )
areas, equipos y utensilios /
(Decrelo 1500/2007, Ariculo 26, g
Numeral 1.1.12Resoluciéon
3009/2010, Arliculo67: Numeral | 6 | % &
12.  Resolucion  240/2013,
Arliculo 130: Numeral 12. Reso- 7
lucién 242/2013, Adiculo 55:
Numerales 12, 38)
C
5.6 Soportes documentales \>
L
(Decrelo 1500/2007, Ariculo 26, | 2 G o 5 <
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11). >0 \
C
CALIFICACION DEL BLOQUE D - l La calificacion del bloque corresponde al 28% del lotal del acl?l
6. ACTIVIDADES . I R o
SECUNDARIAS A | AR : ;
g
| 6.1 Convliciones del érea de
g desposlz o seccion de desprese. A
il (Desreto 1500 de 2007: Articulo ]
$ 8, Paragrafo 1; Resolucion 240 | 4 | ~ 0
3 de 2013: Articulo 130, Numera- ¥
E les 1y 2; Resolucion 3753 de
8 2013: Nola Inslruclivo Anexo;
3 Resolucion 242/2013, Articulo
2 22; Arliculo 55: Numeral 32)
H
H

CALIFICACION DEL BLOQUE

(=]

 Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www._saludcapital.gov.co

La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acla _l

Hoja 7/8
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' i ‘“Subsecrelaria de Salud Publica / cta Ndmero
Ac(a},dg inspeccion sanitaria-con enfoque de riesgo para expendios - - / o 494 g
-+ de céme ylo productos carnicos comeslibles | ‘ // AS21S 035 o

Secrelarfa Distrilal de Salud de Bogola e o e (T el

| Jl. CONCEPTO SAMITARIO

—

= - ;
% De cumplimienlo CONCEPTO Zrwesemin s, | Nivel de cumplimiento

En caso que uno o mas de los aspeclos
a evaluar sea identificado como crilico
y calificado como Inaceplable (1), indepen-

dienle del porcentaje de cumplimiento
f/ 3 S e obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a

Favorable 90-100%

S e el s emilir ser DESFAVORABLE y se proce-
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
DE SEGURIDAD respectiva.

Desfavorable <59,9%

Il RELAGION DE ILAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero lotal de mueslras tomadas T e S R

Numero del acla de toma de muestras MR

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimienlo a la normalividad sanilaria vigenle corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal lotal [ |-suspension total de trabajos o servicios -~ ]

Clausura lemporal parcial — |} | Decomiso e J

Suspension parcial deWos D Congelagign,_.»— — D

Deslrucciér-odgsnaluralizacion )

V1. OBSERVACIONES

- Subdirscaon Impiania Cistrital

/

2. b
Por parte de la autoridad sanilaria: —Ag2 7ﬂ&{f4’&/{9 o / M-&W{%ﬂﬁ77
MWW/W '-9,%//3&% zao

Por parte del establecimienlo: v el e S

@l =g F L e

0

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ralificacion del ccyenido de la presenle acla firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy = & del mes de del afig, cﬁ;? en la ciudad de Bogola D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
alendio la visila. ¢

NOTA: El acta debe ser nolificada denlro de un plazo no mayor de (5) dias conlados a parlir de la realizacion de la visita.

Imorasidn: Sacretana Genersl

POR P/ARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: ,ij ’)’]_aﬂ /}/%gw//wﬁﬁ Nombre: '
Tipo de documento: Ié Tipo de documenlo: __/_/"
Numero de documenlo: ?5 IEsS 7"7 Numero de docuM
Profesion u oficio: W,.Vl /4 5 wsiérﬂ(ﬁcio:
Finma: £ / / W Firma:

i POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO " TESTIGO
Nombre: L VY1 S bﬂ/b&ﬂ& 7] OL oo Nombre:
Tipo de documento: C.C.[EKE.D NITJPEP[JPs[_JPTP[|Tipo de documento: C.C.[JC.E[] NITDPEPE]P%D_E_T):D
Numero de documenlo: / ? L/a & 11( 27 Numero de documenlo: = 1
Cargo: Represenl,ante’lt-%al][]Propielario@EncargadoD Firma:
Firma: /W g

NOTA 1. "Eh’c/o&&'da‘ﬁ{ia con lo eslablecido en el arliculo 47 de la Ley 1437 de 2011,_sg Qa por comunicado que la imposicion de un conceplo

sanilario (lesfavorable y/o de una medida sanilaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una invesligacion administraliva en salud, confor-

me los términos eslablecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 201_1" 5 ) . :

NOTA 2: "La Adulleracién, el uso fraudulento, el sumimsqu y consignacion de |nlormacnor_1 falsa, registrada en el presente documenlo o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispueslo en los arliculos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
4digo Unico Disciplinario”

734 de 2002 Codigo U n Hoja 8/8

oyl 2/
{3ief SECRETARIADE RN

. Cra 32 No. 12-81 [&n : 1
Tel 364 9030 L R BOGOTA,

www.saludcapilal.gov.co 1% BOGOIA U
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Resolucion Bimere = del
BEC=2289 % ggp1e0
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de comercio

dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles"

La Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacién vigente, el Decreto 1282 de 2016 vy la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

- CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento vy comercializacién, expendio,
transporte, importacién o exportacién de carne y productos carnicds comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de Ia carne de chigtiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccién Social establecié el tramite para la obtencién de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucién numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecié el plazo (2 afios) en los cuales

debe el propietario, representante legal o0 apoderado para solicitar ante la Entidad
Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacién Sanitaria.

_._» :;:;’uncapnsl gov.co } (@-‘) ﬁ : 2
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Que mediante el radicado de la SDS No. 266 de fecha 19/02/2019, el Sefior

(a) MARIBEL RUIZ MENDOZA actuando en calidad de propietario,
Representante Legal o apoderado del establecimiento denominado
CARNES LA ZIPAQUIRENA , ubicado enR 6 24A 30 SUR LC

presento solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo Il
de la Resolucién nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté la visita
de verificaciéon del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada “diagnéstico,
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos cérnicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto;

RESUELVE

{- > .
,&ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SA_NITARIA al establecimiento
denominado CARNES LA ZIPAQUIRENA , Ubicado en

6 24A 30 SUR Ldedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles :
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19E502224 de fecha 31/08/2020 , conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacién la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccidon Vigilancia vy
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar . el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccién de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a

oS -
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su notificacién, en los términos sefalados en el Caédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucién, en caso que no se pueda realizar la. notificacién personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los G5pil 2020

\

INES MARIAYBALINDO HENRIQUEZ

Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica
Proyecté: Marcela H

Notificacién Personal Art. 67

Namero de Identificacion: S | S L& 303 .
Fecha de Notificacion: 2. Q= O . 262 |.
Hora B8 26 AN

Notificado por: DEBAIAN (1 7:4 A}(‘//ﬁ-‘;_‘
Observaciones

i Fizcm“@!ﬂ *@"‘5

el Notificado:

Nombre del Notificado: HC\\Q\\ b%l (E_ B2 H

Carrera 32 No 12 - 81 i 22 O
Teléfono 3648090 g I
wenw saludeapital gov co S, $
wlSNet &
By SNARE;
i50 soot
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R § (577, Formulario del Registro Unico Tributario

2. Concepto [0 |2 | Actualizacién

4. Namero de formulario 14749485501
5. Numero de Identificacion Tributaria (NIT) 6. DV [ 12. Direccién seccional 14. Buzén electrénico
194064 2 9|g [mowesscercgou 3.2
IDENTIFICACION
24. Tipo de contribuyente 25. Tipo de documento 26. Numero de Identificacion 27. Fecha expedicion
Persona natural o sucesion iliquida 2 |Cédula de Ciudadania 13 19406429 1°97 81 2413
Lugar de expedicion 28. Pais 29. Departamento 30. Ci:»;aJiMumaplo
COLOMBIA 1 6 9 [Bogota D.C. 1/ Bogota, D.C. 001
31. Pnmer apellido 32. Segundo apellido 33. Primer nombre 34. Giros nombres
MOLANO RODRIGUEZ LUIS ALBERTO
35. Razén social
36. Nombre comercial ‘37. Sigia
CARNES LA ZIPAQUIRENA M.R. i
USICACIGN
38. Pais 39. Departamento s 40. Ciudad/Municipio
COLOMBIA 1 6 9 [Bogota D.C. / 1 1 |Bogots, D.C. 001
41. Direccién principal ™S
CR6 24 00SUR
42. Correo electronico mymariruiz@hotmail.com ¢
43. Codigo postal 44. Teléfonic 4 209 15 3 3|45 Teléfono 2 3 1:3:3.7-4:33.7 7
CIASIFICACION
Actividad eco—r.émica — Ocupacién
Actividad principal Actividad szcundaria Otras actividades 52. Nimero
46. Codigo 47. Fecha inicio actividad 48. Codige 49. Fecha iniciy aclividad 50. Codigo 1 2 51. Cédigo establecimientos
147 23|[199903,01][[4721[[2020,030 2] L | | | =

Rasponsabilidades, Calidades y Atributos
1 2 3 4 5 6 7 8 9 05T 0922 AR R4 TS o8 A7 S 20 2 RINE2 SN 124 20251 S 26

e L R i ) 55| ] SO NG R o i T P R

49 - No responsable de IVA

Obligados aduaneros Exportadores
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
] | ‘ I I I | l | | 55. Forma 56. Tipo Servicio 1 2 3
54. Codigo 157’ Modo |
1 12 13 14 15 16 17 18 19 20
=iz | | Lo |

IMPORTANTE: Sin perjuicio de las actualizaciones a que haya lugar, la inscripcién en el Registro Unico Tributario -RUT-, tendra vig indefi yen ia no se exigira su renovacién
Para uso exclusivo de la DIAN

so.meos st [ | nNo 60. No. de Follos: E 61.Fecha [2021-03-25/12:11:55 idl

La inf da a través del f I oficial de 6n, act . suspension | Sin perjuicio de las venficaciones que la DIAN realice.
y cancelacién del Registro Unico Tributario (RUT), daberé ser exacla y veraz; en caso de constalar | gma autorizada:
inexactitud en alguno de los datos i se los p.

10s 0 de susp 6n, segun el caso
Paragrafo del articulo 1.6.1.2.20 del Decreto 1625 de 2016
Firma del solicitante:

los adr 0s

984. Nombre MOLANO RODRIGUEZ LUIS ALBERTO
985. Cargo CONTRIBUYENTE

Fecha gancracion documento PDF; 25-03-2021 12.12:13PM

: d :



Banco de Bogota *‘ ‘§

- REFERENCIA BANCARIA

Bogota, 04 de Febrero de 2016.

EL BANCO DE BOGOTA a solicitud del interesado informa que el Sefior LUIS ALBERTO
MOLANO RODRIGUEZ identificado con la cedula No. 19.406.429 Bogota esta vinculado
con el BANCQ DE BOGOTA a través de los siguientes productos financieros:

Cuenta de Corriente No. 021381099 ACTIVA

Concepto: CUENTA.ACTIVA CON MANEJO NORMAL

Se expide en BOGOTA el dia 04 del mes de Febrero del afio 2016 con destino TEXPON.

. 2
Banco de Bogota 6

3 OFICINA VEINT&DE JUXI0-021

a1 oA

———

JEEE DE SERVITIOS
Firma Autorizada

021 Veinte de Julio




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 J Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

[Ciudad / Departamento

TABIO/CUNDINAMARCA [Fecha | 25-26-27 DE OCTUBREDE 2022 [Acta No. | 4

DATOS GENERALES

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SEC ALCAPARRO FI VILLA

Codigo de Inscripcidn planta 9000193748-1 Direccion DEL CARMEN
Razén Soclal LACTEQOS VILLA AURA S EN CS Teléfonos 3103291785

NIT - CC 9000193748 Correo electrénico vi sirnail.com
Representante Logal MARIA NANCY CASTRO MILLAN Fax NO TIENE

GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficio Comisorio 7303-2365-21

Objetivo de la visita

Realizar visita de inspeccién sanitaria en atencién a listade priorizado cuarto trimestre y toma de muestra con el fin de verificar el

cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial las Decreto 616 de 2006, resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986 y demas
reglamentacién aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

69 La actividad insustrial realizada en el

Magquilas

NO |_establecimiento es acorde con lo establecido en Sl

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterilizada).

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, sabori-zados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
bifidobacterias).

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1.7.1 Arequipe / dulce de leche / caramelos de leche

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tiempo

Leche ultra-alta temperatura UAT (UHT) entera,semidescremada y deslactosada. 2304000 L/ARO

Bebida lactea fermentada y alimento lacteo Varidades 12000 L/ARO

Queso campesino;queso doble crema 135.000 KG/ARNO

Arequipe 4.8 ton/aio




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
??-E, E Zg i m§{~ ™, INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
: H
3 PR i Cadigo: IWC-INS-FM114 | Version: 05 [ Fecha de smision: 13/06/2021

Subcategorias Pumtajes
Subcategorial 87
Subcategoria2 89
Subcateporial 89
Subcategoriad 87

Subcalegorias
Subcategoriab.
Subcategoria?
Subcategoria8
Subcategoriad
SubcategorialO
Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas 4
Promedio total del porcentaje de 88

[Se aplicé MSS? [NO ] [Tipo de medida |

[SeTomd muesira para analisis de laboralorio? [S1 ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE

EXIGENCIAS:
Para ajuslar la plania a las normas sanilanas debe darse cumplimiento a las siguienles exigencias:

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterilizada): 1.1 - 1.4 - 1.5-1.7 - 22 - 3.1 - 5.1 - 56 . 1.1.2 Derivados lacteos
bebibles o cuchareables, saborl-zados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con bifidobacterias): 1.1- 1.4 - 1.7 -
22-31 -51 - 6.3; 15,1 Quesos frescos (no madurades): 1.3-14-15-17 -3.1- 51-52--54; 17,1 Arequipe / dulce de leche / caramelos de
leche: 1.1-1.2-1.4-1.7 -22-3.1 -51.- 55

De conformidad con lo establecido en la legislacidn sanilaria vigenle, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamenlacién, en particular

Exlgenclas adiclonales:

Se evidencia condensacion en area de lralamiento termico y termizacion

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA HYANTAf,
- : , ~

Vinbo P\ 000y B{AL @m/uﬁ[:.)

"

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA OE IVC
SE REALIZA VISITA DE INSPECCION EN ATENCION A LISTADO PRIORIZADO CUARTO TRIMESTRE Y TOMA DE MUESTRA CON EL FIN OE DAR
CUMPLIMIENTO AL CONTROL OFICIAL PARA ESTABLECIMIENTOS DURANTE LA VIGENCIA 2022 (DIRIGIDO A ESTABLECIMIENTOS

VINCULADOS A IVC) - LECHE UHT.NUMERQO DE GUIA 22001136

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VIZITA

Firma: ot )R ,[1)«{ ["lﬂﬁ,;’,_;j[ycg L

Nomobre: ___ \ARIA DERLY SANEZ 7_é_L|NA
Cargo: ROFESIONAL UNIVERSITARIO
: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
Dependencia: CENTRO ORIENTE: 2
/ 1~
Firma: MJIKM/ '9/
Nombre: y LONSO HERNANDEZ DIAZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GRUPQ DE TRABAJO TERRITORIAL
Dependencia: CENTRO ORIENTE 2
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRES; B
0N
N 2 ‘& }
Firma: \[’g k}&“.&/— )i'—'? s
Nombre: MARIA NANCY CASTRO MILLAN
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL -
c.C. 39809470

Pagina 1 de |




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL INSPECCION

%5“;; INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o ’ Codigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021
Ciudad / Deplo TABIO/CUNDINAMARCA  Fecha  25.26-27/10/2022 Acta N¢ 4

DATOS GENERALES

Cédigo de inscripcion planta: 90001937481 Direccion: L VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SEC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Razon Sacial C LACTEOS VILLA AURA S ENCS ] Teléfonos: [ 3103291785
NIT-C.C: [ 9000193748 | Correo electrénico: [
Representante Legal: MARIA NANCY CASTRO MILLAN Fax: | NO TIENE
GTT [ CENTROORENTEZ | Oficio comisorio: [ 7303-2365-21

Objeto de la visita :Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencién a listado priorizado cuarto trimestre y toma de muestra con el fin de verificar el cumplimiento de la
reglamentacién sanitaria vigente en especial las resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, decreto 616 de 2006 y demds reglamentacién aplicable,

DATOS DE PRODUCCION

4 x La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo
Namero de smpleados 69 establecide en Camara de Comercio? sl
Maquilas. NO
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterilizada).
Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / aflo
Leche ultra-alta temperatura UAT (UHT) entera,semidescremada y deslactosada. 2304000 LIARO
Subcategoria 1: [1.1.1 Leche liquida (cruda, pasleurizada, ullrapasteurizada, UHT, esterilizada).
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 Art & 10 Dentro de cuarto frio se encuentra banda transporiadora en estado

6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y286 de desuso y deterioro.

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente

1.2 para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los operarios. Res. a 20
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
13 El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado flujo 5 10

de materia prima, produclo y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 num. 5

En area de almacenamiento de leche cruda y empaque de producto
terminade se evidencian signos de oxidacion en algunos puntos de
estructuras laterales, en serchas metalicas. se observa deterioro de
techos en area de tratamiento lermico, en area de almacenamiento
ar 5 de leche termizada. Se observa humedad en area de
almacenamiento de materias primas y material de empaque. Se
observa rolura en policarbonato utilizado como separacion fisica en
area de envasado de leche UHT. Se carece de techo en plataforma
de recibo de leche cruda

Pisos, paredes y lechos tienen un disefio adecuado y poseen un buen estado|
de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 1.1, 1.2,2,3, 4, 5,6y7

S

El diserio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. Res

15 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar 5 Se observa deterioro en casilleros
5 Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num, 6.3 y 6.5 Art. 20, num 6
1 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de 2013 e 5 Se observa sncharcamiento on Ingreso area de estenlizacin

Art. 7 num. 1.3, 1.4

El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera riesgos de
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 de a 10
2013 Arl.8 num. 5.1, 54 y Art. 33 num. 5y 6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluacion) 15

EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones

»

Cuenla con los equipos suficientes y adecuados para l0s procesos gue se

0
realiza Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a 3

21




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

B INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9

Se evidencia oxidacibn en motoreductores de fangues de
almacenamiento de leche termizada, sefales compalibles con roce
metal-metal en tanque de leche termizada. Se observa empaques de

22fnum. 1,2,3, 4,586,789 10,11 At. 10 num. 4, At 18 num. 10, Res. 683 de ar 12,5 tuberias deteriorados. Se evidencia deteriore en piso del contenedor
2012, Art. 13 num. 1,1 de almacenamiento de producto praveniente de rutas que no fueron
entregados.
Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. a 25
23122 num 2, Art. 10 num. 5
2 .4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion) | 13
 3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Callficacion | Critico [Observaciones
Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de 125 Se abserva tanque de almacenamiento de agua potable deteriorado
21 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ar * con sefales compatibles de corrosién
|Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos a 25
3.2 golidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
a 3ingrama de conlrol integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, 5 25
|Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
A!Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos y utensilios. Res. 2674 5 25
“lde 2013 Arl. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico [Observaciones
a1 Programa decumentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a los a4
" |trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 4
Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res, 2674 de 2013 Art. 13
4.2 v 14 a 33
a Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. a3
43111 ; At 14 num. 12 .
Parcentaje de cumplimienlo (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
51 Conlrol de materia prima e insumos. Res. 2674 An. 16 num. 12345, 6,7.8; ar 10 No se controla humedad relativa del area de almacenamiento de
 [Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2,3,5,6,7,8, 9y 10 materia prima seca
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art 20
2118 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 4
Conlrol de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Arl. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
5.4|Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a 10
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 883 de 2012, 2674 de 2013 Art 1
11719 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, a 0
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 10 El sistema de gestion de calidad no adéptado el Sistema de Analisis
de 2015 ar Peligros y Control de Puntos Criticos -HACCP
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de produclo. Res. 2674 de
M2013 At 22 num 1,2y 3 o 23
6.2 Vida Util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de
2|2006 Art. 3 4 15
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Ar. 28 num
6.3[4 5454 a 15
234y5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. & 15 Ver anexo de rotulado para el producto: LECHE ULTRA-ALTA
“|333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA por 500 ML
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 15
Slg a
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

[ 87




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

st

Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 06 I Fecha de emisién: 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / ano
Queso campesino,queso doble crema 135 TON/ARO
Subcategoria 1: [1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

E! establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3 21, 23 y26

El disefic de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacion de los operarics. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo: de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5
de 2013 Art. 18 num. &

Se evidencia cruces en flujo de proceso, transito de producto en proceso hacia
empaque por areas de elaboracion

Se observa humedad en area de almacenamienlo de materias pnmas secas y
material de empaque. Se carece de lecho en plataforma de recibo de leche
cruda. En area de almacenamiento de leche cruda y empaque de producto
lerminado se evidencian signos de oxidacion en algunos puntos de estructuras
laterales, en serchas metalicas. se observa deterioro de techos en area de
tratamiento termico, en area de almacenamiento de leche lermizada.

Pisos, paredes y techos lienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5
3, 456y7

_|El diseilo, capacidad y dotacién de las unidades sanilarias es

151 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 & . Se/otiseniadaeriar. an casilaros
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpeza vy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num &
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. :
by 2674de 2013 Arl. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 No se encuentra canalizado el desague de condensado
El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicacién no genera
1 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o 10
8l producto . Res. 2674 de 2013 At 6 num. 6.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 a
y6
Porcentaje de cumhum\ento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 16
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos 5 20

que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

Poseen un diserio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
22(2674, Art. 9num. 1,2, 3, 4,5 6,78, 9 10, 11; Art. 10 num. 4, At a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de

2312013 Art 22 num. 2, Art. 10num. 6 2 2
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la eva\uamén] 15
3 REQUISITDS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
) ngrama y reglsers de conlrol ue calldad de agua potable. Res 125 Se observa tangue de almacenamiento de agua potable deteriorado con senales
o 2674 de 2013. Art. 8 num 3, Art. 26 num 4 ar . compatibles de corrosion
"Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2 de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. a 25
‘2 - - oe— = — .
Programa de control inlegral de plagas. Res 2674 de 2013 Arl. 6. 5 25
% num 2.1, 5.3, Art 7. num 6,3 ; Arl. 26 num 3; Art 28 num 7
Programa de nmpmza y desmfeccnén der areas, eqmpns ¥
3 4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1, At a 25
28 num 7
Parcentaje de cumpllmlenlo (equwalenla al 20% del va\or lotal dela evaluaclén) 18

.REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE Evaluacion | Catificacion | Critico |Observaciones
ALIMENTOS




P INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
? Y % {‘} INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
HER LY 5
Snchen ol Codigo. IVC-INS-FM114 I Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
a1 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 5 24
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Deolacion de los trabajadores. Res. 2674 de a a3
“[2013 Art. 13 y 14.
Eslado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 23
43|t 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 3
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico [Observaciones
Control de maleria prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. No se controla humedad relativa del area de almacenamiento de materia prima
51[1,2,3.4,5,6,7.8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Arl. 28 num. 1, ar 10 seca
2 3,56.7,89y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 10 Se evidencia cruces en flujo de proceso, transito de producto en proceso hacia
52 de 2013 Art, 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 sr empaque por areas de elaboracion
Control de variables de proceso (lemperaturas, presion, liempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo & 20
de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 5 Se evidencia almacenamineto de producto en proceso junto con producio
12013, Art18. ar terminado.
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 20
Bly Res. 1619 de 2015 A
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluacion) 15
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 5 25
" |Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3
62 Vida 0til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 15 .
|28 num. 1,234y 5 |
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 15 st daraval e GraE BrasentEck Juad | tarior visit
4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 a evalua ya que la unica presentacion fue evaluada en la anterior visita.
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013
1A 28 um. & a 18
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 //

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) | 15

Porcentaje de cumplimiento subcategoria l 89
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

l

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcalegoria del alimentos

Bebida lactea fermentada Varidades

Volimen / afio

12.000 L/ANO

Subcategaria 1:

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, sabori-zados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, laches cultivadas con bifidobacterias)

1, MSENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
i El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 10 Por aperlura de puerta el area de proceso se comunica directamente con
Res. 2674 At 6num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y 256 ar exteriores
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
i procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta 20
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la a
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefo de la inslalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res, 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un . )
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 Se olbserva humedad en area de almacenamiento de malerias primas secas y
3, 4,56y7 material de empaque. Se carece de lecho en plataforma de recibo de leche cruda
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 10
"~ |adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y6.4 a
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. 10
16|Res. 2674 de 2013 At 6 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, num 8 a
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 3 :
BT 2674de 2013 Art, 7 num. 1.3, 1.4 ar 5 Se observa desague de de lavamanos sin canalizar.
El disefio del &rea de residuos solidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o 5 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
2. {EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para l0s procesos 4 30
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento adecuado. Res. sprendimiento de pintura en cabina de rollo de magina envasadaora
22|2674, A G num. 1, 2,3, 4,5, 6,78, 9, 10, 11; A 10num. 4, At|  ar 125 22 ggz:xi Sfid';;on‘d; i 4 :
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 5 25
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5
2.4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion) 13
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Pragrama y registros de control de calidad de agua polable. Res. 125 Se observa lanque de almacenamiento de agua potable deteriorado con sefales
31 2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ar compatibles de corrosion.
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2 de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Arl. 26 num. a 25
i 2 St = EEESESCE SRS - S
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 2 25
= num 2.1. 5.3, Art 7 num 8,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

B 1 h
) Codigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emisidn: 13/06/2021
Programa de limpieza y desinfeccion de éreas, equipos y utensilios a 25
3. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Arl. 26 num. 1; Ar. 28 num 7
a N 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE - - .
rva
‘|ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Programa documentado e implementado de educacion sanitaria a4
41 dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 L
42 Praclicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de a 23
“[2013 Art. 13y 14,
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a3
3|de 2013 Art, 11 Art. 14 num. 12 2
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESC Evaluacidn | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1 y .
51[1.2.3.4.5 678 Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, - 10 ?;C:e controla humedad relativa del area de aimacenamiento de materia prima
2,3,56,7,89y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20
de 2013 Arl. 18 Num. 5: A, 20 num. 1y 4 a
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3|entre olros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Arl. 18 num. 1y 2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10
2013, At 18. 8
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Arl. 23 y 20
Res. 1619 de 2015 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 25
112674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 a
62 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 o
(| i d ducto inado. x 2
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Ar ar 7.5 Se observa oxidacién en paneles de cuarto de almacenamiento de produclo.
28num. 1.234y5
; Ver anexo de rotulado para el producto: BEBIDA LACTEA FERMENTADA|,
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando
8.4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 a 15 SEMIDESCREMADA, PASTEURIZADA- CON DULCE CON SABOR ARTIFICIAL
A FRESA 200G
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013
1A 28 num. & a 13
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 156% del valor total de la evaluacién)

| 14

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

| 89
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 l

Versién: 05

I

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

Arequipe

Volumen / afio

4.8 TONJANO

Subcalegoria 1

[1 7.1 Arequipe / dulce de leche / caramelos de leche

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Calificacién

Critico

Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio.
Res. 2674 Arl. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6

ar

10

Por apertura de puerta el area de proceso se comunica directamente con
exteriores

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permilir la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 2.3

ar

El area de envasado no se encuentra separada fisicamente

El diseno de la instalaciones de las areas de proceso permite un
adecuado flujo de maleria prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art. 18 num. 5 :

Pisos, paredes y techos tienen un diseno adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 11, 1.2, 2,
3, 456y7

ar

Se observa humedad en area de almacenamiento de materias primas secas y
material de empaque. Se carece de techo en plataforma de recibo de leche cruda

El disefo, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y6.4

Posee filtro(s) sanilario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion.
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4

ar

Se observa desague de de lavamanos sin canalizar.

El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o
produclo . Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 5.1, 54 y Art. 33 num. 5y
6

@

Parcentaje de cumplimiente (equivalente al 20% del valor total de la evalua

cidn)

14

N

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacién

Critico

Observaciones

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos

2. que se realiza. Res. 2674 num 8, Ar. 10 num. 3

30

Poseen un disefo sanilario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, AM.9num. 1,2, 3, 4,5,6,78, 9 10, 11, Aft. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

22

ar

12,5

Los motores de las marmitas presentan signos de oxidacion.

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de

2319013 Art. 22 num. 2, Ar. 10 num. 5

w

25

—

2 4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evalua

" 3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

cion)

Evaluacion

Calificacian

Critico

Observaciones

Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res.
L 2674 de 2013 Art. 6 num 3, Art, 26 num 4

Programa documentado e implementado para el manejo integral de
32 (esiduos sélidos. Res. 2674 de 2013 Arl. 8 num. 5, Art. 26 num. 2

ar

12,5

Se observa tanque de almacenamiento de agua potable deteriorado con senales
compatibles de corrosion.

25

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
~num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfeccién de &reas, equipos y utensilios.
4 Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art 26 num. 1; Art. 28 num 7

25

26

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor lotal de la evaluacion)

18

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
"|ALIMENTOS

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

Programa documentado e implementado de educacion sanitaria
dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

34

Praclicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de

4215013 At 13 y 14

33

&




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

B Ty
L1 ik
o N Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res, 2674 1
|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) | 10
5,|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. ' .
N medad relativa del area de almacenamiento de materia prima
5.1]1.23.45 67,8 At 22 num. 1: Arl. 28 num. 1,3.4,5 At 20 num. .| ar 10 s EQERT el 8 B
2,3,56,7,89y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 & 20
de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3|entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
5.4 Conservacidon adecuada de producto en proceso. Res 2674 de s 10
712013, Art18.
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 . " S .
5.5|de 2013 Art 17: 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, ar 5 La pL_uerta de ingreso al area de envasado permite comunicacion directa con el
exterior.
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y 20
|res. 1619 de 2015 e
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res 25
112674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 8
6.2 Vida 0til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Al.19, num 3.
2|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a B
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 15
num. 1234y5 a
Rotulado del producto terminade. Res. 5109 de 2005 y cuando z 5 o~
6.4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 da 2012 a 15 La unica presentacion del producto ya fue evaluada en la anterior visita
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013
2 Art. 28 num. & a 15
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 15
Porcentaje de cumplimiento subcategoria | 87




As1ic 017647 €

Subred: t J e - Numero de inscripcion:

Unidad de Servicios de Salud: i Nimero de Carpeta:
1. IDENTIFICACION DEL VEHICULO

1.1 Linea da Intervencién: / |/ 1 W

1.2 Actividad: Vehiculo Transportader de Alimentos
1.3 Direcci6n donde se realiza la inspeccién:

1.5 Localidad: 1.6 UPZ:

1.7 Barrio: | L :

1.8 Nombre del propietario del vehiculo: - - . s . 1. Teléfono:

1.10 Tipo de documento: cc[:{:EDMTD]n:sumnam 7Y v g 1.11 Email:

1.12 Diraccion de Nofificacion: .~ | - . S e F i3 4 |

1.13 Nombre del conductor: =Y ki o g gl S 1.14 Teléfona:

1.15 Tipo de documento: C.C.[_| C.E| | 1.16 Namero: X
1.17 Nombra del propietario del producto: ) \ 1.18 Teléfono:

1, 7po de documento: C.C. []cej:]urﬂ:hzznnmm - 1.20 Emai;

12 Tipa de vahiculo: Camién[”] Camionstal | Tracto - Camién[_] Remolque[ ] Trailer] ] Otro[ ] Cual:
1.22 Tipo de carroceria: Cabinado[_| Van[_] Furgén[_] Capacete[ ] Botellero ] SRS[_] Tanque[ ] Otra | Cual:

1.23 Modelo: | [124 Marca: 1125 Color: 1.26 Piaca:
1.27 Sistema de refrigeracion: SI[ | NO[ ]
1.28 Horaria y dia de funcionamiento: | "'_,‘_}___, i |129 Numero de trabajadores:
1.30 Tipo de alimento que transporta: - fath bk A D0 3
1.31 Tipo de materias primas que transporta: 13
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
1 1
| !LFavorabéu = |
FE%!:;:iLA (Bia [ wes | alo | Favorable con 0 % De cumplimiento 9,
INSPECCION {1 | requerimientos de la dltima inspeccién
| Desfavorable O
;-'. ; MOTIVO DE LA VISITA
Programacion [] | Solicitud del interssada | zm:;"’““"” HER - ey
' — | Solicitud de practi bas/ :
Solicitud oficial [l | Evenio de interés en salud publica || Proue:na saﬂﬁm:ﬁ:‘pgu:"h O

Otro: D Especifique:

Marque con una X cuando el establecimiente cumple la totalidad de los requisitos des-
A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

i Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
Acsptatie con Requarimiento |AR! critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

I ———

i A 1 I:Itrqll.l_e con una X r:u?ndo el u'labledmm no cumple con nln't:nu los requisitos |



 cn ﬁmﬂﬂ o : / Am Namero i
m iorls primas para smerios Astic 017647
1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS
1. DISERO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE A AR | | HALLAZOOS
1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367
368,369 y 373.Decrelo 616 de 12
2006 Art57, Art. 58y Art. 59.

Resol. 2674/2013. Art. 29,
NUm. 6 y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.}

c|

| CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue comesponde al 12% del total del acta |

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A AR |

— S —

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 v 368,
Resolucién 2505 de 2004, Art. 4.
Resol. 2674/2013. Art. 28,
Nam. 1y 5 Art. 9, Nom. 1, 2.

12

Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y B35 de 2013.) |

©

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del blogue corresponde al 12% del total del acta |

-
|

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

3 PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A AR | |

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol, 2674(2013. Ant. 11,
NUm, 5. Art. 14, Nom. 12.)

| 13 | 6

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
,Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
.4,56,7,8,910, 11,13y 14
Brtiriile 38 Articidn 8

e Uit LA

13




/

. ActaNumero 2
,/ Astc 017647

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS o
3.PERSONAL MANIPULADOR | A | AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
3.4 Educacién y Capacitacién
(Resolucion 267412013, 6

Articulos 12 y 13. Articulo 35.)

c]
CALIFICACION DEL BLOQUE I La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta
1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS G

4. SANEAMIENTO A [AR| 1 HALLAZGOS

(Resolucion 267412013, 15

[c]

La calificacidn del bloque corresponde al 15% del total del am?l

5.2 Empaque, Rotulado y vida itil. [ ’
(Decreto 561 de 1984, Art. 73, | |
Decreto 5109 de 2005, 5 |

Resol. 2674/2013. Art, 18, ,
Numeral 2. Art. 29, Nom. 1.) ‘ | |




Secretaria Distial de Salud de Bogora o muacons
MﬂlwWyme V. Acta Nomero

kmum; spimasparaaliments [ asqic 017647
Ii. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento CONCEPTO Z5iilliu2s | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los
aspectos a evaluar sea identificado
Favorable 90-100% como critico vy calificado como
; Inaceptable (1), independiente del
Favorable con porcentaje de cumgplimiente obtenido,
requerimientos 60-89,9% & CONCEPTO SANITARIO a emitir
seréa DESFAVORABLE y se procedera
Desfavorable <59,9% | @ aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
| SEGURIDAD respectiva.

nmummmmaumm
Ndmero total de muestras tomadas 4

Namero del acta de toma de muesiras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

&GMwmuMahmmwmmmmehmm

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

si[]no[]

Clausura temporal total | Suspension total de trabajos o servicios
“ausura temporal parcial Decomiso
"| suspension parcial da trabajos o servicios [ | congetacion =

Hod

VI. OBSERVACIONES
Por parte de Ia autoridad sanitaria: £1ad da.
Por parte del establecimianto:

Vii. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa leclura y ratificacidn del contenido de la presente acta firman los funcionarios y perscnas que
intarvinieron en la visita, hoy del mes de del afio en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del inleresade, represantante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita. -
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

FUNCIONARIO DE SALUD (1) FUNCIONARIO DE SALUD (2)

Nombre: Nombre:

Tipo de documento: de documento:

Numero de documento; ; Ndmero de decumento:
8 Cargo. Cargo:
s Firma: Firma:

PERSONA QUE ATIENDE LA VISITA TESTIGO

l Nombre: = N i Nombre:






I CEDULADELESTABLECIMENTO

ES.E: SURecD SUR N ' Fecha:| 2R | W4 | 2apa

ID Establecimiento: Namero de Inscripcién:
36 6030 ASO0012445 ' 266030

Razénsocial: /A KEO SU P€£MA‘{OQESTA SAS

Nombre del establecimiento: Tieny DA MAKRO VILLA DEL RO SuPeemavoislA
NIT: 400 059 228 DV: 5 Sede: \/ILLA DX! RO

Direccion: KR 63 53%° 34 ypR

Ubicacién: A\ () APLICA

Localidad: (| ) daD Polivagr UPZ. AR RORI2ADOELA

Bario: SAN CAMNETANO Teléfonos (5 B 1616

Correo electrénico para notificacion® N0 1 FrcaCiones ® makyo . Com.(0

Nombre propietario: M\ N\ | 2() SUPEEMA ! D--Yl \STA  SAS

Tipo de documento: C.C.[_]C.E.[INIT(X]PEP[JPS[JpTP[] |Numerd documento: '-L D059 38 - 5
Nombre representante legal: AYXNO U D SAN AN \Aj‘l NGE RDE

Tipo de documento: C.C.[JC.E.INIT[_JPEP[]PS[_]PTP[] | Numero documento: 3 5 A1 &

Direccion de notificacion: CL. 4 Q7, 19 42 ‘

Presenta matricula mereantil del establecimiento: SIX][NO[] )4 €5 47 55

Linea de intervencion: AL\ p{ A0S SAn0S N S€ 6u oS

Intervencion:~ Sy ¢ Pa PCANDS S H P € (ANS | EPMIIXS SUR PRG£S
Tipo de establecimiento: 1\ Peeme pcADO
Numero de trabajadores: & 3 | Horario: Diurno [ ] Nocturno [_]24 horas [] Otro: 300 Am - B:00 tm

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [¥]Fin de semana [] Otro:

CONCEPTO SANITARIO|DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

' 4 Favorable X]
FECHA DE LA . N
ULTIMA DD %M %% Favorable con ] % De cumplimiento CH _ 5 %
INSPECCION requerimientos de la dltima inspeccion

Desfavorable [l

MOTIVOIDE L'A\VISITA'

Asociada a peticiones, quejas
Programacién Solicitud del interesado [ | yreclamos L]
. . Numero de radicado: : Niimero de radicado:

Distrital

S?"c'lUd oﬁctal_ ) [ Evento de interés en salud publica [] | Solicitud de practica de pruebas/ [
| NOmero de radicado: Procesos sancionatorios admin

£| Otro: [:I Especifique:

; Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento.cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento | AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacién electrénica

Hoja 1/7
: k.
Cra 32 No. 12-81 SECRETARIADE | 2
Tel.: 364 6090 SAUD | BOGOT/\
www.saludcapital.gov.co



Inaceptable |

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

No aplica NA

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Critico C

Marque con una X Ia casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONESSANI 'F“’{-BIW INSTALACIONESY, DTCG@T

1.1 Localizacién y disefio
{Resolucioén 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,2.1,23y28,2.7;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7. )Articulo 33,

Sf‘? eulden i esPy\0  en Dyeyta A
A en 0 Qayde nFeviay ewn el
Sear  de eC b JJ(\JQ \410]

Quronhea 10 Vevaehadad ien sl

cxed do Yocoiduss yeoclotles  Ce

1,2y3)

Numeral 8 ewndenciar agallo Swella en o pepta
C
5S¢ ewdencio ev la Parle baja ok
1.2 Condiciones de pisos | . ) . SN
Paradesydronajzs. ’ x Puyede < de  couyvedoyes en ongy e (L0110S
(Resolucién 2674/2013, Hu0S SuPerheies cen delevioro on  2und
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 |1 0 ) , ,
Articulo 33, Numerales R_yecoo fe  eudencia Qneld Y desprendin -

enc de Pinlira ew Pyred.eh  Wnie 0@
Vot C2 onseryd  delenworo  en e\ mkeuo\_ ¢
P Unign de Sunids Je plaas R oo Iso. C

1.3 Techos, puertas,
iluminacién y ventilacién
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

~

Co _ewden(\d _aysencia de lomwnas
X de' 1ec\o  del avea de awo er oha ”

2| 1| o |92 \wdeqo

1.4 Instalaciones sanitarids
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
6.3,6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

cy \os wde\aacpnes  scndav
cve a de Pre- ali R (TR R VAV

3|15| 0 |ondencia  due
Yorg o @cadﬂ de manos 4 en

Mueyes en ©| Sﬂﬂmo‘o PSU_ce _a'ﬂCv?h‘t‘C’

(Resolucidn 2674 de 2013,
L Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4;
g 2.5, Art. 31 Numeral 1,2y 4)

R0 00 Sex o eduy MO <pi
<X Nd Se
1.5 Distribucién y areas e cle

2 | 1| 0 |Lanadeva

CALIFICACION DEL BLOQUE 55 La calificacién del bloque corresponde al 11% del total del'acta

Crai32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 2/7
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|
|
|
|

S \Y.UTENSILIOS

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

2.1 Condiciones de equipos X gorsey
y utensilios P?ngewucv\ pyodUCTOS (ica emmque 'sJeHo,
(Resolucién 2674/2013, ) N
Articulo 8, Articulo 9, 3 (15| 0 | L te V‘ij’ ladoy how ?'JV"\‘3\ Progueto’ Tarawia
Humerales 162 5, Presenlo mavco de Duerdo Yolo 5@ cudewvaah
Articulo 10, Numerales 2 y 3. Ay o Bbr ew ayead & =2 hWanenigy CEn
Articulo 34.) 2 ey : cl\ch
Semae R dvac! impeza Y destntettic C
R esevia Nogroma g maylenmien
2.2 Disefio y funcionamiento X MsPeccrén | Manaareo de equi pus
de equipo y utensilios | N s g - c o
(Resolucion 2674 de 2013 3 (151 o VUlenalios , (benda Con cerhpcado
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18 , X calibracion 92 detmometros.
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)
. C
2.3 Superficies de contacto 1
con el alimento. X
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9, .
Numerales 2, 3,4,5,7y 10; 4 2 0
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y¥ 10.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013) c
CALIFICACION DELBLOQUE |3 ¢
: 3. PERSONAL | el et [
MANIPULADOR DE ALIMENTOS i A AR 'l. |
1 e auknean Newdas w aleccicne
o Dlel ew cada wo de \0N enapeadds - N\
3.1 Estado de salud. >< = P
(Resolucién 2674/2013, 5 |25 o nUnaS  IMplennend am m.m&\ da s
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5. ?
Articulo 14, Numeral 12.) VYeventv a ¢ M Cen ec-hva s pcr pg.[ado
de 5 c{lud 4 a szn-hk,fm\) del [Prsena
C
1l =0 .f-\\c_h3 CArv e o Cuenit = |Jf
3.2 Reconocimiento . (evhwcados  Mmedicos  de 198, Pmpleacds
médico. o i Jo o
- fechao qevde dovnd? rcrneda 1A
(Resolucién 2674 de 2013, 2| 110 P 'y
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) ap h'lu d de flyS  Part mamPular
E alvAn ey DS
' C
Se owdenail en Jrea de ¥
£| 3.3 Practicas higiénicas X hovheo P Productas de panadera
; (Resolucion 2674/2013, Jue Ny | 5 ’
: Articulo 14, Numerales 1,2, 3, o ' Cverapn  ccn  lavamaha
E 4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14. 6 3 0 /e cacclchomienio ha mah val hi
Articulo 36. Articulo 35, f e p- h d (
Numeral 5y 7.) gLl acit e Lalene ¢ Mahd
C
Hoja 3/7
w*
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3.4 Educacién y capacitacion
(Resolucion 2674/2013, 3|15 0
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

?wsomcm Qe _co er;LHmh
| ?@vmnew\f NapE e

n de \\ mentys. CCY‘

CALIFICACION DEL BLOQUE i La calificacién del bloque corresponde al 16% del total del acta

« ReaL ausos. |

" HIGIENICOS!

4.1 Control de materias
primas e insumos Y
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4 y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3. 4 210
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucion 2674:‘2013
Articulo 16 Numeral 3 3 1,5 0
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

4.4 Operaciones de A
envasado y embalaje
(Resolucidn 2674 de 2013 3
Art 17; Art 19. Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucién 834 y 835 de 2013))

15| 0

Impresidn: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

Hoja 4/7
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HALLAZGOS

4.5 Procedencia y requisitos
legales X
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 31parégrafo 2. Art. 37, 4 2
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

La calificacién del bloque corresponde al 21% del total del acta |

| CALIFICACION DEL BLOQUE

5. SANEAMIENTO

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co.

5.1 Suministro y calidad PY9$9 Aot ‘f“’l"h e “'j"k J \.“.'31‘ PLeas
de agua potable. decwreccicn & danaue de
(Decreto 1575 de 2007, b 1 - -
Articulo 10; Resolucién 2115 a\malenanmienio  de agqva Yo b (e
de 2007, Articulo 9. 0 % et i 2
Resolucién 2674/2013, 4| 2 Techer = 2A=N0=R0P2 S BOEIOS A SRS
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8) |
C
co- oudencia en \d salida dd pauelie]
- X & el N v Hea de almglendimeric
5.2 Residuos liquidos. T o TR Gl
(Resolucién 2674/2013 2 1 0 de Xes\duosS cavcannol S_- <en atumulocion:
Artfculo 6, Numeral 4, & S CGOEEY
Articulo 32, Numerales o2 M”'\e“"\ Uhdo c) Hul'\qw-b _\'ﬂ" -:m_'J-s-
5y10) - de aquus Yesmdua\ei
|G
Lo ewdewn L\ awn tcx\'\ev\@duv es  yao \a
5.3 Residuos sélidos. X A spunaen Lo poval. de vesvduus ”*‘9..»...‘3@{ :
(Resolucion 2674/2013 . ; N Ao muele o
Artfoalo 8 Numisales 5it, 211|022 ‘\o Pa . s0 o __’-‘1 \ s e n—
5.2y 5.3; Artlculo 32, en {Us Puntus de Pal
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

SECRETARIA DE

SALUD l BOGOT/\




5.5 Limpieza y desinfeccién
de areas, equipos y
utensilios
(Resolucién 2674/2013 4 2 0
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)

de ey era de Y
PVodu A0S Cavh (oS
yesvdvos sohdos C

Cuenilan  (en _Piq'v_'\'_d;o:’ 'So\f_\:éowei;;'-l?&_

56 s°p°rtes documentales X €5C “-I o CUM P ‘P 4l C' { PQY v S e eu d PV\L ! :{h =
de saneamiento. Wcensisdencia s ew el diligentiomiens
{Decreto 1575 de 2007, 3 15 0
Articulo 10. ’ de las Yeqista\ de cenitrol
Resolucién 2674/2013 { ; ; :

Articulo 26.) : e, ~

Y e

e

Lo

CALIFICACION DEL BLOQUE "IG-S La calificacién debbloque corresponde al 22% del total del acta

S euden(a €N ayea de an(hvo
6.1 Condiciones generales 74 U'{-ehS' 'lOJ d& Gb-h\lal s e C}QSUSO'
de almacenamiento. almactena meewmo CJ? sovde na do N en
(Resolucién 2674 de 2013 5 25 0 = > 0w ? SRt
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, , eda apea nho hay Sepavaciown

4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2, .
3y4) A(exde a  Pisgs. y paredes

ey

6.2 Manejo y conservacién :
de productos ){
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5 ( 0
Art.31 Numeral 1,2,3y 4

Art. 35 Numeral 4.)

R ]

6.3 Manejo y exhibicién )(
de productos que se .
expenden a temperatura
ambiente. (s i

; (Resolucitn 2674 de 2013 Art. 27, 512510}

' Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31

g Numeral 1, 2, 3 y 4; Art. 35

Numeral 6.)

C
I CALIFICACION DEL BLOQUE Tf.‘l 5 | La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del a%
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Distrital

Nivel de cumplimiento | En que uno o0 mas de los aspecios a
evaluar sea idenfificado como criico vy
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
8 2. w Favorable _ . CONCEPTO  SANITARIO a emiir serd
con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se proceder a apicarka
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respectiva,
I RELACION DE|L/AS MUESTRAS TOMADAS [EN EL| ESTABLECIMIENTO]

do los hallazgos registrados en la presen
Clausura temporal total |:| Suspension total de trabajos o servicios D

Clausura temporal parcial _~ []|Decomiso i
Suspensién parcial de trabajos o servicios / [ ] | congelacion / ]

Destruccion o desnaturalizacion / (] P
LS e A L A AR e . T
i  VIOBSERVACIONES|

Por parte de la autoridad sanitaria: <, < c\o\\ 19 acveydo 5o

3@" 2014 Sdhre
la Pyohibiciéh de yema de alcghol wmdustval N anhsepho

A mencvesS de edad ; Se anexa acda de espanic libre de

WM O Personn due cn[wth [0 usna  per eyor tolore hombYe__¢h el espacio vora la ’moidf_(‘/
Por parte del establecimiento: e = “annmig
' M/ﬂf ot S T

VIL. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy del mes de _ : del afio . en la ciudad de Bogota D.C
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante 1égal, responsable del establecimiento o quien
atendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre:|n.vg Va\ewa Aby lef,h"}_}t' < A 49 £ durory Nornbr?‘.ﬂl - // e e 5 .\\'? 8 \J:- wa l*-\\\k\\{‘kl
Tipo de documento: : ' G Tipo /dfa documento: cie (¢
Numero de documento:4g24151942 5249 ~=; | Numerode documenté-C7erEcC SN TIRY.

Profesién u oficio: Medi =1 vededinana’ 7, ., oy 4 7| Profesion u oficio:/ ¢ E._‘"}‘: Ay Teanito v o lud

T F ATl
T Tt

Firma: ( ] " Furf Firma: /=>—F= -7 Sﬂi\

.. OR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA 7 POR PARTE DELESTABLECIMENTO] |
Nombre: ?’j“.,,,:',,{’ ) Nombre: }:;2-—-‘:'"’? //3)3_# e ey ‘ﬁ/,;,:x; er
Tipo de documento: / Tipo de documento: C.C.Ql cE[INTIPEPJPs[JpTP[ -
Numero de documento: Namero de documento: ;} G R @

Profesion u oficio: Cargo: Represeilﬁgrltgleg'aﬂ:[)l’ropietario[:l Encargado@

Firma: / Firma:

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se ini a investigacion administrativa en salud, confor-

~ NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de 1a Ley 1437 de 2%munimdo que la imposicién de un concepto

me los terminos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011*
NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario"
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