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PLAN DE CAPACITACION PERSONAL MANIPULADOR

Este plan de capacitacién contiene lo referente a los procedimientos y normas que
permitirdn asegurar mediante un proceso de implementacidn, la calidad e inocuidad de los
productos que se elaboran en el comedor comunitario El Carmen, cumpliendo con los
lineamientos establecidos en la resolucién 2674 de 2013.

Este constituido principalmente por los temas que son:

1. Criterios de aceptacién y/o rechazo de materia prima.

2. Buenas pricticas de manufactura: Higiene personal, uso adecuado de la dotacidn,
principios bdsicos de higienizacién.

3. Aseo y desinfeccion: procedimientos de limpieza y desinfeccion de alimentos,
superficies, dreas y utensilios.

4. Manejo de residuos sélidos: Desecho y ruta de recoleccién interna de los residuos
sélidos recuperables y no recuperables.

5. Manejo de residuos liquidos: Desecho y ruta de recoleccién interna de los residuos
liquidos.

6. Manejo integrado de plagas prevencién de plagas mediante procesos de limpieza y
desinfeccion.

7. Prevencién de la contaminacidn cruzada: Tips para prevenir los diferentes tipos de
contaminacién cruzada en el servicio de alimentacién.

8. Prevencién de la aparicion de enfermedades transmitidas por alimentos.

9, Importancia y mantenimiento de las temperaturas del alimento.

Cada uno de estos temas se desarrolla de acuerdo al proceso productivo y a las necesidades
y requerimientos propios del comedor comunitario Santa Inés.

Cscediieduu CuIl bamS|


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k

OBJETIVO

Capacitar al personal manipulador en temas referentes a las buenas pricticas de
manufactura (BPM) segin los requerimientos establecidos en la resolucién 2674 de 2013,
para que sean implementados en las practicas diarias de recepcidn, almacenamiento,
preparacién y distribucién de alimentos, minimizando los factores de riesgo.

POBLACION

Dirigido al personal manipulador de alimentos que lzbora en el comedor comunitario y el
personal de reemplazo.

METODOLOGIA

Se realizara un taller educativo mensual de Buenas Précticas de Manufactura-BPM, dichas
actividades, se desarrollardn de manera lidica participativas, para incentivar el personal
manipulador a participar con interés. Utilizando distintos mecanismos de expresion y
transmision de la informacién teniendo en cuenta la necesidad laboral.

RESULTADOS

Fortalecer los procesos desarrollados por las manipuladoras de alimentos en las diferentes
ireas del servicio de alimentacién ofrecido, al igual que la prevencion de enfermedades
transmitidas por alimentos y el mantenimiento de adecuadas practicas de manipulacién.
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PROCESO PRESTACION DE LOS 8ERVICIOS 8OCIALES Codigo: 51
Mwmw Version 2
4 s gy FICHA TECNICA Fecha: Febrero de 2018
Pagina 1 de 1
SUBDIRECCi0N LOCAL: TuNJUELITO FECHA: 22/09/2022
SERvicio SOCIAL: cociNA PoPyULAR EL CARMEN
TEMA: ANEXO TECNEIO COCINA POPULAR EL CARMEN IMDUCCION AL SERVICIO DE AUMENTOS SESION No.02
TOTAL HoRAS: 3 H No. DE PERSONAS CAPACITADAS:
PROFESIONAL RESPONSABLE: ALBERTO BAEZ GARCIA
POBLACION 0BYETO. PERSONAL OPERATIVO

S —

~.JBJETIVO: REALIZAR CAPACITACION EN EL MANEJO DEL ANEXO TECNICO Y TODAS LAS INDICAGIKC
UE SE DEBEN TENER EN CUENTA

Contenido del tallar

1, Inducion al servicio de comed

ores comunitarios cocians populares
2, induccion al anexo tencnico

3, horarios de atencion y nuevas modificaciones
4, menus semanales y preparaciones
5, atencion al participante

€. Entrea de dotacion y protoeoos ed bioseguridad

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA:

s& cila a reunidn con el personal operativg Y e realiza charl

r“ ‘ECURSOS:

compulador de mena y papel

EVALUACION: :se recomienda que las oOperarias lean del anexo tecnico para comedores el
numeral correspondiente al componenta nutricional

se les realizb una evalcuacion a todo el personal operativo

—
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA Vorsidm: 2
&4 SALUDABLE e
ALCALO WAYOR Fecha: Febrero
srmw:‘::‘_‘:ww FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |de 2016
AR, Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 19/10/2022
SERVICIO SOCIAL: COMEDOR LUGAR: EL CARMEN HORA: 7:00 AM - 8:00 AM
TEMA: PROCESOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION SESION No. 1
TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7

PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA JOULIN GAMBOA CAMPOS

POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Fortalecer al talento humano de la unidad operativa en el garantizar que todas las areas,
superficies. equipos, utensilios, ambientes y elementos que los requieran de la unidad operativa se encuentren

higienizadas (limpias y desinfectadas) permanentemente,

JUSTIFICACION: Garantizar correctos procesos de limpieza y desinfeccién con el fin de evitar cualquier tipo de
contaminacién y de esta manera disminuir el riesgo potencial de adquirir v transmitir enfermedades de origen

microbiano.

CONTENIDO: -Métodos de Higienizacién
*Pasos para la limpieza y desinfeccion
*Métodos de limpieza

«Agentes de limpieza o limpiadores.
«Desinfeccién

*Clases de Desinfectantes

*Técnicas de desinfeccién '
‘Normas para el manejo del Hipoclorito de Sodio (NaClO) como desinfectante

implementos minimos a utilizar para los procesos de Limpieza y Desinfeccién

METODOLOGIA: Socializacién del plan de saneamiento el Programa de limpieza y desinfeccion establecido}

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: Convocatoria verbal

RECURSOS: Fotocopias, computador, diapositivas, mesa, hojas y esferos

EVALUACION: Pretesty post-tes k-)@-?m Qﬂm
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO
COMPONENTE NUTRICIONAL

REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

TEMA: PROCESOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION  CCCP: EL CARMEN

—_—— e e S ATV RNV

PARTICIPANTE: PERSONAL OPERATIVO TELEFONO: 6018088938
FOTO:
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TEMA PUAN DE SANEAMIENTO BASKCO UMPEZA Y DESNFECCION
"_————__

Imuc-ou ORJETO PERSONAL OPERATNO

FROFESIONAL BELAONGABLE JELSICA GAMBOA
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Versién: 2

ALCALDIA MAYOR Fecha: Febrero
DEBOGATADLC. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOUWAL
Pagina: 1de 1

NOMBRE DE LA OEPRARIA

PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
Limpieza principal: consiste en la remocién o
S| \/ eliminacién de la residuos visibles como grasa, % s
restos de comida, suciedad, etc., de las superficies
através de un elemento de apoyo como escoba,
NO cepillo, esponja, para el caso de los alimentos se NO
realizara a chorro de agua.
s \( Enjuague: es la eliminacion de toda la suciedad >( sl
disuelta y la remocién del detergente empleado en
la fase anterior usando agua potable para su
NO eliminacién. NO
Desinfeccion: Es la aplicacion del producto quimico
i X usado en la unidad operativa para disminuir la }( Si
carga microbiana teniendo en cuenta la
dosificacién establecida en la ficha técnica de NO
NO
producto.
sl d’ Todos los desinfectantes quimicos necesitan un >s/ sl
tiempo minimo de contacto para que sean
NO eficaces, el cual varia de acuerdo con su actividad NO
e 7
HNalclt e [rR]1 JAYa e [rR [T [D)
R|o[R[Ss |[O[R[O|L |E |[R|T |E|E
Oo|D|F |U|M[R [C ]I A |V |T |S|S
T IalF [v]r[EVo|m]|s [ /L D1
e/[x [R|[a|n]|T]o]e [R|s |1 |D|N
~A{(B | P E|lAJC|IN|[I |S AlF
= S <
s [H|[c|A|P |L [A]T JO|S D|E
plL |Oo|M]|O[X o/|R |s | |E|C
R [1 [x (EJUulc|A|U|J IN|BEDI |C
clals |AIM|E [N|TTE [R |Z |C |}
G LE R|c|[EIN[T [EJA/fuU]O]
ol lL |1 |clU|A[M|A|M|E |S|N
N ol [claInN]I [M|A|T |N|O]C
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Codigo: 51
@ PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

Version 2
P e 10 Fecha: Febrero
BEBOROTAD ¢ PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECPETARIA DE NTEGRACION SOOAL

Pagina 1de 1

NOMBRE DE LAGEPRARIA  Prlciciy tvice ot oP

PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
Limpieza principal. consiste en la remocidn o
sl '\"' eliminacién de la residuos visibles como grasa ?( sI
restos de comida, suciedad, etc , de las superficies
através de un elemento de apoyo como escoba | | |

NO cepillo, esponja, para el caso de los alimentos se NO

realizara a chorro de agua

S| L/ Enjuague es la eliminacién de toda la suciedad Y sl
'){ disuelta y la remocidn del detergente empleadoen| 7™~ | N
/ la fase anterior usando agua potable para su S

NO eliminacién NO

" Desinfeccion: Es la aplicacidon del producto quimico

Sl ,( usado en la unidad operativa para disminuir 1a X Si

e mew lme— carga microbiana teniendo en cuenta |a

NO dosificacién establecida en la ficha técnica de NO

producto l

Sl '>( Todos los desinfectantes quimicos necesitan un X y \ sl

tiempo minimo de contacto para que sean -

NO eficaces, el cual varia de acuerdo con su actividad \ NO
GIlAlc|T|E |R|I |A|Q|E [R|T fB
R|lo|lrR]|s [O|R]|O]|L |E RI|T |EJ|E
olo[F|lu|m|r|c|t [alv [T |s]|s|
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r T ]
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cadigo: 51
@ PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

Versién: 2
ALCALDIA MAYOR Fecha: Febrero
oE osaTADC PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE MTEGRACION SOTIAL
Pagina: 1 de 1
— "8
NOMBRE DE LAOEPRARIA ] N f(cf Vi Cp(u lg(.{-l—on
e u L § L]
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
Limpieza principal: consiste en la remocién o
sl w eliminacion de la residuos visibles como grasa, sl
restos de comida, suciedad, etc., de las superficies X
através de un elemento de apoyo como escoba,
NO cepillo, esponja, para el caso de los alimentos se NO
realizara a chorro de agua. X
S| w Enjuague: es la eliminacién de toda la suciedad sl
disuelta y la remocion del detergente empleado en (
Kés la fase anterior usando agua potable para su
eliminacion. NG
Desinfeccion: Es la aplicacion del producto quimico
sl X usado en la unidad operativa para disminuir la >< 8l
carga microbiana teniendo en cuenta la
NO dosificacion establecida en la ficha técnica de NO
producto.
sl >( Todos los desinfectantes quimicos necesitan un 5, s
tiempo minimo de contacto para que sean
NO eficaces, el cual varia de acuerdo con su actividad NO

@ A |C [T |E RH%QERTFD\]
RlIolrR |s |lo[R|o|JLYE |[R|T |E|E
olo [F [ulmlglc |t |alv T [s]s
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=11 1x 1E lulae[aluls InJe[]r |c
clals [alm|e [n]|T [E R |Z[|c]i|]
G lE T |E[RIG[E[N[T[B)\/|U|O
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Versién: 2

AL B Ao Fecha: Febrero
DEBOGOTADC. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRELTARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA Aﬂ‘]l "ﬂqmr\a éonw (&1—
~ N
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
Limpieza principal: consiste en la remocién o
S X eliminacion de la residuos visibles como grasa, X sl
restos de comida, suciedad, etc., de las superficies
a través de un elemento de apoyo como escoba,
NO cepillo, esponja, para el caso de los alimentos se NO
realizara a chorro de agua.
sl X Enjuague: es la eliminacién de toda la suciedad )( sl
disuelta y la remocion del detergente empleado en
la fase anterior usando agua potable para su
NO eliminacion. N
Desinfeccion: Es la aplicacion del producto quimico )(
- X usado en la unidad operativa para disminuir la sl
carga microbiana teniendo en cuenta la
NO dosificacién establecida en la ficha técnica de \ NO
producto.
sl )( Todos los desinfectantes quimicos necesitan un )( \ sl
tiempo minimo de contacto para que sean
NO eficaces, el cual varia de acuerdo con su actividad \ NO J
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ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

Versioén: 2

Fecha: Febrero
0= ocaTiD.c. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRE TARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA _@\ [alVilaN 6@*(‘ 2.8% 4 .
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
. Limpieza principal: consiste en la remocién o
sl >< eliminacién de la residuos visibles como grasa, K si
restos de comida, suciedad, etc., de las superficies
atraves de un elemento de apoyo como escoba,
NO cepillo, esponja, para el caso de los alimentos se NO
realizara a chorro de agua.
Enjuague: es la eliminacion de toda la suciedad
Sl sl
X disuelta y la remocion del detergente empleado en b(,
la fase anterior usando agua potable para su
NO eliminacion. NG
Desinfeccion: Es la aplicacién del producto quimico
Sl X usado en |a unidad operativa para disminuir la P( SI
carga microbiana teniendo en cuenta la
NO dosificacion establecida en la ficha técnica de NO
producto.
sl )( Todos los desinfectantes quimicos necesitan un V s
tiempo minimo de contacto para que sean
NO eficaces, el cual varia de acuerdo con su actividad NO
o, e
, 3
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cadigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE Version: 2

ALCALDIA MAYOR Fecha: Febrero
O£ BOGATADC. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRE TARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pégina: 1 de 1

NOMBRE DE LA OEPRARIA MY/ 7?1)@%64 2oyroies
S

PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
_ Limpieza principal: consiste en la remocién o
si X eliminacion de la residuos visibles como grasa, % sI
restos de comida, suciedad, etc., de las superficies
a través de un elemento de apoyo como escoba,
NO cepillo, esponja, para el caso de los alimentos se NO
realizara a chorro de agua.
S| - Enjuague: es la eliminacion de toda Ia suciedad / si
disuelta y la remocién del detergente empleado en
d la fase anterior usando agua potable para su
e eliminacion. N
Desinfeccién: Es la aplicacién del producto quimico
sl 24 usado en la unidad operativa para disminuir la f si
{ carga microbiana teniendo en cuenta la {
NO dosificacion establecida en la ficha técnica de NO
producto.
sl 7( Todos los desinfectantes quimicos necesitan un 7( sl
tiempo minimo de contacto para que sean 7
NO eficaces, el cual varia de acuerdo con su actividad NO
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Codigo: 51
@ PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Versién: 2
ALCALDIA MAYOR Fecha: Febrero
— ‘:‘:Df‘fz- — PRE TEST Y POST TEST de 2016
Pagina: 1de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA GS-H_anaz chovez 3"359‘&0
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
Limpieza principal: consiste en la remocién o
si X eliminacién de la residuos visibles como grasa, )< sl
restos de comida, suciedad, etc., de las superficies
através de un elemento de apoyo como escoba,
NO cepillo, esponja, para el caso de los alimentos se NO
realizara a chorro de agua.
S| X Enjuague: es la eliminacién de toda la suciedad sl
disuelta y la remocién del detergente empleado en X
la fase anterior usando agua potable para su
NO eliminacion. i
Desinfeccién: Es la aplicacién del producto quimico
sl X usado en la unidad operativa para disminuir la X sI
carga microbiana teniendo en cuenta la \
NO dosificacion establecida en la ficha técnica de NO
producto.
sl X Todos los desinfectantes quimicos necesitan un )< \ sl
tiempo minimo de contacto para que sean
NO eficaces, el cual varia de acuerdo con su actividad \ NO
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS sociaLes | 00199 51
PROCEDIVIENTO DC CAPACITACION EM ESTILOS DE VIDA
@ SALUDABLE Versién 2
U
ALEADA RITOR Fecha: Febroro de 2016
— FICHA TECNICA
LR INTA [ NTTOAMDCR L0050 .
Pagina 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL: TUMJUELITO FECHA: 111112022
SERVICIO SOCIAL: COCINA POPULAR EL CARMEN
SESION No.02

TEMA: ANEXO TECHCIO COCINA POPULAR EL CARMEN INDUCCION AL SERVICIO DE AUMENTOS

TOTALHORAS: 2H MNo. DE PERSONAS CAPACITADAS:

PROFESIONAL RESPONSABLE: ALBERTO BAEZ GARCIA

POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: REALIZAR CAPACITACION EN EL MANEJO DEL ANEXO TECNICO Y TODAS LAS
INDICACIONES QUE SE DEBEN TENER EN CUENTA

Contenido del taller
1, Inducion al servicio de comedores comunilanos cocians populares

2, induccion al anexo tencnico
3, horarios de atencion y nuevas modificaciones
4, menus semanales y preparaciones

5, atencion al participante
6, Enlrea de dotacion y protocoos ed bioseguridad

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: se cila a reunién con el personal operalivo y se realiza charla

RECURSOS: computador de mesa y papel

EVALUACION: :se recomienda que la auxiliar / operaria lea del anexo tecnico para
comedores el numeral correspondiente al componente nutricional
se les realiz6 una evalcuacion a todo el personal operativo
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Cudwao:

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCLALES
E PROCLDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DL VIDA SALUDABLE Versitn
_ —_-:::_:_- ' FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPACITACION :.:;T:_
NO CONTROLADO
FECH] 11172022 |PCOLACION OOJETO:  GEMERAL [sERwvicio socLAL: cocina popular
TEMA: ANEXO TECHNCIO COCINA POPULAR EL CARMEN INDUCCION AL
SERVIC!O DE ALIMENTOS Mo PERSONAS CAPACITADAS: B TOTAL HORAS: 2
PROFES!IONAL RESPONSADLE: ALBERTO BAEZ GARCIA PROFESION Y DEPENDENCLA
S i P I ) e e Il s e
1 [ 6 cC 64 716 855 |GENOVEVA NIETO £ X  ~ s
2 |
3 | /[
4 | / D
5 | / 4
6 | | / 7 1
7 | |/ L 4
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Codigo; b1

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS BOCIALELS
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA Vorslon 2

@ SALUDADLE
Focha: Iobroro do 2010

2555 | FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDADLE
Pagino: 1 do 1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 00/11/2022
SERVICIO SOCIAL: CC-CP LUGAR: EL CARMEN HORA: 7:00 AM - B:00 AM
SESION No. 1

TEMA: BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA = BPM

TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7

PROFESIONAL RESPONSABLE: Jess|ca Joulin Gamboa Campos
POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Foda'eamiento lecnico en Buenas Prdclicas do Manufacturn

JUSTIFICACION: Dar cumplmiento al [erta'ecimienio técnico del talanto humano de 1a unidad operativa an Bunnas

Prachcas de Manufactura

CONTENIDO: 1 Conceptos Basicos - Definicionas
1 1 Maniculador de alimentos
1 2 Buenas Practicas de Manufactura — BPM

1 3 Almento Ceontaminado

1.4 Enbdades de control sanitano

1 5 Enfermedadeas producidas por alimentos
1 6 Conceoto Sanitano

1 7 Definiciédn de inocuidad

1 8 Inocuidad de los Alimentos

METODOLOGIA: Socializacén de conceplos basicos de Buenas Practicas de Manufaclura — BPM del comedor con el

personal manipulador

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: Convocatora verbal

RECURSOS: Fotocopias,_computador,_diaposilivas, mesa, hojas y esferos.
EVALUACION: Pre-lasty post-last |ﬂ1 \ ~O
& O
o

WO OL1R0 ©
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FICHA cmVTOI2 Illon-uu:m OOJIETO PEAIOMAL OFLRATHVO [ll:!w\l:lotﬂcuL cc e
,rtu—nun.u PRASTICAY DE MANUIF AZTURA - BPU ]u.; PERSOMAS CAPACITADAS: 7 lwm.mu ]
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] sE£GuN00 == FEA
v MLNC RO
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)BSERVACIONES: NINGUNA
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Sk SECRETARIA DE
BOGOTY/\ | INTEGRACION SOCIAL
FOR-GD-002

Péagina 1 de 2

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAS

Material:
1. Video: https.//www.youtube.com/watch?Pv=FbVh7DK03vk

Cra. 7 No 32 - 16 / Ciudadela San Martin
Secretaria Disintal de Integracion Social

Tel (1)327 97 97
www.inlegracionsocial.gov co ALCALDI
A MAYOR
DE BOGOTA DC.
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3 [
BOGOT/\ INTEGRACION SOCIAL

Pagnaldel

| * * * ;Qué son las BPM?

La implementacion de las

BPFM se debe hacer de Y
una manera responsable Los BPM definen los principios
basicos y prachicas generales

- r .] y garantizando su
woized ey cgmm onto déa hgiene en la manipulaocion.,
C preparocion, slabaracion,
» envasado. oimacenamiento,

] E ‘- haonsporte y dstribucion de
sofistechos y \ aimentos pora consumao
.o

seguros de gue humano
e fenemos un rea

COMPromso =
JU % Cfoman e mmm

——

e nlegratonsSosal gov o
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- PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
A .: PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA Verslén 2
T Fecha:
g PRE TEST Y POST TEST Folaae e
T TGRS, o )
NOMBKE DE LA OEPRARIA _pand  \ycele low benn
PRE TEST PREGUNTA PQTST TEXT
Sl >< Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de X sl
que los alimentos no causaran dafio al
NO ~. |consumidor cuando se preparen y consuman. NO
Si Se pueden consumir alimentos en el drea de S
NO - preparacién sin medidas especiales P NO
sl % |Todos los productos alimentarios y utensilios oX sl
deben someterse a un proceso de limpleza y
NO desinfeccién NO
s! Manipulador de Alimentos: Es toda persona sl
que interviene directamente, en forma %
permanente u ocasional, en actividades de g
fabricacién, procesamiento, preparacién,
NO envase, almacgnamlenlo. transporte y NO
expendio de alimentos
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
Versién 2

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA
Fecha:

oty PRE TEST Y POST TEST e
BLORE Lt R M AL B, P inar 1 ‘”
NOMBRE DE LA OEPRARIA eﬁ"f’Fnﬂ 0 _chavez
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
Sl Y  |inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de X sl
que los alimentos no causardn dafio al
NO consumidor cuando se preparen y consuman. NO
Sl Se pueden consumir alimentos en el drea de Si
NO < preparacién sin medidas especiales 2 NO
Si “L  |Todos los productos alimentarios y utensilios | sl
deben someterse a un proceso de limpleza y
NO desinfeccién NO

Sl )L

NO

Manipulador de Alimentos: Es toda persona
que interviene directamente, en forma
permanente u ocasional, en actividades de
fabricacién, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte y
expendio de alimentos

X_ Sl

NO
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. PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Codigo: 51
b 4 PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA  |Versién
Fecha:
B Tk
AREEAI PRE TEST Y POST TEST ;:?;m
T, e T W W 4 .
NOMEHE DE LA UEPRARIA Belarmina ch
-
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
s X Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de * Sl
que los alimentos no causardn dafio al
NO consumidor cuando se preparen y consuman. NO
Si Se pueden consumir alimentos en el drea de Si
NO I preparacién sin medidas especiales L NO
Sl [ X Todos los productos alimentarios y utensilios * Sl
deben someterse a un proceso de limpieza y
NO desinfeccién l NO
si ]( Manipulador de Alimentos: Es toda persona \f_ s ]
que interviene directamente, en forma

permanente u ocasional, en actividades de
fabricaclén, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte y

d NO
expendio de alimentos

NO
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TACION DE LOS SERVICIOS

PROCESO P
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA
i S D0t TN
DO KXOTADE PRE TEST Y POST TEST
AU D RO R
NUMBRE DE LA UEPRARIA ™A QGTZ,DV\ ‘
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
sl ?‘L inoculdad de los Alimentos: Es la garantia de ¥ sl
que los alimentos no causardn dafio al
NO u’ consumidor cuando se preparen y consuman. 7‘ NO
Sl Se pueden consumir alimentos en el drea de Sl
NO y\ preparacién sin medidas especiales o< NO
Si ‘7& Todos los productos alimentarios y utensliios P‘( sl
deben someterse a un proceso de limpleza ¥y
NO desinfeccién NO
|
s Manlpulador de Alimentos: Es toda persona si
\f\ que interviene directamente, en forma Pé
permanente u ocasional, en actividades de
fabricacién, procesamiento, preparaclén,
envase, almacenamiento, transporte y
NO expendio de alimentos O
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cddigo: 51

FRUGEUIMIEN | U UE CAFALLTALIUN EN E3 1 ILUS UE VIUA v a
sal 1INARI F ersién

Fecha: Febrero de 2016

G2
Loy FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE
Pagina: 1 de 1

——
SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 09/11/2022
HORA INICIO: 4:30 - 5:30 PM

SERVICIO SOCIAL: CC -CP LUGAR: EL CARMEN
SESION No. 1
TEMA: REFUERZO IMPORTANCIA MANTENIMIENTO DE TEMPERATU

EQUIPOS, AL (o}

No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7

TOTAL HORAS: 1
PROFESIONAL RESPONSABLE: Jessica Joulin Gamboa Campos
POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

anio tecnico en mantenimiento d

mperaluras de equipos, aliment reparaciones

OBJETIVO: Forta

las técnicas para maniener

50 (&rmico
ones

JUSTIFICACION: Indicar la forma adecuada de realizar preparaciones €0
la temperatura indicada & mismos disminuido la alteracién microbiolégica de dichas prepa

almentos

CONTENIDO: *Imporiancia de las lemperaturas de conservacion de 10S equipos y

sTemperaluras de alimentos sin {ratamiento lémmico

-Tempéeraturas de alimenltos con tralamiento térmico
«Técnicas de conservacién de las lemperaturas de los alimentos
r preparaciones con proceso térmico y las tecnicas para

METODOLOGIA: Socializacién del manejo decuado de realiza
mantener la temperatura indicada

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: Convocatona verbal

RECURSOS: Falocopias computador_diapositivas, mesa,_hojas y esferos
\.]]J\

\\Q‘J‘D““}‘\Oo

EVALUACION: N/A
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Of TEMPERATURAS DE [OUOPOS, ALIMENTOS ¥ Ihmmm v [rmumu
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/T; SECRETARIA DISTRITAL DE INVEGRACION SOCIAL
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO

f COMPONENTE NUTRICIONAL
REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

IBSERVACIONES: NINGUNA
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' 4
‘* SECRETARIA DE
BOGOT/\ | INTEGRACION SOCIAL

FoOnGH 002
fPagne | de 1
REFUERZO IMPORTANCIA MANTENIMIENTO DE TEMPERATURAS DE LQuIros, ALIMENTOS ¥
PREPARACIONES
Material:
1. Video: hitps //www youtube com/watch?vs Quaysq 2LOL& L= 3

2. Material

AUMENTA LA VIDA UTIL DE LOS ALIMENTOS
JCOMO ORDENAR TU NEVERA Y DESPENSA?

Cra 7 No 32 - 16/ Cudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integraciéon Social
Tel (1)327 97 97

www Infegraconsocial gov co

DE BOGOT
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
FRUGEUIVIEN | U UE GAFAUITAGIUN EN ED 1ILUD UE VIVA Versién: 2
SAI lIDARI F ;

o Fecha: Febrero de 2016
DEROSITAGC FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

SECRETARIADE INTEGRAGION SOGAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 16/12/2022

SERVICIO SOCIAL: CC -CP LUGAR: EL CARMEN HORA INICIO: 4:30 - 5:30 PM
SESION No. 1

TEMA: REFUERZO IMPORTANCIA MANTENIMIENTO DE TEMPERATURAS
DE EQUIPOS, ALIMENTOS Y PREPARACIONES

TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7
PROFESIONAL RESPONSABLE: Jessica Joulin Gamboa Campos
POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Fortalecimiento tecnico en mantenimiento de temperaturas de equipos, alimentos y preparaciones

JUSTIFICACION: Indicar la forma adecuada de realizar preparaciones con proceso térmico v las técnicas para
mantener la temperatura indicada en los mismos disminuido la alteracién microbiolégica de dichas preparaciones

CONTENIDO: -Importancia de las temperaturas de conservacién de los equipos y alimentos
sTemperaturas de alimentos sin tratamiento t&rmico

~Temperaturas de alimentos con tratamiento térmico

<Técnicas de conservacion de las temperaturas de los alimentas

METODOLOGIA: Socializacion del manejo decuado de realizar preparaciones con proceso térmico y las técnicas para
mantener la temperatura indicada

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: Convocatoria verbal

RECURSOS: Fotocopias, computador, diapositivas, mesa, hojas y esferos.

EVALUACION: N/A
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Cédigo: FOR-PSS-296
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Version: 0 ;

i FORMATO CONTROL DE ASISTENGIA CAPACITAGION g;fg;&gfg" K
SECRETARIA DE ITEGRAGON S00IAL Pégina: 1 de 1
FECHA : 16/12/2022 [Posmclon OBJETO: PERSONAL OPERATIVO SERVICIO SOCIAL: CC -CP
TEMA:REFUERZO MANTE
e NIMIENTO DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS, ALIMENTOS Y N IPERSONAS CABAGITADAS. 7 OTAL HORAS. 4
PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA GAMBOA PROFESION Y DEPENDENCIA: NUTRICIONISTA - CC-CP EL CARMEN
TIPO NUMERO SEGUNDO SEXO)
No| LOCALIDAD | pocumento DOCUMENTO NOMBRE 1 NOMBRE2  |PRIMERAPELLIDO| 07\ EDAD [T FIRMA
1| TUNJUELITO C.C. 1000932383 ESTEFANIA — CHAVEZ LONDONO X Es4 4.
2 TUNJUELITO c.C. 1135924042 INGRID YICELA LETON LOZANO 35 X )
4 i
3 | TUNJUELITO c.C: 21176699 BELARMINA ——— REY LOPEZ X \/@4/ %
£ =
4 | TUNJUELITO c.c. 52745294 DIANA PATRICIA GARZON GUTIERREZ | ( ypy| X /D (Ql/\q T
5 | TUNJUELITO G:C! 52759721 NURY QUIROGA MACHADO X )\} & ¢
J ‘[/ Qj) b’gi;ﬂ
6 | TUNJUELITO C.C: 1000001217 ANGI JHOANA GONZALEZ PALOMEQUE X '4 7 }' Wﬂ g(//f 2
J
7 | TUNJUELITO cC3 39767442 MARIA VERONICA CAICEDO ROCHA X B .
anQ QJ&)&S—.& =

/ .
% 7 ud

~_/
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Materia de apoyo
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL wq
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO i
CALDIA

COMPONENTE NUTRICIONAL R SNA DS

REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

TEMA: REFUERZO MANTENIMIENTO DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS, ALIMENTOS Y PREPARACIONES

CCCP: EL CARMIEN

PARTIOIPANTE: PERSONAL OPERATIVO TELEFONO: 6018088938
OT0:

OBSERVACIONE S WINGUNA
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Caodigo: 51
EB PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA -2
N Version:
F SALU DABLE - Febrero
il Fecha: Fe
.0“;"‘”‘:‘“ FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |de 20‘i61 .
SEOAE TARA (8 INTEGHACEN SOCIAL Pégina: e

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO

FECHA: 28/12/2022

SERVICIO SOCIAL: CC-CP LUGAR: EL CARMEN HORA INICIO: 7:00 AM - 8:00 AM
TEMA: ENF

ERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS SESION No. 1

TOTAL HORAS: 1

No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7
PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA JOULIN GAMBOA CAMPOS

POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Reconocer la importancia de la

prevencién de las ETAS mediante el conocimiento de sus posibles
Causas en el desemperio de las labores pro

pias del servicio de alimentos

JUSTIFICACION: Mejorar optimizar los proces

0s en el comedor mediante el fortalecimiento del personal
operativo en la identificacién de la forma adecua

da de prevenir las Enfermedades Transmitidas por alimentos

CONTENIDO: Enfermedades Transmitidas por alimentos
*Definicion ETAs
*Causas de ETAs

*Qué es intoxicacién alimentaria

=Tipos de intoxicacian alimentaria
sIntoxicaciones qgeneradas por bacterias
*Intoxicaciones generadas por virus
*Intoxicaciones generadas por Priones
sIntoxicaciones qgeneradas por parasitos

METODOLOGIA: Presentacién y exposicidn de presentacién referente al tema.

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: Convocaloria verbal

RECURSOS: Fotocopias. computador, diapositivas, mesa, hojas v esferos

EVALUACION: Pretest y post-test

ke

N
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U PROCESO PRESTACION OE LOS SERVICIOS sociaLs 'ﬁ

— PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS O Vion SALUDABLE i

-;_L:-'i‘* Fecha:
f——— FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPACITACION pagina:
P ———
FECHA : 28/12/2022 e —— NO CONTROLADO /
POBLACION OBJETO: PERSO OCIAL: CC-CP
TEMA: NAL OPERATIVO SERVICIO S!
ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS I [TOTN_ HORAS: 1

[No PERSONAS CAPACITADAS: 7

/
No| LOCALIDAD | mro ocuuen NUMERO 2
et ° | pocumento NOMBRE 1 NOMBRE 2 ZOMER oo oo [[EDAD ﬁ M i
S APELLIDO APELLIDO F
o (oo Ay
- 1000932383 ESTEFANIA 2=l CHAVEZ LoNDofio |20 | X[ |esAtsan!
TUNJUELITO ccC 11359
: 24042
04 INGRID YICELA LEITON LozANO.  [=e | X
3 | TuNJUELITO c.c 21176699 ;
C! B
ELARMINA = REY LOPEZ X e
4 | TUNJUELITO C.C 52745294
C. DI
ANA PATRICIA GARZON | GUTERREZ |U}y| X (D\MW
S
| 5 | TuNauELTO CC 52759721 NURY Qu
ROGA MACHADO X :
6| Tu
NJUELITO cc. 1000001217 ANGI JHOANA GONZALEZ | paLomeque |24 | x A,lcu__@ﬂ‘_-‘ Lre
7 | TUNJUELITO cc. 39767442 =
MARIA VERONICA | CAlcEDO ROCHA It alX| lgayics Oy c b€
Gt "
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO
COMPONENTE NUTRICIONAL

REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

TEMA: ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS CCCP: EL CARMEN
PARTICIPANTE: PERSONAL OPERATIVO TELEFONO: 6018088938
FOTO:

OBSERVACIONES: NINGUNA
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S~ PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
E.:g PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versién: 2
-:m. Fecha: Febrero
bec
SECAETAA O RO S PRE TEST Y POST TEST de 2016
Pégina: 1 de 1

NOMBRE DE LA OEPRARIA ﬁnq:o r /100ﬂ0 60"7«“/ <L
v

PRE TEST PREGUNTA POST TEST
S| }L ETA: Es una enfermedad que se origina por el )( Sl
consumo de alimentos y/o agua, que contiene
microorganismos vivos dafiinos y sustancias toxicas,
RO toman este nombre debido a que el alimento es
utilizado como vehiculo de transmisién NO
Sl ‘ﬂ Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de que los >( Sl
alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se
NO preparen y consuman. NO
sl ~ Toxi-infeccién: Es una enfermedad que resulta de la X sl
ingestion de alimentos con cierta cantidad de
microrganismos los cuales pueden producir toxinas
NO (venenos). Ejemplo El célera. NO
Sl Se pueden consumir alimentos en el area de s
NO X preparacion sin medidas especiales N NO
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PROCE

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES F.
PIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Version:

codigo: 51

Fecha: Febrero

ALCALDIA
o woorkoe PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEORACAY 3001 Aqi 1de 1
Pagina:
NOMBRE DELAOEPRARIA _Aluvy (D), DAy
[ § =
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
S| ETA: Es una enfermedad que se origina por el sl
x consumo de alimentos y/o agua, que contiene )<
microorganismos vivos dafinos Y sustancias téxicas,
toman este nombre debido a que el alimento es
NO utilizado como vehiculo de transmisién i
SI X Inocuidad de los Alimentos: Es Ia garantia de que los X Si
alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se
NO preparen y consuman. NO
sl >< Toxi-infeccién: Es una enfermedad que resulta de la X S|
ingestion de alimentos con cierta cantidad de
microrganismos los cuales pueden producir toxinas
NO (venenos). Ejemplo El célera. NO
Sl 54 Se pueden consumir alimentos en el area de 7< Sl
NO Preparacién sin medidas especiales NO
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 521
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Versi6n:
ALCALDI WAYOR Fecha: Febrero
L PRE TEST Y POST TEST de 2016
ECRETARA INTEORADON SOCIM

Pagina: 1de 1

NOMBRE DE LA OEPRARIA Bp\grv\ ‘he, ReNp H)Pa

PRE TEST PREGUNTA POST TEST
S| ETA: Es una enfermedad que se origina por el S|
)C consumo de alimentos y/o agua, que contiene )<
microorganismos vivos dafinos y sustancias téxicas,
toman este nombre debido a que el alimento es
NO utilizado como vehiculo de transmision NO
Sl 74‘ Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de que los )( &l
alimentos no causaran daiio al consumidor cuando se
NO preparen y consuman. NO
S| Toxi-infeccién: Es una enfermedad que resulta de la e S|
)C' ingestion de alimentos con cierta cantidad de
microrganismos los cuales pueden producir toxinas
NO (venenos). Ejemplo El célera. NO
Sl )C Se pueden consumir alimentos en el area de X Sl
NO - preparacion sin medidas especiales NO
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
FB PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Version: 2
e Fecha: Febrero
oc
e PRE TEST Y POST TEST de 2016
Péagina: 1 de 1

NOMBRE DE LA OEPRARIA (D \oy o g@ﬂ@

PRE TEST PREGUNTA POST TEST

S| % ETA: Es una enfermedad que se origina por el Sl
consumo de alimentos y/o agua, que contiene y
microorganismos vivos dafiinos y sustancias téxicas,

16 toman este nombre debido a que el alimento es
utilizado como vehiculo de transmisién NO

SI % Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de que los D( S|
alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se

NO preparen y consuman. NO

SI X Toxi-infeccién: Es una enfermedad que resulta de la X sl
ingestion de alimentos con cierta cantidad de |
microrganismos los cuales pueden producir toxinas

NO {venenos). Ejemplo El célera. NO

-
Sl Se pueden consumir alimentos en el 4rea de Sl
NO K g preparacion sin medidas especiales y)( ! NO
[ 4
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' PROCESQ PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51 i
EB PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE v|DA SALUDABLE [Version: 2
ALCALOIA MAYOR Fecha: Febrero
O POaOTA D C
SECRETARA O RO o PRE TEST Y POST TEST de 2016
Pégina: 1 de 1
—_— - N
NOMBRE DE LA OEPRAR|A }._f\ OY\O. T DN X o
PRE TEST PREGUNTA POST TEST

S| 7( ETA: Es una enfermedad que se origina por el | S|

tonsumo de alimentos y/o agua, que contiene X
T e microorganismos Vivos dafiinos y sustancias toxicas,

toman este nombre debido a que el alimento es

NO utilizado como vehiculo de transmisién NO

Sl \,L Inocuidad de los Alimentos: Es |a garantia de que los X Si
alimentos no causaran dano al consumidor cuando se

NO Preparen y consuman. NO

S| \.L Toxi-infeccién: Es una enfermedad que resulta de la X 3|
ingestion de alimentos con cierta cantidad de
microrganismos los cuales pueden producir toxinas

NO (venenos). Ejemplo El célera. NO

SI ﬁ" Se pueden consumir alimentos en el area de S|

NO preparacion sin medidas especiales % NO
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~ PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES cédigo: 51
hg PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versi6n: 2
o Fecha: Febrero
—— s PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA O INTEORACN SOCIAL
Pégina: 1 de 1

NOMBRE DE LA OEPRARIA ‘_Irm’td \4((1:((\ \e‘\’ro(\
U |}

PRE TEST PREGUNTA POST TEST
S| ETA: Es una enfermedad que se origina por el ]|
K consumo de alimentos y/o agua, que contiene A
microorganismos vivos dafiinos y sustancias toxicas,
toman este nombre debido a que el alimento es
NO , |utilizado como vehiculo de transmisién NO
S| X Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de que los A S|
alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se
NO preparen y consuman. NO
sl NV Toxi-infeccion: Es una enfermedad que resulta de la R S|
/ ingestion de alimentos con cierta cantidad de
microrganismos los cuales pueden producir toxinas
NO (venenos). Ejemplo El célera. NO
Sl X Se pueden consumir alimentos en el 4rea de A Sl
NO preparacion sin medidas especiales NO
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

cadigo: 51

F '] PROCEDIMIENTO DE CAPAGITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  [Version 2
A 0k v on Facha: Febrero
hnins i PRE TEST Y POST TEST da 2018
BECRTTA T TR A ROy
Pagina. 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA . 4aSA A a2
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
s| X ETA: Es una enfermedad que se origina por el 5l
consumo de alimentos y/o agua, que contiene )<
microorganismos vivos dailinos y sustancias toxicas,
toman este nombre debido a que el alimento es NO

NO

utilizado como vehiculo de transmision

sl XI

Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de que los
alimentos no causaran daio al consumidor cuando se

NO

preparen y consuman.

x Sl

NO

sl )(

Toxi-infeccién: Es una enfermedad que resulta de la
ingestién de alimentos con cierta cantidad de

NO

microrganismos los cuales pueden producir toxinas
(venenos). Ejemplo El célera.

>< S|

NO

Sl

Se pueden consumir alimentos en el area de

NO X

preparacién sin medidas especiales

Sl

X NO
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** SECRETARIA DE
BOGOT. INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD-002
Pagina 1 de 3
ACTA N° 05
FECHA: Bogota, DICIEMBRE 03 de 2022.
HORA: 10:30 a.m. - 11:30 am.
LUGAR: Comedor comunitario El Carmen.
TEMA: ESTANDARIZACION DE UTENSILIOS PARA EL SERVIDO DE ALIMENTOS

ASISTENTES: Planilla de asistencia.

ORDEN DEL DIA:

1. Convocatoria personal manipulador de alimentos del comedor comunitario nuevo en el
comedor

2. Definicién de actividades a realizar

-~

5. Estandarizacién de utensilios para el servido de aiimentos

DESARROLLO:

1. Definicién del conjunto las preparaciones del ciclo de menus, con las cuales se realizara

la estandarizacion de utensilios para el servido de alimentos para los diferentes grupos de
edad.

Socializacién de los pesos servidos establecidos en la minuta patrén para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS,

Cra. 7 No. 32 - 16 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracién Social
Tel.: (1) 327 97 97
www.integracionsocial.gov.co

ALCALDIA mAYOR
DE BOGOTA DC.
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*
SECRETARIA DE

BOGOT/\ | INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD-002

Pagina2de 3
3. Venficacion de los instrumentos de servido y las medidas, mediante la ejemplificacion con

el menu del dia las medidas en los instrumentos establecidos, verificando sus gramajes.

4. Estandarizacion de la capacidad de todos los utensilios de preparacion y servido de los
alimentos preparados en el dia.
LOGROS

1. Optimizacion de los tiempos y calidad en el proceso de servido.

DIFICULTADES

1. Mayor dificultad en la diferenciacion de gramajes de alimentos de un mismo grupo
alimentario.

OPORTUNIDADES DE MEJORA

1. Por la variedad de preparaciones mayor necesidad de instrumentos para servido
estandarizados segun su grupo de edad.

CONVOCATORIA. Segln necesidades.

Anexos. Registro fotografico v listado de asistencia.

Elzbord Jessicz Gampoa Campos ND. MND 06270

Cra 7 No. 32 - 16/ Cudadela San Marlin
Secretaria Distral de Integracion Social
Tel (1) 327 97 97

wwre integracionsocial gov co
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SECRETARIA DE

oK
BOGOT/\ | INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD-002

Pagina 3 de 3
Material capacitacion:

1.  video: https://www.youtube.com/watch?v=d6Zynh3QZI4

2. Instructivo servido y distribucion de alimentos SDIS
3. Minuta patron

Cra. 7 No. 32 - 16 / Ciudadela San Martin
Secretaria Dislrital de Integracion Social
Tel.: (1) 327 97 97

wirw integracionsocial.gov.co

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.
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Cédigo. FOR-PSS-296
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Versiéon: 0
0=
eaoooTt o FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPACITACION g;:;;zgfgno 1201903899
e e
SECRETARIA DE INTEGRACIN £0G -
Luimt TEGRACKIN SOGIAL oy

FECHA : 03/12/2022 POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO SERVICIO SOCIAL: CC CP

EMA: ESTANDARIZACION DE UTENSILIOS PARA EL SERVIDO DE ALIMENTOS ]No. PERSONAS CAPACITADAS: 1 TOTAL HORAS: 1

PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA GAMBOA PROFESION Y DEPENDENCIA: NUTRICIONISTA - CC-CP EL CARMEN

No| LOCALIDAD TIPO NUMERO

SEGUNDO
e ST NOMBRE 1 NOMBRE2 |PRIMERAPELLIDO| o°\n | EDAD [T T o FIRMA
1| TUNJUELITO c.c. 52759721 NURY . QUIROGA MACHADO 39 | x /\/ ~
(Y
UV—’J X

/
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

REPORTE FOTOGRAFICO
TEMA: estandarizacién de utensilios 1/12/2022
TELEFONO: 3204758094

FOTO:

Ty ‘jr‘*%“*'u N =

] |

OBSERVACIONES: NINGUNA
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cadigo: 51

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA "
Version: 2

SALUDABLE
Fecha: Febrero

FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |de 2016
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 1/12/22
SERVICIO SOCIAL: CC-CP LUGAR: EL CARMEN
ACTIVIDAD: INDUCCION AL SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS COCINA

PROFESIONAL RESPONSABLE: ALBERTO BAEZ GARCIA
POBLACION OBJETO: OPERARIAS

JUSTIFICACION: de acuerdo con el anexo Técnico de comedores comunitarios del ano 2022 se debe realizar
una socializacion del mismo al personal operativo una vez se Unica el servicio para que puedan conocer de |a
mejor manera como es el servicio del comedor, sus minutas y mensa diarios, asi como los diferentes planes como

el de saneamiento y el de emergencias.

CONTENIDO:
1, Induccién al servicio de comedores comunitarios cocinas populares

2, induccién al anexo técnico

3, horarios de atencion y nuevas modificaciones
4, menus semanales y preparaciones

5, atencion al participante

6, Entre de dotacién y protocolos de bioseguridad

METODOLOGIA: se cita a reunion con el personal operativo y se realiza charla

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: Convocatoria verbal

RECURSOS: impresiones y espacio fisico

EVALUACION: No aplica
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPACITACION

|cédigo: FOR-PSS-296

Versién: 0

Fecha: Memo 12019038890 —
09/09/2019

Pégina: 1 de 1

FECHA: 1112122

POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

SERVICIO SOCIAL: CC -CP

ACTIVIDAD; INDUCCION AL SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS COCINAS POPULARES Y ANEJND. PERSONAS CAPACITADAS: 1

IIOTAL HORAS: 1

PROFESIONAL RESPONSABLE: ALBERTO BAEZ GARCIA

]PROFESI@N Y DEPENDENCIA: RESPONSABLE - CC-CP EL CARMEN

. SEXO
TIPO NUMERO SEGUNDO
No LOCALIDAD DOCUMENTO DOCUMENTO NOMBRE 1 NOMBRE 2 PRIMER APELLIDO APELLIDO EDAD =i FIRMA
o
1 TUNJUELITO ce 52759721 NURY o QUIROGA MACHADO 39 X Ll&-t :\{ (L)
[ 4
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fnemc it |

Cédigo; FOR-PSS-296
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
Version: 0
FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPACITACION Fecha Memo 12019038990 —
REGISTRO FOTOGRAFICO 09/09/2019
Pagina: 1 de 1
FECHA: 1/12/22 [POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO ,SERVICIO SOCIAL: CC -CP
ACTIVIDAD: INDUCCION AL SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS COCINAS POPULARES Y ANE‘No. PERSONAS CAPACITADAS: 1 ,TOTAL HORAS: 1
PROFESIONAL RESPONSABLE: ALBERTO BAEZ GARCIA JP‘ROFESI(JN Y DEPENDENCIA: RESPONSABLE - CC-CP EL CARMEN
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Caodigo: 51
s PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION Version: 2
S Fecha: Febrero de
ALCA [A ¥YDR
ERORTADE FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO 2016
TARATL T P S A Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 16/12/2022
SERVICIO SOCIAL: COMEDOR LUGAR: EL CARMEN HORA INICIO: 8:00 AM
TEMA: MANEJO DE MINTA DE ALIMENTOS, MINUTA PATRON CICLO DE MENUS,
MANEJO DE MUESTRAS SESION No. 1
TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 6

PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA JOULIN GAMBOA CAMPOS

POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO NUEVO

OBJETIVO: Fortalecer el personal operativo del comedor en los procesos en el servicio de alimentacion como lo es
Entreaar v distribuir productos terminados de calidad logrando la satisfaccién final de los-as consumidores-as.

JUSTIFICACION: Mejorar y optimizar los procesos en el comedor mediante el fortalecimiento del personal operativo en los
procesos en el servicio de alimentacion como lo es Servido y distribucién.

CONTENIDO: 1.Servido v distribucion

1.1.Asignacion _de las__personas responsables de la cocina.

1.2.0rganizacion del area destinada para servir los alimentos.

1.3.Alistamiento de los implementos para el servido.

1.4 Conocer las porciones a servir, seqin el grupo etareo vy la preparacion del alimento.
1.5.8ervir _en la vajilla con los cubiertos requeridos y entregar directamente .

METODOLOGIA: Socializacion de algqunos procesos en el comedor mediante presentacion en computador al personal
operativo

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: Convocatoria verbal

RECURSOS: Computador y presentacion.

EVALUACION: Pre-test y post-test
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FECHA 1611272022 IPoeLAcmN OBJETO: PERSONAL OPERATIVO lsenvncno SOCIAL: COMEDOR
TEMA: MANEJO DE MINTA DE ALIMENTOS, MINUTA PATRON CICLO DE MENUS, MANEJO DE No. PERSONAS GAPACITADAS: 1 TOTAL HORAS: 1
MUESTRAS
PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA GAMBOA PROFESION Y DEPENDENCIA: NUTRICIONISTA - COMEDOR EL CARMEN
Mo | LocauDap PO NUMERO E1 NOMBRE2 | PRIMER APELUIDO | SEGUNOR | epup — FIRMA
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cadigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Version 2
Fecha: Febraro
PRE TESTY POS TEST de 2016
Paqina 1dal
NOMBRE DE LA OEPRARIA
PRE TEST PREGUNTA POST TEAT
al ‘ \’ Afars eon las marcas bien refarenciadas que perrpvlen \,’\ st
| / cttener una medida exacta del valor que se requiere,
. proceso que s realiza en recipientes COMO vVasos,
NO beoteflas jenngas platones tnas NO
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
j , La practca de prodar los almentos es utilizando dos ’
s \ ~usharas. una se wiiza para sacar el alimento del % s
respeente y en la ofra se pasa el alimento para ser
srshado Para el caso de utilzar una solo cuchara, esta
NO 4ebe sor higrenizada cada vez que se realice esta NO
aztrvdad
p Los almentos preparados listos para servir como. sopas,
st \ zarmes. verduras calientes, arroz tubérculos y otros, deben \/\ Sl
sar conservados a temperaturas igual o superiores a 65°¢. /
zon el propésito da disminuir el iesgo de contaminacién
wo 4al aimento conforme a las buenas practicas de NO
manufactura
= Y Lo almentos listos para el consumo sin proceso térmico \’ k sl
. /) zomopgos de frutas y las ensaladas frias deben /
~artenarse a una temperatura de refrigeracion igual o |
WO rlenior a 6°C l NO
. { La tzlerarcia para la vanacion del gramaje en los si
- A 2irmertns serados aimentos protecos 100 % del peso 7{
st s arariscdn y 20 % por encima del peso daeclarado en la
o - | No
reta
= | ‘-)'\ La tiararcia para la varacion del gramaje en los s
! [Slenerton seridon los demaa grupos de alimentos el 5% B / o o
- en peso de Wlerancia por debajo y 5% por encima del NO
9 pev declatadys en ks mands

e
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MATERIAL DE APOYO

PORCIONES SERVIDAS COCINAS POPULARES

' 1-2ANOS || 3-5AN0S || 6 -8 AROS |9 - 13 AfOS. "“{‘)‘201’*455
|_GR./cC || GR./cC |["GR./cc || Gr.jcc || Gr. Joc
Alimento o) o o o o P o o ——6 bbb & p = et o_
SIS S| S|G|E||E|GIEIEIE2)|25/8¢2
5§3533E§5£<§5<§
Tlul=fl= Tlzjw|zfz|d| 2|/ %%
SOPAS
SOPA O CAZUELA|:0s.0(120] 1320 ||162,0{ 180 198.0 ||216,0] 240 264,0 |[243,0(270]| 2970 3/;0%300

PROTEINA CARNES POLLO HIGADO ATUN

RES O CERDO ASADA| 22| 32|349]| 39|39 425|| 46 | 46 (50,1 || 62 (62 | 575 (| 77 | 727 | 229

RES O CERDO COCIDA| 25| 25| 27,3|| 31 | 31 33,8 || 37

37 (403l SO |sS0|545|| 62| 62]|5875
SOBREBARRIGA| 25| 25| 2723 || 28| 28 30,5 33 (33 |36,0|| 44 |44 |450|| 55 | 55 | 50,0
RES DESMECHADA| 25 | 25| 27,3 || 22 | 22| 24,0 || 25 | 25 2731 33133 |350|| 44 | a4 | 480

RES MOLIDA| 34 |34 | 37,1 || 43 |43 |469|| 51 | 51|ss6| 68|68 74,1 || a5 | 85 92,7

PECHUGA DE POLLO ASADA| 20 | 30| 32,7 38 | 38| 41,4 45 [ a5 [ 49,1 || 60 | 60 | 65,4 75 175|818

PECHUGA DE POLLO COCIDA| 6 | 36 | 39,2 36 | 36 | 39,2 43 | a3 | 469 || 57 | 57 | 62,1 720 | 21| 77,4

ATUN| 24 | 34| 37,1 || aa [aa |a80|| 53 |53 |578| 70| 70| 76,3 || 85 | 88 | 959

. ; ‘ 45 49,1 || 55 | 56
HIGADO DE RES| 23 | 23| 251 || 28 | 28 |30,5(| 34 | 34 | 37,1 || 45 | a5 1 || S&

|
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
FRUCEUIMIEN | U UE CAFAUITAGIUN EN ED 1ILUD UE VIDA Vetalon: 2

QAl IINDARI F
Fecha: Febrero

I '5530‘53” __| FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 16/12/2022

SERVICIO SOCIAL: CC - CP LUGAR: EL CARMEN HORA DESARROLLO: 9:00-10:00 AM

TEMA: Refuerzo estandarizacién de utensilios para el servido de alimentos -
Gramaje alimentos servido SESION No. 1

TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7

PROFESIONAL RESPONSABLE: Jessica Joulin Gamboa Campos

POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Estandarizacién de utensilios para el servido de alimentos

JUSTIFICACION: Dar cumplimiento a los pesos servidos establecidos en la minuta patrén de cada grupo
etario y optimizar los tiempos de servido

CONTENIDO: Socializacién de minuta patrén, Porciones a suministrar en peso servido

METODOLOGIA: Socializacién de los pesos servidos establecidos en la minuta patréon para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS, verificacion de los instrumentos de servido y sus medidas,
ejemplificar con el mend del dia las medidas en los instrumentos establecidos, verificando sus gramajes.

[ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: convocatoria verbal

®

RECURSOS: Utensilios de cocina, gramera, probeta, minuta patrén y alimentos

EVALUACION: N/A
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r Cédigo: FOR-PSS-296
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL \Version: 0
toc. Fecha: Memo 12019038990 —
5% B000TA DL FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPACITACION e,
BECRE TARM DE NTEGRACION SO0 S

FECHA: 16/12/2022 IPOBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO ISERVICIO SOCIAL: COMEDOR

TOTAL HORAS: 1

I'leiAd:nRefuerzo estandarizacién de utensilios para el servido de alimentos - Gramaje alimentos | oepcoNAS CAPACITADAS: 7

PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA GAMBOA

PROFESION Y DEPENDENCIA: NUTRICIONISTA COMEDOR

SEXO
. GUNDO
No| ‘Locauoan” | TRl NOMERE 1 NOMBRE2 |PRIMERAPELLIDO| Scciino  |EPAP [2 [ FIRMA
1| TunueLmo | cec. 1000932383 ESTEFANIA S CHAVEZ LONDORO X @}&, 'R
2| Tunauetmo | cc 1135924042 INGRID YICELA LEITON LozaNo 35, | X M
li
3| TUNJUELITO CC. 21176699 BELARMINA —_— REY LOPEZ X
[
4| TuNJUELTO cc: [ A GARZON GUTIERREZ | é@
52745294 DIANA PATRICI i \ovg
5| TumueuTo | cc. 52759721 NURY QUIROGA MACHADO X .
A]w’// Qv fOf0
s | Tunueuto | cc. 1000001217 ANGI JHOANA GONZALEZ | PALOMEQUE X rﬂﬂf’)' ﬂWa/Z&
J U
7| Tunwemo | ce 39767442 MARIA VERONICA CAICEDO ROCHA X = L
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‘* SECRETARIA DE

BOGOT INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD-002
Pagina 3 de 3
Material capacitacion:
1. video:
2. Instructivo servido y distribucion de alimentos SDIS
3. Minuta patrén
. - tand e QJC"OA.Q
i \
o s
ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA DC.
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO

LDIA MAYOR
COMPONENTE NUTRICIONAL N TR OC

REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

TEMA: ESTANDARIZACION DE UTENSILIOS CC—CP: EL CARMEN

PARTICIPANTE: PERSONAL OPERATIVO TELEFONO: 6018088938

OBJETIVO: ESTANDARIZACION DE UTENSILIOS PARA EL SERVIDO DE ALIMENTOS

FOTO: FOTO:

OBSERVACIONES: NINGUNA
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Codigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA Version: 2
f SALUDABLE Fecha: Febrero
Keusucn de 2016

FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

_*—“__
SECRETARIA DE INTEGRAOON S0GAL

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 28/12/2022
SERVICIO SOCIAL: CC -CP LUGAR: EL CARMEN HORA INICIO: 4:00 PM - 5:00 PM

TEMA: PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS ~ SESION No. 1

TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7
PROFESIONAL RESPONSABLE: Jessica Joulin Gamboa Campos
POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

pagina: 1de 1

cabo el buen uso y maneio de los rellenos sanitarios teniendo en cuenta que gran parte de los residuos
aprovechables va para estos sitios su disposicion final

Al

JUSTIFICACION: Adoptar herramientas que permitan la gestién integral y la reduccién progresiva de residuos
solidos, mediante la implementacion de los diferentes procedimientos, planes, programas, instructivos, quias,
manuales y formatos que dan cumplimiento a los lineamientos de la entidad y a la normatividad aplicable.

OBJETIVO: Garantizar un manejo adecuado de los residuos sélidos generados en el comedor para que sé lleve a

CONTENIDO: :Cédigo de colores para separacion de residuos
*Definiciones

*Punto ecoldgico

*Transporte interno de residuos

*Ruta de recoleccion interna de residuos sélidos — rrirs
*Almacenamiento temporal

*Medicion, registro y control de residuos entregados
*Disposicién final

METODOLOGIA: Socializacion del plan de accion interno para el aprovechamiento de residuos solidos

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: convocatoria verbal

.“

RECURSOS: Fotocopias, computador, diapositivas, mesa, hojas y esferos.

EVALUACION: Pretesty post-test

O@%}A Q\M
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPAGITACION
ot |Poaucnon OBJETO: PERSONAL OPERATIVO SERVICIO SOCIAL: CG-GP =
TEMA: TOTAL H -
w BASICO: MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS No. PERSONAS CAPACITADAS: 7
e
PROFESION Y DEPENDENCIA: NUTRICIONISTA COMEDOR EL CARME e ]
U LOCA! PO NUMERO SEGUNDO S FIRMA
LIDAD
L= DOCUMENTO | poCUMENTO NOMBRE 1 NOMBRE2  |PRIMER APELLIDO[ oF \no | EDAD [T T =
e
1 . ALY NVUZ
Ly TUNJUELITO c.c. 1000932383 ESTEFANIA —_ CHAVEZ LONDONO |2 Q| X &S‘H-(’ o
| ———
2 | TUNJUELITO ClG! 1135924042 INGRID YICELA LEITON LOZANO = X J U
3| Tunuelmo c.c. 21176699 BELARMINA = REY LOPEZ X 72
4| TuNwuemo c.c. 52745294 DIANA PATRICIA GARZON GUTIERREZ | (, | X D \Qud 60 K
\
5| TUNJUELITO cc. 52759721 NURY QUIROGA MACHADO X 39 Moy vy ‘Qu_,'_n?u
/
®| ™UNUEwO | cc 1000001217 ANG| JHOANA GONZALEZ | PALOMEQUE |7 | x Pry /| Gomeste
774 L
7 | TUMJUELITO = /
cC; 39767442 MARIA VERONICA CAICEDO ROCHA K| X doy\es Co¢ ;i* =
T 1
ST —
H .
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO
COMPONENTE NUTRICIONAL
REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

TEMA: PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS CCCP: EL CARMEN

PARTICIPANTE: PERSONAL OPERATIVO TELEFONO:

FOTO:

6018088938

OBSERVACIONES: NINGUNA
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES C°d'%° 52
Ey PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Version:
s : Febrero
ALCALDIA Fect;;.aFe
e PRE TEST Y POST TEST de.2
A DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de
s o) 7
NOMBRE DE LA OEPRARIA £tng) JThOANG gona
V ~ T
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
si 7L Disposicion final de residuos: es el proceso de aislar y 7‘- Sl
confinar los residuos sélidos en especial los no
NO aprovechables, en forma definitiva, en lugares NO
especialmente seleccionados y disefiados
Si Punto Ecol6gico: conjunto de tres canecas unidas entre si, |

NO X

del mismo tamaito y la misma capacidad, caracterizadas
por los colores institucionales amarillo, verde y azul

¥ NO

sl q\

Reciclaje: proceso mediante el cual se aprovecha y
transforma los residuos sélidos recuperados restableciendo

NO

a los materiales su potencialidad de reincorporacion como
materia prima para la fabricacién de nuevos productos.

Y S|

NO

s hs

Cada una de las bolsas de desechos debe coincidir con el

NO

color de las canecas

NO
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

cadigo: 51

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Version: 2

Fecha: Febrero

:.(wmuven
—Etsownibiy PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTC GRAGKN SOCIAL
Pagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA _ﬂ}(nrxl oo o M
/ J
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
SI >< Disposicion final de residuos: es el proceso de aislar y X S|
confinar los residuos sdlidos en especial los no
NO aprovechables, en forma definitiva, en lugares
especialmente seleccionados y disefiados NO
Si )( Punto Ecol6gico: conjunto de tres canecas unidas entre si, S|
del mismo tamaiio y la misma capacidad, caracierizadas
NO por los colores institucionales amarillo, verde y azul X NO
Si x Reciclaje: proceso mediante el cual se aprovecha y Sl
transforma los residuos sélidos recuperados restableciendo
a los materiales su potencialidad de reincorporacion como
NO materia prima para la fabricacion de nuevos productos. NO
= X Cada una de las bolsas de desechos debe coincidir con el X Sl
NO color de Ias canecas NO
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ALCALDIA waYOR
DE DOGOTA D.C.

- B TR B 4 3 J——s
igo: 51
PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES e sgii%n: .
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDAB

Fecha: Febrero

016
PRE TEST Y POST TEST de 2
SECRETARIA DE INTEGRAGION SocTy Pagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA _EQ_\Q Y wa € HCe \?LI&— -0 /2' Tl
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
sl Disposicion final de residuos: es el proceso de aislar y < S|
/C confinar los residuos sélidos en especial los no
i aprovechables, en forma definitiva, en lugares NO
NO especialmente seleccionados y diseflados
Sl Punto Ecolégicao: conjunto de tres canecas unidas entre si, &)
[ — del mismo tamaiio y la misma capacidad, caracierizadas
NO W |Por los colores institucionales amarillo, verde y azul e NO
Sl Reciclaje: proceso mediante el cual se aprovecha y x Sl
transforma los residuos s6lidos recuperados restableciendo
2 los materiales sy potencialidad de reincorporacion como
NO materia prima para la fabricacién de nuevos productos. NO
Sl RC Cada una de las bolsas de desechos debe caincidir con el N .
NO color de las canecas NO

Powered by @ CamScanner



https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

< PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Codigo: 5
E] PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE Version: 2
ALCALDIA MAYOR Fecha: Febrero
- PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE NTEGRACKON SOCIAL
pagina: 1de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA \\ \ O O Q S .0
Tt
|
PRE TEST PREGUNTA pOST TEST
S| 7( . Disposicion final de residuos: €s el praceso de aislary sl
/ confinar los residuos sélidos en especial los no k ==
NO aprovechables, en forma definitiva, en lugares NO
especialmente seleccionados y disefiados
Sl Punto Ecolégico: conjunto de tres canecas unidas entre si, sl
4 del mismo tamaiio y ia misma capacidad, caraclerizadas
NO y por los colores institucionales amarillo, verde y azul M NO
Sl Reciclaje: proceso mediante el cual se aprdvecha y . Sl
transforma los residuos sdlidos recuperados restableciendo K
a los materiales su potencialidad de reincorporacion como
NO materia prima para la fabricacion de nuevos productos. NO
5 ?L Cada una de las bolsas de desechos debe coincidir con el (}( ; _f_'______
color de las canecas NO

NO
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ALCALDIA MAYOR

PROCEDIMIENTO DE CAPACIT

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES e
ACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versi6n:

cédigo: 51

Fecha: Febrero

DEROaVA PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL e rom) 1
Pégina: 1 de
NOMBRE DE LA oEPRARIA || A\ 0 Csswee d o
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
S| QL Disposicion final de residuos: s el proceso de aislar y 7/\ sl
confinar los residuos sélidos en especial los no
NO aprovechables, en forma definitiva, en lugares NO
especialmente seleccionados y disefiados
S| Punto Ecolégica: conjunto de tres canecas unidas entre s, Sl
del mismo tamapto y la misma capacidad, caracterizadas
NO K’ por los colores institucionales amarillo, verde y azul )( NO
Sl A Reciclaje: proceso mediante el cual se aprovecha y X S|
transforma los residuos sélidos recuperados restableciendo
a |os materiales su potencialidad de reincorporacion como
NO materia prima para la fabricacién de nuevos productos, NO
- Na Cada una de las bolsas de desechos debe coincidir con e \} sl
NO color de las canecas NO
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W PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51

ol PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versién: 2
A
. ero
ALCALDIA MAYOR Fecha: Febr
—l i PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE 1y TEGRACKON S0GIAL
Pégina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA | (| \c& \iee e, \e\me
J i .
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
sl % Disposicion final de residuos: es el proceso de aislar y sl
confinar los residuos sélidos en especial los no S
aprovechables, en forma definitiva, en lugares
NO especialmente seleccionados y disefiados NO
Sl

Punto Ecoldgico: conjunto de tres canecas unidas entre si,
del mismo tamaiio y la misma capacidad, caracierizadas

S

NO S por los colores institucionales amarillo, verde y azul 7( NO
Sl >~ Reciclaje: proceso mediante el cual se aprovecha y sl
transforma los residuos sdlidos recuperados restableciendo 7(
a los materiales su potencialidad de reincorporacion como
NO materia prima para la fabricacion de nuevos productos. NO
3 I Cada una de las bolsas de desechos debe coincidir con el i Si
NO color de |as canecas NO
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- PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Version: 2
ALCALDIA MAYOR Fecha: Febrero
DRSOR0TADL PRE TEST Y POST TEST de 2016
SLCRUTARIA DL INTLGRACON SOCIAL
Péagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA ¢ ¢TeS AnIA  (NaNL 2
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
s| x Disposicion ﬂna_l de resiQuosi es el proceso de aislar y ) T S|
confinar los residuos sélidos en especial los no )<
aprovechables, en forma definitiva, en lugares
NO especialmente seleccionados y disefiados NO
Sl Punto Ecolégico: conjunto de tres canecas unidas entre si, Sl
del mismo tamafio y la misma capacidad, caracterizadas
NO X por los colores institucionales amarillo, verde y azul A NO
S| & Reciclaje: proceso mediante el cual se aprovechay )\ |
transforma los residuos sélidos recuperados restableciendo
a los materiales su potencialidad de reincorporacion como
NO materia prima para la fabricacion de nuevos productos, NO
‘ S X Cada una de las bolsas de desechos debe coincidir con el X \ 2
NO color de las canecas \ NO

e, szt
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA
SALUDABLE Version: 2
Hosluacn Fecha: Febrero
emmeene) TICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |de 2016
Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 13/01/2023
SERVICIO SOCIAL: CC -CP LUGAR: EL CARMEN HORA INICIO: 7:00 AM
TEMA: PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO
DE AGUA POTABLE SESION No. 1
TOTAL HORAS: 1 . No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 6

PROFESIONAL RESPONSABLE: Jessica Joulin Gamboa Campos

POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Garantizar la calidad v uso eficiente del agua, en las diferentes etapas de operacién y funcionamiento

del servicic. con 2l fin de orevenir cuglauiar oo da sartarmimanifm & oo inadaciadn dal ramires bidran
UG OCTI VIVIV, UUIL ©I T UG MICVOIHINT budaiyuici UPU U LU Ildl HTNIQVIVIETL U UoU HiauCUUuauu UG LOUUI OV 111UV,

JUSTIFICACION: La aplicacion de actividades constantes de revision v verificacion de todos los ductos, tuberias y

fallas del sistema de acometidas permite prevenir, subsanar y controlar abastecimiento de agua en la unidad
operativa.

CONTENIDO: =Definiciones

*Guia para el almacenamiento de agua
«Guia para la distribucién de agua
Manejo residuos liguidos

*Plan de contingencia

METODOLOGIA: Socializacion del plan de accién interno para el aprovechamiento del agua potable

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: convocatoria verbal

RECURSOS: Fotocopias, computador, diapositivas, mesa, hojas y esferos.

EVALUACION: Pretesty post-test

r1’-\0 .

-]




ALCALDIA MAYOR
DEBOGUTADC.
CECHEINA DE STEGACON LOCIAL

@ﬁrw“

FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA CAPACITACION

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo; FOR-PSS-296

Version' 0

Fecha: Memo 12018038990 —
09/08/2019

Fading. 1 de i

FESHA . 15/01/2025

e e e
I?O LACION OBJETO. FERSONAL

A

OFERATIVO

e e
|SERVISIO SSTiAL. G8-0F

TEMA: PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

No. PERSONAS CAPACITADAS: 7

TOTAL HORAS: 1

PROFESIONAL RESPONSABLE: JESSICA GAMBOA

PROFESION Y DEPENDENCIA: NUTRICIONISTA -COMEDOR EL CARMEN

No| LOCALIDAD | ol DoNcg’uM::N?ro NOMBRE 1 NOMBRE2 |PRIMER APELLIDO iﬁgmgg EDAD Fssxo FIRMA
1| TUNJUELITO c.C. 1000932383 ESTEFANIA — CHAVEZ LONDONO X 654‘3%(\ 1A
2 | TUNJUELITO c.c. 1135924042 INGRID YICELA LEITON LOZANO X
3 | TUNJUELITO cle! 21176699 BELARMINA — REY LOPEZ X 4 1934 (Ta V ™ | not
4 | TUNJUELITO cic} 52745294 DIANA PATRICIA GARZON GUTIERREZ X p QL 60
5 | TUNJUELITO clc) 52759721 NURY QUIROGA MACHADO X 'JU 1 (A _
6 | TUNJUELITO c.c. 1000001217 ANGI JHOANA GONZALEZ | PALOMEQUE X g ,I @(Xl’ﬁif’/‘
7 | TuNJUELITO olC 39767442 MARIA VERONICA CAICEDO ROCHA X ,?U,- r\\l—( Q. Caifel

n‘ﬂ'cr?d’%— g

(
N




SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO

COMPONENTE NUTRICIONAL DE BOGOTAD.C.

REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

TEMA: PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE
CCCP: EL CARMEN

PARTICIPANTE: PERSONAL OPERATIVO
FOTO:

TELEFONO: 6018088938

OBSERVACIONES: NINGUNA




PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versién: 2

ALCALDANAYOR Fecha: Febrero
PRBGUUIADL PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA A, (1o (@ CLAU
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
En caso de no contarse con suministro de agua la unidad
81 1 . ; ; - S|
operativa se adoptara como medida de contingencia el uso #
de carro tanques de agua los cuales deben estar acogidos a
ia Resoiucion 2190 de 1991 de ia Secretaria Distritai de
Salud por la cual se reglamenta las condiciones para
NO NO
transporte de agua en carro tangues
sl & Tanque es el depésito destinado a mantener agua potable >f s
en reserva nara sil uso posterior en las labores propias de
NO proceso, limpieza y desinfeccion NO
\
sl X Agua potable es aquella tratada exenta de contaminantes >< si
que retine los requisitos organolépticos, fisico-quimicos y
microbiolégicos, por tanto, es aceptable para el consumo
NO humano sin producir efectos adversos para la salud. NO
| 1 ]
\
sl El agua debe ser potable cumpliendo con la normatividad >< sl
X vigente para consumo de agua, mitigando cualquier agente
pat6geno (bacterias, virus, protozoos y helmintos). Para
evitar diarrea, disenteria, célera, hepatitis, fiebre tifoidea,
NO NO
entre otras
| | | |
% \
S| >§ Bid6n es un recipiente hermético utilizado para contener, sl
transportar y almacenar liquidos, habitualmente cilindrico,
con fondo plano, fabricado de metal, cartén, plastico o
NO con'trachapado para transportar grandes cantidades de NO
liauidos. |
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

Cédigo: 51

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versidn: 2

PRE TEST Y POST TEST

Fecha: Febrero
de 2016

Péagina: 1de1

NOMBRE DE LA OEPRARIA €S5S +eCANA (_\\oy L)

PRE TEST

FREGUNTA

POST TEXT

Sl

¥

En caso de no contarse con suministro de agua la unidad
operativa se adoptara como medida de contingencia el uso
de carro tanques de agua los cuales deben estar acogidos a

A

Sl

NO

ia Resoiucién 2190 de 1991 de ia Secretaria Distrital de
Salud por la cual se reglamenta las condiciones para
transporte de agua en carro tanques

NO

Sl

NO

Tanque es el depésito destinado a mantener agua potable

sl

en reserva para su uso posterior en las labores propias de
proceso, limpieza y desinfeccion

NO

sl

NO

Agua potable es aquella tratada exenta de contaminantes

Sl

que reune los requisitos organolépticos, fisico-quimicos y
microbiolégicos, por tanto, es aceptable para el consumo
humano sin producir efectos adversos para la salud.

NO

sl

NO

El agua debe ser potable cumpliendo con la normatividad
vigente para consumo de agua, mitigando cualquier agente
patogeno (bacterias, virus, protozoos y helmintos). Para
evitar diarrea, disenteria, colera, hepatitis, fiebre tifoidea,

entre oftras

Sl

NO

Sl

NO

Bid6n es un recipiente hermético utilizado para contener,
transportar y almacenar liquidos, habitualmente cilindrico,
con fondo plano, fabricado de metal, carton, plastico o
contrachapado para transportar grandes cantidades de
liguidos.

Sl

NO




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

Cddigo: 51

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Versién: 2

Fecha: Febrero

DEBOGOTADC. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA [narid | 4toe
PRE TEST PREGUNTA FOST TERT
En caso de no contarse con suministro de agua la unidad si
S { operativa se adoptara como medida de contingencia el uso x
de carro tanques de agua los cuales deben estar acogidos a
la Resoluciéon 2190 de 1991 de ia Secretaria Distrital de
NO Salud por la cual se reglamenta las condiciones para NO
transporte de agua en carro tanques
S < Tanque es el depésito destinado a mantener agua potable Sl
en reserva para su uso bosterior en las labores propias de
NO proceso, limpieza y desinfeccion NO
si 7 Agua potable es aquella tratada exenta de contaminantes Y sl
que retne los requisitos organolépticos, fisico-quimicos y
microbiol6gicos, por tanto, es aceptable para el consumo
NO humano sin producir efectos adversos para la salud. NO
|
si «< El agua debe ser potable cumpliendo con la normatividad L s
vigente para consumo de agua, mitigando cualquier agente
patogeno (bacterias, virus, protozoos y helmintos). Para
NO evitar diarrea, disenteria, colera, hepatitis, fiebre tifoidea,
NO
entre otras
sl £ Bidon es un recipiente hermético utilizado para contener, X sl
transportar y almacenar liquidos, habitualmente cilindrico,
con fondo plano, fabricado de metal, carton, plastico o
contrachapado para transportar grandes cantidades de
e liauidos NO




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

Caodigo: 51
Versién: 2

Fecha: Febrero

PEBOGOTA DC. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA %ye \ Atpn) o Re Y
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
si En caso de no contarse con suministro de agua la unidad sI
v operativa se adoptara como medida de contingencia el uso ){
de carro tanques de agua los cuales deben estar acogidos a
ia Resolucion 2190 de 1991 de la Secretaria Distritai de
NO Salud por la cual se reglamenta las condiciones para NO
transporte de agua en carro tangues
SI v Tanque es el depésito destinado a mantener agua potable 4 SI
en reserva para su uso posterior en las labores propias de
NO proceso, limpieza y desinfeccion NO
si ,41 Agua potable es aquella tratada exenta de contaminantes Y sl
i que retine los requisitos organolépticos, fisico-quimicos y p
microbiol6gicos, por tanto, es aceptable para el consumo
NO humano sin producir efectos adversos para la salud. NO
s ol El agua debe ser potable cumpliendo con la normatividad sl
A vigente para consumo de agua, mitigando cualquier agente \/
patdégeno (bacterias, virus, protozoos y helmintos). Para
NO evitar diarrea, disenteria, colera, hepatitis, fiebre tifoidea, NO
enfre ofras
sl X Bidén es un recipiente hermético utilizado para contener, ¥ sl
45 transportar y almacenar liquidos, habitualmente cilindrico, i
con fondo plano, fabricado de metal, carton, plastico o
contrachapado para transportar grandes cantidades de
N liquidos. no
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

Cédigo: 51
Version: 2

Fecha: Febrero
DEBOGOTADC. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina: 1 de 1
NOMBRE DE LA OEPRARIA (D 1 N Ca 6@ W .y,
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
si N En caso de no contarse con suministro de agua la unidad \‘\’ S|
)( operativa se adoptar4 como medida de contingencia el uso )
fion de carro tanques de agua los cuales deben estar acogidos a
~ |la Resoiucién 2190 de 1991 de la Secretaria Distrital de
Salud por la cual se reglamenta las condiciones para
NO NO
ltranspo.rte de agua en carro tanques
S 1 - /( Tanque es el depésito destinado a mantener agua potable y Sl
—— én reserva para su uso posterior en las labores propias de -
NO , ]proceso, limpieza y desinfeccién NO
R e . o
S' j >{ Agua potable es aquella tratada exenta de contaminantes \( s
= que reune los requisitos organolépticos, fisico-quimicos y £
microbiolégicos, por tanto, es aceptable para el consumo
NO humano sin producir efectos adversos para la salud. NO
L
i : s
S| ! El agua debe ser potable cumpliendo con la normatividad N/ si
Z vigente para consumo de agua, mitigando cualquier agente /}
patégeno (bacterias, virus, protozoos y helmintos). Para
NO / evitar diarrea, disenteria, célera, hepatitis, fiebre tifoidea, NO
entre ofras
| |
{ N\
sl I >/ Bidén es un recipiente hermético utilizado para contener, ‘ % S|
transportar y almacenar liquidos, habitualmente cilindrico, \
con fondo plano, fabricado de metal, cartén, plastico o
NO contrachapado para transportar grandes cantidades de
liquidos. NO




PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versién: 2

Fecha: Febrero

ocsocotioe. PRE TEST Y POST TEST de 2016
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina' 1 de 1

NOMBRE DE LA OEPRARIA (\\k j¥{ ﬂuf- oy
X T

PRE TEST PREGUNTA POST TEXT

En caso de no contarse con suministro de agua la unidad
= \< operativa se adoptard como medida de contingencia el uso #
de carro tanques de agua los cuales deben estar acogidos a

Sl

la Resoiucion 2190 de 1991 de ia Secretaria Distritai de
Salud por la cual se reglamenta las condiciones para NO

NO
transporte de agua en carro tanques

Si X Tanque es el depésito destinado a mantener agua potable \’( si

en reserva para su uso posterior en las labores propias de
NO proceso, limpieza y desinfeccion NO

si 7( Agua potable es aquella tratada exenta de contaminantes \L si
que redne los requisitos organolépticos, fisico-quimicos y

microbioldgicos, por tanto, es aceptable para el consumo

NO humano sin producir efectos adversos para la salud. NO

sl 74 El agua debe ser potable cumpliendo con la normatividad \[ s
vigente para consumo de agua, mitigando cualquier agente

patégeno (bacterias, virus, protozoos y helmintos). Para
evitar diarrea, disenterfa, célera, hepatitis, fiebre tifoidea, NO

NO
entre otras

sl “¥_ |Bidén es un recipiente hermético utilizado para contener, y sl
transportar y almacenar liquidos, habitualmente cilindrico,

con fondo plano, fabricado de metal, carton, plastico o
contrachapado para transportar grandes cantidades de NO

" lfauidos.




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C-

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

PRE TEST Y POST TEST

Cédigo: 51
Version: 2

Fecha: Febrero
de 2016

Pagina: 1de1

A
NOMBRE DE LA OEPRARIA A agi (ontck?
Vi

POST TEXT

PREGUNTA

FRE TEST

Si

X

En caso de no contarse con suministro de agua la unidad
operativa se adoptara como medida de contingencia el uso
de carro tanques de agua los cuales deben estar acogidos a

NO

ia Resoiucién 2190 de 1991 de ia Secretaria Distrital de
Salud por la cual se reglamenta las condiciones para
transperte de agua en carro tanques

S |

NO

Si

Tanque es el depésito destinado a mantener agua potable
en reserva para su uso posterior en las labores propias de

NO

proceso, limpieza y desinfeccion

/< si

NG

Sl

Agua potable es aquella tratada exenta de contaminantes
que retine los requisitos organolépticos, fisico-quimicos y

NO

microbiolégicos, por tanto, es aceptable para el consumo
humano sin producir efectos adversos para la salud.

Sl

NO

sl

[
El agua debe ser potable cumpliendo con la normatividad

<
J vigente para consumo de agua, mitigando cualquier agente

patégeno (bacterias, virus, protozoos y helmintos). Para

NO

evitar diarrea, disenteria, coiera, hepatitis, fiebre tifoidea,
entre otras

NO

J

Sl

NO

-

Bidé6n es un recipiente hermético utilizado para contener,
transportar y almacenar liquidos, habitualmente cilindrico,
con fondo plano, fabricado de metal, carton, plastico o
confrachapado para transportar grandes cantidades de
liquidos.

NO




PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
~r PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA Varslon2
¥ SALUDABLE
Fecha: Febrero
A W
e FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |9¢ 2016
e i Pagina 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 23/02/2023

SERVICIO SOCIAL: CC -CP LUGAR: EL CARMEN

TEMA: REFUERZO CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO DE MATERIAS
PRIMAS SESION No. 1
TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7

PROFESIONAL RESPONSABLE: Jessica Joulin Gamboa Campos_
POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Garantizar que el personal operativo cuente con las herramientas para el adecuado manejo. recbo
aprovechamiento de las materias primas (madurez fisiolbgica dafio fisico biolbégico et jgue se utilizan el senicio

de alimentos de los comedores comunitarios

JUSTIFICACION: Dar cumplimiento de los requisilos de calidad. cantidad. oporiunidad v logistica para la
recepcion de alimentos empleada en la prestacién del servicio

CONTENIDO_ * identificar y seleccionar los proveedores
+ Disponer de Ias especificaciones y criterios de calidad de los alimentos
* Requisitos de los Vehiculos Trasporiadores de Alimentos
¢ Criterios minimos de aceptacion y rechazo  de cada  grupo

de alimenios

METODOLOGIA: Socializacién de los critenos de aceplacidn y rechazo
personal manipulador medianle presentacion en computador

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: convocatona verbzal

RECURSOS: Fotocopias. computador. diapositivas, mesa, hojas y esferos

EVALUACION: Pre tesl y post test

Powered by CamScanner
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL 1 4

w
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO Cipd
COMPONENTE NUTRICIONAL -y

REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES

TEMA: REFUERZO CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO DE MATERIAS PRIMAS

CCCPIEL CARMEN

PARTICIPANTE: PERSONAL OPERATIVO TELEFONO: 6018088938
FOTO!

OBSERVACIONES: NINGUNA

Powered by CamScanner
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** SECRETARIA DE
BOGOT. INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD-002
Pégina 1 ce 1

REFUERZO CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO DE MATERIAS PRIMAS

Material:

https://www.youtube.com/watch?v=PywOSGclOmU

Pifia golden

000

9

Tomate
de arbol
(s &

¢¢o000
—

[ U e ¥

g, a2 wit s
=TU GENMEROSIDAD JuntesContraBirambr

Criterios de aceptacion y rechazo en @B | o ..
los alimentos -«

son los factores de calidad que podemos valorar a traveés de nuestros
sentidos, conforman la calidad organoléptica del producto:

wTU GENEROSIDAD JuntosContraiMambre

Cra 7 No 32 - 16/ Ciudadela San Mariin
Secretaria Disintal de Integracion Sccial
Tel (1)327 9797

www Integracionsocial gov co

Powered by CamScanner
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Codigo: 51

o PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA

A Version 2

¥ SALUDABLE

S A Fecha: Febrerc
——==—"*___| FICHA TECNICA TALLER EDUCATIVO ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |¢® 2016
- Pag-na 1de1

SUBDIRECCION LOCAL: TUNJUELITO FECHA: 23/02/2023
SERVICIO SOCIAL: CC -CP LUGAR: EL CARMEN HORA INICIO: 7:00 AM
TEMA: PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS SESION No. 1
TOTAL HORAS: 1 No. DE PERSONAS CAPACITADAS: 7

PROFESIONAL RESPONSABLE: Jessica Joulin Gamboa Campos
POBLACION OBJETO: PERSONAL OPERATIVO

OBJETIVO: Aplicar constantemente un sistema de venficacion y control en la Unidad Operativa, que prevenaa y
roleja todas las areas del ingreso o aparicién de plagas y evite los dafios que puede generar su presencia

creando barreras que impidan la proliferacion de plagas (artréopodos y roedores) medianie |3 implementacion de
medidas preventivas y controladas de saneamiento ambiental

JUSTIFICACION: Dar cumplimiento de los requisitos de |a forma adecuada de prevenir la aparicion de plagas en
el comedor comunitano.

CONTENIDO_ +Medidas de control integral de plagas

*Medidas prevenlivas para |a inspeccion de la hermeticidad de la unidad operativa
*Medidas para inspeccionar |la presencia de plagas

*Acciones para el manejo adecuado de elementos en desuso

*Medidas comrectivas de conlrol integral de plagas

+Medidas correctivas

METODOLOGIA: Socializacion del plan de saneamiento basico. manejo integrado de plagas del comedor con el
personal manipulador mediante presenlacién en computador

ESTRATEGIAS DE CONVOCATORIA: convocalona verbal

RECURSOS: Folocopias, computador, diaposilivas, mesa, hojas y esferos

ION: Pre test y post tesl ]
EVALUAC Y p { (\'\L o
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL *-(r
DIRECCION DE NUTRICION Y ABASTECIMIENTO

COMPONENTE NUTRICIONAL o ey
REPORTE FOTOGRAFICO DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLES
TEMA: PLAN AN MANEIO INTEGRADO DE PLAGAS  CCCP: EL CARMEN
PARTICIPANTE: PERSONAL OPERATIVO TELEFONO: 6018088938
£OTO:

OBSERVACIONES: NINGUNA
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STACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cadigo! 51
\ 4 PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Version 2
.. Facha: Febrero
e pretest y post-test do 2016
N e AT KL Paging | do
'
NomBRe DELAOEPRARA M grio CQce Ay
— PRE TEST PREGUNTA POST TEST
51 -ﬁ LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SON TODAS AQUELLAS x S
ACTIVIDADES ENCAMINADAS A REDUCIR LA A
PROBABILIDAD DE APARICION DE UN SUCESO NO
NO DESEADO. NO
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
PLAGA ES UNA ESPECIE IMPLICADA EN LA
si X TRANSFERENCIA DE ENFERMEDADES INFECCIOSAS sl
PARA EL HOMBRE Y EN EL DARO O DETERIORO DEL X
HABITAT Y DEL BIENESTAR URBANO, CUANDO SU
EXISTENCIA ES CONTINUA EN EL TIEMPO Y ESTA
NO POR ENCIMA DE LOS NIVELES CONSIDERADOS DE NO
NORMALIDAD

LAS PLAGAS MAS COMUNES QUE PODEMOS
ENCONTRAR EN LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS
SON: ROEDORES, COMO RATAS Y RATONES:
INSECTOS, COMO MOSCAS, CUCARACHAS,
PECECILLOS DE PLATA, HORMIGAS E INSECTOS DE
ALIMENTOS ALMACENADOS (PCR EJEMPLO,

GORGOJOS).

X Sl

NO

sl f\

NO

CUANDO LAS MEDIDAS PREVENTIVAS FUERON
INEFICACES Y SE PRESENTA PRESENCIA DE PLAGAS
SE DEBE EJECUTAR UN CONTROL INTEGRAL DE

PLAGAS CORRECTIVO (CONTROL QUIMICO), PARA
LO CUAL SE REQUIERE DE LA GUIA TECNICA DEL

INSECTICIDA O RODENTICIDAS, SUMINISTRADA POR
LA EMPRESA CONTRATADA PARA TAL FIN

\< Sl

NO

sl )(\

NO

EL PLAN DE CONTINGENCIA SE IMPLEMENTA UNA
VEZ QUE LOS METODOS DE CONTROL DE PLAGAS
NO HAYAN SIDO EFECTIVOS, PARA LO CUAL ES
NECESARIO QUE LA EMPRESA ENCARGADA SE
ENCUENTRE DEBIDAMENTE AVALADA POR
SECRETARIA DE SALUD PARA DESEMPENAR SU

x | e

FUNCION

NO
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priwlenl y sl desl

NOMBRE DF LA 0EPRARIA () QA (1 Lonwou |

FREGUNTA

PROBARILIDAD DE APARICION DE LIN BUCERC NG

LA MEDIDAD PREVENTIVAS BON TODAB AGUELLAG
AU TIVIDADE 8 ENCAMINADAS A HEDUOIR LA

DE BEADO

Hita

FHEGUNTA

PLAGA E 8 UNA EBPECIE WPLICADA N LA
TRANSFERENCIA DE ENFERMEDADE B INFEOGIOHBAS
PARA [L HOMBRE Y EN FL DANO O DETERIORO DEL
HARITAT Y DEL BIENESTAR URBANG CUANDO BU
EXISTENCIA £8 CONTINUA EN EL TIEMPO Y EBTA
POR ENCIMA DE LOS NIVELE S CONBIDE RADOS DF
NORMALIDAD

! Bl

)

LAS PLAGAS MAS COMUNE & QUE PODEMOE
ENCONTRAR EN LOO OERVICIOS ALIMENTARION
SON ROEDORES, COMO RATAS Y RATONECS
INSECTOS, COMD MOSCAS, CUCARACHAR,

PECECILLOS DE PLATA HORMIGAS [ INGECTOG DE
ALIMENTOS ALMACENADOS (POR LJEMPLO
GORGOJ0S)

’J- 1l

NO

sl )(

CUANDO LAS MEDIDAS PREVENTIVAS FUERON
INEFICACES Y SE PRESENTA PRESENCIA DE PLAGAG
SE DEBE EJECUTAR UN CONTROL INTEGRAL DE

PLAGAS CORRECTIVO (CONTROL QUIMICO), PARA

LO CUAL SE REQUIERE DE LA GUIA TECNICA DEL
[INSECTICIDA O RODENTICIDAS, SUMINISTRADA POR
LA EMPRESA CONTRATADA PARA TAL FIN

i ol

NO

EL PLAN DE CONTINGENCIA SE IMPLEMENTA UNA
VEZ QUE LOS METODOS DE CONTROL DE PLAGAS
NO HAYAN SIDO EFECTIVOS, PARA LO CUAL ES
NECESARIO QUE LA EMPRESA ENCARGADA SE

ENCUENTRE DEBIDAMENTE AVALADA POR
SECRETARIA DE SALUD PARA DESEMFENAR SU

NO

FUNCION
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES
CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versién 2

PROCEDIMIENTO DE

s

o R T e L o

pretest y post-ast

Codigo 5!

Fecha: Felswo
do 2016

Pagna 1de |

NOMBREDELAOEPRARA o/ ppip s (Do b —HOf7 =

POST TEST

PREGUNTA

LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SON TODAS AQUELLAS

ACTIVIDADES ENCAMINADAS A REDUCIR LA

PROBABILIDAD DE APARICION DE UN SUCESO NO
DESEADO

T PREGUNTA

PLAGA ES UNA ESPECIE WIPLICADA EN LA
TRANSFERENCIA DE ENFERMEDADES INFECCIOSAS
PARA EL HOMBRE Y EN EL DARO O DETERIORO DEL

HABITAT Y DEL BIENESTAR URBANO. CUANDO SU

EXISTENCIA ES CONTINUA EN EL TIEMPO Y ESTA
POR ENCIMA DE LOS NIVELES CONSIDERADOS DE

NORMALIDAD

NO

LAS PLAGAS MAS COMUNES QUE PODEMOS
ENCONTRAR EN LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS

SON: ROEDORES, COMO RATAS Y RATONES

INSECTOS, COMO MOSCAS, CUCARACHAS,

PECECILLOS DE PLATA HORMIGAS E INSECTOS DE

ALIMENTOS ALMACENADOS (POR EJEMPLO
GORGOJOS)

KO

CUANDO LAS MEDIDAS PREVENTIVAS FUERON I
INEFICACES Y SE PRESENTA PRESENCIA DE PLAGAS |
SE DEBE EJECUTAR UN CONTROL INTEGRAL DE

PLAGAS CORRECTIVO (CONTROL QUIMICO), PARA

LO CUAL SE REQUIERE DE LA GUIA TECNICA DEL
INSECTICIDA O RODENTICIDAS, SUMINISTRADA POR |
LA EMPRESA CONTRATADA PARA TAL FIN I

EL PLAN DE CONTINGENCIA SE IMPLEMENTA UNA
VEZ QUE LOS METODOS DE CONTROL DE PLAGAS
NO HAYAN SIDO EFECTIVOS PARA LO CUAL ES

NO

ENCUENTRE DEBIDAMENTE AVALADA POR
SECRETARIA DE SALUD PARA DESEMPENAR SU |

FUNCION

NECESARIO QUE LA EMPRESA ENCARGADA SE F__ 4

NO
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
W PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE  |Versién 2
—- Foecha: Febroro
o o pretost y post-lest de 2016
L L N R e S hpﬁﬂinn ' do '

NOMBRE DE LA OEPRARIA AM:Q@;L_&_
POST TEST

PRE TEST

PREGUNTA

s | X

LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SON TODAS AQUELLAS
ACTIVIDADES ENCAMINADAS A REDUCIR LA
PROBABILIDAD DE APARICION DE UN SUCESO NO

NO

DESEADO.

‘)\ Sl

J NO

POST TEXT

PREGUNTA

PRE TEST

PLAGA ES UNA ESPECIE IMPLICADA EN LA
TRANSFERENCIA DE ENFERMEDADES INFECCIOSAS
PARA EL HOMBRE Y EN EL DANO O DETERIORO DEL
HABITAT Y DEL BIENESTAR URBANO, CUANDO SU

NO

EXISTENCIA ES CONTINUA EN EL TIEMPO Y ESTA
POR ENCIMA DE LOS NIVELES CONSIDERADOS DE

NORMALIDAD

)( sl

NO

}

1 7&

LAS PLAGAS MAS COMUNES QUE PODEMOS
ENCONTRAR EN LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS
SON ROEDOCRES, COMO RATAS Y RATONES
INSECTOS, COMO MOSCAS, CUCARACHAS,

NO

PECECILLOS DE PLATA, HORMIGAS E INSECTOS DE
ALIMENTOS ALMACENADOS (POR EJEMPLO,
GORGOJOS)

it

NO

" | X

CUANDO LAS MEDIDAS PREVENTIVAS FUERON
INEFICACES Y SE PRESENTA PRESENCIA DE PLAGAS
SE DEBE EJECUTAR UN CONTROL INTEGRAL DE
PLAGAS CORRECTIVO (CONTROL QUIMICO), PARA

LO CUAL SE REQUIERE DE LA GUIA TECNICA DEL
INSECTICIDA O RODENTICIDAS. SUMINISTRADA POR

LA EMPRESA CONTRATADA PARA TAL FIN,

\( sl

NO

Sl X

EL PLAN DE CONTINGENCIA SE IMPLEMENTA UNA
VEZ QUE LOS METODOS DE CONTROL DE PLAGAS
NO HAYAN SIDD EFECTIVOS, PARA LO CUAL ES
NECESARIO QUE LA EMPRESA ENCARGADA SE

NO

ENCUENTRE DEBIDAMENTE AVALADA POR
SECRETARIA DE SALUD PARA DESEMPENAR SU

FUNCION

\/( Sl

NO
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N ASTNDIOES SNCAMNADAS A REDUOR LA )

POOSASL DAD DE ASARICION O UN SUCESO N
w DESSA0 o)

e A

PR TEST PREGUNTA
T SLAGA SS UNA ESPECE MPUCADA BN LA )
s Y TRANSTERENGA DE DFSRMEDAOSS NFECO0SAS ' s
. SARA S ~OMERS ¥ EN S DANC O DETEROSODEL . N
SASTAT ¥ DS, SENESTAS LRSANG. CLANDO SU
EUSTENCASSCONTNLAENEL TEFO Y :S'&
W SOR SNCMR OF LOS NWELSS CONSDERMOCS DE O
NOI DO

; LAS PLAGAS MRS COMUNES OUE SODEMOS
\ DEOMTRAR B4 108 SERVICIOS AUNENTARIOS " s
SOEDORES COMO RATAS ¥ SATONES X
wsc‘"s SOMC MOSTAS. CUCARACHAS
PECSCLLOS DE PLATA, SORMIGAS £ NSECTOS o€
o 2 NENTOS AMRCENADCS FOR VR, NO
SORGOCS

CUANDO LAS MEDIDAS PREN

s \ INESCACSS ¥ SE SSESENT o=

S DESE SUECUTAR UN CONTROL INTEGRAL DE
SLAGAS CORSECTNG [CONTROL QUIMICO) @

LO CURL SS REQUIERS DFE LA GUlA TECNICA

INSECTICDA O RO0E

- -

L= ul -
LA SWPSSSA CONTRATADA PaSA TaL PN

£ FLAN DE CONTINGENCIA SE MNPLEMENTA UNA
Y. ANEZUELOSMETODOSDECT : " -

ND SAYAN SO0 ST TGS

NECSSARIO QUE LA EMPSESA ENCARGAOR §

SNCLENTRE DESDAMENTE AWRLASA PO
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PROCEDIMIENTO DE CAPACIT

LOS 8 RWCIO!

pretest y posi-dest

LOCLAL B

EN ESTILOS DE VIDA BALUDABLE

Codigo 5
Version 2

Fecha Fetwwo
a 2016

Pagna 1 de |

NOMBRE DE LA OEPRARIA

[ PRETEST

jl‘i.'d [ug_p

PREGUNTA

oo

LAS MEDIDAS PROVINTIVAS GON TODAS AQUELLAS
ACTIVIDADE S ENCAMINADAS A REDUCE LA

PROBABILIDAD DE APARICION DE UN SUCESO NO
DESEADO

[ PREvEsY

~ PREGUNTA

X

PLAGA ES UNA ERPECIE RAPLICADA N LA
TRANSFERENCIA DE ENFERMEDADE § 3 ECCIOBAS
PARA EL HOMURE ¥ EN EL DANO O DETERIORO DEL

HABITAT ¥ DEL BIEMESTAR URBANO CUANDO BU
EXISTENCIA L8 CONTINUA EN EL TEMPO ¥ EBTA
POR ENCMA DE LOS NWVELES CONMDERADOS DF
NORMALIDAD

+
|

LAS PLAGAS MAS COMUNE B QUE PODE A0S
ENCONTRAR EN LOS SERVICION ALBAENTARION
SON ROEDORES. COMO RATAS ¥ RATONES

INSECTOS COMO MOSCAS CUCARACHAS
IPECECILLOS DE PLATA. HORMIGAS £ NSECTOS DI
ALIMENTOS ALMACENADOS (POR EJEMPLD
GORGOLON)

|

[CUANDO LAS MEDIDAS PREVENTIVAS FUERON
INEFICACES Y SBE PRESENTA PRESENCIA DE PLAGAS
SE DEBE EJECUTAR UN CONTROL INTEGRAL DF
{PLAGAS CORRECTIVO (CONTROL QUIMICO] PARA

LO CUAL SE REQUIERE DE LA GUIA TECMICA DEL
INSECTICIOA O RODENTICIDAS SUMMNISTRADA POR
LA EMPRESA CONTRATADA PARA TAL FiN

.4

EL PLAN DE CONTINGENCIA GF RPLEMENTA UNA
VEZ QUE LOS METCDOS DE CONTROL DE PLAGAS
NO HAYAN SIDO EFECTVOS PARA LO ClLIAL F8
NECESARIO QUE LA EMPRESA ENCARGADA 5F

ENCUENTRE DEBIDAMENTE AVALADA POR
SECRETARIA DE SALUD PARA DE SEMPERAR SU
FUNCION

'S y

%0
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e PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Cédigo: 51
\ 4 PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE |Versién 2
P Fecha: Febrero
RS pretest y post-test de 2016
. T L A R T R,
PaElna. 1de
NOMBRE DE LA OEPRARIA o T
PRE TEST PREGUNTA POST TEST
S| X LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SON TODAS AQUELLAS X si
ACTIVIDADES ENCAMINADAS A REDUCIR LA
PROBABILIDAD DE APARICION DE UN SUCESO NO
NO DESEADO. NO
PRE TEST PREGUNTA POST TEXT
PLAGA ES UNA ESPECIE IMPLICADA EN LA
s1 K TRANSFERENCIA DE ENFERMEDADES INFECCIOSAS s|
PARA EL HOMBRE Y EN EL DARO O DETERIORODEL | X
HABITAT Y DEL BIENESTAR URBANO, CUANDO SU
EXISTENCIA ES CONTINUA EN EL TIEMPO Y ESTA
NO POR ENCIMA DE LOS NIVELES CONSIDERADOS DE NO

NORMALIDAD

LAS PLAGAS MAS COMUNES QUE PODEMOS
ENCONTRAR EN LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS
SON: ROEDORES, COMO RATAS Y RATONES:

NO

INSECTOS, COMO MOSCAS, CUCARACHAS,
PECECILLOS DE PLATA, HORMIGAS E INSECTOS DE
ALIMENTOS ALMACENADOS (POR EJEMPLO,
GORGOJOS).

NO

i

CUANDO LAS MEDIDAS PREVENTIVAS FUERON
INEFICACES Y SE PRESENTA PRESENCIA DE PLAGAS
SE DEBE EJECUTAR UN CONTROL INTEGRAL DE
PLAGAS CORRECTIVO (CONTROL QUIMICQ), PARA

NO

LO CUAL SE REQUIERE DE LA GUIA TECNICA DEL
INSECTICIDA O RODENTICIDAS, SUMINISTRADA POR
LA EMPRESA CONTRATADA PARA TAL FIN.

NO

EL PLAN DE CONTINGENCIA SE IMPLEMENTA UNA
VEZ QUE LOS METODOS DE CONTROL DE PLAGAS
NO HAYAN SIDO EFECTIVOS, PARA LO CUAL ES
NECESARIO QUE LA EMPRESA ENCARGADA SE

NO

ENCUENTRE DEBIDAMENTE AVALADA POR
SECRETARIA DE SALUD PARA DESEMPENAR SU
FUNCION

X | s

NO
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