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SECRETARIA DE

BOGOT/\ | saLup

Resolucion nimero ASSC 4321 del 29 de junio de 2021
"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio dedicado al almacenamiento o

expendio de carne y productos carnicos comestibles"

La Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de Bogotd, D.C., en uso de sus
facultades legales conferidas por el Decreto 507 de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de
2016, Decreto 1500 de 2007 con su reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la Resolucién 2016041871 del 07 de
octubre de 2016, expedida por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del Decreto 1500 del 04 de mayo de 2007 corresponde a la entidad territorial la
inscripcion sanitaria de todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o expendio de carne y productos
cdarnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de Salud y
Proteccién Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las
plantas de beneficio animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio, transporte,
importaciéon o exportacion de carne y productos cérnicos comestibles de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de
corral, de la carne proveniente del orden Crocodylia y de la carne de chigiiiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016 del Ministerio de Salud y Proteccidén Social establecié el tramite para la
obtencién de la autorizacion sanitaria provisional ante |a autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

Que mediante el Articulo 5 de la Resolucion 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA establecid un plazo de (2) afios para que una vez otorgada la Autorizacion
Sanitaria Provisional el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007 , sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie - para poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizacidn Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No. 19762 de fecha 07/09/2020 , presento solicitud de Autorizacion Sanitaria el

sefior(a) GOD FISH S.A.S. ’
actuando en calidad de propietario, Representante Legal o apoderado del establecimiento
denominado GOD FISH S.A.S. )

Ubicadoen kR 57 70B 12

Que la Secretaria Distrital de Salud de Bogota, D.C. dando cumplimiento al articulo 5 ibidem, aplicé el procedimiento en el
mismo indicado, con diligenciamiento del acta denominada “diagndstico, cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y
sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne y productos cdrnicos comestibles” la cual evidencia que
el establecimiento identificado en el presente acto administrativo cumple con los requisitos legales sanitarios exigidos.

En mérito de los expuesto;

RESUELVE
ARTICULO 12: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento

denominado GOD FISH S.A.S.

Ubicadoen KR 57 70B 12 ,

Carrera 32 No. 12 - 81
Teléfono: 3649090
www.saludcapital.gov.co
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Resolucién nimero ASSC 4321 del 29 de junio de 2021

dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles , por encontrarse que cumple con la totalidad de los
requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto 2270 y demas normas
reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No. AS19N002742 de fecha 14/01/2021 , conforme a lo
establecido en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 22 SANCIONES: Si con posterioridad al otorgamiento de la presente autorizacién la Secretaria Distrital de Salud
en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacién de las medidas sanitarias de seguridad a que
haya lugar, sin perjuicio de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 32 RECURSO: Contra la presente  resolucion procede el recurso de reposicion, el cual deberd interponerse
ante la Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias siguientes a
su notificacién, en los términos sefialados en el Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 42 NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la presente resolucién, segun lo dispuesto en el
articulo 42 del Decreto Legislativo 491 de 2020, en virtud del cual "Hasta tanto permanezca vigente la Emergencia Sanitaria
declarada por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social, la notificacion o comunicacién de los actos administrativos se hara
por medios electronicos. Para el efecto en todo tramite, proceso o procedimiento que se inicie sera obligatorio indicar la
direccion electrdnica para recibir notificaciones, y con la sola radicacion se entendera que se ha dado la autorizacién (...) En
el evento en que la notificacion o comunicacién no pueda hacerse de forma electrdnica, se seguira el procedimiento
previsto en el articulo 67 y siguiente de la Ley 1437 de 2011".

ARTICULO 52 VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacién

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogotd D.C. el 29 de junio de 2021

INES MARIA GALINCP HENRIQUEZ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyectd: Marcela Herndndez Ferro
Nestor Javier Munca Cadena
Revisd:  Pilar Constanza Huertas Acosta

Carrera 32 No. 12 - 81
Teléfono: 3649090
www.saludcapital.gov.co
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO EN PLANTAS DE BENEFICIO DE BOVINOS DE CATEGORIA NACIONAL BAJO
DECRETO 1975 DE 2019 Y RESOLUCION 2019049081 DE 2019

Vernisn: 00 Fecha de Emisién: 1341172019

Codigo; IVC-INS-FMI 31 I

Obletlvo de la visita

Cludad y fecha Chocontd Cundinamarca, 31 de Mayoy 01, 02 de Junio de 2021.
|, IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO
Datos Generales ;
Razén Soclal : l MATADERO MUNICIPAL DE CHOCON TA OPERADO POR FRIGAMB S.AS | Cédulao NIT.|899999357-3
VDA PUEBLO VIEJO KM1 VIA
Direccidn: [ UBATE J Munlcfpio’ CHOCONTA l Departamentol CUNDINAMARCA
Teléfonos: [ 3138682196; 3114672399 | E- mall frigamb.sas@gmail.com
Reprasentante Legal: | JONATAN CAMILO ROJAS RIVERA ]
Qatos de produscion:
NUmero de Turnos por d‘ail 1 l Dias y horarlos de proceso: | Lunes, martes, miercoles, jueves, viernes y domingo 15:00-20:00
Cuenta con certificacion Volumen actual I
E NO bovinos/dia
HACCP | de benefilo/dia: 2 i
Capacidad Instalada en I 198 Capacidad de almacenamiento para canales en oreo[ o
corrales (2 m* x bovino) (una canal cada 0,8 m lineales en rlel)
Velocidad daly lines Capacidad de almacenamiento para canales!
¥ animales beneficiados en un turno / # de horas del 20 bovinos/hora apacaadicn almacenamn enio pa 126
= refrigeradas (una canal cada 0,8 m Iineales en riel)
turno
Distribucidn Autorizada: Cuerta con drea
[De acuerdo a Is distribucién autorizada por el NACIONAL de despaste NO
Invima) anexa (Sl o NO):
P,
EAZACIGAD MAXIMA MUNICIPIOS AUTORIZADOS  |N/A N/A N/A N/A
e PARA ABASTECER (solo sfilica
(solo aplica para plantas NA  bovinos/dia para plantas con desting,  |V/A N/A N/A N/A
con destino autorizado autorizado Local) \
Local) S N/A N/A N/A N/A
1l. OBJETO DE LA VISITA :
G deTr
mipoce franjo CENTRO ORIENTE 2 Oficio Comisario No
Territorlal 7000-0570-21

REALIZAR INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL, BAJO DECRETO 1975 DE 2019 Y RESOLUCION 2019049081 DE 2019,
BAJO ENFOQUE DE RIESGO Y SEGUN LISTADO PRIORIZADO SEGUNDO TRIMESTRE.

{i1. FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA:

Concepto obtenido

Nombre: DIEGO FERNANDO DUERAS SANCHEZ Nombre! /
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: /
Grupo o Dependencia: Grupo de Trabajo territorial CO2 Grupo o Dependenda: /
Nombre: OMAR GIOVANNY SELLAMEN GARZON Nombre: .
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: /
Grupo o Dependencia: Grupo de Trabajo territorlal CO2 Grupa o Dependendia: /
a0 : : :
IV. ATENDIO LA VISITA POR PARTE DE LA EMPRESA: ' fE A TR W g R

Nombre: JONATAN CAMILO ROJAS RIVERA Nombre: -
Cargo: GERENTE FRIGAMB Cargo:
Nombre: HECTOR MAURICIO GIL REY Nombre:
Cargo: GERENTE SANIATRIO Cargo:

. V.INFORMACION ULTIMA VISITA DE [VC ;

L

Fecha de |a visita anterior | 19/02/2020 l Porcentaje obtenldol_ 73.50%

I FAVORABLE CON OBSERVACIONES

Escaneado con CamScanner

Pigina 1de SM
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO EN PLANTAS DE BENEFICIO DE BOVINOS DE CATEGORIA NACIONAL BAJO
DECRETO 1975 DE 2019 Y RESOLUCION 2019049081 DE 2019

Codiga: IVCANS-FM131 l

Versién: 00

Fechg de Emsion; 131172019

VI. EVALUACION

Aceptable (A)

Marque (A) cuando el establecimiento cumple Ia totalidad de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requermientos (AR)

Margue (AR) cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Inaceptable {|)

Marque (1) cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

VI, CONDICIONES DE INSTALACIONES Y CONTROL DE PROCESO

No. |ASPECTO A EVALUAR
1.|ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA Eval. Valor Factor Callf. Definitiva Observaclones
1.1 Lecalizacion y accesos A 1 1 —
Se evidencia deterioro paredes vy
pisos en 4reas de sangrfa, viscera
roja, cabezas y patas,
almacenamiento temporal de
residuos, pieles y cuarto frio|
(almacenamiento  temporal  de
canales). Puerta de cuarto frio patas
y cabezas con empaque deteriorado
) y sin un ajuste hermético, el piso sin
L:2|Nsefiy constricsidn AR a 2 terminacién higiénico sanitaria. Se
observan plataformas, puertas de|
entrega producto y subproductos
con oxido en linea de proceso. No se|
evidencian uniones piso pared
redondeadas en  drea  de
almacenamiento  temporal  de|
canales. Se observan angeos
deteriorados.
Lavamanos no se  encuentran
1.3|sistemas de drenaje AR 2 1 corlecta.dos al sistema de drenaje. Se
evidencia empozamiento en canaleta
drea viscera blanca.
valventiiacian AR 1 05 En drea de visc?ra blanca se
evidencia condensacidn.
No se ha realizado medicién de
1.5 |lluminacién AR 2 1 intensidad  de la  iluminacién
requerida en cada una de las dreas.
1.6/Instalaciones sanitarlas
Los lockers presentan oxido. Se
observa que los bafios y vestieres|
16.1Sanitarlos y vestieres AR 2 1 comparten ambiente en las partes
altas de la infraestructura. Se
observan puertas sin acrilicos y con
deterioro.
1.6.2|Ell nitarlos ¢ A 6 6 ~
1.6.3 |Instalaclones para realizar operaciones de limpieza y desinfeccién en dreas de proceso AR 2 1 Lavamanaos de accionamiento
manual en Area de canperia
Se realiza intervenciones con la
1.7|Control integrado de plagas® A 8 8 empresa Trébol Fumigaciones 5.A.5)
27/03/2021
Se presenta caracterizacién de agua)
1.8(Manejo de residuos liquidos y sdlidos A 6 6
laboratorio BIOPOLAB 14/01/2021
Ultimo  muestreo  fisicoquimico y
microbioldgico aceptable realizado el
19|Calldad del agua* A 8 8 14/01/2021;
Lavado del tanque se realizé el
27/03/2021.
1,10|Operaclones Sanitarias A 8 8 —_—
1.11|Personal manipulador
1.11.1|Estado de salud A 4 4
1.11.2[Capacitacién A 4 2
1.11.3|Précticas higiénicas y medidas de proteccign® A 8 8 7
1.2fir equipos y utensilios
1.12.1[Area de Ingreso A 4 4 | -
1.12.2[Area de corrales
La plataforma de Inspecciéon ante,
1.12.2.1|Instalaciones equlpos y utensilios AR 3 15 mortem  es incompleta.  Alguncs
corrales no cuentan con proteccién|
en la parte superior.
1.12.2.2|Operaciones Durante el Proceso A 5 6 ~
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |
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in¥ima

ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO EN PLANTAS DE BENEFICIO DE BOVINOS DE CATEGORIA NACIONAL BAJO

DECRETO 1975 DE 2019 Y RESOLUCION 2019049081 DE 2019

Codigo: IVCINS-FMISY Venisn: 00 ] Fache de Emiaion; 13112019
1.12.3|Area de Insensibliizacién, sangria e Intermedia o de pr
1.123.1|Seccldn de insensibilizacién y sangria
El cajén de insensibilizacién nol
cuenta con sistema de sujecion del
animal. La caja de insensibilizacién
|presenta oxido. Lavamancs de)
[1.123.1.1|Instalaciones equipos y utersilios AR 3 15 accionamiento manual en drea de
sangria. La superficie del piso donde:
cae el animal aturdido se encuentra
deteriorado.
[1.12.3.1.2 |Operaciones Durante el Proceso? A 6 6 ad
1.12.3.2|Seccién intermedia o de procesamiento
h.12.3.2.1|Instalaciones equipos y utensilios I A | 3 1 3
.12.3.22 r roceso’ | A | 6 ] 6 i
1.12.4{Area de terminacidn y salida (acondiclonamiento de |a canal) \
1124.1 equipos y utensilios A 3 3 sl
1.124.2 g A 3 6 i
Cuarto frio de canales, patas vy,
cabezas |a puerta no tiene un ajuste;
fri| i lacién
1.12.4.3|Area de refrigeracion y/o congelacl AR [ 3 . rre: [evrridtiiaEqiior [de
medicion no calibrados.
1.125|Area de despacho
Area de despacho no tiene sistema
1.12.5.1|Instalaciones aquipos y utensilios AR 3 15 ea de despa x i
de acople para vehiculos.
1.12.5.2|Qperaciones Durante el Procesc® A 6 6 -
1.12.6|Area de Desposte
1.12.6.1|Instalaciones equipos y utensilios (s dreoue smo dligenin N NA NA NA
11262 ® 1y aong NA NA NA /
El almacenamiento de insumos y
1.12.7 |Otras Instalaciones AR 4 2 productos quimicos no es
independiente.
TOTAL BLOQUE 125 109
2|PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO (POES) Eval. Valor Factor Calif. Definitiva Observaciones
2.1|Desarrollo del Programa o de los procedimientos A 2 2 -~
El establecimiento registra POES)
2.2|Implementacion y mantenimlento de los del Programa o de los procedimientos AR 4 2 precpe ?Mm' el formato
establecido no registra los POES|
operativos.
2.3|Acclones correctivas A 2 2 7~
2.4 |Registros AR 3 1 No se‘ llevan registros de POES]
operativos.
2.5 | Verificacién del Programa o de los procedimientos por parte del establecimiento A 2 2
TOTAL BLOQUE 12 9
3|PROGRAMA COMPLEMENTARIOS Eval. Valor Factor Calif. Definitiva Observaciones
3.1|Programa de mantenimiento de Instalaciones y equipos A 6 6 /
3.2 |Programa de proveedores A 6 6 4
3.3 |Programa de trazabilidad AR 8 4 No s.e realiza  identificacién|
correlativa de patas y cabezas.
3.4|Plan de muestreo A 6 6
3.5|Programa de retiro del producto del mercado NA NA NA pd
TOTAL BLOQUE 26 22
4{INSPECCION ANTE Y POST MORTEM Eval. Valor Factor Callf, Deflnitiva Observaciones
4.1|Asignacidnde | on oficlal y auxiliar* A 2 2 .
4 2|Instaladones para la [nspeecién ante mortem A 3 3
4 3 |Procedimiantos de maneja y disposicion de animales de scuerdo » os dictamanas de Iy inspaccion §nta mortam A 4 4
No se tiene puntos de inspeccidn
para  realizar  inspeccidn  post,
- !
4.4 |Instalaciones para la Inspeccidn post mortem 1 3 0 ortem, de visceras blancas v rojas,
cabezas, patas canales. No se cuenta
con sistema de identificacién para
patas y cabezas.
4.5 [Procedimienten de manejo y disposicion de prod de acuerdo a los de 13 insp morlem AR 4 2 No se retiran cuernos a la cabeza.
TOTAL BLOQUE 16 11
S|VERIFICACIONES SOBRE EL PRODUCTO Eval. Valor Factor Callf, Definitiva Observaciones
5.1|Vida dtil de la carne y productos cdrnicas comestibles A 5 5 P
5.2 |Expedidon de Gulas de transporte de carne A 4 q
53| Tramsporte producta terminado A 6 [ P
5.4 Control del producto v del proceso” A 8 8 4
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

. /-f, ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO EN PLANTAS DE BENEFICIO DE BOVINOS DE CATEGORIA NACIONAL BAJO
INY Iy 1Q DECRETO 1375 DE 2019 Y RESOLUCION 2019049081 DE 2019
e o Cadigo: IVC-NS-FM131 ] Verien: 00 I Feche 8¢ Emitidn: 131172019
Sslﬂmul:uuoidquemdm-'-awm wexc dlg mclar NA) [ NA ] NA ] NA | I —
TOTAL BLOQUE | 23 i 23 |
PUNTAJE ANAL 202 174

* items que al ser calificados con Inacepta ble "I", arrojan autométicamente un concepto sanitarlo DESFAVORABLE
** para el diligenciamiento manual del acta, tener en cuenta que el valor de cada unidad del Factor: Beneficlo con Desposte anexo: es 046 ¥ Beneficio sin Desposte anexo: es 0,50

Vill. OTRAS OBSERVACIONES ENCONTRADAS POR PARTE DE LOS FUNCIONARICS

krea de desposte no  autorzads para funcionar por el GTT  CO2, por tal motvo los puntos 11261, 11262, 35 y 53 se registra  NA|

Se evidencian gulas de transporte de producto con espacios sin diligenciar.

£l establedmiento presenta documento denominado medida de contingencla enfriamiento subproductos comestibles, debido al ito que esta do a las cuartos frios que almacenan viscera

o ¥ blanca.
IX. SUMATORIA TOTAL DE PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO >

ASPECTO EVALUADO CALIFICACION | CALIFICACION | PORCENTAJE DE
gl MAXIMA -~ | OBTENIDA = | CUMPLIMIENTO
ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA 125 109 87,20%
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES) 12 9 Lo
PROGRAMA COMPLEMENTARIOS 26 22 83,62%
INSPECCION ANTE Y POST MORTEM 16 11 68,75%
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO 73 23 100,00%
TOTAL 202 174 56,14%
PORCENTAJE DE FAVORABLECON
CUMPLIMIENTO 85,14% CONCEETD OBSERVACIONES

previo aviso podré adelantar acciones do Ins peccién, vigilancia y control con el fin de verificar les condiclones sanitarias dal
establecimiento.

Nota: El Invima dentro de sus competanclas sin

X.OBSERVACIONES POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

VAR
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INSPECCION

INVimao

DECRETO 1975 DE 2019 Y RESOLUCION 2019049081 DE 2019

ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO EN PLANTAS DE BENEFICIO DE BOVINOS DE CATEGORIA NACIONAL BAJO

Codigo. IVEINS-FMI N

1 I

Fechads Emisian: 131172013

L b s ) '//7

A
XL IRMA FUNCIONARIOS NVIW

A=

.4

Lg
Firma

Cédula

Hazee Qg

DIEGO FERN AN DO DUERAS SANCHEZ ] [ / OMAR GIOVANNY SELLAMEN GARZON
Nombre Nombre
1.057.411.448 ] [ 80.062.172 ]
Cédula Cédula
PROFESIONAL UNIVERSITARIO I I PROFESIONAL UNIVERSITARID I
Cargo Cargo
Firma / Eirma /
[ ] [ ]
Nombre / Nombre /
i 1 [ ]
Cédula / Cédula /
] [ e
Cargo Cargo
XIl. IRMA REPRESENTANTES DEL ESTABLECIMIENTO :
4
/ y/ ] | ]
Firma Fir v ARE
-~
[
Numhre

(/OMU thon /f))m;/a f«?/é‘% f

Cédula

80.88/ &77

1
N | 7ed 4T § =

eva t

[emuve  OMITTARD |

Nombre

/oy P2 /‘/E/é,)wy

can §0 23/ G e F

P —

lm Ldlvi A W\@‘t

]

| [
mbre x
Qi A \

s D OLK I -

Il Gekf otBZE) ™ Kot Vodemmmns

Se Informa que en el marco de la lucha contra la (legalldad, el Invima réhurm la linea .:n:lcorrupclm Tel: 2948725 ¢ 2948700 ext 3606. Los ciudadanos podran hacer uso de esta linea para
reallzar denuncias frente a hechos de corrupdén, y la comisién de acciones de llegalidad sobre los productos competencia del Invima.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION ,
in\/"" ’ OFICIO COMISORIO |
Codigo: IVC-INS-FM101 | Versién: 03 | Fecha de Emisin: 02/02/2021 | Pagina 1 de 1 i

OFICIO COMISORIO No. 7000-0570-21

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS

Respetados sefiores:

Ubicacion
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento
de realizar la diligencia)
PLANTA DE BENEFICIO ANIMAL DEL MUNICIPIO DE VD PUEBLO VIEJO KM 1 VIA A UBATE DEL
CHOCONTA OPERADA EN CONCESION POR MUNICIPIO DE CHOCONTA CHOCONTA
FRIGORIFICOS AMBIENTALES SOSTENIBLES SAS ~|CUNDINAMARCA ! '
FRIGAMB SAS (082BD)

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y deméas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del
31/05/2021 hasta el 04/06/2021, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este
Instituto:

Nombres Cargo / Rol') Dependencia
DUENAS SANCHEZ DIEGO Médico Veterinario Oficial |Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
FERNANDO 2
SELLAMEN GARZON OMAR Médico Veterinario Oficial |Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
GIOYANNY 2

UTNota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscnto )
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente. ey

e
=

Usted podré verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio, e
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Inspeccion, Vigilancia y Control, *
teléfono de contacto 7422121 Ext.: 7100; 6 mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas,
disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se_informa que en el marco de la lucha contra la ilegalidad y contrabando, el Invima habilité la linea
anticorrupcién Tel: (+57-1) 7422121 ext. 2005 en Bogota. Los ciudadanos podran hacer uso de esta linea para
realizar denuncias frente a hechos de corrupcién y la comisién de acciones de ilegalidad sobre los productos
competencia del Invima.

Dado en la ciudad de Bogota, D.C., el dia 26 del mes de mayo del afio 2021

J/ Recibido por
Firma / (&8

Nombre ll'%:m Mavaucie Cn
Céedua SR 388 Gad

LUIS ARMANDO CERON ESCORCIA Cargo e . Shitnand
Director De operaciones sanitarias Fecha o W (€= (202
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Impresion: Subdireecidn imprenta Distrital DDI

L Secretarla Distrital de Salud de Bogota o

PRSNGSR S SRS |

Subsecretarla de Salud Publica Acta Numero

formato diagnostico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos
complementarios para nxpondto de came y productos carnicos comestibles

?\S\%\ooi% L{Z'

Subred: Nor 10 Nomero de Inscripcién:__ 2000 B

Unidad de Servicios de Salud: _ QWVa pip 0 1O _ Nimero de Carpeta:

Fecha: I |'~Ll 0\ l_’loj_\l Nt'jmerodo Inscripcién: 20008

]

Tipo de establecimiento: carne Bovina g] Porcina [z] Aves & olras especies, cual? k;mc(;

Productos camicos comestibles : ~ Si m No []

CEDULA ESTABLECIMIENTO

Raz6n social: = ]D) Fis H S A S

Nombre del establecimiento: ¢on Tl S , s A. S‘

NIT: Q0| 009 250-Y sede:  Wp 'herﬂ

Direccién: kR 53 JOM- 12

Localidad: P q//10) (jf))([)'i

vz 12 i QL@ [Teeonot 258325 Telsiono 23/ 505 905 &

Beri: Sy Tornncly

Nombre propietario: 60 D Fius F } sA S

I Correo electronico: qu/,sh %G1 l)o‘lm,, l (O
/

Tipo de documento: C. C.[ ] c.E[] NIT[¥] —lNumero documento: 90’ ooq 250~ (/

Nombre representante legal: ?U’, LO(PD& WQL)& 7 le)o

Tipo de documento: C. C.Rd C.E[] y INumero documento: /O B glz.é /- %

Persona que atiende la visita: ,jO h-m N ]o O‘(A‘E—? ICargo 69f ©n / fZ

Tipo de documento: C. C.[X] C.E[] LNumero documento: 80 208 O S

Direccion de nofificacion: KA 99 J0b - 12

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI{] NO[]

Numero matricula mercantil del establecimiento: 02 a 3 3 65 L

La matricula mercantil del establecimiento esta actualizada: SI KA NO []

Linea de intervencion: ﬂlwhm‘,o\ %m M\ ll—lstgblgcmemo &M//) J @mo ¥ Aoc/ / Q;;,,r,)l

Intervencion: .A;)C Q{)G!C of WfC'/, 4 2C OO AT fékﬂ/}a, a y Ao nei s COmD) 5{7

[‘.;n)(f) Moy

Numero de trabajadores: Horario: diurno §'noctumo []24 horas (otro:

Dias de funcionamiento: lunes a viernes[_] domingo a domingo&ﬁn de semana[_] otro:

I. CCNDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PRCCESO

REQUISITOS CUMPLE

" El establecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua estanca- si NO
da, sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Articulo 262). Ve

2 La construccion es resistente al medio ambiente. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolu- st No
cién 240/2013: Articulo 130, Numeral 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 2). <

3* | La construccién impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Articulo 259). \s/' NO
LA )

El establecimiento tiene el tamafio necesarlo para permitir la manipulacion y almacenamiento de la came
4 | ylo productos carnicos comestibles, asi como el flujo del personal. (Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Sl NO

Numeral 2. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 2. Resoluclén 242/2013: Articulo 55, Numeral 2). x
Las actividades que reallza el establecimienta no generan condiclones Insalubres, que pangan en riesgo

5* | la salud y bienestar de la comunidad. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 1. Resolucién S| NO
240/2013: Articulo 130, Numeral 1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 1). x
Cada 4rea o seccidn se encuentra claramente sefializada en cuanto a nombre, accesos, clrculaclén, entre

6 | otros. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 10. Resolucidn 240/2013: Articulo 130, Numeral 10. SI NO
Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numeral 10). \4

Hoja 1/6
.’
Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090 ‘ O b Givon
www.saludcapital.gov.co .....M.m.m..n.u..... DE BOGOTAD.C.
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ar 0S para cxpendig de came y productos carnicos comestiblos

hiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamenlos técnicos / Acta Nimero

A3I19N 0023 Y2

|

Continuacién I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

REQUISITOS

] ost bleclmlento no es usado como donnitorio, en caso que el serviclo se preste en una edificacién que
S también vivienda, estd separado (Isicamente de ésta. (Ley 9/1979: Articulo 262).

NO

'
| Los pisos se encuentran construidos en materiales resistontes, no toxicos, impermeables, lavables, no

absorbe_ntes Y su superficie os lisa (sin grletas, rugosidades, asperezas o falta de continuldad de la
super‘ﬁCIe).. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numoral 4. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numoaral
4. Resolucidn 242/2013:; Articulo 55, Numeral 4).

NO

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67,
Numerel 4. Resolucion 240/2013: Artfculo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

NO

Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccién y recoleccion
de aguas residuales. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales 4, 11.2. Resolucién 240/2013: Articu-
lo 130, Numeral 4, 11.2. Resolucidn 242/2013: Artlculo 55, Numeral 4, 1 1.2).

NO

11*

Las paredes se encuentran construidas en materlales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no
absorbe_mes Y su superficie es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la
superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral
5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5). "

™ e

NO

12

Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67,
Numeral 5. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 5. Resolucidn 242/2013: Artlculo 55, Numeral 5).

S|

X

NO

13*

Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, na
presenta condensacién, no se observa desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfec-
cién. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral 6.
Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 6.).

S|

x

NO

14*

Las areas cuentan con la ventilacion necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contamina-
cién de los alimentos. (Decreto 1500/2007: Artlculo 26, Numeral 1.1.2).

S|

X

NO

15*

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que impiden la acumulaclén de suciedad, facilitan-
do su limpieza y desinfeccion. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 8. Resolucion 240/2013: Articulo
130, Numeral 8. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 8).

X e

NO

16*

Las puertas scn de material resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Resolucién 3009/2010: Articulo
67, Numeral 7. Resolucién 240/2013: Artlcufo 130, Numeral 7. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 7).

NO

Impresidr: Subdireesion imprenta Distrilal DDI

17

El establecimiento cuenta con la suficiente iluminacién (natural o artificial), sobretodo en las 4reas donde
se manipule la came o los productos carnicos comestibles. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numerales
3, 9, 13. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numerales 3, 9, 13. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Nume-
rales 3, 9, 13).

Sl

NO

18*

Las lamparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil limpieza y poseen la proteccion
necesaria para evitar la calda de particulas extrafias. (Resolucion 240/2013: Articufo 130, Numeral 14, Reso-
luclén 242/2013: Artlculo 55, Numeral 14).

NO

19*

Cuenta con los serviclos sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficiente con respec-
to a la cantidad de personal que labora en él, son funclonales y se encuentran separados de las areas donde
se manipula la carne y los productos carnicos comestibles. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 15,
16, Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral 15, 16. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 15, 16).

NO

20"

Los servicios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal como; papel
higiénico, dispensador con jabén desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el
secado de manos y papeleras de acclonamlento no manual. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Nume-
ral 15. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 15. Resolucldn 242/2013: Articulo 55, Numeral 15).

NO

21"

Los servicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacién o extracclén de olores y no se encuentra dirigido
a las areas donde se manipula came y/o productos camicos comestibles. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67,
Numeral 18. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 18. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 18).

Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamiento de la dotacion y su diserio permite la circula-
cion de aire. (Resolucion 3009/2010; Articulo 67, Numeral 17. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Nume-
ral 17. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 17).
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Cuenta con IIIStaladOnes pala Opela(: ones (’e [np eza, des H'BCC 6n y secado de las manos de

0 cercanas a estas d | i :
Articulo 67, Numeral 19 e actionamiento no manual. (Resolucién 3009/2010:
Artlculo 55, Numeral 19, 1)1 Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 19.1. Resoluclén 242/2013:

S| NO

Cuenta co imbi
s2t] cercanag iisézgas gara la limpieza y desinfeccién de cuchillos, sierras y chairas en las areas de corte
130, Nomoral 18 s (Resolucidn 3009/2010: Artfculo 67, Numeral 19.2. Resolucién 240/2013: Artlculo Sl NO
] -2. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 19.2). Y

E)l establecimiento‘cuenta con los equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de las actividades;
s cuales estan disefiados, construidos, instalados, son de facil limpieza y desinfeccion y su manteni-
25 meinto evita la contaminacién de la came o los productos camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: sI NO
Articulo 26, Numeral 1.1.1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales 22, 23 y 24. Resolucién
240/2013: Articulo 130, Numerales 22, 23 Y 24. Resolucién 242/2013: Articulo 22: Numerales 2.1y 3.2;

Articulo 55, Numerales 22, 23, 24 y 33). X

s od

El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaciones
cutaneas o diarrea, entre ofras) o en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas
preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacién de la came y productos camicos comesti-
26*| bles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.13. Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Numeral 1, 3.16; Sl NO
. Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo 15; Articulo 17: Numeral

16; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 13: Numeral 1; Artfculo 14; Artlculo 16:
Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2).

£Zr 1 G 1 W ™

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no toser,
no usan accesorlos, presentan ufias cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolu-
27| cién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.1, 3.7, 3.8, 3.1, 3.12, 3.15, 3.17; Articulo 67: Numeral 21.2. Reso- sl NO
Jucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1,7, 8, 11, 12, 15, 17. Resolucion 242/2013:

Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15, 17). x

=1 %1

m

= |

Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso
28" de usar guantes son sometidos al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucion 3009/2010: Articu- S|
lo 15 Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21 2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numerales 6, 14.

NO
Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14). X l

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucion 3009/2010:
29 | Artfculo 15: Numeral 3.19; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 19. sl NO

Resolucion 242/2013: Artlculo 13, Numeral 19). x

s B

LI

o |

B La dotacion de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso
3 .| de delantales, estos permanecen atados al cuerpo. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Numeral 3.2, 3.3;

i ‘ 30*| Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2. | S NO
Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numeral 21.2).

El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15:

l
€
' Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 10; Articulo 55: Numeral 21.2). X

31| Numeral 3.10; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130: Sl NO

1) ]
; El personal usa calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15:
i 32*| Numeral 3.13; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 13; Articulo 130: | NO
1 Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo §5: Numeral 21.2). x
; El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los
n 33+ visitantes. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolu- si
5 _ cién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo L
: % 16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2). , X

%

5 El establecimiento cuenta con un plan de capacitacion continuo y permanente para el personal mani-

pulador acorde con las actividades que se realizan, el cual tiene una duracién de por lo menos 10
horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un particular autorizado por esta, y
34 | contiene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas. (Resolu- Sl NO

cién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Artlculo 69, Numeral 2, 3. Resoluclén 240/2013: Articulo
130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articu- X

lo 57, Numeral 1).
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€l plan de capacita
clon contlene:
evaluacién del im one: metodologla, duraci
- pacto, ' n, responsables, cronograma, temas a tratar y
;:,lcrdn 240/2013: Adlculg’:?odm;n 3309/2010: Artlculo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numaral 3. Raso- .
umeral 21.2; Articuio 57, Nu'momloz;f 21.3; Articulo 132, Numaral 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, | S' | NO
———% /tieulo 57, Numeral 2),

35

Los manipulado

res de al
responsabillidad, | lmpoxltr:;:glo: comprenden los puntos criticos de las actividades que estan bajo su
correctivas a tomar puivieh al @ SU monitoreo, ademds de conacer los limites criticos y las acciones
Articulo 69, Numeral 1 . Rex stan desviaciones. (Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 21.3; Sl NO

Resolucién 242/2013: At esolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Artlculo 132, Numeral 4.

36

lo 55, Numeral 21.2; Artlculo 57, Numeral 4). x
El establecimien

de canales, sus :;‘r"::ﬁc;a las condiciones higlénico sanitarlas del sistema de transporte durante la recepcién

37*| de la actvidad (Decre roy 1° productos camicos comestibles y como evidencia de ello cuenta con los registros

Resolucién 2 4‘0/2013. 500/2007: Articulo 36, Numeral 3. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 28. st | NO
Articulo 130, Numeral 28. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numneral 28).

Cue

pem?ittae :0: |toidocumemos soportes (factura de venta y/o gula de transporte de carne, entre otros) que

38*| estableci ls ablecer que las canales, sus partes yfo productos cérnicos comestibles provienen de
mientos autorizados e inspeccionados por Invima. (Resolucién 2009026594 de 2009. Resolu- | Sl NO

cién 3009/2010: Articulo 67 Numeral 29. Resolucié : i
: » . 240/2013: Articulo 130, Numeral 29. Resolucion
24272013: Articulo 55, Numeral 29) i = um X

? g Iéas.canales medias, cuartos y octavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca
ca APROBAPO'. Toda la came que ingresa al establecimiento empacada mantiene el distintivo de | SI | NO
APROBADQ". (Decreto 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2: Articulo 36, Numeral 1; Articulo 41)

A
.Los emPaques no se encuentran deteriorados, se almacenan de forma ordenada, protegidos y son
40*| 'nspeccionados antes de su uso evitando asf el riesgo de contaminacién. (Decreto 1500/2007: Articulo
42, Numeral 9, Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. Resolucién 240/2013: Articulo 130,
Numeral 32. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 31)

Sl NO

El empaque y etiquetado de la carne (en caso de requerirlo) se realizan bajo condiciones higiénicas y el
41* material de empaque empleado es de primer uso. De requerirse, la etlqueta del producto debera contener sl NO
como minimo: fecha de beneficio, fecha de empaque, fecha de vencimiento, condiciones de conserva-

cion y nombre del corte. (Decreto 1500/2007: Articulo 42, Numerales 1, 5). x

El establecimiento cuenta con termémetros para la medicion de las temperaturas de la came y productos
42 .camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 8, Parégrafo 1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, S| NO
Numeral 27. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 22, Numeral

2.2; Articulo 54, Numeral 5; Articulo 55, Numeral 32) X

El establecimiento lleva registros que permitan evidenciar que se realiza monitoreo de la temperatura de ‘

refrigeracion o congelacion de los productos. (Decreto 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1. Resolucion
3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal b. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 27. Reso-

Sl NO
@ fucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 27)

La camne y los productos cérnicos comestibles se mantienen a las temperaturas establecidas en la
normatividad sanitaria vigente:
- Bovino, Porcino y Orden Crocodylia:

En Refrigeracion: Canal menor o igual a 7°C medida en el centro de la masa muscular, Productos cami-
cos comestibles 5°C (solo bovinos y porcinos).

En Congelacion: Para came y productas carmicos comestibles sera de -18°C o menor.

- Aves de corral: '

En Refrigeracién: Canales y sus partes -2°C a 4°C; productos carnicos comestibles maximo a 4°C.
44" En Congelacién: Canales, sus partes y productos carnicos comestibles a - 18°C 0 menos. sl | No
En caso que el establecimiento realice las actividades secundarias de desprese, deshuese y/o filisteo de
came provenlente de cames de canal, el producto se mantiene a maximo 5°C durante la operacion.
(Decreto 1500/2007: Articulo 8, Parégrafo 1 y 2. Resolucion 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3,
Literal a; Artfculo 66: Numeral 2. Resolucién 240/2013: Artlculo 129, Numeral 2. Resolucion 242/2013: )(

Articulo 22, Numeral 3.1; Articulo 54, Numeral 3; Articulo 55, Numeral 32).Nota: Mientras Ia Planta de Baneficio
Animal cumple el requisito de temperatura de enfriameinto de la cama y los prodcutos camicos comestibles el expendio podré
recepcionar las canales (medias canales, cuartos de canal y octavos de canal) en caliente, permitiondo la reduccion gradual de la
temperatura hasta el momento del despaste y su posterior refrigeracion.(Decreto 1500/2007: Articulo B, Parégrafo 1; Resolucién 240

do 2013: Articulo 84, Numeral 2.3).

45" El producto congelado no es sometido a proceso de descongelacion, para ser expendido como refrigerado.

(Decreto 2270 de 2012: Articulo 5). 8 NO
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Los difusores de log cuartos de alma

46" ) ; cenamiento no filtran agua sobre los productos ni genera empozamien-
f n‘,’“ ,5”1[2'3"”“ (Resolucin 3009/2010: Artlculo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal a. Resolucién 240/2013: | si | No
culo 129, Numeral 6. Resolucitn 242/2013: Articulo 54, Numeral 7). X
it Los rieles se encuentran a una distancia que evita el contacto entre canales, de estas con las
ga:;edes Y el piso del cuarto de almacenamiento. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 17, Numeral %" sl | NO
\ :3.2.2, Literales c, d y 6. Resolucidn 240/2013: Artlculo 129, Numeral 7).

48 Las:, {areas ¥ o equipos de almacenamiento se encuentran limpios y no contlenen elementos diferentes a la NO
aclividad que alll se desarrolla. (Resolucién 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal j. b 4

En caso de expender came y/o productos carnicos comestibles, estos son almacenados separados
(incluidas las cames de diferentes especies) y de tal forma que se favorece la circulacién del aire. Si
49* expende canales, sus partes y/o productos camicos comestibles de aves, se disponen de manera ordena-
da y separadas por secciones en las neveras de exhibicién o en los cuartos frios. (Resolucién 3009/2010:
Articulo 67, Numeral 31. Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numeral 1. Resolucién 242/2013: Articulo
130, Numeral 30 y 31. Resolucién 242/2013: Articulo 54, Numeral 2: Articulo 55, Numeral 30 y 36).

NO

X o

Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encuentran almacenados de manera que se evita
S0*| su contaminacion y se asegura su correcta conservacion. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32.
Resolucién 242L2013:Articulo 55, Numeral 32).

(%]

NO

f . El establecimiento dispone de suministro de agua potable en cantidad y presién suficiente para las activi-

o dades que se realicen, asi como para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decrsto
51| 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 3. Resolucién
240/2013: Articulo 130, Numeral 3. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 3).

NO

X

Si el establecimiento obtiene el agua a partir de una explotacién subterranea, garantiza la potabilidad de
52| estay cuenta con autorizacién por parte de la autoridad ambiental. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, NA®= | SI NO
Numeral 1.1.11.2) X

En caso de usar hielo, este proviene de un establecimiento autorizado para desamollar dicha activi-
53 | dad, o en caso de ser elaborado en el expendio, se realiza a partlr de agua potable de manera que >N<‘\“ Sl NO
no se genera su contaminacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.3).

El establecimiento cuenta con Ios sistemas de desaglie que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los
54*| residuos liquidos. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Nurneral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Nume-
ral 11.1. Resolucidn 240/2013: Articulo 130, Numeral 11.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1),

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicién temporal de los residuos sélidos, de
55 material lavable y desinfectable debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipu-
len los alimentos. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.2. Resolucién 240/2013: Articulo 130,
Numeral 20.2. Resoluclén 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.2).

1<)

NO

@

NO

Los reslduos sélidos se disponen de forma que se evita la contaminacién de los productos, dreas donde
6 56+ S© manlpulen o de los equipos y utensilios. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién

3009/2019: Articulo 67, Numeral 20.1. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucién
242/2013: Articulo 85, Numeral 20.1).

NO

En el establecimiento no se evidencia presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta
57+| con medidas de control integral de tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacion. (Decreto
1500/2007: Artlculo 26, Numeral 1.1.8).

El establecimiento realiza las operaciones de limpieza y desinfeccion a las instalaciones, equipos y utensilios,
evitando la creacién de condiciones insalubres que puedan contaminar el alimento. En caso de contar con sistema
58%| de ventilacion, se limpia periddicamente para evitar la acumulacién de polvo. Las sustancias y utensilios para las s
labores de limpieza y desinfeccion se almacenan de forma que se evita la contaminacién de la came y los produc-
tos camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, X
Numsral 12. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 12. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerales 12 y 38).

NO

X | Xxo

NO

Si el establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado ylo fileteado, cuenta con
una seccion o area cuya ubicacion, construccién y disefio es acorde al volumen del producto
manejado, evitando la contaminacion del producto. En caso de contar con un 4rea para este fin se
59+| Mantiene a una temperatura maxima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades. (Decreto NA™ S|
1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1; Resolucién 242/2013: Articulo 22; Anticulo 55, Numeral 32). g
Si realiza actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias, cuartos y octavos de
canal) cuenta con un drea que garantice el mantenimiento de la temperatura, con dimensiones X
suficientes para permitir la adecuada manipulacion de manera que no se produzca la contamina-
cion del producto. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1; Resolucién 240 da 2013: Articu-
lo 130, Numerales 1 y 2; Resolucién 3753 da 2013: Nota Instructivo Anexo).

Impresidn: Subdireccion Imprenta Distrital DDI
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60 | Cuenta con unp———_____ REQUISITOS

Programa gq
actividades dg Monitoreo, ?sj::‘:;t::r?nde :’"amenlmbmc de Instalaclonas y equipos, el cual incluye las

caclon. (Decroto 1 . SI 0
Cuenta con'os soportes g (Docreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.1) o

; reconocimiento madi i
una vigencla maxima d 0 médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con
Articulo 15, ® unaflo. (Dacreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral1.1.13. Resolucion 3009/2010;

Umeral 1.
15. Resolucin 2 42/2;~1‘3ff/f3u’0 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo | S' | NO
b 13, Numeral 1; Articulo 14). x

61

Articulo
Cuenta con pro

productos cgm&asm;?: Proveedores en el que se Identifican los proveedores de canales, sus partes y/o
realiza las actjyj dades d°5“b|°3. asl como los Insumos y materlales de empagque. Sl el establecimiento

e desprese, deshu fll ' ificacién del producto hast
venta. (Decre : ) ese 0 fileteo, mantiene la Identificacién del produ asta su
Arﬂcukg 55, Nzom?’g%%(}?l Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucién 242/2013: Artlculo 22, Numeral 3.3;

62

S| NO

Cuenta con un program
a pa i A
63| do con un diagnéstico | para prevenir la crfa y refugio de plagas, con enfoque de control integral, soporta

3 niclal, indi i imi i
registros. (Decrsto 150, cando las medidasde seguimiento a las actividades y soportadas por | S| NO

0/2007: Articulo 26, Numeral 1,1.8). X
ejo de residuos sélidos y liquidos que garanticen una eficiente separacion,

N, almacenamiento, evacuacion y disposicién final, soportado mediante registros Sl

as mencionadas actividades. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9). X

( 65 Cuenta_ Con un programa dpcumentada para garantizar que el agua sea de calidad potable y cumpla con la

normatividad vigente en la materia (Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de 2007), que incluye las | SI | NO

actividades de monitoreo, verificacion y registro. (Decreto 1500/2007: Artlculo 26, Numeral 1.1. 11). X

Cuenta con un programa de m
an
64 recoleccion, conducci6

s NO
para la verificacion de |

Los numerales que tienen (*) son de oblk " i I

L I gatorio cumplimiento para obtener Autarizacién Sanitaria Definitiva.
No Aplica: en caso de que el establecimiento objeto del diagnéstico NO realice esta operacion.

Los requisitos sanitarios calificados

.con NO durante esta visita de dlagnéstico, deben ser cumplidos en su totalidad antes def vencimiento de la Autorizacién Sanitaria Provisio-
nal, de acuerdo al témino establecido en el articulo 6 del Decreto 1282 de 2016.

Si se evidencia que se afecta la Inoculdad del producto durante la visita de diagnéstico, el establecimiento ser abjeto de las Medidas Sanitarias de Seguridad a que haya lugar.

Il. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria; ¢ mG’I-'((_ \4‘);"& CL 20C 'io’rn//)c/ C/'/ /,O'lfﬂk"b
ha d 1o1.ll31l 000;3/Y2. ol got-292[ al
(4

Q/?»oo 2, Ub/'/c o 1uf e bru,
' oploh  Cy b - ’74 o Reguisrld ??/”/”“. ok
gﬂ"?”f 7‘?(% oM nwy m’«n'ﬁ:”;)- )%’%“’q 7 [ lowy .mlm'g & A
Por parte del establecimientoy ¥? f/'(); g I

e, I 4
¢ Wf;f( n  Ac HogNpOY 18
Jon Adonicaon Sepifane, Tio €mi ok pOI I/j;r'o o Ulwffﬂ/?ﬁp%rrr' < D‘:/r',[/
ar 9403- Po medo o Reolvcipn.

f’ N P Ovhgaoa’ S04 N fitvSOng encarpada &Q' GO(Q Fich 2.a8
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ra constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funclonarlos y personas que
intervinieron en la visita, hoy delmesde __O) delafio_202] en la ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o qulen
antendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de Ia visita.

FUNCICNARIO DE SALUD QUE REALIZA EL DIAGNOSTICO
Nombre:  Mno Wore Jogen oS

Tipo de documento: (. (*

Nimero de documento: 20§68, 1)

Cargo: Mo dies  Ublonn (1)

Firma: C "L[K \ '

Y / PERSONA QUE ATIENDE LA VISITA DEL DIAGNOSTICO

Nombre: , \‘ AOMaw 7;\ LRERTO ORX‘# e AGuiLaa .- .
Tipo de documgnfo: C.C[33C.E[INITC]  Namero de documento: £0208.09C M ¢ -

Cargo: Represe“tante legal [T] Propietario [} Encargado [z b

Hoja 6/6V
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Secretaria stlmal de S

lud de Bogota ety Lo
Subsecretaﬁa de Sa?ud PUblics” / : |
Actage | es\,;:‘,l,:;rm,enh o prérmog :Ztc?n g / Acta Numero ;
|a a eslablecnmlenl / :
‘ | 2 " Muoy NoO41¥S
Subred: Nov le : =
&Y Numero de Inscripcion___ 3 " 00X
Unidad de Servicios de Salud: (| ho Loep TR

Linea da intervencién: M“\., 15 A

11 { \Smnm ITlpo de establecimiento:- ‘r‘“‘[“” :”f (ﬂ'(‘g Yo P?Ol,dt"O\

En la ciudad de Bogoxa D.C.;alos
.U%__ dias del mes del) | del affo 202| , el suscrito funcionario de la Red Adscrila a
'C?EISECtmll)?na DlSl;ltal 5 Salud de Bogota D. C, , @bajo firmante y en gjercicio de funciones ofi ciales, visit6 las instalaciones
establecmiento Identificado con los datos que se relacionan a continuacién:

Razén social: éo(\ Bt Loes s TR k.

::a:wbr; dglleslablecumlenlo (e J TI ¢ CAS .
0047250~ 4 ISede: o tie z

Direccién: | | 5} MY B 12 Localidad: p,‘_\"(m \)m, or
WPZ 19 acbilye _|Teléfono1 5> 8832 51 Teléfono2: 31) 5059014
Bamio:5 . 'F'ann' |Correo electronico: 4 - ch ““!‘0 ‘m,[ ot fomn
Nombre propielario: 6 \ Tl ¢ L o
Tipo de documentoz.C. C[7] c. EE] NIT@ 'Numera documento: Q010092 y() (
Nombre representants lggal 29 | i lowonn Meatea [\)M“

¢ Tipo de documento: C. C.[\{. C. E[] lNumero documento: 1h|R42¢& | } 3
Persona que atiende Ia visila:T;h P LAH,’F‘ l‘O Cvlones (Cargo. Gy on I-,_- .
Tipo de documento: C. C. [y] 'C.,E.D: |Ndmero documento: Y0200 0 YT

Direccitn de notificacion: K, 5} N<Yo (]2 ) . . -
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SIf] NO[]

Ndmero matricula mercantil del establecimiento: 072333 L%6

La malricula mercantil del establecimiento esté actyalizada: Si [ NO [ ]

Lo | /
Tipo de > de\Cipe o MoV S L0y
Linea de intervencién: A‘lW{'A‘D\’Sunar s ‘ 12). estab!emm (f)x"uco" ‘l‘(;A [ l C L Lol niran

~[Intervenciony e Y o A gn nl’m\ G bmmdl M.l Acntﬁf‘u.umdlo X (iune !l ,un'urh.A (ienilo)
NGmero de trabajadores: v 4 |Horarlo diumo E]noctumo [J24 horas [ ] otro ; Co no_,\")'ao

Dias de funcionamiento: lunes a viernes [Jdomingo a domingo [y]fin de semana [_] otro;

. '] . .:: ) -" o - X :. o — ——
Direccién de notificacién |4 ¢ 5% 0230812 q IActa VG ISI lx INol INOAMQM()U a7
(\ De conformidad con lo eslablecido en el paragrafo del Articulo 576 de la ley 09/79 y una vez verificadas las causales que
) originaron la aplicacion de la Medida Sanitaria de Seguridad:

(CT) Clausura Temparal Total 0 (SP) Suspensién Parcial de Trabajos o Servicios w
(CP) Clausura Temporal Parcial ' [0 | (ST) Suspensién Total de Trabajos o Servicios * - [/}

Sin perjuicio del procesorsancionalorio a que haya lugar ( articulo 576 de la ley 9/79 y demas normatividad vigente), procede a:
Leyantar o a mantener la medida sanitaria que se aplicé medLnte acta Nomu((_.g“ 24 ¢y de fechal 3 ’Lb! IZQZ_Q

Por Tas siguientes razones: Qe y aslin e b cave aleade, soleebud de oo, f&m, ) t
" T ~‘
(nml?n) o ('\'l’RHﬂ:mu;[J [ W 72 Ifht’n NY 702(22[0(\)?147 2t OX - Cl-Z021
L= e T
Se yenlidn m;mlrnmvnll) 0 Qelen en h"n]pnn' R :L.\na. e Ly’ v o todosrdian
I v

\()(rl/‘ru@ bb' (lAltO |1' flUf Je Pnlodi'(.\ba fu‘)., |1-»,-rfv\’2.1, ﬂff!l)y’/— :ﬂ!,/ﬂt‘m

Uy

5l oy iivan on {N\D c’r fnan&luf chel r\»..,—m,,“\/1 Lo S ok ks o Wlwéu pan
S(A\M(upu.mun’v VXY, f\i‘rrw' Je dip (Lmlylm,;p, lz> r, '[, l, L,]r”,/ A me,m‘-n\—
EgO\’J\Mn‘nnos .xu?l J)‘?nrv le. Oula ri la()y.a .S[m,\»;,a m‘ lu ';!nlr/ o 4 |Pu:ln|7 jﬂ
o & Seour Jm’ 0 mk\h\rnmm’/).- AP '
' § He, * ; : ’/ .
] & -
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FUNCIONARIO DE SALUD (2)

FUNCIONARIO DE SALUD (1)
Nombre: Yz Yell> {hoza H -

Nombre: Aps Made dotno S

Tipo de documento:+¢ ¢ J i

Tipo de documento: ¢.C '

Niimero de @opumento: 3461221 §

Nimero de documento: 3f) st |5

Cargo: J1 R 3 Cargo: Wgndieo  Unlop ric
Firma: F) 0 £ TN\ & Fima: .} (J* £

AFRSANA QUE ATIENDE LA VISITA |, { PROFESIONAL DE APOYO X
Nombrk:~ Jdnenk Al Oy domes B lav [Norbre: —
Tipa de docytpento: B 208.N<C ¢ T [Tio de documento: -~

80208 03T |

Namero de d\}:umantp: [

Ndmero de documento:

P

Cargo: Representaffiejledal ]

Fima: -~

—

Propietario[M]Encargado] X (y)

propietario o representa
entenderse que es la mis

legal
dele

lecimlento, salvo que se trate de entidades ptiblicas o establecimientos de cadena la cual serd la que ellos indiquen; el propietario
o representante legal deberd inform¥r a la auteridad sanitaria la direccién de notificacién en caso de cambio. Autorizo a las entidades de Inspeccién vigilancia y control
para notificar o enviar Informacién a través del correo electrénico que queda registrado en la presente acta;

— s -
Nota: En aplicacién de la key 143t Ve 2011 articulo 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he recibido copla del acta de visita, la cual haré llegar al
establecimiento de la contrario me hago res

ponsable solidario ante ctialquier investigacién. La diraccién de notificacién debera

Este es un documento publico de conformidad con lo establacido en el articulo 264 del codigo de procedimiento civil. =

Tel.: 364 9090

Cra 32 No. 12-81 ’
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18/8/22, 11:24 Solcitud Autorizacién Sanitaria Expendio da carne

4

E:" i SECRETARIA DISTRITAL DE SALUD
\J FORMULARIO DE SOLICITUD DE AUTORIZACION SANITARIA PARA

ALcALon mavon ALMACENAMIENTO Y/0 DISTRIBUCION, EXPENDIO DE CARNE Y
#& PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES
alu

1. ESTABLECIMIENTO

(E sla srccsdn debe ser @ bgenciada por ol propietano del ealahircimianta)

—— N°® De Fecha
Inscripcién 00030008 sutorizacién 19762 contar 4™ 07/09/2020
saniteria provisional
Fecha
Departamento: BOGOTA D. C. Ciudad: BOGOTA SUASTIERIn  18/08/2022
(Definitiva):

Inscrito en la entidad territorial de
salud;

Margue o tipo de solcitud que dessa realizar

SECRETARIA DISTRITAL DE SALUD DE BOGOTA

Solicitud de autorizacién
sanitaria (Definitiva)

1.1 IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO
(Esta seccion debe ser dibkgenciada por el propietaric dol establecimiento)

—CAMPQ OBLIGATORIO

* Razén social: FRIGORIFICO CARNES DE DIOS SAS

* NGmerao de Inscripelén

* Cédula/NIT:
* Nombre Comercial

®* Direcdién

* Departamento
Barrio
Teléfonos

Correo electréonico:

Nombre del propietario:
Documento de identificacion
* Nombre del representante legal

* Documento de identificacidn

* Direccién de notiflcacién
* Departamento
* Horarlo y dia de funclonamiento

* Tipo de productos que almacena, distribuye o
expende:

901009250-4
FRIGORIFICO CARNES DE DIOS SAS

Clic aqui para Ingresar la

direccion Matricula mercantil
KR 5770812
BOGOTAD. C. * Municipio
SAN FERNANDO Localldad
7498985 Fax
FRIGORIFICOCARNESDEDIOS@HOTMAILCOM
JOHAN ALBERTO ORDONEZ
Cédula de ciudadania Nimero de documento

JOHAN ALBERTO ORDONEZ AGUILAR

* NUmero de documento

30008

03404330

BOGOTA

80208075

80208075

BOGOTA

Cédula de cludadania
Area rurai ([
Clic aqui para Ingresar la dirgccion
KR5770812
BOGOTAD. C. * Municipio
DOMINGO A DOMINGO DIUI  * NGmero de trabajadores 4
Carne
Bovina Porcina Aves
Otras ecl
T ®si One
{Cu
- PESCADO
Productos carnicos
comestibles @ O No
Expende otro tipo de
productos ®s1 Ono
{Cubles?

hupsrﬂsivigila.salud:a;ﬂtaI.gw.mfslwGILADC:“E:pandinDaCamaHmSuhManuEanamn.a5p:‘?npniun=Nuw&n-&Dﬁgun=Lngln#

112
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https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota e
‘Sub : lu i Acta Numero

__ Subsecretaria de Salud Pablica
Ok de riatsemnie e sivaiies s booidss /L ASOSE 701560
E.S.E.:t e Cevg e B.5B Fecha:| @D | W@ |2dAR
s CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
Do L4 ASODOOO4 33D 252440

Razon social: 1

_T‘ (=

Nombre del establecimiento: ||, - . R

S T " Sede: Qk_:lCz,;

Direccion: ~_ 33 A 3y > -

Ubicacion: e Avivas

Localidad: CaAST 1\ UPZ: P iai i B
Barrio: | , i W Teléfonos < =y 7
Correo electronico para notificacion*® INVEATAZ IT5E LB H G K ATO Gl » IO, . o
Nombre propietario: ~ . . . Theec 65 Tl mo<s

Tipo de documento: C.C. [¥]C.E.[_NIT[_JPEP[_]PS[ |PTP[ ||Numero documento: Y612

Nombre representante

legal: y 3~ Tieuc

Tipo de documento: C.C.[ JC.E.[_JNIT[_JPEP[_|PS[ |PTP[ ]| Numero documento: e

S Teus

Direccion de notificacion: L 3y A Y 95

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ | NO

Linea de intervencion:

. =
AULHENTODS DoNOD N OBCULEDS

Intervencion: /| c.i aoeis b

TEASHFIcons 06 Lecie Hicmnzsos v Cruon

Tipo de establecimiento:

Veedsno e Gevwe Hicswuzaos

Numero de trabajadores: =% Horario: Diurno [X] Nocturno [ ] 24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [_]Fin de semana [_| Otro: | N

- -
N OO

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable
FECHA DE LA il
ULTIMA 25 ©®8 agy) | Favorable con ] % De cumplimiento e
3 iV requerimientos 6 s Gt 5N 1435 %
INSPECCION elau a inspeccil
Desfavorable L]
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado ] ?,s?ef;;dnioas RN o
Programaion Numero de radicado: Nimero de radicado:

Solicitud oficial
Numero de radicado:

R s interés en salud publica [ | | Solicitud de practica de pruebas/ =
Procesos sancionatorios admin

Otro: D Especifique:

EVALUACION

Aceptable

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento | AR

Margue con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Inaceptable

I Margue con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica

Hoja 1/5
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Distrital

taria General -

- Secretaria Distrital de Salud de

e Subsecretaria de Sal:gfpublkéne Acta Numero
Acta de In n sanitaria con ue S
estabiecimre s e almasenarino do dllnenics y bsbictas _AsoeE 701560

e

EVALUACION

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por

No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E

INSTALACIONES A | AR HALLAZGOS
//
)//V
//
1.1 Localizacion y disefio ——
(Resolucién 2674/2013, 4 Pegc
Articulo 6, Numerales 1.1, e :
1233, 2.0,23926) X s
g c
CroAS B CaeTou , TUASTIKOD T BowsseS ot
1.2 Condiciones de pisos Tuaotco, Alkncor~ood T~ Desoec . Bao
y paredes 4 Ver30ir oo CrecUs Descsttarr ve Teo
(Resolucion 2674/2013, = il
Articulo 7, Numeral 1, 2.) X PUCTO. RHIRES i
-
-~ //
s
1.3 Techos, iluminacion, e e
ventilacién y puertas s
(Resolucion 2674/2013, 4
Articulo 7, Numerales 3, 4, 5.1, i
78]
.1/..«[.-(( i DE ( ki /r.:’:l[ o\ (:',y_# IMAEL D OF
1.4 Instalaciones sanitarias Tood s Lsod v ORicrs bBL Tende 1T e < |
(Resolucion 2674/2013, 5 s Tes “Tams ., ¥ |
Articulo 6, Numeral 6.1, T
6.2,6.3,6.4) % TP s
CALIFICACION DEL BLOQUE B I La calificacién del bloque corresponde al 17% del total del acta
2 EQUIPOS Y UTENSILIOS| A | AR | HALLAZGOS
/’/‘
2.1 Condiciones de el
equipos y utensilios =
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, i
Numerales 1,6, 8y 9, X I

Articulo 10, Numerales 2 y 3.

Articulo 34.)

e C

CALIFICACION DEL BLOQUE

| 3

‘ La calificacion del bloque corresponde al 7% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090

www.saludcapital.gov.co

Hoja 2/5
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Impresién: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

B

Secretaria Distrital de Salud de Bogo
Subsecretaria de Salud Publ

de

Acta Numero

ASO6E 701__5 60

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(signos / lesiones)
(Resolucién 2674/2013, 8
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5. X
Articulo 14, Numeral 12.)

No Se Bvichwcwns T2e840, 0wt > G D

it s Y i)[;kf"ohlf-‘-:a P o ‘Eh‘*—‘[—j‘;\-ﬂ( Ve V]

e C
—

3.2 Reconocimiento médico.
(Resolucion 2674 de 2013, 3
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) %

b~ o> {0<|_'\K"_‘_? {L \Q/\’l/l;ii

CELTIFICAODD

s C

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 8
4,5,6,7,8910,11; 13y 14.
Articulo 36. Articulo 35, X
Numeral 5y 7.)

Lo Y ‘/._\.».;\T:L;\_/“ o0 b A\. WTEASTOS o sTo
Gias mf‘ﬂlou_ AoeCursos Y Luvews . l\jg :)b

3D 4
T.\f el sy T AT ICA f}.,um HiGIBewWner D

C

3.4 Educacion y capacitacion
(Resolucién 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) %

{o 1 2T

CABNCVIAC\ORED Lo FZs0-5 .j WS
INZ2]2) . Se eeFiosy Soroe

2/\/”/21 ~

B> CLlPhc AR TS R

il

s Lus

S e
A

TR . C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 22% del total del acta ‘

4. REQUISITOS

HIGIENICOS A

AR

HALLAZGOS

4.1 Recepcion y requisitos
legales.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1, 3, 7
Articulo 37. Resolucién 5109
de 2005. Resolucién 1506 de X
2011)

4.2 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 2674/2013, 8
Articulo 28, numerales 1,
4.5.6:7)

/
/c

4.3 Conservacion de los
productos.
(Resolucion 2674/2013, 8
Articulo 18, Numeral 3
Articulo 27, literales a y c, X
Articulo 28, numerales 2, 3.)

2,
ey

VEGISTEDDS

> Tt - i =

- arw)
TELATUEAS DB TEODUCTOSN  SDLUACEAAESS Oa s

b CortolseS

K!EVE; A~ ‘TE' R ATULA N

fj"r"wt_,- /'];—?;:C.

/

o

gt c
/‘

CALIFICACION DEL BLOQUE

-
L

La calificacion del bloque corresponde al 23% del total del acta |

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 3/5
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establecimientos de

~ ActaNamero

ASO6E 701560

|

5. SANEAMIENTO

AR

HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucién 2674/
2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,
3.3,3.5.1,3.5.2y 3.5.3, Articulo
26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucion 2115 de
2007, Articulo 9.)

Thau@vVo . Db AL 1A Erord LR OF /(Z'Z:,L_/« TR

T leumspo v DEDOLFEcTroo T v

)3 (02120022 1

» B e Furvconneot
e 1 S

> o

il

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales 5y 10.)

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7.
Articulo 18, Numeral 11.)

5.4 Control integral
de plagas.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)

5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y
utensilios
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10, Numeral 1y 2.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 26 Numeral 1.)

No De Tt SDIsTEs 1 DUMACTERAL Y

C G/ p | EEiGHoS v NSED TTAGES Conio

TL(‘_:JU s 1 Te APELS. e

- o

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucion
2674/2013 Articulo 26.) X

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

La calificacion del blogue corresponde al 31% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
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Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

g ot Shl;s;]crelia;m Salud‘_f:;pn%a e g Acta Nt]mer6
ACT nspec anitaria con enfoque de riesgo a B T e
imientos de aimacenamiento de aimentos  babi ASO6E 701560

establecimientos de a namiento de alimentos y bebidas

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO isamensmie | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los
aspectos a evaluar sea identificado
 |Favorable 90-100% como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del

(-’7 2 ; ) o/ > Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
sera D y se proceder
2 DESFAVORABLE p dera
Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas S et S

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total |:| Suspensioén total de trabajos o servicios [:]
Clausura temporal parcial [ ]| Decomiso {79
Suspension parcial de trabajos o servicios [:] Congelacion ]:I
Destruccién o desnaturalizacion i

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria;: & ARBEX4i 2 Fop, 705> B VEEF e io— 06 PaTUL B0 P By
B Tom-Blec i (8970, Do OB ComMEZeusuimady Tows Yerrbemuenrns 06 Teoouc 12 O Ansens

pcis o Insreccion Victtesas Lo VS35 20T D6 Baklrbas Aius'sS 6 Curivs A U v Uy

F-:‘F Arl(q&)HIDLt' B| i’-vfp"tlf&-ﬁ» TED M PBLOXI 00D WBEEATIUAS | OB koTiFiesms LesunT ass pe Le
OF parte del establecimiento. =, ;5 A, KZPTMD3E YI0DS3R2

HT TauTE? H1o GEArCh, DBuS bao | .DAIDL v Teubeas 6 Alcoliot ) RBUTZA 085 v Teeox
L / ' ©
WEGATIUAS, ECHE USTIUNT St oD Brimms DESWAC IO O Bt {Destoes (D3 o TFmes

o AT NY

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy @~ del mes de del afo 222 en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

a8 PN, NOMBY®: fpvsse cvrnr ool
Tipo de documento: __ Tipo de documento:
Namero de documento: .. <., e Numero de documento: ¢ < oy, ;

Profesion u ,oﬁcm:_r,, AR i ks i Profesién u oﬂcm:r 7

£y g

Fima: /4 d__ o Firma(/! L

" 'POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO /7 TESTIGO

i o S P e N o i Nombre:

"
=

: o J
Tipo de documento: C.C.[.|C.E[_|NIT[ JPEF| PS| JPTP[ |Tipo de documento: c.cJcE[ NITLIREP JPs[JPTR[ ]

e - /
Numero de documento: | -+ 1< = = Numero de documento: .

Cargo: Representante IegalI:IPropietarioljEncargado&l Firma: Ao

Firma: 1. o \Wl ‘7[

NOTA 1. En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de |a Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario"
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/0 Acta Numero

“Tmose 700532

|

E-S-E.: gﬂﬁ o gy Q & I O {-O TINE Iy FeCha: e- @ o‘z é\bﬂ;z

ID Establecimiento: Ntimero de Inscripcion: Namero de carpeta:
2 ¥ Ruidg MSOo ooz 72N Y

Razén social:
WEBEr Y T gkl R 5

Nombre del establecimiento: |
& L € naua’'p

NIT: Woo g fegg _ Sede: (¢ ¢ 4

Direccion: ¢, L I88Y JFyzz 2.

Ubicacion: M & W WE S

Localidad: TS Sa$uwy o UPZ: —B1PE o1 gy
Barrio: ['ac aau', I Teléfonos Z & /Rl 20"

Correo electrénico para nofificacion* % mu #< réates & ¢ 7 miv i Fe rérvd s Coins

Nombre propietario: (.-, Juian) T ureouy B 744554

Tipo de documento: C.C.LZ|C.E.[_INIT[F]PEP[_JPs[ ]PTP[ ] |Numero documento:

Nombre representante legal: 7, T 2iag

Tpo de documento: C.C.[“C.E.[_INIT[JPEP[_JPs[ JPTP[ ]| Numero documento: 4 ./ ¥ 653

Linea de intervencion: /7 ¢ st ras 7 o SiAaon 7 Srednc,

Intervencion: /1 €tud mcriae Ty i sedinr b7 C ekt ¢ w1 p e e il %)
& o
['4

Tipo de establecimiento: 7> T OB Fo v VEra Llied TR

Se procede a realizar la notificacion del (los) resultado (s) del (los) siguiente (s) producto (s) que fueron sometidos a toma
de muestra en la fecha #3J° & #6227 relacionados en el acta No. T kGls Re2d N2

Radicado Laboratorio de Radicado Laboratorio de
Salud Publica No. Cumple| MNoCumple | ™ qalud PablicaNo.  |Cumple|  NoCumple
—202?"”3(339676 ’( \)?'\ - >9 _ \

C573 N Yrera| X X

Se aplicé medida (s) sanitaria de seguridad: S| « NO x Acta (s) de medida (s) No.

Observaciones por parte de la autoridad sanitaria: = - P EAIL S IOC O I ek VNS e \ Dol pv st £

/”lf’/' = LG ehny (G'f(—zm,.rmurz-a/

[

Observaciones por parte del establecimiento:
ey~
2\ Pl
geos, (e

Para constancia, previa lectura v ratificacién del contenido de la presente acta, firman el colaborador y persona a la cual se le
notificaron los resultados de laboratorio

-

a

£

2

£

&

g

: POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ~__ PERSONA NOTIFICADA

g'; Nombre: 4 /va 10, £+ 9F H P Nombre: :r/{ LS55 40 /’?_/ fIO¥ +ir_ A e WA g
5 Tipo de documento: C.C.[4C.E[ |NIT[_JPEP[_]Jps[ ]PTP[ |[Tipo de documento: c.cqeeINT[JPEP[ Jrs[ JpTpP[ ]
E Numero de documento: #=; ., > Y2121 Numero de documento: /@ 22 < U T
§|Profesion uefigio: 7w e Virrrsos. Cargo: 7 <5 vous ca1 Jadre,

j:‘ Firma: /% g // & / Firma: \oi5om) X\,—wz f’“\]

*Al suminigtrar esta informacion, sg autoriza la ngtficacion electronica

NOTA 1: "En concordancia conlg establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un conceplo sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria
de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud, conforme los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro v consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de
confarmidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Céiigo Unico Disciplinario”

Hoja 1/1
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| 1y Dm“ IM ':. '-I-. T .:., , I“- ,I II. " T ¥ ._*!,“_ GRS RGN
AR ABRATIA o W AR . / Acta NGmero
ikl gisalodlonddy:

SoBpep son. " Fecha:| o | y_::zl]

: CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO 8
ID Establecimiento: Numero de Inscripeion: Nimero da carpeta:
373089 A>00064 |68 Y¢ 3099
Razon social: NO poren
Nombre d—r; establecimlento: nowy YOLPRS — S
NIT: NO “TLENE O\ - |SedepNUp

Direccion: ¢ 3y &w. WOF 62 £91€

Ubicackdn' \y  hinca

Localldad: )&y g urz: /A Fl;(ﬁ
Barrio' A goreponNEd leléfonos 302 33 39¥32
Carreo electronico para nolificacion’ ot puLPRLE 6 MPELLOM
Nombre propicturio. ZOBPNP  Patnlin pron PO

Tipo de documento: G.C.[X|C.E.| NIT |_|PEP|_|PSDPT—P_[_;|:|N"""”U documento: 5304405 O
Nombre reprmanlanle tegal: Wy D.DH.CD
Tipo de documento: C.C.|J&-F BM’I‘-EPEPE}PRE}PTPD Numero documento: PJ@ pnucp

Direccion de noftificacion: ¢, 33 gur. | BF (7 EETE
Presenta matricula mercantil del ;.sté&ecimienm' si[INO

_Ll_nen de 1ntcrvonc.mn Ao SDNOC.JQ S6HUNOY
Intervencin DFPOS1105 nk pumenTos ¥ prRivpd
Tipo de eslablecimlento: V)¢ p0s 140 vZ PUrENTOS

Numero de trabajadores: - l Horario: Diumo [f] Nocturno _] 24 horas |—| Otro:
D!Ba da funcionamiento: l.unes a vlemeg |:| Daomingo a domingo mHn de semana [_| Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA *

Favorable X1
FE%F&‘EELA NN MM 2484 raﬁ\’ﬂ"ﬁm? con W % De cumplimiento q Zf' %
INSPECCION | O Lot [[ERvermienios : de la Gltima inspeccion
Deslavorable M
i MOTIVO DE LA VISITA _ |
Solicitud del interesado ?:ﬁ?;ﬁoas Fotelrian, thines [
Programacion []' | Numero de radicado: 51356 Numero de radicado:
Solicitud oficial O | Evento de interés en salud pabiica [] | Solicitud de practica de pruebas/ ]
Ndmera de radicado: Procesos sancionatorios admin
otro: |] Especifique:
: EVALUACION : '
Marque con una X cuando el establecimisnto cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A critos en el instruclivo para el aspecto a evaluar.

] AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
Aceptable con Requerimiento descritos en el Instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

roresibr Sazemds Cowal - Sibciaa ¢4 rpR-D Chi'la

Inaceptable I descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suminisirar esta Informacin, 8@ autoriza la nolificacion electrénica
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imaeske: Saere ks Geraml - Suolwotor mprer b Cmtdal

i Di

.-"WW ue ot Ws“ 1o rnnmm J Y
sporclon 0 e LIt} i

'f.‘m e .#n"i“mr#’m'u‘é" "‘"’"".&m |

A i

Acla Numum

/005001591

EVALUACION

Marque con una X |a casilla "NA" en caso qus &l aspecto a verificar no se realice por

No aplica NA/| parte del establecimiento y calificar como Aceplable (A). Jugtiticar la razon del no aplica
aplica en ¢l eapacio de hallazgos. -
Marque con una X la casilla "C" cuando el mcumphmmnlo del aspecly o verificar afecte
Critico C | 1a nocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Sequridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores -
1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS S
1, EDIFICACION E
INSTALACIONES A |AR| | HALLAZGOS
1.1 Localizacién y diserio
(Resolucion 267472011, 4 ” »
Articulo 6, Numerales 1,1, u
12,13,21,2,3y26) \(
- I Cc
Sy : i epONI0
1.2 Condiclones de plsos S FOLNNGH QRIOK  PreC Pom Y o
y paredes : d y yppries W) MwENUIG.
(Resolucion 2674/2013, 4] 2|0 [FR M
Articulo 7, Numeral 1, 2) ¥
f Cc
1.3 Techos, iluminacion,
ventilacion y puertas
(Resolucién 2674/2013, 4 7 ]
Artlcula 7, Numerales 3,4, 5.1,
7,8.) X
2 |c
1.4 Instalaclones sanitarias
(Resoluclén 2674/2013, A )
Artfculo 6, Numeral 6.1, S a5 0
62,63, 64) %
CALIFICACION DEL BLOQUE 19 | La calﬂlcaciﬁn del bloque corresponde ;-:_I 1 ';‘-%Ad;igl;l del acta |
R : - —
2 EQUIPOS YUTENSILIOS| A | AR| " | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de
equlpos y utensllios
(Resoluclén 2674/2013, 2=
Articulo 8, Articulo 9, 7135 0
Numerales 1,6,8y 9, K
Artlculo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34)
Ak " ’ C
3 La calificacion del bloque wrresponda al 7% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapltal.gov.co
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brewsiin: Seoenr 8 Se sl - S0 Csiecoon vove 3 Dasta

| Seceturiu Distrtal o&nhdw , il s i

el 0 Subsecretaria da Salud J
A ji (i hmmﬁn sanitaria con unhquo da riesgo p.m ot f Acta Numero
Fil - .m‘mnm oimiantas | nhmnmfom m;hnbfdn AR ASG&‘!OO]_SS]_

. PERS IPULADOR
o gy o v A |AR| | HALLAZGOS
3.1 Estado de salud,
(signos / leslones)
(Resoluclén 267472013, B A {
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, §
Articulo 14, Numeral 12) V
[ C
3 2 Ranonogimlento médico. ok .
(Kesolucion 20/4 de 2013, 5 3] 0
Articulo 11, Numeral 1,2, 3,1) V
i C
3 3 Practicas higiénicas
{Resolucién 267472013,
Artlculo 14, Numerales 1, 2, 4, 8 4 {)
4,5,6,7,8,%10,11,13y 14, V
Artlculo 36, Articulo 35,
Numeral 5y 7.) c
3 4 Educaclon y capacitacion 12| 0
(Resolucién 2674/2013, 3 v
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) s
DR R c
| CAl IFICACION DEL BLOQUE | 7 ‘ La calificacion dol blogque corresponde al 22% del total del acta
4. REQUISITOS
HIGIENICOS A | AR | HALLAZGOS
4.1 Recepclén y requisitos
legales.
(Resolucién 2674/2013,
Articula 16, Numerales 1,3, T 48] 8
Articulo 37, Resolucion 5109 ¥
de 2005. Resolucién 1506 de
2011) [-C
4.2 Condiclones de Gt CONNCID VIANBAIOS BN P evel
almacenamiento v A
(Resolucion 2674/2011, 8 | 4 g | PO NuAh teNnm 1Em 1O
Artlculo 28, numerales 1, '}
4,5,6,7)
> Fid C
4,3 Conservaclén de los
productos.
(Resolucién 2674/2013, 8 4 (
Articulo 18, Numeral 3
Articulo 27, literales a y ¢, 1
Articule 28, numerales 2, 3.)
i | A e s SRR ey | ©
[ CALIFICACION DEL BLOQUE l 19 La calificaclén del bloque corresponde al 23% del total del écta-_
oaradoct ! bt oD L B
Hoja 3/5
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P s Saceler 3 Seswy - Suodex sk T o

g

CUU L getretaria Distrital do Salud da Bogata g e ]
. ~ Subsecretaria de Salud Poblica - 7/ ActaNamero |

sanltaria fi I Fiemyu |
Wlnmmnanﬁ?&%ﬁ? t;.e‘ﬁlll'nltgnltoa y bggrl‘gaa Gl Abuhs 0 0 1 59 1 |

5. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS

5.1 Buministro y calidad
de agua potable.
(Decreta 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucion 2674/

2013, Articulo 6, Numeral 1.1,3.2, A o

33,351,352y 353, Articulo b | £v]| ©

26, Numeral 4. Articulo 37,

Numeral 8. Resolucidn 2115 de

2007, Articulo 9.)

5.2 Reslduoa liquldos.
(Resolucion 2674/2013 | o ‘
Articulo 86, Numeral 4, 5 |4
Articulo 32, Numerales 5y 10.) i

5.3 Reslduos solidos.

(Resolucién 2674/2013 Foutp CUNAFUNUON (1) bk ziprztn HON

Articulo 6, Numerales 5.1, . , ) \
5.2y 5.3. Articulo 33, 4| 2| 0 [pramos SOUOT
Numerales 5,6y 7.

Articulo 18, Numeral 11.)

5.4 Control Integral
de plagas.
{Resolucion 26/4/2013
Artieulo 26, Numeral 3.)

|c

5 § Limpieza y desinfeccian
de areas, equipos y
utensilios
(Decreto 1575 de 2007, 6 | 3 0
Artlcula 10, Numeral 1y 2.
Resolucion 2674/2013, \
Articulo 26 Numeral 1.}

5.6 Soportes documentales
de saneamlanto,
(Decrelo 1575 de 2007, 2 . | 0
Articulo 10. Resoluclén
2674/2013 Articulo 26.) i

-t _

c
CALIFICACION DEL BLOQUE |£5| | La calificacién del bloque corresponde al 31% del lolal del acti]
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Secretaria Distrital de Salud de Dogota
b M,{L',, de Salud Pdhllr&n' / Acta Nimero
n sanitaria con en riesQo para
....memmmmwmmmn . mossoolsg 1
I CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONCEPTO s suvas sie | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més defos
SEEEE—— e e - aspectos a evaluar sea identificado
K |Favorable ¥ 90.100% ¥ como critico y calificado como
. o ) . Inaceptable (1), independienta del
q z Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
con requerimientos 60-89.9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
- - —| serd DESFAVORABLE y se procedera
Desfavorable <59 9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
| SEGURIDAD respectiva

. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero total de muestras tomadas
Numero del acta de toma de muestras _ ]

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos mgmrados en la presente acla

V. kPLICACléN DE MEDID& SANITARIA DE SEGURIDJ\D

Clausura temporal total ‘\\ [ ] Suspension total de trabajos o servicios ':]
Clausura lemporal parmal - = ~_ - [ | Docomiso ‘i |__]_1
Suspension parcial de trabajos o servicios [_] Congelacion [j
Destruccion o desnaturalizacion [ ] _ ' N

VI. OBSERVACIONES T\“‘\\

Por parte de la autoridadsanilarla:ﬁ XM PUP TUC. O S EO(HINANIAN PrOMICHOS
TArowmes | AL YVoFIFR o YW [H Usiip & FWIWAWtA 3 ProvOwo S

WRLONN IS PRap Ne10CHCtion)
Por parte del establecimiento:

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenide de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy __1Q _ delmes de ___ 33 delaio _ZOtT ___ enla ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser nolificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: TiRMAY  LOTolef ORWY Nombre: 11?20 PRDIXS FlONR ONIP
Tipo de documento: Tipo de documento: £C
Namero de documento: 4()706SC1AY Namero de documento: V3@ {2

| Profesion u oficio: T NO\0 9a_eum SONeC QUTD) Profesion u oficio: Y@ UV Eteninpni0
Fima: \M\ Firma: XpAIRD  FLONWT Onb
PMRTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

[ Nombre: TDRANN OO0 \A AUNCEZ Nombre: N

Tipo de documento: C.C R]C.E[INIT[ JPEP[JPS[]PTP[]Tipo de documento: c.cNcEe[INTIPEPJpsIpTer(]
Namero de documento: S20UU OSSO RTA Ndmero de documento:

Cargo: Representante legal_] Propietario[¥]Encargado[_] Firma: S
Fmed i) 2 Ay A i,

NOTA 1: *En concordancia con o establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la Imposiabq\:ZT conceplto

5

Genoral -

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa efsalud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento 0 Sus
anexos, acarreara Iaq responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Hoja 5/5
v
Cra 32 No. 12-81 £i SECRETARIADE .
Tel.: 364 9090 ¥ SALUD BOGOTI\
www.saludcapital.gov.co ey




Secretaria Distrtl de Salud de Bogotd 'tz' ~ Acta NGmero ’
Tt seambdeonge ke i diadi / aro1s()11851

Ese: Sahred Jor Fecha[ 40 [44_[.2072

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control.

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

1D Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:

32 30%A ASs OO0 GA468 12308

fastnssct AO QAPACO

Nombre del establecimiento: _H O\-\ Y PO\ U -

NT: NO oNe sede.  UINCQ | |

pireccion: CL 3 Soe 13 F G2 ESTe

Ubicacion:  \|O apucc
Localidac: (S vz ) o {1012

Bario: |y Q5PN Tetéfonos 3023 I 39N3 2.

Correo electrdnico para notificacion® -HO l"h PUPS @gmanl- com

Nombre propietario: UODQ nY PQ ’tﬂLl ) Afonadd

Tipo de documento: C.C. [XIC.E. CINIT(JPEP[Jps[JPTPL] [Nomero documento: SXO-44 O S O

Nombre representante legal: N0 PUC.

Tpo de documento: CO—E&{—ENTT@‘PEPEPSEFWQI Nimero documento: NO APLOY.

Direccion de notificacion: C | 3 JOR A3 f 62 EJSTE

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [_] NO [X]

Linea de intervencién: R\J\ meutos Son0§ U S{’Cj OIC) .-

Intervencién: DQPOSltDS cde dlimeulos ‘jb«Qb]d%

Tipo de establecimiento: DQ,P osito ae aAlimoutos.

Numero de trabajadores: 9 - Horario: Diuno [X] Nocturno []24 horas [_] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [:}Dornlngo a domingo E}Fln de semana |:| Otro:
MOTIVO DE LA VISITA

Asociada a peticiones, quejas
X pe! quej 0

. ] Solicitud del Interesado y reclamos

Programacion icado:

g Numero de radicado: S93 SE& | Numero de radicado:

Solicitud oficial [J | Evento de interés en salud publica [] | Solicitud de practica de pruebas/ u
NGie10 d radiads: Procesos sanclonatorios admin

= | Otro: [J Especifique:

Namero y fecha de radicado en caso de gue el motivo de la visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

CRITERIOS DE EVALUACION
G CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.C NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.A NO APLICA Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar

mpresidm

#A| suministrar esta informacidn, se autoriza la notificacién electronica

Hoja 1/3 *
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Secrelaria Distrital de Salud de Bogold 4

rla da Salud

Subsecreta Publica
Acta de Inspeccitn Vigllancia Ley 1335 de 2009

,

Acta Ndmero

/ Aro1s(011851

2. ASPECTOS A VERIFICAR

ASPECTOS A VERIFICAR

DETALLE

NC

N.A

1. El establecimiento cumple con las disposiciones
establecidas en los articulos 19 y 20 de la Ley 1335 de
2009, con el fin de garantizar el derecho a la salud de
las personas ante la exposicién del humo de tabaco.

Prohibe el consumo de fabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las areas de atencidon al
publico y areas de espera tales como terrazas, jardines
aleros, parasoles entre otros.

El establecimiento NO debe tener zonas de fumadares

x| <

El establecimiento NO debe tener elementos que
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y sus
derivados. Ejemplo: ceniceros, fosforos, encendedores,
presencia de calillas, entre ofros.

2. El eetablocimianto debo contar con lae sofalizacionos
establecidas en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de la
Ley 1335 de 2009;

* Sefializacién "Ambientes 100% libres de humo de
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de
Salud y Proteccién Social y

+ Sefializacién “Prohibida la venta de productos de
tabaco y sus derivados a menores de edad

La sefializacién debe cumplir con:

* Ubicado en sitio visible al piblico.

* Material resistente y de facll limpleza y desinfeccién.

* Las dimensiones deben ser proporcionales al tamafio
del establecimiento.

* No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningun
recordatorio de marcas de cigarrillos.

La sefalizacién debe contar con la siguiente informa-
cion:

" Prohibida la Venta de Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
dos a menores de edad "

Paragrafo 1, articulo 2. Este anuncio en ningin caso
hara mencién a marcas, empresas o fundaciones de
empresas tabacaleras; ni emplearé logotipos, simbolos,
juegos de colores, que permitan identificar alguna de
ellas.

Estas sefallzaciones deben indicar el Articulo 2,
paragrafo 1 Ley 1335 de 2009.

La sefializacion debe contar con algunos de los siguien-
tes mensajes:

« "Respire con tranquilidad, este es un espacio 100%
libre de humo de tabaco y sus derivados”;

+ "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de
humo de cigarrillo o de tabaco";

« "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco”.

Estas sefializaciones de ambientes libres de humo
deben indicar el Articulo 19 de la Ley 1335 de 2009.

X

3. Cumple con la prohibicién de venta por unidad de
productos de tabaco y sus derivados. Paragrafo del
articulo 3 de la Ley 1335 de 2009.

A partir del 21 de Julio del 2011 quedé prohibida la venta
por unidad de productos de tabaco o sus derivados; No
debera existir en el establecimiento cajetillas de cigarri-
llos abiertas, ni re envasadas en otros recipientes.

4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas
menores de 10 unidades

Verificar que las cajetillas de cigarrillos sean de minimo
de 10 unidades.

5. El establecimiento cumple con la prohibicién de
vender productos de tabaco a menores de edad. Articu-
lo 2 de la Ley 1335 de 2009

No se evidencia venta, ni consumo de tabaco y sus
derivados a menores de edad durante la visita.

6. El establecimiento cumple con las prohibiciones del
uso de maquinas expendedoras o dispensadores meca-
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de
edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 200

Se debe verificar que en el establecimiento no exista
maquinas expendedoras o dispositivos mecanicos de
facil acceso a loda clase de publico y/o usuario.

7. El etiquetado y empaquetado de las cajelillas de
cigarrillos que se encuentren en el eslablecimiento
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de la Ley
1335 de 2009.

Parégrafo 1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamente, en la imagen
o en el texto, segln sea el caso y de manera rotativa y
concurrente frases de advertencia y pictogramas, cuya
rotacién se harad como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucién 3961 de 2009 y Resolucién
5914 de 2018.

Ores Saereteie Caners  Subemcor's grerts Dl bl

8. El eslablecimiento cumple con las prohibiciones de
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de

de tabaco y sus derivados. Articulos 14,15,
16 y 17 de la Ley 1335 de 2009,

En el establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o publicitarios tales como:
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares
moviles o fijos relacionados con la promocién del tabaco
y sus derlvados.

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
del Tabaco y sus derivados. Literal C, anticulo 20 de la

Ley 1335 de 2009

En el astablecimlanto existen acciones o campaias para
el desestimulo del consumo de cigarrillo.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapltal gov.co
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3. OBSERVACIONES

AAGUID AR PANGPAl de IVC AS0CS00ASA]

4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2009 Si[Y] No[ ']

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que intervi-

nieron ep, la visifa , hoy AQ _ del mes de DNANIOMO[CQ  del afo 2  en la Ciudad de
ROQots ™ = 20022

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: TIOUCIMLG MMcrales Olaye Nombre:
Tipo de documento: QC o Tipo de documento:
Numero de documento: {0706 $CTAU Numero de documento:

resicry Secrataria Ganoral - Subdineccidn Impranta Distrital

£

[Nombre: Tf~@naua PB12\ e ALUNRE2 Nombre: i e
Tipo de documento: C.C[ |C.E] a_ﬁlTDPEPDPSDPTF’D

Profesion u oficio: TRCAO\OGC! @0 JUNOCWwIQUIO  [Profesion u oficio:

Firma: Mj Firma: -
%mrrs DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO 'y

Tipo de documento: C.C [Y]C.E[ NIT[_JPEP[_JPS[_JPTP[ ]

Numero de documento: S 24U O=¢) Numero de documento: .~
Cargo: Representants legal[_]Propietario(kJEncargado[ ] [institucién: il
[Fmag iy P e A Firma: -~ .

v — -
NOTA 1: En aplicacién de la Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he rsd{-ido copla del acta de visita, la cual haré llegar
rio me hago responsable solidario ante cualquier investigacian. La direccién de notifica-

&l propietario o representante legal del establecimiento o similares, de lo contrai _ 3 No
cion deberd entenderse que es la misma del establecimiento, salvo que se trate de enlidades publicas o astablecimisntos de cadena, la cual serd fa que ellos indiquen;
el propietario o representante legal debera Informar a la autoridad sanitaria la direccién de notificacién en caso de cambio. Autorizo a las autoridades da inspeccion
vigilancia y control para notificar o enviar Informacién a través del commeo electronico que queda registrado en la presarite acta.

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™
Este es un documento piblico de conformidad con lo establecido an el articulo 264 del cédigo de procedimiento civil f

]
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Calificacion

Hallargos

Osbe suster & lo olorgado en la sutorizacion de
(RSAPSANSEA) El nombre debe estar en la cara principal de exhibicion Ar 6 # 4

Nombre
Iml\litom 12 # 1 (Res 5109/2005) o Articulo 5# 5 1 (Res 1506/2011) y
e comercializacion

(Res 5109°200%)

lu—-m
Articulo 5 # 5.2 0 Ant 12 # 2 (Res.510972005) o Articulo § # 5 2 (Res. 15068/2011)

: /

Contenide Neto y Peso Escurrido

(Articulo S# 5 3 0 At 12 # 3 de Resoluadn 5109 de 2005 0 Ar.5 # 5.3 de la Resolu-
slobn 1506 de 2011) El Conterwdo Neto debe estar en la cara principal de
l exhicion. AnE ¥ 4 (Res 510972005)

Nombre © Razon Soclal y creccion del fabncante. envasador o reempacador,
Pprecadido por Ia exp Tabnoado o por”.

En procucins imponacos deben ir nomtre o razsn socal y direccion cel importador
SHSI0AL1ZN 4 (Res 51092005)0An 5854 (Res 1506/2011)

C
C
L.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www saludcapital gov co
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binsRnti o

#omm vemmcacubn DE RDTULADO GENERAL DE mmemos MATERIAS PRIMAS
AS”SZAJSSQ - NACIONALES O Mpoamms?mos (Resducim5109de2m5y1506 de 2011).

recia 40 A4 201

ACTADE VISITANOMERO: 430 65 00 459 4

Identificaclén de Lote
Articulo 5# 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o ArL.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

C

/

T c

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci-
dad o Vencimiento

Artlculo 5 # 5.6 0 Art. 12# 7 (Res 5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

Instrucciones para el uso
Articulo 5# 5.7 (Res.5109/2005) 0 A5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Conservaclén
Articulo 5#5.6.4 o Art. 12 # B (Res.5109/2005) o Arl. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Reglstro, permiso o notificacién sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5109/2005) - Ariculo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamenito Archipiélago de San Andrés,
Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccidn al resto del pals
deberan obtener el registro sanitario comespondiente ante el Invima

Requisitos obligatort diclonales
Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracidn cuantitativa de ingrediertes valiosos o caracterizantes destacados en
el rolulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

C
C
C
G
C

C
C
/ L.
-
C

| Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especificm. Articulo 5# 6 Paragrafo Res.5109/2005

/ N

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Presentacién en la informacién dela etiqueta

Etiquetas que se adhieran a los almentos envasados no podrdn removerse o
|separarse ficilmerte del envase. Los dalos en el rétulo deberén indicarse con
i caracteres claros, bien visibles, inddebles y faclles de leer por el consumidor en
E circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

Deberd ulilizarse un rolulo o efiqueta complementario que contenga en idioma
paiiol, la informacién exigida en Ras.5109/2005
*|Articulo 13 (Res.5109/2005) o Arl. 4# 6 (Res. 1506/2011)

en idioma espafiol e inglés

Etiquetado en Idioma Espaiiol — T~ B ) -

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto,

E Mota. En el Archiplélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan

ol K C\m%ﬁ(\or\ﬁ"

C
C
9
@

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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"”' 3%, 5 g g | FECHA: 11 201 - Sy T AR €

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, METERIAS PRIMAS — — —
As145217859 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS  (Resalucianes 5109 de 2008y 1506 ce 2011) ACTADE STANOMERG: P S068 OO ASAd .
e T s T ; FEQUISITOS GENERALES :

La ehgueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
engaficsa o susceptidie de crear una moresian ermnea respecto de su naturaleza
0 Inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res. 1506/2011)

Q

7

()

C

- SN

No contene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan
alusiones 8 propiecaces preventivas o curativas que den lugar 8
mmmumMmmmn composicién o calidad

Mimlod .2(“510&7005;;!!-‘ 1806/2011).
Si la etiqueta gdescribe Informacidn de rotulado nutricional, debe ajustarse
conforme Resolucion 3332011, Artizulo 4. # 2 (Res 5100/200%5)

La etiqueta no Cebe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
correspondiente autorizacidn del Invima. Articulo 4 # 3 (Res.5109/2005)

C
»

ﬂdmwmﬂlﬂmu 100% natural, no contiene aditives
deciarsocs en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5108/2005)

NS}

No emplea palabras, Hustraciones o representaciones graficas, que sugleran
directs © indirectamente cuaiguler otro producto con el cual pueda confundirse o
inducir @ suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto,
Articulo 4. ¥ & (Res 5109/2005)

C

MNo empeas graficas que hagan alusion a ingredientes nalurales gque no contiene el
mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizente artificial, en la etiqueta del
aiments junto 8l nombre cel mismo debe aparecer, la expresidn *sabor artificial”,
Articulo 4. # 6 (Res 5108/2005)

L

o(\?j(‘r‘

Decretc 1500 de 2007, Articulo 42.
# 5. La edgueta cel producto ceberd contener como minimo, fecha de beneficio,

6 b p Bl

fecha de empague, fecha de vencimiento, nombre del corte. )
¥ 6. Came, producios camicos comestibles y derivados cdmicos que utilicen ~
empague a' vacio y otres lecnologlas como atmosferas controladas deberdn
establecer la vida (8 ce! producto y colocar condiciones de conservacion del
mismo.
CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO C_:':-_"’-:-
S— Los productos verificados <

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: GGV OROoIA\eS Cioyd

Nombre: TORNIN PM2 WA AL P

Tipo de documento: QC Tipo de documento: C.C[C.EINITJPEPIPsJpr[]
. 550 ’ |
Numero de documents: {Qj__cessz‘:(a Numero de documento: ey i \ “S (R .

|Profesion u ofice:  TECACIOQU QU SONeCuL weuto

Firma: 4\ \L\‘Q,,L\

&

Fma<{{ 2 £

&

Cargo: Representante legal[ JPropietaric{3; Encargace [

NOTA 1: La presents verficacion se realza en 8l marco de la fiscalizacién sanitaria establecida en la Reso[uslof 229 de 2013 y no constituye una aprobacién ni aulorizacion del rotulaco del products evaluado
NOTA 2:"La Adutterncion, el usc frauculents, ef suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en ef presente documento o SuS anexos, acarreara las responsabiiidades Ce ley, Ce conformidad Con 1o & SDUSSIC &n 108 2 Suics 158

Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadige Unicc Disciplinenc®
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