
FORMATO NO 

CONTROLADO

Modalidad

7144/2022

Fecha: 28/01/2023 Hora Inicio: 9:00 a. m. Hora Fin: N° de Participantes 16

Lugar: Responsable:

Objetivo:

N/A

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL COMPONENTE INCLUSIÓN 

SOCIAL

FORMATO FICHA REGISTRO DE ACTIVIDADES

1. Identificación de la Unidad Operativa

Comedores Comunitarios - Cocinas Populares Localidad Fontibón

Nº Convenio/Contrato/Vigencia: Unidad Operativa: 113879 CCCP 09-004 Zona Franca

2. Identificación de la Actividad

Nombre de la Actvidad: Formación Teórica Procesos de Transformación de Alimento

Eje de Inclusión Social: Eje 4: Fortalecimiento de capacidades

Acción para la  Inclusión Social: Acción 9. Transformación de Alimentos

1:00 p. m.

Resultados Obtenidos:

Los participantes realizan la práctica de transformación de alimentos positivamente y se evidencia buen manejo del tema.

Observaciones:

Salon comedor comunitario ANDRES SEBASTIAN CABRA CASTILLO

         Formar a 16 personas en trasnformación de alimentos certificandolas en este proceso.

Metodología (Descripción):

 Se inicia la sesión recordando los pasos de buenas prácticas de manipulación explicados por la profesional en la sesión       anterior. Posteriormente, los 

participantes adecuaron el espacio del comedor para poder realizar la preparación sobre trasnformación de alimentos. finalmente se realiza el prodructo, 

fresas con queso y arequipe, evaluando las BPM y relizando observaciones sobre la misma. 



FORMATO NO 

CONTROLADO

Modalidad

7144/2022

Fecha: 27/01/2023 Hora Inicio: 8:00 a. m. Hora Fin: N° de Participantes 16

Lugar: Responsable:

Objetivo:

N/A

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL COMPONENTE INCLUSIÓN 

SOCIAL

FORMATO FICHA REGISTRO DE ACTIVIDADES

1. Identificación de la Unidad Operativa

Comedores Comunitarios - Cocinas Populares Localidad Fontibón

Nº Convenio/Contrato/Vigencia: Unidad Operativa: 113879 CCCP 09-004 Zona Franca

2. Identificación de la Actividad

Nombre de la Actvidad: Formación Teórica Procesos de Transformación de Alimento

Eje de Inclusión Social: Eje 4: Fortalecimiento de capacidades

Acción para la  Inclusión Social: Acción 9. Transformación de Alimentos

2:00 p. m.

Resultados Obtenidos:

Los participantes demuestran manejo del tema y se logra evidenciar aprendizajes por medio de sus intervenciones.

Observaciones:

Salon comedor comunitario ANDRES SEBASTIAN CABRA CASTILLO

         Formar a 16 personas en trasnformación de alimentos certificandolas en este proceso.

Metodología (Descripción):

 Se realizará capacitación dirigida por un profesional en manipulación de Alimentos de manera presencial en una primera jornada        de 6 horas,donde 

se tratarán los temas relacionados a buenas prácticas de manofactura BPM y manipulación de alimentos,         apoyados en el Manual para 

manipuladores de alimentos. Con temáticas de: procesos de desinfección, contaminación cruzada, adulteración y rotulado incorrecto de los alimentos, 

control de plagas, transmisión de enfermedades por alimentos, almacenamiento     de alimentos, rotación de materias primas, recepciòn de alimentos, 

control de operacipon después de almacenamiento de alimen -      tos, lo anterior según los estandares de calidad vigentes.


