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EVALUACIÓN TÉCNICA 
PROCESO DE SELECCIÓN ABREVIADA MENOR CUANTIA No. SAMC. 489-2019 CLUB MILITAR CUYO OBJETO ES EL “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS, PARA EL CLUB MILITAR GRUPO DE GESTIÓN SEDE PRINCIPAL - GRUPO DE GESTIÓN CENTRO VACACIONAL LAS MERCEDES - GRUPO DE GESTIÓN SEDE SOCHAGOTA.”
Bogotá, 2 Diciembre de 2019

OFERTAS PRESENTADAS:
DISTRIBUIDORA EL CORAL
1. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	ITEM
	CODIGOS UNSPSC
	NOMBRE DEL BIEN
	DESCRIPCION  DEL BIEN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD 
	
CUMPLE
	
NO CUMPLE 

	1
	50121537
	BAGRE DORADO 4-8 KL
	Pescado entero  sin vísceras, sin agallas y sin cabeza, cornea traslucida. Es un bagre de gran talla de cuerpo alargado y cilíndrico, cabeza achatada, ojos pequeños en posición superior y boca en posición terminal. Dorado brillante en la piel y carne de color blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.

	KILO
	1
	X
	

	2
	50121537
	BAGRE DORADO DE RIO PORCION X 150 GRS
	Producto proveniente del porcionado del bagre dorado de rio, empacado en bolsas plásticas en presentaciones de 150 g,  carne blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	

1
	X
	

	3
	50121537
	BAGRE DORADO DE RIO PORCION X 300 GRS
	Producto proveniente del porcionado del bagre dorado de rio, empacado en bolsas plásticas en presentaciones de 300 g,  carne blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	





1
	X
	

	4
	50121537
	BASA
	Lonjas de pescados congelados, tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos carne de color blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C),no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	


1
	X
	

	5
	50121537
	CACHAMA
	Pez de agua dulce. Olor y sabor característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	



1
	X
	

	6
	50121537
	FILETE DE ATUN
	Filetes limpios, corte stick x220g,  libres de materiales extraños, piel, huesos y espinas. Olor y Color característico. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	





1
	X
	

	7
	50121537
	FILETE DE CORVINA PORCION X 250 GRS
	De origen nacional. Es un producto de mar.Lonjas de pescados congelados de tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	




1
	X
	

	8
	50121537
	FILETE DE MERO
	El mero es un pez marino emigrase Lonjas de pescados congelados de tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	




1

1
	X
	

	9
	50121537
	FILETE DE PARGO
	Lonjas provenientes del Pescado Pargo Rojo. Es un pez de agua salada. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos.
	KILO
	





1
	X
	

	10
	50121537
	FILETE DE PARGO PORCION X 250 GRAMOS
	Lonjas provenientes del Pescado Pargo Rojo. Es un pez de agua salada. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	




1
	X
	

	11
	50121537
	FILETE DE ROBALO PORCION X 250 GRS
	Lonjas provenientes del Pescado Róbalo. Es un pez de mar.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	




1
	X
	

	12
	50121537
	FILETE DE SALMÓN AHUMADO
	Lonjas provenientes del Pescado Salmón, sometido al proceso de ahumado Es un pez de mar. Empacado al vacío, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	





1
	X
	

	13
	50121538
	FILETE DE SALMON CONGELADO DE 2/3 LB TRIMING D
	Lonjas de pescados congelados de tamaño y forma apto para el consumo humano; tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos y que han alcanzado una temperatura de -18C en su centro térmico en un tiempo no superior a 6 horas.
	KILO
	


1
	X
	

	14
	50121538
	FILETE DE SALMON FRESCO DE 1 A 1,5 KG
	Es el nombre común de peces caracterizados por tener un cuerpo alargado, cubierto por pequeñas escamas cicloideas (redondeadas y con bordes lisos) y una aleta adiposa (carnosa) entre la aleta dorsal y la cola. En planta es porcionado, de acuerdo a los requerimientos del cliente. Este alimento se caracteriza por ser sumamente rico en proteínas y ácidos grasos omega-3.
	KILO
	


1
	X
	

	15
	50121537
	FILETE DE SALMON X 250 GRS
	Lonjas provenientes del Pescado Salmón. Es un pez de mar.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	




1
	X
	

	16
	50121537
	FILETE DE SIERRA * 250 GRS
	Lonjas provenientes del Pescado Sierra. Es un pez de mar.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	1
	X
	

	17
	50121538
	FILETE DE TILAPIA X 280 -320 GRS
	Empacada al vacío, lonjas de pescados congelados de tamaño y forma apto para el consumo humano; tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado.
	KILO
	
	X
	

	18
	50121537
	HUESO DE BAGRE DE RIO
	Huesos compuestos por colas y cabezas de bagre, Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	19
	50121537
	LOMITOS DE MERLUZA APANADOS PAQ X 6 UNIDADES
	Carne de Pescado Merluza, procesada y apanada. 
	UNIDAD
	1
	X
	

	20
	50121538
	LOMITOS DE SALMÒN X 500 G
	Lomitos provenientes del Pescado Salmón (procesado). Es un pez de mar. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	1
	X
	

	21
	50121537
	MOJARRA ROJA 200 - 220 GRS
	La mojarra o tilapia es de cultivo intensivo en estanque y en jaulas flotantes en lagunas. Su carne es blanca firme y muy suave. Entero. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso solicitado
	UNIDAD
	1
	X
	

	22
	50121537
	MOJARRA ROJA X 400-500 GRS
	La mojarra o tilapia es de cultivo intensivo en estanque y en jaulas flotantes en lagunas. Su carne es blanca firme y muy suave. Entero. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso solicitado
	UNIDAD
	1
	X
	

	23
	50121537
	PARGO ROJO ENTERO PORCION X 500 GRS
	Pescado Pargo Rojo, entero. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	UNIDAD
	1
	X
	

	24
	50192113
	PESCADO SECO
	Pescado que se somete al proceso de secado, Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C),no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1
	X
	

	25
	50121537
	TRUCHA ARCO IRIS ENTERA * 500 GR
	De origen nacional, Trucha entera, sin vísceras, sin agallas, ni espina dorsal, ni laterales,  cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso requerido. De origen nacional
	UNIDAD
	1
	X
	

	26
	50121538
	TRUCHA ARCOIRIRS (DESHUESADA) DE 450G a 500 G
	De origen nacional, Trucha entera, sin vísceras, sin agallas, ni espina dorsal, ni laterales, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso requerido.  Empacada al vacío.
	KILO
	1
	X
	

	27
	50121538
	SIERRA ENTERA 
	Es un pez de mar. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1
	X
	

	28
	50121612
	ALMEJA CRIOLLA /PRECOCIDA
	De origen nacional. Las almejas pertenecen a la familia de los moluscos bivalvos, de concha ovalada, con valvas simétricas, unidas por un ligamento marrón a las cuales se le realiza un tratamiento térmico. Olor  y sabor característico. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	1
	X
	

	29
	50121612
	ALMEJA EN CONCHA
	De origen nacional.
Concha ovalada, con valvas simétricas, unidas por un ligamento marrón. Las conchas pueden estar marcadas con líneas o zigzag marrón oscuro, castaño oscuro o negro. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	1
	X
	

	30
	50121612
	ANILLOS DE CALAMAR
	Producto importado,                                                                                                
Los anillos se obtienen de los tubos del calamar pota.
Es buena fuente de proteínas de alto valor biológico, color tonos blancos a beige, olor y sabor característico. Su aporte de grasas es muy bajo, lo que determina que su valor calórico también lo sea. Su talla generalmente tiene un diámetro interno de 2-4cm o 4-6cm ancho: 1-1.2cm, limpios, tiernizados y blancos. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	31
	50121612
	CALAMAR BLANCO POTA
	El calamar es un cefalópodo que posee una cabeza grande, y un cuerpo en forma de vaina. 
Es un molusco cefalópodo muy abundante en los dos mares.  Presentación  corte de 2 cm x 2 cm.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	32
	50121612
	CALAMAR TUBO
	Producto importado
El calamar es un cefalópodo que posee una cabeza grande, y un cuerpo en forma de vaina. Su cuerpo (fortalecido por un esqueleto interno cartilaginoso) es esférico con dos aletas laterales. En torno a la boca hay ocho tentáculos con ventosas y dos contráctiles con el extremo ensanchado y aplanado. Color blanco, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	33
	50121612
	CAMARON CRUDO 41-50 PYD
	Crustáceos, producto obtenido de vertebrados acuáticos de sangre fría, que han sido desangrados con o sin cabeza, con sin cola eviscerados sometidos a refrigeración. Su presentación es pelado, desvenado y congelado individualmente (IQF). Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	34
	50121612
	CAMARON CRUDO5 51-60
	Crustáceos, producto obtenido de vertebrados acuáticos de sangre fría, que han sido desangrados con o sin cabeza, con sin cola eviscerados sometidos a refrigeración. Su presentación es pelado, desvenado y congelado individualmente (IQF). Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	35
	50121612
	CAMARON TIGRE PRECOCIDO 51-60 PYD
	De origen nacional o importado de Ecuador. Producto de mar o de agua dulce, es un pequeño crustáceo decápodo, color rosada, olor y sabor característico,  aproximadamente de 3 cm – 4 cm de longitud, su pulpa cambia de color al someterse a cocción de gris a naranja claro, Su presentación es pelado, desvenado, precocido y congelado individualmente (IQF)
	KILO
	1
	X
	

	36
	50121612
	CAMARON TITI CRUDO PYD
	Crustáceos, producto obtenido de vertebrados acuáticos de sangre fría, que han sido desangrados con o sin cabeza, con sin cola eviscerados sometidos a refrigeración. Su presentación es pelado, desvenado y congelado individualmente (IQF). Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	37
	50121612
	CAMARON TITI PRECOCIDO PYD
	Es un pequeño crustáceo decápodo, color rosada, olor y sabor característico,  aproximadamente de 3 cm – 4 cm de longitud, su pulpa cambia de color al someterse a cocción de gris a naranja claro, Su presentación es pelado, desvenado, precocido y congelado individualmente (IQF)Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C),no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	38
	50121612
	CARACOL ROJO
	Producto marino de procedencia Ecuatoriana.                                                       Son animales invertebrados marinos que se clasifican en función de sus características morfológicas, de cuerpo blando, univalvo o gasterópodo. Se consume como aperitivo. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	1
	X
	

	39
	50121612
	CARAPACHO DE JAIBA 
	Cubierta o envoltura rígida de jaiba para rellenar.
	UNIDAD
	1
	X
	

	40
	50121612
	CARCAZA DE LANGOSTA
	Es un crustáceo de duro caparazón el cual le sirve como defensa ante posibles depredadores que controla con el largo par de antenas que le salen de la cabeza. Olor, color y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	41
	50121612
	CARNE DE JAIBA
	Origen nacional, proveniente de la costa atlántica.
El cangrejo azul es un crustáceo conocido con el nombre de jaiba y se encuentra con profusión en el Pacífico y en el Caribe, El cangrejo azul contiene tres carnes blancas que son: Jumbo, Lump y Special. Por su parte Lump corresponde al músculo liso de los apéndices caminadores, tiene forma de cerillas, largas y tubulares. Producto pasteurizado y refrigerado. Color Blanco o marfil brillante, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	42
	50121612
	CAZUELA DE MARISCOS PORCION
	De origen nacional.
Producto resultado de la mezcla de dos tipos de mariscos y pescado en trozos, que se encuentran en el mismo empaque, pero que conservan su propia identidad, 140 g de camarón tigre, 120 g de anillos de calamar blanco picado, 120 g filete de basa, 100 g de almeja precocido lavada, sin sal.
	KILO
	1
	X
	

	43
	50121612
	COLA DE LANGOSTA - 100A 150 G
	Origen nacional. 
 Cola en forma de abanico proveniente de la langosta crustáceo decá-podo invertebrado,  es utilizada en la preparación de diversos platos. Color, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	44
	50121612
	GAMBAS X 10/20
	De origen nacional (Buenaventura).
Es un crustáceo decápodo, por lo que tiene el abdomen largo y bien desarrollado, con un tamaño superior al de la cabeza. Pertenece a la familia penaeidae. Este producto está emparentado con el camarón y el langostino. Color Rosa pálido y violeta en la región gástrica, olor y sabor caracteristico.Musculo firme y sin roturas, libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	45
	50121612
	KANIKAMA OSAKI 500G
	Palitos de mar,  a base de pescado que se desmenuza y procesa hasta convertir en una pasta densa, estabilizada con aditivos como clara de huevo, sal, sorbitol y aceite, entre otros.
	KILO
	1
	X
	

	46
	50121612
	LANGOSTA PRECOCIDA X400A 500G
	Crustáceo decá-podo invertebrado, precocido, de color, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	47
	50121612
	LANGOSTINO 21-25 TIPO EXPORTACIÒN PELADO Y DESVENADO
	De origen nacional o importado. Langostinos son una categoría comercial de crustáceos decápodos nadadores de color rosado con vetas amarronadas y caparazón semiduro. Pelado y desvenado. Color, olor y sabor característico. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	48
	50121612
	LANGOSTINOS U12 TIPO EXPORTACIÒN, PELADO Y DESVENADO
	De origen nacional o importado. Langostinos son una categoría comercial de crustáceos decápodos nadadores de color rosado con vetas amarronadas y caparazón semiduro. Pelado y desvenado. Color, olor y sabor característico. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	49
	50121612
	LANGOSTINOS U15  PELADO Y DESVENADO
	De origen nacional o importado
Se caracteriza por poseer un cuerpo alargado, comprimido lateralmente, abdomen desarrollado con caparazón semiduro, cola alargada, así como una espina o rostro aquillado y aplastado lateralmente. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	50
	50121612
	MASAGO X 1000 GRS
	Es un caviar de Islandia. Masago es la hueva del pez “capelín”
	KILO
	1
	X
	

	51
	50121612
	MEJILLONES VERDE
	El molusco,
ausencia de exudados u olores desagradables. Piezas media concha y tamaño uniforme. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	52
	50405913
	NORI - ALGAS DESHIDRATADAS x 10 Unid
	Alga Nori deshidratada, sabor y olor: Sabor y olor a mar. Color: Negro verdoso
	UNIDAD
	1
	X
	

	53
	50121612
	OSTRAS
	Es un género de moluscos bivalvos marinos. Ausencia de exudados u olores desagradables.
	KILO
	1
	X
	

	54
	50121612
	PALMITOS DE MAR/CANGREJO
	Producto de procedencia china, conocidos como surimi, de filetes de pescado desmenuzados y enjuagados repetidas veces hasta formar una pasta gelatinosa, luego es mezclada con aditivos y otros condimentos, una vez procesado es empaquetado y congelado
	KILO
	1
	X
	

	55
	50121612
	PINCHOS - BROCHETAS DE LANGOSTINOS
	Brocheta origen nacional o importado X 4 unidades. Langostinos son una categoría comercial de crustáceos decápodos nadadores de color rosado con vetas amarronadas y caparazón semiduro. Pelado y desvenado. Color, olor y sabor característico. Libre de partículas extrañas.
	UNIDAD
	1
	X
	

	56
	50121612
	PULPO BABY
	De origen importado.
Son un orden de moluscos cefalópodos de cuerpo globoso y desprovisto de aletas natatorias, son ocho los brazos que rodean a su boca, sin presentar los dos tentáculos, ni la concha interna. La presentación es sin vísceras, sin pico, sin saco de tinta y sin ojos, completamente limpio y lavado. 
	KILO
	1
	X
	

	57
	50121612
	PULPO (CABEZA DE CALAMAR)
	De origen nacional.
Son un orden de moluscos cefalópodos de cuerpo globoso y desprovisto de aletas natatorias, son ocho los brazos que rodean a su boca, sin presentar los dos tentáculos, ni la concha interna. La presentación es sin vísceras, sin pico, sin saco de tinta y sin ojos, completamente limpio y lavado.
	KILO
	1
	X
	

	58 
	50121612
	SALSA DE OSTRAS
	La salsa de ostras es una salsa viscosa de color marrón oscuro muy empleada en la cocina asiáticas como puede ser la cocina china, ​ y en la cocina filipina y la jemer. La salsa se trata de un condimento de textura viscosa y de color oscuro que se elabora con las esencias de las ostras en salazón.​
	UNIDAD
	1
	X
	



2. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	No
	NOMBRE
	DESCRIPCIÓN
	
CUMPLE 
	
NO CUMPLE 

	1.

	FICHAS TÉCNICAS
	El oferente deberá aportar la ficha técnica de cada uno de los ítems.
	X
	

	2
	CERTIFICACIÓN
	Concepto emitido por el INVIMA  y SECRETARIA DE SALUD para Productores y  para Distribuidores concepto emitido por la SECRETARIA DE SALUD.  El cual deberá ser favorable o favorable con observaciones y vigente. El oferente debe suministrar el último soporte que respalde los diagnósticos realizados en las acciones de inspección, vigilancia y control por las autoridades sanitarias y en la ejecución del contrato debe enviar al Club Militar actualización de las visitas de los entes reguladores con su respectivo concepto.
	X
	

	3
	CERTIFICACIÓN
	Registro sanitario vigente. Todos los productos del presente contrato deberán certificar el registro sanitario expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA.
	X
	

	4
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección en la que conste la dirección del establecimiento.
	X
	

	5
	CERTIFICACIÓN
	Certificación suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, en la cual se comprometa:   a) transportar el producto  en furgón Termo King, b) Ser transportado en adecuadas condiciones de aseo y desinfección, c)  Cumplir  con las normas básicas de manejo de alimentos establecidas en las BPM. d) No se deberán transportar los productos conjuntamente con sustancias peligrosas y otras que por su naturaleza representen riesgo de contaminación. 
Pescados y Mariscos al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -15ºC. y -18°C
Vehículo especializado para alimentos que deberá garantizar  el sistema de transporte adecuado, en condiciones que impidan la contaminación y la proliferación de microorganismos y eviten su alteración así como los daños de los productos.

	X
	

	   6
	OBLIGACIONES DEL PERSONAL TRANSPORTADOR
	El personal destinado para la entrega deberá cumplir con los siguientes requisitos: A) mantener una esmerada limpieza e higiene personal y aplicar Buenas Prácticas higiénicas en sus labores de manera que se evite la contaminación del alimento y de las superficies de contacto con este. B) Usar vestimenta de trabajo que cumpla los requisitos de color claro que permita visualiza fácilmente su limpieza, el contratista deberá utilizar los elementos de protección que requiera para la ejecución de su labor.
	X
	

	7
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección de  los vehículo(s) exclusivos de transporte de alimentos objetos del contrato, asignado(s) para el Club Militar con certificación favorable vigente técnico-sanitaria de la Secretaría de Salud del Municipio de su jurisdicción.
	
	X

	8. 
	CERTIFICACIÓN
	Seguro SOAT del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar. 
	X
	

	9. 
	CERTIFICACIÓN
	Revisión Técnico-Mecánica del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar.
	X
	

	10 
	CERTIFICACIÓN
	El proponente persona natural o jurídica deberá aportar con su oferta respecto a las personas designadas para el transporte, distribución y entrega de los productos a comercializar, la documentación que acredita la manipulación de alimentos
	X
	

	11
	ACREDITACIÓN TENENCIA DE VEHÍCULO
	El proponente debe acreditar la tenencia de vehículos necesarios para la distribución de los bienes respectivos a cada uno de los puntos de entrega. Dicha tenencia puede acreditarse mediante la propiedad de los vehículos o mediante contrato de transporte suscrito con una empresa de Transportes, vigente
	X
	

	12
	PLAN DE CONTINGENCIA
	El contratista debe garantizar la entrega en cada sede y en las fechas estipuladas por el supervisor, teniendo en cuenta posibles problemas que se puedan presentar en las vías, para lo cual deberán adjuntar con la respectiva propuesta el PLAN DE CONTINGENCIA para el cumplimiento en la entrega de los productos en caso de emergencias, el cual deberá ser suscrito por el representante legal o quien haga sus veces
	X
	

	13
	GARANTÍA TÉCNICA
	El oferente deberá allegar junto con su oferta, una garantía técnica, debidamente suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, la cual deberá cubrir:
- Calidad del producto
- Cumplimiento en las entregas de producto.
- Vida Útil, sujeta a la naturaleza y análisis del producto.
-Condiciones de transporte que garanticen la calidad del producto.
- Asistencia técnica en la preparación y manejo de los  alimentos adquiridos dentro del  contrato.
-Cambio de producto No conforme  con las especificaciones técnicas, requeridas por el club militar.  
	X
	

	14
	TERMINO DE RESPUESTA DE LA GARANTÍA TÉCNICA.
	En caso de entregas que generen incumplimiento de las especificaciones técnicas, el adjudicatario deberá concurrir al cumplimiento de la garantía técnica, en un término no superior a cuatro (4) horas para la sede principal y doce (12) horas para el Grupo de Gestión Centro Vacacional Las Mercedes y Grupo de Gestión Centro Vacacional Paipa, a partir del requerimiento efectuado por el supervisor del contrato. Durante tal término deberá reemplazar el producto por uno de mejor calidad, sin costo adicional para el Club Militar. Los gastos y costos en que deba incurrir por su deber de garantía, serán de su exclusiva responsabilidad, sin que ello afecte el valor del contrato.
	X
	

	15
	CERTIFICACIÓN DE ELEMENTOS ADICIONALES
	El CLUB MILITAR podrá en la ejecución del contrato solicitar elementos adicionales de la misma naturaleza del contrato para cubrir las necesidades que la entidad requiera, así estos ítems no estén incluidos dentro de los establecidos en el Anexo Técnico del presente estudio, lo anterior teniendo en cuenta que la entidad trabaja para ofrecer un mejor servicio y con mayor calidad, siendo esto una constante variable por los eventos, las altas temporadas vacacionales y cambios de cartas de los puntos de venta. Previo estudio.
	X
	

	16
	EMBALAJE
	Embalado dentro de canastillas plásticas limpias y desinfectadas, o cajas de cartón corrugado originales, no reutilizables, en buen estado que brinde adecuada protección a los productos, con bolsatina, sin presencia de hielo o agua y de manera que al encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del  producto, capacidad máxima 20 Kg .

	X
	

	17
	CERTIFICACIÓN
	Certificado de calidad concepto favorable, con cada despacho emitido por el proveedor que relacione, fecha de vencimiento, análisis microbiológicos y fisicoquímicos (si aplica) contemplados dentro del plan de muestreo aleatorio del proveedor.

	X
	

	18
	VISITA TECNICA
	El Club Militar mediante visita técnica inspeccionara las instalaciones del proveedor y  los procesos de elaboración de los productos adquiridos. 
	X
	



.3. EXPERIENCIA DEL PROPONENTE 
	No.
	PROPONENTE
	EXPERINCIA 
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	DISTRIBUIDORA EL CORAL
	El CLUB MILITAR verificará que el oferente cumpla con la experiencia registrada en el RUP, de acuerdo con el objeto contractual del presente proceso y cuya sumatoria total expresada en SMMLV acrediten como mínimo el cien por ciento (100%) del presupuesto oficial estimado para el proceso a ofertar en Al menos uno de los códigos.
	X
	



1.4. PONDERACION DEL FACTOR TÉCNICO 
El proponente No oferta Ponderación del factor técnico POR LO TANTO NO SE LO OTORGARA EL PUNTAJE.
1.5. PONDERACION APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL 
El proponente SI aporta el ANEXO No. 6 APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL POR LO TANTO SE LO OTORGARA EL PUNTAJE RESPECTIVO.









SOLUCIONES DASEP


1. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	ITEM
	CODIGOS UNSPSC
	NOMBRE DEL BIEN
	DESCRIPCION  DEL BIEN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD 
	
CUMPLE
	
NO CUMPLE 

	1
	50121537
	BAGRE DORADO 4-8 KL
	Pescado entero  sin vísceras, sin agallas y sin cabeza, cornea traslucida. Es un bagre de gran talla de cuerpo alargado y cilíndrico, cabeza achatada, ojos pequeños en posición superior y boca en posición terminal. Dorado brillante en la piel y carne de color blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.

	KILO
	1
	X
	

	2
	50121537
	BAGRE DORADO DE RIO PORCION X 150 GRS
	Producto proveniente del porcionado del bagre dorado de rio, empacado en bolsas plásticas en presentaciones de 150 g,  carne blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	

1
	X
	

	3
	50121537
	BAGRE DORADO DE RIO PORCION X 300 GRS
	Producto proveniente del porcionado del bagre dorado de rio, empacado en bolsas plásticas en presentaciones de 300 g,  carne blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	





1
	X
	

	4
	50121537
	BASA
	Lonjas de pescados congelados, tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos carne de color blanca, olor y color característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C),no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	


1
	X
	

	5
	50121537
	CACHAMA
	Pez de agua dulce. Olor y sabor característico, libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	



1
	X
	

	6
	50121537
	FILETE DE ATUN
	Filetes limpios, corte stick x220g,  libres de materiales extraños, piel, huesos y espinas. Olor y Color característico. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	





1
	X
	

	7
	50121537
	FILETE DE CORVINA PORCION X 250 GRS
	De origen nacional. Es un producto de mar.Lonjas de pescados congelados de tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	




1
	X
	

	8
	50121537
	FILETE DE MERO
	El mero es un pez marino emigrase Lonjas de pescados congelados de tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	




1

1
	X
	

	9
	50121537
	FILETE DE PARGO
	Lonjas provenientes del Pescado Pargo Rojo. Es un pez de agua salada. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos.
	KILO
	





1
	X
	

	10
	50121537
	FILETE DE PARGO PORCION X 250 GRAMOS
	Lonjas provenientes del Pescado Pargo Rojo. Es un pez de agua salada. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	




1
	X
	

	11
	50121537
	FILETE DE ROBALO PORCION X 250 GRS
	Lonjas provenientes del Pescado Róbalo. Es un pez de mar.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	




1
	X
	

	12
	50121537
	FILETE DE SALMÓN AHUMADO
	Lonjas provenientes del Pescado Salmón, sometido al proceso de ahumado Es un pez de mar. Empacado al vacío, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	





1
	X
	

	13
	50121538
	FILETE DE SALMON CONGELADO DE 2/3 LB TRIMING D
	Lonjas de pescados congelados de tamaño y forma apto para el consumo humano; tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos y que han alcanzado una temperatura de -18C en su centro térmico en un tiempo no superior a 6 horas.
	KILO
	


1
	X
	

	14
	50121538
	FILETE DE SALMON FRESCO DE 1 A 1,5 KG
	Es el nombre común de peces caracterizados por tener un cuerpo alargado, cubierto por pequeñas escamas cicloideas (redondeadas y con bordes lisos) y una aleta adiposa (carnosa) entre la aleta dorsal y la cola. En planta es porcionado, de acuerdo a los requerimientos del cliente. Este alimento se caracteriza por ser sumamente rico en proteínas y ácidos grasos omega-3.
	KILO
	


1
	X
	

	15
	50121537
	FILETE DE SALMON X 250 GRS
	Lonjas provenientes del Pescado Salmón. Es un pez de mar.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	




1
	X
	

	16
	50121537
	FILETE DE SIERRA * 250 GRS
	Lonjas provenientes del Pescado Sierra. Es un pez de mar.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	1
	X
	

	17
	50121538
	FILETE DE TILAPIA X 280 -320 GRS
	Empacada al vacío, lonjas de pescados congelados de tamaño y forma apto para el consumo humano; tamaño y forma no regular que se separan del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado.
	KILO
	
	X
	

	18
	50121537
	HUESO DE BAGRE DE RIO
	Huesos compuestos por colas y cabezas de bagre, Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	19
	50121537
	LOMITOS DE MERLUZA APANADOS PAQ X 6 UNIDADES
	Carne de Pescado Merluza, procesada y apanada. 
	UNIDAD
	1
	X
	

	20
	50121538
	LOMITOS DE SALMÒN X 500 G
	Lomitos provenientes del Pescado Salmón (procesado). Es un pez de mar. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Libres de espinas, escamas, piel y huesos. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	1
	X
	

	21
	50121537
	MOJARRA ROJA 200 - 220 GRS
	La mojarra o tilapia es de cultivo intensivo en estanque y en jaulas flotantes en lagunas. Su carne es blanca firme y muy suave. Entero. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso solicitado
	UNIDAD
	1
	X
	

	22
	50121537
	MOJARRA ROJA X 400-500 GRS
	La mojarra o tilapia es de cultivo intensivo en estanque y en jaulas flotantes en lagunas. Su carne es blanca firme y muy suave. Entero. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso solicitado
	UNIDAD
	1
	X
	

	23
	50121537
	PARGO ROJO ENTERO PORCION X 500 GRS
	Pescado Pargo Rojo, entero. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	UNIDAD
	1
	X
	

	24
	50192113
	PESCADO SECO
	Pescado que se somete al proceso de secado, Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C),no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1
	X
	

	25
	50121537
	TRUCHA ARCO IRIS ENTERA * 500 GR
	De origen nacional, Trucha entera, sin vísceras, sin agallas, ni espina dorsal, ni laterales,  cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso requerido. De origen nacional
	UNIDAD
	1
	X
	

	26
	50121538
	TRUCHA ARCOIRIRS (DESHUESADA) DE 450G a 500 G
	De origen nacional, Trucha entera, sin vísceras, sin agallas, ni espina dorsal, ni laterales, cornea traslucida.  Libre de limo bacteriano, que no se encuentre quemado por frio, empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. Tamaño de acuerdo al peso requerido.  Empacada al vacío.
	KILO
	1
	X
	

	27
	50121538
	SIERRA ENTERA 
	Es un pez de mar. Sin vísceras, sin agallas, cornea traslucida.  Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1
	X
	

	28
	50121612
	ALMEJA CRIOLLA /PRECOCIDA
	De origen nacional. Las almejas pertenecen a la familia de los moluscos bivalvos, de concha ovalada, con valvas simétricas, unidas por un ligamento marrón a las cuales se le realiza un tratamiento térmico. Olor  y sabor característico. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	1
	X
	

	29
	50121612
	ALMEJA EN CONCHA
	De origen nacional.
Concha ovalada, con valvas simétricas, unidas por un ligamento marrón. Las conchas pueden estar marcadas con líneas o zigzag marrón oscuro, castaño oscuro o negro. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	1
	X
	

	30
	50121612
	ANILLOS DE CALAMAR
	Producto importado,                                                                                                
Los anillos se obtienen de los tubos del calamar pota.
Es buena fuente de proteínas de alto valor biológico, color tonos blancos a beige, olor y sabor característico. Su aporte de grasas es muy bajo, lo que determina que su valor calórico también lo sea. Su talla generalmente tiene un diámetro interno de 2-4cm o 4-6cm ancho: 1-1.2cm, limpios, tiernizados y blancos. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	31
	50121612
	CALAMAR BLANCO POTA
	El calamar es un cefalópodo que posee una cabeza grande, y un cuerpo en forma de vaina. 
Es un molusco cefalópodo muy abundante en los dos mares.  Presentación  corte de 2 cm x 2 cm.Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	32
	50121612
	CALAMAR TUBO
	Producto importado
El calamar es un cefalópodo que posee una cabeza grande, y un cuerpo en forma de vaina. Su cuerpo (fortalecido por un esqueleto interno cartilaginoso) es esférico con dos aletas laterales. En torno a la boca hay ocho tentáculos con ventosas y dos contráctiles con el extremo ensanchado y aplanado. Color blanco, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	33
	50121612
	CAMARON CRUDO 41-50 PYD
	Crustáceos, producto obtenido de vertebrados acuáticos de sangre fría, que han sido desangrados con o sin cabeza, con sin cola eviscerados sometidos a refrigeración. Su presentación es pelado, desvenado y congelado individualmente (IQF). Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	34
	50121612
	CAMARON CRUDO5 51-60
	Crustáceos, producto obtenido de vertebrados acuáticos de sangre fría, que han sido desangrados con o sin cabeza, con sin cola eviscerados sometidos a refrigeración. Su presentación es pelado, desvenado y congelado individualmente (IQF). Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	35
	50121612
	CAMARON TIGRE PRECOCIDO 51-60 PYD
	De origen nacional o importado de Ecuador. Producto de mar o de agua dulce, es un pequeño crustáceo decápodo, color rosada, olor y sabor característico,  aproximadamente de 3 cm – 4 cm de longitud, su pulpa cambia de color al someterse a cocción de gris a naranja claro, Su presentación es pelado, desvenado, precocido y congelado individualmente (IQF)
	KILO
	1
	X
	

	36
	50121612
	CAMARON TITI CRUDO PYD
	Crustáceos, producto obtenido de vertebrados acuáticos de sangre fría, que han sido desangrados con o sin cabeza, con sin cola eviscerados sometidos a refrigeración. Su presentación es pelado, desvenado y congelado individualmente (IQF). Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	37
	50121612
	CAMARON TITI PRECOCIDO PYD
	Es un pequeño crustáceo decápodo, color rosada, olor y sabor característico,  aproximadamente de 3 cm – 4 cm de longitud, su pulpa cambia de color al someterse a cocción de gris a naranja claro, Su presentación es pelado, desvenado, precocido y congelado individualmente (IQF)Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C),no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulterado o falsificado. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1
	X
	

	38
	50121612
	CARACOL ROJO
	Producto marino de procedencia Ecuatoriana.                                                       Son animales invertebrados marinos que se clasifican en función de sus características morfológicas, de cuerpo blando, univalvo o gasterópodo. Se consume como aperitivo. Empacado en bolsa plástica grado alimentario, en condiciones de congelación, (-15 a -18 °C), no deberá presentar escarcha  o características que indique que el producto ha presentado descongelación o que presenta condiciones de descomposición, adulteradas o falsificadas. La fecha de vencimiento será acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	1
	X
	

	39
	50121612
	CARAPACHO DE JAIBA 
	Cubierta o envoltura rígida de jaiba para rellenar.
	UNIDAD
	1
	X
	

	40
	50121612
	CARCAZA DE LANGOSTA
	Es un crustáceo de duro caparazón el cual le sirve como defensa ante posibles depredadores que controla con el largo par de antenas que le salen de la cabeza. Olor, color y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	41
	50121612
	CARNE DE JAIBA
	Origen nacional, proveniente de la costa atlántica.
El cangrejo azul es un crustáceo conocido con el nombre de jaiba y se encuentra con profusión en el Pacífico y en el Caribe, El cangrejo azul contiene tres carnes blancas que son: Jumbo, Lump y Special. Por su parte Lump corresponde al músculo liso de los apéndices caminadores, tiene forma de cerillas, largas y tubulares. Producto pasteurizado y refrigerado. Color Blanco o marfil brillante, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	42
	50121612
	CAZUELA DE MARISCOS PORCION
	De origen nacional.
Producto resultado de la mezcla de dos tipos de mariscos y pescado en trozos, que se encuentran en el mismo empaque, pero que conservan su propia identidad, 140 g de camarón tigre, 120 g de anillos de calamar blanco picado, 120 g filete de basa, 100 g de almeja precocido lavada, sin sal.
	KILO
	1
	X
	

	43
	50121612
	COLA DE LANGOSTA - 100A 150 G
	Origen nacional. 
 Cola en forma de abanico proveniente de la langosta crustáceo decá-podo invertebrado,  es utilizada en la preparación de diversos platos. Color, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	44
	50121612
	GAMBAS X 10/20
	De origen nacional (Buenaventura).
Es un crustáceo decápodo, por lo que tiene el abdomen largo y bien desarrollado, con un tamaño superior al de la cabeza. Pertenece a la familia penaeidae. Este producto está emparentado con el camarón y el langostino. Color Rosa pálido y violeta en la región gástrica, olor y sabor caracteristico.Musculo firme y sin roturas, libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	45
	50121612
	KANIKAMA OSAKI 500G
	Palitos de mar,  a base de pescado que se desmenuza y procesa hasta convertir en una pasta densa, estabilizada con aditivos como clara de huevo, sal, sorbitol y aceite, entre otros.
	KILO
	1
	X
	

	46
	50121612
	LANGOSTA PRECOCIDA X400A 500G
	Crustáceo decá-podo invertebrado, precocido, de color, olor y sabor característico.
	KILO
	1
	X
	

	47
	50121612
	LANGOSTINO 21-25 TIPO EXPORTACIÒN PELADO Y DESVENADO
	De origen nacional o importado. Langostinos son una categoría comercial de crustáceos decápodos nadadores de color rosado con vetas amarronadas y caparazón semiduro. Pelado y desvenado. Color, olor y sabor característico. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	48
	50121612
	LANGOSTINOS U12 TIPO EXPORTACIÒN, PELADO Y DESVENADO
	De origen nacional o importado. Langostinos son una categoría comercial de crustáceos decápodos nadadores de color rosado con vetas amarronadas y caparazón semiduro. Pelado y desvenado. Color, olor y sabor característico. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	49
	50121612
	LANGOSTINOS U15  PELADO Y DESVENADO
	De origen nacional o importado
Se caracteriza por poseer un cuerpo alargado, comprimido lateralmente, abdomen desarrollado con caparazón semiduro, cola alargada, así como una espina o rostro aquillado y aplastado lateralmente. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	50
	50121612
	MASAGO X 1000 GRS
	Es un caviar de Islandia. Masago es la hueva del pez “capelín”
	KILO
	1
	X
	

	51
	50121612
	MEJILLONES VERDE
	El molusco,
ausencia de exudados u olores desagradables. Piezas media concha y tamaño uniforme. Libre de partículas extrañas.
	KILO
	1
	X
	

	52
	50405913
	NORI - ALGAS DESHIDRATADAS x 10 Unid
	Alga Nori deshidratada, sabor y olor: Sabor y olor a mar. Color: Negro verdoso
	UNIDAD
	1
	X
	

	53
	50121612
	OSTRAS
	Es un género de moluscos bivalvos marinos. Ausencia de exudados u olores desagradables.
	KILO
	1
	X
	

	54
	50121612
	PALMITOS DE MAR/CANGREJO
	Producto de procedencia china, conocidos como surimi, de filetes de pescado desmenuzados y enjuagados repetidas veces hasta formar una pasta gelatinosa, luego es mezclada con aditivos y otros condimentos, una vez procesado es empaquetado y congelado
	KILO
	1
	X
	

	55
	50121612
	PINCHOS - BROCHETAS DE LANGOSTINOS
	Brocheta origen nacional o importado X 4 unidades. Langostinos son una categoría comercial de crustáceos decápodos nadadores de color rosado con vetas amarronadas y caparazón semiduro. Pelado y desvenado. Color, olor y sabor característico. Libre de partículas extrañas.
	UNIDAD
	1
	X
	

	56
	50121612
	PULPO BABY
	De origen importado.
Son un orden de moluscos cefalópodos de cuerpo globoso y desprovisto de aletas natatorias, son ocho los brazos que rodean a su boca, sin presentar los dos tentáculos, ni la concha interna. La presentación es sin vísceras, sin pico, sin saco de tinta y sin ojos, completamente limpio y lavado. 
	KILO
	1
	X
	

	57
	50121612
	PULPO (CABEZA DE CALAMAR)
	De origen nacional.
Son un orden de moluscos cefalópodos de cuerpo globoso y desprovisto de aletas natatorias, son ocho los brazos que rodean a su boca, sin presentar los dos tentáculos, ni la concha interna. La presentación es sin vísceras, sin pico, sin saco de tinta y sin ojos, completamente limpio y lavado.
	KILO
	1
	X
	

	58 
	50121612
	SALSA DE OSTRAS
	La salsa de ostras es una salsa viscosa de color marrón oscuro muy empleada en la cocina asiáticas como puede ser la cocina china, ​ y en la cocina filipina y la jemer. La salsa se trata de un condimento de textura viscosa y de color oscuro que se elabora con las esencias de las ostras en salazón.​
	UNIDAD
	1
	X
	




2. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	No
	NOMBRE
	DESCRIPCIÓN
	
CUMPLE 
	
NO CUMPLE 

	1.

	FICHAS TÉCNICAS
	El oferente deberá aportar la ficha técnica de cada uno de los ítems.
	X
	

	2
	CERTIFICACIÓN
	Concepto emitido por el INVIMA  y SECRETARIA DE SALUD para Productores y  para Distribuidores concepto emitido por la SECRETARIA DE SALUD.  El cual deberá ser favorable o favorable con observaciones y vigente. El oferente debe suministrar el último soporte que respalde los diagnósticos realizados en las acciones de inspección, vigilancia y control por las autoridades sanitarias y en la ejecución del contrato debe enviar al Club Militar actualización de las visitas de los entes reguladores con su respectivo concepto.
	X
	

	3
	CERTIFICACIÓN
	Registro sanitario vigente. Todos los productos del presente contrato deberán certificar el registro sanitario expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA.
	X
	

	4
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección en la que conste la dirección del establecimiento.
	X
	

	5
	CERTIFICACIÓN
	Certificación suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, en la cual se comprometa:   a) transportar el producto  en furgón Termo King, b) Ser transportado en adecuadas condiciones de aseo y desinfección, c)  Cumplir  con las normas básicas de manejo de alimentos establecidas en las BPM. d) No se deberán transportar los productos conjuntamente con sustancias peligrosas y otras que por su naturaleza representen riesgo de contaminación. 
Pescados y Mariscos al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -15ºC. y -18°C
Vehículo especializado para alimentos que deberá garantizar  el sistema de transporte adecuado, en condiciones que impidan la contaminación y la proliferación de microorganismos y eviten su alteración así como los daños de los productos.

	X
	

	   6
	OBLIGACIONES DEL PERSONAL TRANSPORTADOR
	El personal destinado para la entrega deberá cumplir con los siguientes requisitos: A) mantener una esmerada limpieza e higiene personal y aplicar Buenas Prácticas higiénicas en sus labores de manera que se evite la contaminación del alimento y de las superficies de contacto con este. B) Usar vestimenta de trabajo que cumpla los requisitos de color claro que permita visualiza fácilmente su limpieza, el contratista deberá utilizar los elementos de protección que requiera para la ejecución de su labor.
	X
	

	7
	CERTIFICACIÓN
	Acta de inspección de  los vehículo(s) exclusivos de transporte de alimentos objetos del contrato, asignado(s) para el Club Militar con certificación favorable vigente técnico-sanitaria de la Secretaría de Salud del Municipio de su jurisdicción.
	X
	

	8. 
	CERTIFICACIÓN
	Seguro SOAT del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar. 
	X
	

	9. 
	CERTIFICACIÓN
	Revisión Técnico-Mecánica del(os) vehículo(s) utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar.
	X
	

	10 
	CERTIFICACIÓN
	El proponente persona natural o jurídica deberá aportar con su oferta respecto a las personas designadas para el transporte, distribución y entrega de los productos a comercializar, la documentación que acredita la manipulación de alimentos
	X
	

	11
	ACREDITACIÓN TENENCIA DE VEHÍCULO
	El proponente debe acreditar la tenencia de vehículos necesarios para la distribución de los bienes respectivos a cada uno de los puntos de entrega. Dicha tenencia puede acreditarse mediante la propiedad de los vehículos o mediante contrato de transporte suscrito con una empresa de Transportes, vigente
	X
	

	12
	PLAN DE CONTINGENCIA
	El contratista debe garantizar la entrega en cada sede y en las fechas estipuladas por el supervisor, teniendo en cuenta posibles problemas que se puedan presentar en las vías, para lo cual deberán adjuntar con la respectiva propuesta el PLAN DE CONTINGENCIA para el cumplimiento en la entrega de los productos en caso de emergencias, el cual deberá ser suscrito por el representante legal o quien haga sus veces
	X
	

	13
	GARANTÍA TÉCNICA
	El oferente deberá allegar junto con su oferta, una garantía técnica, debidamente suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, la cual deberá cubrir:
- Calidad del producto
- Cumplimiento en las entregas de producto.
- Vida Útil, sujeta a la naturaleza y análisis del producto.
-Condiciones de transporte que garanticen la calidad del producto.
- Asistencia técnica en la preparación y manejo de los  alimentos adquiridos dentro del  contrato.
-Cambio de producto No conforme  con las especificaciones técnicas, requeridas por el club militar.  
	X
	

	14
	TERMINO DE RESPUESTA DE LA GARANTÍA TÉCNICA.
	En caso de entregas que generen incumplimiento de las especificaciones técnicas, el adjudicatario deberá concurrir al cumplimiento de la garantía técnica, en un término no superior a cuatro (4) horas para la sede principal y doce (12) horas para el Grupo de Gestión Centro Vacacional Las Mercedes y Grupo de Gestión Centro Vacacional Paipa, a partir del requerimiento efectuado por el supervisor del contrato. Durante tal término deberá reemplazar el producto por uno de mejor calidad, sin costo adicional para el Club Militar. Los gastos y costos en que deba incurrir por su deber de garantía, serán de su exclusiva responsabilidad, sin que ello afecte el valor del contrato.
	X
	

	15
	CERTIFICACIÓN DE ELEMENTOS ADICIONALES
	El CLUB MILITAR podrá en la ejecución del contrato solicitar elementos adicionales de la misma naturaleza del contrato para cubrir las necesidades que la entidad requiera, así estos ítems no estén incluidos dentro de los establecidos en el Anexo Técnico del presente estudio, lo anterior teniendo en cuenta que la entidad trabaja para ofrecer un mejor servicio y con mayor calidad, siendo esto una constante variable por los eventos, las altas temporadas vacacionales y cambios de cartas de los puntos de venta. Previo estudio.
	X
	

	16
	EMBALAJE
	Embalado dentro de canastillas plásticas limpias y desinfectadas, o cajas de cartón corrugado originales, no reutilizables, en buen estado que brinde adecuada protección a los productos, con bolsatina, sin presencia de hielo o agua y de manera que al encarrilar una sobre otra no afecte la calidad del  producto, capacidad máxima 20 Kg .

	X
	

	17
	CERTIFICACIÓN
	Certificado de calidad concepto favorable, con cada despacho emitido por el proveedor que relacione, fecha de vencimiento, análisis microbiológicos y fisicoquímicos (si aplica) contemplados dentro del plan de muestreo aleatorio del proveedor.

	X
	

	18
	VISITA TECNICA
	El Club Militar mediante visita técnica inspeccionara las instalaciones del proveedor y  los procesos de elaboración de los productos adquiridos. 
	X
	






.3. EXPERIENCIA DEL PROPONENTE 
	No.
	PROPONENTE
	EXPERINCIA 
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	SOLUCIONES DASED
	El CLUB MILITAR verificará que el oferente cumpla con la experiencia registrada en el RUP, de acuerdo con el objeto contractual del presente proceso y cuya sumatoria total expresada en SMMLV acrediten como mínimo el cien por ciento (100%) del presupuesto oficial estimado para el proceso a ofertar en Al menos uno de los códigos.
	X
	



1.4. PONDERACION DEL FACTOR TÉCNICO 
EL CLUB MILITAR asignará máximo 110 PUNTOS a aquellos oferentes que oferten lo siguiente:
	No.
	REQUERIMIENTO
	ESPECIFICACIÓN DEL REQUERIMIENTO
	PUNTUACIÓN

	1
	CERTIFICACIÓN HCCP
	El proponente que presente certificación HACCP (Bajo la NTC 5830: 2010 o el Decreto 60 de 2002)
	0 PUNTOS

	2
	CERTIFICACIÓN BPM
	El proponente que esté certificado en BPM
	40 PUNTOS

	PUNTAJE MÁXIMO TÉCNICO 
	40 PUNTOS



El oferente adjunta certificación BPM emitida por el INVIMA de la empresa Ancla y viento, dedicada a la comercialización de pescados y mariscos.
El oferente adjunta certificación HCPP de la empresa Carnes y Embutidos de Colombia S.A.S empresa dedicada al desposte de BOVINOS, este último no hace parte del Objeto contractual, por lo cual no se acepta como ponderación del factor técnico. 
1.5. PONDERACION APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL 
El proponente SI aporta el ANEXO No. 6 APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL POR LO TANTO SE LO OTORGARA EL PUNTAJE RESPECTIVO.

CONCLUSIÒN.
El evaluador técnico No habilita al oferente Distribuidora Coral, ya que no adjunta Acta de inspección de los vehículo(s) exclusivos de transporte de alimentos objetos del contrato, asignado(s) para el Club Militar con certificación favorable vigente técnico-sanitaria de la Secretaría de Salud del Municipio de su jurisdicción.
El Comité Evaluador Técnico HABILITA al oferente SOLUCIONES DASED, ya que cumple con los requisitos técnicos establecidos en el pliego de condiciones.
	PROPONENTE
	HABLITADO / NO HABILITADO

	DISTRIBUIDORA EL CORAL
	NO HABILITADO

	SOLUCIONES DASED

	HABILITADO



Cordialmente,
ORIGINAL FIRMADO
ZAYLY MILENA GONZALEZ				
[bookmark: _GoBack]Evaluador Técnico					
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