CARTA DE ACEPTACION No. 2220-2023.

Sefiora

RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO.

C.C: 34.551.319 de Popayan - Cauca

Tel: 8374702

Cel: 3117694146 - 3165272899

Direccion: Carrera 62 No. 24N - 44 Barrio Ciudad Jardin
Popayan - Cauca

Correo: recolettaeventos@gmail.com

ASUNTO: ACEPTACION DE LA OFERTA PRESENTADA PARA EL PROCESO DE MINIMA CUANTIA No. DC-SM-
MC-133-2023

El DEPARTAMENTO DEL CAUCA — SECRETARIA DE LA MUJER, se permite comunicarle que su propuesta
ha sido aceptada expresa e incondicionalmente, de conformidad con lo dispuesto en el art. 94 de la ley
1474 de 2011y 2.2.1.2.1.5.2. Del Decreto 1082 de 2015. Por lo anterior, para todos los efectos juridicos
la presente aceptacion junto con la oferta por usted presentada constituye el contrato, que se regird

entre otras por las siguientes clausulas:

1. OBJETO:

EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA — SECRETARIA DE LA MUIJER A
PRESTAR SERVICIOS DE. FORMACION A TRAVES TALLERES DE COCINA, ESTAMPADO, BISUTERIA Y
MANIPULACION CON PORCELANICRON PARA MUJERES VICTIMAS DE LA VIOLENCIA, EN SITUACION
ESPECIAL DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA EN EL MARCO DEL PROYECTO "APOYO
INTEGRAL A MUJERES VICTIMAS Y EN SITUACION ESPECIAL DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL

CAUCA". BPIN 2022003190126.

2. PLAZO:

EL PLAZO DE EJECUCION SE ESTABLECE A PARTIR DE LA SUSCRIPCION DEL ACTA DE INICIO, PREVIO
CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS DE PERFECCIONAMIENTO Y EJECUCION DEL CONTRATO, HASTA EL

30 DE NOVIEMBRE DEL 2023.

3. VALOR:

TREINTA MILLONES NOVECIENTOS SETENTA Y CINCO MIL PESOS M/CTE ($30.975.000) IVA INCLUIDO,
LOS CUALES SERAN CONSIGNADOS EN LA CUENTA DE AHORROS No. 261-771130-41 DE LA ENTIDAD

BANCARIA BANCOLOMBIA.

4. FORMA DE PAGO:

EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA — SECRETARIA DE LA MUJER, PAGARA AL CONTRATISTA EL VALOR DEL
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CONTRATO, MEDIANTE ACTAS PARCIALES DE ACUERDO AL SERVICIO EFECTIVAMENTE PRESTADO,
PREVIA PRESENTACION DE LA CUENTA DE COBRO Y/O FACTURA Y DE LA CONSTANCIA DE RECIBO A
SATISFACCION DE LOS BIENES SUSCRITA POR LA SUPERVISION DEL CONTRATO.

PARA EFECTOS DE REALIZARSE LOS PAGOS, EL CONTRATISTA DEBE ACREDITAR QUE SE ENCUENTRA AL
DIA EN EL PAGO DE APORTES A SEGURIDAD SOCIAL (SALUD, PENSION Y RIESGOS) Y PARAFISCALES

(SENA, ICBF Y CAJAS DE COMPENSACION FAMILIAR).

EL CONTRATISTA DEBERA ABRIR O CONTAR CON UNA CUENTA BANCARIA, EN UN ESTABLECIMIENTO
BANCARIO VIGILADO POR LA SUPERINTENDENCIA FINANCIERA, PARA REALIZAR ALLI EL PAGO POR
TRANSFERENCIAS, Y POR CONCEPTO DE LA FORMA DE PAGO DEL CONTRATO. PARA TAL EFECTO, Y
PARA LA FIRMA DEL CONTRATO, EL CONTRATISTA DEBERA ENTREGAR AL DEPARTAMENTO UN
CERTIFICADO BANCARIO CON EL NUMERO DE CUENTA PARA EFECTUAR LOS PAGOS POR

TRANSFERENCIAS.

NOTA: EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA SOLO PAGARA LOS SERVICIOS EFECTIVAMENTE PRESTADOS Y
SOPORTADOS POR PARTE DEL CONTRATISTA, EN EL PLAZO Y CONDICIONES PACTADAS.

5. IMPUTACION PRESUPUESTAL:

EL ANTERIOR VALOR, SE ENCUENTRA RESPALDADO EN EL CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD
PRESUPUESTAL No. 3065 DEL 14 DE ABRIL DEL 2023.

6. SUPERVISOR:

EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA SUPERVISARA EL CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE CONTRATO A TRAVES
DE LA DRA. ROSALBINA VALDES CASTILLO - SECRETARIA DE LA MUJER DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA,
O QUIEN HAGA SUS VECES O QUIEN ESTE DESIGNE. LAS PARTES ACUERDAN QUE EL DEPARTAMENTO
DEL CAUCA A TRAVES DE LA SECRETARIA DE LA MUJER DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA PODRA
MODIFICAR UNILATERALMENTE LA DESIGNACION DEL SUPERVISOR PARA LO CUAL BASTARA
COMUNICACION ESCRITA EN TAL SENTIDO. PARAGRAFO: LA SUPERVISION TENDRA LAS FACULTADES
ESTABLECIDAS EN LOS ARTICULOS 83 Y 84 DE LA LEY 1474 DE 2011.

7. LUGAR DE EJECUCION Y DOMICILIO CONTRACTUAL:

7.1. LUGAR DE EJECUCION: LA EJECUCION DEL CONTRATO SERA EN EL MUNICIPIO DE POPAYAN
7.2. DOMICILIO CONTRACTUAL: SE ESTABLECE EN EL MUNICIPIO DE POPAYAN, EL CUAL SE TENDRA
PARA TODOS LOS EFECTOS COMO DOMICILIO CONTRACTUAL.

8. GARANTIAS (DECRETO 1082/2015 ARTICULO 2.2.1.2.3.1.7)

El contratista debera garantizar el cumplimiento de las obligaciones que adquiere por el
presente contrato, mediante la constitucion de una pdéliza Unica de seguros a favor del
DEPARTAMENTO, otorgada por una compafila de seguros legalmente establecida en
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Colombia, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes al perfeccionamiento del presente
contrato, una garantia unica que debera amparar los siguientes riesgos:

8.1. GARANTIA UNICA:

a. CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Pago de multas, cldusula penal pecuniaria, equivalente al
10% del valor del contrato, con una vigencia igual a la duracién del contrato y cuatro (4) meses
mas; (decreto 1082/2015 articulo 2.2.1.2.3.1.7 # 3).
b. CALIDAD DEL SERVICIO: Su cuantia serd equivalente al 10% del valor del contrato por el plazo
de ejecucion del contrato y cuatro (4) meses mas.
c. PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E INDEMNIZACIONES LABORALES: No podra ser
inferior al 5% del valor total del contrato y debera extenderse por el plazo del contrato y tres
(3) anos mas.
fma
La garantia unica deberd ajustarse siempre que se produzca modificacion en el plazo y/o valor del
contrato. (Decreto 1082/2015 articulo 2.2.1.2.3.1.7 # 4).

8.2. RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL

A FAVOR DE TERCEROS POR UN VALOR ASEGURADO EQUIVALENTE A DOSCIENTOS SALARIOS MINIMOS

LEGALES MENSUALES VIGENTES (200 SMLMV), CON UNA VIGENCIA IGUAL A LA DURACION DEL
CONTRATO.

LAS GARANTIAS DEBERAN AJUSTARSE SIEMPRE QUE SE PRODUZCA MODIFICACION EN EL PLAZO Y/O
VALOR DEL CONTRATO. (DECRETO 1082/2015 2.2.1.2.3.7#4).

9. MULTAS:

EN EL CONTRATO SE PACTARAN LAS SIGUIENTES CAUSALES MULTAS:

&) e POR MORA O INCUMPLIMIENTO INJUSTIFICADO DE LAS OBLIGACIONES REFERENTES A LOS

REQUISITOS EXIGIDOS EN LA INVITACION, EL UNO POR MIL (1%.) DEL VALOR TOTAL DEL

CONTRATO POR CADA DIA DE MORA, SIN SUPERAR EL DOS POR CIENTO (2%) DEL VALOR TOTAL

DEL MISMO, LO CUAL NO EXONERA AL CONTRATISTA DEL CUMPLIMIENTO DE ESTA

OBLIGACION A SATISFACCION DE LA ENTIDAD.

e POR MORA O INCUMPLIMIENTO INJUSTIFICADO DE LAS OBLIGACIONES REFERENTES A
PRESENTAR LOS INFORMES DENTRO DE LOS PLAZOS ESTABLECIDOS PARA TAL EFECTO, UNA
MULTA DIARIA EQUIVALENTE AL CERO PUNTO CERO UNO POR MIL (0.01%o) DEL VALOR TOTAL
DE CONTRATO, SIN SUPERAR EL UNO POR CIENTO (1%) DEL VALOR TOTAL DEL MISMO.

e POR MORA O INCUMPLIMIENTO INJUSTIFICADO DE LAS OBLIGACIONES REFERENTES A
CONSTITUIR A TIEMPO LA GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO EN CUALQUIERA DE SUS
RIESGOS AMPARADOS, EL UNO POR CIENTO (1%) DEL VALOR TOTAL DEL CONTRATO, SUMA
QUE SERA DEDUCIDA DE LA PRIMERA ACTA DE PAGO.

e POR MORA O INCUMPLIMIENTO INJUSTIFICADO DE LAS OBLIGACIONES REFERENTES A
PRORROGAR LA GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO EN CUALQUIERA DE SUS RIESGOS
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AMPARADOS, CUANDO A ELLO HUBIERE LUGAR, EL UNO POR CIENTO (1%) DEL VALOR DEL
CONTRATO EN EL MOMENTO DE SU APLICACION, SUMA QUE SERA DESCONTADA DEL ACTA DE
PAGO FINAL.

e POR MORA O INCUMPLIMIENTO INJUSTIFICADO DE LAS OBLIGACIONES REFERENTES A
PRESENTAR LOS DOCUMENTOS EXIGIDOS PARA LA LIQUIDACION DEL CONTRATO DENTRO DEL
PLAZO ESTABLECIDO PARA EL EFECTO SEGUN LAS DISPOSICIONES VIGENTES, EL CERO PUNTO
TRES POR CIENTO (0.3%) DEL VALOR TOTAL DEL CONTRATO. EN ESTE CASO, LA ENTIDAD
ELABORARA LA LIQUIDACION DE OFICIO.

e POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES QUE AFECTE EL CONTRATO,
EL UNO POR MIL (1) DEL VALOR TOTAL DEL CONTRATO.

10. CLAUSULA PENAL:

EN CASO DE DECLARATORIA DE INCUMPLIMIENTO, EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA HARA EFECTIVA ‘
UNA SANCION PENAL PECUNIARIA, LA CUAL TENDRA UN MONTO DEL VEINTE POR CIENTO (20%) DEL

VALOR DEL CONTRATO, PENA QUE SE PACTA POR EL MERO RETARDO Y SIN PERJUICIO DEL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION PRINCIPAL, PARA EFECTOS DE COBRAR LA CLAUSULA PENAL SE

PODRA HACER USO DE LA COMPENSACION DE SUMAS O JURISDICCION COACTIVA.

EL CONTRATISTA RENUNCIA A SER REQUERIDO PARA EFECTOS DE CONSTITUCION EN MORA Y A LA
TASACION PROPORCIONAL DE LA PENA.
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ﬁ' CONTRATANTE | DEPARTAMENTO DEL CAUCA . T
‘ No. DE CONTRATO 2220-2023
VALOR TOTALDEL | TREINTA MILLONES NOVECIENTOS SETENTA Y CINCO MIL PISOS M/CT EiJ
_CONTRATO ($30.975.000)
PLAZO DEL El plazo de ejecucion se eslable a partir de la suscripcién del acta de nmcuo prevud
cumplimiento de los requisitos de perfeccionamiento y ejecucion del contrato, hasta
CONTRATO
9 el 30 de noviembre del 2023, B
CONTRATISTA RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO. "
No. DE .
551. POPAYAN
_IDENTIFICACION | cabalo EXPEDIDA EN
INTERVENTOR v/o
SUPERVISOR | ROSALBINA VALDES CASTILLO Bk
DIRECTIVO, SECRETARIA DE
NIVEL PROFESIONAL| (A MUJER DESPACHO SECRETAR.[A DE LA}AUJER T
OBJETO DEL CONTRATO J

EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA - SECRETARIA DE LA MUJER A PRESTAﬂ
ERVICIOS DE FORMACION A TRAVES TALLERES DE COCINA, ESTAMPADO, BISUTERIA Y MANIPULACION CO
ORCELANICRON PARA MUJERES VICTIMAS DE LA VIOLENCIA, EN SITUACION ESPECIAL DE RIESGO EN EL
EPARTAMENTO DEL CAUCA EN EL MARCO DEL PROYECTO "APOYO INTEGRAL A MUJERES VICTIMAS Y EN:
ITUACION ESPECIAL DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA". BPIN 2022003190126.

En Popaydn, a los veintidds (22) dias del mes de agosto de 2023, se reunieron: El/la seiior (a), ROSALBINA
VALDES CASTILLO, Supervisor (a) por parte del Departamento y el El/la sefior (a) RUBY MARIELLA
RAMIREZ CASTRO, en su calidad de contratista, con el propodsito de elaborar y suscribir 1a presente ACTA
DE INICIO, momento a partir del cual, por parte del contratista se da inicio a las actividades y obligaciones
encaminadas al desarrollo del objeto contractual. Por parte del supervisor se deja constancia que a |a

fecha se han cumplido las actividades relacionadas con los requisitos de ejecucion del contrato tales 9
como:

1. Pdéliza de cumplimiento de Contrato: CCS-100022923
2. Pdliza de responsabilidad civil extracontractual: CCS-100004901
3. Fecha de aprobacion de pdliza: 22 de agosto del 2023
4. Registro Presupuestal: No. 7390 del 8 de agosto de 2023
5. Recibo pago estampilla. Estampillas SI () NO (X).
%Para constancia se firma |a presente acta por _qgl_e_p%sﬂgr’\_e_ll_a intervinieron: |
FIRMA INTERVENTOR y/o SUPERVISOR FIRMA CONTRATISTA f
.
&W/A{ﬂ% & |
1 |
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RUBY MARIELLA
RAMIREZ CASTRO

RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO NIT 34551319

Actividad Econémica Principal 5621

No somos Gran Contribuyente

No somos Agente Retenedor del Impuesto sobre las Ventas - IVA

No somos Autorretenedor del Impuesto sobre la Renta y Complementarios

Factura Electrdnica de Venta

Representacion Grafica

FEVE - 5

Autorizacion Numeraciéon de Facturacién Electrénica
No. 18764057530473 de 05/10/2023 - 05/04/2024 autoriza FEVE-1 a FEVE-200

Tipo de Operacion
Fecha de Generacion
Fecha de Vencimiento
Fecha de Validacién
Forma de Pago

Medio de Pago
Moneda

Estandar
02/11/2023 17:05
02/11/2023 17:05
02/11/2023 17:05

Contado

Consignacién bancaria
COoP

DATOS DEL EMISOR DATOS DEL CLIENTE
Razdn Social RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO Razén Social DEPARTAMENTO DEL CAUCA
Nombre Comercial RECOLETTA DISENO Y ORGANIZACION Nombre Comercial

DE EVENTOS SOCIALES Y EMPRESARIA

CC 34551319 NIT 891580016
Obligacion NO APLICA Obligacién IVA
Email rur@misena.edu.co Email smujer@cauca.gov.co
Teléfono 3117694146 Teléfono
Direccién CR6C35N98 Direccion

Ciudad, Depart. POPAYAN, CAUCA (CO)

Ciudad, Depart.

——

PRECIO IMP

SUBTOTAL TOTAL ITEM

No REF DESCRIPCION CANT UM
1 05 20 Talleres de Codna y 2 talleres de 1 EA $23,415,000.00 $23,415,000.00 $23,415,000.00
estampados contrato No 2220 de 2023

1
Subtotal $23,415,000.00
Total a Pagar $23,415,000.00

Unidades de medida: EA = cada

FIRMA EMISOR FIRMA CLIENTE
CUFE: a739721bbf7bc60d93bec6f67973a4546d4dcffddff3caaadbf3ef2a2216a99942f3cfab686426ed2616c2a747d18ec
Software DATAICO fabricado por Proveedor Tecnolégico DATAICO SAS 901223648 PAGINA 1 / 1
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RUBY MARIELLA
RAMIREZ CASTRO

RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO NIT 34551319

Actividad Econémica Principal 5621

No somos Gran Contribuyente

No somos Agente Retenedor del Impuesto sobre las Ventas - IVA

No somos Autorretenedor del Impuesto sobre la Renta y Complementarios

DATOS DEL EMISOR

Factura Electrénica de Venta

Representacion Grafica

FEVE - 11

Autorizacion Numeracién de Facturacion Electrénica
No. 18764057530473 de 05/10/2023 - 05/04/2024 autoriza FEVE-1 a FEVE-200

Tipo de Operacién
Fecha de Generacién
Fecha de Vencimiento
Fecha de Validacién

Estandar
06/12/2023 18:39
06/12/2023 18:39
06/12/2023 18:40

Forma de Pago Contado

Medio de Pago Consignacion bancaria

Moneda cop
DATOS DEL CLIENTE

Razén Social

RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO
RECOLETTA DISENO Y ORGANIZACION

Nombre Comercial

DE EVENTOS SOCIALES Y EMPRESARIA

Razén Social

Nombre Comercial

CcC 34551319 NIT
Obligacién NO APLICA Obligacién
Email rur@misena.edu.co Email
Teléfono 3117694146 Teléfono
Direccion CR6C35N98 Direccion

Ciudad, Depart. POPAYAN, CAUCA (CO)

Ciudad, Depart.

DEPARTAMENTO DEL CAUCA

891580016
IVA
smujer@cauca.gov.co

No REF DESCRIPCION CANT U/M PRECIO IMP SUBTOTAL TOTAL ITEM
1 10 8 Talleres de porcelanicromy 8 talleres 1 EA $7,560,000.00 $7,560,000.00 $7,560,000.00
de bisuteria
1
Subtotal $7,560,000.00

Unidades de medida: EA = cada

Total a Pagar

$7,560,000.00

FIRMA EMISOR

FIRMA CLIENTE

CUFE: 0f8df33d8950fea77dd831b1120c0b9b043e515d737787f7404bbf08f1cce334bbaf5d495070e676fbe8f05957582211

Software DATAICO fabricado por Proveedor Tecnolégico DATAICO SAS 901223648
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RECIBIDO A SATISFACCION

VALOR TOTAL

Toa X “NCE' TACION 2220- 2023 | CARTA DE $ 30.975.000 ::wwu A k23.415.000
- ACEPTACION
CONTRATANTE GOBERNACION DEL CAUCA - SECRETARIA DE LA MUJER
ONTRA Recoletta Disefio y Organizacidn de Eventos Soclales y Empresariales
. ML Representante Legal Ruby Mariella Ramirez Castro
SALUD $166.500 E:
NOMBRE O PENSION | $ 213.200
RAZON SOCIAL /
(Aportes en RIESGOS $ 14.000
Linea) <

OBJET 0 DEL CONTRATO

| contratista se obliga con el Departamento del Cauca - Secretaria de la Mujer a Prestar Senncios de
ormacion a través de Talleres de Cocina, Estampado, Bisuterla y Manipulacién con Porcelanicron parz

ujeres Victimas de la Violencia, en Situacién Especial de Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marcc
del Proyecto "Apoyo Integral a Mujeres Victimas y en Situacion Especial de Riesgo en el Departamento de

auca”. Bpin 2022003190126.

—

e ——————

JUSTIFICACION

El suscrito, en calidad de Supervisor, certifica que a satisfaccién en relacién a la factura No FEVE -5

=5

DESCRIPCION

VALOR POR
TALLER

No DE

TALLERES | POrS

0S y 06 de
septiembre

del 2023 |sopa, platos, bebidas, Pasabocas

Cocina tradicional Caucana: Identificacién y|
preparacion de Comidas Tlpicas Caucanas;

T .

$ 750.000

12 y 13 de
septiembre
del 2023

Preparacién de arroces especiales: An'ozﬁ
Mixto, Arroz Ranchero, Arroz Paisa, Arroz
Chino

ST

19y 20 deTComidas rapidas: Preparacion de sandwich,

septiembre
del 2023

hamburguesas, hot dogs, salchipapas,
pizzas

$ 750.000

$ 750.000

$ 3.000.000

26 y 27 de
septiembre
del 2023

Cocina del Pacifico: Diferentes sistemas de
coccién, Terminaciones de pescados
previamente cocidos; Pescados ahumados,
Carpaccios (pescados crudos en finas
lonchas); Cazuelas de Marisco, Sancocho

de Pescado. _ |

+—

$ 850.000

$ 2.550.000

28 de
septiembre

'ITalleres de Estampado Sublimacién textil

del 2023

————

Vinilo de corte textii o termo Impresion
Impresion directa

3yd4 de
octubre
2023

Cocina saludable (ensaladas batidos):
Preparacion de batidos verdes saludables;
Ensaladas de frutas; Ensaladas de colores.

Preparacion de embutidos: Embutido de
Lomo; Embutido de Pollo

$4.200.000

$ 655.000

$ 1.965.000

$ 23.415.000

~ [ =
ﬂ \

$ 8.400.000|

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

RECIBIDO A SATISFACCION

Se anexa la documentacién fisica de los siguientes documentos

Copia del contrato No. 2220 de 2023

Copia del acta de iniclo

Copia de la factura No. FEVE No. 5

Copia del formato recibo a satisfaccién de la Supervisora del Contrato
Informe de contratista con Registro Fotogréfico
Listados de Asistencia

Informe de supervisién |
Registro presupuestal de compromisos
Certificado de disponibilidad presupuestal

10 Factura electrénica . .

11. Aportes parafiscales

12. Certificacién bancaria

13. RUT

14. Certificacién SIA Observa

W W W e

e a@ oxrosoa.supmvnson
NOMBRE DEL SUPERVISOR | Dra. ROSALBINA VALDES CASTILLO

DEPENDENCIA 2 Secretaria Departamental de la Mujer
FECHASDELAELABORACION - | ~ 5 e FIRMAINTERVENTOR A
: % : r , - NA R4 o R Y S TR ToTTe
L e (R A Wk S Tho FIRMASUPERVISOR P e et T o
7/11/2023 M €A cE oms Tedisaa i omk. Sir

INFORME CONTRATO No 2220 de 2023
Popayan, noviembre 07 de 2023 | _ ~ N

Seiores

Secretaria de la Mujer
Gobemacion del Cauca
Departamento del Cauca

Dra. Rosalbina Valdés Castillo

Ciudad.
Referencia: Informe Contrato No: 2220-2023
Cordial saludo

Por medio del presente informe mensual de los diferentes talleres Cocina y estampado realizados en el contrato
No 2220-2023 celebrado entre la Gobemacién del Cauca Secretaria de la Mujer y Recoletta Disefio y
Organizacion de Eventos Sociales y Empresariales, Representante Legal Ruby Mariella Ramirez Castro,
Identificada con Cédula de Ciudadania No 34.551.319 de Popayan, cuyo
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RECIBIDO A SATISFACCION

Objeto
El contratista se obliga con el Departamento del Cauca - Secretarfa de la Mujer a Prestar Servicios de Formacién

a través Talleres de Cocina, Estampado, Bisuteria y Manipulacién con Porcelanicron para Mujeres Victimas de
la Violencia, en Situacion Especial de riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyo
Integral a Mujeres Victimas y en Situacion Especial de Riesgo en el Departamento del Cauca". Bpin

2022003190126.

= VALORPOR | NoDE VALOR
’ FECHA DESCRIPCION TALLER | TALLERes | HORAS | L oop
05 y 06 de Cocina tradicional Caucana:
. Identificaciéon y preparacion de Comidas '
3‘;"’;82"‘:'9 Tipicas Caucanas; sopa, platos, $ 750.000 : 16 $ 3.000.000
bebidas, Pasabocas.
12y 13de |Preparacion de arroces especiales:
septiembre | Arroz Mixto, Arroz Ranchero, Arroz $ 750.000 4 16 $ 3.000.000

Paisa, Arroz Chino

Comidas rapidas: Preparacion de

septiembre |séndwich, hamburguesas, hot dogs, $ 750.000
del 2023 salchipapas, pizzas

Cocina del Pacifico: Diferentes sistemas

de coccion, Terminaciones de pescados
previamente cocidos; Pescados $ 850.000

ahumados, Carpaccios (pescados
crudos en finas lonchas); Cazuelas de

Marisco, Sancocho de Pescado.
Talleres de Estampado Sublimacién

del 2023

$ 3.000.000

26 y 27 de
septiembre
del 2023

zgpt?:mbre .textil Yinilo de : corte texti o termo $ 4.200.000
del 2023 impresion Impresion directa.
Cocina saludable (ensaladas
3y4de batidos): Preparacion de batidos
octubre verdes saludables; Ensaladas de| 655.000
2023 frutas; Ensaladas de colores.
10y 11de |Preparacion de embutidos: Embutido
%:fe de Lomo; Embutido de Pollo 750.000

TOTAL 23 80 |$23.415.000

La Practica de los diferentes Talleres ejecutados en el contrato No 2220 de 2023, donde las actividades se
realizaron en las instalaciones de la Casa de la Mujer, se da inicio con los Talleres de Cocina y estampado,
Formacién Impartida por la Instructora Paola Andrea Polindara Profesional Certificada en Gastronomla y el
Instructor Gentil Chavez, Profesional Certificado en su Area para las Mujeres Victimas de la Violencia en
Situacion Especial de Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyo Integral a Mujeres

Victimas y en Situacién Especial de Riesgo en el Departamento del Cauca.

Se hizo la presentacion de la instructora y Mujeres quien tomaran el taller socializando y explicando cémo se
llevaria a cabo la formacién de los Talleres de Cocina, para desarrollar las actividades de aprendizaje propuestas,
de forma presencial e independiente con el mejor entusiasmo y permitiendo que el conocimiento y las
herramientas necesarias adquiridas sea un beneficio para las mujeres en la cual demostrara sus conocimientos,
cuya Formacion es ayudarie a reflexionar sobre sus fortalezas como individuo desde el SER, como también,
contribuir con el desarrolio de su dimension cognitiva desde el SABER y en el mejoramiento continuo y
permanente de sus habilidades desde el HACER, de acuerdo con las tendencias y cambios a nivel social,
cientifico y tecnologico con el objeto de aportar al desarrollo productivo y social del Pals. Con estos talleres se
quiere reconocer la importancia de desarrollar una Formacién Profesional Integral, que tenga en cuenta el

desarrollo y crecimiento de las
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Mujeres que aprenden, toda vez que en el mundo del trabajo y en el mundo de la vida es decir, desde sus saberes
Técnicos y Eticos, Sociales y Emocionales, y al mismo tiempo que las Mujeres generen su Emprendimiento e
ingresos adicionales para mejorar la calidad de vida y las de sus familias

Actividades Realizadas

Manipulacion e higiene de Alimentos Se explica que la principal finalidad de la higiene en la manipulacién de
alimentos es evitar la alteracion de los alimentos y en consecuencia, prevenir [a aparicion de distintas
enfermedades. Los alimentos son propensos a contaminarse por microorganismos o téxicos que resultan
perjudiciales para la salud, que las condiciones y medidas que deben estar presentadas en todas las etapas de
Produccion, almacenamiento, transformacion, transporte como el conjunto de condiciones y medidas que deben
estar presentes en todas etapas de Produccién, Almacenamiento, Transformacién, Transporte, conservacion y
cocinado domestico del alimento, para garantizar la salubridad de los alimentos, las buenas practicas de aseo
personal e higiene de manipular los alimentos son fundamentales para evitar la contaminacién cruzada y prevenir
la propagacion de virus y otras enfermedades de transmision alimentaria.

Se explican los distintos tipos de peligros de contaminacién que pueden provocar enfermedades alimentarias,
se clasifican en Biol6gicos, Fisicos y quimicos:

1. Peligros Bioldgicos

2. Peligros Quimicos Téxicos Naturales

3. Peligros Quimicos Contaminantes
4. Peligros Fisicos '

Socializacién y Explléclén formacién
Requerimientos:

- Garantizar la salud alimentaria, que implica ofrecer alimentos de calidad y balanceados que ofrezcan los
requerimientos diarios para una buena salud % -

- Garantizar todas las medidas sanitarias de higiene de los alimentos, preparacion y servicio, uso de
delantal, Gorro y Guantes

- Lavado muy bien permanente de manos a codos en cada taller

- Se les pregunta a las mujeres de la casa refugio sobre los conocimientos previos para la realizacién de
los diferentes talleres que se van a ejecutar

- Lavado y desinfectar inicialmente los materiales y utensilios en los diferentes talleres.

- Trabajo en equipo

Evidencia Fotogréfica
Socializacién y Explicacién formacién
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Taller No. 1
Cocina tradicional caucana: Identificacién y preparacién de comidas tipicas caucanas;, sopa, platos,
bebidas, Pasabocas.

Sopa Tradicional de Arepa

Ingredientes

- Arepas 10 unidades

- Came molida 2 libras

- Papas 2 libras

- Tomates 3 unidades

- Cebolla 4 unidades

- Cominos molido 1/2 cucharadita
- Caldo de Pollo o res 7 tazas

- Sal al gusto

- Cilantro 2 cucharas

Preparacion

En una olla mediana colocar el caldo, las papas cortadas en cuadritos, el comino y hogao, llevar a
hervir, cocinar hasta que las papas estén blandas alrededor de 25 a 30 minutos, afiadir los trozos de
arepa y sazonar con sal y pimienta cocinar durante 4 minutos méas, agregue el cilantro y servir

Sopa Tradicional de Carantanta /

Ingredientes

- Carantanta 1 libra

Tazas de caldo 15

Papa guata %z liba

Cilantro 2 cucharaditas

Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, pereul cimarrén)
Sal y pimienta al gusto

Preparacién

En una olla mediana colocar el ramillete de hierbas y papas cortadas en cuadritos a cocinar en el
caldo hirviendo por 25 minutos, cuando las papas cortadas en cuadritos estén blandas, se le agrega
las carantanta, el cilantro y cimarrén, sazonar con sal y pimienta, se baja y se deja reposar por 10
minutos cerca del fuego servir con el cilantro

Sopa Tradiclonal de Verduras

Ingredientes

Calabacin pequeito 1
Calabaza 100 gramos
Zanahorias 5 medianas
Cilantro 2 cucharaditas
Perejil 1 cuchara

Espinacas 2 pufiados
Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, perejil, cimarron)
Cebolleta 2 medianas
Cebolla verde 4 unidades
Aceite de oliva 2 cucharadas
Apio 1 tallo pequefio

Sal y pimienta al gusto

Preparacién

Lavar y Picar todos los vegetales en cubos pequeiios medianos y pequeiios, las hierbas y espinacas
trocéalas al tamafio deseado, en una olla mediana calentar dos cucharadas de aceite de oliva ,

proceder a sofrelr la cebolla por 2 minutos, agregar la zanahoria, apio, cebolla verde, agregar las
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hierbas, y por ultimo agregar el calabacin y calabaza, agregar agua 1 litro aproximadamente
condimentar con sal, pimienta y orejano dejar hervir durante por 20 minutos.

Sopa Tradicional de Mondongo

Ingredientes

- Callo de res mondongo 3 libras

- Came de cerdo 2 libras

- Cilantro 2 cucharaditas

- Bicarbonato de sodio ¥4 de cucharadita

- Perejil 1 cuchara

- Limén 1

- Ajo 2 dientes \ |

- Tomate 3 unidades ] T e
- Papas guatas 4 unidades

- Yuca 1 libra

- Aguacate 5 unidades

.=~ Platano verde 5 unidades

- Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, perejil, cimarrén)
- Cebolleta blanca 2 medianas

- Cebolla larga 2 unidades

- Achiote 2 cucharadas

- Saly pimienta al gusto

Preparacién

Lavar el callo con agua caliente y frotar con el jugo de limon, en una olla grande a presidbn combine
los callos, el bicarbonato de sodio con suficiente aguapara cubrir los callos, hervir durante por 2
horas, hasta que los callos estén blanditos escurrir luego agregar el mondongo cocinado, cebolla
blanca, tomate, cebolla verde larga ajo, comino y achiote, agregar suficiente agua para cubrir todos
los ingredientes hervir durante 45 minutos y por ultimo agregar la yuca y papas cocinar durante 30
minutos mas, servir con aguacate, platano y decorar con cilantro.

Evidencias Fotografica
Primer Taller Sopas Tradiclonales
Arepa, Carantanta, Verduras y Mondongo
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Platos empanadas de piplan, hojaldras, pan de‘ sal y pan de dulce

Empanadas de piplan
Ingredientes

- Harina de maiz 1 tasa
- Mantequilla %

- Azdcar 5 cucharadas
- Sal 1 cucharada

- Tomates 3 unidades

- Cebollas larga 4 tallos
- Papa colorada 2 libras
- Caldo de pollo 2 unidades
- Pasta de mani Y2 taza
- Comino 1 cucharada

Preparacién

En el Departamento del Cauca, y méas atin en el Municipio de Popayan, las empanadas de pipian son
muy tipicas, se mezclan todos los ingredientes poco a poco hasta obtener una masa suave y hacer las
bolitas mas o menos 20 gramos cada una para hacer las empanadas, en un sarten colocar agua para
colocar la papa amarilla lavada y cortada en cuadritos, aparte hacer el guiso con tomate, cebolla,
condimentar, sofreir la carne molina una vez realizado todo este proceso iniciar a organizar las
empanadas con el relleno en una bolsa plastica se le unta aceite para que no se peguen y queden

crujientes .
, _ [

Aji de mani para las empanadas
Ingredientes |

- Ajf 1 unidad

Mani

Huevo 2

Cebolla 1

Cilantro 1 cucharadita

Sal al gusto

Preparacién

En un bol deleir el mani con un poco de agua tibia, cocinar el huevo que quede duro, picar la cebolla en cuadritos
muy finos, picar el cilantro, por ultimo mezclar todos los ingredientes, agregar ajf al gusto.

AJl de Pina
Se pica la cebolleta en rodajas, la pifia se hasta,, cilantro picado
y se mezcla todos los ingredientes, sal, ajl.

Hojaldras

Ingredientes

- Harina de trigo 2 libras

- Azdcar blanca 2 cucharadas

- Huevos 3 unidades

- Sal al gusto

- Naranja %2 tasa

- Mantequilla sin sal 2 cucharadas
- Aceite

Preparacion
En un bol tamizar la harina para limpiarla de impurezas, luego afiadir el azucar y la sal mezclando muy bien, agregar

los huevos y volver a mezclar, afiadir la mantequilla y el zumo de la naranja, seguir removiendo hasta crear una masa
pegajosa, si queda muy espesa se puede afiadir agua poco a poco hasta que quede la masa homogénea y lisa, en
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una tabla o sobre la superficie agregar un poco de harina se saca la masa y empezamos amasar nuevamente hasta
conseguir una masa suave, por ultimo se cortan trozos redondos o bolitas para crear las hojaldras y tapar con un

trapo las bolitas de las hojaldras, En un sarten grande afadir aceite para freir y se calienta a fuego bajo, ahora estirar
las bolitas para realizar las hojaldras en forma de torta, se van moviendo las hojaldras con una pinza y darle vuelta
para que no se quemen, cuando ya estén colocarlas sobre papel de cocina absorbente.

Bebidas tipicas champus, Salpicén de frutas

Champls
Ingredientes

- Maliz hervido 2 libras

- Panela 1 unidad

- Canela 4 varitas

- Limdn

- Naranja

- Hojas de naranjo 10 unidades N\
- Azucar 1 tasa '
- Pifa grande 1 unidad

- Lulo grandes 5 unidades
Preparacién

En una olla colocar 2 litros de agua agregar el maiz y mezclar muy bien, llevar la mezcla a fuego por 20 minutos
hasta que se cocine, estar pendiente que no se queme, dejar enfriar, mientras tanto preparar el dulce con las hojas
de naranjo, panela, canela colocar al fuego durante 15 minutos hasta que hierba y dejar enfriar, aparte en una olla
grande agregar la pifia picada en cubos, afiadir la taza de aziicar y una taza de agua dejar hervir por 15 minutos,
aparte licuar un poco de maiz, retirar todas las hojas y ramas del dulce para incorporar a la licuadora junto con los
lulos en cuadritos, (también se puede licuar lulo) por ultimo rallar el limén y naranja e integrar todos los ingredientes,
si desean le pueden agregar hielo

Salpicén de frutas
Ingredientes

- Pifa grande 1 unidad

- Papaya grande 1 unidad

- Sandia %

- Carambolo 3 unidades

- Mango 2 unidades )
- . Manzana S unidades

- Fresas 1 libra

- Uvas pequeiia negra 2 canastas

- Sobre de salpicén

- Limén

Preparacién

Lo primero es lavar todas las frutas con un poquito de vinagre de manzana, luego cortar todas las frutas en cuadritos
pequefios y por ultimo Colocar toda la fruta cortada en un tazén grande, verter el jugo del sobre de salpicon y
revolver , es opcional agregarie azucar y limén

Pan de sal

Ingredientes

- Harina 1 Kkl

- Sal 30gr

- Azucar 90 gr

- Mantequilla 100 gr

- Levadura fresca 30 gr
- Agua 460 ml
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Pan de dulce
Ingredientes

- Harina 1kl

- Azucar 250 gr

- SalSgr

- Levadura 30 gr

- Mantequilla 100 gr
- Agua 450 ml

Preparacion

Tamizar la harina con la sal, hacer un cuenco grande en el centro, disolver la levadura fresca en un
poco de agua tibia, agregaria al centro del cuenco con los demas ingredientes, y empezar a amasar
muy bien, Dejar reposar la masa por mas o menos 30 min , luego bollaria (darle forma) dejar fermentar
de nuevo por 30 min y hornear a 180 x 20 min

Evidencias Fotografica '
Empanadas, Hojaldras, Champus, Salpicén de frutas, Pan Dulce y Pan

de Sal
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Evidenclas Fotogréafica
Emga:\adas. Hojaldras, Champus, Salpicén de frutas, Pan Dulce y Pan
de Sa

Taller No. 2
Preparacién de Arroces Especiales: Arroz Mixto, Arroz Ranchero, Arroz

Chino, Arroz con leche

Arroz Mixto
Ingredientes -
- Arroz Huila 3 libras
Pechuga de Pollo 2 unidades grandes
- Chorizos 4unidades = = P
- Piema de cerdo 2 libra -
- Carne de Res 2 libra
- Costilla 2 libras
- Salsa soya 1 Frasco
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Salsa de tomate 100 gramos

Cebolla Blanca cabezona 2 unidades
Pigmenton rojo y verde 2 unidades

Zanahoria 1 libra

Habichuela 1 libra

Arveja verde fresca 2 libras

Sal y pimienta al gusto

- Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, laurel)

Preparacién

Lavar el arroz y saltar con cebolla de huevo, diente de ajo, periar el arroz, incorporar la salsa de soya,
en el caldo que se cocind las pechugas cocinar el arroz que quede bien suelto, desmechar la pechuga,
corar las cames en cubos pequenos, marinar, sellar y reservar, cortar los chorizos en rodajas
saltearios y escurrirlos, cortar la cebolla y el pigmenton, las verduras se cortan en cuadritos, blanquear,
saltear la cebolla con un poco de sal, seguidamente incorporar el pigmenton, las demas verduras
salpimentar afiadir las cames, los chorizos, la salsa de tomate, afiadir el arroz mezclar con todos los
ingredientes

Arroz Ranchero

Ingredientes

- Arroz Huila 3 libras °F
Pechuga de Pollo 2 unidades grandes
Chorizos 4 unidades

Costilla ahumada 2 libras

Came de de cerdo magra 2 libras
Came de Res 2 libras

Salsa soya 1 Frasco

Salsa de tomate 100 gramos

Cebolla Blanca cabezona 2 unidades
Pigmenton rojo y verde 2 unidades
Ajo 2 dientes

Maicitos 1 lata grande

Mantequilla 2 cucharadas

Cdrcuma una cucharadita pequefia
Arveja verde 2 libras

Aceite de oliva 3 cucharadas

Sal y pimienta al gusto :
Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, laurel)

Preparacién

En un sarten hondo colocar las 3 cucharadas de aceite de oliva sofreir cebolla de huevo, diente de
ajo, hojas de laurel, incorporar el arroz y se deja periar o secar, sofreir por unos minutos, agregamos
sal, afiadimos 3 tazas de fondo de pollo donde se cocinaron las pechugas, dejamos cocinar comun y
comiente durante unos 30 minutos dejar a fuego medio. en el caldo que se cocind las pechugas cocinar
el arroz que quede bien suelto, dejar reposar, en otro sarten calentar el aceite con mantequilla sofreir
cebolla, ajos, circuma, sal, pimienta, revolver muy bien, agregar la arveja, habichuelas, desmechar
las pechugas, cortar las cames en cubos pequeiios, marinar, sellar y reservar, continuar con cortar
los chorizos en rodajas saltearlos y escurririos, los maicitos afadir salsa de tomate, revolvemos todo
muy bien, bajar a fuego medio bajo, por ultimo agregar el arroz a la mezcla anterior todo muy bien, y
dejamos por 5 minutos a fuego muy bajo para que se mezclen con todos los ingredientes y se mezcien
los sabores, servir y decorar con cilantro, salsa de tomate y rodajas de tomate.

Arroz Chino
Ingredientes

Arroz Huila 3 libras

Pechuga de Pollo 2 unidades grandes
Chorizos 4 unidades '
Came de cerdo magra 2 libras
Costilla Ahumada 2 libras
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Camarones 1 kilo

Came de Res 2 libras

Salsa soya 1 Frasco

Huevos 4 unidades

Jengibre 1 trozo

Raices Chinas

Zanahoria 3 unidades

Cebolla Blanca cabezona 2 unidades

- Pigmenton rojo y verde 2 unidades
- Ajo 2dientes

- Maicitos 1 lata grande

Mantequilla 2 cucharadas

Cuarcuma una cucharadita pequefia

Arveja verde 2 libras

Aceite de oliva 3 cucharadas

Sal y pimienta al gusto

Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, laurel)

Preparacién

Para la preparacion de este arroz lo indicado es realizarlo el dia anterior para que separe bien los
granos y quede muy suelto, reservarlo, luego cortar los vegetales en cuadritos y saltearlas, después
en un sarten con aceite caliente se fritan las came de cerdo con este se liberan los jugos de la came
de cerdo para sofreir la came de res, la costilla y el pollo para darle mejor sabor, los camarones se
limpiaron luego se colocaron en agua tibia por 5 minutos y se van salteando, mezclar los huevos y

hacer en forma de torta y luego cortar en pedazos pequeiios agregar salsa soya para darle méas color,
raices chinas, por ulimo mezclar todos los ingredientes,

Evidencias Fotografica
Preparacion de Arroces Armroz Mixto, Arroz Ranchero, Arroz Chino, Arroz con Leche

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

RECIBIDO A SATISFACCION

Taller No. 3
Comidas rapidas: Preparacion de sandwich, hamburguesas, hot dogs, salchipapas, pizzas

Séndwich
Ingredientes

Pan para Sandwich 2 paquetes

Jamén 2 paquete2

Queso doble crema 1 bloque

Tomate 5 unidades

Cebolla huevo S unidades

Lechuga Batavia grande 1

Sobre de salsa carbonara

Pechuga de pollo grandes 2 unidades
Champiiiones 1 bandeja

Salsa de tomate 1 bolsa

Mostaza 1 sobre =y
Mantequilla 5 cucharadas

Ajo 2 cabezas

Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, laurel)
Empaque desechable para sandwich

Preparacion /
Se cortan los panes por la mitad, longitudinalmente, y se unta al interior de la tapa con salsa de ajo y mostaza,
y se coloca unos 3 minutos a tostar en el horno, luego se va colocando los ingredientes: el queso, el jamén, la
lechuga, el tomate, aparte se hace la salsa carbonara con el jugo de la pechuga cocinada, se desmechado el
pollo, agregar las hierbas, los champifiones se cortan en diagonal y se ponen a saltear y luego se agregan a la
salsa con el pollo desmechado, unir las tapas y pincelar la superficie con la mantequilla derretida anteriormente,
mezclar todos los ingredientes cerrar las tapas de los panes y se coloca en la plancha de hacer sandwiches con
calor regulable a temperatura suave o colocar en el homo para que el queso se funda lentamente una vez listos

se sirven

Hamburguesa
Ingredientes

Pan de hamburguesa 2 paquetes

Jamoén 2 paquete2

Queso mozzarella 1 bloque

Carne Molida 5 libras

Tocineta ahumada 2 paquetes

Tomate 5 unidades

Azucar 3 cucharadas

Cebolla huevo 5 unidades

Lechuga crespa 2 paquetes

Salsa de tomate 1 bolsa

Salsa BBQ

Mostaza 1 sobre

Ajo 2 cabezas

Pimienta

Orégano

Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, laurel)
Empaque desechable para hamburguesa

Preparacion

Sazonar la came molida con las hierbas y adobos, el pan se coloca unos 3 minutos al homo con salsa de
mostaza y ajo, caramelizar las cebollas en aros ,

en una sarten llevar la tocineta ahumada y dejar que quede crujiente no es necesario agregar aceite ya que
ella suelta aceite, una vez esté listo todo se inicia armar las hamburguesas asi: pan, mayonesa, jamon, lechuga,
queso, tomate, cebolla, carme de hamburguesa, tocineta ahumada y pan. Colocar unos 3 minutos nuevamente

al homo.
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HOT DOGS
Ingredientes

- Pan perro 2 paquetes

- Salchichas slper perro

- Jamon 2 paquete

- Queso doble crema 1 bloque

- Tocineta ahumada 2 paquetes

- Salsa de tomate 1 bolsa

- Salsa de pifia

- Mayonesa

- Papitas en fosforito al gusto

- Mostaza 1 sobre

- Ajo 2 cabezas

- Ramillete de Hierbas (orégano, tomillo, laurel)
- Empaque desechable para Hot dog

Preparacién

En un sarten colocar a cocinar las salchichas en agua hirviendo, durante 5 minutos o también se pueden hacer
en la parilla, saltear la tocineta ahumada, mientras estan las salchichas se parte el pan a la mitad sin partirio
totaimente, a los panes se le untan salsa de ajo y mostaza y luego se calientan en el homo durante unos 3
minutos, una vez estén listos todos los ingredientes se inicia a preparar el hot dogs asi: el perro en la mitad se
coloca la salchicha, aiiadir una loncha de jamoén y queso, se coloca al homo durante 3 minutos para que el
queso se funda, afadir las papas fosforitos o ripio y por Gltimo se le afiaden las salsas al gusto, hay variedad
de preparacién de Hot dog con diferentes ingredientes como pollo desmechado, huevos de codomiz, servir
caliente.

Salchipapas
Ingredientes

- Salchichas 1 manguera

- Papa guata $S libras

- Lonchas de Jamoén 2 paquete

- Lonchas de Queso mozzarella 1 bloque
- Salsa de tomate 1 sobre grande
- Salsa Rosada 1 sobre grande

- Salsa de Piifia 1 sobre grande

- Salsa BBQ 1 sobre mediano

- Sal al gusto

- Maicitos 1 bolsa

- Aceite 1 frasco grande

- Papas fosforito o Ripio

- Lim6n 1 unidad

Preparacién

Se pelan las papas guatas y se cortan en diagonal o estilo francesas, en un sarten con agua, hervir durante 10
minutos, pasado este tiempo se escurre y se extienden en una toalla de papel absorbente y se medié secan y
nuevamente se colocan a hervir con sal y el zumo del limén durante 30 minutos una vez estén blandas se escurren
muy bien y se dejan reposar, luego en una sarten con aceite bien caliente se fritan las papas hasta que tengan un
color dorado, al tiempo se hace lo mismo con las salchipapas se

cortan en diagonal o rodajas medianas y en un sarten con aceite cliente se fritan, escurren en una paro absorbente.

Mezclar todos los ingredientes asl: papas, salchichas, jamén, queso, maicitos y por ultimo las salsas al gusto, servir
caliente.
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Pizza
Ingredientes

- Harina de trigo 6 libras

- Aceite de oliva 1 taza

- Sal 3 cucharadas

- Agua 500 ml

- Levadura 4 sobre

- Agua

- Salsa de tomate 300 gramos

- Lonchas de Jamén 2 paquetes

- Lonchas de Queso mozzarella rayado 2 paquetes
- Pifa calada 1 bolsa

Preparacién
Disolver la levadura fresca en agua, en un bol grande introducir parte de la harina de trigo, reservar 4 cucharadas
para espolvorear el mesé6n, hacer un hoyo en el centro y afiadir la levadura disuelta en agua, con la ayuda de
una cuchara de palo ir mezclando desde el centro hacia fuera, aiiadir el aceite de oliva y la sal al gusto, en un
mesoén limpio, espolvoreamos harina de trigo y colocamos la mezcla para empezar a darle cuerpo, estirar la
mas varias veces, al final volver a juntar y amasar de nuevo durante unos 10 minutos y descansar 10 minutos,
la mas debe quedar stper elastica no dura este proceso se debe repetir 3 veces, luego se arman las bolas con
- lamasa, de los bordes hacia adentro, tratando que la méas quede bien lisa, dejar la masa en reposo dentro del
bol enharinado tapar con un trapo o pafio de cocina durante 40 minutos a 1 hora. Lista la masa se divide la
masa en 20 porciones, en el meson enharinado iniciar a estirar cada porcioén de la masa que quede como un
torta redonda del centro hacia los bordos, con la mano o la ayuda de un rodillo esta masa debe quedar con un
grosor de 1 cm, se hace un meldo de panel con la piiia cortada en cuadritos, afadir la salsa de tomate, verter 3
cucharadas de salsa de tomate sobre cada porcion de masa, cubrir la piza de queso mozzarella dejando un
borde de 1 cm, afiadir jamoén y la pifia calada, el homo debe estar precalentado 10 minutos antes a 300 ingresar
las pizzas al horno durante 15 minutos.

Evidencias Fotogréfica
Preparacién de sandwich, hamburguesas, hot dogs,
salchipapas, pizzas
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Evidencias Fotografica

Preparacion de sandwich, hamburguesas, hot dogs,
salchipapas, pizzas

TALLER No. 4 .
Cocina del Pacifico Diferentes sistemas de coccién, Terminaciones de pescados previamente cocidos, pescados
ahumados, Carpaccios (pescados crudos en finas lonchas), Cazuelas de Marisco, Sancocho de Pescado

Sancocho de Pescado

Ingredientes
- Cabezas de pescado 4 unidades
- Tilapia 2 libras
- Papa parda 2 libras
- Yuca 1 Unidad grande
- Platanos verdes 1 gaga
- Crema de leche 1 bolsa de 500 gramos
- Cebollas largas 4 ramas
- Ajo 1 cabeza
- Sal
- Hierbas (orégano, cimarrén, cilantro)

Preparacion

En una olla colocar las cabezas de pescado con las hierbas dejar hervir durante 20 minutos, pelar la yuca y picarla en
trozos agregar al caldo hervir durante 6 minutos, luego agregar la papa parda pelada en cuadritos dejar hervir 20 minutos
mas, afadir la terapia y dejar hervir durante 5 minutos mas de coccion, afnadir la crema de leche, servir y decorar con

cilantro

Evidencia Fotografica
Sancocho de Pescado
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Cazuela de Mariscos
Ingredientes
- Mix de Mariscos 3 bolsas ((calamares, cangrejos, camarones, almejas, palmitos de cangrejo, pulpo, pescado)
- Leche de coco 2 bolsas
- Mantequilla 4 cucharadas
- Cebolla larga 4 ramas
- Hierbas (orégano, cimarmon, laurel, tomillo, cilantro)
- Ajo 1 cabeza
- Pigmenton
- Zanahoria

- Apio
Preparacioén

Iniciamos haciendo el caldo partiendo una cebolla en cuadros, la zanahoria se parte a la mitad y corta una rodajas, el
apio se corta en trozaos ya que este le da un buen sabor, en una olla bien caliente colocar aceite de oliva con el
pescado blanco y hacer el caldo para aprovechar toda la sustancia que tiene para el fondo, aiiadir mas aceite de oliva
y echar las verduras debe quedar de un color gris el pescado se va a desarmar;pero solo es para darle sabor al caldo
y dejar hervir durante 30 minutos para que se concentre todo el sabor, servir todas las verduras y dejar solo el caldo
cortar pigmento y tomate en cuadritos esto le ayudara a darle mejor sabor, luego en otro sarten colocamos aceite de
oliva afadir el Mix de mariscos, sofreir para quede todo el sabor, agregar cebolla blanca, ajo, pigmenton rojo (este
tiene algo de dulce para darle buen sabor al caldo), pratpica tomate y el vino blanco, condimentar, agregar sal agregar
el caldo de pescado dejar hervir suave durante unos 15 mas agregar la leche de coco, la cazuela se puede acompanar

de arroz y patacones es opcional.

Evidencia Fotografica
Cazuela de Mariscos

Ceviche de Camarén
Ingrediente

- Camarones frescos 3 Kilos

- Cebolla 3 unidades

- Ajo 3 dientes

- Cilantro 1 taza

- Limdn 3 unidades

- Salsa de tomate

- Ajl, Sal

Preparacién

Hervir el agua con sal hasta que llegue a punto de ebullicién y entonces se le agregan los camarones Se deja
alrededor de dos minutos se limplan y luego se ponen a escurrir los camarones, en un recipiente de vidrio
agregar la cebolla, el ajo, el cllantro y finalmente, por supuesto, los camarones, el zumo de limon y la salsa de
tomate. Agregar sal al gusto y ajl al gusto, revolver y servir en una copa corta para ceviche. poner la cebolla
en sal unos 10 minutos, para que plerda un poco el sabor. Después hay que lavarla muy bien y con suficiente
agua para que no quede salada. Ademas, se recomlenda no cocinar demasiado los camarones porque si se
pasan de cocclén quedaran duros.
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Evidencia Fotogréfica
Ceviche de Camarén

Encocado de Pescado
Ingredientes
- Pescado blanco 3 libras
- Tomate 4 unidades |
- Cebolla cabezona 4 unidades
- Cebolla larga 3 ramas
- Ajo en polvo 1 sobre , Sal
- Leche de coco 2 bolsas
- Pigmenton dulce 3 unidades
- Cilantro 3 cucharadas
- Platano maduro 3 unidades
- Curcuma media cucharadita
- Paprika media cucharadita
- Crema de leche 1 bolsa de 500 gr

Preparacion

Cortar la cebolla y los tomates en cubos chiquitos, en una sarten , con un poco de aceite de oliva ponemos a sofreir

la cebolla con un poquito de sal y pimienta, una vez este dorada la cebolla afnadir el tomate y cocinar hasta formar un
hogao, agregar la crema de leche y la leche de coco y cocinar unos 20 minutos mas, hasta que se caliente muy bien  /
y se haya espesado un poquito, luego agregar el filete de pescado, limpio y sin piel, a la salsa cremosa de coco cocinar
unos 10 minutos el pescado en la salsa, servir decorar con cilantro.

Evidencia Fotografica
Encocado de Pescado
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Preparacion

Lavar todas las frutas, con suficiente agua fria, para que queden bien limpias, algunas de las frutas es necesario
quitarles la cascara, pelar |la pina cortar en cuadritos y en un sarten calar, aparte en un sarten de plastico colocar todas
la frutas picadas en cuadritos agregar la crema de leche el coco y el yogur finalmente revolver todo servir

Ensalada de colores

Ingredientes

- Lechuga Batavia 2 unidades

- Tomate 4 unidades

- Zanahoria 4 unidades

- Cebolleta 3 unidades

- Brocoli 2 bandejas

- Pepino 3 unidades

- Pigmenton verde, rojo y amarillo 3 unidades
- Pina 2 unidades

- Azucar 2 tazas

- Sal 1 cucharada

- Limén 3 cucharadas

- Maicitos 3 latas

- Aceite de oliva 4 cucharadas

- Mayonesa 4 cucharadas

- Cilantro 3 cucharadas

- Vinagre de manzana 2 cucharadas

Preparacién

Lavar todos las verduras con suficiente agua fria si se desea se puede agregar un poco de vinagre de manzana para
que queden mas limpias, en un sarten colocar la pina cortada en cuadritos y calar con azicar, las verduras cortar en
julianas y colocarlas en sarten de plastico por para luego agregar la mayonesa, sal, lata de maicitos el zumo de limén
y cilantro, una vez todo listo se revuelve todo y se sirve

Evidencia Fotografica
Ensalada de frutas y de Colores

Taller No 6
Preparacién de embutidos: Embutido de Lomo; Embutido de Pollo

EMBUTIDO DE POLLO
Ingredientes
- Pechuga de pollo 4 unidades grandes
- Huevos 3 unidades
- Zanahoria 3 unidades
- Habichuelas 6 unidades
- Queso Mozzarella 2 paquetes
- Jamoén 2 paquetes
- Hierbas (orégano, tomillo cimarrén, laurel)
- Cebolla larga 3 unidades
- Cebolleta 4 unidades
- Miga de Pan 1 bolsa
- Gelatina sin sabor 2 cajas
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TALLER No. 5
Cocina saludable (ensaladas batidos): Preparacién de batidos verdes saludables; Ensaladas de frutas; Ensaladas de

colores.

Batido Verde

Ingredie

ntes
Pifa 2 unidades

Manzana verde 6 unidades

- Apio 2 tallos

Perejil 2 tazas
Limén 1 taza

- Jengibre 3 cms

Agua

Preparacién

RECIBIDO A SATISFACCION

En una sarten de plastico colocar todos los ingredientes y lavar muy bien, agregar a la licuadora o extractor de jugos
durante 2 minutos, se cieme opcional servir inmediatamente

Batido Verde
Ingredientes

Espinaca 3 tazas
Acelga 5 unidades
Perejil 3 tazas

Apio 2 tallos
Manzana 6 unidades
Limén 1 taza

Preparacién

En una sarten de plastico colocar todos los ingredientes y lavar muy bien, agregar a la licuadora o extractor de jugos
durante 2 minutos, se cieme opcional servirinmediatamente

Evidencia Fotografica
Jugos Verdes

Ensalada de Frutas

Ingred

ientes

Papaya 3 unidades
Manzana 6 unidades
Pifa 3 unidades
Uvas 3 bandejas
Banano 1 jaja

Fresas 3 bandejas
Mango 4 unidades
Kiwi 5 unidades
Carambolo 1 bandeja
Yogur de fresa 1 bolsa
Crema de leche 1 bolsa
Coco 2 unidades

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

RECIBIDO A SATISFACCION

Preparacién

Las pechuga de pollo de muelen se condimentan con las hierbas, sal, la cebolleta y cebolla larga se corta en trocitos y
se licuan, luego se agrega todo esto con las pechugas de pollo, afiadir la miga de pan, 1 huevo el queso y el jamén se
pueden cortar en cuadritos o se colocan en lonchas enteras es opcional , las verduras se cortan en julianas o redondas
en la mesa colocamos el papel binipel y colocar el embutido de pollo esparcirio muy bien que no quede tan delgado,
colocar las zanahorias, los huevos cocinados, queso y el jamén, una vez realizado todo esto se empieza a enrollar con
mucho cuidado

se va dando la vuelta hasta que quede bien apretado para que quede mas consistente y con forma. En una olla se ha
coloca a hervir previamente con suficiente agua y hierbas para colocar el embutido a hervir mas o menos durante 2
horas, terminado este proceso se saca se pone a escurrir para luego colocario en la nevera para que de buen corte y
servir

Evidencia Fotografica
Embutido de Lomo y de Pollo
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Evidencla Fotogréfica
Embutido de Lomo y de Pollo
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Taller No. 1 ESTAMPADO ' » .

Estampado Diferentes técnicas, Alta densidad, Folld, Glitter, Apliques,
Vinilo, Textil

Se realiza la presentacion y Socializacién entre el Instructor y las Mujeres de la Casa Refugio, donde se explica c6mo
se van a realizar los dos talleres de Estampado. -

Se da inicio a la formacién de Estampado impartida por el Instructor Gentil Chavez, Profesional en el Area, quien les
dio las respectivas indicaciones de cdmo se iban a realizar las actividades en cada uno de los Talleres, el cuidado con
las diferentes maquinas a utilizar para cada proyecto. La finalidad del Estampado es poder replicar una imagen en

masa de una manera muy rapida y productiva, esto mediante la transferencia de tinta a alguna superficie o en nuestro
caso a diferentes tipos de telas.

Antes de explicar mas a fondo el proceso, es muy importante mencionar las dos bases de tintas que existen en el
mercado, estas son: plastisol y textil o base agua. Cada una de estas tiene sus ventajas y desventajas. El plastisol es

una tinta compuesta por PVC y otros aditivos, esto hace que no sea soluble al agua, entre las ventajas que se obtienen N
al usar estas tintas es que dan una mayor duracion del estampado en la prenda, son preferibles a la hora de estampar —
en prendas oscuras y que en el proceso de estampacién estas no se secan. Por otro lado, tenemos las tintas textiles,

que son hechas a base de agua, estas son mas ecolégicas y el tacto en la prenda es mas suave.

/

A continuacién, miraremos un infografico para que sea un poco mas facil de entender como funciona realmente el
proceso de estampado:

Proceso Estampacion

Al ver un poco mas el proceso, se puede entender porque la serigrafla es un proceso que esta mas enfocado en la
estampacion de un gran nomero de piezas, ya que no es econdmicamente viable, grabar marcos y crear colores para

hacer 1 0 2 camisas. Cuando se quieren realizar pocas unidades de un mismo disefio, se pueden pensar en otras
técnicas de impresién como la sublimacion.
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Maquinas Estampados Impresora con tintas de sublimacién, Maquina termo Fijadora o Sublimacién 60 x 40,
Maquina Sublimadora para Vasos Mug

Evidencia Fotogréfica
Estampado de Camisetas

Para el taller de estampado a Cada aprendiz se le entrego una camiseta de color franela 180 gramos colores surtidos, se
utilizaron varias técnicas como Scrin varios colores y tintas de alta densidad, se trabaj6é también con vinilo adhesivo como
plantilla, se imprimieron apliques con telas sublimables como Lino Flex ultra blanco, papel bifac, gliter y papel foild, cada

aprendiz hizo su respectivo estampado con la guia del instructor, algunas de ellas se tomaron fotos y las de sus hijos o
familiares para luego practicar lo explicado por el instructor

Evidencia Fbtogréﬂca
Estampado de Camisetas
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Evidencia Fotografica
Estampado de Camisetas

Taller No.2 ESTAMPADO
Sublimacién textil Vinllo de corte textil o termo Impresiéon Impresion directa

Para este segundo taller se entregé a cada Mujer de la Casa Refugio la camiseta Blanca Poliéster piel de durazno y
el Vaso Mugs de 11 onzas, estampamos las 20 camisetas de algodén con técnicas como: - Scrin varios colores y

tintas alta densidad - vinilo adhesivo como plantilla - Apliques con telas sublimables como LINOFLEX ULTRA BLANCO,
PAPEL BIFAX - GLITER - Papel foild
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Evidencia Fotogréafica
Sublimacién Vasos Mug | :

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Evidencia Fotografica
Sublimacién Vasos Mug

Proponente: Recoletta Diseno y Organizacidn de Eventos Sociales Empresarial

ireccion: Cra 6 ANo. 24 N 44 eléfono: 3117694146
Documento de identificacién: 34.551.319-1
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RECOLETTA Disefio y Organizacidn de Eventos Soclales y Empresiales

: LISTA DE ASISTENCIA
Ciudad /Municipio: Popayan Ambiente: Casa de la Mujer Casa Refugio Fecha: 10, 11 de octubre de 2023

Recololln

C o de evenaos !t.._ﬂ Y& 2125:9 . . _ . | , - . :
Objetivo/ Tema : El contratista se obliga con el Departamento del Cauca —Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios de Formacion a traves

talleres de Cocina, Estampado, Bisuterfa y Manipulacién con porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacion Especial
de Riesgo en él Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyolntegral a Mujeres Victimas y en Situacién Especial deRiesgo en el
Departamento del Cauca". bpin 2022003190126. Taller No 1 Cocina tradicional caucana: Identificacién y preparacién de comidas tipicas
caucanas; sopa, platos, bebldas, Pasabocas.
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RECOLETTA Disefio y Organizacidn de Eventos Soclales y Empresiales

LISTA DE ASISTENCIA
Ciudad /Municipio: Popayan Ambiente: Casa de la Mujer Casa Refugio Fecha: 12, 13 de septiembre ' de 2023

Doeio de evermos snctales v carpresar ales

_

Objetivo/ Tema : El contratista se obliga con el Departamento del Cauca —Secretarfa de la Mujer a Prestar Servicios de Formacion a traveés
talleres de Cocina, Estampado, Bisuterfa y Manipulacién con porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacion Especial
de Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyointegral a Mujeres Victimas y en Situacion Especial deRlesgo en el
Departamento del Cauca”. bpin nonnoow..m?nm Taller zo 2 Preparacién de arroces oavon.o_oa >=ou !_xS Arroz Ranchero, Arroz |
Paisa, Arroz Chino :
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RECOLETTA Disefio y Organizacidn de Eventos Soclales y Empresiales

LISTA DE ASISTENCIA

Cludad /Municipio: Popayan Ambiente: Casa de la Mujer Casa Refugio Fecha: 19, 20 de septiembre de 2023

a\ ?.R%a

Disho de v moislts ves :ﬂn:..:r

Objetivo/ Tema : El contratista se obliga con el Departamento del Cauca —Secretarfa de la Mujer a Prestar Servicios de Formacioén a través
talleres de Cocina, Estampado, Bisuterfa y, Manipulacién con porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacion Especial
de Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyolntegral a Mujeres Victimas y en Situacion Especial deRiesgo en el
Departamento del Cauca". bpin 2022003190126. Taller No 3 Comidas rapidas: Preparacién de sandwich, hamburguesas, hot nooo.

salchipapas, pizzas

o | o | oo | _comomnons

e e e AT wans o
s e .7 115 Y i S

| 1 [BAUDILIA MARIA ASTUDILLO IDROBO

| 2 |DEYANIRA HUACA UNI
FLOR MARINA FLOR CERON _
LILIA MARIA ASTUDILLO PINO _
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RECOLETTA Diseflo y Organizacidn de Eventos Soclales y Empreslales

LISTA DE ASISTENCIA
Ciudad /Municipio: Popayan Ambiente: Casa de la Mujer Casa Refugio Fecha: 26, 27 de septiembre de 2023 horario de 09:00 a 17:00 pm

olella

Dhseaé de cvemmos socuaks ¥ enprosanales Objetivo/ Tema : El contratista se obliga con el Departamento del Cauca —Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios de Formacion a través talleres
de Cocina, Estampado, Bisuterfa y Manipulacién con porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacion Especial de’
Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyolintegral a Mujeres Victimas y en Situacién Especial deRiesgo en el '
Departamento del Cauca®. bpin 2022003190126. Taller No 4 Cocina del Pacifico: Diferentes sistemas de cocclén, Terminaciones de
pescados previamente cocidos; Pescados ahumados, Carpacclos (pescados crudos en finas lonchas); Cazuelas de Marisco, Sancocho
de Pescado.

| 1 |BAUDILIA MARIA ASTUDILLO IDROBO é
HEEI"'!\
S [RoRmARNARORCERON | osarmes| s [ 22y e R T
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RECOLETTA Disefio y Organizacidn de Eventos Soclales y Empresiales

LISTA DE ASISTENCIA
Ciudad /Municipio: Popayan Ambiente: Casa de la Mujer Casa Refugio Fecha: 3, 4 de octumbre de 2023 horario de 09:00 a 17:00 pm

- e — ——r

Dhacae de evenros socrakes o empresanales

Objetivo/ Tema : El contratista se obliga con el Departamento del Cauca —Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios de Formacion a través talleres
de Cocina, Estampado, Bisuterla y Manipulacidn con porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacion Especial de

Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyointegral a Mujeres Victimas y en Situacion Especial deRiesgo en el
Departamento del Cauca®. bpin 2022003190126. Taller No 5 Coclina saludable (ensaladas batidos): Preparacién de batidos verdes

saludables; Ensaladas de frutas; Ensaladas de colores.
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RECOLETTA Disefio y Organizacidn de Eventos Sociales y Empresiales

LISTA DE ASISTENCIA
Ciudad /Municipio: Popayan Ambiente: Casa de la Mujer Casa Refugio Fecha: 10, 11 de octumbre de 2023 horario de 09:00 a 17:00 pm

Roucalidly

Lhacae de evermos sciaks v empresan tes

Objetivo/ Tema : El contratista se obliga con el Departamento del Cauca -Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios de Formacion a través talleres
de Cocina, Estampado, Bisuterfa y Manipulacién con porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacion Especial de
Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyointegral a Mujeres Victimas y en Situacion Especial deRiesgo en el
Departamento del Cauca". bpin 2022003190126. Taller No 6 Preparacién de embutidos: Embutido de Lomo; Embutido de Pollo
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RECOLETTA Disefio y Organizacidn de Eventos Soclales y Empresiales
LISTA DE ASISTENCIA

Ciudad Municipio: Popayan Ambiente: Casa de la Mujer Casa Refugio Fecha: 28 1 de septiembre de 2023 horario de 09:00 a 17:00 pm

Necoldta

r . e
Lh e O VOO sVLAKS Y CMPITIANALS

Objetivo/ Tema : El contratista se obliga con el Departamento del Cauca —Secretaria de la Mujer a Prestar Servi¢ios de Formacion a través talleres
de Cocina, Estampado, Bisuterfa y Manipulacién con porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situaciéon Especial de

Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyolntegral a Mujeres Victimas y en Situacién Especial deRiesgo en el
Departamento del Cauca". bpin 2022003190126. Taller No 1 y 2 Talleres de estampado Sublimacion textil Vinilo de Corte Textil o termo
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Cédigo: GF-P08-06

RECIBIDO A SATISFACCION m

.~ .'
o”’~o'

Gobw: ‘Pacion el Caica

PERSONA NATURAL

——————

TIPO DE INFORME

PARCIAL l X | FINAL

NRO. PROCESO CONTRATACION SECOP

NRO. DE . PERIODO DEL INFORME

CONTRATO DESDE

| /
2220-2023 22-08-2023

DC-SM-MC-133-2023

CO NTRATANTE

DEPARTAMENTO DEL CAUCA 7

CONTRATISTA

Recoletta Diseno y Organizacion de Eventos Sociales y
Empresariales :

NRO. DE IDENTIFICACION

IT 34.551. 319-1 it

NRO. DE CELULAR Y/O TELEFONO

=117694146

CDP NRO.

3065 14/04/2023 l CRP No. | 7390 08/08/2023

03 - 2.3.6.01.45.01.04.2.3.2.02.02.09 - 20

IMPUTACION PRESUPUESTAL "
NUMERO DE PAGO 01 :
VALOR POR PAGAR $23.415.000 /
BALANCE FINANCIERO =
VALOR DEL CONTRATO $ 30.975.00C
VALOR EJECUTADO $ 23.415.00( .
SALDO POR EJECUTAR i $ 7.560.000
NRO. TOTAL
RIDAD SOCIAL .
seiu A sog W PLANILLA [9457850068 | pagapo | * 393700
OBJETO DEL CONTRATO

El contratista se obliga con el Departamento del Cauca — Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios
de Formacion a través Talleres de Cocina, Estampado, Bisuteria y Manipulacién con Porcelanicron
para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacién Especial de riesgo en el Departamento del
Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyo Integral a Mujeres Victimas y en Situacion Especial de
Riesgo en el Departamento del Cauca". Bpin 2022003190126. /

e ——————————————

J USTIFICACION

——————

e ————————

La suscrita, en calidad de Supervisor, certifica que a satisfaccién en relacién a la factura No FEVE No. 5

DESARROLLO DE LA SUPERVISION
Se adjunta Informe Parcial con Evidencia Fotografica de los talleres recibidos:

Powered by @ CamScanner
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RECIBIDO A SATISFACCION Version:2

PERSONA JURIDICA

_NOTAS

R — — — ——

El suscrito adjunta los siguientes documentos:

e (Copia del contrato No. 2220 DE 2023

e Copiadel acta de inicio :

* Copia del formato recibo a satisfaccion de los Talleres

e - [nforme de contratista con Registro Fotografico

e Listado de Asistencia ' | r

e _Informe de supervision

* Registro Presupuestal de Compromisos L. - A
e Certificado de disponibilidad Presupuestal SErg
e Facturaelectrénica

e Aportes parafiscales

* Certificacidn bancaria

* RUT -

® (Certificacion SIA Observa

DATOS DEL INTERVENTOR

NOMBRE DEL INTERVENTOR . N/A
DEPENDENCIA N/A
4 - DATOS DEL SUPERVISOR e s
NOMBRE DEL SUPERVISOR . ! Dra. ROSALBINA VALDES CASTILLO ‘ (0
DEPENDENCIA | Secretaﬁa Departamental de la Mujer e |
, e dcelblerr? A M ‘50
7/11/2023 g B ‘
FECHA ELABORACION | | FIRMA SUPERVISOR

R
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Resumen General de Pago

Sucursal: PRINCIPAL (1 Afiliados) $1.332,000 $2113.100 $1.332,000 $166,500 $1,332,000

s0 $0 s0 S0
Comtre da Trobojor PRINCIPAL (1MMades) |  Stasowo|  saaaeo] | | seamees]  osweseo] | | 00 s - el [ | sumee] s | s s

Chudad: POPAYAN Depto: CAUCA ( 1 AMade) BT R ) (A Y 0 IS S S ) R P T GO ) ) EC
T 3 T D O L ] ) B D T TR ) P I ) P N R 0 R T )
Total  Afiliados( 1) - $1.302.000 $213,200 $1.332000] 514,500 so| .. $0 $1,332,000 $14,000 o] s

Resumen General de Pago

i 20231/07 2023/11/07 | BANCOLOMBIA 0 $393, 7200

NIT DV  AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES MORA SALDOS E VALOR A PAGAR

INCAPACIDADES

AFP (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $213,200 $0 $0 $213,200
COLPENSIONES 25-14 900,336,004 7 1 $213,200 $0 $0 $213,200
ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $14,000 $0 $0 $14,000
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS 14-23 860,011,153 6 1 $14,000 50 $0 $14,000
EPS (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $166,500 $0 0 $166,500
NUEVA E.P.S. EPS037 900,156,264 2 1 $166,500 $0 $0 $166,500
TOTAL 1 $393,700 SO $0 $393,700
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MM 1101 hupa://www aportesenlinca com/Pagos/ResuliadoPagoblectronico asps "Payment Description=Pagoede + lo+ Plamilla+des aparics+coneclave® Jae9d .

aaoqrtes Pagos aportes en linea
en linea

B Se €6 ROgTY CTANEINSE] \ ) )

_ Pago electrénico

E| pago electroreco de su autohquidacidn se ha reakzado exrtosaments

Resumen del pago electrénico

Direccidn P 180 148.140 138

Estado de lo ransacoion: APROBADA

Clave plenitla: | 9457850068

Wabos . 393,700

Periodo de pego: 2023-10

No Transsecién (CUS): 200788119

Focha: 20291107

Banco. BANCOLOMBIA

Aportes on bnes: 9999001472382

Acaplar
| imprie |

¢ Quiénes somos ? ¢Coéme liquido mis sportes? Preguntas frecuentes Documentos y normas 0 o a
Servicios que ofrecemos LPor qué elegimos? Contactenos \ Linea Etica -

Copyright © 2023 Aportes en Linea. Todos los derechos reservados.
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VALOR TOTAL
CARTA DE ACEPTACION
e 2220-2023 | CARTA DE $30.975.000 | VALORA | ¢7560000
: < | ACEPTACION /| PAGAR
CONTRATANTE GOBERNACICIN DEL CAUCA - SECRETARIA DE LA MUJER
CONTRATISTA Recoletta Disefio y Organizacian de Eventos Sociales y Empresariales/ Representante
Legal Ruby Mariella Ramirez Castro
o
NOMEBREO SALUD $166.500 /
PENSION | $213.200 ki
RAZON SOCIAL No. DE PLANILLA SRt /
(Aportes en FIESGOS $14.000 /
Linea) |
OBJETO DEL CONTRATO

[El contratista se obliga con el Departamento del Cauca — Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios de Formacion a través
de Talleres de Cocina, Estampado, Bisuteria y Manipulacion con Porcelanicron para Mujeres Victimas de la Violencia, en
ﬁituacién Especial de Riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyo Integral a Mujeres Victimag
ly en Situacion Especial de Riesgo en el Departamento dei Cauca”. Bpin 2022003190126.

JUSTIFICACION
La suscrita, en calidad de Supervisor, certifica que a satisfaccion en relacién a la factura No FEVE -11
VALOR POR No DE HORA
FECHA
DESCRIPCION TALLER TALLERES s VALOR TOTAL
PORCELANICRON
01/11/2023 Biscuit o porcelana fria: elaboracién S 250.000 1 4 $ 450.000
tradicional y a microondas. E -
$ 25U.U0U ¥ 45U.UUU
01/11/2023 Correcto cuidado: Coloreado, herramientas 1 4
S 250.000 $450.000
03/11/2023 Trabajo: Perrito y su hueso 1 4
S 250.000 $450.000
03/14/2922 TrahoaCglzicon mufiqen, eayntny 1 ]
$ 250.000 $450.000
07/11/2023 Técnica: Forrado de esferas simple 1 4
$ 250.000 $450.000
07/11/2023 Trabajo: Adomo para tortas 1 4
- $ 250.000 $450.000
10/11/2023 quelgdo de distintos 1 4
animalitos
. $250.000 $450.000
10/11/2023 Trabajo: puende de la suerte porta- 1 4
sahumerio
BISUTCRIA
Elaboracion de collares: Cadena de oro
14y 16 de dorada con agatas, hilo setc; Cadena de oro
11/2023 dorada con dije de resina; LB 4 8 LR
Gargantillas o chokers; Collares artesanales.
Elaboracion de pulseras: Pulseras en Hilos
20y 22de con (perlas, bolitas doradas, nombres);
11/2023 Pulseras en (piedras, dgatas); Pulseras con ELRIL & L o EUEED
| resina.
Decoraciones: Diademas en tela; aretes en
24 v 27 de alambrismo o mostacilla,
1 /2023 anillos de alambre. Llaveros: Elaboracion 310000 2 8 S 1.020.000
llaveros técnica macramé con (corddn, hilo o
lana); Llaveros con resina.
28y 29 de Llaveros: Elaboracién llaveros técnica
1112023 macramé con (cordon, hilo o lana); Llaveros 250000 2 8 $ 900.000
con resina.
TOTAL 16 64 $ 7.560.000
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INFORME CONTRATO No 2220 de 2023

Popayén, noviembre 29 de 2023

Seiiores
Secretaria de la Mujer
Gobernacion dei Cauca

Departamento del Cauca

Dra. Rosalbina Valdés Castillo

Ciudad.

Referencia: Informe Contrato No. 2220-2023

Cordial saludo

Por medio del presente informe mensual de los diferentes talleres Cocina

y estampado realizados en el contrato No 2220-2023

celebrado entre la Gobernacién del Cauca Secretaria de la Mujer y Recoletta Disefio y Organizacion de Eventos Sociales y
Empresariales, Representante Legal Ruby Mariella Ramirez Castro, Identificada con Cédula de Ciudadania No 34.551.319 de
Popayan, cuyo Objete El contratista se obliga con el Departamento del Cauca — Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios de

Formacion a través Talleres de Cocina, Estampado, Bisuteria y Manipulacién con Porcelanicron para Mujeres Victimas de la
Violencia, en Situacién Especial de riesgo en el Departamento del Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyo Integral 2 Mujeres
Victimas y en Situacion Especial de Riesgo en el Departamento del Cauca". Bpin 2022003180126.

VALOR POR No DE VALOR
FECHA DESCRIPCION ‘ TALLER ‘ TALLERES ‘ HORAS \ TOTAL
PORCELANICRON
giftizazs | Blssuito porelana i elaboranidn $ 250.000 l 1 4 $ 450.000
$ 250.000 $ 450.000
01/11/2023 Correcto cuidado: Coloreado, herramientas 1 4
$ 250.000 $ 450.000
03/11/2023 Trabajo: Perrito y su hueso 1 4
3 £5U.U0U b 420,00y
03/11/2023 Trabajo: Caja con murieca country 1 4
§ 250.000 $ 450.000
07/11/2023 Técnica: Forrado de esferas simple 1 4
$ 250.000 $ 450.000
07/11/2022 Trahain: Adnrmn nara tortas 1 4
$ 250.000 $ 450.000
Modelado de distintos
10/11/2023 ariialites 1 4
$ 250.000 $ 450.000
Trabajo: Duende de |a suerte porta-
10/11/2023 e 1 4
BISUTERIA
Elaboracion de collares: Cadena de oro
14 y 16 de dorada con 4gatas, hilo setc; Cadena de oro
1172023 dorada con dije de resina; $ 300000 2 8 ¥1020.000
Gargantillas o chokers; Collares artesanales.
Elaboracion de pulseras: Pulseras en Hilos
20y22de LUiT (PENGS, DoIas J0radas, noumures);
11/2023 Pulseras en (piedras, 4gatas); Pulseras con 300000 2 8 §1.020.000
resina.
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Materiales
* 1 libra de masa ya preparada o amasada
= 10 gramos de anilina vegetal color amarillo
= 10 gramos de anilina color azul
= 10 gramos de anilina color verde
* Individual pléstico
= vaselina
¢ guantes

fAenamicnias indicadas para Reaiigar Curies y Eiecios en esia Tecriva
Estiletes, palas, pinceles, discos.
REGISTRO FOTOGRAFICO

Proceso de Coloreado:

Como primera medida las aprendices se lavaron las manos, ya que es una condicién necesaria para la excelente terminacion en cada proceso de esta
técnica, Habiendo selecicionado y guardado la masa en una bolsa bien protegida del aire, luego las aprendices prosiguieron a sacarla del empagque, luego
sobre los individuales esparcieron un poco de vaselina con el fin de que no se les vaya a pegar la masa, sobre la superficie. Se prosiguid con abriendo la
masa para depositar en el centro de ella el color de anilina a colorear, y seguidamente empezaron el proceso de incorporacion de la anilina con la masa,
modelando muy suavemente con el fin de que no se salga la anilina,

La amasaron por varios minutos hasta incorporar totalmente el color con el fin de aprender a adicionarle color a la pasta.

También se les orientd en cuanto a las herramientas bésicas que se requieren para lievar a cabo diferentes efectos en las piezas ya elaboradas como en
el proceso de cortes de la masa para obtener las medidas que se necesitan. Entre ellas estan los estiletes, las palas entre otros.

CORRECTO CUIDADO: COLOREADO, HERRAMIENTAS
El proceso de coloreado, se puede llevar a cabo tanto con anilinas minerales o también con anilinas vegetales
INGREDIENTES PARA LLEVAR A ACABO EL PROCESO DE COLOREADO:

= 1 libra de masa ya preparada o amasada

= 10 gramos de anilina vegetal color amarillo
* 10 gramos de anilina color azul

= 10 gramos de anilina color verde

* individuai piastico

= vaselina

e guantes

HERRAMIENTAS INDICADAS PARA REALIZAR CORTES Y EFECTOS EN ESTA TECNICA

Estiletes, palas, pinceles, discos.

laller No. 3

ELABORACION DE PIEZA: EL PERRITO Y SU HUESO
Materiales

= Y de libra de masa ya preparada y coloreada

» 1 individual

* Vaselina

* Estiletes

* Palas

s Colbdn

= Palillos para boca

= Palillos para chuzo

= Chaquiras negras

= tijeras

Braceen de Madeladn del Parritn

Las aprendices dispusieron el lugar para trabajar el proyecto, con sus manos debidamente lavadas, luego extendieron sus individuales a los que les
colocaron un poco de vaselina.
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Taller No. 5

Elaboracion de Imanes para Nevera
MATERIALES

* Bolas de icopor No 2

* Masa de porcelanicron en diferentes colores

= Pinturas acrilicas

¢ Imanes redondos de 1 cm de diametro

= 1individual

* Vaselina

= Estiletes

¢ Palas

¢ Colbén

e Tijeras

= Chaquiras

* Rodillo plastico

Procedimiento

Se dio comienzo a la actividad de forrado de esfera simple, aprovechando para elaborar unos hermosos imanes para nevera.
La bola de icopor No. 2, la partieron por la mitad con el fin de que al terminar de elaborar la pieza, se pueda pegar el iman por este lado y asi pueda
adherirse a la nevera.

Al inicio de este taller acordamos elaborar figuras de vegetales y verduras en forma de imanes.
MNmmesidm avdamdiacan anm e masdilla e mamo S bemmm da memmm Aal aalae Alasisda fa At amadl mmmin i st il A abimm AamAda malacacam i A T
CCSpUSS SXISHSITIon SoN Un rodills Un pogucihic troze do masa del color clcgide o cxtendicren oon un rodilic pldstics, donds solocoren lamitnd dola bole

para empezar a forraria de afuera hacia adentro, de tal forma que quedara la parte

Céncava hacia el frente, sobre esta drea, continuaron ubicando los ojos con chaquiras, marcando la boca y ubicande sus manos v sus pies.

Se decidié elaborar figuras come tomate y brocoli.

Finalmente pulieron la masa que quedd detras por la parte plana de tal forma que permitir sobre esta superficie pegar el iman con colbén.

Es necesario recordar que las piezas de porcelana fria requieren un liempo minimo de secado de 7 horas, para que pueda ofrecer un terminado fing
parecido a una porcelana.

Evidencia Fotografica

Taller No. 6

ELABORACION DE LA FIGURA DE UNA VACA
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Taller No. 8

TRABAJO: DUENDE LA SUERTE PORTA SAHUMERIO
Materiales

¢ Masa de porcelanicrén en distintos colores

¢ Pinturas acrilicas

= 1 individual

¢ Vaselina

= Estiletes

O

* Colbon

* Tijeras

* Rodillo plastico

= Palillos para boca

Modelado del Duende de la Suerte

En este taller las aprendices ya manejan con mucha fluidez el proceso de modelado.

Coimenzaion poi modelar ia pasta hasia alcanzar una textuia que les pemita dar foima ala estiuciura del Cusrpo dei duende, pieza Gue iuciia en algun
rincén de la casa. Continuaren con la elaboracion de la cabeza color piel, tanto manos como pies, mientras estas partes dekl proyecto se secaban,
prosiguieron a elaborar el gorro particular del duende que consta de un cono de masa que al doblar su punta queda tapada totalmente su cabeza.

Ya con el rsto de piezas modeladas continuaron pegando las mangas de la tunica del vestido del duende, para luego ensamblar las manos.

Ya cuando la pieza logro el secado esperado se ubico el duende sobre una base hecha en masa verde para lucir y tambien le elaboraron con un trozo de
masa el lugar donde va a ir la velita aromatica.

Evidencia Fotografico

Elaboracion de collares: cadena de oro dorada con dgatas, hilo etc.; cadena de oro dorada con dije de resina; gargantilla de choker; collares
artesanales

TALLER #1
CADENA DE ORO DORADA:
Materiales:
+ Kit pinzas X 3 unidades
* Cadena 50cm
¢ 2 argollas pequefios
< Dije
« Tijeras
= Encendedor
*  Metro
< Broche
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* Tira de cuero aproximadamente 30 cm de langitud, dependiendo de la circunferencia de cuello
< Terminales tamafios de la tira de cuero

* 2Argollas medianas

« 1 dijes grande

« Kit pinzas X 3 unidades

* metro

« Tijeras

* 1 boria

= Kit pinzas X 3 unidades

Evidencia Fotografica

Pasos:

1- Medirla circunferencia del cuello para determinar el largo de la tira de cuero. Agrega unos centimetros adicionales para permitir el ajuste v el cierre.
2 - Cortar la tira de cuero

3-poener los terminales a los extremos de la tita de cuero

5. Afadir las argollas dije a uno de los extremos y al otro extremo argolla y una borla

GARGANTILLA
Materiales:

« Tres cadenas de oro dorado de diferentes longitudes vy estilos.

- A A rm mreAa
irwe Giaus

* 4 aros pequefios

+ broche

+ Kit pinzas X 3 unidades
« 1 dije

Evidencia Fotogréafico

TALLER No. 2
Elaboracion de pulseras: en hilo con (perlas, balines dorados, nombres); pulseras en (piedras agata); pulseras en resina

PULCERAS EN HILO CON PERLAS
Materiales

= perlas

« Hilo elastico

« Tiieras.

« perlas

+ 2argolla

+ (Cadena dorada

+ Broche pico de loro
+  1dije

Pasos:

i- Escuyger el agaia yue ie gusien. Fuedes eiegil cuenias del misiu suiur o srear paitones mesdiando diferenies naidades.

2 - Medir la longitud deseada para tu pulsera. Puedes hacerlo alrededor de tu mufieca y agregar un par de pulgadas adicicnales para permitir el
espacio necesario para atar el nudo. Alas argollas

3 - Coloca las cuentas en el orden que prefieras y ensartar en hilo eléstico y en la mitad de la pulsera colocar un ahora para ¢l dije y continuar
poniendo el resto de las dgatas
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PULCERAS EN HILO CON AGATAS
Materiales

« Agatas

« Hilo chino

= Tijeras.

= Encendedor
« Dije

Pasos:
1- Escoger el 4gata que te gusten. Puedes elegir cuentas del mismo color o crear patrones mezclando diferentes tonalidades.

2 - Medir la longitud deseada para tu pulsera. Puedes hacerlo alrededor de tu mufieca y agregar un par de pulgadas adicionales para permitir el
espacio necesario para atar el nudo. Alas argollas

3- atar el dije hilo

4- ensartar las agatas al hilo

E lomariim miida funmainmmma o ban asdeamena dal il

TGO W U QT OGO IUD DAL T D S LRIV

6 serrar la pulsera con dudo franciscano

5.Fijar la Pulsera quemando las terminaciones

LAPICEROS PERSONALIZADOS

Materiales:
+ Lapicero
« Zmeiros de niio
¢ Tijeras.
= Silicona liguida
« Metro
« Encendedor
« Cuencas de letras
* Balines de colores #8
= Accesorios decorativos de presencia

Pasos:

1- Preparar el lapicero

2- Cortar el hilo

3- Atar el hilo al lapicero pegar con un paco de silicona
4- Introducir las cuencas con el nombre

LAPICEROS PERSONALIZADOS

Materiales:
¢ Lapicero
* 2 metros de hilo
= Tijeras.
= Silicona liquida
= hieiro
¢ Encendedor
* Cuencas de letras
= Balines de colores #8
« Accesorios decorativos de presencia

Pasos:
1- Preparar el lapicero

Lo T P SagRey T g
eeuial O iy
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SOMRRAIN UL CAUCA
ARETES EN ALAMBRE Y MOSTACILLA

Materiales:

* Alambre para bisuterfa (calibre 22 Y 18)
¢ Mostacillas

¢ Kit pinzas X 3 unidades

* Gemas

* 2Agatas

* Zganchos

* Mostacillas

Pasos:

1 - Corta dos trozos de alambre de aproximadamente 15-20 cm cada uno,

2.-Doblar el slambre Usa los alicates de punta redonda para hacer un pequefic bucle en un extremo de cada trozo de alambre. Este serd el extremo
superior de tus aretes.

3. Afiade las mostacillas ensarta las mostacillas en el alambre, dejando un pequefio espacio en la parte superior para que el bucle se cierre
correctamente.

4-Forma el disefio

5- Una vez que hayas agregado todas las mostacillas, utiliza los alicates de punta redonda para hacer un segundo bucle en el extremo del alambre.
6. - Utilizar los alicates de punta plana para dar forma al alambre y ajustar el disefio. Asegurarse de que ambos lados de los aretes sean iguales

7 - Repite el proceso para hacer el segundo arete, asegurandose de que ambos sean lo mas similares posible.

8-Afiade los ganchos para orejas Utiliza los alicates de punta plana para abrir ligeramente el bucle en la parte superior del arete y coloca el gancho
para orejas. Luego, cierra el bucle.

experimentar con diferentes colores y formas. jDiviértete creando sus propios aretes!

ANILLOS EN ALAMBRE:
Materiales:

* 1.Alambre para manualidades (puede ser aluminio, cobre, plata, etc.) de calibre 18-20 para mayor manejabilidad.
¢ 2 Alicates de punta redonda y alicates de corte.
© 3. Un mandril para anillos o un objeto cilindrico del tamano adecuado (puede ser una varilla, un Iapiz, etc.).

Paso

1: Medir v cortar el alambre

Mide y corta una longitud de alambre de aproximadamente 30 centimetros

2: Formar el bucle inicial
Usar los alicates de punta redonda para doblar el extremo del alambre formando un pequenio bucle. Este sera el punto de inicio para el anillo.
3: Enrollar el alambre alrededor del mandril
Coloca el bucle en el mandril y comenzar a enrollar el alambre alrededor del mandril para formar la base del

4. Dar forma al anillo

5: Decorar o afiadir detalles

TALLES No. 4

ELABORACION DE LLAVEROS CON TECNICA MACRAME CON (CORDON HILO O LANA) LLAVEROS CON RECINA
LLAVERCS EN MACRAME:

Hacer llaveros con la técnica de macramé es un proyecto creativa y entretenido. Aqui tienes un paso a paso béasico para hacer llaveros de macramé:

Materiales:

1- 50 cm hilo de macramé
2- Anillo para llavero.

3- Tijeras.

4-2 balines #10

5- 2 balines #8

6 — Dije decorativo

Pasos:

1: Cortar el corddn 20 y30 cm
2-Dobla cordones de 20cm por la mitad pasar el dije y ubicarlo el centro del corddn yenlamitad pasalos a través del anillo del llavero para formar un
nudo carredizo.

Colocar 2 balin #10

3-comensar a tejer con los 30cm de hilo restante sobre el hijo que esta en el dije

4 ~cruzar el corddn A sobre los cordones B, Cy D.

5-Luego, lleva el cordon D debaje de los cordones B y C, y sobre el cordén A.

6- Tira de los cordones para apretar el nudo.

7-Continuar con el tejido

8-Repite el proceso, hasta terminar el hilo
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aportes

Resumen General de Pago

enlinea

[DATOS GEUERALES DELAPORTANTE /= - e i e iy L L L8 3 % 37

Identificaciéon dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Dep Teléf, Exoncr]ag:FSENAe
| €C 34551319 RAMIREZ CASTRO RUBY MARIELLA INDEPENDIENTE PRINCIPAL KR éc # 350 98 _ |popavancauca ez | o
|DATOS GENERALES DE LALIQUIDACION R R |
| Periodo Clave Tipo Fecha Pago
| Pensién Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
1200314 202311 11674024 9459196858 1 2023/12/06 2023/12/04 | BANCOLOMBIA 0 §393,700
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES i R R R Al
; EMPLEADO PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
" Mo. | identificacién Nombres Codigo |Dias I18C Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Cedigo |Dias IBC Aporte Codigo |Dias 1BC Aporte Dias IBC Aporte
sucursal: PRINCIP 000 00 000 0o 0 0 000 000 0 0
| Centro de Trabajo: PRINCIPAL ( 1 Afiliados) $1,332,000 $213,200 $1,132,000 $166,500 50 50 41,332,000 $14,000 $0 0
| Ciudad: POPAYAN Depto: CAUCA ( 1 Afiliados) $1,332,000 $213,200 $1,332,000 $166,500 50 50 $1,332,000 $14,000 $0 50
|y |(c |w,mw Immzmv Izs-u | 0 1,132,000 sua00|  epsoa7] 30 §1,112,000 $166,500 0 50 sof a2l 30 51,332,000 s14,000] o 50 0
Total Aflliados( 1) 1,332,000 $213,200 $1,332,000 $166,500 0 50 $1,332,000 $14,000 50 $0
a aportes Resumen General de Pago

» enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE ) l
Identificacién dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direcclon Ciudad-Departamento Teléfono Exumr7‘:dFSENAe i
ceampity | | RAWIEE CASTRO IBTRARIELLA. -7 HIHORFENDIHTE (| BN b s [ ERio e |POPAYANGOMICA. - | (|RMIR ] FiiTe |
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pensién Salud Pago Planilla Planilta Limite Pago Banca Dias Mora Valor |
202311 202311 316740291 9459196858 | 2023/12/06 2023/12/04 | BANCOLOMBIA 0 5§393,700 |

CODIGO

AFILIADOS VALOR LIQUIDADO

INTERESES MORA

VALOR A PAGAR

AFP (ADMINISTRADORAS: 1)
COLPENSIONES

ARL (ADMINISTRADORAS: 1)
POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS

EPS (ADMINISTRADORAS: 1)
NUEVA E.P.S,

TOTAL

25-14

14-23

EPS037

900,336,004 7
860,011,153 6
2

900,156,264

$213,200
$213,200
$14,000
$14,000
$166,500
$166,500
$393,700

SALDOS E
INCAPACIDADES
$0 $0
50 50
$0 50
50 S0
$0 $0
50 $0
50 50

$213,200
$213,200
$14,000
$14,000
$166,500
$166,500
$393,700




411223, 15:08

a aportes
enlinea

htrps/ewsaportesentines.con Pag

Pagos aportes en linea

Madulo de pagos electronicos

Pago electréonico

El pago electrinico de sa autohiquidacidn se ha reatzado oxitosaments

Resumen del paga electronico

4

LQuiénes somos?

Direcelon 1P: 191.156 34173
Estado de la transaceion: APROBADA
Glave planitla: 94697196455
Valor: 393,700
Periodo de pago: 202311
No Transaccién (CUS): RGTH0201
Fecha: 202311204
Banco: HANCCLOMBIA
Agortes en linga; 9999001472382
| Aceptar |
LComo liquido mis aportes? Preguntas frecuentes Documentos y normas
2Por que elegimos? Contaclanos Linea Etica

Servicios que ofrecamos

Copyright © 2023 Apartes en Linea. Todos los derachos reservados,

Resultadolagoblectronico aspy MaymentDeseription=Pagosdes lusPlanillasdesaportes scontelav et 3a 49459 1968528 ticketl,
P ? I 3 I

Iapsiwwwapart

aom/Pag

00

AspyPaymentDescription=Pagosde+lat Phanillatdesaportesteontelave Jadid,

11



Cédigo: GF-P08-06
RECIBIDO A SATISFACCION / Version: 2
_ PERSONA NATURAL Fecha: 17/05/2022
Gobernacién del Cauca Pagina: 2 de 2
, )
PERIODO DEL INFORME
TIPO DE INFORME MGLeRIRlE — ==
CONTRATO DESDE HASTA
X

-10- 11. /

PARCIAL } FINAL l 2 epere e 12-10-2023 , 29-11-2023
p
NRO. PROCESO CONTRATACION SECOP D IV T EE I
!
"CONTRATANTE EDEPARTAM ENTO DEL CAUCA
CONTRATISTA Recoletta Disefio y Organizacion de Eventos Sociales y /
Empresariales
NRO. DE IDENTIFICACION NIT 34.551.319-1 / |
NRO. DE CELULAR Y/O TELEFONO 3117694146 ’
CDP NRO. 3065 14/04/2023 CRP No. 7390 08/08/2023
IMPUTACION PRESUPUESTAL 03 - 2.3.6.01.45.01,04.2.3.2.02.02.09-20 ¢
NUMERO DE PAGO | 02 K
VALOR POR PAGAR $ 7.560.000 4
BALANCE FINANCIERO
VALOR DEL CONTRATO $30.975.000 !
VALOR EJECUTADO $30.975.000 /
SALDO POR EJECUTAR SO0
NRO TOTAL
SEGURIDAD SOCIAL ’ $393.700
PLANILLA 9459196858 | pAGADO /
|

OBJETO DEL CONTRATO
El contratista se obliga con el Departamento del Cauca — Secretaria de la Mujer a Prestar Servicios
de Formacion a través Talleres de Cocina, Estampado, Bisuteria y Manipulacién con Porcelanicron
para Mujeres Victimas de la Violencia, en Situacién Especial de riesgo en el Departamento del
Cauca en el Marco del Proyecto "Apoyo Integral a Mujeres Victimas y en Situacién Especial de
Riesgo en el Departamento del Cauca”. Bpin 2022003190126.
JUSTIFICACION

La suscrita, en calidad de Supervisora, certifica que recibe a satisfaccidon en relacién con la factura No FEVE
No. 11

DESARROLLO DE LA SUPERVISION
Se adjunta Informe Parcial con Evidencia Fotografica de los talleres recibidos:




Cédigo: GF-P08-06
RECIBIDO A SATISFACCION Versién: 2
: PERSONA NATURAL Fecha: 17/05/2022
del Cauca Pagina: 2 de 2
NOTAS

El suscrito adjunta los siguientes documentos:

e Copiadel contrato No.2220 DE 2023

o Copia delacta de inicio

e Copia del formato recibo a sat
Talleres

e Informe de contratista con Re

e Listados de Asistencia

e Informe de supervision

isfaccien de los

gistro Fotogréfico /

e Registro Presupuestal de Compromisos
e Certificado de disponibilidad Presupuestal

e Factura electrdnica FEVE-11
e Aportes parafiscales

e Certificacidn bancaria

e RUT

e Certificacién SIA Observa

DATOS DEL INTERVENTOR

NOMBRE DEL INTERVENTOR

N/A

DEPENDENCIA

N/A

DATOS DEL SUPERVISOR

NOMBRE DEL SUPERVISOR

Dra. ROSALBINA VALDES CASTILLO

DEPENDENCIA

Secretaria Departamental de la Mujer

29/11/2023
FECHA ELABORACION

-

F[Rﬁ:/\ SU&P%@(\?I'SO ‘ G




CERTIFICACION APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL INTEGRAL

Yo, RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO identificada con cédula de ciudadania No.
34.551.319 de Popayan en mi condicion de Representante Legal de la Recoletta Disefo y
Organizacion de Eventos Sociales y Empresariales identificada con NIT. 34.551.319-1 bajo
la gravedad de juramento, certifico el pago de los aportes de salud, riesgos profesionales,
pensiones (articulo 65 Ley 1819 de 2016 y articulo 3 Decreto 1047 de 1983), pagados por la
empresa durante los ultimos seis (6) meses contados a partir de la fecha de cierre del
presente procedimiento de seleccion. Lo anterior, en cumplimiento de lo dispuesto en el
articulo 50 de la Ley 789 de 2002. Conforme el articulo 65 de la Ley 1819 de 2016, bajo la
gravedad de juramento, manifiesto que me encuentro exonerado del pago de los aportes
parafiscales a favor del Servicio Nacional del Aprendizaje (SENA), del Instituto Colombiano
de Bienestar Familiar (ICBF) y las cotizaciones al Régimen Contributivo de Salud, las
sociedades y personas juridicas y asimiladas contribuyentes declarantes del impuesto sobre
la renta y complementarios, correspondientes a los trabajadores que devenguen,
individualmente considerados, menos de diez (10) salarios minimos mensuales legales
vigentes. Lo anterior, para dar cumplimiento a lo establecido en el art. 50 de la Ley 789 de
2002 y la Ley 1150 de 2007.

La presente se expide a los tres (03) dias del mes de octubre de 2023 en Popayan, Cauca.

. G >
fecba L5 7" FScre e te et

Firma del representante legal:

Nombre o Razon Social del Proponente: Recoletta Disefio y Organizacion de Eventos
Sociales y Empresariales
Nombre del representante legal: RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO
N.I.T: 34.551.319-1
C.C: 34.551.319
Direccion: Cra 6 A No 24 N 44
Teléfonos: 3117694146 - 3016043650
e-mail: recolettaeventos@gmail.com
rubyramirezc1967@gmail.com
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GOBERNACION DEL CAUCA

- NIT. 891580016-8
REGISTRO PRESUPUESTAL DE COMPROMISOS

Registro No. 7390

Vigencia: 2.023 Fecha de Compromiso:8 de agosto de 2023

Benef‘iciario RAMIREZ CASTRO RUBY MARIELA - Y/O RECOLETTA Nit: 34551319 -
: DISENO Y ORG. EVENTOS SOCIALES Y EMP. s

No. C.D.P. : 3065 " ¢ Fecha de Expedicion del C.D.P.: 14 de abril de 2023 Con Formalidades Plenas
Tipo de Compromiso Prestacion de Servicios
Carta de aceptacion: 2220 Fecha:8/08/2023 Vence: 31/12/2023

Objeto: BPIN 2022003190126 - DC-SM-MC-133-2023 - EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA -__
SECRETARIA DE LA MUJER A PRESTAR SERVICIOS DE FORMACION A TRAVES TALLERES DE COCINA, ESTAMPADO, ,
BISUTERIA Y MANIPULACION CON PORCELANICRON PARA MUJERES VICTIMAS DE LA VIOLENCIA, EN SITUACION ESPECIAL
DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA EN EL MARCO DEL PROYECTO "APOYO INTEGRAL A MUJERES VICTIMAS Y
EN SITUACION ESPECIAL DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA".

Cto.Utilidad:  'SECRETARIA DE LA MUJER 'onal' Departamento del Cauca

Gntosflnvepiop

-

03 -2.3.6.01.45.01.04.2.3.2.02.02.09 - 20 Servicios para la comunidad, sociales y personales

Recurso Propie-Libre Destinacién
INGRESOS CORRIENTES DE LIBRE DESTINACION ICL
-~ Clasificadores
-92913-1.2.1.0.00 30.975.000,00
Toul Conpromiss | 53097500000
Programaciéon de Pagos ” 330.975.000,00

[ Riami s Mes. 0 4 D veRer aValor R AT i §] ; |
Agosto $10.325.000,00

10.325.000,00 | -
. -10.325.000,00

Septiembre

)\4/
\
FLO DE BOLANOS LOPEZ
PROFESIO s:‘éﬁm A PRESUPUESTO
Elaboré: RMERA | PCT Enterprise - Page 1 of 1 - RPC 7390

Cédigo Version | Fecha |
EEGENNSTT TR sy TSRS
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GOBERNACION DEL CAUCA
NIT. 891580016-8

CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL

Certificado No. 3065 |
Fecha de Vencimiento 31/12/2023

Prérrogas 0
Vigencia Fiscal: 2.023 Fecha de Expedicién: 14 abr 2023

Objeto: BPIN 2022003190126 PRESTAR SERVICIOS DE FORMACION A TRAVES TALLERES DE COCINA, ESTAMPADO,

BISUTERIA Y MANIPULACION CON PORCELANICRON PARA MUJERES VICTIMAS DE LA VIOLENCIA, EN SITUACION ESPECIAL *
DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA EN EL MARCO DEL PROYECTO "APOYO INTEGRAL A MUJERES VICTIMAS Y
EN SITUACION ESPECIAL DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA".

Solicitante: ELIAS LARRAHONDO CARABALI

e —

Gastos-Inversion

03-23.6.01.45.01.04.2.3.2.02.02.09
-20

Servicios para la comunidad, sociales y personales 32.831.820,00

Pn'b-bbte
INGRESOS CORRIEN'I'ES DE LIBRE DESTINACION ICL

Clasificadores

-92913-1.2.1.0.00 " 32.831.820,00

TOTAL CERTIFICADO 32.831.820,0C

LAURA OLINFA AMU VENTE
SECRETARIA DE HACIENDA -
OS LOPEZ
PROFESIONAL ESPECIALIZADO
S
W
Ilaboré: INAVIA : PCT Enterprise - Page 1 of 1 - CDP 3065.
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ELALOUDMBIA SA Esrtdecc et Jencan

"LV ThANCENA
OF COLOMMA

VIGILADO ™™

B = ] F 4 —
Certificacion

. o
Ba ﬂ Ca I a Bancolombia

Viernes, 3 de noviembre de 2023

Senores:
A quien pueda interesar

BANCOLOMBIA S.A. se permite informar que RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO
identificado(a) con cc. 34551319 a la fecha de expedicion de esta certificacion, tiene con el Banco
los siguientes productos:

C
No. Producto Fecha Apertura __Estado

Cuenta de ahorro 261-771130-41 2017/05/24

*Importante: Esta constancia s6lo hace referencia a los productos mencionados anteriormente.

*Si desea verificar la veracidad de esta informacion, puede comunicarse con la Sucursal Telefonica
Bancolombia a los siguientes nimeros: Medellin - Local: (57-4) 510 90 00 - Bogota - Local (57-1) 343 00 QO -
Barranquilla - Local: (57-5) 361 88 88 - Cali - Local: (57-2) 554 05 05 - Resto pais 01800 09 12345. Sucursales
Telefénicas en el exterior: Espafa (34) 900 995 717 - Estados Unidos (1) 1 866 379 97 14.

Dorian Gutiérrez Correa
Gerente Corresponsales Bancarics y Autoservicios

W\?

Powered by @ CamScanner
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SIAN )

»
POR UNA COLOMBIA MAS NONESTA

2. Concepto [0 ] 2] Actualizacién

4. NGmero de formulario 14922644833

WA

L L L Lyl li"-'?-"""" A _
345513191 y Aduaren do A 1
IDENTIFICACION
ac ﬂrmmm
O, 198512009

24. Tipo de contribuyente 25. Tipo de documento
Persona natural 0 sucesion lliquida 2 |Cédula de Ciudadania

Lugar de expedicién 28. Pals rﬂ?‘rf
COLOMBIA 169 Caum . .-..; -

31. Primer apefiido A 32. Segundo apeliido 33. Primer nombre ; ‘ §-OCt0s nombres
RAMIREZ CASTRO RUBY x ‘RIELLA
———————————————————— e
U AS v
/L \

36. Nombre comercial % K
RECOLETTA DISERO Y ORGANIZACION DE EVENTOS SOCIALES Y EMPRESARIA \\

IW-

COLOMBIA 1 6 9 |Cauca 1 9 | Popayan
41. Direccion principal ‘ 0
CR6C 35N 98 ‘/

42. Cormeo electronico rur@misena.edu.co i AV" S

43. Codigo posta 44 Telel &')R’A\ 1176941464&7*«»2
o s,
Otras actividades sznm
48. \ ,.. 50. Codigo
o 1] i 3 14

__r_,_, nsabilidades, Calidades y Atributos
12345 12 13 14 1S 186 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26
sacodgo|5 |2 2[4 9[5 0]5 . AN h

‘@lmpto.remaycompl. régimen f arn._/ v
22- Obligado a cumplir deberes fc 'aa'

49 - No responsable de IVA

50 - No responsable de Consumo restaurar
52 - Facturador electronico

r f oS . =

Actividad principal
48.COdigo  47. Fecha Iniclo actividad

s 62 1|][201301,17

L L L] e

lllPom'AN‘l’E:smMuldodoluochnlndonuoquomnmu.hlmalpdénmdﬂogbﬁoﬁdoo‘rrbm-nm-.mmwmaymwmnmwiwmdon
USO exc 0 de la DIAN

50. Anexos SI D NO E 60. No. de Folios: (j 61 Fecha [2023-06-27/14:08:18

La informacién suministrada a través del formulario oficial de inscripcion, actusiizacidn, suspensidn | Sin perjuicio de las verfiicaciones que la DIAN realice.
y canceiacién del Registro Unico Tributario (RUT), deberd ser exacts y veraz; en caso de constatar | rima autorizada:
inexactitud en alguno de los dstos suministrados se edelantarén los procedimientos administrativos
sancionatorios 0 de suspension, segun el caso.

Paragrafo del articulo 1.6.1.2.20 del Decrelo 1625 de 2018

Firma del solicllante: 984. Nombre
985. Cargo CONTRIBUYENTE

Fecha generacion documento PDF; 27-08-2023 02:08:46PM
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Gobernacion del Cauca

Oficina Asesora Juridica

LA OFICINA ASESORA JURIDICA DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA

CERTIFICA
DOCUMENTOS
DOCUMENTOS PRE-CONTRACTUALES CONTRACTUALES
ACTO DE APERTURA X | CONTRATO X
ACTO DE JUSTIFICACION X | POLIZA N/A
ANALISIS DEL SECTOR X |RP X
CONSTANCIA DE IDONEIDAD X | ACTA DE INICIO X
CERTIFICADO DE INEXISTENCIA X | OTRO SI
HOJA DE VIDA X | SUSPENSION
CDP X | REINICIO
REASIGNACION DE
ESTUDIOS PREVIOS X | SUPERVISOR
INFORMACION DE PAGOS
NUMERO DE ACTAS
SOPORTE DE ACTAS 1123456789
RECIBIDO A SATISFACCION
INFORME CONTRATISTA
COMPROBANTE DE EGRESO

Que, una vez revisados los aplicativos de contratacion SECOP II'Y SIA OBSERVA a la fecha, los citados
documentos correspondientes al contrato N° 2220 de 2023, con numero de proceso DC-SM-MC-133-
2023 de la sefora, RUBY MARIELLA RAMIREZ CASTRO, identificada con cedula de ciudadania No.
34.55.1319, cuyo objeto es: “EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA -
SECRETARIA DE LA MUJER A PRESTAR SERVICIOS DE FORMACION A TRAVES TALLERES DE COCINA,
ESTAMPADO, BISUTERIA Y MANIPULACION CON PORCELANICRON PARA MUJERES VICTIMAS DE LA
VIOLENCIA, EN SITUACION ESPECIAL DE RIESGO EN EL DEPARTAMENTO DEL CAUCA EN EL MARCO DEL
PROYECTO "APOYO INTEGRAL A MUJERES VICTIMAS Y EN SITUACION ESPECIAL DE RIESGO EN EL
DEPARTAMENTO DEL CAUCA". BPIN 2022003190126". se encuentran cargados lo que se puede
evidenciar en la vista publica de los mismos. Con base en lo anterior, el supervisor considera
procedente tramitar el pago correspondiente. Se anexan copias del reporte del SIA OBSERVA
generadas desde la vista publica.

Se anexan copias del reporte del SIA OBSERVA generadas desde la vista publica.

Nota: la presente certificacién es vdlida para tramitar las cuentas 1y 2, esto de acuerdo con la Circular
N° 006 de fecha 31 de octubre del 2023, emitida por la Secretaria de Hacienda Departamental.

Expedido en Popaydn, a los 06 dias del mes de diciembre de 2023.

o
/\ :{'Wé“(-—ﬂ éiz/‘é; ()

ROSALBINA VALDES CASTILLO
Secretaria de la Mujer Departamental

Reviso: Angela Ocord — Contratista Secretaria de la Mujer

Oficina Asesora Juridica del Departamento

Carrera 7 con Calle 4 Esquina, Primer Piso ‘l
Teléfono: (057+2) 8244204 1—
e-mail: sjuridica@cauca.gov.co 0 IVOJ

WWW.Cauca.gov.co para avanzar
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http://www.cauca.gov.co/
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#  Resumen Informacién del Contrato v

..:SIAObserva::. Ficha Técnica Contrato

Informacion Basica

Objeto:

Valor:

Nombre o Cédigo:
Procedimiento / Causal:

Fecha de Suscripcion

PRESTAR LOS SERVICIOS PROFESIONALES PARA REALIZAR LAS ACTIVIDADES DE APOYO A LA COMUNICACION DE LA SECRETARIA DE LA

MUJER EN EL MARCO DEL PROYECTO DENOMINADO MEJORAMIENTO DE LA CAPACIDAD ADMINISTRATIVA'Y OPERATIVA DE LA SECRETARIA DE
LA MUJER DE LA GOBERNACION DEL CAUCA BPIN 2022003190114

Valor Inicial: $23.000.000,00

+ Adiciones: 0

= Valor Vigente: $23.000.000,00
2200-2023

Modalidad de Seleccién:  Contratacion Directa

Prestacion de Servicios Profesionales y Apoyo Tipo de Contrato: ~ Apoyo a la Gestion

Fecha de Inicio

2023/08/03 2023/08/04
(aaaa/mm/dd): (aaaa/mm/dd):
Fecha de Finalizacion 2023/12/26 Fe.cha de Finalizacion
(aaaa/mm/dd): Ampliada (aaaa/mm/dd):
Plazo de Ejecuciéon: 144 Dia(s) Afo de Suscripcion: 2023
Dias Suspension 0 Anticipo:  No
Estado actual del contrato: RENDIDO Novedades del contrato:
Fecha(s) de Rendicion
Fecha Rendicion Original ~ 2023/08/30 (s) "
Modificada(s):
El contrato ya fue auditado? NO Fecha(s) de Auditoria:
Vigencias para el contrato actual
Agregar / Editar Vigencias
Rubros asociados al contrato
03 - 2.3.12.04.45.99.07.2.3.2.02.02.06 - 896-Comercio y distribucion alojamiento servicios de suministro de comidas y bebidas servicios de transporte 2023 Recursos \nversién Fortalecimiento $30.039.200,00
y servicios de distribucion de electricidad gas y agua Propios Institucional T
03 - 2.3.12.04.45.99.07.2.3.2.02.02.08 - 896-Servicios prestados a las Empresas y servicios de Produccion 2023 eourses Inversign | oralecimiento $6.862.945,00
Propios Institucional

Agregar / Editar Rubros

Certificado Disponibilidad Presupuestal (C.D.P.)

03 -
2.3.12.04.45.99.07.2.3.2.02.02.08

Precontractual 4066  2023/07/19 - 896 - Servicios prestados a las $20.900.000,00 $0,00  $0,00 ©Contratacién Matriz Legal, Contratacion Matriz Legal (/handlers/fileh
Empresas y servicios de
Produccion
Total C.D.P.s: $20.900.000,00 $0,00
Vincular C.D.P.
Registro Presupuestal (R.P.)
Contractual 7328  2023/08/03 $4.000.000,00 $0,00  $0,00 [OContratacién Matriz Legal, Contratacién Matriz Legal (/handlers/filehandler.ashx?ianx=65070246&ianxa=92'
Total R.P.s: $23.000.000,00 $0,00

https://siaobserva.auditoria.gov.co/cto_resumen.aspx?idc=8689429
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https://siaobserva.auditoria.gov.co/handlers/filehandler.ashx?ianx=65070102&ianxa=92144828
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Contractual 7328

Contratistas

1061805717

2023/08/03

Total R.P.s:

$19.000.000,00 $0,00

$23.000.000,00 $0,00

LUISA CAROLINA MAYORGA MAZABUEL

Supervisores - Interventores

34460117

Fechas Registradas

ROSALBINA VALDES CASTILLO

2023/08/03 Fecha de Suscripcion (Firma Contrato)

2023/08/04 Fecha de Inicio (Acta de Inicio)

2023/12/26 Fecha de Finalizacion (Proceso Inicio)

Fecha de Publicacién en el SECOP
Ver Publicacién Q (https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticeManagement/Index?currentLanguage=es-CO&Page=login&Country=CO&SkinName=CCE)

2023/07/26

Documentos de Legalidad Anexados

ETAPA - FASE

Precontractual
Elaboracién Contrato

Precontractual
Elaboracion Contrato

Contractual
Registro Contratacion

Contractual
Registro Contratacion

Precontractual
Elaboracién Contrato

Precontractual
Elaboracion Contrato

Precontractual
Elaboracion Contrato

Precontractual
Elaboracién Contrato

Precontractual
Elaboracién Contrato

Precontractual
Elaboracién Contrato

Contractual
Registro Contratacion

Contractual
Registro Contratacion

Contractual
Registro Contratacion

$0,00

..:SIAObserva::. Ficha Técnica Contrato

[OCOntratacién Matriz Legal, Contratacién Matriz Legal (/handlers/filehandler.ashx?ianx=65070376&ianxa=92

DESCRIPCION

CDP/COMPROBANTE DE PRESUPUESTO O EL QUE HAGA SUS

VECES(AGR)

CDP/COMPROBANTE DE PRESUPUESTO O EL QUE HAGA SUS

VECES(AGR)

REGISTRO PRESUPUESTAL (AGR)

REGISTRO PRESUPUESTAL (AGR)

DOCUMENTOS QUE ACREDITEN LA EXPERIENCIAY REQUISITOS DE

CONTRATACION (AGR)

ANALISIS DEL SECTOR (AGR)

CONSTANCIA DE IDONEIDAD(AGR)

ESTUDIOS PREVIOS(AGR)

ACTO ADMINISTRATIVO DE JUSTIFICACION DE LA CONTRATACION

DIRECTA (AGR)

ACTO ADMINISTRATIVO DE APERTURA DEL PROCESO DE SELECCION

(AGR)

ACTADE INICIO (AGR)

DESIGNACION DEL SUPERVISOR(AGR)

CONTRATO O SU EQUIVALENTE(AGR)

https://siaobserva.auditoria.gov.co/cto_resumen.aspx?idc=8689429

Contratista

Interno

Agregar / Editar R.P.

Agregar / Editar Contratista

Agregar / Editar Supervisores

2023/08/29

2023/08/29

Agregar / Editar Fechas

ARCHIVOS

REQUISITO

Requerido

Requerido

Requerido

Requerido

Requerido

Requerido

Requerido

Requerido

Informativo

Informativo

Requerido

Requerido

Requerido

2/6


https://siaobserva.auditoria.gov.co/handlers/filehandler.ashx?ianx=65070376&ianxa=92145239
https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticeManagement/Index?currentLanguage=es-CO&Page=login&Country=CO&SkinName=CCE
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ETAPA - FASE DESCRIPCION

Contractual

) " POLIZAS (AGR)
Registro Contratacion

Contractual

) " APROBACION DE LA GARANTIA (AGR)
Registro Contratacion

Contractual

. . INFORMES DE SUPERVISION / INTERVENTORIA(AGR)
Registro Contratacion

Contractual

) ” PAGOS REALIZADOS (AGR)
Registro Contratacion

Contractual

. - INFORMES POR PARTE DEL CONTRATISTA
Registro Contratacion

Contractual

) - FACTURAS O CUENTAS DE COBRO(AGR)
En Ejecucion

Novedades - Adiciones

Total Adiciones:

ARCHIVOS

v
v
v
v

2 v

REQUISITO

Informativo

Informativo

Requerido

Requerido

Requerido

Requerido

[

Anexar Documentos

$0,00

Agregar Adiciones

Novedades - Prorroga

NO SE ENCONTRARON NOVEDADES DE PRORROGA

Agregar Prérrogas

Novedades - Adicion/Prorroga

Total Adiciones:

$0,00

Agregar Adiciones/Prérrogas

Novedades - Cesion

NO SE ENCONTRARON NOVEDADES DE CESION

Agregar Novedad Cesién

Novedades - Otrosi

NO SE ENCONTRARON NOVEDADES DE OTROSI

Agregar Novedad Otrosi

Novedades - Suspension
NO SE ENCONTRARON NOVEDADES DE SUSPENSION

https://siaobserva.auditoria.gov.co/cto_resumen.aspx?idc=8689429
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Novedades - Reinicio

NO SE ENCONTRARON NOVEDADES DE REINICIO

Novedades - Terminacion

NO SE ENCONTRARON NOVEDADES DE TERMINACION

Novedades - Liquidacion

NO SE ENCONTRARON NOVEDADES DE LIQUIDACION

v Traza del contrato

MARCADO AGOSTO 30 DE 2023

USR: Julian Paz

EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

VERIFICADO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

https://siaobserva.auditoria.gov.co/cto_resumen.aspx?idc=8689429

..:SIAObserva::. Ficha Técnica Contrato

Agregar Novedad Suspension

Agregar Novedad Reinicio

Agregar Novedad Terminacién

Agregar Novedad Liquidacién

RENDIDO AGOSTO 30 DE 2023

USR: Elias Larrahondo

VERIFICADO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

REGISTRADO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

4/6
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EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info ©

EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info ©®

EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info ©

EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info ©®

https://siaobserva.auditoria.gov.co/cto_resumen.aspx?idc=8689429
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EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info ©

EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info ©

EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info ©

EDICION CONTRATO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

Mas info

REGISTRADO AGOSTO 29 DE 2023

USR: Angela Ocoro

5/6


javascript:bootbox.alert('SUPERVISOR ROSALBINA VALDES CASTILLO VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL.');
javascript:bootbox.alert('CONTRATISTA LUISA CAROLINA MAYORGA MAZABUEL VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL.');
javascript:bootbox.alert('RP 7328 VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL');
javascript:bootbox.alert('RP 7328 VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL');
javascript:bootbox.alert('CDP 4066 - 2023/07/19 - $20.900.000,00 VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL');
javascript:bootbox.alert('CDP 4066 - 2023/07/19 - $4.000.000,00 VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL');
javascript:bootbox.alert('RUBRO 03 - 2.3.12.04.45.99.07.2.3.2.02.02.08 - 896: Servicios prestados a las Empresas y servicios de Produccion >>> 2023 VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL');
javascript:bootbox.alert('RUBRO 03 - 2.3.12.04.45.99.07.2.3.2.02.02.06 - 896: Comercio y distribuci%C3%B3n alojamiento servicios de suministro de comidas y bebidas servicios de transporte y servicios de distribuci%C3%B3n de electricidad gas y agua >>> 2023 VINCULADO AL CONTRATO ACTUAL');

6/12/23, 19:22 ..:SIAObserva::. Ficha Técnica Contrato

®Agosto de 2023®

Cerrar

https://siaobserva.auditoria.gov.co/cto_resumen.aspx?idc=8689429 6/6
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