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PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL

ETAPA CONTRACTUAL
FORMATO

INFOME DE SUPERVISION

INFORME DE SUPERVISION No. 001 del 5 de diciembre de 2023

DIRECCION, AREA,

REGIONAL O CENTRO | Complejo Tecnoldgico para la Gestion Agroempresarial
ORDENADORA DE GASTO:

SUPERVISOR DEL

CONTRATO: EUSEBIO MAURICIO LLORENTE MARTINEZ

APOYO A LA SUPERVISION:

(Si aplica)

CONTRATO No:

SASI-CTGA-02-2023

TIPO DE CONTRATO:

BIENES Y SERVICIOS

5_9501_539 SUMINISTRO DE MATERIALES PARA LOS
DIFERENTES PROGRAMAS Y/O PROYECTOS DEL

OBJETO: COMPLEJO TECNOLOGICO PARA LA GESTION
AGROEMPRESARIAL
CUARENTA Y NUEVE MILLONES CUATROCIENTOS
VALOR: OCHENTA Y SEIS MIL SETECIENTOS DIECINUEVE

PESOS ($ 49.486.719)

CONTRATISTA:

DISTRIBUCIONES VEGA VELEZ EXPRESS SAS

NIT:

901565955

LUGAR DE EJECUCION:

CAUCASIA - ANTIOQUIA

FECHA DE SUSCRIPCION: |27/07/2023
FECHA DE INICIO: 4/08/2023
PLAZO INICIAL DEL
CONTRATO: 4 MESES
CUARENTA Y NUEVE MILLONES CUATROCIENTOS
\c/glr_\lc%EATo-lNICIAL DEL OCHENTA Y SEIS MIL SETECIENTOS DIECINUEVE
: PESOS ($ 49.486.719)
CUARENTA Y NUEVE MILLONES CUATROCIENTOS
\ég';\l?EATOACTUAL DEL OCHENTA Y SEIS MIL SETECIENTOS DIECINUEVE
: PESOS ($ 49.486.719)
PRORROGA No x: NO APLICA
NO APLICA

ADICION No. x:
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SUSPENSION No. x:

NO APLICA

FORMA DE PAGO:

UNICO PAGO

OBLIGACIONES
(Incluya todas las
obligaciones contractuales)

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

1.Desarrollar el objeto
contractual bajo su cuenta y

riesgo, con calidad vy
responsabilidad.
2. Realizar los servicios

objeto del contrato en las
condiciones técnicas exigidas
en el lugar o en un lugar
distinto del perimetro urbano
de Caucasia, que indique el
supervisor del contrato,
previa coordinacion con el
mismo.

3. Garantizar

que los

servicios realizados y
materiales utilizados sean de
excelente calidad o]
fabricacion,  (deben  ser

nuevos) sin perjuicio de la
respectiva  garantia. El
supervisor se reserva el
derecho de devolver los
elementos que no cumplan
con las condiciones técnicas
exigidas, que presenten fallas
y/o no cumplan con su normal
funcionamiento y el
contratista se obliga a su
cambio dentro de los tres (3)
dias hébiles siguientes al
requerimiento que realice el
supervisor, por otro nuevo. El

De acuerdo a las obligaciones
pactadas en el contrato el
proveedor hace entrega de los
materiaesl de formacién de
Agroindustria, para las diferetres
dependencias de formacion.

Cumple con la entrega de los
documentos solicitados para el

pago

Adicional, se solicitan al proveedor
documentos requeridos para el
pago

RUT con fecha de impresion o
generacion no mayor a 180 dias.
(Para el primer pago)

Soporte del pago de su seguridad
social del mes anterior del periodo
objeto de cobro

Certificacion del pago de los
aportes parafiscales no mayor a
30 dias, firmada por el Revisor
Fiscal o Representante Legal,
para personas juridicas

Certificacion cuenta bancaria del
beneficiario del pago no mayor a
30 dias, Unicamente en el primer

Entrega de materiales de

formacion para las
diferentes areas de
formacion, Desplazados,
SER, formacion titulada,
Poblacién Vulnerable,
Articulacién con la

educaciéon media.
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cambio de los elementos que
no cumplan con los
requerimientos técnicos
minimos se adelantara sin
ningan costo a cargo para el
SENA.

4. La entidad solo aceptara
productos nuevos y
genuinos, y no se aceptan
productos manufacturados.
5. Asumir el costo del
transporte, cargue,
descargue, instalacion, y el
riesgo, seguros y propiedad
de los bienes requeridos por
la entidad hasta que se
realice la entrega total a
satisfaccion de los servicios
en el lugar indicado por el
Complejo y se obliga a
reponer y/o reparar las
pérdidas o dafios que ocurran
antes de la entrega de los
servicios (materiales), sin que

ello origine gastos
adicionales al Complejo.
6. Prestar oportuna

colaboracion para la diligente
ejecucion del contrato.

7. Presentar dentro de los
tres (3) dias siguientes a la
adjudicacion, los documentos
y requisitos de orden técnico,
exigidos como condicién
previa e indispensable para
suscribir el acta de iniciacién
del contrato.

8. EL Proponente debera dar
una capacitacién de

desembolso o cuando se
presenten solicitudes de cambio
de cuenta por parte del contratista
con el otro si respectivo

Certificado de implementacion del
SG-SST acorde a la evaluacion de
estandares minimos, certificacion

firmada el Representante Legal
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operacion sobre los
elementos entregados que
asi lo requieran.

9. Los servicios solicitados
son los méas frecuentes
utilizados en el desarrollo de
la formacion, no obstante, si
en la ejecucion del contrato la
entidad llegara a necesitar
algun  servicio  adicional
diferente a los referenciados
en las condiciones técnicas,
el proveedor debera
suministrarlo ajustado a los
precios del mercado.

10. Las demas que se deriven
del objeto y de la naturaleza
del contrato y las demés

contenidas en el estudio
previo.
FECHA No. DE VALOR A VALOR SALDO DEL PORCEN | PORCENTAJE
(Con FACTURA CANCELAR EJECU CONTRATO TAJE DE DE
corte al TADO EJECUCI EJECUCION
periodo a ON FiSICA
informar) FINANCIE (Aplica para
RA contratos de
obrasy
adecuaciones)
No. de %
dias
ejecutado
S
05/12/20 | FEDV-155 $ 49.483.355,88 $0 $ 3.363 100%
23 FEDV-154
FEDV-145
FEDV-141
FEDV-147
FEDV-139
FEDV-138

GCCON-F-031 V.01




o
SENA

N

FEDV-137
FEDV-148
FEDV-149
FEDV-150
FEDV-151
FEDV-152
FEDV-142
FEDV-144
FEDV-146
FEDV-153

OBSERVACIONES

De acuerdo a la ejecucién del contrato y elementos suministrados, se recibe a satisfaccion
las facturas de venta numero FEDV-155;FEDV-154;FEDV-145;FEDV-141;FEDV-147;FEDV-
139;FEDV-138;FEDV-137;FEDV-148;FEDV-149;FEDV-150;FEDV-151;FEDV-152;FEDV-
142;:FEDV-144;FEDV-146; FEDV-153, la cual suma un valor total de $ 49.483.355,88
correspondiente al contrato CONTRATO - SASI-CTGA-02-2023. Se adjuntan evidencias
fotogréficas.

Revision: Eusebio Mauricio Llorente Martinez — Supervisor del Contrato
Elaboré: Yuri Andrea Vergara Gonzalez — Apoyo Gestion Contrac"t‘nafaﬁuo
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ANEXO A LA CERTIFICACION DE PAGO: 01
CONTRATO - SASI-CTGA-02-2023

Con base a la certificacion del 04 de diciembre de 2023, suscrita por el supervisor del CONTRATO - SASI-CTGA-02-2023, en la que manifiesta que hemos recibido a satisfaccion los bienes o servicios objeto del referido contrato.

Registro

Cuenta de cobro o

Item Beneficiario NIT/C.C. Documento Numero Vigencia Dependencia Rubro Valor sin IVA IVA Objeto
presupuestal factura No.
5 9501 539
950110 €-3602-1300-7-0-3602031-02 _9501_
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950138 C-3602-1300-8-0-3602035-02 SUMINISTRO DE
1 - | - -
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 o011 Cab0n 1300100 50307000 FEDV-155 4.135.476,64 34525121  MATERIALES
SAS SERVICIOS 950145 -3603-1300-14-0-3603025-02 PARA LOS
DIFERENTES
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 C-3602-1300-7-0-3602031-02 PROGRAMAS
950138 €-3602-1300-8-0-3602035-02 Y/O
2 - _07- _
VEGA VELEZ EXPRESS 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 00111 Car0n 130100 e300 00 FEDV-154 3.430.760,83 422.524,15  ppovECTOS
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02 DEL COMPLEJO
TECNOLOGICO
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 €-3602-1300-7-0-3602031-02 PARA LA
3 |VEGA VELEZ EXPRESS ~ 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 = 79423 2023 250138 €-3602-1300-8-0-3602035-02 FEDV-145 2.810.016,72 102.664,87  GESTION
50111 C-3603-1300-14-0-3603025-02 AGROEMPRESA
SAS SERVICIOS 950145 | C-3603-1300-14-0-3603025-02 RIAL
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 €-3602-1300-7-0-3602031-02
950138 €-3602-1300-8-0-3602035-02
4 - | - -
VEGA VELEZ EXPRESS 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 = 79423 2023 Pt e FEDV-141 2.653.718,90 99.517,65
SAS SERVICIOS 950145 €-3603-1300-14-0-3603025-02
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 C-3602-1300-7-0-3602031-02
950138 C-3602-1300-8-0-3602035-02
5 - _02- _
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 = 79423 2023 Pt o FEDV-147 975.246,70 102.227,52
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 C-3602-1300-7-0-3602031-02
950138 €-3602-1300-8-0-3602035-02
6 - _02- _
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 = 79423 2023 Pt o FEDV-139 3.431.121,12 184.514,37
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 C-3602-1300-7-0-3602031-02
950138 C-3602-1300-8-0-3602035-02
7 |VEGA VELEZ EXPRESS| 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 = 79423 2023 P e FEDV-138 984.952,00 40.092,58
SAS SERVICIOS 950145 €-3603-1300-14-0-3603025-02
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 C-3602-1300-7-0-3602031-02
950138 C-3602-1300-8-0-3602035-02
8 - -02- -
VEGA VELEZ EXPRESS 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 79423 2023 P e FEDV-137 2.057.878,80 210.355,82
SAS SERVICIOS 950145 €-3603-1300-14-0-3603025-02
DISTRIBUCIONES CONTRATO 950110 C-3602-1300-7-0-3602031-02
950138 €-3602-1300-8-0-3602035-02
9 - -02- -
VEGA VE;iZs EXPRESS 901565955 SBEI:\’;‘IESI (;(s SASI-CTGA-02-2023 = 79423 2023 P e FEDV-148 2.996.396,93 102.884,41

950145

C-3603-1300-14-0-3603025-02




950110

C-3602-1300-7-0-3602031-02

DISTRIBUCIONES CONTRATO 950138 C-3602-1300-8-0-3602035-02
10 - | - —
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt et FEDV-149 2.966.401,93 133.539,96
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
s s
11 | _02- _
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt ot FEDV-150 2.855.052,64 244.921,80
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
s s
12 | _02- _
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt ot FEDV-151 2.854.782,64 244.887,60
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
s s
13 - | - -
VEGA VELEZ EXPRESS 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt e ot FEDV-152 2.856.446,93 241.766,71
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
s crmmreson
14 - -02- g 3 e - -
VEGA VELEZ EXPRESS 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt e FEDV-142 504.522,33 21.188,16
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
s crmmreson
15 - -02- g 3 e - -
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt e FEDV-144 629.366,80 68.191,69
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
w crmmremon
6 | | - 3 3 moTT a -
16 |VEGA VELEZ EXPRESS| 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt o FEDV-146 2.200.533,80 200.550,59
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
w cmmremon
17 - -02- g 3 e - -
VEGA VELEZ EXPRESS | 901565955 BIENES Y SASI-CTGA-02-2023 | 79423 2023 Pt e FEDV-153 7.440.216,54 935.384,54
SAS SERVICIOS 950145 C-3603-1300-14-0-3603025-02
SUBTOTAL 45.782.892,25 3.700.463,63
TOTAL 49.483.355,88

EUSEBIO MAURICIO LLORENTE MARTINEZ

Supervisor del contrato
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EL SUSCRITO SUPERVISOR (A) DEL CONTRATO DE SUMINISTRO
CONTRATO NUMERO SASI-CTGA-02-2023

En cumplimiento de la Resolucion No. 0202 de 2014, “por medio de la cual se adopta el Manual de
Supervision e Interventoria del SENA”,

CERTIFICA

1. Que el Contratista " DISTRIBUCIONES VEGA VELEZ EXPRESS SAS CON NIT
901565955” cumplié a satisfacciébn con el contrato cuyo objeto es “5 9501 539
SUMINISTRO DE MATERIALES PARA LOS DIFERENTES PROGRAMAS Y/O
PROYECTOS DEL COMPLEJO TECNOLOGICO PARA LA GESTION
AGROEMPRESARIAL”

2. Que el contratista desarrollé las actividades descritas en el informe que se anexa a la
presente certificacién, dando cumplimiento a las obligaciones pactadas en el contrato No.
CONTRATO NUMERO SASI-CTGA-02-2023

3. Que se ha verificado el pago de los aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad
Social realizados por el contratista por medio de la planilla No. 28254051 de ASOPAGOS,
la cual se adjunta a la presente certificacion y que los mismos han sido liquidados de
conformidad con las normas vigentes.

4. Que se autoriza el pago correspondiente a la facturacién del presente documento, con
base en la siguiente informacién financiera:

PAGO | VALOR INICIAL VALOR A PAGAR RP SALDO POR EJECUTAR
NO
01 $ 49.486.719,00 $ 49.483.355,88 59923 $3.363

Se expide en Caucasia, el 05 de diciembre de 2023

EUSEBIO MAURICIO LLORENTE MARTINEZ
C.C. No. 98653861
Supervisor Contrato
CONTRATO NUMERO SASI-CTGA-02-2023

Complejo Tecnolégico para la Gestion Agroempresarial  [ikn &) m

Place

T Net ;
Cortificads Qe u

Transversal 16 # 33-102, Caucasia. - PBX 57 601 5461500

)
Work

@06y of

@SENAComunica

www.sena.edu.co

GD-F-011 V.09
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Proceso Gestion Contractual

Formato Anexo De Verificacion y Evaluacién del Cumplimiento de Requisitos Legales Ambientales, de Eficiencia Energética y de
Seguridad y Salud en el Trabajo

CONTRATO No/PROCESO No.: SASI-CTGA-02-2023 NOMBRE DE PROVEEDOR/OFERENTE: DISTRIBUCIONES VEGA VELEZ EXPRESS S.A.S

VIGENCIA DEL CONTRATO/PROCESO: 2023 NOMBRE DEL SUPERVISOR DE CONTRATO: EUSEBIO MAURICIO LLORENTE MARTINEZ

OBJETO: Criterios normativos para la compra de alimentos - Lote 2 Agroindustria

ASPECTO(S) AMBIENTAL(ES) Y DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

- Consumo de alimentos y bebidas

- Viabilidad de enfermedades trasmitidas por alimentos (ETA) e intoxicaciones alimentarias

- Generacion de residuos no peligrosos

- Generacién de residuos especiales (aceites usados y/o quemados, papel impregnado de aceite y residuos de la campana extractora)
- Generacion de vertimientos

- Consumo de energia / gas

- Consumo de agua

- Potencial de lesiones o afectaciones a la salud

CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
DESCRIPCION DEL CRITERIO (Indique aqui el documento que soporta su

Sl \[o] N/A respuesta o la razén de que no aplique la
disposicion)
Criterios para Compra de alimentos, insumos o materias primas para alimentos

Presenta fichas de datos de seguridad de los
El oferente debera entregar una ficha técnica de los productos Contractual X elementos que requiren este documento. De
segun el formato establecido por el Invima igual forma comparte evidencias fotograficas

del etiquetado de los productos

Carne y productos carnicos

* Registro y Autorizacion sanitaria vigente, emitida por el Institut
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA
para las plantas de beneficio, desposte, desprese y derivados

carnicos.

 Ultimo registro de inspeccion oficial en plantas de benefici Entrega documentos solicitados y carta de

realizada por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos precontractual X compromiso de cumplimiento a la

y Alimentos — INVIMA normatividad cuanto a control sanitario y

* Inscripcion y Autorizacion Sanitaria, emitida por la entida] registro INVIMA

territorial de salud para los establecimientos dedicados al

almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos

comestibles y derivados carnicos

« Ultimo registro o acta de visita de inspeccién, vigilancia y contr(

sanitario favorable expedida por la autoridad sanitaria

competente

A partir del 16 de diciembre de 2022, todos los alimentos y

bebidas envasadas o empacadas para consumo humano Presenta evidencias fotogréficas del etiquetado

envasados o empacados, nacionales e importados que se L
Contractual X de los productos con el cumplimiento del

comercialicen en el SENA, deben cumplir el etiquetado o rotulado
nutricional y frontal de advertencia de acuerdo con la Resolucion
810 de 2021

requisito

porte de alimentos, insumos o materias primas para alimentos

Entregar concepto sanitario del vehiculo que realiza el transporte
de los alimentos

Los vehiculos destinados al transporte de alimentos y materias
primas deben cumplir dentro del territorio colombiano con los
requisitos sanitarios que garanticen la adecuada proteccién y

conservacion de los mismos, para lo cual las autoridades sanitarias Entrega acta de inspeccion sanitaria con
realizardn las actividades de inspeccién, vigilancia y control Precontractual X enfoque de riesgo para vehiculos
necesarias para velar por su cumplimiento. Las autoridades transportadores de alimentos

sanitarias practicaran la inspeccion en el vehiculo y/o medio de
transporte y, por acta haran constar las condiciones sanitarias del
mismo.

* Autorizacién Sanitaria y Registro Para El Transporte de Carn|
Productos Carnicos Comestibles y Derivados Carnicos




Evidencia de que el vehiculo cuenta con los requisitos basicos para
el transporte de alimentos:

* Sefializacion con la leyenda de transporte de alimentos en ambg|
laterales.

e Dotacion: estibas pldsticas, canastillas, si se requiere|
instrumentos de medicién (termdmetros). En caso de furgones
térmicos, ganchos, empaques, bandejas, entre otros.

Precontractual

Presenta toda los soportes requeridos en este
requisto

Alimentos Refrigerados y/o Congelados

Entrega de documento que garantice el mantenimiento de las
temperaturas requeridas para la conservacion de los alimentos o
sus materias primas, contando con indicadores y sistemas de
registro

Los alimentos y materias primas que por su naturaleza requieran
mantenerse refrigerados o congelados deben ser transportados y
distribuidos bajo condiciones que aseguren y garanticen el
mantenimiento de las condiciones de refrigeracion o congelacion
hasta su destino final, que podra verificarse mediante plantillas de
registro de la temperatura del vehiculo durante el transporte de
alimentos, o al producto durante el cargue y descargue.

Contractual

Entrega acta de inspeccidn sanitaria en donde
se declara cumplimiento en las Condiciones de
conservacion del producto.

Previo al descargue de los alimentos o materias primas para
alimentos, el SENA verificara:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes en los cuales se
transportan los alimentos, fabricados con materiales tales que
permitan una correcta limpieza y desinfeccion; la unidad de
transporte en donde se movilicen alimentos refrigerados o
congelados debe estar equipada con un adecuado sistema de
monitoreo de temperatura de facil lectura y ubicacion en un lugar
visible; los alimentos no deben estar directamente sobre el piso de
los medios de transporte. Para este fin se utilizaran los recipientes,
canastillas, o implementos de material adecuado, de manera que
aislen el producto de toda posibilidad de contaminacién. Se
verificard rotulado o etiquetado de alimentos de acuerdo a
Resolucion 5109 de 2005.

En el caso de unidades de transporte sin unidad de frio se debe
contar con un sistema de monitoreo sencillo y apropiado para las
condiciones de entrega del producto. Este sistema puede ser un
termometro de punzon para alimentos, debidamente calibrado,
cintas indicadoras de temperatura o termdgrafos desechables,
entre otros.

Los vehiculos transportadores de alimentos deben llevar en su
exterior en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
alimentos.

1. Certificado de implementacion del SG-SST firmada por el
Representante Legal y Responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente Curso de SG-SST de 50
Horas o su actualizacién Curso de 20 Horas vy licencia de seguridad
y salud en el trabajo del profesional Responsable del SG-SST.

3.Evaluacion de estandares minimos y respectivo plan de accion
de acuerdo a la aplicacion de estandares minimos aplicables - Dec.
1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-2019

Contractual

Precontractual

rios en materia de Seguridad y Salu

enelTra

El vehiculo cuenta con estibas para el
almacenamiento y transporte de los productos -
alimentos

Presenta toda los soportes requeridos en este
requisto

Para el Transporte de los Alimentos

Certificacion emitida por el oferente y firmada por el
representante legal en donde se manifieste que la empresa
cuenta con un Plan Estratégico de Seguridad vial PESV
implementado acorde con lo establecido en la resolucién
Resolucion 40595 de 2022 y posteriores y en donde en el
desarrollo de cualquiera de los procesos contractuales podran
verificarse los items correspondientes que permitan su
verificacion.

Precontractual

Normati

ad Relacionad

Presenta toda los soportes requeridos en este
requisto

Ley 2232 de 2022- Por la cual se establecen medidas tendientes a la reduccidn gradual de la produccién y consumo de ciertos productos plasticos de un solo uso

Resolucion 5109 de 2005- Requisitos de rotulado o etiquetado

Resolucién 2674 de 2013 - Preparacion, manipulacion y expendio de alimentos.




Decreto 1072 de 2015 Articulo 2.2.4.6.1 - Sistema de gestion en seguridad y salud en el trabajo.

Decreto 1077 de 2015 - Esquemas de prestacion de Servicio Publico de Aseo

Resolucion 719 del 2015 - Clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica

Resolucion 316 de 2018 - Disposiciones relacionadas con la gestion de los aceites de cocina usados.

Resolucion 0312 de 2019 - Estandares minimos de seguridad y salud en el trabajo.

Ley 1990 de 2019 - Politica para la prevencién de pérdida de alimentos.

Resolucion 692 de 2022 - Protocolo de Bioseguridad

Resolucion 40595 de 2022 - Por la cual se adopta la metodologia para el disefio, implementacidn y verificacion de los Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se dictan otras
disposiciones.

Resolucién 3168 de 2015 - Por la cual se modifica el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013.

Resolucion 810 de 2021 - Etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humano
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Germinicida de amplio espectro, constituido por sales de amonio cuaternario (cloruros
de aquil dimetil bencil amonio y Cloruro de Estearil Trimetil Amonio.)

Propiedades:

El amonio cuaternario de 5ta generacion, desarrollado especialmente para ser usado
como principal componente en formulaciones de desinfectantes, sanitizantes vy
limpiadores de uso industria o doméstico, hospitales, instituciones e industrias
alimentarias.

Es un germicida de amplio espectro que permite el control de bacterias, virus, hongos y
algas. Su composicion lo hace idéneo para las aplicaciones en superficies, instalaciones,
plantas procesadoras de alimentos, piscinas, entre otras.

Beneficios:

Promueve el aseguramiento de la calidad

Los cuaternarios de quinta generacién son de baja espuma y tienen mayor
tolerancia a la carga de suciedad y condiciones de dureza de agua.

Efectivo contra algunos microorganismos tipicamente encontrados en los
procesos de productos carnicos listos para comer.

Efectivo contra algunos microorganismos que puede causar problemas de olores
y contaminacion en plantas procesadoras de aves y carne.

Esta registrado como un desinfectante libre de enjuague para uso en superficies
duras de contacto con alimentos.

Su férmula no corrosiva permite su uso sobre cualquier superficie no porosa de
contacto con alimentos.

Util para una amplia variedad de aplicaciones incluyendo desinfeccion de equipo
superficies duras, cascaron de huevo para alimentos y desinfeccion de calzado.
Tiene amplia eficacia contra bacterias como Escherichia coli, salmonella Typha,
Staphylococcus aureus, Pseudomonas aeruginosa, hongos como: Aspergilus
Niger, Aspergillus fumigatus, candida albicanis y virus como la influenza virus,
entre otros.

Los amonios cuaternarios han sido reconocidos por la (FDA) como
solucion sanitizante que puede ser utilizada en forma segura en equipo
y utensilios para procesar alimentos u otros articulos en contacto con
alimentos.

Aplicaciones

Desinfeccion Hospitalaria

Desinfeccion General

Sanitizacion general

Sanitizacion en industria de alimentos, tratamiento de aguas y torres
de enfriamiento

Carrera 56b 49-63 Medellin- Colombia
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Bacteriostatico, preservante o fungicida.

El amonio cuaternario no deber ser usado o combinado con agentes reductores u
oxidantes (hipoclorito, percloratos, acido nitrico)debido a que dichas mezclas pueden
ser explosivas.

No usar en mezclas con jabdn o cualquier otro tensoactivo anidnico.

Propiedades fisicas y Quimicas:

Estado fisico: liguido

Color: Transparente

Olor: Amonio cuaternario
Densidad: 1.03g/c.c

Ph: 6.0-7.0

Solubilidad en agua completa

Ingredientes activos

1.0 -5.0% Alcoholes etoxilados

3.0-10.0% cloruro de alquil-bencil-dimetilamonio
3.0-10.0% Cloruro de dide-cil dimetil amonio
Estabilidad: Estable durante un afo a 25 °C
No inflamable

Almacenamiento:

Mantenga el recipiente bien cerrado, lejos de fuego y calor, protegido del sol en un
lugar bien ventilado y seco.
Almacenar a temperaturas entre 15y 30 °C

Precauciones:

Almacenar lejos del alcance de nifios 0 personas no responsables
Almacenar lejos de los alimentos

Evitar el contacto con la piel u ojos

Al manipular usar guantes de goma y anteojos protectores

No ingerir

No exponer al fuego

Carrera 56b 49-63 Medellin- Colombia



QUIMICOS JM S.A. Version: | Codigo:
FICHA TECNICA 01 CADT

Pagina ldel

Elaborado por:

ACIDO ACETICO Departamento Técnico

1. DESCRIPCION GENERAL

Nombre quimico: ACIDO ACETICO

Otros nombres: Acido Etanoico, Acido Acetico 60,053 G/Mol 2-Metil Propil Acetato,
Veta-Metil Propil Etanoato, Acido Etanoico, Acido Del Vinagre, Acido Metanocarboxilico
Formula Quimica o Componentes: CH3COOH

CAS: 64-19-7. UN: 2789 Calidad: Técnica

Descripcion: Es un liquido transparente, incoloro, de olor acido picante, volatil y
cristaliza a baja temperatura. Es miscible con agua, alcohol.

2. APLICACIONES GENERALES

Se emplea extensamente para obtener rangos de pH, como corrosivo moderado,
neutralizador, como removedor de Oxidos y sustancias en limpieza quimica, en
electrdlisis, industrias de caucho natural, sintético y de siliconas, en industrias textiles y
curtiembres, sintesis quimica, como dispersante y estabilizante en industria fotogréfica,
en los micronutrientes para agricultura y en preparaciones con iones metalicos
organicos.

3. PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Propiedad Unidad Especificacion
Pureza % m/m 99,50 Min.
Humedad % m/m 0,50 Max.
Densidad Relativa 20/20°C 1,049 — 1,055
Color APHA 10 Méax
Olor Caracteristico
/Apariencia Liquido Transparente
Punto de cristalizacion (*) °C 15,8 Min.
Metales pesados (Pb) (*) ppm 5 Max.
Contenido de hierro (*) ppm 1 Méx.
Tiempo de oxidacion (*) horas 2 Min.
IAldehidos
(Acetaldehido) (*) % m/m 0,05 Max.
Residuo no volatil (*) % m/v 0.01 Max.

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882

E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net
Sitio web www.quimicosjm.net
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ACIDO ACETICO Departamento Técnico

4. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y PRECAUCIONES

Manejo: Evitar la formacion de aerosol. Manipular el producto solo bajo aspiracion local.
Evitar el contacto con la piel, ojos y ropa. Tomar medidas para impedir la acumulacion
de descargas electroestaticas. Mantener apartado de llamas abiertas, de las superficies
calientes y de los focos de ignicion.

Almacenamiento: Para el almacenaje deben utilizarse almacenes apropiados, con
suficiente capacidad de recepcion. En el manejo debe respetarse la normativa oficial
para evitar posibles contaminaciones del agua por el producto. Almacenado en lugares
frescos es posible la cristalizacion del acido (p.f. 16,6°C). El calentamiento intenso
puede producir aumento de la presion con riesgo de estallido. Por encima de 39°C;
pueden formarse mezclas explosivas vapor/aire. Almacenar a temperatura ambiente
recomendable entre (+15°C y +25°C). En lugar bien ventilado.

Clase de almacenaje: B2 (MIE-APQ-1), b) (MIE-APQ-6).

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882

E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net
Sitio web www.quimicosjm.net
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ACIDO ASCORBICO .
Departamento Técnico

1. DESCRIPCION GENERAL

Nombre quimico: Acido L-ascérbico.

Otros nombres: Vitamina C. Acido 3-oxo-L-gulofuranolactona (forma endlica), Acido L-
xiloascorbico

Férmula Quimica o Componentes: C6H806

CAS: 50-81-7 UN: N.A Calidad: USP

Descripcidn: Cristales blancos o polvo cristalino blanco.

2. APLICACIONES GENERALES

Medicina, nutricidn, antioxidante y preservativo para alimentos, agente reductor en quimica
analitica. Las sales célcica y férrica se emplean para investigacién bioquimica.

3. PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Sustancias incompatibles: Oxidantes fuertes, hidréxidos, alcalis, hierro, cobre, salicilato de
sodio, nitrato de sodio.

Parametro Unidad Especificacién
Pureza % 99,0-100,5
Descripcién Cristales Blancos
Claridad de la solucién Clara
Color de Solucién BY,Max
Punto de Fusion °C 191-192
pH (5%m/v) 2,1-2,6
Residuos de Ignicion % 0,1 Max
Metales Pesados Ppm 10 Max
Acido Oxalico % 0,2 Max
Cobre Ppm 5 Max
Rotacion especifica Optica +20,5 -+21,5
Solubilidad en agua destilada g/ml 30/100

4. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y PRECAUCIONES

Condiciones de almacenamiento: Guarde en un envase cerrado herméticamente,
almacene en un area fresca, seca y bien ventilada.

Precauciones: Sustancia no peligrosa. Irritante para los 0jos.

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882

E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net
Sitio web www.quimicosjm.net
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ACIDO CITRICO Departamento Técnico

1. DESCRIPCION GENERAL

Nombre quimico: Acido Citrico USP

Otros nombres: Acido 2- hidroxi-1, 2, 3-propanotricarboxilico; 1, 2, 3 Acido
propanetricarboxilico; Acido beta hidroxitricarboxilico; Acido bet hidroxitricarbalilico;
Hidrocerol.

Formula Quimica o Componentes: C6H807

CAS: 77-92-9 UN: N.A Calidad: Técnica

Descripcion: Cristales incoloros, traslicidos o blancos, inodoro, fuerte sabor acido.

2. APLICACIONES GENERALES

Usado ampliamente como aditivo en muchos productos alimenticios como antioxidante y
acidulante (bebidas gaseosas, productos lacteos procesados, bebidas de frutas,
compotas, mermeladas, gelatinas, conservas y jaleas de frutas). También en
brillametales y preparaciones farmacéuticas; en limpieza; En detergentes liquidos; en
galvanoplastia; en fabricacion de resinas alquidicas y plasticos.

3. PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Sustancias incompatibles: El &cido citrico reacciona con sustancias basicas agentes
oxidantes fuertes y bases fuertes (crece riesgo de incendio), nitratos de metales (riesgo
de explosion), sulfuros, acetatos, bicarbonatos y tartrato de potasio.

Informacién adicional: Las soluciones acuosas del producto tienen efecto corrosivo
sobre metales, incluyendo acero inoxidable 304, zinc, cobre, aluminio y niquel. Esta
reaccion podria desprender hidrégeno, el cual puede originar mezclas explosivas.

Parametro Unidad Especificacion
Pureza %p/p 99 Min

Arsénico (As) Max. ppm 1.0
Cloruro (CI) 50
Calcio (Ca) 200
Hierro (Fe) 50
Metales Pesado 10
Sulfatos 150

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882
E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net

Sitio web www.quimicosjm.net
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ACIDO CITRICO Departamento Técnico

4. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y PRECAUCIONES

Condiciones de almacenamiento: Guardar el producto en envases herméticamente
cerrados. Almacenar en lugar fresco y seco (maximo 30°C y 70% de humedad relativa),
alejado de materias oxidantes, alcalis y superficies metélicas. Conectar a tierra los
recipientes para evitar descargas electrostaticas. Los equipos eléctricos, de iluminacién
y ventilacion deben ser a prueba de explosiones

Precauciones: Puede producir irritacion leve por contacto con los ojos y por inhalacién
del polvo. Por ingestion de cantidades masivas puede ser nocivo. Puede provocar
ligeras reacciones alérgicas.

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882
E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net

Sitio web www.quimicosjm.net
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BASE LESS Cédigo: FTDT

ELABORADO POR: .
A N DEPARTAMENTO TECNICO. FECHA: 02-2018

NOMBRE DEL PRODUCTO: BASE LESS

DESCRIPCION GENERAL:

Es una preparacion a base de tensoactivos anionicos y no ioénicos, lista para dilucion y
elaboracion de jabon liquido cosmético y detergente para prendas delicadas y
productos de aseo. Sus componentes permiten elaborar un producto viscoso a bajo
nivel de dosificacion, buena detergencia y baja irritabilidad a los ojos y la piel.

ESPECIFICACIONES:

PARAMETROS ESPECIFICACION
Apariencia Liquido viscoso
Color Incoloro translucido
Olor Caracteristico
Densidad 1.2 +- 0.05

pH solucion acuosa 10% 6.08-7.5

MODO DE USO:
Diluir BASE LESS en agua. Para mejores resultados, hacer uso de este producto sin
agua. Usted puede adicionar la fragancia y el color de su preferencia.

MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO:

Guarde en un envase cerrado herméticamente, almacene en un area fresca, seca y
bien ventilada. Proteja contra los dafios fisicos. Aisle de las sustancias incompatibles.
Observe todas las advertencias y precauciones listadas para el producto.

La informacion suministrada en el presente documento esta basada en nuestro
conocimiento y experiencia, no constituyendo garantia alguna de las especificaciones
del producto. Es responsabilidad del usuario la interpretacion y aplicacion de esta
informacion para su uso particular.

CERTIFICADO EMITIDO ELECTRONICAMENTE.
DEPARTAMENTO TECNICO
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BENZOATO DE SODIO L .
Departamento Técnico

1. DESCRIPCION GENERAL

Nombre Quimico: Benzoato de Sodio.

Otros Nombres: Sal sédica del acido Benceno-carboxilico, Benzoato de soda.
Formula Quimica O Componentes: C6H5COONa.

CAS: 532-32-1 UN: N.A. Calidad: USP.

Descripcion: Polvo blanco, inodoro cristalino o granular.

2. APLICACIONES GENERALES

Es un conservante, bactericida y fungicida comunmente utilizado en: bebidas carbonicas,
ensaladas de fruta, jugos, mermeladas, jaleas, caviar, margarinas, caramelos, pasteles de
fruta, salsas etc. Este conservante es efectivo solamente en un medio ligeramente acido.
Se emplea en la mayoria de los casos en combinacion con otros conservantes. Antiséptico,
medicina y tabaco, preparaciones farmacéuticas, intermedio para la fabricacion, inhibidor
de la herrumbre y del moho.

3. PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Sustancias incompatibles: Acidos concentrados y oxidantes fuertes.

Pardmetro Unidad Especificacién
Pureza % 99,0 Min
Humedad % 1,5 Max
Metales Pesados (Como Pb) % 0,001 Max
Arsénico % 0,0002 Max
Cloro % 0,02 Max
Sulfato % 0,1 Max

4. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y PRECAUCIONES

Condiciones de almacenamiento: En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con sustancias inflamables.

Precauciones: Para su manejo se recomienda utilizar guantes y respirador. Su uso en
alimentos esta limitado a 0.1%p/p. No se permite utilizarse en carnes u otra fuente de
vitamina B1.

5. RECOMENDACIONES DE USO

Se utiliza generalmente 0.5 - 1 g de Benzoato de Sodio por Kg de producto.

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882

E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net
Sitio web www.quimicosjm.net
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BICARBONATO DE SODIO DepartamentoTécnico

Nombre del producto. BICARBONATO DE SODIO GRADO ALIMENTICIO
Especificaciones del producto.

Polvo blanco o terrones cristalino, sabor refrescante, ligeramente alcalino, soluble en agua,
insoluble en alcohol, estable en aire seco, en solucion se descompone a partir de los 20 0C
y como polvo seco se descompone al calor.

Su obtencién se logra tratando una solucién saturada. De cenizas de sosa con dioxido de
carbono. Para precipitar el bicarbonato menos soluble; también purificando el producto
crudo del proceso.

Parametros fisico quimicos estandar

Pureza 99% Min
Arsénico (As) 0.0001% max.
Metales pesados (Pb) 0.0004% max.
. S— 8.6 max.
Humedad 0.2 % Max

Modo de uso y dosificaciones.

Fabricaciéon de sales y bebidas efervescentes, aguas minerales artificiales, polvos de
cocer, reactivo en analisis quimicos, chapeado electrolitico con oro y platino, industria del
curtido, tratamiento de la lana y la seda, extintores de incendios, medicina, ceramica,
conservacion de la mantequilla, prevencion del enmohecimiento de la madera.

Condiciones de almacenamiento del producto.

Su manejo no reviste peligro para las personas encargadas de hacerlo, aconsejando usar
las precauciones corrientes para la manipulacion de productos quimicos.

Carrera: 56b # 49-63, Medellin.
Tel: 4484873
E-mail:

Sitio web www.quimicosjm.net
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BICARBONATO DE SODIO DepartamentoTécnico

NOTA: El uso final del producto es de responsabilidad absoluta y aceptada por el cliente.
La informacién se ha consignado a titulo ilustrativo y no substituye las patentes o licencias
sobre el uso del producto.

OBSERVACION con la siguiente informacién: “Los anélisis y resultados entregados en La
presente FICHA TECNICA son tomados de la informacién suministrada por nuestro
proveedor fundamentados en sus técnicas de analisis, por lo tanto, no se exime al
comprador de realizar sus propios analisis’.

Carrera: 56b # 49-63, Medellin.
Tel: 4484873
E-mail:

Sitio web www.quimicosjm.net
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A quien le interese:

Producto: CARBOXYMETHYL CELLULOSE (CMC) FGH 5000-6000CPS

Férmula quimica: POLIMERO
Numero de CAS: 9004-32-4

Presupuesto:

ARTICULOS ESTANDARES
APARIENCIA

VISCOSIDAD (1% SOLU.S, BROOKFIELD LVT)
D.S (GRADO DE SUSTITUCION)
PUREZA

PH (1% DE SOLUCION)
HUMEDAD

HEAVY METAL

PLOMO

AS

TAMANO DE PARTICULA
MICROBIOLOGICO

TOTAL DE LA PLACA CUENTA
E.COLI

SALMONELLA

BLANCA O AMARILLA EN POLVO
5000 - 6000CPS

0.7-0.9

99.5% MIN

6.5-8.0

10.0% MAXIMO

0.0015% MAX

0.0005% MAX

0.0002% MAX

95% MIN A TRAVES DE LA MALLA 60

1000cuf / g MAX
AUSENTE / 25¢
AUSENTE / 25¢

Copia

A{& Controlada
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OBSERVACION:

Los analisis y resultados entregados en el presente certificado de calidad son tomados de la
informacion suministrada por nuestro proveedor fundamentados en sus técnicas de andlisis,
por lo tanto, no se exime al comprador de realizar sus propios analisis.

CERTIFICADO EMITIDO ELECTRONICAMENTE.

DEPARTAMENTO TECNICO

Carrera 56 B 49 — 63 PBX 448 48 73 Principal
www.quimicosjm.net Medellin — Colombia
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HIPOCLORITO DE SODIO AL 15% ..
Departamento Técnico

NOMBRE DEL PRODUCTO: Hipoclorito de Sodio

DESCRIPCION FISICA: Solucién acuosa, clara, ligeramente amarilla, olor
caracteristico penetrante e irritante. Fuertemente oxidante; dependiendo del pH de
la solucion se presenta disociado en forma de cloro activo, acido hipocloroso HOCI
y/o i6n hipoclorito OCI-. De estas formas de “cloro libre activo” depende su
reactividad en las reacciones de oxidacioén, cloracion y accién bioquimica tales como
el control bacteriolégico y microbiolégico. Producto obtenido a partir del hidréxido
de sodio (NaOH) en soluciéon acuosa mediante absorcion del cloro gaseoso (CI2).

ESPECIFICACIONES DE CONTROL:

ESPECIFICACION

CARACTERISTICA UNIDADES 5 ; METODO
Min. Max.
Hipoclorito de sodio % miv 15 Titulacion
potenciometria
Hidréxido de sodio % mlv 1 Titulacion
(alcalinidad total) potenciometria
Densidad a 20°C g/mL 12 Frecuencia de
: oscilaciones
Apariencia Ligeramente amarilla Cualitativo

USOS E INSTRUCCIONES Se destacan las siguientes industrias como principales
consumidoras: Tratamiento de aguas: Desinfeccién, esterilizacion, accion alguicida,
decloracion y desodorizacion de aguas industriales, potables y piscinas. Papelera:
En procesos de lavado como blanqueador de celulosa, pulpa de papel y textiles.
Quimica: Hidroxido férrico Fe (OH)3 y diéxido de manganeso MnO2, de nitratos,
sulfatos y cianatos (por reaccién con los cianuros y sulfuros correspondientes), de
cloraminas organicas e inorganicas y clorofenoles.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

Precauciones: Tenga disponible y a la mano el equipo de atencion de emergencias
(para incendios, derrames, fugas, etc.) Asegurese que todos los recipientes estén
etiquetados. Use equipo de proteccion personal adecuado. La gente que trabaja con
este producto quimico debe estar adecuadamente capacitada con respecto a sus
riesgos y su uso seguro.

Manejo: Evite generar rocio. Use las menores cantidades posibles, en areas
designadas y con ventilacion adecuada. Mantenga los recipientes cerrados mientras
no estén en uso. Los recipientes vacios pueden contener residuos peligrosos. Utilice
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equipo de transferencia (bombas, tuberia, mangueras, etc) resistente a la corrosion.
No utilice elementos metalicos. Almacenamiento: Almacénelo en un é&rea fresca,
seca, bien ventilada y alejada de la luz solar directa. Almacene los recipientes a una
temperatura de 15 a 29°C (59 a 84°F). No lo almacene a més de 30°C (86°F) ni por
debajo del punto de congelacién. Mantenga los recipientes bien cerrados cuando
no los esté utilizando y cuando estén vacios. Protéjalos contra dafios. Almacénelo
lejos de materiales incompatibles como los materiales reductores, acidos fuertes,
compuestos de nitrégeno, cobre, niquel y cobalto. Utilice materiales estructurales
resistentes a la corrosion y sistemas de iluminacion y ventilacion en el area de
almacenamiento. Temperatura de almacenamiento: Se recomienda almacenar a
temperaturas entre 15y 29°C (59 a 84°F).

CERTIFICADO EMITIDO ELECTRONICAMENTE.

DEPARTAMENTO TECNICO
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1. DESCRIPCION GENERAL

Nombre quimico: Sorbato de Potasio.

Otros nombres: Sal de Potasio del acido 2,4-hexadienoico, sal de potasio del acido
Sarbico.

Férmula Quimica o Componentes: CH3(CHCH)2COOK

CAS: 24634-61-5 UN: N.A. Calidad: FCC

Descripcion: Polvo de color blanco. Soluble en agua. Vencimiento: 2 afios.

2. APLICACIONES GENERALES

El Sorbato es utilizado para la conservacién de tapas de empanadas, pasta, pre-pizzas,
pizzas congeladas, salsa de tomate, margarina, quesos para untar, rellenos, yogur, jugos,
frutas secas, embutidos, vinos etc. Es un conservante fungicida y bactericida

3. PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Sustancias incompatibles: Aluminio, Zinc, Sn. Agentes oxidantes fuertes.

Parametro Unidad Especificacion
Apariencia Solido Blanco
Pureza % 99,0-101,0
Pérdidas por secado % 1,00 Max.
pH(Solucién 10%) 8,5-10,05
Metales Pesados ppm 10,0 Max
Arsénico ppm 3,00 Max
Plomo ppm 2,00 Max
Cloruros ppm 180 Max
Sulfato ppm 380 Max
Aldehidos(como formaldehido) % 0,10 Max
Cadmo Ppm 0,02 Max
Mercurio Ppm 1,00 Max
Zinc Ppm 5,00 Max
Resistencia al calor No decolora después de

calentar 90 min a 105 °C

4. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y PRECAUCIONES

Condiciones de almacenamiento: Almacene en recipientes plasticos bien cerrados.
Precauciones: Sustancia no peligrosa. Irritante para los ojos.

5. RECOMENDACIONES DE USO

Este compuesto no debe ser utilizado en productos en cuya elaboracién entra en juego la
fermentacion, ya que inhibe la acciéon de las levaduras. En caso de utilizar combinaciones
de Sorbato de Potasio con otros conservantes debe tenerse la precaucion de no introducir
iones de calcio ya que se produce una precipitacion. Por lo tanto en las combinaciones con
Sorbato de Potasio utilizar Propionato de Sodio y no de Calcio para una éptima accién
sinérgica.

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882

E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net
Sitio web www.quimicosjm.net
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IDENTIFICACION

Formula quimica: Mezcla de componentes tensoactivos aniénicos, solventes,
neutralizantes y preservantes.

CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICAS:

PARAMETRO RANGO
Densidad g/mL 1,0-1,1
pH 7.2-7.6
Color Amatrillo claro o Ambar
DESCRIPCION

Este producto es un detergente emulsionante industrial utilizado para la eliminacién de
suciedades provenientes de grasas vegetales y animales, particulas de polvo,

MODO DE USO:

Diluir 200 gramos de Tenso AC por litro de agua, aplicar sobre la superficie que se desea
limpiar y frotar, enjuagar con agua. Si es necesario repetir el procedimiento.
MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

El producto debe ser usado con guantes. El almacenamiento debe ser en una zona
ventilada, a temperaturas frescas, no muy superiores a la temperatura ambiente, alejado
de fuentes de calor y de ignicion. Se debe evitar que el producto entre en contacto con los
0jos, nariz y piel. Se debe conservar cerrado.

OBSERVACION:

El modo de uso del producto es solo una recomendacion, se le sugiere al cliente que haga
sus respectivos ensayos, para lograr la dosificacion adecuada para sus procesos.

CERTIFICADO EMITIDO ELECTRONICAMENTE.

DEPARTAMENTO TECNICO

Carrera: 21 # 02-36, Barbosa.
Tel: 4063882

E-mail: direcciontecnica@quimicosjm.net
Sitio web www.quimicosjm.net




Evidencia Fotograficas del estado y etiqueta de los
alimentos entregados
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GOBERNACION DE ANTIOQUIA
REPUBLICA DE COLOMBIA

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos

Cdédigo: FO-M2-P5-094
Version:01

transportadores de alimentos Fecha: 13-03-2017

CIUDAD| ZARAGOZA

| FECHA | 28/04/2023 | ACTA N | 253277224 |

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

| SECRETARIA SECCIONAL DE SALUD DE ANTIOQUIA |

IDENTIFICACION DEL VEHICULO

* CAMPO OBLIGATORIO

*NOMBRE DEL PROPIETARIO

| JESUS HORACIO ARANGO ROLDAN |

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc. ce.[ ] w~t [] Namerode documento | 8153548 |
*PLACA DEL VEHICULO | JYN701 | *NUMERO DE INSCRIPCION | |
TELEFONOS | 3014023904 |

CORREO ELECTRONICO DEL PROPIETARIO] |
*DIRECCION DE NOTIFICACION | CALLE 45 #79A-100 LOCAL 77 |
*DEPARTAMENTO ANTIOQUIA | *muNniCIPIO | MEDELLIN |
*CLASE DEL VEHICULO: camioneta [ X ] camion [ | moo [ ] ovo [ ] cua  FURGON

*MARCA FOTON | *MODELO | 2022 | *CoLOR BLANCO |

*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO
SISTEMA DE REFRIGERACION:

| LECHE Y SUS DERIVADOS |

six] no[ ]

*HORARIO Y DIiA DE
FUNCIONAMIENTO

*NUMERO DE

TRABAJADORES
PERMANENTE

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA

FAVORABLE sSD
FECHA DE LA % DE CUMPLIMIENTO
ULTIMA FAVORABLE CON < DE LA ULTIMA s/D
INSPECCION REQUERIMIENTOS INSPECCION
DESFAVORABLE sSD
*MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO X ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
. . SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.
OTRO Especifique:
EVALUACION | CALIFICACION
Aceptable (A) Margue con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el
P instructivo para el aspecto a evaluar
Aceptable con Requerimiento (AR) !\/Iarque_ con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el
instructivo para el aspecto a evaluar
Inaceptable (1) Margue con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el
P instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad
Critico (C) |de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento
continde ejerciendo sus labores
|. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1 | DISENO DE LA UNIDAD DE TRANSPORTE | A |AR | | HALLAZGOS
Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
1.l pecreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y 373. 12
Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29, NUm. 5y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.) |€
CALIFICACION DEL BLOQUE 12 La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta
2 |EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR I HALLAZGOS CRITICO
Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
2 1|Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368. 12
Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. Resol. 2674/2013.
Art. 29, Nim. 1y 5. Art. 9, Nam. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834y 835
de 2013)) E
CALIFICACION DEL BLOQUE 12 La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta
PERSONAL MANIPULADOR DE )
3 | ALIVENTOS A |AR| | HALLAZGOS
Estado de salud.
3.1 ; ) 13
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Nam. 5. Art. 14, NUm.
12) [C]
Reconocimiento Médico
3.2 g ) 4
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11, Numeral 1,
2,3,4) l?




Précticas higiénicas.

3.

w

(Resolucion 2674/2013, Articulo 14, Numerales 1, | 13
2,3,4,5,6,7,8,9,10, 11, 13y 14. Articulo 36.
Articulo 35, Numeral 5y 7.) |€

Educacién y Capacitacion

3.4 6

(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13. Articulo

36.) o

CALIFICACION DEL BLOQUE 36 La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta
4 |SANEAMIENTO A AR | HALLAZGOS CRITICO

Limpieza del vehiculo.

4.1] 15
(Resolucién 2674/2013. Art. 29, NUm. 4y 5.)

[C]
CALIFICACION DEL BLOQUE 15 La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta
5 |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO A AR | HALLAZGOS CRITICO
Condiciones de conservacion del producto.
5 (Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373. 20
"“|Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29, NUm. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.) l?
Empaque, Rotulado y vida til.
5 (Decreto 561 de 1984, Art. 73. 5
| Decreto 5109 de 2005.
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art. 29, Nim.
1) IT
CALIFICACION DEL BLOQUE 25 La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta
II. CONCEPTO SANITARIO
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. seleccione con una equis (X) el concepto sanitario a emitir NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno o més de IOS aspectos a
evaluar sea identificado como critico y
X |FAVORABLE 90-100% calificado como Inaceptable n,

independiente del porcentaje de cumplimiento
obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a emitir

- 0,
100% FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9% serd DESFAVORABLE y se procederd a
. aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
DESFAVORABLE < 59,9% SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS NO

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS NO

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Si | No |Cual: NO

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del establecimiento:

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy 28
del mes de _ABRIL del afio _ 2023 en la Ciudad de _ZARAGOZA

POR PARIE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA
FIRMA: é FIRMA:

NOMBRE! LUIS FERNANDO OSORIO TORO NOMBRE:
CEDULA: 70854155 CEDULA:
CARGO: INSPECTOR SANITARIO CARGO:
INSTITUCION: SECRETARIA DE SALUD DEPARTAMENTAL INSTITUCION:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

FIRVA: P irasn Zorbary Dinange FIRMA:
NOMBRE: EDINSON %RBARY@RANGO HE%RERA NOMBRE:
CEDULA: 1036600519 CEDULA:

CARGO: CONDUCTOR CARGO:
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1. OBJETIVO:

Establecer el procedimiento de limpieza y desinfeccion de los vehiculos que
transportan alimentos y/o animales.

2. ALCANCE

Este protocolo aplica para todos los vehiculos que realizan el proceso de transporte
desde distribuciones Vega Vélez Express a las instalaciones del cliente.

3. DEFINICIONES

» Agente Bioldgico: Entenderemos por agente biolégico cualquier microorganismo,
cultivo celular o endoparasito humano capaz de producir enfermedades, infecciones,
alergias, o toxicidad. Los agentes y materiales potencialmente peligrosos para
humanos, animales y otras formas de vida.

 Bactericida: Agente que destruye a las bacterias.
 Esporicida: Agente que destruye a las esporas.
* Fungicida: Agente que destruye a los hongos.

» Basura: Todo residuo soélido o semisolido putrescible o no, con excepcién de
excretas de origen humano o animal. Se comprenden en la misma definicién los
desperdicios, desechos, cenizas, elementos de barrido de calles, residuos
industriales, de establecimientos hospitalarios y plazas de mercado entre otros.

» Bioseguridad: Las actividades, intervenciones y procedimientos de seguridad
ambiental, ocupacional e individual para garantizar el control del riesgo biolégico.
También es el conjunto de normas y procedimientos que tienen por objeto,
disminuir, minimizar o eliminar los factores de riesgo biolégicos que puedan llegar a
afectar la salud o la vida de las personas o puedan afectar el medio o ambiente.

» Desecho: Cualquier producto deficiente, inservible o inutilizado que su poseedor
destina al abandono o del cual quiere desprenderse.

* Desinfeccion: Proceso encaminado a disminuir al maximo el numero de
microorganismos por medio de sustancias quimicas destruyendo la mayor parte de
ellas, excepto las esporas.
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» Desinfeccion de Bajo Nivel: Empleo de un procedimiento quimico con el que se
pueden destruir la mayor parte de las formas vegetativas bacterianas, algunos virus
y hongos, pero no el Mycobacterium tuberculosis ni las esporas bacterianas.

* Desinfeccion de Nivel Intermedio: Empleo de un procedimiento quimico con el que
se consigue inactivar todas las formas bacterianas vegetativas, el complejo
Mycobacterium tuberculosis, asi como la mayoria de los virus y hongos, pero que no
asegura necesariamente la destruccion de esporas bacterianas.

» Desinfeccion de Alto Nivel: Empleo de un procedimiento quimico con el que se
consigue destruir todos los microorganismos, excepto algunas esporas bacterianas.

» Detergente: Son las sustancias que tienen la propiedad quimica de disolver la
suciedad o las impurezas de un objeto sin corroerlo.

» Desinfectante: Sustancia quimica que destruye los microorganismos y que se
aplica sobre material inerte sin alterarlo de forma sensible. No son aplicables en los
tejidos vivos.

* Elementos De Proteccion Personal: Los elementos de proteccion personal,
deberan utilizarse cuando se esté bajo la presencia de los factores de riesgos
especificos que permitan la prevencion de accidentes y que contribuyan al bienestar
laboral.

» Factor de Riesgo: Es aquel que puede ser controlado y precede al comienzo de la
enfermedad. Es la probabilidad de incidencia de una enfermedad.

» Factor de Riesgo Bioldgico: Son todos aquellos seres vivos ya sean de origen
animal o vegetal y todas aquellas sustancias derivadas de los mismos, presentes en
el puesto de trabajo y que puedan provocar efectos negativos en la salud de los
trabajadores tales como procesos infecciosos, toxicos o alérgicos. Se define
igualmente como "la posibilidad de adquirir enfermedad por el contacto de los
microorganismos reconocidamente patdgenos, potencialmente patégenos o aquellos
residuos contaminados con materia organica.

* Fluido: Dicese del cuerpo cuyas moléculas cambian con facilidad su posicidén
relativa, que brota como un liquido.

* Limpieza: Empleo de un procedimiento fisicoquimico encaminado a arrastrar
cualquier material ajeno al objeto que se pretende limpiar. La Limpieza se define
como el proceso de separacion, por medios mecanicos y/o fisicos, de la suciedad
depositada en las superficies inertes que constituyen un soporte fisico y nutritivo del
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microorganismo. El agente basico es el detergente. Su objetivo es la eliminacion
fisica de materia orgénica y de la contaminacion de los objetos.

* Limpieza Rutinaria: Es la que se realiza en forma diaria o entre procedimientos

* Microorganismo: Cualquier organismo vivo de tamafio microscopico, incluyendo
bacterias, virus, levaduras, hongos, algunas algas y protozoos.

4. ASPECTOS GENERALES

e El carro de carga es el que se maneja manualmente y se utiliza para acarrear
desde la bodega de almacenamiento hasta el vehiculo.
e El vehiculo de transporte es el motorizado con permiso para transporte de

alimentos.

e Cuando se presente un derrame de producto en el carro de carga o transporte la
limpieza de estos se debe realizar de forma inmediata.
e La frecuencia para la limpieza y desinfeccion del carro de carga o transporte es
antes y después del servicio a las instalaciones del cliente.

5. MATERIALES Y EQUIPOS

- Balde.

- Cepillo.

- Escoba.
- Esponjas
- Pafios

- Manguera a
presion

- Detergente neutro - Guantes

multiusos.
- Desinfectante

- Peto en plastico
- Botas de caucho

- Mono gafas

6. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

a. Eliminar todos los residuos soélidos.

b. Preparar el detergente segun lo establecido

c. Rociar detergente y refregar con esponja sobre las superficies y partes de los
carros manuales.
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d. Con ayuda de la escoba refregar parte interna del furgdn del carro mecanico
e. Enjuagar hasta retirar el detergente.
f. Preparar la solucidon desinfectante segun lo establecido

g. Aplicar la solucion desinfectante por aspersion en el furgon del vehiculo
mecanico, y por contacto en el vehiculo de carga
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IDENTIFICACION DE CAMBIOS

Version N°

Naturaleza del cambio

Fecha

01

Creacion del SG-SST 25-06-2023

(_otnz oea

Firma responsable SST

Licencia SO S2016060053227




Dotacion: estibas plasticas, canastilla del vehiculo de transporte de
alimentos.







Evidencias senalizacidn con la leyenda de transporte de alimentos en ambos
laterales.







