
Código Regional
Código Centro
Fecha Elaboración

Versión

19
930710

Diciembre de 2023REGIONAL CAUCA
CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS REGIONAL CAUCA ENERO 2023 - 1,23SERVICIO NACIONAL

DE APRENDIZAJE 55349-370887ID de Proceso

FORMATO PARA LIQUIDACIÓN PAGO DE CONTRATOS POR CONCEPTO DE HONORARIOS Y/O
PRESTACIÓN DE SERVICIOS PERSONALES

Nombres y apellidos contratista:
Correo electrónico contratista: IP/Nº de contacto

Régimen del IVA: Es declarante de renta? Es Pensionado?

Presta Servicios Excluidos de IVA ?

Sus ingresos en el 2022 fueron iguales o
superiores a $53'206.000:

DATOS DEL CONTRATISTA

AIDA HERNANDEZ DE DUQUE
ahernandezdu@sena.edu.co 34.530.771 243314

NO RESPONSABLE NO NO

NO

NO

C.C.

Banco al cual consignar:
Tipo de cta Nº Cuenta 86892668720AHORROS

BANCOLOMBIA

Sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad en el 2023
supera los $ 169'648.000 (debe cambiarse a responsable IVA) NO

Inducción SST SI
Pertenece al régimen simple de tributación? NO

DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETO DE PAGO
Nº del contrato: Nº Compromiso SIIF

Valor Bruto PagoPeriodo objeto de pagoN ° PagoValor Total del Contrato
Saldo Anterior del Contrato
Nuevo Saldo del Contrato

Del Al
Legalización comisiones del periodo

4636993/2023 29523
$ 32.418.840

$ 1.512.879
$ 0

11 01/12/2023 14/12/2023 $ 1.512.879,00
$ 1.020.000,00

OBJETO CONTRACTUAL:
(Descripciòn del servicio prestado)

Prestar los servicios profesionales como instructor aportando en la planeación y ejecución de los procesos formativos en el programa
de desplazados, en los diseños curriculares asignados por la coordinación académica para el cumplimiento de los compromisos
institucionales e indicadores del centro de formación en el marco del servicio de formación profesional integral en la modalidad

RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO
Ingresos por honorarios

Ingresos de otros meses cobrados en el mes
TOTAL INGRESOS DEL PERIODO

BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE

Tarifa de Retencion en la Fuente

Menos, Retefuente Otros Ingresos
TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO

$ 1.512.879

$ 0
$ 2.532.879 $ 0

0,00%ART 383°
$ 0

$ 0$ 1.647.134

Retencion en la Fuente del Periodo

LIQUIDACIÓN DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACIÓN DEL NETO A PAGAR

SON: UN MILLÓN QUINIENTOS SIETE MIL OCHOCIENTOS TRECE PESOS M/CTE

Renta Exenta 25%
678.592

Intereses Prestamo de Vivienda

1.357.184
Salud hasta
Dependientes hasta

Aportes voluntarios a cuentas AFC Y AVC

ARL
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensional
Aporte obligatorio a seguridad social Pensión
Aporte obligatorio a seguridad social salud

Aporte voluntario a Fondos de pensiones voluntarias

$
$

-

-
-

-
-
-

6.100
-

185.600
145.000

1.160.000
 8627651212

$
$
$
$
$

$
$

$

$

$

$

Base retención en la fuente a titulo de RENTA

VALOR A PAGAR

Descuentos de embargo (Si tiene)

Menos Retencion IVA
Menos Retención en la Fuente

IVA (Si es RESPONSABLE)
Valor base IVA

Base retención en la fuente a titulo de  ICA

$1.507.813,00

1.647.134,00

0,00

0,00

0,00
0,00
0,00

5.066,00
0,00

0,00
0,00

2.532.879,00

0,00%

0,000%
0,000%
0,000%

0,200%
15%

19%

TARIFA

I

Otras Retenciones

Aportes pensión de ingresos de otros meses cobrados en el mes
Aportes salud de ingresos de otros meses cobrados en el mes
Aportes A.R.L de ingresos de otros meses cobrados en el mes

$
$

$

Retención en la Fuente Contingente

$ 4.241.200
-
-
-

$ 549.045

Reteica - 300

$ 2.792.123

Aportes voluntarios a Fondo de pensiones Obligatorias $ -

Descuentos de Libranza 0,00

Otras Retenciones
Otras Retenciones

Ingreso Base de Cotización - IBC
Nº Planilla PILA, o , Nº Radicación pago SS

-
-
-

0,00
0,00
0,00

6.800
0

207.500
162.100

1.296.754$
$
$
$
$

Noviembre
----------

Diciembre

Otras Retenciones 0,00 0,000%

8.835.833

13.430.466$
$ 13.430.466

$
$ 633.219

ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL PERIODO OBJETO DE PAGO

ORIENTAR PROCESOS DE FORMACIÓN PROFESIONAL EN EL ÁREA DE GASTRONOMÍA  COCINA BÁSICA  DE MANERA  PRESENCIAL  EN LA FICHA 2885781
EN PROCESO DE FORMACIÓN SEGÚN REPORTE SOFIA PLUS
ORIENTAR PROCESOS DE FORMACIÓN PROFESIONAL EN EL ÁREA DE GASTRONOMÍA  COCINA TÍPICA COLOMBIANA DE MANERA PRESENCIAL  EN LA FICHA
N° 2892480 EN PROCESO DE FORMACIÓN SEGÚN REPORTE SOFIA PLUS
ORIENTAR PROCESOS DE FORMACIÓN PROFESIONAL  EN EL ÁREA DE GASTRONOMÍA COCINA BÁSICA  DE MANERA PRESENCIAL  EN LA FICHA N° 2892472
EN PROCESO DE FORMACIÓN SEGÚN REPORTE SOFIA PLUS

EL  CONTRATISTA

el presente pago.Autorizo
El Supervisor,

PARA LOS EFECTOS LEGALES CERTIFICO, BAJO LA GRAVEDAD DEL JURAMENTO, QUE:
1. Cumplí a cabalidad las actividades del objeto contractual arriba descritas; 2. Los documentos soporte
suministrados contienen el pago de Seguridad Social en Salud y Pensión, los aportes voluntarios a cuentas AFC
y FVP, por los ingresos recibidos en el mes anterior del contrato objeto de cobro en esta planilla y certifico que no
han sido utilizados en la disminución de la Base de Retención en la Fuente en ningún otro contrato; 3. El número
de trabajadores contratados para cumplir con el desarrollo del objeto contractual corresponden a lo indicado en
esta planilla; 4. Toda la información aquí suministra es verídica; 5. He leído y entendido la descripción de cada
uno de los campos aquí diligenciados.

CERTIFICACION DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO

Teniendo en cuenta las certificaciones suscritas por el contratista y por el supervisor del contrato arriba relacionado, autorizo el presente pago:

EL ORDENADOR DEL PAGO

En mi calidad de Supervisor del contrato de prestación de servicios personales aqui relacionado, CERTIFICO:

1.- Que El Contratista cumplió a cabalidad las obligaciones contractuales pactadas;

2.-  Que El Contratista desarrolló las actividades descritas en el presente informe, dentro del período de cobro;

3.- Que he verificado el pago de los aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social realizados por
el contratista por los ingresos recibidos en el mes anterior por medio de la planilla PILA relacionada en el
presente informe y que los mismos han sido liquidados de conformidad con las normas vigentes.

AIDA HERNANDEZ DE DUQUE

ANA ALEXANDRA RODRIGUEZ VARGAS
INSTRUCTOR

SUBDIRECTOR DE CENTRO G02(E)

HAROL ARMANDO ROSERO SALAZAR



Período Pensión: 2023-11
Período Salud    : 2023-11

CONSTANCIA DE PAGO

Se certifica que en la fecha 2023-11-29 la empresa AIDA HERNANDEZ DE DUQUE con documento de
identificación CC 34530771 sucursal 0, canceló los aportes de seguridad social correspondientes     al cotizante
HERNANDEZ DE DUQUE AIDA  identificado con CC-34530771, dirigido a las siguientes entidades
administradoras:

Datos Aportante

Identificación

CC-34530771

Razón Social

Tipo PlanillaNúmero Planilla Fecha de Pago

AIDA HERNANDEZ DE DUQUE

8627651212 I 2023-11-29

Datos Administradoras

Tipo NIT Código Nombre

Datos Planilla

Dias

Tarifa Riesgos Laborales

0,00522

900336004 25-14 Administradora Colombiana de Pensiones
COLPENSIONES 30AFP

EPS 800251440 EPS005 ENTIDAD PROMOTORA DE SALUD SANITAS S.A. 30

ARL 860011153 14-23 ARL - POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS 30

Pagina  1 05-12-2023 1:09 AM
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PARA: Milton Fabian Díaz Mosquera – Coordinador Grupo Administrativo y Financiero Mixto
DE: Harol Armando Rosero Salazar – Ordenador del Gasto

ASUNTO: Pago No Orden de viaje 105423, Valor total $1.020.000.00 objeto del desplazamiento
IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL EN EL AREA DE GASTRONOMIA COCINA TIPICA COLOMBIANA,
COMIDAS RAPIDAS, HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, EN EL PROGRAMA DESPLAZADOS,
DEL CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS EN EL MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA EN LA FICHAS
FICHA: 2821408 COCINA TIPICA COLOMBIANA, TERMINADA Y EVALUADA
FICHA: 2815737 COMIDAS RAPIDAS, TERMINADA Y EVALUADA
FICHA: 2815700 COMIDAS RAPIDAS, TERMINADA Y EVALUADA
FICHA: 2815450 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS TERMINADA Y EVALUADA
FICHA: 2815513 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS TERMINADA Y EVALUADA
Como ordenador del Gasto Autorizo el registro presupuestal del gasto, el registro de la obligación
y el pago:

NOMBRE DE LA PERSONA JURIDICA O NATURAL: AIDA HERNANDEZ DE DUQUE
CEDULA O NIT: 34530771
TIPO DE DOCUMENTO CONTRACTUAL Factura No___ Convenio No. ____ Contrato No.4636993
Resolución Otro __X__

CONCEPTO DEL PAGO: Orden de viaje # 105423

Valor antes de IVA $
Valor del IVA $
Valor Total Notas Crédito $
Valor total Notas Debito $
Valor total Pago $ 1.020.000.00

El pago debe realizarse teniendo en cuenta los datos en la siguiente tabla:

TABLA No. 1 Registro Presupuestal número 172923 de 2023

Dependencia Posición del Gasto Fuente Recurso Situación PAC

930710
CENTRO DE
COMERCIO Y
SERVICIOS

C-3602-1300-7-0-3602031-02
ADQUISICIÓN DE BIENES Y Nación

10
CSF

$1.020.000.00

Total $1.020.000.00

Nota 1: La información para el diligenciamiento de la tabla anterior la encuentra en el Registro
Presupuestal de Compromiso.
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USO PRESUPUESTAL para aplicar A-02-02-02-006-004-SERVICIOS DE TRANSPORTE DE PASAJEROS
(SOLO CUANDO EL CONTRATISTA SE LE RECONOCE TRANSPORTE)

El giro de los recursos debe realizarse a la cuenta Nº 86892668720 del banco BANCOLOMBIA a
nombre de AIDA HERNANDEZ DE DQUE., NIT 34530771



Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO DE COMERCIO Y 
SERVICIOS - CAUCA

Fecha y Hora Generación Reporte: 2023-08-11-3:54 p. m.

36-02-00-019-
930710

MHhrosero HAROL ARMANDO ROSERO 
SALAZAR

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

Comisión Servicio al Interior del País - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisión No. 105423 Fecha Solicitud 2023-08-11 Estado de la Comisión Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad  - 36-02-00-019-930710  CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS - CAUCA

Tipo de Comisión Servicio Fecha Aut./ Rech.  2023-08-11 Genera Viáticos NO Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO

Transporte por Vía Terrestre Área u Oficina CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS Tipo de trámite Inicial Comisión Inicial

CDP de viáticos

Consecutivo CDP 8823 Dependencia Solicitante 930710 CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS REGIONAL CAUCA

Rubro Presupuestal de Viaticos

 - 

Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje

C-3602-1300-7-0-3602031-02 - ADQUISICIÓN DE BIENES Y SERVICIOS - 
SERVICIO DE FORMACIÓN PARA EL TRABAJO EN COMPETENCIAS PARA 
LA INSERCIÓN LABORAL - SERVICIO DE ORIENTACIÓN OCUPACIONAL, 
FORMACIÓN Y EMPRENDIMIENTO PARA POBLACIÓN DESPLAZADA POR 
LA VIOLENCIA A NIVEL  NACIONAL

Nombre Tipo y Número de 
Documento Cargo Estado Fecha Inicial 

Comisión
Fecha final 
Comisión  

Dpto. / Municipio 
Origen 

Dpto. / Municipio 
Destino 

N°. 
Días

Pernocta 
Último día 
Comisión

Porcentaje 
Pernocta Total dias Base de 

Liquidación
Valor Viático 

Diario
Valor Total 

Viáticos
Valor Gastos 

de Viaje
Valor total a 

pagar Objeto de la Comisión por Tercero

AIDA  HERNANDEZ 
DE DUQUE CC:  34530771 CONTRATIS

TA Autorizada

Fecha Inicial 
Comisión

Fecha final 
Comisión  

Región o Depto 
Origen

Ciudad o Muni 
Destino N°. Días

Pernocta 
Último día 
Comisión

Porcentaj
e 

Pernocta

2023-08-15 2023-09-15 CAUCA / POPAYAN CAUCA / MUNICIPIO - 
PIAMONTE CAUCA 31,5 No 50

31,5 0,00 0,00 0,00 1.020.000,00 1.020.000,00

IMPARTIR FORMACION INTEGRAL 
PROFESIONAL EN HIGIENE Y 
MANIPULACION DE ALIMENTOS , 
COCINA COLOMBIANA ,COMIDAS 
RAPIDAS EN EL PROGRAMA 
DESPLAZADOS

Totales Solicitud de Comisión 0,00 1.020.000,00 1.020.000,00

OBJETO DE LA COMISIÓN
IMPARTIR FORMACION INTEGRAL PROFESIONAL EN HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS , COCINA COLOMBIANA ,COMIDAS RAPIDAS EN EL PROGRAMA DESPLAZADOS

ORDENADOR DEL GASTO

Identificacion: 76320134 Nombre: HAROL ARMANDO ROSERO SALAZAR Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO Y 
SERVICIOS - CAUCA

Firma Responsable

Verificado Por: EDWIN   MUNOZ ORTEGA Fecha Verificación: 11/08/2023 14:40:03

1 de 1Página
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Fecha Registro:

Estado:

Razón Social:

Banco: Ahorro

Nombre:

105423 SOLICITUD 

1.020.000,00 1.020.000,00 NINGUNO

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

FIRMA(S) RESPONSABLE(S)

36-02-00-019-930710 CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS 3-8 CNC - INVERSION ORDINARIA NACIÓN CSF 2023-08-12

Objeto:
VIATICOS SOLICITUD 105423 POP-PIAMONTE-POP 15 AGOSTO 15 SEPTIEMBRE IMPARTIR FORMACION INTEGRAL PROFESIONAL EN HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS , COCINA COLOMBIANA ,COMIDAS 

RAPIDAS EN EL PROGRAMA  DESPLAZADOS

PLAN DE PAGOS

DEPENDENCIA DE AFECTACION DE PAC POSICION DEL CATALOGO DE PAC FECHA VALOR A PAGAR SALDO POR OBLIGAR LINEA DE PAGO

Total: 1.020.000,00 0,00 1.020.000,00 1.020.000,00

1.020.000,00 0,00

FECHA OPERACIÓN VALOR INICIAL
VALOR 

OPERACIÓN
VALOR ACTUAL SALDO X OBLIGAR

930710  CENTRO DE 

COMERCIO Y SERVICIOS 

C-3602-1300-7-0-3602031-02 

ADQUISICIÓN DE BIENES Y 
Nación 10 CSF

ÍTEM PARA AFECTACIÓN DE GASTO

DEPENDENCIA POSICIÓN CATÁLOGO DE GASTO FUENTE RECURSO SITUAC.

CAJA MENOR VIÁTICOS DOCUMENTO SOPORTE

Identificación: Fecha de Registro: Genera Viáticos: No
Num. Solicitud de 

Comisión:
Número: SOLICITUD 105423 Tipo: Fecha: 2023-08-12

ORDENADOR DEL GASTO

Identificación: 76320134 HAROL ARMANDO ROSERO SALAZAR Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS - CAUCA

CUENTA BANCARIA

Número: 86892668720 BANCOLOMBIA S.A. Tipo: Estado: Activa

TERCERO ORIGINAL

Identificación: Cédula de 

Ciudadanía
34530771 AIDA  HERNANDEZ DE DUQUE Medio de Pago: Abono en cuenta

COP-Pesos Tasa de Cambio: 0,00

Valor Inicial: 1.020.000,00 Valor Total Operaciones: 0,00 Valor Actual: 1.020.000,00 Saldo x Obligar: 1.020.000,00

Vigencia Presupuestal Actual Generado Tipo de Moneda:

REGISTRO PRESUPUESTAL DEL COMPROMISO

Con base en el CDP No: 8823  de fecha 2023-02-07. Se hizo el registro presupuestal con el siguiente detalle

Número: 172923 2023-08-12 Unidad / Subunidad Ejecutora: 36-02-00-019-930710  CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS - CAUCA

Compromiso Presupuestal de Gasto – Comprobante. Usuario Solicitante: MHnsarias NUBIA  STELLA ARIAS ORTEGA

Unidad ó Subunidad 

Ejecutora Solicitante:

36-02-00-019-

930710

CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS - 

CAUCA

Fecha y Hora Sistema: 12/08/2023 12:00:00 p. m.
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FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: POPAYAN 9 DE OCTUBRE DE 2023

PRESENTADO A: HAROL ARMANDO ROSERO SALAZAR subdirector Centro de Comercio y Servicios (E)

ORDEN DE VIAJE N°105423 FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
15 de agosto de 2023 15 de septiembre de 2023

LUGAR A DONDE REALIZÓ
EL DESPLAZAMIENTO
PIAMONTE CAUCA

REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA :
REGIONAL CAUCA CENTRO DE
COMERCIO Y SERVICIOS

POPAYAN

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO:
Comprender la normatividad relacionada con higiene, inocuidad y manipulación de
alimentos teniendo en cuenta lineamientos establecidos en el programa de alimentación escolar- PAE y
reglamentación sanitaria
 -Aplicar buenas prácticas en Higiene y manipulación de alimentos de acuerdo con la normatividad sanitaria vigente

, fichas: 2815450 - 2815513 de acuerdo con la receta estándar de acuerdo con los requerimientos del servicio.

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACIÓN CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.EN LA COCINA TIPICA COLOMBIANA

-ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRÍOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACIÓN Y LA RECETA
ESTÁNDAR. Ficha :2821408

-Elaborar preparaciones calientes con la calidad, cantidad y en el tiempo señalado en la receta estándar.

-Reconocer la materia prima de calidad. para la elaboración de los diferentes productos de comidas
rápidas según la necesidad del cliente. fichas :2815700-2815737.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:
1. Desarrollo de actividades Según guías de aprendizaje.
2. Elaboración de productos según normas técnicas de manipulación, formulación en la cocina típica colombiana y

producción según receta estándar.
3. COCINA COLOMBIANA del programa de formación 63550080 le permite al aprendiz al final identificar sus destrezas y

habilidades mediante el desarrollo de sus competencias necesarias como Manipulador de alimentos, logrando la
implementación y aplicación de buenas prácticas de manufactura que garantizan la inocuidad en toda la cadena
productiva en elaboración y fabricación del

programa de formación 96151461 le permite al aprendiz al final identificar sus destrezas y habilidades mediante el
desarrollo de sus competencias necesarias como Manipulador de alimentos, logrando la implementación y aplicación
de buenas prácticas de manufactura que garantizan la inocuidad en toda la cadena productiva en elaboración y
fabricación del alimento.
programa de formación 66210081 le permite al aprendiz al final identificar sus destrezas y habilidades mediante el
desarrollo de sus competencias necesarias como Manipulador de alimentos, logrando la implementación y aplicación
de buenas prácticas de manufactura que garantizan la inocuidad en toda la cadena productiva en elaboración y
fabricación del alimento.

4.
RESULTADOS:

1. El curso esta creado con número de ficha: 2815450- 2815513 se da inicio con el proceso de inducción al curso de higiene
y manipulación de alimentos

2. Se orienta la formulación a aplicar  y la formulación, del porcentaje en la aplicación del hipoclorito de sodio producción
según receta estándar presentación del producto y resultados de  Aprendizaje
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3. El curso esta creado con numero de ficha 2815700-2815737 ELABORACION COMIADAS RAPIDAS del
programa de formación 66210081 le permite al aprendiz al final identificar sus destrezas y habilidades
mediante el desarrollo de sus competencias necesarias como Manipulador.

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACIÓN CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO. Programa de formación 63550080

4. Rescatar los valores de la cocina típica COLOMBIANA en donde los productos   de cada región sea la base del desarrollo de las
diferentes preparaciones de la cocina típica de cada región del PAIS

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe
1. Lista de   asistencia
2. Fotos de actividades desarrolladas

COMPROMISOS
ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

1. Aplicar normas de higiene y
manipulación.

2. Elaboración de productos según
receta estándar

APRENDICES 15 de agosto -al 15 de septiembre de 2023

CONCLUSIÓNES:
1 El resultado de la comisión es la elaboración de productos de cocina TIPICA COLOMBIANA, COMIDAS RAPIDAS HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS preparación de diferentes platos calientes y fríos de acuerdo con los procesos de manipulación elaboración
del producto aplicación del conocimiento según ficha técnica.

DATOS DEL CONTRATISTA
NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
AIDA HERNÁNDEZ DE DUQUE

VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO

SUPERVISOR
FIRMA

COORDINADOR ACADEMICO ANA ALEXANDRA RODRIGUEZ
VARGAS



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815513: HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

Ilustración 1- FICHA 2815513.
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES.
En la fotografía observamos  a los aprendices de PIAMONTE CAUCA , Trabajando en grupo en

el desarrollo del taller  de la  actividad referente a higiene y manipulación de alimento para el
lavado respectivo de manos, frutas y verduras , utensilios de cocina, mesones y maquinaria

Agosto de 2023

GRUPO DE APRENDICES AGOSTO DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815513: HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

ILUSTRACION No 2 FICHA 2815513

LOS APRENDICES DE EL  MUNICIPIO DE  PIAMONTE SE ENCUENTRAN EN EL DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD
ASIGNADA REFERENTE A HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES.

GRUPO DE APRENDICES AGOSTO DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE  CAUCA



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815513: HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

ILUSTRACION No 3 FICHA 2815513

LOS APRENDICES  SE ORGANIZARON EN GRUPOS PARA REALIZAR EL DESARROLLO DEL TALLER UNA
HICIERON LA LECTURA  Y DEBATIERON LO RELACIONADO CON EL TEMA DE HIGIENE Y MANIPULACION DE
ALIMENTOS
CLASES PRESENCIALES PIAMONTE CAUCA

GRUPO DE APRENDICES AGOSTO DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815513: HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

ILUSTRACION No 4 FICHA 2815513
CLASES PRESENCIALES  PIAMONTE CAUCA

SE OBSERVA EL INTERES DE LA ACTIVIDAD  A REALIZAR  ,UNA VEZ TERMINADO LO ASIGNADO, SE REALIZAN
EJERCICIOS  DE PAUSAS ACTIVAS SALUDABLES

GRUPO DE APRENDICES AGOSTO DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA No 2815513.
NOMBRE DE LA FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

ILUSTRACION 1- FICHA 2815513.
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES.PIAMONTE CAUCA
COMO SE PUEDE APRESIAR TODOS Y CADA UNO DE LOS APRENDICES  DEL TALLER PRACTICO  EN
HIGIENE DESINFECCCION Y MANIPULACION DE ALIMENTOS Y UTENCILIOS

Grupo aprendices (SEPTIEMBRE 2023) HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
POBLACION DESPLAZADOS
MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA



LUSTRACION 2- FICHA 2815513
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES

Grupo aprendices (SEPTIEMBRE  2023) HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
POBLACION DESPLAZADOS
MUNICIPIO DE PIAMONTE  CAUCA



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA No 2815450.
NOMBRE DE LA FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

ILUSTRACION 1- FICHA 2815450.
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES.

En la fotografía observamos los aprendices del Municipio de PIAMONTE CAUCA , en un sondeo
general participativo de los conocimientos  relacionado con higiene y manipulación de
alimentos, sobre enfermedades desarrolladas y causadas  por la mala manipulación y
conservación de alimentos
Que son las enfermedades ETAS norovirus, salmonela
Diagrama de flujo  todo lo relacionado con las BPM
AGOSTO DE 2023

Grupo aprendices (AGOSTO DE 2023) HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
POBLACION DESPLAZADOS
MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA



ILUSTRACION 2- FICHA 2815450
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES

En la fotografía observamos los aprendices del Municipio de PIAMONTE  CAUCA , respondiendo a
las múltiples preguntas relacionadas con términos sobre higiene y manipulación de alimentos, Se
hace entrega de dos talleres diferentes para desarrollarlos en grupo como material de apoyo
Agosto de 2023

Grupo de aprendices (AGOSTO DE 2023) HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
POBLACION DESPLAZADOS

MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA POPAYAN CAUCA.



ILUSTRACION 3- FICHA 2815450
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES

En la fotografía observamos los aprendices del municipio de PIAMONTE , haciendo entrega de
los talleres los cuales fueron trabajados en grupo

Grupo de aprendices (AGOSTO DE 2023) HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
POBLACION DESPLAZADOS

MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA   CAUCA.



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815450: HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

Ilustración 1- FICHA 2815450. PIAMONTE CAUCA

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES.
En la fotografía observamos a los aprendices recibiendo la explicación en forma teórica como

se obtiene el porcentaje PPM (partes por millón a aplicar de hipoclorito de sodio, para el
lavado respectivo de manos, frutas y verduras, utensilios de cocina, mesones y maquinaria

SEPTIEMBRE DE 2023

GRUPO DE APRENDICES SEPTIEMBRE DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815450: HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

ILUSTRACION No 2 FICHA 2815450

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES. PIAMONTE CAUCA

REALIZAN EL  EJERCICIO   DEL PORCENTAJE A APLICAR EN LA PRUEBA PRACTICA QUE LE CORRESPONDE
PARA EL LAVADO DE FRUTAS Y VERDURAS .
USANDO LOS PROTOCOLOS DE SEGURIDAD   AL MANEJO DE UNA SUSTANCIA QUÍMICA USA

GUANTES TAPABOCAS

GRUPO DE APRENDICES SEPTIEMBRE DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE  CAUCA



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815450: HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

ILUSTRACION No 3 FICHA 2815450.

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES.
LOS APRENDICES PARA REALIZAR LA PRACTICA DE DESINFECCION Y PORCENTAJA A APLICAR DE
HIPOCLORITO   DE SODIO LLEVARON SUS PRODUCTOS SEA UTENCILIOS VERDURAS O FRUTAS

GRUPO DE APRENDICES SEPTIEMBRE DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE  CAUCA



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA 2746336   HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

ILUSTRACION 4  FICHA 2746336
HIGIENE Y MANUIPULACION DE ALIMENTOS CLASES PRESENCIALES

GRUPO DE APRENDICES SEPTIEMBRE DE 2023 HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE  CAUCA



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA No 2815700
NOMBRE DEL PROGRAMA  COMIDAS RAPIDAS
ILUSTRACION 1 SE INICIA LA FORMACION CON LA PREPARACION DE PAPAS RELLLENAS
,GUACAMOLE  BUÑUEÑOS DE POLLO  CON CREMA DE QUESO Y ENSALADA AMARILLA EN SALSA
DE YOGURTH

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA  No 2815700
NOMBRE DEL PROGRAMA  COMIDAS RAPIDAS
PIAMONTE CAUCA

ILUSTRACION 2- LOS APRENDICES ASIGNADOS PROCEDEN PRIMERO A LA FRITURA DE LAS AREPAS
Y LUEGO LA FRITURA DE LOS HUEVOS PARA LUEGO RELLENAR LAS AREPAS Y HACER LA SEGUNDA
FRITURA

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA  No 2815700
NOMBRE DEL PROGRAMA  COMIDAS RAPIDAS
PIAMONTE CAUCA
ILUSTRACION 3  LOS APRENDICES REALIZARON LA  PREPARACION DE PAPAS RELLENAS, BUÑUELOS
DE POLLO, WACAMOLE, POSTRE DE PIÑA AL QUESO  Y ENSALDA AMARILLA EN SALSA DE YOGURT

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA  No 2815700
NOMBRE DEL PROGRAMA  COMIDAS RAPIDAS
ILUSTRACION 4  EL GRUPO DE APRENDICES UNA VEZ TERMINADA LA ACTIVIDAD  MUESTRAN EL
PRODUCTO Y LUEGO REALIZARAN EL EMPLATADO

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA  No 2815700
NOMBRE DEL PROGRAMA  COMIDAS RAPIDAS
SE PRSENTA EL PRODUCTO TERMINADO Y EMPLATADO

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023





REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815700
NOMBRE DE LA FORMACION  COMIDAS RAPIDAS

Ilustración 1. FICHA 2815700 APRENDICES PIAMONTE CAUCA EL APRENDIZ SE ENCARGA DE
LA PREPARACION DE LA AVENA CUBANA Y SE LLEVA ACABO EL ASADO DE LOS PANES EN
PLANCHA PARA ELABORAR LOS CUBANOS ACOMPAÑADOS DE UNA SALSA BECHAMEL
COSTILLAS DE CERDO EN SALSA BBQ  Y  ENSALADSA COLESTAW

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815700

NOMBRE DE LA FORMACION  COMIDAS RAPIDAS.

ILUSTRACION 2 LOS APRENDICES ACONDICIONAN LOS PANES PARA EL MONTAJE DEL CUBANO

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815700
NOMBRE DE LA FORMACION  COMIDAS RAPIDAS

ILUSTRACION 3 LA COSTILLA ESTA  PREPARADA AL IGUAL QUE LA SALSA QUE LA ACOMPAÑA BBQ

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815700
NOMBRE DE LA FORMACION  COMIDAS RAPIDAS

ILUSTRACION 4 APRESIAMOS EL RESULTADO   EL SANWIS CUBANO CON SALSA BECHAMEL ,LAS
COSTILLAS CON SALSA BBQ   ENSALAS COLESTAW  Y UNA REFRESCANTE AVENA CUBANA

PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2821408: COCINA TIPICA COLOMBIANA

NOMBRE DE LA FORMACION: COCINA TIPICA COLOMBIANA

ILUSTRACION 1- FICHA 2821408. PIAMONTE CAUCA

COCINA TIPICA COLOMBIANA CLASES PRESENCIALES.
LOS APRENDICES INICIAN LA FORMACION CON EL MICE PLACE, OBSERVAMOS A APRENDICES
REALIZANDO EL ACONDICIONAMIENTO DE LA FRUTA PARA UNA ENSALADA MIXTA CON
PRODUCTOS DE LA REGION

APRENDICES ACONDICIONANDO LA FRUTA
AGOSTO DE 2023

POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA



NOMBRE DE LA FORMACIÓN  COCINA TIPICA COLOMBIANA FICHA 2821408

ILUSTRACION 2
SE REALIZA LA PREPARACION DE UN ARROZ TRES GRANOS , LAS APRENDICES  REALIZAN LA SEPARACION
DE PARTE DEL PRODUCTO PARA AICIONAR LA CREMA DE COCO Y ELABORACION DE LA BEBIDA SEVILLANA

AGOSTO DE 2023
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE  CAUCA



NOMBRE DE LA FORMACION COCINA TIPICA  COLOMBIANA FICHA 2821408

ILUSTRACION No 3 – SE REALIZA EL SELLADO DEL LOMO DE CERDO PARA LUEGO PROCEDER AL RELLENO
DE LAS TAPAS INDIVIDUALES DEL MISMO, TAMBIEN SE OBSERVA LA PREPARACION DE LA SALSA DE MORAS
PARA EL ACOMPAÑAMIENTO DE LA CARNE

CLASES PRSENCIALES

AGOSTO DE 2023
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE  CAUCA



NOMBRE DE LA FORMACION COCINA TIPICA  COLOMBIANA  FICHA 2821408

ILUSTRACION 4- EL GRUPO DE APRENDICES  HACEN LA PRESENTACION DE LOS PRODUCTOS
TERMINADOS PARA LUEGO PROCEDER AL EMPLATADO DEL MISMO

AGOSTO DE 2023
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE  CAUCA



NOMBRE DE LA FORMACION COCINA TIPICA  COLOMBIANA  FICHA 2821408
FORMACIO ORIENTADADE MANERA PRESENCIAL  PIAMONTE CAUCA

ILUSTRACION 5 EN EL EMPLATADO SE PUEDE APRECIAR EL PRODUCTO ELABORADO POR LOS APRENDICES
EL CUAL CONSTA DE  ARROZ TES GRANOS EN SELLADO DE SALSA DE COCO, ENSALADA MIXTA VEGETAL Y
FRUTA EN SALSA AGRIDULCE   DE MIEL Y LIMON, LAS TAPAS DE LOMO DE CERDO RELLLENO DE QUESO
JAMON ACOMPAÑADO DE UNA SALSA DE MORAS  Y UNOS CROCANTES DE  DE ZANAHORIA APANADO , DE
BEBIDA UNA  SEVILLANA  Y POSTRE DE LIMON

AGOSTO DE 2023
POBLACIÓN DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2821408

Ilustración 1. FICHA2821408
NOMBRE DE LA FORMACION COCINA TIPICA COLOMBIANA
MODALIDAD PRESENCIAL  PIAMONTE CAUCA

ILUSTRCION 1-SE VA A PREPARAR TAMALES DE PIPIAN  LOS APRENDICES HACEN EL
ACONDICIONAMIENTO PREVIO DE LAS HOJAS DE ENVOLTURA, EL GUISO ESTA PREPRADO CON
ANTERIORIDAD IGUAL QUE EL CHAMPUS COMO BEBIDA TRADICIONAL CAUCANA

LOS APRENDICES SON DEL MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



Ilustración 2. FICHA2821408
NOMBRE DE LA FORMACION COCINA TIPICA COLOMBIANA
MODALIDAD PRESENCIAL: PIAMONTE CAUCA

ILUSTRACION 2 SE INDICA A LOS APRENDICES LA FORMA DE EXTENDER LA MASA Y COLOCAR EL
RELLLENO DE LOS TAMALES, LOS APRENDICES  DESAROLLAR LAS ACTIVIDADES ASIGNADAS EN LA
PREPARACION Y ELABORACION DE LOS PRODUCTOS

LOS APRENDICES SON DEL MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



Ilustración 3. FICHA2821408
NOMBRE DE LA FORMACION COCINA TIPICA COLOMBIANA
MODALIDAD PRESENCIAL: PIAMONTE CAUCA

UNA VEZ SE REALIZO EL EMPAQUE DE EL TAMAL SE PROCEDE A LA COCCION DE LOS MISMOS , POR
UN ESPACIO DE TIEMPO INDICADO

LOS APRENDICES SON DEL MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



NOMBRE DE LA FORMACION COCINA TIPICA COLOMBIANA
MODALIDAD PRESENCIAL: PIAMONTE CAUCA

ILUSTRACION 4 FICHA : SE OBSERVA AEL PRODUCTO TERMINADO  TAMALES DE PIPIAN
ACOMPAÑADO DE UN CHAMPUS CAUCANO

LOS APRENDICES SON DEL MUNICIPIO DE PIAMONTE CAUCA
PROGRAMA DESPLAZADOS
SEPTIEMBRE DE 2023



REGISTRO FOTOGRÁFICO FICHA 2815737
NOMBRE DEL PROGRAMA COMIDAS RAPIDAS
PIAMONTE CAUCA

Ilustración 1- FICHA 2815737 LOS APRENDICES  REALIZAN TRABAJO EN GRUPO PARA
ELABORAR DIFERENTES SALSAS

PIAMONTE CAUCA .
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023



ILUSTRACION No 2 FICHA 2815737, SE INDICA LA TEXTURA DE MEZCLA  DE PAPA JAMON Y QUESO PARA
RALIZAR UNAS YOSAS  CON SALSA

PIAMONTE CAUCA .
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023



ILUSTRACION 3 PODEMOS APRESIAR LAS YOSAS DE POLLO  DESPUS DE LA FRITURA

PIAMONTE CAUCA .
PROGRAMA DESPLAZADOS
AGOSTO DE 2023



REGISTRO FOTOGRAFICO FICHA No.2815737
NOMBRE DE LA FORMACION: COMIDAS RAPIDAS

ILUSTRACION 1- FICHA 2815737. LOS APRENDICES  REALIZAN ALISTAMIENTO PAR LA
PREPARACION DE LOS DIFERENTES DIPS FRIOS   A BASE DE CARNES Y VERDURAS  Y OTRO GRUPO
HACE EL ALISTAMIENTO PARA LA PREPARACION DE SEVICHE A BASE DE  FRUTA

Grupo aprendices
POBLACION DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA
SEPTIEMBRE DE 2023



ILUSTRACION 2- FICHA 2815737
COCINA BASICA CLASES PRESENCIALES

PRESENTACION DE LOS DIFERENTES DIPS DE COMIDAS RAPIDAS PARA TODA OCACION

Grupo aprendices
POBLACION DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA
SEPTIEMBRE DE 2023



ILUSTRACION 3- FICHA 2815737
COMIDAS RAPIDAS
PRESENTACION DE EL SEVICHE

Grupo aprendices
POBLACION DESPLAZADOS
PIAMONTE CAUCA
SEPTIEMBRE DE 2023
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