PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
o s FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
o %w COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRIQION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 1de 14

Fecha de Visita f 45— l 42

| 102, l Hora Inicio | 08:30 am | Hora Finalizacién

N

1. Identificacion .
N° Convenio/Vigencia: “HSS'Z 0tz Nombre Asociado: fuu.v‘m} o par -@I pé’sano ”0 -50[ .'R/ 01’J' “"4 ¢

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular ; 1219 5’0 ~ CCCP l ’ﬂ'f- G’C’r/‘, My iy &S5
Fecha Inicio Operacién: 427/ 0‘” 1021 Fecha Final Operacion: 3 ff 4 Z / o Z Z
Nombre Responsable del Servicio: A }f\, CLU_O’T q ﬁ !U nso

i

2. Ubicacion

Localidad: _LUS ’Tdi‘)ir(’s Barrio: rlm"l-r‘ré’j Direccion: Kr, 44 Bis 21-10
e 368418 col: . SO TH2TIUS s natinice: CUMPL‘JOFMHHU @ ovt look, COm

3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 7 00 N° Participantes en Atencion: ZOO
Participantes Autorizados por Plan de Compras 7’00 Total Asistencia del Dia: "’q 1 Total Histérico de Asistencia: 43 93 7

N i Variable Nivel de Cumplimiento | N° s Variable (Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NC NA c NC  NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de ~3

superar los intercambi:s permitidos por anexo EI D D
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos)
solicita aprobacién a la nutricionista local
mediante el "Formate autorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion,
Ofrece mend especial para navidad y fin de afio.

X

Todos los alimentos para las preparaciones se
2 |encuentran en dptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida Gtil.

Se realiza proceso de descongelacion segun lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y
no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccidn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la
4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado
D de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005)
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Los condimentos utilizados en las preparaciones
picada son cortadas y picadas el mismo dia de son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro,
5 [suministro. Los jugos se preparan una hora cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros)
antes del servido y no se incorpora bloques de : Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS,

* |Las ensaladas y postres que contienen fruta

Ao
Xo

NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin
de identificar la voluntad de aceptacién de un
menu vegetariano dentro de los primeros quince

<o
o
[z

El pre-alistamiento de alimentos se realiza

aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo

higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutricion.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, disefia dos (2)

y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menls vegetarianos y remite a la

preparacion. profesional en nutricién y dietética de la SLIS

para su autorizacién. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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| Se utiliza Ia totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de
ments contemplados en el anexo técnico c NC  NA

]

X

Peso Neto Peso Neto _
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~ Variable =~ . |Nivel de Cumplimiento
- |Elabora plan de compras mensual y consolidado : :
e acuzr 2 Iap cobertura :ontrata da o c NC NA _|Se adquieren los ‘allmentos de _todos los grupos e NC NA
% et " [ para las preparaciones de minimo dos (2) dias
auibiizads, incluyenda los slemenios de 2990, ¥ D i de operacion (a excepcidén de las frutas). Asi |:| K

|es acorde a los formatos establecidos por la =
(10 |SDIS "Plan de Compras semanal” y “Plan de 11
i compras consolidado mensual’, incluye listado
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de
célculo para la compra y preparacion de|
alimentos.

|mismo, se adquiere &l helado con la descripcién
del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
~ |una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
en bultos.

C NC En el proceso de Recibo de alimentos c NC  NA

D m implementa lo establecido en el “Instructivo D |:|
~ |Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento “Operacidn
|fabricante o proveedor de ia totalidad de| entrega de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos adquiridos para el Comedor . |sociales" y formato "Recepcion de alimentos”
“|Comunitario — Cocina Papular b |tomando y registrando la temperatura de recibo
' ~|de los alimentos gue requieren cadena de frio y

. |verificando las condiciones del transporte.
- ~|Nivel de Cumplimiento

Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y

NC NA

distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, |acteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion c
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccidn, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los m
alimentos , con fecha de expedicion inrerior aun (1) afo y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto | Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHs Sanitaria Placa
] Proveedor Sanitaria Vehiculo hiculo
14 Pollo 050“{}1\9‘0(- / Eh;,WFQWOS/ZGZZ 30}06/50& OGHG'/ZE?ZZ 06”0)’20‘22' 5)01’5‘[
|| come Wocampioe] /) [nvnamelsmsizanlasi0sizor | eagn 2o [evionzoz (s
e [NESGAB |/ |akve M0l losicelioie| sz
awso NESGAD | /[ Maky WUt/ losesricrz| /S wwesee
Yot |NESGAD / Naky HW0NweL / ositéiton | / NNOSZ6
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Fecha Fecha CHS Fecha = Fecha :
Producto Distribuidor CHSsICS Proveedor CHS P d ' Autorizacidén CHS Placa
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Helado | WESG AB /| Maksp 1AIIEZ | Fowprdle /|osloglzon wNosz
C d 3
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N° "~ Variable | Nivelde Cumptimiento [ N°| ~ Variables

¢ NG NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c
V4 D : de los equipos correspondientes debidamente IZ'
- |organizados y separados de acuerdo a su

NC NA

B

Los alimentos que requieren cadena de frio

i ot o U o “|naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
15 :Z:ilpi?er:tt;sra ﬁ;srt?égge?mgglsy;g cgzge‘sﬁc;?iTe:E __.16 contaminacién cruzada, con rotulo que indigue:
tranz aremes" P nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de

P " vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener c NC

NA
en refrigeracién, se almacenan en canastilla };1 D D

almacenan de manera organizada en estanteria | 18 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
! | |cuenta que no se saturen evitando dafo

aaEﬁ?ggl:n;r:i:?ﬂ:;;z:';:::::;z;mcm ue i -|mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
’ | UHT.

Los alimentos no perecederos empacados
_lindividualmente, como granos y otros que
17 presenten largos periodos de vida d4tl, se

=
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. |Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en
|los formatos “Control de temperatura de
. |equipos de refrigeracion” y “Conirol de
| |temperatura de equipos de congelacion” tres
"™ |veces durante el dia.

- |Diligencia diariamente el “Formato de control de
. |entrada y salida de alimentos asociados”,
. |teniendo en cuenta las existencias reales de los

. |alimentos que allil se encuentran.

[Jo
X3

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparados de manera diaria de|
acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas.

J {3
Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del IE
|Comedor Comunitaric — Cocina Popular y es
entregado para validacion a los profesionales de
| Nutricion local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.

. |El personal manipulador de alimentos aplica las
. |Buenas practicas de manufactura (BPM) en
21 |todos los procesos realizados en el Comedor
~|Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segln lo establecido.
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia nol ¢ NG NA
superior a (1) afo, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional |XI

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1| Megadia Flouso  (Lepousalle ) 13)0517012
2| Oscur Sumches {(Auvivbi) 15709/ 2012
| 2] Aweyt Ayala Dvodriciouisio) 20/92)2071
21 4] valena Wdanaqa 0511111707t
5 (ﬂonq Urie q ‘ 'Z‘I?/La'cﬂfﬁzz
o| enke Yourfoya 11/05/101
7 S e
; /
5 /
N° i Variable Variable Nivel de Cumplimiento

24

" |Cuenta con capacitacién en
. |alimentos y conocimiento de
'|minimos de aceptacién y rechazo, resolucién N°

Fecha:

Cuenta con la capacitacién en el manejo de la
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de
menus y analisis nutricionales de acuerdo al

- |procedimiento “Operacicn entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales”

B — LA

recepcion de
los criterios

109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.

13104) 2gzt

NC NA

X

‘|Fecha:
~ |Cuenta con soportes (planila de asistencia,

- |las capacitaciones realizadas.

La profesional en Nutricién y Dietética realiza la|
estandarizacién de utensilios para el servido de
alimentos socializa al personal manipulador,
personal nuevo; de manera presencial y cuenta
con el soporte del proceso.

14/09/ 2022

registro fotografico, material de apoyo) de todas

NC NA

Ko

(26

| Varable

" |EI Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi|
mismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
‘|Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

Fecha Induccién /
Fecha Capacitacion

1 [ Valeria ol uwaga

AW)odl 7077 - 2419 202

2| Glorq Verea Y 19097077 - 2914 1002
3| &K Maudoyl 141092027 - 2971 202z
4 ' __—
5 ______/

6 /

7 /

8 e

S ——
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Variable

Nivel de Cumplimiento |

- Variable

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra |a

-

“|El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas  situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de
' -|almacenamiento de combustibles.

29

® O O

‘|Los pisos, paredes y techos son de materiales

. |almacenamiento de alimentos.
“|En caso de contar con techos falsos estan

Jincendio, resistente, fijo y en material de facil|

' |estado de aseo, libres dé acumulacion de c NC NA |  lentrada de polvo, lluvia, suciedad, otros| C ~ NC = NA
‘2T |residuos, alejados de botaderos de residuos, E - 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales |:| D
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado. %
NC NA

que no generan sustancias téxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten |a limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacion y

construidos de material no combustible y contra

limpieza y desinfeccién.

NO

c

oncepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

 |Alimentacion”

31

Hdspital/Subred:

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
~|el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

Concepta: [:000( a‘”" on {((;Uﬂ)';n-\ién‘){j Porcentaje de Cumplimiento: '76 %
Heocna: 019 wes 11 aso WL woneea: ASOZE 7370 73

NC NA

0

Las éareas de cocina, distribucidn, saldn c NC Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC  NA
comedor, almacenamiento de alimentos, |z] sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el |:|

|higienizacion de  elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de

_|instalaciones  sanitarias, alistamiento  de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con

.|personal, almacenamiento de agua potable, grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos quimicos, dispensador con jabén liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles son toallas desechables o equipos automaticos para

| lindependientes, delimitadas fisica o "~ |el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las dareas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion .o préximo a

. |en adecuado estado de orden y limpieza. esta.

Las ventanas y puertas son de materiales que NC NA NC

no generan sustancias toxicas, re§istentes, no
" |porosos y con acabados libres de grietas o
~ |defectos que dificulten la lmpieza vy
: Los vidrios se encuentran en

cubiertos con pelicula de
seguridad o algin elemento para prevenir el
|estalido. Las puertas y cerramientos de
~|material transparente deben tener comol
|senalizacion franjas anaranjadas o blanco-
" |fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
“|o divisiones en la carpinteria con el propdsito de|
- |hacerlos visibles y evitar accidentes.

‘|protegidas por mallas anti-insectos (anjec)en

..|del personal, previene la condensacion del vapor,

‘|aberturas para la circulacion se encuentran|

|reparacion.

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
directa o indirecta sin que generar incomodidad

polvo y facilita la remocién del calor. Las

buen estado, de material
facilmente removibles para

no corrosive y
la limpieza vy

<] o
[z
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Se cuenta con iluminacion natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con area de

necesaria para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NG NA
en todas las areas. Las ldmparas, accesorios y |X| D alimentos separado de los servicios sanitarios, IE
36 [otros medios de iluminacion del Comedor 37 |area de almacenamiento o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacién en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
NC NC

38

sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacién de‘ elementos
de aseo, lavamanos para la higienizacién de
manos para participantes dotados de elementos
de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos intemos que faciliten el
acceso y uso de este.

Eﬂ
[z

39

Se cuenta con un area especifica para
almacenamiento de utensilios de aseo, ubicado
en un lugar que no genere riesgo de

establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

contaminacion, aplicando el cédigo de colores|

EO
[z

Cuenta con lugar para almacenamiento de

c NC NA c NC NA
sz . productos quimicos, debidamente identificado,
Bl BoTesi QUi dais ok il [1 | [senaizado, organiza, se mantiene bajo tave y| [X]
40 Eicado ei U Gar e S e Ha0n dé 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén
clf:mtaminacic'm gatg g g de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
' de seguridad de los productos gquimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
Todas las areas del Comedor Comunitario se ¢ NC NA El plan de saneamiento se encuentra C NC  NA
SieertEn e Bxselente: sstads: de trden |z| documentado, actualizade y ajustado a las W
limpieza, (Almacenamiento, 4rea de senridoy particularidades del Comedor Comunitario. Se N
coc?na -salén i s balﬁos) {55 tio0s se implementan adecuadamente los programas de
42 manu'elnen sin exces'o de -hum edpa 4 se 43 |limpieza y desinfeccién, gestion integral de
- i : residuos sdlidos, control de plagas vy
sriouanis publicada an un lugar visible pan loe abastecimiento o suministro de agua potable.
(rjnarjl;:u:;atdo:es LA O doslperion. A9 Los registros de control del plan de saneamiento
SRR, se encuentran actualizados.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
|El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de materiall _C =~ NG NA
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses E
44 7 N}
Fecha Lavado Tanque: Dia 30 Mes Gq Ao Zaa Material: P‘U) 16 N° Tanques: 6
1
Capacidad Total: 66‘6}(’ L Empresa: ECOJP IO’ a
Concepto Sanitario: — Fecha Cc pto: Dia < Mes il Afo
No se evidencia indicios o presenci% de plagas,
roedores o vectores NG NG NA

Fecha Gitimo control: M
S 10 Wiservicios Femix 1Y
Favorable

Concepto Sanitario:

X O O

46

Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de  evacuacion se  encuentran
senalizados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamano de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo) *

Se garantiza el facil acceso de las personas al| .

Mo
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el de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en contacto o NG NA c NG NA
directo con los alimentos poseen acabado liso, El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta -
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material |Z] con un plan de mantenimiento de equipos M
desprendible toxico, sin aristas y en materiales preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
|perfecto  estado de limpieza, higiene, actualizadas de los equipos e instrumentos.
47 y L i 48 ; ;
desinfeccion y funcionando adecuadamente, + |Los equipos e instrumentos, como bésculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termémetros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacién en el
preparacion y distribucién de los mismos. formato establecido “Formato de verificacién de
Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
Ne| ~ Variables Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosidn, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

**Para el 5% de los participantes gue excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

Menaje en sitio Cantidad Cantidad Menaje portable Cantidad Cantidad
establecida | Evidenciada P establecida evidenciada (U)
; 5 10 por cada Recipiente hermetico
Bandeja plastica 9300 1§ P 5061 70 0
1 por cada Recipiente hermetico
Cuchara postre | . itcipante 00 1000 ml 44 20
Cuchara sopa I: aﬂ?;.:::fe 700 Recipiente hermético 330 ml 0 0
7 1 por cada : Recipiente hermético 20
g s participante ?,00 200 m| ZO
1 por cada
Tenedor mesa participante 100
1 por cada
; Fpelierd participante L 90
; 1 por cada
Vase juge participante o
1 por cada ]
Fiste sopn participante Z’G O
1 por cada
Plato seco sartclsante 700

c NC

N

X

“|Mantiene disponible en un lugar visible las
|minutas patrén y el ciclo de menis a las

52

‘|utensilios aforados o estandarizados.

‘|servido

para tomar los alimentos de modo que se evite
la contaminacién cruzada. Se emplean

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de|
espera por mas de dos minutos en |a linea de

53

~|personas manipuladoras de alimentos, asi como c NC MNA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC NA
_|el ciclo de ments y el ment del dia para los [Zl |:| |presentacién  adecuada y agradable; en m D
|participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
_|consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
| se evita aglomeraciones. ‘g4 [Postreras.
Para los participantes con autorizacion para la [~ |Los aderezos como yogur, crema de leche,
. |entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
. |realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la|.
. |respectivos  recipientes herméticos, bien porcion individual y se encuentran a temperatura
 |ensamblados y empacados en doble bolsa “|entre 2°C a 6°C.
. |biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
- |Los alimentos se sirven evitando el contacto con
|tas manos y no se utilizan guantes desechables NC A NC

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al mend diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.

A< o
[z
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N°

“Va rIahle

| Nivel de Gumplimiento |

*|Nivel de Cumplimiento

Se cumple con los pesos servidos establecidos

| |en la minuta patrén para los distintos grupos de € NG NA  |Las Caracteristicas organolépticas de las| G~ NC  NA
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al |:| |:| ‘55 |preparaciones presentan conformidad con la I:I D
; rango de tolerancia en gramaje (peso) ~  |calidad esperada segun el tipo de preparacion.
establecido en el anexo técnico .
N° Variables  |Nivel de Cumplimiento

Mantiene a disposicidn de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégand, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia, se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

X O 4

57

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
- [temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela ﬂ-] o Y1 65Y
Cereal A;"J‘g blowe co 839 3%
Proteina ?1"(,1’1011()- the o lo G 10 oo d{piwn"ﬂn 7Y 81.2

Ensalada o Verdura To ] .:w{u E'({‘ CLQUC& Cu )er : VA VE
Tubérculo o Platano \f(}{d CCJLI'O“(U ng er lewds o N8> | #3.2
Bebida de Fruta Yy oo lu '0 y (A7)
Postre Fa,,'la? o con queso dole crwan yg | 16.2

0 M0

La profesional en Nutricion y Dietética cuenta
- |con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién

|Fecha
|Dia

con vigencia de dos (2) afios

Ieclmlento
Mes U Ao Z’OZ1

Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética
y el Responsable del servicio del Comedor|

La profesional en MNutricion y Dietética realiza la

' ltoma de medidas antropométricas al momento

del inicio de la atencion a todos los participantes
nuevos, Adicionalmente se realiza el nimero de
tomas en los tiempos establecidos para nifias y
nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 anos.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

o8 Comunitaric asisten a la jomada de i pmfesiona] el Nutricioln Y Qietéﬂm. ”acta Y
sensibilizaciéon  en  vigilancia  nutricional j rgg;stro foingrafice.y, fegistral Ia donCIon e o
realizada por la Subdireccién de Nutricién. sietema SIRBE.
" . |*Remite el cronograma trimestral a la profesional
Fecha Sensibilizacion : R
Responsable del Semmo 7 en nutricién de la SLIS.
Dia Mes 10 Ao CO° L1612
Nutrici onista cha e&téeia cronograma:
Dia mes 70 ano TUZL i L '
el ~ Variable | Nivel de cumplimiento | Ne e “"c”m""""e"‘”

60

‘ladecuadas condiciones y de acuerdo a las

Cuenta con balanza digital, pesa patronde 1 a6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros
y sensibiidad de un (1) milimetros, en

especificaciones descritas en el anexo técnico.

NC NA

b

61

Servicio y el Profesional Social asisten a la
jornada de presentacion de
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces.

e

Fecha:

Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del|

la clasificacion|

é
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Ne | Variable | Nivel de Cumpiimiento Variable [ Nivel de Cumplimiento
c NC NA Para los casos de participantes identificados con e NC  NA
] I:l |:| IZ‘I malnl.!tricidn (sobrepeso, ?besidad‘ dean'utrlc.ién |:| n
~ |El profesional Nutricionista Dietista socializa la gie?é?l:a f::;’:a Ta[s F:g;is{_:‘;';a‘;:&cN:;::;g:a:
|clasificacion nutricional a todos Io_s participantes | Resiiza cansilzablén 3 Secretariay. Distrital dé
a0 Comedor Cemuniario - Cocing PODUR, o Fecha: 83 | Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia ~ : :
*-|nutricional por parte de la SDIS. Mes ~ S IUATARS § D M e 0 ne S
G canalizacion y realiza activacion de ruta en caso

de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifios menores de 5 afios.

Variable

Nivel de Cumplimiento

" |Desarrolla mensualmente una accién en el marco

de la estrategia IEC, segun lo planteado en el

66

Fecha Reporte Cuantitativo:

': saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

781111701tL

~

Fecha Reporte Cualitativa:

c NC NA 4, ? 3 c NC  NA
plan de promocién en estilos de vida saludable
Entrega el plan de promocion en habitos de |E aprobado y con los requisitos establecidos en el |X]
* |estilos de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
' |responsable del servicio y el profesional en reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por . |es presencial o magnético si la actividad es
.. |la Subdireccién de Nutricién de la SDIS. (En los .. |virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
64 formatos establecidos por la SDIS). §5 de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE Reduccien consumq grusws
- |Fecha de Entrega: ¥ ‘L
: Actividad [EC: _1Ydn§ y Sdrviaial
| |Dia 03 wes 10_ano 02T qu'luwms v acle Nos
- T 3 3 m £'ajﬂ_
AFW'S&UGH 43’}4‘1} Z@ZE Actividad Fisica:
. |Fecha: 1 q,'f"’fc?zc
- |Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida S i -

Elabora, socializa e implementa un Plan de

|Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
‘|elementos establecidos en la Resolucién N° 705
|de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
|técnico

Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

. |multipropésito de 10 libras en buen estado, con

-|de facil acceso y en puntos estratégicos, como

'|deteccion de humo.

|Emergencias y Contingencias conforme al ¢ NC NA C NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por |X] D |:| i Cuenta con visita y concepto técnico de E ]
{la SDIS" y se radica en medio magnético en la ' |sequridad humana y proteccién contra incendios
| |Subdireccién para la Identificacion, QODJK QD{U‘ 3@(}?]{0{& . |vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
|67 |Caracterizacion e Integracién, un (1) mes X | 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial|
" |siguiente a la firma del acta de inicio. | Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
| Se remite copia en medio magnético al Sistemal s =7,
‘lde Seguridad y Salud en el trabajo de la . |Fecha:
Subdireccién de Gestion y Desarrollo de Talento i
' |Humano de la SDIS. ]?ay ¢ ) 34/fc;/?c’z z
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC  NA

carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares

son. cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular ¥ con la instalacién de sistema de
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Cumple con las medidas de seguridad para el
manejo de sustancias peligrosas, descargas
|eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

72

'_ presentarse con los participantes al interior del

el que se registren las novedades y situaciones|
especiales relacionadas con salud, estado fisico|
o emocional, entre otros eventos que lleguen a

Comedor

N° . Variable ~ Nivel de Cumplimiento | N° | - . |Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, C NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes C NC MNA
manejo de extintores y Seguridad Humana. IE (entidades de control, interventoria y personal | X
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo D D : de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion D D

. |una (1) vez al afio con participantes del - |del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina

71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervision o interventoria
“|para su respectiva revision y aprobacién, en los
términos establecidos en el anexo técnico.

-|donaciones,
- |corresponsabilidad o de participacion.

cualquier ofra indole. No recibe ni recauda
aportes voluntarios, cuotas de

Ne Variables ‘Nivel de Cumplimiento
N° . Variable Nivel de Cumplimiento | N°| - Variable Nivel de Cumplimiento
| |Elaborar informes mensuales de ejecucion del
. |convenio, de acuerde con la metodologia c NC NA c NC NA
. |establecida por la SDIS. Presentar los informes E! |:|
|de los componentes inclusion social |y Las instalaciones son utlizadas estrictamente

alimentacién, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En

primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73 |campc y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideologico, comercial o de
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022

FORMATO
NG CONTROLACO

PAGINA |

1de3d

A,

Periodo Informe

Desde [ OT[ 11 [ TOLT | Hasa [ZO[AT[ZOZ T | FechaRevision [45 [JZ [Z0CT ]

Identificacién de la Unidad Operativa

rH' 58"?021 Nembre Asociado:

N° Convenio/Vigencia:

rwuo(uu 0y ord e’ Oleg{rsd”i-; }m,’.g/ Gr:em’e

Nembre Comeder Comunitario - Cocina Popular: J’ Zfﬁ 86 ==, CC C P

AY 00T Toidives

12/09/707C

Fecha Inicio Operacion: Fecha Final Operacion:

39/47/702C

Responsable Servicio

Nf}auolr a _Alenso

Lista de Chequeo

'REVISION INFORME

1. Identificacién general.

2. ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A COMPROMISOS DEL COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

2.1. Compromisos Subcomponentes Apoyo Alimentario, Vigilancia Mutricional y Promocién en Estilos de Vida Saludable con
énfasis en Alimentacién, Nutricion y Actividad Fisica.

2.2 Compromisos Subcomponents Salubridad

2.3 Compromisos Subcomponente de Ambientes Adecuados y Seguros

3. Reporte de capacitaciones realizadas en el mes al talento humano del comedor comunitario-cocina popular

4. Reporte de actividades de vigilancia nutricional

5. Reporte de actividades en acciones de informacién, educacion y comunicacion (IEC) en promocién de habitos en estilos de|
vida saludable con énfasis en alimentacion, nutricién y actividad fisica.

6. Acciones correctivas a las cbservaciones, planes de mejora y requerimientos (O P R) abiertos en visitas de la supervision)

ol |l

componente alimentacidn, nutricién y salubridad

Subect it limentari

|Alimentacion, Nutricidn y Actividad Fisi

Compromiso 1 |Nombres de los formatos de control

Compromiso 2 |Formato autodiagndstico del servicio de alimentacion” o solicitud de visita (caso instalacién nueva) PDF

Compromiso 3 |Propuesta menu, correo envio, correo aprobacion {Un solo PDF)

Compromiso 4 |Formato Preparacion de alimentos (FOR-PSS-243). En PDF

tn Jiem;')c 05'1(1”&} o{'o

f

Encuesta Vegetariana, Un solo PDF{ formate encuesta, resultado encuesta, soporte de envio a nutricionista

Compromiso 5 local)

O lp

Correo de envio, propuesta de mends y aprobacién por parte nutricionista local (Un solo PDF cuando aplique)

Compromiso 6 |Evidencia fotografica del suministro de la preparacion con hora y fecha { PDF cuando aplique)

Nesuld adl a4 o
ji{bu‘ zi::)i?fjk X

Compromiso 7 |Soporte fotografico en PDF donde se dispone de las minutas

Compromiso 8 |Plan de compras mensual en PDF{ FOR-PSS-226)

Compromiso 9 | Acta, planilla asistencia, materal de apoyo y soportes fotograficos por capacitacidn (Un solo PDF)

! Compromiso 10

Acta, planilla asistencia, material de apoyo y soportes fotogréficos de la capacitacion en estandarizacién de
utensilios al personal manipulador (Un solo PDF)

Compromiso 11|Formato Autorizacion Cambio de Preparaciones FOR-PS5-245 correo envio, correo aprobacion (Un solo POF)

Z

Compromiso 12|Soporte de asistencia

/

Compromiso 13|Formato Toma y registro de medidas antropométricas

£

Compromiso 14|Reporte de digitacion del sistema SIRBE

plolrl el e |nlele

Z

Compromiso 15 |Formato Canalizaciones a servicio de salud FOR-PSS-397

Compromiso 16 |Acta, listado de asistencia, registro fotografico y material de apoyo (Un solo POF)

En-}ieh}ao slkado

Compromiso 17 |Cronograma, correo de envio y correo de aprebacion (Un solo PDF)

—

Compromiso 18|Acta, listado de asistencia, registro fotogréfico y material de apoyo (Un solo PDF)

e

Compromiso 19|Reporte de digitacion del sistema SIRBE

S

Compromiso 20 Un solo PDF (correo de envio y el informe cuantitativo). Informe cualitativo cuando aplique

elee|ep

e




FORMATO
MO CONTROLADO
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
NING | NA
- )1

FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION

COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022
C

/

de Salubridad

Acta Concepto Sanitario vigente y evidencias mantenimientos (cuando aplique)

Compromiso 1
PDF Protocolo lavado manos-formato de limpieza y desinfeccion del plan de saneamiento

oIein o

Compromiso 2
Formato inspeccion porciones servidas (mensual)

Formato Acompafiamiento de la operacion del servicio de alimentacién (mensual) en POF
-

'
s 4|

Compromiso 3

PDF de los conceptos sanitarios vigentes de los proveedcres
Farmata en PDF "Formato verificacion transporte de alimentos’ FOR-P§S-232

N
—

Compromiso 4

Compromiso 5

Coribroelans POF del formato de entradas y salidas de alimentos
] Formato de recepcion de materia prima.
Registro fotografico en PDF de los equipos, menaje y utensilios utilizados en el comedar
Factura compra de menaje y/o equipos (cuando aplique)
(459

Compromiso 7
Registro fotografico toma de muestras PDF

Compromiso 8
Plan de saneamiento PDF
Formato de declaracién de compromiso

Formatos de contral mensual del plan de saneamiento debidamente diligenciados en PDF

Compromiso 9
Formato Recepcion materia prima
Formato Preparacion de alimentos
Formato de control de temperaturas (refrigeracion y congelacion)
e

Compromiso 10

Compromiso 11|No aplica soporte
Soporte Lavado tanque en POF

Acta, material de apoyo, registro fotografico y listado de asistencia de |a actividad realizada al personal. PDF

c
En o3 petd 0% esuads

Compromiso 13
Plan de mantenimiento (cronegrama y hojas de vida equipos)
Formatos o documentos en PDF de mantenimientos
tn s«;\f{’ru e resylado)

Compromisoi4 Formato de verificacion de basculas y grameras”.
Formato de termémetros
PDF Formato toma de muestras (cuando aplique)
p S
C /
X |vo reque oo
‘OBSERVACION

Cumpmm'iéo 17
PODF Formato toma de muestras (cuando aplique)
N/NGC | NA

Compromiso 18
Soporte en PDF de las tomas (en caso que aplique)
dos y Segur

Compromiso 19
te de A

Compromiso 12

Compromiso 15

Compromiso 16

PDF Resultados microbioldgicos (cuando sean recibidos)
PDF respuestas a observaciones, planes mejora o requerimientos (en caso que aplique)

Ci Lol
Plan de emergencias (PDF)*
Soporte radicacion plan de emergencias (PDF)

Compromiso 1
Concepte de bomberos en POF o solicitud de visita , soporte de pago

Compromiso 2

PDF Listado de elemantos que se encuentran en el botiquin (cantidad,nombre, lote y FV)

Compromiso 3

Evidencias ubicacién axtintores, detectores de humo, estado instalaciones (PDF)
Sopartes de capacitacion realizadas con Unidad Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de Bomberos
% /

Compromiso 4

o soportes de solicitud
Ficha ingreso visitantes y cuadermo de novedades presentadas en el mes del mforme‘(PDF)
Evidencias fotograficas durante la entrega de los alimentos y consumo en comedor (dos maximo en &l mes)

Compromiso §

Compromiso 6




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - GOCINAS POPULARES
FORMATO REVISION INFORME MENSUAL DE EJECUCION
COMPONENTE NUTRICION, ALIMENTACION Y SALUBRIDAD - CONVENIOS 2022

FORMATO
NO CONTROLADO

PAGINA 3ded

D. L Observaciones Generales

|E. Concepto Revision Informe M

| de Ej ion
Cont [ X - [nNoconforme| | [
F. Firmas
Quien atiende la visita: Quien realiza la visita

th@lﬁ Do (illodleo

Adowa M, Qg Arevalo

mbres y Apellidos

Nombres y Apellidos

P i
| :,—1 ﬁ?{') 7 Roliowea M. &o‘}.g A
2832439 ©) . 57807085

Cédula de Ciudadania

)}Poyo

Cédula de Ciudadania

a lu Svpervision

Qeaxfml%ob\e A& SepsienO .

Cargo

Cargo




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 111780 CCCP 14-001 MARTIRES

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
ALCALDIVMAYOR FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTADC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 15 MES 12 ANO 2022

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7158-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura

D Seguimiento X

Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 4

No de Variable:

Descripcion: Se evidencia producto huevos sin ningtin| Descripcion:
tipo de rotulacion, no contando con fecha vencimiento.

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 1 de 2




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
i FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
Seapnelii COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Bacretana
Integracian Soctal

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

PAGINA ] 1de14

Fecha de Visita I 17 | 414 I 7071

| Hora Inicio I Oq(?@gm I Hora Finalizacién

1. Identificacion

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

Ne Convenic/Vigencia: 1158 -z0zL Nombre Asaciade: FU‘WJC‘ ) pava ¢ ’ ﬂ"' sag ” o Sod d; 0’ 0 i""’ 4

127180 ~ cCCP AY-001 Ygriites

12/ 09/ 2072

Fecha Inicio Operacion:

31112/ 2

Fecha Final Operacién:

Jziz

Nombre Responsable del Servicio: Aka no{ v # ’ 0 NSo
7
2. Ubicacidn
Localidad: LU) Mo " 1idy Barrio: Tat '} ives Direccién: I<r. fq Bi $ 217-10
T 7368478 cel: 3022927895  comeo Eectionico.  Comedormal by és (@ outloo K. com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 700 K6 etisipmeibasscon Abmricidi: A ?
Participantes Autorizados por Plan de Compras zw Total Asistencia del Dia: 4{}@ Total Histérico de Asistencia: 41 323

U ol IR 1 N
St s - Wi A . it TR R e e
N°® Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Nivel de Cumplimiento
Se ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el c NC NA c NC  NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de o,
superar los intercambios permitidos por anexo D D |Z] D
tcnico (maximo. un (1) Intercambio al dia y Todos los alimentos para las preparaciones se
1 mpsima. ee () Intscaniclon: s iy i) o 2 |encuentran en 6ptima§ condicignespade calidad
- ' |por situaciones de fuerza mayor, fortuitos koo ot <uiNl Y
solicita aprobacién a la nutricionista local A
mediante el "Formato autorizacién cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacion segun lo 3 " s
estipulado gn anexo técnico (gn refriger:gcibn y c NC NA L93 ahmentos ufizagos para 9 piparacicn de la c NC  NA
3 no a choro de agua, canecas con agua o |z| D 4 mmu‘ta cumple con la norr:nahwdad de rotulado |E D
| sometidos a proceso de coccion). de alimentos (Resolucién N° 5109 de 2005) -
Las ensaladas y postres que contienen fruta C NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC NA
picada son cortadas y picadas el mismo dia de| m D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, B] D
§ |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimenton, orégano, entre otros).
antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.
X c NC MNA Realiza encuesta con los participantes con el fin C NC MNA
m D de identificar la voluntad de aceptacién de un| BI
El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince
|aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion, (15) dias de operacién del convenio, de acuerdo
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutricion.
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, disefia dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la
preparacién, profesional en nutricién y dietética de la SLIS
para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
_ |la preparacion vegetariana aprobada.
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO -

PAGINA 2de 14

3

L i : i

ments contemplados en el anexo técnico

Se utiliza |a totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

: - Peso Neto i Peso Neto
H i Requeridi Utilizado : uerido Utilizado
Mend Ingredientes (}:;) " (ka) Mend Ingredientes Ra‘:kg}l (kg)
/ . Queso 3.9 3.9
Sopa o / ey T e
semete 2 r Tubérculo lane ’a 0. '? d-’?
/ o platano I,
1 I FET
p— e Bebida do |L0]0 14 14
7 e Agdear 7.9 S
Esping ca 3.9 3.9 _— Frosq 16,1 16.1
Verdurao | |
ensalada | lonEang 409 14 Glusso 3 q s q
nie 0.2 0.3

Nivel de Cumplimiento |

. |fabricante o proveedor de la totalidad de|

- |Comunitario — Cocina Popular

Elabora plan de compras mensual y consolidado

Se adquieren los alimentos de todos los grupos

de acuerdo a la cobertura contratada o c NC NA 3 L C NG NA
: : ara las preparaciones de minimo dos (2) dias
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y |:| |:| za operaf:ié: (a excepcion de las frut;s;. Asi |Z| D
essolgcag:nad;oscof;n:;tsoss ;:?f:.cfofpfg:r d': f 11 mismo, se adquiere el helado con la descripcion
; : 3 | del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
“m‘?""s consoldiado menayal; !nctuye Fiade : exceso de tierra o prelavada , aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y tabla de| 'l una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
cdlculo para la compra y preparaciéon de en biiltos.
|alimentos ’
NC na BlEn NG NA

Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el

alimentos adquiridos para el Comedor|

proceso de Recibo de alimentos
implementa lo establecido en el ‘“Instructivo
Recibo de Alimentos, " procedimiento “Operacion
ntrega de apoyos alimentarios en los servicios
sociales” y formato "Recepcion de alimentos"
tomando y registrando la temperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.

|Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y|
|distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

Fecha Fecha Fecha Autorizacion

Producto | Distribuidor | FechaCHS | Proveedor CHS Autorizacion: | CHS s_gl_'_l_ltalia_ g '_Placa_.
S EE " Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo: i

Polo | €] Trswnpp | 11202 |EITiungy 1817072 300061 2012 |06/ 1212074 | 0 G12/207 \SKMT5Y
came | Invarcamel | 390512072 |Wnvescam] SH0 2022 457092017 {207 2072 [T UIM/20L \ERK Y,
Leche | \JESGAD / |Makep 10107 / 108l61201T /WIS
aweso isghb |/ |Tokee lonwd /0 -|0SMélTor] /S W
vt |NSGRB | /. |Mabo MW7 / deIeei 200z / M526




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
ool COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
eacin Socia CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 PAGINA | 3de 14
Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Bruadon Autorizacion CHS Placa
i Distribuidor Proveedor Sani Vehiculo
Helado | ESG I B /| fako 90022 Pavordle /| 081661201z WNSZ6
Sl | NESGAD [ [ Mukep Woionocz | Faverasle / | onpeetront sz
woeves | NESGRB | [ | Takyo MM feeicb e / slonzore|xsqs
| [vavonesa | WESGAR | /| Mukeo 9012072 Faypicdle [ yeftoze K@i,
aun | NESGAB | / Makeo 79020 Fovgrble / 1307) L01LIKs @151
avarotes | NESGAD |/ Nakyp Mqlpye0d] Fowiddle |/ 13401022 Ks4751
Pescado / / —— / /_,,/"""d_
pupas | G304 ys W An00A | Lot &1 es W10 Favoialle |/ 304117029 NEGES6
e R e P S P e P T e e 3 T e R O
_Categoria 3> Almacenar ; plos &R S :
Nivel de Cumplimiento * Variables *Nrﬁ?féféj_éuﬁip[imiéntb

‘|Los alimentos perecederos se almacenan dentro

. |presenten largos periodos de vida dtil,

' |a femperatura ambiente, sin contacto directo de

G NC NA c NC NA
i ; " de los equipos correspondientes debidamente
~ |Los alimentos que requieren cadena de frio E 5 ; X
|estan  almacenados en condiciones de D o:ia:;:dos y se;:;arados‘ cf!e acuen_ito da slu A
5 |[temperatura de refrigeracion y/o congelacion en | 16 gonLtlamii:::i ;"crfzzzgs ik rg?als eviiary d_o a'
' |recipientes plasticos o bolsas de polietileno : i SRODLER S RAIETRIEG.
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
transparentes. 3 i :
vencimiento (sl aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica)
. ' [Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
Los alimentos no perecederos em g
P empacados NC que por su naturaleza no es necesario mantener c NC  NA

individuaimente, como granos y otros que
: se
" |almacenan de manera organizada en estanteria|

la luz solar y sin presencia de humedad.

b1 ~|mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
 |UHT.

en refrigeracion, se almacenan en canastillal
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafo

X O O

. |equipos de almacenamiento de alimentos en
llos formatos

. |temperatura de equipos de congelacién” tres

" |Registra diariamente las temperaturas de los

“Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y "Control de
veces gurante el dia.

Diligencia diariamente el "Formato de control de

| |alimentos que alli se encuentran.

entrada y salida de alimentos asociados”,
_|teniendo en cuenta las existencias reales de los

%] 3

Se cuenta con muestras de referencias de los

~|acuerdo a lo establecido en el anexo técnico vy

alimentos preparados de manera diaria de

conservadas durante 72 horas.

| |comunitario y cuenta con la dotacién limpia y

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
|todos los procesos realizados en el Comedor|

.. {completa segun lo establecido.

Mo

“|Elabora el Protocolo de Lavado de Manos dei
|Comedor Comunitario — Cocina Popular y es

|Nutricién local y socializado al personal. Dispone
_|de letreros gue indiquen el proceso de lavado de|
‘|manos, ubicados en servicio de alimentos, area

entregado para validacion a los profesionales de

de consumo de alimentos y bafios.
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N® Variable . Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia nol c NG NA
superior a (1) afo, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional. |Z|

Nﬂi Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico

1 ﬁ’?",u,uolra Muuso 1310817077

T /) -

2| Oycur S auches 151049/107 T

3| Ameye Byale 101411 7021
23 5t i ;

s Nilera ) Aarraqq 08 /111/7021

' / M

5| Gloviu Virea 149/0%)7071

s| %rikg Vawoyd 11105 /2012

?. '/”_

-

8 /

g /

N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° ; \fa:lable 'Niwl de Cumplimiento|
La profesional en Mutricion y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de

Cuenta con la capacitacion en el manejo de la C . No . alimentos,socializa al personal manipulador, e "
minuta de alimentos: minuta patrén, ciclo de personal nuevo; de manera presencial y cuenta
mends y andlisis nutricionales de acuerdo all con el soporte del proceso.
procedimiento “Operacion entrega de apoyos q , -
alimentarios en los servicios sociales” Eachia: 14/041720Z
197
Fecha: 4‘{ [09/201 Cuenta con soportes (planilla de asistencia,

24 8T . 25 |registro fotogréfico, material de apoyo) de todas
Cuenta con capacitacion en recepcion de| £ las capacitaciones realizadas.
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
recha: _ 1309/ 7072

N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacién, de una (1) hora a cargo del NC NA
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico. m

Fecha Induccién /
N° Nombre.': y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacién
L e
1| valena ldarsasa 4] 0920z - ez
2| Glong Ussea 7 14/04jz02¢ - 299pzoiL
5 L , Ao
wl 2] Enka Towloya Wo4fr0z - 2iHzoze
[
4
5 e
—
6 /
? /
8 /
9 /
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

29

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de
almacenamiento de combustibles.

30

| |estado de aseo, libres de acumulacion de G NG NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros| © ~ NC  NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos, E 28 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales D }v |:|
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
c NC NC NA

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias tdxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacién y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de fécilq
limpieza y desinfeccién.

0

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por |a autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagnéstico Del Servicio De

NA

X3

al

Alimentacion”
" LI 9
31| concepto: [ﬂ.uﬂfdyif On ﬂql"lf”"““'“\)o Porcentaje de Cumplimiento: 76 %
¢ J A ¢ - - n
Fecha: Dia: 75— Mes: 4/’ Afio: wzz N° Acta: /)506f '}'3 "0 4 7)
Hospital/Subred: (M\iw Ori ?.L'JI?_

N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las dreas de cocina, distribucién, salon c NG NA Las areas de cocina se encuentran debidamente c NC MNA
comedor, almacenamientc de alimentos, m senalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el D
higienizacién de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
instalaciones  sanitarias, alistamiento de higienizacién). Se cuenta con lavamanos con

32 personal, almacenamiento de agua potable, 33 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos quimicos, |dispensador con jabdn liquido desinfectante,
almacenamiento de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica =} el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracién o préximo a

- |en adecuado estado de orden y limpieza. esta.

Las ventanas y puertas son de materiales que c NC NA c NC NA
no generan sustancias toxicas, resistentes, no |:| D m D
porosos y con acabados libres de grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacién
defectos que dificulten la limpieza vy directa o indirecta sin que generar incomodidad|
desinfeccién. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacién del vapor,
buen estado, cubiertos con pelicula de - |polvo y facilita la remocién del calor. Las

34 |seguridad o alglin elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacién se encuentran

estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefializaciéon franjas anaranjadas o blanco-
fluocrescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos ({anjec)en

buen estado, de material no corrosivo vy
facilmente removibles para la limpieza y
reparacion.
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Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con drea de

(42
|

_ |Todas las areas del Comedor Comunitarioc se
“|encuentran en excelente estado de orden y

|desinfectante.

|limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafos). Los pisos se
mantienen sin  exceso de humedad. Se
ncuentra publicada en un lugar visible para los
anipuladores la tabla de dosificacion de

|documentado, actualizado y ajustado a las|

|limpieza y desinfeccién,

|Los registros de control del plan de saneamiento
|se encuentran actualizados.

‘Inecesaria para la realizacién de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de C NC  NA
|en todas las 4reas. Las lamparas, accesorios y EI alimentos separado de los servicios sanitarios, D
\|lotros medios de iluminacién del Comedor ' |area de almacenamiento o preparacion; estd
‘|Comunitario son del tipo de seguridad y estan 0 “|area cuenta con lockers o casilleros en buen
~_ |protegidos para evitar la contaminacion en caso estado para la ubicacion de elementos
- |de ruptura. personales y ropa de diario.
| |EI Comedor Comunitario cuenta con servicios| .
| |sanitarios separados, en buen estado de G B W uants oon un A espseior: U LN S
fupaignarienta. |aoi: dotamonl d,e .‘*’e'.“e"“’s |E D almacenamiento de utensilios de aseo; ubicado E |:|
| de aseo, lavamanos para la higienizacién de [ en un lugar que no genere riesgo de
138 giancs para. paricpanies, dotaden. de,glmerics 39 |contaminacion, aplicando el cédigo de colores|
-a5ed. i . : i establecido. Se publican carteles alusivos al uso
-|Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, especifico de cada color
en especial a personas con movilidad reducida y :
‘|cuenta con apoyos intemnos que faciliten el
acceso y uso de este.
c NG NA antamcon lugar p:rabldalmac:enggn]:t?ﬁto dde c NC  NA
s proguctos gquimicos, eblgamente ide cado,
\ ist?“:::d:ra 2?::\';':;?;: e‘f::_:::mﬂ aés:::a E [E] _ |sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y X L]
| ubi ! a5 P | SN T rie o dr;: 41 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén|
4 ;faamin:l; 6‘;" W e e g i de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas)
59 f de seguridad de los productos quimicos|
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
NC NA El plan de saneamientc se c NA

ancuentral

particularidades del Comedor Comunitaric. Se
implementan adecuadamente los programas de
gestion integral de
residuos  sdlidos, control de plagas vy
bastecimiento o suministro de agua potable.

X [

Concepto Sanitario:

|E1 comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de aimacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material|
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (6) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia 30 Mes 0 qAﬁo Z@ZZ Material: P’Q)j 10

Capacidad Total: 6000{- Empresa: (C, Cof ,ﬂ i

6

N° Tanques:

-

Fecha Concepto: Dia “" Mes

- Afio

[ o

|No se evidencia indicios o presencig de plagas,

. |Concepto Sanitario: I:ﬂl)ﬂfifgl‘e

roedores o vectores

Fecha Glitimo control: 4(?,10/ Zﬁ Z'L
Empresa: ﬂd'h&fwi{iﬁﬁ {’\(’m)( ??Y

c NC

X

0

|Se garantiza el facil acceso de las personas al--
‘|Comedor Comunitario;
‘|corredores  cumplen con las especificaciones

las escaleras y los
stablecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
alidas de evacuacion se encuentran
efializados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamafio de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo) ;

™ o

[z
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|Equipos,

47

mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
‘|no poroso, libre de grietas, pinturas y/o materiarq
desprendible téxico, sin aristas y en materiales
resistentes, impermeables y lavables; en
perfecto  estado de limpieza, higiene,
|desinfeccion y funcionando adecuadamente,
se encuentran instalados de forma secuencial,
partiendo del recibo de los alimentos hasta la
preparacion y distribucién de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

X O

- |semanalmente; y se registrar la informacién en el

-|El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta
jcon un plan de mantenimiento de equipos

|Los equipos e instrumentos, como bdasculas,

preventivo y correctivo, cronograma para la
realizacion de mantenimientos y hojas de vida
actualizadas de los equipos e instrumentos.

grameras y los termdmetros son verificados

formato establecido “Formato de verificacion de
basculas y grameras”. .

C NC NA

X

N

. Variables

~|Nivet de C

oA

100% de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccidn y en buen estado para el

|"*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
_ |cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en
|el anexo técnico.

Menaje en sitio | esct:r:l?:i';a Eﬁf}:fdf' G Manae pogiacie e:ti:?:;ga evi(:?nn:ii::: ()
Bandeja plstica 10 p;; l;:aclza 4 5 Redpieg;% r::lrméticc w ZG
cucnaraposre | PETS | 200 - 20 ¢0
Cuchara sopa F: af;’;:::; 1:6?0 Recipiente hermético 330 mi ZCJ z 0
cutomea | 22 | qpp | [ ewemmmes |75 | Zg
Tenedor mesa ;a?t?(:i::r?tae 7 0 D
| Poses | e | 200
Vaso jugo ;aa?cripc::tae wo
Plato sopa ; aﬁ?é:::fe wﬁ
Plato seco p1 aft?;ipc::tae Z 00

NC NA

Mo

Mantiene disponible en un lugar visible Ias‘
minutas patron y el ciclo de menlis a las

~|Los alimentos preparados se mantienen en
|recipientes separados y tapados. Los alimentos

|las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite
|la contaminacién cruzada. Se emplean
|utensilios aforados o estandarizados.

calientes servidos no permanecen en tiempo de|
|espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

e

1y 35 g de gqueso.

- |personas manipuladoras de alimentos, asi como (o3 NC N Para el servido de los alimentos se asegura una c NC  NA
el ciclo de menus y el mend del dia para los m presentacién adecuada y agradable; en
|participantes Se asigna turnos para el _|recipientes y menaje en buen estado, higienizado
| |consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y |y seco. El queso y los postres se sirven en
50 se evita aglomeraciones. postreras.
|Para los participantes con autorizacién para laf Los aderezos como yogur, crema de leche,
|entrega y consumo de alimentos en casa, se |queso y helado para los postres a base de frutas
|realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre |
respectivos recipientes  herméticos, bien porcidn individual y se encuentran a temperatura
|ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C.
|biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
|Los alimentos se sirven evitando el contacto con
: NC NC

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al mend diario
establecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche

[z
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 Nivel de Cumplimiento

o

|rango de

“1Se cumple con los pesos servidos establecidos

en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico

¥ O O

Las Caracteristicas organolépticas de las|
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segun el tipo de preparacion.

| N°

 Variables

56

. Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
|preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

~1Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
|temperatura mayor a 85°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

‘Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela 5&{6{ p"{ £ D!'?GS 10 651
Cereal .Q.”\)-{ Q‘Id\—h(.{"’ﬂ o §0 7.7
Proteina Pechugod €fﬁ’”0 d a,;lo chmaa’a 65 | 698
Ensalada o Verdura thm[’av(a g Sp Wi Ca mamasw i 61 134
Tubéreuio o Platano fdang wdilvig cocidycan canela, 69 | 66
Bebida de Fruta T qo :7[1 {JI 0 7.7 3y
Postre {}HS,{U (ou qufp;g D(p")'{’ (réw 4, (2 §,S'

La profesional en Nutricién y Dietética cuenta
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
equipo operativo de la Subdireccidn de Nutricion
con vigencia de dos (2) afios

echa Fortalecimiento:
" |Dia Mes 6?8 Ao wz‘i

Asi mismo el profesional en Nutricidn y dietética

|y el Responsable del servicio del Comedor
|Comunitario

jornada de
nutricional

asisten a la

ensibilizacion en  vigilancia

|realizada por la Subdireccion de Nutricion.

|Fecha Sensibilizacién

Responsable del Servicio: _,

Dia Mes Afio ZO0ZE
|Mutricipnista :

ia mes 70" ano COZZ

La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de medidas antropométricas al momento
|del inicio de la atencién a todos los participantes
|nuevos. Adicionaimente se realiza el nimero de
|tomas en los tiempos establecidos para nifias y

nifios menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
‘| participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

|profesional en Nutricion y Dietética, acta y
-|registro fotografico y registra la informacion en el
|sistema SIRBE.

¥ *Remite el cronograma trimestral a la profesional
_|en nutricién de la SLIS.

Fecha 4‘7; ergrega

cronograma.j

de Cumplimiento

0|y sensibiidad de un

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros
(1) milimetros: en
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo técnico.

|jornada de presentacién de

|Fecha:

|EMa Nutricionista Dietista, el Responsable del

Servicio y el Profesional Social asisten a la
la clasificacion
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces

P e
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El profesional Nutricionista Dietista socializa la

. |clasificacién nutricional a todos los participantes

2 ldel Comedor Comunitario - Cocina Popular al

| | |mes siguiente de la entrega de la clasificacion

' |nutricional por parte de la SDIS.

Variable

1

00 K

Fecha:
Dia

Mes

Afo __»~

-

. |Para los casos de participantes identificados con
“Imalnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricion

0 bajo peso) el Profesional en Nutricion y
dietética realiza las acciones de IEC colectivas,
Realiza canalizacién a Secretaria Distrital de
Salud de los casos de desnutricion y de obesidad
exclusivamente mediante el formato de

canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
- |nifios menores de 5 arios.

~ Variable

NC

Xz

0

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segun lo planteado en el

c NC NA S ; ! (s NC  NA
plan de promocién en estilos de vida saludable v,
" |Entrega el plan de promocién en habitos de aprobado y con los requisitos establecidos en el FA
estilos de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunién, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricién y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
la Subdireccion de Nutricién de la SDIS. (En los - virtual, soporte fotogréfico o capturas de pantalla
formatos establecidos por la SDIS). : de la actividad. Ingr[esa la informacicn al sistema
SIRBE Reduec10n (onsuma grasa s
|Fecha de Entrega: % Jt} :
: 3 10 w7 Actividad IEC: _TTdhS y Sgwradles
~ |oia LERT™ Afio Z ?“gz“ Jo\._:m.u_ :
1¢ M. 702t Actividad Fisica: _a#gl1gs ¢ncasa
Afﬂ?&ﬂ‘viﬁl‘\. Fecha: 49'}1“4} Z(/ZC
. |Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vidal b
1 A

~ |saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

echa Reporte Cuantitativo:

|Fecha Reporte Cualitativo:

|Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al C NG c NC  NA
{formato " Plan de Emergencias establecido por E D D |Cuenta con visita y concepto técnico de| E
|'la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccién contra incendios
~ |Subdireccién para la Identificacion, . |vigente y menor a un (1) afio, emitido por la
F |Caracterizacién e Integracién, un (1) mes UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota)
-| Se remite copia en medio magnético al Sistema -
de Seguridad y Salud en el tra'bajo de la Fecha:
. |Subdireccién de Gestién y Desarrollo de Talento
|Humano de la SDIS.
NC NA Cuenta con minimo dos (2) extintores NC

{Cuenta con minimo un botiguin tipo A con los

|elementos establecidos en la Resolucién N° 705

 |de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo

‘|técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

| 70

: . |muitipropésito de 10 libras en buen estado, con
. |carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares
~|de facil acceso y en puntos estratégicos, como|

‘|archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
|Popular y con la instalacién de sistema de

son: cerca al area de
preparacién de alimentos, area computador,

deteccidn de humo.

Oz
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|Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego, c NC NA . limplementa una ficha de ingreso de visitantes
manejo de extintores y Seguridad Humana. E I:I " |(entidades de control, interventoria y personal

Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo |de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion

una (1) vez al afio con participantes del — |del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina

., |Comedor Comunitario - Cocina Popular. i 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

I el que se registren las novedades y situaciones

' |especiales relacionadas con salud, estado fisico]
0 emocional, entre otros eventos que lleguen a|
presentarse con los participantes al interior del
Comedor

Cumple con las medidas de seguridad para el
 |manejo de sustancias peligrosas, descargas
| |eléctricas manejo de elementos cortopunzantes L
|y medidas para la evacuacién. P

‘| Nivel de Cumplimiento

Elaborar informes mensuales de ejecucién del
|convenio, de acuerdo con la metodologia c NA

| |establecida por la SDIS. Presentar los informes E] []

. |de los componentes inclusién social vy - |Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacién, nutricién y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en1 estas, NO se ejercen actividades de proselitismo)
campo y el informe del componente| 74 |politico, religioso, idecldgico, comercial o de
administrativo/financierc en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda|
de seguimiento, a la supervision o interventoria donaciones, aportes voluntarios, cuotas de
~ |para su respectiva revisidn y aprobacién, en los corresponsabilidad o de participacion.

|términos establecidos en el anexo técnico.

NC

e 77, hspda

0 u{,eqa {)rrJ ol Qi.f uugoij 3(? W anad p:u-“t U@df(}awdn

de $Dis o] Z‘?/M/zozr reenvig 14/41/7017.

Varadles 4, 62,63, 66.
l]{,w;trﬁt Sy e:j-ewciém

Mo aplicon, i hedos establecidos wy anexo Fonpo
T Y ]

owiad? 65,

Pewidi et wegistio i S1RBE
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NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 121

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besosotin COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA | 28 MES | 11 ANO | 2022

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR

780 CCCP 14-001 MARTIRES

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7158-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura

D Seguimiento

X

Cierre D

GISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

28 nov. 2022 9:52:39 a. m.
2705 Carrera 14 Bis
Los Martires

e
2870V, 2022/9:51:07 a. m.
2105 Carrera 14 Bis

LLos Martires

Bogota

No de Variable: 9
Descripcion: No se utiliza la totalidad de ingredientes en
preparaciones, en sorbete de maracuya de menu tres no fue
incluida la leche, en arroz con ajonjoli en menu cinco no fue
incluido el ajonjoli.

No de Variable: 9
Descripcion: No se utiliza |a totalidad de ingredientes en
preparaciones, en sorbete de maracuya de menu tres no fue
incluida la leche, en arroz con ajonjoli en menu cinco no fue
incluido el ajonjoli.

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres

y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 1 de 2




PROCESO: PRESTAGION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
Won v COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
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Fecha de Visita [ /} /’ I 4 4 | ZO‘Z‘L ' Hora Inicio | 090"00‘ s ' Hora Finalizacién

i Identiﬁcaclén

‘1458"20’22 Nombre Asociado:  FPLWLOCz 10 parg gl Desanollo Soual Orrﬂ”‘.“)f

N° Convenio/Vigencia:

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular 424 I? 570 cec p ! 4“’ - 004 ”6{#‘ ?{1 / "J
Fecha Inicio Operacion: 4 Z/ GQJ ?0 E: Z Fecha Final Operacién: 3 4 / 12 } Z&z T
Nombre Responsable del Servicio A ’E‘\ Qnﬂlfa A j()h SQ

!

2. Ubicacién
Localidad: JLO) ﬂar’! AES) Bairio: i df \t 1425 Ditasoisa K]‘ . 4‘4 ﬁ ) b)) 71- ',70
Tel ‘7363["73 Cel. 302 3"1253'75_ Correo Electrénico COM"JUI’I‘WC{I';I{P)’ 6 O’U“}'OC?K'(’D'W!

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada’ 1 UO N* Participantes en Atencion’ 4 q q

Participantes Autorizados por Plan de Compras Z 00 Total Asistencia del Dia: ,} g 6 Total Historico de Asistencia: g@ qq

Categaria 1; Veriflcacion del Menti y Pregaracién

N° Variable ; Nivel de Cumplimiento N°® Variahle Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el G NG NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de

superar los intercambios permitidos por anexo IE |:| |:|
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacién a la nutricionista local
mediante el "Formato aulorizacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion
Ofrece menu especial para navidad y fin de afo

NC NA

[l

] o

Todos los alimentos para las preparaciones se
2 |encuentran en optimas condiciones de calidad y
dentro de su vida util.

Se realiza proceso de descongelacion segun lo
estipulado en anexo 1écnico (en refrigeracion y
no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccion).

Los alimentos ulilizados para la preparacion de la
4 [minuta cumple con la normatividad de rotulado
I:l de alimentos (Resolucion N® 5109 de 2005)

=
o
=
5
=
(%]
=
=

-
Dn
[]

Las ensaladas y postres que contienen fruta c MC MA Los condimentos utilizados en las preparaciones C NC MNA

picada son cortadas y picadas el mismo dla de m I:l son nalurales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, m I:l
5 [suministro. Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros)

antes del servido y no se incorpora blogues de Se preparan los alimenios de acuerdo con los

hielo o bolsas de leche congeladas al jugo lineamientos establecidos por la SDIS

A NG Realiza encuesta con los participantes con el fin C NC NA
- D l:l de idenlificar la voluntad de aceptacion de un| m

El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince

|aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo

higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesia suminisirado por la
7 (los alimentos y con lo establecido anexo técnico B |Subdireccion de Nultricién

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, disefia dos (2)

¥ pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la

preparacion. profesional en nutricién y dietélica de la SLIS

para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegelanana aprobada.
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nulricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

menus conlemplados en el anexo técnico

Peso Neto

c NC

X O O

Peso Neto .
f M:Tnir éfngrediu.ant.es Rac;:;;ida : uﬁ[l:f;]m Menu Ingredientes % Rm::;;.idu un{':;““ :
Proteina | |
| Sopao NS BT
zuel ” { i
9 i caruen : Tubérculo | TOW‘U-'I'E [ 1’,3 z‘3 i
1 | o platano | ! Al
| | (ol oy | 04
: Goreal ' Bebida de FIJ‘]G) TL}}US 1 4"' - /’Li |
; | | o e lleche ! | 63 53 |
whola 36 | 3.6 e barano | 142 245
— ! 5 b . 1 b - 1 —
i | lec'\uty L340 Y Yowi | 34 Y
:ég.::; b‘r(‘a | 3‘:‘6 :1 |
Sy . Categoria 2: Addisicién y Recibo de Aliineiitos
N° Variable Ne® Variable Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumplimiento

10

12

Elabora plan de compras mensual y consolidado
de acuerdo a la coberlura coniratada o
autorizada, incluyendo los elementos de aseo, y
es acorde a los formatos establecidos por la

NA

[]

X3

m

Se adquieren los alimentos de todos los grupos
para las preparaciones de minimo dos (2) dias
de operacion (a excepcidén de las frutas). Asi
mismo, se adquiere el helado con ia descripcion

SDIS “Plan de Compras semanal” y "Plan de 11 % .
: i T : del contenido nelo en gramos, la papa y yuca sin
carmpias consaiidado mensuar.  Miokiya felado exceso de tierra o prelavada | aceite vegetal de
de alimentos, cronograma de recibo y labla de > ¥ : g
5 una sola fuenle y no se adquiere leche en polvo
calculo para la compra y preparacion de
; en bultos.
alimentos.
C NG NA En el proceso de Recibo de alimentos c NG NA
I::] m D implementa lo establecido en el ‘“Instructivo |:| m D
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimenfos. " procedimiento "Operacion
fabricanle o proveedor de la tolalidad de 13 enfrega de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos  adquiridos para el Comedor "7 |sociales” y formato “Recepcidn de alimentos”

Comunitario — Cocina Popular

tomando y registrando la lemperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte,

Nﬂ

Variable

Nivel de Cumplimiento

14

Cuenta con los conceptos sanilarios favorables o favorables con reguerimientos de la lolalidad de proveedores (directos y
distribuitlores) Para el case de los proveedores de polio, carne y derivados, lAcleos y derivados cuenta con conceplo y autorizacion
sanitaria vigenle Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos gue transportan la {otalidad de los
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable

; b i i I W o e
Produclo | Distribuidor | Fecha CHS Proveedor p,oi:fdo, i A‘;:,:i:::;:n | Ve?.,:im i i:::::aur: ' Placa
o | E)Tyungy MU fﬁrrUpP; 10812, 00612072 6611217021 oeﬂﬂmsmw
‘?‘_*”_"e__ vmamel 30T imiwrumgbﬂawm ﬁw"’a’”! foof?fzazmﬁmW?'Oz? £ PK"W
teche | NESGAD | Hakrg 4‘1)0730@_“_ 181492021 TH08S
auwso VESGAD Moo | _— 8149701 I$11088
voaut | NES 6B Makeo HAIOITTE smitort TSMOSS)

X [
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| Fecha ]
Distribuidor | CHSICS
! Distribuidor

NESGRD |

Producto

Helado

Proveedor i

i Fecha
CHS
| Proveedor |

CHS

| Proveedor

%'Iakm ‘WW/?V z Fuuonﬂlé’

Fecha Fecha i
Autorizacidn CHS Placa
Sanitaria Vehiculo

8z TS

Viecne | NESGAD | ko ﬂ%ﬁmz Fowiadle 1912001 THGES
o Hue\.ros zUE SGA B § ‘ Y{a h 0 4'?;0"/?07'{ FQUOEU..S,G b ?5/’07?36‘32 KS@VS?
Maronesa |NESGHB |/ | 1310712020 KR
min  INESGAB | B ALATR
Abarrotes INES@# r:) ! 43/0 ?/Zﬂ‘ZKﬂ;QSVI
: A |
Pescado 53 :
as | it | Iomocd. 'if’sa‘f.*a“dm.rf/wzm Favoil] & IW"/‘W V«f@%
_Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos ;
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variables Nivel de Cumplimiento
c NG NA Los alimentos perecederos se almacenan dentro c NC NA
; 7 de los equi correspondientes debidam
I(;:tsa naltmzlr:;zsc ei:z o;equ.;renm“;lg;?:n:: "C:g |XI I:' D orgtanilzadgs p;‘s separaggs_ de acuerc_ma aensli E D D
15 {temperatura de refrigeracion y/o congelacion en 16 hetyralaza, sin. gelacs: ni fugas evitando: ia

recipientes plasticos o bolsas de polietileno
transparentes.

contaminacién cruzada, con rotulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica)

Los alimentos no perecederos empacados

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas

individualmente, como granos y olros que 2 2 ot 2:5 r':;:i sur:ca;::;aiesz: r:ljr::c::zﬁsae:rl}o Lnaann‘_;z:;:; = i ha
17 peassriles. irgos: pariocos: ds wids Gl e E |:| |:| 18 plasticasgz Ielnr;eralura ambiente, teniendo en IE

almacenan de manera organizada en estanteria Iy -

a temperatura ambiente, sin contacto directo de cuen‘!a_ qu; no dse dsatgren " ewtalfudo dqno

la luz solar y sin presencia de humedad. Sﬁ.rcan'm SROIEN0S-CEANBITD SR Y, Malensiipo

Reg.islra diariamente Ials lemperatgras de los ¢ NG NA c NE NA

equipos de almacenamiento de alimentos en ;

los formatos “Control de (temperatura de |:| m

equipos de refrigeracion” y “Control de Se cuenta con muestras de referencias de los
19 temperatura de equipos de congelacidon” tres 20 alimentos preparados de manera diaria de

veces durante el dia.

Diligencia diariamente el “Formalo de control de
enfrada y salida de alimentos asociacdos”,
teniendo en cuenta las existencias reales de los
alimentos que alli se encuentran.

acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y
conservadas durante 72 horas

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador

NU

 Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

2

-

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM} en
|todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y
complela segun lo establecido.

22

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitario — Cocina Popular y es
entregado para validacion a los profesionales de
Nutricion local y socializado al personal. Dispone
de letreros que indiguen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafos. '

¥ 0 O
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Nb

Variable

&

Nivel d& Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos presenta cerfificado que conste la aptiltud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afo, expedido por médico que cuente con numero de regisiro profesional

o

Nombres y Apelhdos Mampuladoras{es} de Allmantos Fecha Certificado Médico

NC NA

¥

mt‘)gmoﬂu Pflur\é‘o | Z‘B/ﬁé’/ZUZZ
| Osean Swucl\e 1504/ 00T
Bmog e ? - to/1t/7001
S vqlenu anqu . 08171 totT |
5] ?’UHU Vivea 7 | ..tq/0%1707T |
s trika Mondoya . q4/osiTotT
0|
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento

24

La profesional en Mutricion y Dietélica realiza la
estandarizacion de ulensilios para el servido de
alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo, de manera presencial y cuenta
con el sopoile del proceso.

14/09] 2071

Cuenla con soportes (planila de asislencia,
registro fotografico, malerial de apoyo) de todas
las capacilaciones realizadas

Cuenta con la capacilacion en el manejo de |a
minuta de alimentos: minuta patron, ciclo de
menis y andlisis nutricionales de acuerdo al
procedimiento "Operacion entrega de apoyos
alimentarios en los setvicios sociales”

Fecha: 4'4/0 q /YOZ‘Z

Cuenla con capacilacion en recepcion de
alimentos v conocimiento de los criterios
minimos de aceptacion y rechazo, resolucidn N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico

1310911011

X O 0

Fecha

25

Fecha:

NC NA

X

N®

Variable

Nivel de Cumplimiento

26

El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador, asi
misme el personal asistid a la charla de induccion sobre la operacidon de! servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico

"' Vﬂ‘ﬁ___;u ) daysg

9““)0 Uisi
tnke Ton aiq

S Fecha Induccion / !
Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos | I

Fecha Capacitacion

19109022 - VG 3522,

18 - )
’ . - Mg ol
’4 Wafr’/fozz VLA

X 0 O
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_ Categoria 5: Sanitario

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N!‘l

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacion de ¢ hE NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, olros c NC  NA
27 |residuos, alejados dé botaderos de residuos, Izl |:| 28 |contaminanies y el ingreso de plagas y animales |E
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos, encuentran asegurados y en buen estado
NC NA

29

El Comedor Comunitaric cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracleristicas establecidas en el anexo, dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

|0 0

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grielas o
defectos que dificulten la impieza y desinfeccion,
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacién y
almacenamiento de alimenlos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion

Dc

N(l

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

31

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita) Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagndstico Del Servicio De

Alimentacion”

Concepto: DejfffJ-UUI’LJS)E

L j——
Porcentaje de Cumplimiento: Jub Yo

Fecha: Dia: _ﬂ_ 'Mes. _i()_ Afo :505_1 N° Acta: A R 0 1 f 01 l'l 7 66

Cewtr g Or"}-bldﬂ

NA

L]

<3

sl

Hospital/Subred:

N° Variahle Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las 4&reas de cocina, distribucion, salon C NC NA Las areas de cocina se encuentran debidamente C NE NA
comedor, almacenamiento de alimentos, m D sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el El |:|
higienizacion de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
instalaciones  sanitarias, alistamiento  de higienizacion). Se cuenla con lavamanos con

32 personal, almacenamientc de agua potable 33 gnfo de accionamiento no manual, dolado con
almacenamiento de  produclos  quimicos, dispensador con jabdén liquido desinfectante,
almacenamiento de combustibles son toallas desechables o equipos automalicos para
Independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente senalizado
espacialmente. Todas las areas se encuentran ubicado en el area de elaboracion o préximo a
en adecuado eslado de orden y limpieza esta
Las ventanas y puertas son de maleriales que NC NA NC NA

34

no generan sustancias toxicas, resislenles, no
porosos y con acabados libres de grietas o

defectos que dificulten la limpieza vy
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en
buen estado, cubiertos con pelicula de

seguridad o algun elemento para prevenir el
eslalido. Las puertas y cerramienlos de
malerial ftransparente deben tener como
sefalizaciéon franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propésito de
hacerlos visibles y evitar accidentes

35

El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion

directa o indirecta sin que generar incomodidad|

del personal, previene la condensacion del vapor,
polvo y facilita la remocion del calor. Las
aberturas para la circulacion se encuentran
protegidas por mallas anti-insectos (anjeo)en
buen estado, de material no corrosivo vy
facilmente removibles para la limpieza y
repaiacion
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacion natural y/o arlificial El Comedor Comunitaric cuenla con area de
necesaria para la realizacion de las aclividades C NG NA alistamiento para el personal manipulador de c NG NA
en todas las areas. Las lamparas, accesorios y D D alimentos separado de los servicios sanitarios, m E] [l
36 |otros medios de iluminacion del Comedor 37 larea de almacenamienlo o preparacion, esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evilar la contaminacion en caso estado para la ubicacion de elementos
de ruptura, personales y ropa de diario
El Comedor Comunifario cuenta con servicios
sanitarios separados. en buen estado de e NE NA Ha cvenks: oon <o G el . c NG NA
funcionamiento, con la dotacion de elemenlos| Izl D D AbtiscERammIEnte -da Lt T.a d pee (;ablpa da |Z| D D
de aseo, lavamanos para la higienizacién de acenamento ce uienalios co aseq_ e
S en un lugar que no genere riesgo de
manos para participantes dotados de elementos b, i _
38 S 39 |contaminacion aplicando el codigo de colores
Se garantiza el ingreso a todo lipo de usuario, establfef‘;dn Se publiean cadeies alEivce al sy
7 i : especifico de cada color
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que facililen el
acceso y uso de esle
c NG NA (.'m?jnlat con iIu‘gal pgrabldalmacenq?ieljto de c NG NA
El Comedor Comunifario cuenta con area IZI D D E;?,I tllig:da ?‘U m::}igsa © |na]1m7nte !berlllitl';cado. lEl D I:l
destinada para el lavado de elementos de aseo, i Op SUatilealo. we NldIR Slls Jalo Tave ¥
40 4 ; 41 |se encuenlra alejado de la cocina y del almacén
ubicado en un lugar que no genere riesgo de ® o :
T de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
contaminacion. . pt
de seguridad de los produclos quimicos
ulilizados en la limpieza y desinfeccion.
Todas las areas del Comedor Comunitario se b P ha Scl}cu::ﬁ:la dge acﬁf.:ﬁf;fm: a?fsiag:cien:;z ¢ . NA
F:-nc:l._rentran en excele_nfe esl’ado de ordel_'n y |z] D D particularidades del Comedor Comunitario. Se D M I:I
Hmpleza,. (Aimacknaminnts, afea de senddo, implementan adecuadamente los programas de
cocina, salén comedor, banos) Los pisos se TP% i 2 prod
42 : 43 |limpieza y desinfeccién, geslion integral de
manlienen sin  exceso de humedad Se 5 A
residuos  solidos, control de plagas vy

encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

abastecimiento o suministro de agua polable.
LLos registros de control del plan de saneamiento
se encuentran actualizados

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

44

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, ge realiza higienizacion cada seis (6) meses

7 ~ s
Fecha Lavado Tanque: Dia }QMQS __q? Ao QZ_Z Material: p’U J 1o _ N° Tanques: __6_

Capacidad Total: 66@0'{' Empresa:

e i

Concepto Sanitario:

f e Uf‘li).f_a_

Fecha Concepto: Dia

" Ao =

<~ Mes

o

NC NA

L]

[]

45

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o veclores

Fecha Gitimo control _ /,q_/?'(j} ZOZ Z-

Empresa; r"} ”;’)-EfU leQ_j_ Fen ™ H\/

Conceplo Sanitario: I:U—Uﬂl" HSJ £

1+

X O O

46

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario, las escaleras vy
corredores  cumplen con las especificaciones
establecidas 2n el anexo lécnico. Los pasillos de
salidas de  evacuacion se  encuentran
sefalizados en material foto fuminiscente o
acrilico en un lamano de 15 cm de ailo por 20 cm
de ancho (minimao)

los]

5 -

=
=
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- Categoria 6: Menaje y Equipo

NO

Variable

Nivel de Cumplimiento

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentos poseen acabado liso, ¢ NG NA El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta NE- bl
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material I:l m con un plan de mantenimiento de equipos D l:l
desprendible toxico, sin aristas y en materiales preventivo y correclivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables;, en realizacion de mantenimientos y hojas de vida
a7 perfecto estado de limpieza, higiene, 48 actualizadas de los equipos e instrumentos
" |desinfeccion y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termometros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasla la semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacion y distribucion de los mismos formato establecide “Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segun los basculas y grameras”. .
eslablecido en el anexo técnico.
N° Variables Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los parlicipanies que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes hermélicos (Ocho (8) en tolal por cada paiticipante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

X [ [

_. Menaje enls?tio | e:taarlitlticaiga I E\ﬁ::;::ta:{l:la .Mena}e il esctaa!l‘:li:cai:a % ﬂuicf:l:lcti]::: (U) |
; Bam.j.e.ja piasma €: 1op§; ucada i 15 Ré'cipie;[ljz rra:lrmético 70 . 70 )
| cuenarapesie | P | 200 w | W0
49 ; Cuchara sopa | ;:alr]l?c:;::?e . ‘100 Remplenle hermético 330 ml 1 50 t ZC) :
| cwnmomess | (PR | 200 | | "Pmwe | 10 0
e | J0% | 900
posre | corpante | 200
Vaso jugo .‘ ;:alrjt?cri::r?tae f 500
| Paosop | e | 200
| rmoser | i | 700
‘Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
N Variab.le.'. Nivel de Cumplimiento | N° Variahle Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible &n un lugar visible las
minutas patron y el ciclo de menus a las

personas manipuladoras de alimentos, asi como C NC A Para el servido de los alimentos se asegura una c NC A
el ciclo de mends y el menu del dia para los m presentacion adecuada vy agradable; en m
participantes Se asigna turnos para el ! recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (lurnos de 30 minulos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
50%® evila aglomeraciones. ) 51 poslreras
Para los participantes con aulorizacion para la " |Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimenios én casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  hermeticos,  bien porcion individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C
bicdegradable (minimo de 30 x 40 cm)
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
NC NA NC NA

52

las manos y no se ulilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite
la contaminacién cruzada Se emplean
utensilios aforados o estandarizados

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en liempo de
espera por mas de dos minutos en la linea de
servido

-

53

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al menu diario
eslablecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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rango de lolerancia en
establecido en el anexo técnico

gramaje (peso)

calidad esperada segun el tipo de preparacion
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N° Variable Nivel de Cumplimiente | N° Variable Ni\;s"l de Cumplimiento
Se cumple con los pesos servidos eslablecidos & i i e de A
en la minuta patrén para los distinlos grupos de 4 Las Caracleristicas organolépticas de las .
54 |edad determinados por la SDIS y se ajustan al D |:| 55 |preparaciones presentan conformidad con la |E D D

temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de lemperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

Grupo de Alimentos

Sopa o Cazuela

Preparacion del Dia

S_o. a 0{{ ;a‘,‘cfcékw

T

- ]
T1°C T2°C |

s

N Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene & disposicion de los participantes durante el liempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC NA

56 |condimenteros, tales como orégano, pimienla negra y aji Iriturado, para ser adicionados por el parlicipante de acuerdo con su
preferencia; se encueniran identificados con nombre del produclo, fecha de vencimienlo y lote
Se garanliza las temperaluras de refrigeracion (entre 2 "C y 6 "C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una c NC NA

o Cereal i ;Q ign ;m()nqdn S’Z} '10 |
e - ; 3 ] b —
Proteina ; H}ggcﬁ; ds qos olyse do con 40;»;”0 5.9 ¢S
Ensalada o Verdura ! Eqsd’ﬂff (,q 9?,\) 95-,; ¢ o l.l
g Tubérculo o Platano ; »\) v (d 9\“30 6( wn ’Lt u/ib . qog qO
H ) i .k
... W Saldere di crilos 10705 Y 2]
Postre g laanan{) wnr 707\”¥ . b 3. 4
Categoria 8: Vigilancia Nutricional =/~ -
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
B sita ik La profesional en Nutricion y Dielélica realiza la & i N
La profesional en Nulricion y Dielélica cuenta ’ toma de medidas antropométricas al momento
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el |E D D del inicio de la atencion a todos los participantes F‘ I:I D
equipo operativo de la Subhdireccidn de Nulricion ?(;ﬁ;zsé:?Aﬁ":;ﬁ:ﬂ;xlzs:b’l;ﬂ:& e;ar::"::?;sd: &
con vigencia de dos (2) afos - -
FechagF rlalecunleratt):l nifios menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
Dia Mes 06 afo ZUZ’j parlicipantes mayores de 5 afios.
Asi mismo el profesional en Nulricion y dietética Frlesr:;(gg;gam ‘:’,".'05 "Sladro 5 genemd?is df"'
y el Responsable del servicio del Comedor Sislei Sl oD LN NG Y matiedis
58 Comunitario  asisten a la jormada de 59 |profesional en Mutricidbn y Dielélica, acla y
sensibilizacion en vigilancia nutricional rtiegtis:;o {SO!ISQB‘E floo'y vegisiea:la informagion envel
realizada por la Subdireccion de Nutricion saema
o = 3 ;
Eecha Sensibilizacién eier:zltt:c;znc:;nloaggilga rimestral a la profesional
Responsabla delég\tlcw ja’ z )
2 Mes Afie Fecha entrega cronograma
Nutrlcwmsta 0 0,
Dia_“4Z Mes ) Ang _*= ‘ZZ. P B I
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N Variable Nivel de Cumpliniiento
e A Ella Nutricionisla Dietista, el Responsable del
Y NG v : : ; g NG NA
i i Servicio el Profesional Social asislen a la :
Cuenta con balanza digilal, pesa patrénde 1 a6 Izl |:| |:| jornada :e presentacién de la clasificacion [:]
K i c ntac
gy tallirr?glrn COn Gapackiad de Qt?s {2) frelos .. [nutricional de los participantes, dada por los
60 |y sensibilidad de wun (1) milimelros, en 61 - el : y
- profesionales nulricionistas de la Subdireccion
adecuadas condiciones y de acuerdo a las Lbical o &l 08 Naoas0s veess
especificaciones descritas en el anexo técnico. g g SR VRces.
Fecha: /__ o
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N® Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Nivel de Cumplimiento
C NC A Para los casos de participantes identificados con C NC MNA
|:l D IZ' malnutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricién |:| IE
El profesional Mutricionista Dietista socializa la 3 Eatlo peslo) ?i Proffas;onal en Nutrlmqn Y
clasificacion nutricional a todos los participantes Rlzaslbizlza ;:s;ﬁza;sénaC’:mgzir:;rligcofo:?g’]vads
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 Salud dé |6 casios da deshuticibi des:nhlesidaz
mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia ~ usi ; diant | Yr ¢ d
nutricional por parte de la SDIS Mes Sxclsivamons medane o onate &
s canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
Ao~ de desnulricion aguda u obesidad en nifas y
ninos menores de § afos
 Categoria 9: Acciones de Informacion, Educacién y Comunicacion (IEC) en Promocion de Estilos de Vida Saludable

con Enfasis en Alimentacion,

Nutricion y Actividad Fisica

Variable

Nivei de Cumplimiento

Nﬂ

Variable

Nivel de Qumplimieﬁ{o

Desarrolla mensualmente una accion en el marco
de la estralegia IEC, segun lo planteado en el

C i e plan de promocion en estilos de vida saludable 5 H L
Entrega el plan de promocién en habilos de E aprobado y con los requisitos establecidos en el D
estilos de vida saludable, firmade por el anexo tecnico Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Mutricion y dietélica al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
la Subdireccidn de Nutricidn de la SDIS (En los virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
64 : 65 # o ;
formatos establecidos por la SDIS) de la actvidad  Ingresa la informacion al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega' 7
-7 Actividad IEC:
Dia Mes i 0 Afo "C?ZZ %
Actividad Fisica: —
Fecha:
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida N ik

66

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

~
/‘

Fecha Reporte Cuantitativo.

Fecha Reporte Cualitativo:

u

~ Categoria 10; Ambientes Adecuados y Seguros

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al ¢ e A ¢ he HA
formato " Plan de Emergencias establecido por IE Cuenta con visita y conceplo técnico de |:|
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccion contra incendios
Subdireccién para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afo, emilido por la
67 |Caracterizacién e Integracion, un (1) mes 68 |[UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogola).
Se remite copia en medio magnéticq al Sistema i
de Seguridad y Salud en el trabajo de la Fecha: i
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS
MNC MA Cuenta con minimo dos (2} extintores NC MNA

69

Cuenta con minimo un boliquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucion N* 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

70

multiproposito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Cocina
Popular vy con la instalacion de sistema de
deteccion de humo

S o




administrativo/financiero en la visita financiera
de seguimiento, a la supervision o inlerventoria
para su respectiva revision y aprobacion, en los
términos establecidos en el anexo técnico

cualguier ofra indole. No recibe ni recauda
donaciones, aporles voluntarios, cuotas de
corresponsabilidad o de participacion
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N¢ Variable Nivel de Cumplimiento N Variable Nivel d‘e Cumplimiento
Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes c NC NA
manejo de extintores y Seguridad Humana I:l m (entidades de control, interventoria y personal E l:’
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afic con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comedor Comunitario - Cocina Popular 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuademo en
el que se registren las novedades y sitluaciones
|Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emaocional, enlre otros eventos gque lleguen a
eléctricas manejo de elementos corlopunzanies presentarse con los parlicipantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor
Capitulo C. OBLIGACIONES GENERALES
N° Variables Nivel de Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucion del % - e - A
convenio, de acuerdo con la metodologia . e WA % :
o & W
establecida por la SDIS Pr.esenl_ar los ||1fgrmes [:I |:| . N . [z’ |:| D
de los componentes inclusion  social  y Las instalaciones son utlilizadas estrictamente
alimentacion, nutricion vy salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera wisita mensual de segumienlo en estas, NO se ejercen aclividades de proselitismo
73|lcampo y el informe del componente 74 |polilico, religioso, ideologico, comercial o de
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FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA

Gapitla . SEGUINIENTO A OBSERVAGIONES (0], PLANES DE MEJORAWIENTG |

Y REQUERIMIENTOS (R)

Tipo
O,P,R

Fecha
Generacion
O,P,R

Variable

dd/mm/aaaa

Seguimiento Supervisién

Cumple

Genera

Estado
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
ok 4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBoGOTA DL, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA | 11 MES | 11 ANO | 2022

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 111780 CCCP 14-001 MARTIRES

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7158-2022

TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

11 noy. 2022

2022 azsé“g"a. m,
d F146Galle 21
Losﬂ:éni_res

_Bogota

[zl
' Bogota

No de Variable: 4 No de Variable: 4

Descripcion: Canela marca el japonés no cuenta con loteDescripcién: Canela marca el japonés no cuenta con lote
en su empaque, siendo no conforme con resolucidnen su empaque, siendo no conforme con resolucion
5109/2005. 5109/2005.

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 1 de 2
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Sacretace
inmgracion Socal
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79

10

Fecha de Visita

Hora Inicio Hora Finalizacibn

05 ‘S0 prm

(4]

1. Identificaciéon
Ne® Convenio/Vigencia:

N158-2077

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular

12109) 101

Fechz Inicio Operacion

Nombre Asociado:

Ut 0830 am

FUno[aarjn pam é’ pﬁjand”d socra/ G!;#n‘)é_
CCCP Y- 001 Marbinss
Fecha Final Operacién: 341/ 4212€727

124180 -

Z

Nombre Responsable del Servicio ‘”ﬁﬂu d,' a ﬂvf(;u sC
1
2. Ubicacion
Localidad: Ls qc“‘li" ¢ Barrio: r[di"‘ll (3] Direccidn Kr 4Y Bi 5 @ 1- 10

e 1368478

Cel

30214228495

comedormatiies © outooK.com

Correo Electrénico

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada

70

700

N° Participantes en Atencion.

Participantes Autorizados por Plan de Compras

Total Asistencia del Dia: 4 8 '1 Total Histérico de Asistencia:

s, e L i

iatelly S gE

2 e i :
1: Verificacién del Mend y Preparacién

Categoria e
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable
Se gjecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NC NA c NG NA
calendario establecido por la SDIS En caso de E ’v‘ D
superar los intercambics permitidos por anexo £ N
7e;mcc (miame. un (1) intercambic 2l dia y Todos los alimentos para las preparaciones se :
4 {maxima tres. (3) Intercanbics. a i acmang), o 2 |encuentran en éptimas condiciones de calidad y
por sutuacmnes_lde fuerza mayor, fortuites dentro de su vida dtil,
solicita aprobacion a la nutricionista local
mediante el "Formato autonzacion cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion
Ofrece menl especial para navidad y fin de afo
Se realiza proceso ueldesccngeiamon seguln lo . - A Los alimentos utilizados para Ia preparacion de la . - -
4 |Bstipulaco en anexo técnico (en refrigeracion y 4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado '
no a chorro de agua, canecas con agua o IE D de alimentos (Resolucion N* 5109 de 2005) [E D D
sometdos a proceso de coccion) -
Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones £ NC NA
cicada son cortadas y picadas el mismo dia de IE I:l son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, D D
5 |suministro  Los jugos se preparan una hora 6 |cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros)
antes del servido y No se incorpora bloques de Se preparan los alimentos de acuerdo con los
hielo o bolsas de leche congeladas al jJugo lineamientos establecidos por la SDIS.
c NG NA Realiza encuesta con los participantes con el fin & NC NA
IE E] [—_—] de identificar la voluntad de aceptacion de un E D D
El pre-alistamientc de almentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros quince
aplicando los pasos de seleccion, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo
mgienizacion. pelado corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los almentos y con lo establecido anexo técnico 8 |Subdireccion de Nutricion.
Las frutas verduras, enlatados, bolsas de leche En caso de aceptacion, disefa dos (2)
y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite ala
preparacion profesional en nutricion y dietética de la SLIS
para su autonzacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegelanana aprobada.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

Se utiiza la totaidad de ingredientes listados en el analisis nutnicional para cada preparacién y cumpiiendo los aspectos del ccio de
menus contemplados en el anexo técnico

~

c NC

% 0] O]

14

i Peso Neto | | Peso Neto
! + | Requerido |  Utilizado Requerido Utilizado
| Menu | Ingredientes T Inarediante eq
i (kg) | (kg) i BN, Wooibiirisss g) | (kg)
{ | |
// ! Proteina 2 -
| Sopao A | —_—
| cazuela | | \ |
'l | .~ | Tubéreuto |Muucgrivg | 0.¢ <
I | o platano |
! // | £ Ledhe 4y.§ | 3
|' Cereal / l Bebida de Qunaﬁa na 43q R
| fruta [f f -
/ ; Leche 3.5 53 |
| y | | |
| Lechug e 9.1 us | Mamana, | 33.71 | 34 |
i Verdura o .4 T i Postre B ! !
lada | 10mdY € 5T | 58 | R B o
! i
! nabona | 5.3 5.4
Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos e
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elalorz: pian: de:comprs mansial y consogdado c NC NA Se adquieren los alimentos de todos los grupos c NC NA
e scuends A W moberue: Oortidiave O para las preparaciones de minimo dos (2) dias E D
autorizada, incluyendo los elementos de aseo, y D de operacion (a excepcion de las frutas) Asi
£s ac?rde & o Mo establjcrdo‘spfpor dla 11 mismo, se adquiers el helado con la descripcion
W0 Y e Comcee semfnq J S del contenido neto en gramos, la papa y yuca sin
compras consolidado mensual” incluye listado exceso de tiera o prelavada , aceite vegetal de
de aimentos, cronograma de recibo y tabia de una sola fuente y no se adquiere leche en polvo
calculo para la compra y preparacion de en bultos.
alimentos
c NC NA En el proceso de Recibo de alimentos c NC  NA
D E implementa lo establecido en el ‘Instructvo D D
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento ‘Operacicn
fabrncante o proveedor de la tolalidgad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
12 alimentos adquirdos para el Comedor| sociales" y formato “Recepcion de alimentos’
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando |a temperatura de recibol .
de los alimentos que requieren cadena de frio y i
vernficando las condiciones del transporte
N Varlable Nivel de Cumpiimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
NC

aistrbuidores) Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lactecs y dernvados cuenta con concepto y autonzacion
sanitana vigente Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los
almentos con fecha de expedicion inferior a un (1) afo y con conceplo Favorable

poto | £ w ope HIOBIZ0TC {1 Thunpo 1051

__‘Z'i"f-___':._"ri.‘_‘.‘_f_“'?:f' 35/ Wi_"_‘v'f_r?r*f sz

e NESGAR

o | NESGAR

ik

5)
L)

| imorl| Mabre | 190012022
(o MESGAD S amaly Moslo | _—
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3010eiz00

1510811

01

———

o&:rqmg‘f

o | ' Fecha ‘ Fecha Facha Autorizacion [
Producto | Distribuidor | Fecha CHS ‘ Proveedor ‘ CHS | Autorizacion CHS Sanitaria I Placa
! | | Proveedor Sanitaria Vehiculo vahiculo |
~ B S —— | =S AL Lo L SIS, (NS L.
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Fecha Facha CHS Facha Facha
Producte  Distribuidor CHS/CS Proveedor CHS Provesidior Autarizacidn CHS Placa
| Distribuidor Proveedor | sdmicsl Sanitarta | Vehiculo
meiace ug SGAD ,,mml, Nako Mm:z Yol 1901 Tosy
“‘;“;“ WSGM pik X S Waxva ﬂb#fm ovorsdle 18117011 15ngg8 |
& | : l
WL NGRS Mamad, Tl #WDL FoidSle o1tz X6 | ||
vavooess N§SGAB  Rubcmente Tubio AONZ02 Vuupyalle 1310102z §Q%1 | ||
wo VES6AB  Rdoimery Takio AWIVE bogialle ) 130ntom KA |
oo NESOMD b, Molvo MHNOT YauouSle [ 190170 K56 |
| Sescade
|| Punas fs_ﬁ;‘jg us MIN0H Ghnidos 1IN0 RagorSe _—— o110 VEQISE
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos J
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumpiimi

15

.28 zimenigs gue regueren cadena de frio
lestan aimacenados en  condiciones de
temperatura de refrigeracion y/o congelacion en
|‘E“'Cter"es plasticos © bolsas de polietlenc
| ‘rarsparentes

C NC NA

X 0O O

16

Los alimentos perecederos se aimacenan dentro
de '0s equipes correspondientes dJepicamente
orgamizados y separados de acuerdc 3 su
naturaleza sin goteos n fugas =2witandc 13
contaminacion cruzada con rotuio aue indigue
nomere del alimento, fecha de ingreso. ‘echa de
vencimiento (31 aplica) o fecha pravista cara usc
numero de lote (51 aplica)

NC S

—
—

_ presenter
" |amacenan de manera organizada en estanteria

1
iLcs abmentcs no perecederos empacaccs
(ingividuaimente, Comec granos y  Otros  que

largos periodos de wvida unl se

|2 temperatura ambiente. sin contacto directo de
|i2 uz sciar y sin presencia de humedad

|
|

18

Los alimentes como frutas, verduras y ncrtalizas
que por su naturaleza no 2s pecesanc mantener
en refnigeracion se almacenan 2n canasilla
piastucas a temperatura ampiente 'eniendc 2n
cuenta que no s saturen a2vitando danoc
mecanico Separades de aparrotes 4 lacteos hipo
UHT

A

__!
BE

19

Regisira oianamente as temperaturas de los
eJuipos Je amacenamentc de almentos &n
ics formates “Control de lemperatura de
eguipos oe refngeracion y  'Control  de
lemperalura O 2Quipos ae congelacion’ res
veCc2s curante 2l dia

Dukgencia dianamente el “Formato de control de
eniraga y salda Ce ahkmenios asoCiados
teriente en cuenta las existencias reales de los
almentes gque alll se encuentran

20

Se cuenta con muestras de refersncias de os
alimentcs preparados de manera diana de
acuerdo a lo establecido an el anexo tecnico y
conservadas durante 72 noras

WE

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador

Varable

Nivel de Cumplimiento N°

Variable

Nivel de Cumpihmiento

2

-

E| personal manipulador e aimeantos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
10008 0§ procesos realizados an el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacian impia y
completa segun lo establecido

NA

¥ 0O O

22

Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del
Comedor Comunitane - Cocina Popular y as
entregado para validacion a los profesionales de
Nutricion local y socializado al personal Dispone
da lelreros que indiquen al proceso de lavado de
manes, ubicados an sémvicio de allmentos area
de consumo de aimentos y banos

® 00
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supenor a (1) afto. expedide por médico que cuente con numero de registro profesional

N® Nombns y Apellidos Manipuladoras{es) de Allmentos F lcha C:rtmcado mﬁco

+ Aaaudiy Agwso | 131087012

: Ostar Souchpy  As/0d o

____Am_’t_y Aald -  tomzitord
¢« Valeng ;é{ana oq}m/ZOZ'l

(]

(]

El personal mampulador ce atmentos presenta certificado que conste la aptitud para mangular aimentos, <on unNa Wgenca nol c

0 % (]

h

23
?6{ - WD SR 45
31 9’0:1&‘ Viiea ZQ}O?/ZWZZ
s triKa ’lonqoi_ﬂ 11/0512017
8
g
N* Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimients|
La profesicnal en Nutricion y Dietetica reaiiza ia
= NG A astandanzacion de utensilios para 2| servido e ‘“_
Cusnga con |8 capaciacon an sl mangjo de 1 = 2 alimentes socializa  al  personal  manipulador
e ide almontosy: it pelyon, Ty de El D D perscnal nuevo de manera presancial y cuenta E D | |
menus y analisis nutncionales de acuerdo al con 2l soporte del arocaso
orecedimiento  “Operacion enirega de apoyos )
aumenianos en los servicics sociales” Facha 4 LU m j Z 6 Z Z
Fecna 4..’/ aq/ zazz Cuenta con socortes (planilla de asistencia
24 25 |regisiro fotografics, matenal de apcyc) de todas
Cuenta con capacitacion en recepcion de las capacitaciones realizadas
ammentcs y conocimentc de los  Criterios
minimos de aceptacion y rechazo resolucion N°
5109 ge 2008 (rotulado alimentos) al personal
manipulagor personal nuevo y cada vez que se
reguiera realizar fortalecimiento tecnico
s 13109 1012 |
N* Variable Nivel de Cumplimiento
£ Comedor Comunitano presenta e implementa el pian de capacitacion continuo y permanente para &l personal manipulador. asi |
mismo & personal asistc a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion. de una (1) hora a cargo del c NC NA
Responsapie oel Servicio, segun o establecido en el anexo tecnico m D |
‘ e | |
[ . b Alient Fecha Induccion / 5 !
N* Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Facha Capacltacmn : ‘
valaa \D’unajq o o 4‘4/04/?022 -0 |
> Clonu Unta Y0410t 0N )0R
| > tnka Tonlya 14 )001z-0MMI7n
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Variable
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Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

E! Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantanilado; en aquellas situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP (gas
propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles

Mo

30

: i trada d vo, lluwa, suciedad, otros) c
estadc de aseo, libres de acumulacion de c NC NA g . PO c NC A
27 |resia alsindos B Botaderas de rasidios :1 28 contaminantes y el ingreso de plagas vy E D D

rem;f:s' 5 ':.’msosuee udre:an s cﬁade:uu d. ’ animales domésticos. Los sifones o rejllas de

i e el drenaje se encuentran asegurados y en buen

plagas o insectos

estado
NC NA Los pisos, paredes y techos son de matenales C NC NA

que no generan sustancias  toxicas,
resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes y con acabados
libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza y desinfeccidn. Cuenta con uniones
redondeadas piso-pared y pared - pared de las
areas de preparacién y almacenamiento de
alimentos

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de materal no combustible y
contra incendio, resistente, fijo y en matenal de
facil limpieza y desinfeccion.

N‘

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

31

De Alimentacicn”

Démpaum uSle

Concepto:

|
Fecha: Dia: 4" Mes: 40 Afio: ZCZZ

CenliU UI'JM‘]@

N° Acta:

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitano FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
con fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un ano
cuenta con el soporte de radicado (solicitud de wisita). Envia informe mensual con respecto al "Formato Autodiagnostico Del Servicio

Porcentaje de Cumplimiento:

ARO1E O1 4166

45

Yo

NC NA

O

generan sustancias toxicas resistentes, no
porosos y con acabades libres de gnetas o
defectos que dificulten la impieza y desinfeccion
Los wvidrios se encuentran en buen estado,
cublertos con pelicula de segundad o algun
elemento para prevenir el estallido Las puertas
y cerramientos de malterial lransparente deben
lener como sedalizacion franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1 00 m y
120 m, o divisiones en la carpinteria con el

propositoc  de hacerlos visibles y ewitar
accidentes

35

Hospital/Subred:

N° Variable Nivel de Cumplimiento N Variable Nivel de Cumpiimiento
Las areas de cocina, distnbucion, salon c NC NA Las areas de cocina se encuentran c NG NA
comedor, almacenamiento de  alimentos, |:| debidamente senalizadas(zona caliente, zona ’v
mgienizacion de  elementos de  aseo, fria, zona para el pre alistamiento de alimentos A D
instalaciones  sanitarias,  alistamientc  de crudos y zona de higienizacion). Se cuenta

12 personal, almacenamiento de agua potable, 33 |€On lavamanos con grifo de accionamiento no
almacenamiento de productos  quimicos, manual, dotado con dispensador con jabon
almacenamiento de combustibles son liquido desinfectante, toallas desechables o
independientes, delimitadas fisica 0 equipos automaticos para el secado de manos,
espaciaimente Todas las areas se encuentran debidamente senalizado ubicado en el area de
en adecuado estado de orden y limpieza elaboracion o proximo a esta
Las ventanas y puertas son de materiales que no NA NC NA

El Comedor Comunitario cuenta con
ventilacion directa o indirecta sin que generar
incomodidad del personal, previene la
condensacion del vapor, polvo y facilita la
remocion del calor Las aberturas para la
circulacion se encuentran protegidas por
mallas anti-insectos (anjeo)en buen estado. de
matenal no corrosivo y facilmente removibles
para la limpieza y reparacion.
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Se cuenta con iluminacion natural ylo artificial

El Comedor Comunitario cuenta con area de

necesana para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de|  © NC  NA
en todas las areas Las lamparas, accesonos y E [] alimentos separado de los sericios sanitarcs [_—_l D
36 |otros medios de iluminacion del Comedor! 37 |area de almacenamiento o praparacidn, esta|
Comunitano son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para ewitar la contaminacién en caso estado para la ubicacion de elementos,
de ruptura personales y ropa de diario
El Comedor Comunitario cuenta con servicios & - . . uG ok
sanitanos separados, en buen estado de ; = =
funcronamiento, con la dotacion de elementos E l:] Se cuenta con un drea especifica para @ D D
de aseo. lavamanos para la higienizacion de aln_wacenammnto 8 Litwline. O Weas;
manos para participantes dotados de elementos UEACARG en.u‘.m Iugcl'sr e o ggqere rie3go 68
38 ds asio 39 |contaminacion, aplicando el codigo de colores
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, eswblec'd?' 56 pubiRan carelon alushios:
en especial a personas con movilidad reducida y Lo spicfice e 0a0a Golor.
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
Cuenta con lugar para almacenamiento de
c NC NA productos quimicos, debidamente identificado. c NC o NA
El Comedor Comunitario cuenta con area m D sefializado, organizado, se mantiene bajo llave @ D [:I
40 destinada para el lavado de elementos de aseo, 41 y se encuentra alejado de la cocina y del
ubicado en un lugar que no genere nesgo de almacén de alimentos, asi mismo se dispone
contaminacion de las fichas de segurdad de los productos
quimicos  utilizados en la limpeza vy
desinfeccion.
Todas las areas del Comedor Comunitario se c NG i 1 (ESE KK SSERcmetin: e SRR c e A
encuentran en excelente estado de orden y D documen.tado, sshualizado a;ustado & las D D
impieza. (Almacenamiento, 4rea de servido, particularidades del Comedor Comunitario. Se
cocina, salén comedor, banos). Los pisos se Impl.ernentan adecuada@ente I.°F i o
42 antien it ocese de  bumsdss, 58 43 |de limpieza y desinfeccion, gestion integral de
encuentra publicada en un lugar visible para los msidyee,  solidos, eonled da. pingen X
manipuladores la tabla de dosificacion de abastecimiento o suministro de agua potable
Los registros de control del plan de
desinfectanta saneamiento se encuentran actualizados.
N® Variable Nivel de Cumplimiento

meses

Fecha Lavado Tanque: Dia

Concepto Sanitario:

Capacidad Total: 6000 L Empresa:

E! Comedor Comunitanio cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de
matenal nigienico sanitario hermeético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (8)

30 Mes Oq Afo ZUZZ Material: Pn(l’.i ll’fo

6

N° Tanques:

tcoplora
]

Fecha Concepto: Dia

Mes Ano

NC NA

X OO

No se ewidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores

Fecha ultimo control 22101/ 20 Zz
teoplova

Empresa

Concepto Sanitario

=

NC NA

m

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario, las escaleras y los
corredores cumplen con las aespecificaciones
eslablecidas en el anexo técnico. Los pasillos
de salidas de evacuacion $e encuentran
senalizados en matenal foto luminiscente o
acrilico en un tamario de 15 cm de aito por 20
cm de ancho (minimo)
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Categoria 6: Menaje y Equipo

N°® Variable Nivel de Cumplimiento N* Variable Nivel de Cumplimiento
Equwpos mesones vy utensiios en contacto
girectc con los afimentos poseen acabado liso < ne i El Comedor Camunitario - Cocina Pogular enta ¢ e —
no poroso. libre ge grietas, pinturas y/o matenal g con un plan de mantenimienta de SLEOS) E D D
gesprencible Mxico. Sin anstas y en materales praventivo y correctivo, cranograma gara 3
resistentes  impermeables y lavables. en realizacion de mantenimientos y Noas de »ada
& perfectc estade de limpieza,  higiene, actualizadas de los equipos & instrumentos
43
cesnfeccidn vy funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como Bbasculas
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termémetros son verficadsos
pamence del recibo de los alimentos hasta 1ar semanalmente. y se registrar [a infarmacion en &
preparac:dn v distribucion de los mismos formato establecido 'Formato de verficacion de
Estos se encuentran en cantidad segun los basculas y grameras’
establec:do en el anexo tecnico
N° Variables Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes

&/ anexo técnico

Cuenta con menaje en matenal higieénico sanitario, resistente a la corrosicn, de facil impieza, desinfeccion y en buen astado para 2!

~Para e 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con 2
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido 2n

X OO

S sit'“;' o cémm;_c C‘:anti_d‘ad P Cantidad Cantidad
R t:%tggle:alg: Ewdenil-ada Hecranis FarbiGa estatélz:lda evider;:;da (U)
Bandea plastica 300 45 500 mi
Curaraposte | PSS 200 R 20 20
48 Cuchara sopa ;:aﬁ?c;:::lae 200 Recipiente hermético 330 ml 'LO ZO
Cucnomesa | PR 200 R | 0 20
Tevecormess  poricpame 00
P pgame L0
vasopgo RS 200
Plato sopa ;aa?;g::tae 200
Plato seco ;aft?;pc::fe 700
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
N* Variable Nivel de Cumplimiento N® Variable Nivel de Cumplimiento

Mantene disponible en un lugar visible las
munutas patron y el ciclo de menus a las

sersonas manipuladoras de alimentos, asi como c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una C NG NA

& ciclo de menus y el menu del dia para los IE D D presentacion  adecuada y agradable, en m l:]

parucipantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado

- I

~snsumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en

oslreras

s& evila aglomeraciones 51 P .
50 Para los paricipantes con autonzacion para la Los aderezos como yogur, crema de leche, [

entrega y consumo de alimentos en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas

-ea;-z; & serwido de almentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre 1a ]

respectivos  recipientes  hermetcos bien porcion individual y se encuentran a temperatura

0 Q)

ensamplados y empacados en doble bolsa entre 2°C a 6°C

piogegracable (minimo de 30 x 40 cm)

Los akmentos se sirven avitando el contacto con c NC NA

las manos y no se ulihzan guanies desechables
para tomar los alimentos dé modo que 58 evile
la contaminacion cruzada Se emplean
utensilios aforados o estandarnzados

Los amentos preparados se mantienen en
recipientes separados y lapados Los almentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
aspara por mas de dos minutos en la linea de
servido

NA

4
o

53

Se garantiza a los participantes la entrega total
de los componentes de acuerdo al menu diarno
eslablecido y se suministra lacteo adicional a
toda mujer gestante y/o lactante 200 cc de leche
y 35 g de queso

X 0O O
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Se cumple con los pesos servidos establecidos &
en la minuta patrén para los distintos grupos de C NC NA Las Caracteristicas organolégticas de ‘as| < NC  NA
54 |ecad ceterminados por la SDIS y se ajustan all IE D D 55 |preparaciones presentan conformidad con 2 E D D
range de tolerancia en gramaje (peso) calidad esperada sequn ai tipo de preparacion
establecige en el anexo técnico
N® Variables Nivel de Cumplimiento
Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC  NA
56 |concimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji trturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su E D D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 6 °C) y para preparaciones con proceso de coccidn se garantiza una c NC b
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minime| 7
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas ’A
Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1 i > T2°C
T il Tu 0{{ Luc‘w 0 e 44! ) _____9_5 6_ | ‘7_?_3
57 ot s “'q (o f"-)‘-’ '- ——— __?Qi___q_o
______ Prowe n né w) mauﬂ 0.5 961
_ EhellidanNadaa ’r,nsQJqJQ M. Q 40 ma‘)é 'é(.mq Lor i1 S 3 6 st Z |
Tuberculo o Platano pU‘( 4 ) apd (m l'] 0. 3
Bemﬂaf’ewa 50&81& ci.r G hULCJ”)C{ 3.5 53
Postre wur\}_u no Mﬁr NA
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
& La profesional en Mutricion y Dietética realiza la e
La profesional en Nutricién y Dietética cuenta e BE & toma de medidas antropométricas al momento = s
; ) del inicio de la atencidn a todos los participantes
con i fortaiecimiento que realiza & SLIS o el [E D D nuevos. Adicionalmente se realiza el numero de D D
egquipo operativo de la Su!:dlrecmon de Nutricion tomas en los tiempos establecidos para nifas y
;0" ;fﬁ“ﬁ:lzzﬁiﬁianos nifios menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
ec i =
articipantes mayores de 5 anos.
Dia Mes C€ aro_2021 AR Y
: . . *Presenta los datos en los listados generados del
Al iz ol petesiona) en Nubriion y diSieten sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
sal” ® Responsaple del servicio del Cdomedéar 59 |profesional en Nutricion y Dietética, acta y
Comunitario  asisten a la jornada de registro fotografico y registra la informacion en el
sensilizacion  en  vigilancia  nutricional sistema SIRBE.
reakzada por la Subdireccion de Nutricion
_ *Remite el cronograma trimestral a la profesional
Fecha 5"""”'"“"0“i | en nutricion de la SLIS.
Rospon ble del cio: w
A
r Mes 3‘6" Afo Fecha entrega cronograma
Nutnc OI'IIII.I —
Dia Mes 40 Afo wla
N* Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del
T — e c NC NA Servicio y el Profesional Social asisten a la| & NC NA
i “9 "' : p::: ":’” "2‘" . @ D D jonada de presentacion de la clasificacion D D E]
5 ’9 :‘ ook Mg pacidad de dos (2) melros 61 nutricional de los participantes, dada por los
e un (1) milimetros; en profesionales nutricionistas de la Subdireccion|
adecuadas condiciones y de acuerdo a las Local o el que haga sus veces
especificaciones descritas en el anexo técnico .
Fecha: /
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El profesional Nutricionista Dietista socializa la
clasificacion nutricional a todos los participantes

NA

OO0 ®

Para los casos de participantes identificades con
malnutriciéon (sobrepeso, obesidad. desnutricion
o bajo peso) el Profesional en Nutncién vy
dietética realiza las acciones de IEC colectvas
Realiza canalizacion a Secretaria Distrital de

-

00X

62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: :
mes siguiente de la entrega de Ia clasificacion Dia -~ Salud de los casos de desnutricion ;;de ooesad:ﬁ
nutricional por parte de la SDIS Mes exclusivamente mediante el formato de
AR canalizacién y realiza activacién de ruta en casec
2 de desnutricion aguda u obesidad en nifas y
nifios menores de 3 afios.
Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comunicacién (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
con Enfasis en Alimentacidn, Nutricion y Actividad Fisica
N° Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
Desarrolla mensualimente una accién en el marco
c NC NA de la estrategia IIEC_ segun lo planteado en el c NG NA
plan de promocion en estilos de vida saludable
Entrega el plan de promocién en habitos de @ D D aprobado y con los requisitos establecidos en el |___]
estilos de vida saludable, firmade por el anexo tecnico Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magneético si la actividad es
o4 la Subdireccion de Nutricion de la SDIS. (En los virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
formatos establecidos por la SDIS) de la actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega:
03 10 2072 Actividad IEC: ~
Dia Mes Afio P
i Actividad Fisica:
| “echa /
— )
Entrega mensualmente reporte cuanttativo de los participantes que asistieron en 05 procesos de promocion de estilos de vida -
saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nulncionista soalde la 5015 t} NDC %
-
i Fecha Reporte Cuantitative:
-
Fecha Reporte Cualitativo:
Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros
N° Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucién N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
'écnico. Iguaimente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

Mo

70

Emergencias y Contingencias conforme al L e e c NC  NA
formato " Plan de Emergencias establecido por m Cuenta con wvisita y concepte técnico de D D
la SDIS" y se radica en medio magnético en la| seguridad humana y proteccion contra incendios
Subdireccidn para la Identificacion, vigente y menor a un (1) ano, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracion, un (1) mes UAECOB (Unmidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota)
Se remite copia en medio magnético al Sistema /
de Seguridad y Salud en el trabajo de Ia1 Fecha: :
Subdireccion de Gestién y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS
NC NA Cuenta con minimo dos (2} extintores NC

multipropdsito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefalizados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, como
son: cerca al area de
preparacion de alimentos, area computador,
archivos, area de Comedor Comunitanc — Cocina

deteccion de humo

Popular y con la instalacion de sistema de
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, c NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes| C NC NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. D X (entidades de control, interventoria y personal E D D
Desarrolla un simulacro de evacuaciéon minimo de SDIS en labores relacionadas con Ia ejecucion
una (1) vez al afo con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina
71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuadema en
el que se registren las novedades y situaciones
Cumple con las medidas de segundad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor
Capitulo C. OBLIGACIONES GENERALES o
N°® Variables Nivel de Cumplimiento
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucion del
convenio, de acuerde con la metodologia c NC NA M s
establecida por la SDIS. Presentar los informes D X D
de los componentes inclusion social vy Las instalaciones son utiizadas estrictamente
alimentacion, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimento en astas, NO se ejercen actividades de proselitismo
73|campo y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideolégico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervisién o interventoria donaciones, apories voluntarios, cuotas de
para su respectiva revision y aprobacion, en los corresponsabilidad o de participacion.
términos establecidos en el anexo técnico
Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA . e ik Wi AN
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besosotin COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA | 19 MES | 10 ANO | 2022

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR: 111780 CCCP 14-001 MARTIRES

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7158-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

19:0ct. 2022 1:34:16 p. m.
14-16Calle 21

Los Martires

Bogota

No de Variable: 30

rugosidades.

Descripcion: Se evidencia fisura en piso de area de
servicio, uniones entre paredes y pisos en acrilicodxido.
desprendidas en algunas secciones, piso bajo platero con

No de Variable: 34

Descripcion: Puerta de servicio sanitario con presencia de

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 1 de 2
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CERTIFICA QUE =

A las instalaciones de COMEDOR COCINA POPULAR MARTIRES. Con NIT 900437607- 1. Ubicado en la Cra. 14
Bis #. 21- 10. En desarrollo del programa sanitario se le realizo un Manejo Integrado de Plagas (MIP).

Cumplimos con las normas requeridas por la secretaria de salud del distrito oficina de atencidén al medio
ambiente para el funcionamiento de nuestro concepto técnico favorable de salud piblica de nuestra empresa.

Se expide a los 19 dfas del mes de octubre del 2022, Se recomienda realizar controles periédicos. Anexo
concepto sanitario fichas técnicas de los productos.
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Fecha de Visita | 03 | 10 | 2072 | I-!oralniciol 08:00am | Hora Finalizacién

Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

1. Identificacién

N° Convenio/Vigencia: n15§-7011 Nombre Asociado: I:U“Ola“b“ Po:m ” p.?&‘[.lwd ”D SU( JC{I GV‘ OF\J {

Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular ; 121780- C(C P A4-00o1 '70’1'4 17e5
Fecha Inicio Operacién: 12/0 4701 Fecha Final Operacién: 34)421720tT
Nombre Responsable del Servicio: Lean Clr o In f‘a n “ e

2. Ubicacion
Localidad:  FOS na“‘l”’ﬁ Barrio: ‘70?”'5“5 Direccion: Kr. 485 27-10
Tel: ‘T36 g N g Cel.: 30&3‘12?3"? 5 Correo Electronico: CCC_PMCH “NS @ OU"HOO K oM

3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: ZC’ O Ne° Participantes en Atencion: 4 q G

Participantes Autorizados por Plan de Compras 195 Total Asistencia del Dia: 1 34 Total Histérico de Asistencia: 3095
Categoria 1: Verificacion del Ment

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Se ejecuta el ciclo de menuds de acuerdo con el c NC NA c NC
calendario establecido por la SDIS. En caso de [E D

superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo tres (3) intercambios a la semana), o
por situaciones de fuerza mayor, fortuitos
solicita aprobacién a la nutricionista Ioeal[
mediante el "Formato auforizacidn cambio de
preparaciones” para su respectiva aprobacion.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

u

X<

Todos los alimentos para las preparaciones se
2 |encuentran en éptimas condiciones de calidad y
dentro de su vida util.

Se realiza proceso de descongelacion segun lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracién y
no a chorro de agua, canecas con agua o
sometidos a proceso de coccidn).

Los alimentos utilizados para la preparacion de la
4 |minuta cumple con la normatividad de rotulado
D de alimentos (Resoclucién N° 5109 de 2005)

Eo
go
[z

Las ensaladas y postres que contienen fruta c NC NA Los condimentos utilizados en las preparaciones c NC  NA

picada son cortadas y picadas el mismo dia de EI D son naturales (tomillo, laurel, perejil, cilantro, E D
5 |suministro. Los jugos se preparan una hora 6 [cebolla, tomate, pimentdn, orégano, entre otros).

antes del servido y no se incorpora bloques de Se preparan los afimentos de acuerdo con los

hielo o bolsas de leche congeladas al jugo. lineamientos establecidos por la SDIS.

4 c NC NA Realiza encuesta con los participantes con el fin c NC MNA
@ D de identificar la voluntad de aceptacién de un m

El pre-alistamiento de alimentos se realiza menu vegetariano dentro de los primeros guince

aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, (15) dias de operacion del convenio, de acuerdo

higienizacidén, pelado, corte o picado, pesado de con el modelo de encuesta suministrado por la
7 |los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 8 |Subdireccion de Nutricion.

Las frutas, verduras, enlatados, boisas de leche| En caso de aceptacién, diseda dos (2)

y pulpas son lavados y desinfectados previo a la propuestas de menus vegetarianos y remite a la

preparacion. profesional en nutricidn y dietética de la SLIS

para su autorizacion. Ofrece una (1) vez al mes
la preparacion vegetariana aprobada.
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ments contemplados en el anexo técnico

Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis nutricional para cada preparacion y cumpliendo los aspectos del ciclo de

NC NA

X

| Peso Neto ' Peso Neto |
T Requerido |  Utilizado | 5 A Requerido | Utilizado
Menu | Ingredientes | (kg) (k) | Menad Ingredientes (kg) (kg)
' Fiddeos 39 |y oo | Pechus Bolle 489 191
r e e e roteina
i | | / :
Sopao | f. | Quese 3.8 3.9
- cazuela | . {
9 ' / o Tubéreuto | Pldduno 18.§ 14.2
/ o ' o platano e
..-———'-'_'__'_'_____._
E:
| oy / . Bebida de Wig 13.6 14
fruta
P : hucar 7.9 2.
:55{?11’10(& 3.9 | us Postr s 15.§ 15.5
Verdurao i ! I A | anz | esia ,
| lada | qa“?a “a i 40‘5 __40'_ ;G.U#JU 5- g '3_ 3
el 0.3 03
o _ Categoria 2: Adquisicién y Recibo de Alimentos
Ne° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora plan de compras mensual y consolidado Se Adaulerani T "
fa Scusnic @ B lcdbedise conteida o = = = p:raa i:: :rzpa?:c:me:ndzs maimoojoss(% udﬁgi |f| B
autorizada; incluyendo los elementos de aseo; y | g I ; 4 : ’
es acorde a los formatos establecidos por la| D de_ operaclérc!‘ (a_ excelar:.lmélar; de lals fdrutas?. %5' D
10 |SDIS “Plan de Compras semanal” y “Plan de 11 :;?O:t::i da o ?1:::?3 ne raemo: T:n aa 5 escrg;c'si:
s o g o g T v exceso de tierra o reglavadal acpeitiz :eyital de
o akmenios, sorogramd e Teabo ¥ take o una sola fuente nz se ad ui;ere leche egn vo
calculo para la compra y preparacion de y q Ly
; en bultos.
alimentos.
C NC NA En el proceso de Recibo de alimentos C NG NA
|:| X implementa lo establecido en el “Mnstructive El X |:|
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el Recibo de Alimentos, " procedimiento “Operacion
12 fabricante o proveedor de la totalidad de 13 entrega de apoyos alimentarios en los servicios
alimentos  adquiridos para el Comedor sociales” y formato "Recepcién de alimentos”
Comunitario — Cocina Popular tomando y registrando la temperatura de recibo
de los alimentos que requieren cadena de frio y
verificando las condiciones del transporte.
N® Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con reguerimientos de la totalidad de proveedores (directos y
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, carne y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto y autorizacion c NC NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan la totalidad de los D D
alimentos , con fecha de expedicidg inferior a un (1) afo y con concepto Faverable
Fecha Fecha Fecha Autorizacion |
Producto Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
= polo | NESGA B / €lungo 110812022 30106/ 7020 06112704 / [skusy|
ks ! 1
came | \ESGAD / Inver came| 39512002} 1516 812017 (211072072 / £PK 779
cne [NESGAD |/ IAlsdo o smzed |/ sMos
T
awso NESGAB |/ WKaslo /iwioet| / TSH08S
voourt INESORD |/ ke MU /S 1811117971| / THO8S |
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| Fecha | Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor | CHS/CS { Proveedor : CHS | pavesdar Autorizac_ién i CHS Placa
eSS ) v T | Distribuidor | et Provesdor. § _Sanitaria_ | _Vehiculo Y
Helado | h{ss_{?ﬁB HMakyo E 4?}0‘”703& [ouam“{ M 43’{{"{}?051 151109?
G M55G0 / Nakio a1 r:ayq_fg_jle | | Apageq 088
| | e WEsGRB | Makyo ﬂ/ﬁf/m Pavy mé)e | Blonzeer KsgrsT,
oyonesa |MESGAB Makio | | 13/lof7082 K56751
mun :uss(,ms ________ - Makio | waﬂwzz Ks¢ '751:
Ao NESGHD |/ meﬂﬁ&g il [ 13t K5ets)
Pascado {
f’tilpa:j W}_ P_-a} 05)1?}:0‘3‘1 HDH}f”’Mf‘ 037#}?0&1‘ rauma5 ]é 057011')'?4‘;'2& g&@_&’g‘i
' ; . Categoria 3 - Aimacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variables Nivel de Cumplimiento

15

Los alimentos que requieren cadena de frio
estdn  almacenados en condiciones de
temperatura de refrigeracion yf/o congelacién en
recipientes plasticos o bolsas de polietileno
transparentas.

NC NA

X O O

16

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminacion cruzada, con rotulo que indigue:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).

NC NA

X

17

Los alimentos no perecederos empacados
individuaimente, como granos y otros que
presenten largos periodos de vida Otil, se
almacenan de manera organizada en estanterfa
a temperatura ambiente, sin contacto directo de
la luz solar y sin presencia de humedad.

=
3]

Ao
W

18

Los alimentos como frutas, verduras y hertalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafo
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.

[ ] o
[z

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de
equipos de refrigeracion” y “Conifrol de
temperatura de equipos de congelacion” tres

M o

Se cuenta con muestras de referencias de los
alimentos preparades de manera diaria de

@n

19 veces durante el dia. 2t acuerdo a lo establecido en el anexo técnico y

Diligericia diariamente el *Formato de control de conservadas durante 72 horas.

entrada y salida de alimentos asociados”,

teniendo en cuenta las existencias reales de los

alimentos que alli se encuentran.

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
L)
o NC NA ! c NC  NA
@ Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del |X|

El personal manipulador de alimentos aplica las Comedor Comunitario — Cocina Popular y es

Buenas practicas de manufactura (BPM) en entregado para validacién a los profesionales de
21 |todos los procesos realizados en el Comedor 22 |Nutricién local y socializado al personal. Dispone

Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segun lo establecido.

de letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, area
de consumo de alimentos y bafios.
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N Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
|superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional. E] D
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico .
= - ) |
1] Leandro \npan'}e [fLespomaSJe) 03/ 0320zt
1 || 5 2
2| Oscuy Mievdy jcouc,kh (#u-ﬁ]]ofj 415/109) 201T
= s
3| Amege Aqala  (NutriGio wista) z0112] 72011 !
23 §y ! i
s Valerig |dqrr0qa oul10l70t1 ’
] : J
5| Glorig  Uirea 29108)t077 |
) o i
5| trika Moodoya 711051 z0tC s
T’ i
7 ______________,_____.?
8 /
90| / |
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
La profesional en Nutricion y Dietética realiza la
estandarizacion de utensilios para el servido de
Cuenta con la capacitacion en el manejo de la L R i alimentos,socializa al personal manipulador, Ne. M
minuta de alimentos: minuta patrén. ciclo de !Zl personal nuevo; de manera presencial y cuenta X |:|
menls y andlisis nutricionales de acuerdo al con el soporte del proceso.
procedimiento “Operacion entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales” Fecha: 1 !'H 0 ‘H 7 0 4 Z
Fecha: 1 LHOWZOZZ Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
24 e ; 25 |registro fotografico, material de apoyo) de todas
Cuenta con capacitacion en recepcion de las capacitaciones realizadas.
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacién y rechazo, resolucion N°
5109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
manipulador, personal nuevo y cada vez que se
requiera realizar fortalecimiento técnico.
cera. 1310912077
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador, asi
mismo el personal asistié a la charla de induccién sobre la operacién del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del (o] NC NA
Responsable del Servicio, segln lo establecido en el anexo técnico. |X| D
; g Fecha Induccién /
N° Nornh.res y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacién
1| Valerq |dariaga 13009)2022 - 0M0IZ002
2| Gloyig Vivea 130917022 - ON0)T0TT
L y
Lel 13| Erika ng,\;% A 13/09/20z2- CI0) 1007,
4 i |
.—-‘"'.-—w- |
5 ///
6 /
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CategoriabiSanitario o s o

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N©

Variable

Nivel de Cumplimiento

Los alrededores se conservan en perfecto

Las instalaciones estan protegidas contra la

estado de aseo, libres de acumulacién de c NC NA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros c NC NA
27 |residuos, alejados de botaderos de residuos,|  [X] 28 [contaminantes y el ingreso de plagas y animales [Xl
pantanos o sitios que pudieran ser criaderos de domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
plagas o insectos. encuentran asegurados y en buen estado.
NC NA NC

28

El Comedor Comunitario cuenta con los
servicios publicos de luz, gas, acueducto y
alcantarillado; en aquellas  situaciones
eventuales en que se haga uso de gas GLP
(gas propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo; dicho
cilindro de GLP debe encontrarse en el area de
almacenamiento de combustibles.

i3

30

Los pisos, paredes y techos son de materiales
que no generan sustancias toxicas, resistentes,
no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las areas de preparacién y
almacenamiento de alimentos.

En caso de contar con techos falsos estan
construidos de material no combustible y contra
incendio, resistente, fijo y en material de facil
limpieza y desinfeccion.

[Xo
[z

N°

Concepto Sanitario

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con
fecha de expedicion inferior a un afo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afio cuenta con
el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al “Formato Autodiagndstico Del Servicio De

NC NA

e

Alimentacion”
31| concepto: FaUUl’ﬂs,‘E Porcentaje de Cumplimiento: z
Fecha: Dia: Z‘i Mes: Oq Afo: 2021 N® Acta: A‘S OZZ Gq Zq 9’6
Hospital/Subred: (W\lf ¥ Oy, Lud 4
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina, distribucion, salén c NG NA Las &reas de cocina se encuentran debidamente ¢ NC  NA
comedor, almacenamientc de alimentos, El sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el E
higienizacién de elementos de aseo, pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
instalaciones  sanitarias, alistamiento de higienizacion). Se cuenta con lavamanos con
32 personal, almacenamientoc de agua potable, a3 grifo de accionamiento no manual, dotado con
almacenamiento de productos  quimicos, dispensador con jabdn liquido desinfectante,
almacenamiento  de  combustibles  son toallas desechables o equipos automaticos para
independientes, delimitadas fisica o el secado de manos, debidamente sefalizado
espacialmente. Todas las dreas se encuentran ubicado en el drea de elaboracion o proximo a
en adecuado estado de orden y limpieza. esta.
Las ventanas y puertas son de materiales que c NC NA c NC  NA
no generan sustancias téxicas, resistentes, no E D |:| m
porosos y con acabados libres Ye grietas o El Comedor Comunitario cuenta con ventilacion
defectos que dificulten la limpieza vy directa o indirecta sin que generar incomedidad
desinfeccion. Los vidrios se encuentran en del personal, previene la condensacion del vapor,
buen estado, cubiertos con pelicula de polvo y facilita la remocién del calor. Las
34 |seguridad o algin elemento para prevenir el 35 |aberturas para la circulacidn se encuentran

estallido. Las puertas y cerramientos de
material transparente deben tener como
sefializacion franjas anaranjadas o blanco-
fluorescente a una altura entre 1.00 my 1.20 m,
o divisiones en la carpinteria con el propdsito de
hacerlos visibles y evitar accidentes.

protegidas por mallas anti-insectos (anjeojen
buen estado, de material no corrosivo y
facimente removibles para la limpieza y
reparacion. !
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Variable
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Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial

El Comedor Comunitario cuenta con area de

necesaria para la realizacion de las actividades c NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NG NA
en todas las areas. Las lamparas, accescrios y I:l alimentos separado de los servicios sanitarios, D
36 |otros medios de iluminacién del Comedor 37 |area de almacenamientc o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan area cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacién en caso estado para la ubicacién de elementos
de ruptura. personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de c NC NA S i Gy G Gdis ks C NC NA
funclonaimenta, dow i dotacn.‘m_ c!e Ieler_nentos @ D almacenamiento de utensilios de aseo, ubicado E D
de aseo, lavamanos para la higienizacion de en un lugar que no geners riesgo de
3g [manos para participantes dotados de elementos 39 [contaminacién, aplicando el codigo de colores
e ) . . establecido. Se publican carteles alusivos al uso
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, espacifico de cada. chlor.
en especial a personas con movilidad reducida y
cuenta con apoyos internos que faciliten el
acceso y uso de este.
c NC NA Cuenta con lugar para almacenamiento de c NG NA
S productos quimicos, debidamente identificado,
o o e e o] K] LI D | Jueratzaso, cranzac, se mantone borave 5t (X1 [ 1 []
40 ; | {as80 de‘ 41 |se encuentra alejado de la cocina y del aimacén
;‘:::;?n:;oﬁn e de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
x de seguridad de los productos quimicos
utilizados en la limpieza y desinfeccion.
c NG NA El plan de saneamiento se encuentra

42

Todas las areas del Comedor Comunitario se
encuentran en excelente estado de orden y
limpieza. (Almacenamiento, area de servido,
cocina, salén comedor, bafios). Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad. Se
encuentra publicada en un lugar visible para los
manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

43

documentado, actualizado y ajustado a las
particularidades del Comedor Comunitario. Se
implementan adecuadamente los programas de
limpieza y desinfeccion, gestién integral de
residuos  sdlidos, control de plagas vy
abastecimiento o suministro de agua potable.
Los registros de control del plan de saneamiento
se encuentran actualizados.

3
[z

[Jo

N?

Variable

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de material
higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios, se realiza higienizacion cada seis (8) meses

Fecha Lavado Tanque: Dia Oq Mes Oq Afo 2021 Material:

pld\jlifc)

N°® Tanques: 6

0 X0

Capacidad Total: 6000 1. Empresa: £co .F IO ra
Concepto Sanitario: Fecha Cc pto: Dia Mes Afio
No se evidencia indicios o presengia de plagas,
roedores o vectores NG i e

Fecha atimo contro:._ & 210 C0TT
EcoFlum.

Empresa:

Concepto Sanitario: ~

m

X

46

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran
sefalizados en material foto luminiscente o
acrilico en un tamaro de 15 cm de alto por 20 cm
de ancho (minimo) i

~o
[z
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Categoria 6: Menaje y Equipo

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

N?

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto

directo con los alimentos poseen acabado liso, £ " dok El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta 5 NG NA
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o material |Z] D con un plan de mantenimiento de equipos D m
desprendible toxico, sin aristas y en materiales J preventivo y correctivo, cronograma para la
resistentes, impermeables y lavables; en realizacién de mantenimientos y hojas de vida
47 perfecto  estado de limpieza, higiene, 43 actualizadas de los equipos e instrumentos.
desinfeccion y funcionando adecuadamente, Los equipos e instrumentos, como basculas,
se encuentran instalados de forma secuencial, grameras y los termémetros son verificados
partiendo del recibo de los alimentos hasta la semanalmente; y se registrar la informacion en el
preparacion y distribucién de los mismos. formato establecido "Formato de verificacion de
Estos se encuentran en cantidad segin los basculas y grameras”. .
establecido en el anexo técnico.
N° Variables Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

c NC

X 00

>

et en st | et | cvcmcss| | Menwosorae | SRS | ety |

Bandeja plastica i3 p;éoc 2 15 Recipie;é% r;‘:rmético *I Z O z0

| cumrapons | e | 200 | | TR [ 20 L
49 f Cuchara sopa I‘ pllal?t?cri;::ja"_;" 200 Recipiente hermético 330 mi 70 20

| comomess | pcome | 200 | | "R | 20 20

. Tenedor mesa | F:az?(:i;::fe . T’OO ’

| Powen | oficpems | 200

Vasojugo | 13?(:. cada 7 C‘O
[ | parcpame | 200
| Peos | propane | 200
_ Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos

N® Variable Nivel de Cumplimiento N° Variabie Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible las
minutas patrén y el ciclo de mends a las

personas manipuladoras de alimentos, asi como c NC NA Para el servido de los alimentos se asegura una c NC  NA
el ciclo de menus y el mend del dia para los ‘zl presentacion adecuada vy agradable, en m D
participantes Se asigna turnos para el recipientes y menaje en buen estado, higienizado
consumo de alimentos (turnos de 30 minutos) y y seco. El queso y los postres se sirven en
se evita aglomeraciones. postreras.

50 e . 51
Para los participantes con autorizacién para la Los aderezos como yogur, crema de leche,
entrega y consumo de alimentos 4en casa, se queso y helado para los postres a base de frutas
realiza el servido de alimentos en los se adicionan en el momento del servido, sobre la
respectivos  recipientes  herméticos, bien porcién individual y se encuentran a temperatura
ensamblados y empacados en doble bolsar entre 2°C a 6°C.
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm).
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables c NC NA c NC  NA
para tomar los alimentos de modo que se evite m |:| m El
la contaminacién cruzada. Se emplean Se garantiza a los participantes la entrega total 4
utensilios aforados o estandarizados. ‘|de los componentes de acuerdo al menl diario

52 53 |establecido y se suministra lacteo adicional a

. |servido

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de|
espera por mas de dos minutos en la linea de

toda mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche
y 35 g de queso.
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54

Se cumple con los pesos servidos establecidos|
en la minuta patrén para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al|
rango de tolerancia en gramaje (peso)
establecido en el anexo técnico .

® 0 O

55

Las Caracteristicas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la|
calidad esperada segun el tipo de preparacion.

X O O

temperatura mayor a 85°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

N° Variables Nivel de Cumplimiento
|Mantiene a disposicidn de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC  NA

56 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su [':' D
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.
Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 °C y 8 °C) y para preparaciones con praceso de coccidn se garantiza una NC NA

] o

[]

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela S0P d,{ ,‘;,och@ N7 | 6L
| i I |
57 iasir ﬁ”U*{ LLJwa{,‘lUEJO {3
Proteina pfc,l\uqa ole w“o “al & llo qm\lrnm{q 76 | 801
b i b ]
Ensalada.o Vardura fusa Uola 2y {)ma(a Uuouu (,Luo m) el 34 2e |
Tubérculo o Platano Pla 'IUJ\U mdu.lo U‘Ui’ﬁUU CUU Cuw’q ‘10 \T} '1_
Bebida de Fruta Jueg lu l 0 1-, 3.7
J
Postre Frosas cow  queso d.57 | 4.1
_Categoria 8: Vigilancia Nutricior
N° Variable . Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
. |La profesional en Nutricion y Dietética realiza la . ik A
La profesional en Nutricion y Dietética cuenlar toma de medidas antropométricas al momento
o i del inicio de la atencion a todos los participantes v
con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el ')( s : i M
equipo operativo de la Subdireccién de Nutricién El D :‘Oun‘:‘;zs'e :’i’c'z‘::;?L”;iztz;:bﬁ::se;ar::“::r;zsd‘: D . D
i ia de dos (2) af
gz:;g:i:’ ezﬂ:'sel(’tl):anos nifics menores de 5 afios, mujeres gestantes y a|
|ola 0F Mes 06 afo wﬂ"{ participantes mayores de 5 afos.
Asi mismo el profesional en Nutricién y dietética sf:f:ﬂf:‘as:g“"aga‘:: fi:i:;s t?:dg?:n ie:e::t‘;fcﬂg'[
58 i 9 Responsabl_e del senvici qel Comadon 59 |profesional en Nutricién y Dietética, acta y
pRronaiara. aseld “ 8 W jomads . de - [registro fotografico y registra la informacién en el
sensibilizacion en  vigilancia  nutricionall 5 sis%ama SIR%E yreg
realizada por la Subdireccion de Nutricion. !
Fecha Sensibilizacién ;I:enmuitt:cgnc;c;n;g;al-r&a trimestral a |a profesional
Responsable del Servicio: ’
5 - - i
Dia__ Mes Afio “|Fecha entrega cronograma:
Nutricionista : vl el
‘|Dia_~ Mes _~— Afo__ =~
el Variable Nivel de Cumplimiento | N°  Variable Nivel de Cumplimiento
c - - Ella Nutricionista Dietista, el Responsable del & s = ‘
: " : . |Servicio y el Profesional Social asisten a la .
S bon o i d'g'ta.l' ESImpotg £0 1 e |Z| " |iornada de presentacion de la clasificacion |:|
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros nutricional de los participantes, dada por los
60|y sensibilidad de un (1) milimetros; en 61 fesionale Rk d ‘ia Subdireccié
. |adecuadas condiciones y de acuerdo a las G Ero f'on:a S 'r:utrtcnonlstas e LS
especificaciones descritas en el anexo técnico. QG010 0 MU Egln S YLD,
- |Fecha: -
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

c NC MNA Para los casos de participantes identificados con cC NC MA

D D malinutricion (sobrepeso, obesidad, desnutricién D m
El profesional Nutricionista Dietista socializa la S0, pand). Bl _EXGISGIONG. o Nutieen
clasificacion nutricional a todos los participantes g::itzm re:ﬁﬁa le:s naccm;es dte !_;Ecoc_mtl?ﬁ"":js'
62 |del Comedor Comunitario - Cocina Popular al Fecha: 63 Sal dz c:, o zacod 3 S na d 2 Ia‘d 3

mes siguiente de la entrega de la clasificacion Dia - .esnumcm" ) SBabeg
nutricional por parte de la SDIS. Mes “ exclu;wapjente Ir'nedlarlrta .,al formaln.  do
= canalizacion y realiza activacion de ruta en caso
Ao/ de desnutricion aguda u obesidad en nifias y
nifos menores de 5 afos.

~ Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comunicacion (IEC) en Promocién de Estilos de Vida

con Enfasis en Alimentacién,

Nutricién y Actividad Fisica

Saludable

s

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Desarrolla mensualmente una accién en el marco
de la estrategia IEC, segln lo planteado en el

s a = plan de promocion en estilos de vida saludable ¢ o o
Entrega el plan de promocién en habitos de D aprobado y con los requisitos establecidos en el D |E
estilos de vida saludable, firmado por el anexo técnico. Cuenta con relatoria o acta de
responsable del servicio y el profesional en reunion, listado de asistencia fisico si la actividad
Nutricion y dietética al nutricionista delegado por es presencial o magnético si la actividad es
la Subdireccién de Nutricién de la SDIS. (En los virtual, soporte fotografico o capturas de pantalla
g formatos establecidos por la SDIS). 65 | de 1a actividad. Ingresa la informacién al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega: /
Actividad IEC:
Dia i Mes o Afo 7 g
Actividad Fisica:
Fecha: /
Entrega mensualmente reporte cuantitativo de los participantes que asistieron en los procesos de promocién de estilos de vida i

66

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Ve

Fecha Reporte Cuantitativo:

/
Fecha Reporte Cualitativo:

[Jo
>4 2

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de

Emergencias y Contingencias conforme al B NG NA c NC NA
formato " Plan de Emergencias establecido por El Cuenta con visita y concepto técnico de |Z|
la SDIS" y se radica en medio magnético en la seguridad humana y proteccién contra incendios
Subdireccion para la Identificacion, vigente y menor a un (1) afo, emitido por la
67 |Caracterizacion e Integracidn, un (1) mes 68 |UAECOB (Unidad Administrativa Especial
siguiente a la firma del acta de inicio. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota).
Se remite copia en medio magnético al Sistema
de Seguridad y Salud en el trdbajo de la Fecha: % il
Subdireccion de Gestion y Desarrollo de Talento
Humano de la SDIS.
NC Cuenta con minimo dos (2) extintores NC

69

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos estabiecidos en la Resoluciéon N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
técnico. Igualmente cuenta con minimo una
camilla rigida, plastica tipo FEEL

[z

70

multipropésito de 10 libras en buen estado, con
carga vigente, sefializados y ubicados en lugares
de facil acceso y en puntos estratégicos, comoj
son: cerca al area de

preparacion de alimentos, &rea computador,
archivos, area de Comedor Comunitario — Caocina|
Popular y con la instalacion de sistema de
deteccién de humo.

o
[z




ALCALDEA MATOR
DE BOGOTAD.C.

Secretana -
integracion Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022

FORMATO NO
CONTROLADO

F'AQINA i 10 de 14

N°® Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, C NC NA Implementa una ficha de ingreso de visitantes Cc NC NA
manejo de extintores y Seguridad Humana. |:] (entidades de control, interventoria y personal m D
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo de SDIS en labores relacionadas con la ejecucion
una (1) vez al afo con participantes del del convenio), al Comedor Comunitario - Cocina

71 Comedor Comunitario - Cocina Popular. 72 Popular. Cuenta con un libro, ficha o cuaderno en

el que se registren las novedades y situaciones|
Cumple con las medidas de seguridad para el especiales relacionadas con salud, estado fisico
manejo de sustancias peligrosas, descargas o emocional, entre otros eventos que lleguen a
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes presentarse con los participantes al interior del
y medidas para la evacuacion. Comedor

Capitulo C. OBLIGACIONES GENERALES : :

N® Variables Nivel de Cumplimiento

N° Variable Nivel de Cumplimiento N°® Variable Nivel de Cumplimiento
Elaborar informes mensuales de ejecucién del
convenio, de acuerdo con la metodologia c NC Ay ¢ NC NA
establecida por la SDIS. Presentar los informes |:| m
de los componentes inclusién social vy Las instalaciones son utilizadas estrictamente
alimentacidon, nutricion y salubridad, en la para el cumplimiento del objeto del convenio. En
primera visita mensual de seguimiento en estas, NO se ejercen actividades de proselitismo

73|campo y el informe del componente 74 |politico, religioso, ideolégico, comercial o de
administrativo/financiero en la visita financiera cualquier otra indole. No recibe ni recauda
de seguimiento, a la supervision o interventoria donaciones, aportes wvoluntarios, cuotas de
para su respectiva revisién y aprobacion, en los corresponsabilidad o de participacion.
términos establecidos en el anexo técnico.

Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DELAVISITA ;

 Informacién por parte de la interventoria/Supervisi

\;iama“e 34, hspciodo q?wS;r\%k codhi cacly cfﬂ s ||cHucl ole Wi la anle  SDS el 7roqize

B+ 50066. J
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Nota: La firma de este documento implica aceptacion de todo lo escrito.
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3/10/22, 11:46 Correo: Comedor Martires - Outlook

SOLICITUD DE ADECUACIONES - PLANTA FISICA Y COMPONENTES NUTRICIONAL

Comedor Martires <cccpmartires@outlook.com> '
Jue 29/09/2022 13:40

Para: Anlly Luz Hinestroza Mosquera <ahinestrozam@sdis.gov.co>

Buenas tardes

Anlly Hinestroza

Referente
Ciudad

Se requiere la instalacién en la cocina de la llave de pedal para el lavamanos, deja recomendacién
nuevamente la supervision del componente nutricional

Solicitamos de manera urgente el lavado de tanques y fumigacién pues hemos detectado la presencia de
plagas (insectos). Y esta actividad se requiere para la nueva visita de Concepto sanitario por parte de la
Secretaria de Salud.

En cuanto al aplicativo SIRBE, se solicita nuevamente la generacién de usuario y contrasefia para realizar
el cargue de datos antropométricos, teniendo en cuenta que se evidencian a la fecha 18 participantes
bloqueados por falta de esta informacién.

Solicitamos nos alleguen formatos para el buzén de sugerencias y las fechas para la apertura del mismo.
En espera de respuesta positiva

Cordialmente

MARCIA ALEJANDRA ALONSO VILLALBA

Responsable del Servicio

3202095522
CC-CP MARTIRES

https://outiook live.com/mail/0/id/AQQKADAWATMwMARNTUBMS00ZjNmLTAWAIDWMACAE AAv4h%2Bgy80S6HYRrZ1p70B

i



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
ok 4 MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

COCINA POPULAR
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 111780 CCCP 14-001 MARTIRES

Formato No
ALCALDI MAYOR FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTADLC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
FECHA DE VISITA DIA 03 MES 10 ANO 2022

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7158-2022

TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

3 oct. 2022 8:16:37 & m.
2105 Carrera 14 Bis|

Los Martires|

Bogota

No de Variable: 45 No de Variable:

Descripcion: Se evidencia presencia de plaga (cucarachaPescripcion:
muerta) en mesa de area de loza descomidada.

Apoyo a la supervision

ADRIANA MARIA ROZO AREVALO

Nombres y Apellidos

52807085

Cédula de Ciudadania

Pagina 1 de 2
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
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FORMATONO
CONTROLADO

CONVENIOS DE ASOCIACION 2022
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Fecha de Visita | 1‘5

1. Identificacion
N? Convenio/Vigencia:
Nombre Comedor Comunitario - Cocina Popular :

12/09)701 1

Fecha Inicio Operacion:

04| 70tz

—[ Hora licio | (9% 43 @m | Hora Finalizacion

UhE-T0TE puncnic [-'unp!acidn faia ol desariolly So ciql Orion

J:

121980~ cccp 19-001 Wirkyyes

Fecha Final Operacion:

MNombre Responsable del Servicio:

Al audia Alonso

34/12/20727

la:

Cobertura Diaria Cc

z00

2. Ubicacién s :

Localided: 105 '1a'4" 125 Barrio: Pfﬂhl 11e5 Direccion: Kr 1Y Biﬁ 2110

Tek: '?36 S”" s g Cel.: Nd ‘h me Correo Electronico: _ CCCP MUV "'“l’j ﬁ; 004 lﬂo‘ K wm
3. Cobertura

N? Participantes en Atencion:

Participantes Autorizados por Plan de Ce

190

190

Total Asistencia del Dia: 4 116‘ Tatal Histérico de As

istencia: " 74 q

Seen nuyPreparacion PR E N,
N° . Variable Variable: Nivel de Cumplimiento
: Sel ej:w_la el t::;lo %s men:.'ls Sdglgcuzrdo mndel c NG NA c NG NA
calendario establecido por la . En caso de v
superar los intercambios permitidos par anexo E D N D
tét‘:n?on (méxim? ¥ (1)Iinteroarnbin al uia. Todos los alimentos para las preparaciones se
qaymaximo tres (3)intercambios a la sen_‘lan&), i 2 lencuentran en optimas condiciones de calidad
|situaciones de fuerza mayor, fortuitos solicita dentro de su vida dtil
aprobacion a la nufricionista local mediante el i i a
"Formato auforizacion cambio de preparacionas”
para su respectiva aprobacion. Ofrece menud
especial para navidad v fin de afio.
Se realiza proceso de descongelacion segun lo
a [Findo o e ik o0 fguin 3| © NG W | [k e e, o b el 0o
no a chomo de agua, canecas con agua o @ D vi :l: B A ¥ m D
_|sometidos a proceso de coccidn). s pregaisiol
Las ensaladas y postres que contienen fruta .
: ;. 5 Los  condimentos  ufilizados en las
m'.jg;s:;n mrtadlas Y pidcade elﬂz::ma gk de C Nc NA preparaciones son naturales (tomillo, laurel & N hA
sumin , manteniendo la a una : i 7 . i Vi
5 mmperiﬂu_ ra de refrigeracidn entre 2 °C y 6 °C, E’ D 6 zf;la“;mc“aem T::foi%al tsc':a:p'gppa:-:: nt;ﬁ:; M D
EEREIEGEE. Y. PORCARE Um: o e de) i alimento; de acuerdo .con los lineamientos
servido y no se incorpora blogues de hielo o i stablecidos por la SDIS
bolsas de leche congeladas al jugo. - s sl i
c NG NA _ |Realiza encuesta con los participantes conell - nc  NA
A : fin de identificar la voluntad de aceptacién de
\ ) m un menl vegetariano dentro de los primeros D
El pre-alistamiento de alimentos se realiza :g’:ﬁ;‘ﬁ)cgfs d; ""ri‘;al‘;’e?: di;:m::"nfex
7 :f"“’af‘d" lom o det: Seigeci, Tiaskieion, 8 |suministrado por la Subdireccisn de Nutricién,
gienizacion, pelado, corte o picado, pesado de En caso de aceplacién, disofla dos (2)
los alimentos y con lo establecido anexo técnico. Sl s;s vl r:mfs ve""g':taﬁaf‘:';"y r:':ite -
 |la profesional en nutricion y dietética de la SLIS|
para su autorizacion, Ofrece una (1) vez al mes|
' lla preparacién vegetariana aprobada.
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Variable

Nivel de Gumplimiento

| Se utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis nutricional para cada preparacién y cumpliendo los aspectos del ciclo de
- |mentis contemplados en el anexo técnico

Peso Neto Peso Neto
Menti Ingredientes qu(:;!rido Uﬁ;z;ldn Menti Ingredientes Rar::;;‘idn Utilizado
e : Cevdp 161 | 179
Sopao / Pl nL 4. q 1. q
- i Tubérculo - e
/ o plitano T
_ 4".’)} n.¥§ . Bebida de | F€),Ud 11.© 1z
a1 oche 4371 44
Huevo 93 1.9 Bunane 1321 19
Verdura o Postre
o (Rvos g 3.2 1 YK
—

Variable

Nivel de Cl.in‘_r_p!lmim

Se adquieren los alimentos de todos los

|Elabora plan de compras mensual teniendo en c NC NA c NC NA
- |cuenta la caracterizacion de la poblacidn del grupos para las preparaciones de minimo dos
dgitimo dia del mes anterior y consolidado m (2) dias de operacién . Asl mismo, se adquiere| IE I:l D
10 |mensual; incluyendo los elementos de aseo; y es ; 11 |el helado con la descripeion del contenido neto| 2
acorde a los formatos establecidos por la SDIS en gramos, la papa y yuca sin exceso de tierra|
“Plan de Compras semanal” y “Plan de compras o prelavada , aceite vegetal de una sola fuente
cohsolidado mensual”. v no se adquiere leche en polvo en bultos.
c NG NA En el proceso de Recibo de alimentos| c NG NA
D Bl I:l implementa lo establecido en el “Instructivo E
P Recibo de  Alimentos,” procedimiento
Cuenta con las fichas técnicas expedidas por el “Operacién entrega de apoyos alimentarios e
fabricante o proveedor de la totalidad de i i) AT i J .
12 13 llos servicios sociales" y formato “Recepcion
alimentos adquitidos para el Comedor i i d
Gomunitario — Cocina Popular de alimentos tnrpando y registrando la
- |temperatura de recibo de los alimentos que
- |requieren cadena de frio y verificando las|
g condiciones del transporte.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con los conceptos sanitarios favorables o favorables con requerimientos de la totalidad de proveedores (directos )
distribuidores). Para el caso de los proveedores de pollo, came y derivados, lacteos y derivados cuenta con concepto v autorizacian) c NG NA
sanitaria vigente. Adicional cuenta con las aclas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que fransportan la totalidad de| D
los alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable
Fecha Fecha CHS Fecha Fecha
Producto | Distribuidor | * CHS/CS Proveedor CHS Provaciin Autorizacién CHS Placa
Distribuid, Proveedor sl Sanitaria Vehiculo
/i " .
i Polo | NESGAD /El Tivppol Mlp 12022 Fagoiadle SE= e
! fa
- | Joradlge i
Came | NESGA D / invercame| 390087202) 7 m"nfﬁﬂgs / 21109007 £0K A
Leche /
VsS6AD |/ [Makio |19z Favoiadl ¢ P
awso |NES6AB |/ [naksg [1alonwzy rowrsSle] ] e
vogut |NESGA B / HoKio Wit Faw;aﬂf / /

]



PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES FORMATO NO
L& FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
Sigosorane. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD ;
ieggpiion Sagel ' CONVENIOS DE ASOCIACION 2022 BAQINA ~ Sdand

s
Proveedor

| Distribuidor | Placa

g =il ol = T : Proveedor
Hetado | N £ SGAD ukio |19t Fuvg aJe / e
Cremade | M, B / Takio Walotianz) gugvadle / / ‘
Huevos [MJSS6 }H?) / WGKIG otz FOUU'U!JIQ / 43}01}2&{;@?51
vayeress |ESORD | [ [Mako W9IOMOUL] Fovorale] /1901207 ks %1
aun |ES6AD |/ ki WaloM0 Fayodlle | / o0z KG9t
Aparrtes | ¢ § G b |/ Hako MGG Fyugrale [/ 130tz Ksprst

Pescado

Pulpas Iﬂm\'w' Pp- )

I

Favarable | _— 0SYiozz) 86

Wit pulpot057 #2024

JLos alimentos perecederos se almacenan
entro de los equipos comespondientes g NA
ebidamente organizados y separados de m D
Jacuerdo a su naturaleza, sin goteos ni fugas
|evitando la contaminacion cruzada, con rétulo
'que indique: nombre del alimento, fecha de
ngreso, fecha de vencimiento (si aplica) of
echa prevista para uso, numero de lote (si

NA
Los alimentos que requieren cadena de frio @ D D

estan  almacenados en condiciones de
15 |temperatura de refrigeracion entre 2°C y 6°C o
fgﬁz congelacién (-8°C o menor) en recipientes
“|plasticos o bolsas de polietileno ransparentes.

iapiica}_
Los alimentos no perecederos empacados jLos: ‘afimentos como frutas; ‘verauras: )
i P P C NC |hortalizas que por su naturaleza no es c NC  NA
individualmente, como granos y otros que | : o v
o) E D necesario mantener en refrigeracion, se M D
presenlen largos periodos de vida Otil, se . gt
: lalmacenan en canastila plasticas al
almacenan de manera organizada en estanteria : 5
£ : i emperatura ambiente, teniendo en cuenta que
a lemperatura ambiente, sin contacto directo de ] = = g
la luz solar y sin presencia de humedad. gro. se gaturen  eviEnolxdano | macanico.
eparados de abarrotes y lacteos tipo UHT.
Reg_lstra diariamente Ilas tempe_raturas de los e NG N ¢ NG "
equipos de almacenamiento de alimentos en los —
formatos *Confrof de temperatura de equipos de IE D D ] ’A D
refrigeracidn” y “Control de temperatura de Se cuenta con muestras de referencias de los A

J|alimenios preparados de manera diaria de
lacuerdo a lo establecido en el anexo técnico y|
‘|conservadas durante 72 horas.

lequipcs de congelacidn” tres veces durante el
| dia,

Diligencia diariamente el “Formato de controf de
lentrada y salida de alimentos asociados”,
lteniendo en cuenta las existencias reales de los
lalimentos que alli se encuentran.

:|Elabora el Protocolo de Lavado de Manos del G

JComedor Comunitario — Cocina Popular y es D
“|entregado para validacion a los profesionales|
de Nutricion local y socializado al personal.
|Dispone de letreros que indiquen el proceso de
{lavade de manos, ubicados en servicio de
Jalimentos, drea de consumo de alimentos v
bafios.

NA
. X [
El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en
todos los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con [a dotacién limpia v
completa segun lo establecido.
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FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
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FORMATO NO
CONTROLADO
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
_|superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con ndmero de registro profesional,

N-ombres y. Apellldcs Ma .,_

ladora us]deAll ...” fEn

| Fecha Certificado Medico

1 Alelandra Nomso. (Resgonsadle) 13/08/7022
2| 0scle Mherlo Scmcheq lthver\iaY ) 15/04/ 2022
3| Valeria la—rarraqa 04110/ 2011

4 ‘ifona Vireq

291/08)tdt1

s| trika Houlpya

4110517022

201121 7021

8 ﬂme\r;e A’\:a,q

e

<i:|Cuenta con la capacitacién en el manejo de la
inuta de alimentos: minuta patron, ciclo de
menus y analisis nutricionales de acuerdo al
|procedimiente “Operacion entrega de apoyos
|alimentanos en los servicios sociales”

14109) 1077

|cuenta con capacitacion en recepcion de
falimentos y conocimiento de los criterios
|minimos de aceptacion y rechazo, resolucidn N°|
15109 de 2005 (rotulado alimentos) al personal
anipulador, personal nuevo y cada vez que se
|requiera realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 13/0 f{/?@zz

echa:

|Fecha:

|la estandarizacion de utensilios para el servido
de alimentos,socializa al personal manipulador,
personal nuevo, de manera presencial y cuental
con el soporte del proceso.

141091707

Cuenta con soportes (planilla de asistencia,
~ |registro  fotografico, material de apoyo) de

todas las cap

iones i

{El Comedor Comunitario presenta e implementa el plan de capacitacién continuc y permanente para el personal manipulador, asil
mismo el personal asistié a la charla de induccion sobre la operacion del servicio de alimentacion, de una (1) hora a cargo del
Responsable del Servicio, segun lo establecido en el anexo técnico.

i 'E?e"ché-c'ariéc':ﬂzcién: ;

-

Oscar Blberio Scpuglmeq (Rvyilioy)

131092/ 2

2| Valeriq lo'anaqa 1310912077/  ~
3l ¢loria Urrea’ 13)04l?01z]  #
+ trka  Youlrya 13104]|Wie /)
5

a e

S e .

=
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B

P

|Los alrededores se conservan en perfecto

| Comedor Comunitario cuenta con los
ervicios publicos de luz, gas, acueducio Y|
|alcantarillado; en aquellas situaciones
entuales en que se haga uso de gas GLP (gas
propano), este debe cumplir con las
caracteristicas establecidas en el anexo, dicho
|cilindro de GLP debe encontrarse en el drea de
‘lalmacenamiento de combustibles.

X

30. |redondeadas piso-pared y pared - pared de las
‘|areas de preparacion y almacenamiento de

‘|En caso de contar con techos falsos estan

floinice He asea’dEbree de  acumulacion de c NC MNA entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros c NG NA
5 ; taminantes y el i de pl ;
siduos, alejados de botaderos de residuos, @ CDT‘ ikl 5, y |ngre.so 2 pfgas Yl VA D
antanos o sitios que pudieran ser criaderos de animales domésticos. Los sifones o rejillas de
pla S5 e st drenaje se encuentran asegurados y en buen
piag . estado
NC NA Los pisos, paredes y techos son de materiales NC NA

no  generan sustancias toxicas,
resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes y con acabados
ibres de grietas o defectos que dificulten la
impieza y desinfeccion. Cuenta con uniones

alimentos.
construidos de material no combustible y

contra incendio, resistente, fijo y en material de
acil limpieza y desinfeccion.

= i i

5

De Alimentacidn®

Fauam.u {

Concepto:

Fecha: Dia: Zq Mes: oq Afo: ZUZZ N° Acta:

‘{Hospital/Subred:

cudip Orieade

Porcentaje de Cumplimiento: qz‘ %

ASOTE6Y 7Y §6

El Comedor Comunitario - Cocina Popular cuenta con concepto sanitaric FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS!
con fecha de expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Si es superior a un afol
cuenta con el soporte de radicado (solicitud de visita). Envia informe mensual con respecto al "Formato Autodiagnostico Del Servicio

de cocina, distribucidn, salén
almacenamiento de  alimentos,
higienizacién de elementos de  aseo,
instalaciones  sanitarias,  alistamiento  de
personal, almacenamiento de agua potable,
‘lalmacenamientoc de productos  quimicos,|
almacenamiento de combustibles son
independientes, delimitadas fisica o
espacialmente. Todas las &reas se encuentran
en adecuado estado de orden y limpieza.

Las dreas
comedor,

Ko

Atria, zona para el pre alistamiento de alimentos,
‘|crudos y zona de higienizacion).

Imanual, dotado con dispensador con jabon
liquido desinfectante, toallas desechables o

Las areas de «cocina se encuentran|
debidamente sefializadas(zona caliente, zona

Se cuenta
con lavamancs con grifo de accionamiento no

quipos automaticos para el secado de manos,
ebidamente sefializado ubicado en el drea de
aboracién o proximo a esta.

Las venlanas y puertas son de maleriales que no
generan sustancias tdxicas, resistenles, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Los vidrios se encuentran én buen estado,
cubiertos con pelicula de seguridad o algun
4'|elemento para prevenir el estallido. Las puertas
y cemramientos de material transparente deben|
tener como senalizacién franjas anaranjadas o
blanco-fluorescente a una altura entre 1.00 m y
1.20 m, o divisiones en la carpinteria con el
de hacerlos visibles vy evilar

o

(13

[z

=

Comedor Comunitario cuenta con
ventilacion directa o indirecta sin que generar
lincomodidad del personal. previene la

|condensacion del vapor, polve y facilita la
‘|remocion del calor.

Imaterial no corrosive y faciimente removibles

Las aberturas para la
irculacion  se  encuentran protegidas por
mallas anti-insectos (anjec)en buen estado, de

ara la limpieza y reparacion.

z
(9]
=
=
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\ .'Varia;ﬂe ; N“miaeCHm plmzien:w E Ni MEideCumpiimi'en!c
~ |Se cuenta con iluminacién natural yfo artificial J El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
. Inecesaria para la realizacion de las actividades| c NC NA alistamiento para el personal manipulador de c NG NA
en lodas las areas. Las lamparas, accesorios y F‘ [:] alimentos separado de los servicios sanitarios, ;z D
otros medios de iluminacion del Comedor drea de almacenamiento o preparacion; esta
Comunitario son del tipo de seguridad y estan drea cuenta con lockers o casilleros en buen
protegidos para evitar la contaminacion en caso lestado para la ubicacién de elementos
de ruptura. |personales y ropa de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios . o = c & "
itari A
: sanilanos_ separados; en Puen estedo de Se cuenta con un area especifica para
i ncioaaniiente; | 530, 16 ERincion de Sigieniog E D almacenamiento de utensilios de aseo; m
J|de aseo, iavam_anjos PR R S, O ~ |ubicado en un lugar que no genere riesgo del
;nanos para perficipantss dotadas de slementos . 38 ::'- contaminacién, aplicando el codigo de colores|
" iy . . ) ' |establecido. Se publican carteles alusivos al
" |Se garantiza el ingreso a lodo tipo de usuario, 150 espechico dé cada'eolor
. |en especial a personas con movilidad reducida y| P :
~ |cuenta con apoyos intermos que faciliten el
 |acceso y uso de este.
Cuenta con lugar para almacenamiento de
! c NC NA - |productos quimicos, debidamente identificado, C NC NA
. |El Comedor Comunitario cuenta con area IE D |:| :"'_:-seﬁat'rzado, organizade, se mantiene bajo llave H
_|destinada para el lavado de elementos de aseo, y se encuentra alejado de |a cocina y del
ubicado en un lugar que no genere riesgo de; . |almacén de alimentos, asi mismo se dispone
‘{contaminacién, de las fichas de seguridad de los productos
quimicos  utilizados en la limpieza vy
desinfeccion.
i " . t
. |Todas las areas del Comedor Comunitario se € NC NA : 'ELCUﬂZ:'a:: a:?::;”;:om: az:sta:r;cu:nt; c NG NA
e e'nctfentran on axcele.n 18 es':.ado e oﬂ!erl'l Y IE _ |particularidades del Comedor Comunitario. Se D
. |limpieza. (Aimacenamlento,_ area de ISSMdD, implementan adecuadamente los progtamas
L] soena, salén_comedor, ba;os}.hLesedm:os Sse de limpieza y desinfeccion, gestion integral de
| mentienen g0 Sxemn) S8 !..|m ac.. =9 residuos sdlidos, control de plagas vy
|encuentra publicada en un lugar visible para los sbasisdimisno o sithinlsio’ 46 sgus polsbie
~ |manipuladores la tabla de dosificacion de Los icoistcn. 46 oot el plak de-
i dasinfectane. saneamiento se encuentran actualizados.
Nef R s . Variable™ e g Nivel de Cumplimiento

:|El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable con capacidad minima de 1000 litros, de For NA
_|material higiénico sanitario hermético, instalado al sistema hidraulico de cocina y bafos, se realiza higienizacion cada seis (6) D

. |meses
.

>3

Fecha Lavado Tanque: Diaﬂ_MmﬁAﬁo ?021 Material: p,ajh[o N° Tang 6

Capacidad Total: 6-600,4 Empresa: Efﬂj{r—"ﬁfﬂ
Concepto Sanitario: il Fecha Concepto: Dia il Mes ~ Afio -~
! c NC NA Se garantiza el facil acceso de las personas al C NC  NA
A @’ D Comedor Comunitario; las escaleras y los KI D
|~ |No se evidencia indicios o presencia de plagas, ~ |corredores cumplen con las especificaciones

- ? ) ; . |establecidas en el anexo técnico, Los pasilios|
: - de salidas de evacuacion se encuentran|
‘|Fecha dltimo control: z 0'?/ ?0 ZZ

| sefializados en terial foto |lumini o
|Empresa: E[Uflt}]’fl

acrilico en un tamafo de 15 cm de alto por 20
cm de ancho (minimo)

e

Concepto Sanitario:
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TR

resistentes,

perfecto  estado

|encuentran

lavables;

de  limpieza,

preparacion y distribucion de los mismos.

{Estos se encuentran en cantidad segin los

“*lestablecido en el anexo técnico.

higiene,
desinfeccion y funcionando adecuadamente, se
instalados de forma secuencial,
|partiendo del recibo de los alimentos hasta la|

{Equipos, mesones y ulensilios en contactol c
Jldirecto con los alimentos poseen acabado liso,
Ano poroso, libre de grietas, pinturas y/o materiai|

desprendible téxico, sin aristas y en materiales|
impermeables vy

en

:.Ipara la realizacién de mantenimientos y hojas

||El Comedor Comunitario - Cocina Popular
ta con un plan de mantenimiento de
quipos preventivo y correctivo, cronograma

de vida actualizadas de
nstrumentos.

0s equipos e instrumentos, como basculas,
g y los termd son verificad
emanalmente; y se registrar la informacion en
el formato establecido "Formate de verficacion

"

los equipos e

a‘!%; Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el
100% de los participantes.
**Para el 5% de los parlicipantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimenios para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido

“len el anexo técnico.

Menaje por b A
=TT 10 por cada Fiedﬁiente hemetico .
Bandeja plastica s s 20 Z 0
1 por cada Recipiente hermético
Suchiarel pass participante 1000 mi [4 O ZO
1 por cada ” ; E
Cuchara sopa particiote Recipiente hermético 330 mi i O ?/O
; 1 por cada Recipiente hermético -
Cuchillo mesa o e A Z (@] 70
1 por cada
Tenedor mesa d
participante
1 por cada
ot participante
. 1 por cada
vasoJuge participante
1 por cada
Piaie;sapa participante
1 por cada
FRlo sea participante

IMantiene disponible en un lugar visible las
iminutas patrén y el ciclo de menus a las)

i ilel ciclo de menids y el menu del dia para los
" {/|participantes . Se asigna tumos para el consumo|
de alimentos (tumos de 30 minutos) y se evita

aglomeraciones.

empacados

Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos gn los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblades vy
en doble bolsa biodegradable
inimo de 30 x 40 cm).

|Para el servido de los alimentos se asegura
na presentacion adecuada y agradable;, en
recipientes y menaje en buen estado,
|nigienizado y seco. El queso y los postres se
{sirven en postreras.

|Los aderezos como yogur, crema de leche,
|leche condensada, uvas pasas, queso (rallado
o en cubos) y helado que hacen parte de los
‘|postres a base de frutas se adicionan en el
imomento del servide, sobre la porcion
Nindividual.

Las operaciones de servido se realizan en forma
secuencial, los alimentos se sirven evitando ef
contacto con las manos y no se utilizan guantes
desechables para tomar los alimentos de modo
que se evite la contaminacion cruzada.
emplean utensilios aforados o estandarizados.

o

Se

ILos alimentos preparados para el consumo del|
dia se mantienen en recipientes separados y
tapados. Los alimentos calientes servidos no
\permanecen en tiempo de espera por mas de
|dos minutos en la linea de servido

Z
(%]

E:
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Se cumple con los pesos servidos establecidos
en la minuta patron para los distintos grupos de
edad determinados por la SDIS y se ajustan al
rango de tolerancia en gramaje (peso)
‘|establecido en el anexo técnico .

Las Caracteristicas organolépticas de
preparaciones presentan conformidad con la
calidad esperada segun el lipo de preparacion.

lasi

Mantiene a disposicidn de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias of
:|condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por el participante de acuerdo con su
preferencia; se encuentran identificados con nombre del producto, fecha de vencimiento y lote.

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

-|Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 *C y 6 *C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimol

Grupo de Alimentos 5

Prepa rac i6n r.lal Dla

Sopa o Cazuela

-"Uv?ot U(P artacacha

Cereal

Mim wn mmon"w\

Proteina

(pine d¢ ceido eu sdlsa ofe

1w

ma

Toi

Ensalada o Verdura

Hiha ole G{E]qq

fla

Tubérculo o Platano

ané  uuaouto “cocidp cou cauda.

Sid

Bebida de Fruta

ete de Fe};o‘m

f)&u&u,u s _guiso a’gj)e Creusa

{La profesional en Mutrcién y Dietética cuenta
‘|con el fortalecimiento que realiza la SLIS o el
|equipo operativo de la Subdireccidn de Nutricién
con vigencia de dos (2) afios

Mes_o” AR P

|Asi mismo el profesional en Nutricion y dietétical

%y el Responsable del servicio del Comedor
Cnmumlano asmten a Ia ]amada de

participantes

mayares de 5 afos.

Fecha:

La profesional en Nutricion y Dietética realiza
toma de medidas
momento del inicic de la atencién a todos los
nuevos. Adicionalmente
realiza el nimero de lomas en los tiempos
establecidos para nifias y nifios menores de 5
. Mmujeres gesiantes

antropomeétricas  al

se

y a participantes

*Presenta los datos en los listados generados
del sistema SIRBE en fisico con fima y
matricula profesional en Mutnicion y Dietetica,
acta y registro fotografico.

*Remite el cronograma trimestral a la
profesional en nutricion de la SLIS.
-~

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros|
sensibilidad de wun (1) milimetros; en
decuadas condiciones y de acuerdo a las
‘|especificaciones descritas en el anexo técrico.

Fecha:

Ella Mutricionista Dietista, el Responsable del
Servicio y el Profesional Social asisten a la|
jonada de presentacion de
nutricional de los participantes, dada por los
profesionales nutricionistas de la Subdireccion
Local o el que haga sus veces,

-

la clasificacion
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~|El profesional Nutricionista Dietista socializa la
;% clasificacion nutricional a todos los participantes
del Comedor Comunitario - Cocina Popular al

nutricional por parie de la SDIS.

|mes siguiente de la entrega de la clasificacion|

Fecha:
Dia

Mes

. |en nifias y nifios menocres de 5 afos,

‘|Para los casos de participantes identificados

con  malnutricion  (sobrepeso, obesidad,
desnutricion o bajo peso) el Profesional en
Mutricién y dietética realiza |las acciones de IEC
colectivas. Realiza canalizacién a Secretaria
Distrital de Salud de los casos de desnutricion
y de obesidad exclusivamente mediante el
ormato de canalizacion y realiza activacion de
|ruta en caso de desnutricion aguda u obesidad

' %‘@mm—

- Desarrolla mensuaimente una accién en el
marco de |a estrategia |[EC, segln lo planteado|

™ 4
o

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

c - NA n el plan de promocién en estilos de vida c NG NA
e ; aludable aprobado y con los requisitos
En:i'ega del plﬁ: de ;r:an:ruonr en dhahdos de‘ D b iotides o sl anars anico: Crets 5o D
.es os hel \: Ia EaEen e, ||r111ra°f:_ pml. © relatoria o acta de reunion, listado de
.respnn‘sa :, :l_ SB;HCID y g, P u is;onda 54 asistencia fisico si la actividad es presencial o
:qu: cbl'z.n yre e‘;caN mnu}gazma:: S;Ega; ':m Jmagnético si la actividad es virtual, soporte
st ”“f::: ‘; g QI"SS[S PiEHles fotografico o capturas de pantalla de Ia
Tomatos extablecidos poria SIS, actividad. Ingresa la informacion al sistema
SIRBE
Fecha de Entrega:
Actividad |EC: -
i+ /
‘{Actividad Fisica:
- |Fecha:
Entrega mensualmente reporte cuantitative de los participantes que asistieron en los procesos de promocion de estilos de vida == o

saludable y reporte cualitativo semestral y al finalizar el convenio al nutricionista local de la SDIS

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencias conforme al

la SDIS" y se radica en medic magnético en la
Subdireccion para la Identificacion,
Caracterizacion e Integracion, un (1) mes
siguiente a la firma del acta de inicio.

Se remite copia en medio magnético al Sistema|

de Seguridad y Salud en el trabajo de la
Subdireccién de Gestion y Desarrollo de Talento
|Humano de la SDIS. A

{Cuenta con visita y concepto técnico de
seguridad humana y proteccién  contra
ncendios vigente y menor a un (1) afio, emitido
la UAECOB (Unidad Administrativa

Cuenta con minimo un botiquin tipo A con los
elementos establecidos en la Resolucion N° 705
de 2007 y los aspectos relacionados en el anexo
ltécnico. Igualmente cuenta con minimo una
|camilla rigida, plastica lipo FEEL

] o

z
0

=
=

gCuenta con minimo dos (2) extintores
J|multipropésito de 10 libras en buen estado. con
Jcarga vigente, sefalizados y ubicados en
lugares de facil acceso y en puntos

“lestratégicos, como son: cerca al drea de
lpreparacion de alimentos, area computador,

archivos, area de Comedor Comunitaro 5
Cocina Popular y con |a instalacion de sistema
de deteccion de humo.

F
3]
=
x

< o
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S

|{Implementa una ficha de ingreso de visitantes] c NC
:|(entidades de control, interventoria y personal 7

de SDIS en labores relacionadas con lal D
ejecucion del convenio), al Comedor]
omunitario - Cocina Popular. Cuenta con un
ro, ficha o cuaderno en el que se reglstran
Jlas novedades vy situaciones P
{relacionadas con salud, estado fisico o
emocional, entre otros eventos que lleguen a|
«|presentarse con los participantes al interior del
omedor

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego, NA

c NC
manejo de exiintores y Seguridad Humana. D m
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez al afio con participantes del Comedor|
Comunitario - Cocina Popular.

Cumple con las medidas de seguridad para el
nanejo de susiancias peligrosas, descargas
eléctricas manejo de elementos cortopunzantes
y medidas para la evacuacion.

Elaborar informes mensuales de ejecucion del convenio, de acuerdo con la metodologia establecida por la SDIS. Presentar los| c
nformes de los componentes inclusién social y alimentacién, nutricidn y salubridad, en la primera visita mensual de seguimiento en D
campo y el informe del componente administrativoffinanciero en la visita financiera de seguimiento, a |a supervisién o interventoria

para su respectiva revision y aprobacion, en los términos establecidos en el anexo'técnico.
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23/9/22, 10:11 Correo: COMEDOR COMUNITARIO MARTIRES 1 - Outlook

6. Se realiza revision documental de cajas, carpetas de las historias sociales en las cuales se
evidencian inconsistencias en las cajas 12 y 13 ya que solo una historia social se encuentra
archivada en carpeta, adicionalmente al realizar comparacién el FUID no coinciden en ndmero
de paginas, orden cronolégico de los documentos y se observa el faltante de una historia social
a la fecha de la revisién.

R/ En cuanto a las historias sociales se informar que actualmente la entidad no cuenta con
insumos para organizar en carpetas las historias sociales, por tal razén solo se encuentra el
paquete de la historia social.

-En cuanto al FUID, a los documentos que nos se encuentran en orden cronolégico, podemos
revisar el tema ya que para el mes de abril la informacién se encontraba actualizada, y al finalizar
la operacidn directa la compafiera Aura realizo otra revisién de la misma, sin embargo se pudo
haber incluido documentos posteriores a esa fecha que generaron la alteracién del FUID.

-Frente al “faltante de una historia social a la fecha de la revisién” tenemos conocimiento del
caso del sefior Uldarico caso que nos encontramos revisando con el archivo que se encuentra en
la Subdireccién Local.

Cualquier inquietud o comentario, quedo atenta.

Cordialmente,

Enviado desde Correo para Windows

De: COMEDOR COMUNITARIO MARTIRES 1
Enviado: martes, 13 de septiembre de 2022 4:27 p. m.

Para: Anlly Luz Hinestroza Mosquera; Comedores Martires
CC: oriente-sc@hotmail.com
Asunto: SOLICITUD DE ADECUACIONES - PLANTA FISICA Y COMPONENTES NUTRICIONAL E INCLUSION SOCIAL

Buenas tardes
Anlly Hinestroza
Referente
Ciudad

Teniendo en cuenta la visita de apertura se nos requiere la instalacién en la cocina de la llave de pedal
para el lavamanos, queda pendiente para la préxima visita.

La llave del lavamanos del bafio esta dafiada, le sugerimos cambiar la llave actual del lavamanos de la
cocina en su reemplazo.

Solicitamos de manera urgente el lavado de tanques y fumigacién pues hemos detectado la presencia de
plagas (insectos).

En cuanto al aplicativo SIRBE, se solicita la generacién de usuario y contrasefia para realizar el cargue de
datos antropométricos, teniendo en cuenta que se evidencian participantes blogueados por falta de
esta informacion.

Solicitamos nos allegue formatos para el buzén de sugerencias.

https:/foutlook live.com/mailid/sentitemsAd/AQQKADAWATY3ZmYAZS1 mY2zRil TQzNWEIMDACLTAWCgAQALdcRmk2YARJqw5i82mg9G8%3D7actS...  3/4




2319122, 10:12 Correo: COMEDOR COMUNITARIO MARTIRES 1 - Outlook

De: Anlly Luz Hinestroza Mosquera
Enviado: martes, 13 de septiembre de 2022 5:22 p. m.

Para: comedorcomunitariomartires@hotmail.com; Comedores Martires
CC: oriente-sc@hotmail.com .
Asunto: RE: SOLICITUD DE ADECUACIONES - PLANTA FISICA Y COMPONENTES NUTRICIONAL E INCLUSION SOCIAL

Buenas tardes Alejandra,
Teniendo en cuenta tu correo, nos permitimos informar lo siguientes, asi:

1. La llave del lavamanos del bafio esta dafiada, le sugerimos cambiar la llave actual del lavamanos
de la cocina en su reemplazo.
R/Copio el presente correo al drea administrativa para lo correspondiente.

2. Solicitamos de manera urgente el lavado de tanques y fumigacién pues hemos detectado la
presencia de plagas (insectos).
R/ Frente a este tema nos permitimos informar que actualmente la entidad no cuenta con
contrato para lavado de tanques y en caso de tenerlo esta coordinacién se realiza con el CAIDIS
ya que esta accion afecta a ambas unidades operativas. En cuanto a fumigacion, este solicitud se
realizo en el mes de agosto, por lo tanto se procederé a reiterar la solicitud para que el 4rea
administrativa recuerde la coordinacion de este tema.

3. En cuanto al aplicativo SIRBE, se solicita la generacién de usuario y contrasefia para realizar el
cargue de datos antropométricos, teniendo en cuenta que se evidencian participantes
blogueados por falta de esta informacion.

R/Con respecto a los permisos, adjunto al presente correo me permito remitir el formato
correspondiente el cual deben diligenciar completamente y adjuntar el acta de inicio para poder
realizar la solicitud a la Mesa de Servicios.

4. Solicitamos nos allegue formatos para el buzén de sugerencias.
R/Adjunto al presente correo remitimos el formato solicitado, sin embargo aprovechamos la
ocasion para recordarles que en el mapa de proceso de la SDIS podran encontrar los formatos
que requieran para la operacidn del servicio de acuerdo al proceso o procedimiento al que
corresponda https://sig.sdis.gov.co/index.php/es/ (ficha genérica de novedades, Formato de
apertura de buzén, formato de acta etc)

5. En cuanto al tema de cobertura observamos que a la fecha contamos con 164 participantes,
esperamos su colaboracion para llegar al 100% de la cobertura es decir 200 segin lo establecido
en el convenio, adicionalmente solicitamos el listado de priorizados con el fin de adelantar y/o
verificar los posibles ingresos.

R/ En cuanto a los listado de priorizados, nos permitimos informar que no estamos autorizados
autorizados para compartir esa base, por lo tanto es responsabilidad de la Subdireceion Local
depurar la base, hacer el contacto correspondiente y citar a los potenciales beneficiarios al
diligenciamiento de la ficha SIRBE.

En cuanto a la cobertura, nos permitimos informar que tenemos varias fichas.diligenciadas
pendientes del cargue, sin embargo el dia de hoy no fue posible realizar ese cargue debido a que
al parecer el SIRBE no ha sido parametrizado con los 200 cupos razén por la cual no nos permite
ingresar a mas personas tal y como se puede observar en la imagen adjunta.

htips:/outiook live.com/mail/d/sentitemsAd/AQOKADAWATY 3ZmYAZS 1mYzRILTQzNWEtMDACLTAWCgAQAL dcRmk2YAR.Jqw5i82mg9G8%3D ?actS....



23/9/22, 14:54 Correo: Comedor Martires - Outiook

RV: REF: MESA DE SERVICIO CONFIRMA LA ACTIVACION DEL USUARIO SOLICITADO

Comedor Martires <cccpmartires@outlook.com>
Jue 22/09/2022 12:16

Para: ahinestrozam@sdis.gov.co <ahinestrozam@sdis.gov.co>

Buen dia

de manera atenta me permito solicitar usuario y clave para poder ingresar ya que el usuario que nos
enviaron no corresponde

solicitamos pronta respuesta

ya que es importante para el servicio

quedo atenta a cualquier solicitud o sugerencia

De: ORIENTE S.C. FUNDACION PARA EL DESARROLLO SOCIAL <oriente-sc@hotmail.com>
Enviado: miércoles, 21 de septiembre de 2022 21:19

Para: Comedor Martires <cccpmartires@outlook.com>

Asunto: REF: MESA DE SERVICIO CONFIRMA LA ACTIVACION DEL USUARIO SOLICITADO

FAVOR CONFIRMAR RECIBIDO.

Cordialmente,

Fundacién Para el Desarrollo Social Oriente
Elias Diaz Mojica

Personal Administrativo y Financiero

Tel: 934 83 14

Cel: 311 - 816 24 98

De todas las cosas que llevas puestas,
tu actitud es la mas imporiante.

De: notificaciones.mesadeservicio@sdis.gov.co <notificaciones.mesadeservicio@sdis.gov.co>
Enviado: miércoles, 21 de septiembre de 2022 8:46 a. m.
Para: oriente-sc@hotmail.com <oriente-sc@hotmail.com>

* Asunto: Mesa de Servicio

hitps://outiook.live.comimail0/sentitems/id/AQQKADAWATMwWMAKNTUBMS00ZINmL TAWAIOWMAGAEAAcvuQ4 IHvg SrzTIL OinlUu?actSwi=true
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Capitulo A, INFORMACION COMEDOR COMUNITARIO - COGINA POPULAR
Identificacién
e conmatorngmncie: FASH — TOLT | wonwe asoussse: M&g;s! %g a o\ d o ;Qn‘_o!,lg Socal Qns_ni(
Nombre Comedor Comunilario - Cocina Popular: H Gt \\ ()
Capitulo B. EQUIPOS Y UTENSILIOS MINIMOS COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR
Categoria et Cantidad segun cobertura Cantidad Cantidad
o o Mices {Por participante) Requerida Evidenciada GG
. nevera refrigeradion-congeladc ;s
Ecquipos de reingaraciiny | s ockayde 37 s 1 por cada 500 participantes \ \ ol
1 congelador horizontal de 508 litros 1 por cada 500 participantes 1 ‘ C
Tesl0/a austial & gas de 4 quemadores (Jogones) o 1
Estufa estfa a gas de Wes guemadores més una estufa 1 por cada 500 participantes. ‘L 1 C
jenana
1 licuadora industrial en acero i le do 10 ltros =
. vaso extraible 1 por cada 300 partcipantas \ ‘ C
1 licuadora casera da 1.25 Firos. 1 por cada 300 participantes t ‘ c‘
Fabricada tolalmenta an ldmina da acero Inoxidable,| 1 acorde al mentaje reatizada en el
Equipos Campana extractora filtros, canales y cajas recok de grasa extralbles| Comedor Comunitario - Cocina \ ‘ C
parafaarmlahnpim Popular
1.1 Monofdsico  110v, Moltor tolabmente cermado con 1 acorde al monale realizado
& Molor axial industrial 14 aspas robustas con alta capacidad de fitracién. Base| en el Comedor Comunitano - Cocina ‘ \ C
I puigades con pintura electrostatica. Popular
Cublerta principal fabricada en Idmina de acero|
inoxidable antidcidos lipo 304 calibred.  Muebie
Plancha asadora b
Btk |exterior, fomos y entrepaila fabricados en lmina| 1 por cada 200 participantes O [WANY
85 o individom de scero inoxidable fpo 430 callve 20. Inckiye N & M
les y bandej de grasa extraitl
Lavamanos de Ac jento automdlico, de rodfla o mediante Minimo 1 unidad \ \ C
scoiohamientn no manual | pulsador de pie.
) bascul snica, con capacidad minima de e
Basculs paraalimentos  |¢) e O mixima de 100 gramos 1 por cada 400 particyents \ ) C
{ gramera electrénica con capacidad de 1000 g. cada 200 parlicipant
Balanza gresmery sansibilidad de 1 gramo. Tpor pericparies t \ C
Instrumentos de Balanzs para el pesaje  [Balanza Mldegmwnmddadeﬂ -
Medicién residuos sblidos 50 Ko, sensiblidad mAxima 100 gramos. i ) \ C
1 termédmetro de digtal para alimentos N
Mg punzén  dig 1 por cada 200 participantes \ | C
Termometros de alimenlos = e g pnztn  dgi  pea ]
1 masa da wabajo isas en acern inoxidabla, bordes sin
Mesa da trabajo |aristas; cuando &l drea de la cocina lo permita se 1 por cada 130 participantes fL 7_
|podrdn ubicar mds mesas C
LI.lirlln-u:; una (1) en malteral higiénico sanftario,
Pocets ¢e krvado de menaje wsgarlnlﬂ &l adecuado lvado de acuerdo con el) o
|‘ . {Lavapistos) aje del Comedor Comunitario — 1 por cada 500 participantss \ l C
. CotJrlaPopuhr
Minimo una (1) en materal higiénico sanitano,
Pocetaparalavadode | saranice el edecuado lavado, con medida superiorf 1 por cads 500 participentes l ‘
wanadine a Largo 60 tm X Ancho 40 cm. X Alla 25 cm. C
Minimo uno (1), donde se ubiguen alimenlos ng
Muebiles paracaderos (viveres y abarrotes) . La cantidad de
Ananquel eles serd de scuerdo can el érea total  del 1 por cada 300 participantes
Sl ot o0 o . S B8 O \ \ C
material higiénico sanitario
La cmhdad serd de acuerdo con el drea  del
Eslibas da nlmentos.  Matarial higidnicol 1 por cada 100 participa
sanltario. Medidas 1.20m x 1m x 15cm. . e 2_ 'l C
P T T
urguaomxmmm X Alto 25 cm, EI ‘numero}
Canaslillas de las serd de 1 con el 1 por cada s
\olal  de aimacenamienio de alimentos (minimo 1 PO 00 20 patcipanios 10 L
unidades). \\.l
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Cantidad segin cobertura Cantidad Cantidad NG
Oy Sorintacioticns (Por participante) Requerida | Evidenciada
|Mesas en material higiénico sanitario. / // S
La forma de las mesas podra ser variada. / —
8 mesas de 200 a 300
Mesas para el salon comedor. |La cantidad de mesas para ubicacidn serd de a d participantes ‘6 C
con el drea del saién comeder y a los tumes asignades | 10 mesas de 201 3 400 participantes 8
Le cantidad de mesas podrd ser mayor al nimerp
Musbles minimo exigido de scuerdo con el Grea del sakén /
comador,
Sillas de wscuverdo con la  cantidad O
participantes con consumo de almentos en  sitio,
seqin los tumos acignados, La forma de las silas| . oo 4. 200 2 300 participantes
Slllas para el salon comedor |podréd ser variada. Las sillas para los participantes :
Ricin o maaiorlal Noiinkin siinie. Lo cardled go| 0SS 06201 840 pupestas 3 ?- 3 l (:
podrd ser mayor al nimero minimo exig
de acuerdo con el area del salén comedor.
Recipientes herméticos nuevos, en material
higidnico sanitarip, resistente @& la  comosion, dey
facil limpieza desinfeccidn.
2 con capacidad minima de 500 ml para la scpa o Ocho (8) en lotal por cada
Recipienles plisticos 2 con capacidad minma de 1.000 ml para protelna . ::::md:m'_m{,h:;we [
ecipier ton J | ;onakments reci
{cereal, vendura o ensalada y wbérculo o plitano, w:adealmmum- ?/0 1/0
2 cidad minima de 330 ml pars la bobida de on case.
ok 10 10 | €
2 con capacidad minima de 200 mi para o postre. ‘w ’w c_
Hmmsm,mmmgm.vmumramad
[ de 330 ml y postrera; en material higiénico)
Platos - Vasos - Postreras mmm:o resistonk i. & de taci fimpie2a ] 1 por cada participante (’S‘L 651 C
desinfeccidn.
Cuchara de sopa, cucham de postre, tenedor Y|
Cutiertos ) 1 por cada parbcipants 66 'L ‘} ‘L.\ C_
2 pailas de aluminio fundida. 1 por cada 150 participantes 'z' ‘2_ C
2 caldeios hondos da sluminio fundida 1 por cada 150 participantes _L C.
1 fondo de aluminio de 75 firos. 1 por cada 150 participantes 1 1 C
3 olas a presion 13-16 Rros. 1 por cada 100 participantes ‘2' '3 C_
Ofas 2 olas en alminio No 32 — capacidad 4 N
Sy aprox. 15 bros Thercalatiopachonmes T g = C
2 oflas en aluminio No 34-38 — Capacidad -
s 1 por cada 150 participantes ?. -L C
1 olla en alminioc No 40-50 — Capacidad =
aprox. 75 ros 1 por cada 300 participantes A\ \ C_
Plancha pars asar. 1 por cada 150 participantes ‘Z' z' c
|Recipientes plisticos en buen estado con lapa pam
la preparacion  de ugos y ensaladas, W“::::ﬁnﬂn—luom i = 1
4 " de almentos, desinfeccién de frutas| ) Recipiente T 1
y verduras, menaje y wtensilios, canecas grandes con| caneca 50-65 itros
< ; \apa para almacenamiento de  granos, recipiente] {1 Po¥ £202 100) Recipiente plastico \ 1
Recipientes y Bandejas 2y pars Tars pldstica grande, (19.:-:;.6.1%50} C
{tine 50 #tos, jores con topas, cucharas o| Recpients plistico para muestras T 1
. dich 1azas medidoras bandejas para| || P £33 300) Tazas medidaras (1
la distibucidn de ks  alimentos (minimo  10{P C203 100) Bandejas plisticas (10} o] \ <
bendela. @ por cada 300)
por 1
Tﬂm"’m’_‘llinurcadam] p 2 7
umdordnmﬁpmmd“ml v i
Colador metalico, tierss de cocina, lenedor de cocina (1 por cada 150) T
de mango largo, espumadera, ralador, 2 pinzas Rallador (1 por cada 150) 2
para  almenlos, cuchars de servir postas, 5| mm“"’“llpﬂ'm T )
Ukensifios Cotina cucharas para servir, tablas de picar (blanco, verde, 150) R C
amenilo y azuf), juego de cuchios, cucharon| CUChara para servir pastas (1 par 2
semihundido. cada 150) r B 2
:T".bhc 38 para servir (5 por cada 300)| < <
Para picar (1 por cada 75) u
Juego de cuchilios (1 por cada 75) Y
—Cwrin(ipracarse) | 3 3
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»
PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL DOGUMENTO HO
e e MODALIDAD COMEDORES COMUNITARIOS - COCINAS POPULARES CONTROLADOD
LA X4
oy s o LISTA DE CHEQUEO EQUIPOS Y UTENSILIOS MINIMOS pAorA | 39e3
Cantidad segun coberturn Contidad Cantidad cNe
st Crmhnieiens (Por participante) Requerida | Evidenclada
Baldes, escobas, Iraperos, ceplios o haragdn, con cambl quo garantica los procesce da limplara ]
dosinfaccién, parchero. churruscos, chupa, jabén on polvo, recogador, papal higidnico, jabén Nquido da mano antbacterial C
Implementos de aseo sin olor, toollas de mano y da cocina Gnico uso, guantes de caucho y dispenaador do gel antibacterinl da pedal
e [Esponitas, espoms, jsbom ko tava loza, desntectante C
o:::“y ledos escobas, traperos, cepllos o haragdn, con lo que garanlice los | do  [fimpl ¥
desinfecddn, perchero, churruscos, chupa, Jaobdn en polvo, mcomdw papel higldnica, Jabdn liquida de manos antibactarinl C
c‘““: de residuos  drea |y gior, toallas de mano y do coclna tnico uso, guanios de caucho y dispensador de gel antbacterial do podal.
8 prep

Area do preparacién: caneca color  wverdn  lipa  pedal  on cono quo so realice ey hamiento da C
orgdnlcos.

Capitulo H. INFORMACION ADICIONAL

L
Sc C &snaa \los ‘iﬁu?o.s | uleasdios Necoyano N

SR O s

QCK{CAM——E\‘
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