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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama, diciembre 2023

Sefiora

CLAUDIA PATRICIA NUNEZ IZQUIERDO
SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4608119
Coordinadora Académica

Coordinacion Académica

Duitama - Boyaca

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
mes diciembre del afio 2023

Referencia: No. 4608119 del afio 2023

Doris Marlen Becerra Nocua, identificado con la cédula de ciudadania No. 46456356 de Duitama,
en mi calidad de Contratista del SENA, en coordinacién de formacion titulada y complementaria, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de TREINTA Y NUEVE
MILLONES SEISCIENTOS OCHENTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS CUARENTA Y CINCO
M/CTE. ($ 39.687.445). Esta suma ser& pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera:
a) Un pago correspondiente a la fraccion de febrero por DOS MILLONES TRESCIENTOS
CINCUENTA Y SIETE MIL SEISCIENTOS SETENTA PESOS M/CTE ($2.357.670) b) nueve (9)
pagos por la suma de TRES MILLONES NOVECIENTOS VEINTI NUEVE MIL CUATROCIENTOS
CINCUENTA PESOS M/CTE. ($ 3.929.450) cada uno, correspondientes a los meses de marzo a
noviembre. b) un dltimo pago por la fraccion de diciembre por valor de MILLON NOVECIENTOS
SESENTA Y CUATRO MIL SETECIENTOS VEINTI CINCO PESOS MI/CTE ($ 1.964.725), que
corresponde a la fraccién del mes de diciembre de 2023.

Plazo: Sera hasta el 15 de diciembre de 2023.

OBJETO:

Prestar servicios personales para planear, orientar y evaluar actividades de formacién
profesional integral que imparte el Centro de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial en el
area de Agroindustria del programa de formacion titulada regular y/o complementaria, de
acuerdo con los lineamientos y normatividad vigente

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Planear, orientar, realizar | Durante el mes objeto de EVIDENCIAS 1
seguimiento y evaluar la formacién | cobro teniendo en cuenta | Planear, orientar,
profesional integral, aplicando las realizar

GTH-F-062 V10


javascript:mensaje_alerta(%222083%22)

SENA

N

guias y procedimientos emitidos por
la  Direccion de  Formacion
Profesional del SENA, el Sistema
Integrado de Gestién y Auto Control
SIGA, los lineamientos del equipo
pedagdgico de Centro y las
orientaciones de la Coordinacién
Académica.

la programacion, se planeo
el proceso formativo en:

TITULADA 1:

Fecha 1 a 7 de diciembre
en Tecndlogo Control de
Calidad en la Industria
Alimentaria. Ficha 2823171
Competencia:
Implementacion del plan de

calidad en industrias de
alimentos.

Resultados de
aprendizaje:

Estructurar el plan de

calidad segun normativa y
requerimientos de la
empresa.

Elaboracion de:

- Plan de trabajo.

- Planeacion pedagdgica.
- Guia de aprendizaje.

- Material de apoyo.

- Instrumentos de
evaluacion.
-Reporte de juicios de
evaluacion.

- Listados de asistencia.
- Pantallazo de cargue del
portafolio a Territorium.

TITULADA 2:

Fecha 11 a 15 de
diciembre en Tecndlogo
Control de Calidad en la
Industria Alimentaria. Ficha
2823171

Competencia:  Razonar
cuantitativamente frente a
situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera
matematica en contextos

laborales, sociales vy
personales.

Resultados de
aprendizaje:

seguimiento y
evaluar la
formacién

profesional.

TITULADA 1
- Anexo 1.1 Plan de
trabajo.
- Anexo
Planeacion
pedagdgica.
- Anexo 1.3 Guia de
aprendizaje.
- Anexo 1.4 Material

1.2

de apoyo.

- Anexo 1.5
Instrumentos de
evaluacion.

- Anexo 1.6 Reporte
de juicios de
evaluacion.

- Anexo 1.7 Listados
de asistencia.

- Anexo 1.8
Pantallazo de cargue
del  portafolio a
Territorium.

TITULADA 2
- Anexo 1.9 Plan de
trabajo.
- Anexo
Planeacion
pedagdgica.
- Anexo 1.11 Guia de
aprendizaje.
- Anexo 1.12 Material

1.10

de apoyo.

- Anexo 1.13
Instrumentos de
evaluacion.

- Anexo 1.14 Reporte
de juicios de
evaluacion.
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Identificar modelos
matematicos de acuerdo
con los requerimientos del
problema planteado en
contextos sociales vy
productivo.

Plantear problemas
matematicos a partir de
situaciones generadas en

el contexto social vy
productivo.
Resolver problemas

matematicos a partir de
situaciones generadas en

el contexto social vy
productivo.

Proponer acciones de
mejora frente a los
resultados de los

procedimientos.

Elaboracion de:

- Plan de trabajo.

- Planeacion pedagdgica.
- Guia de aprendizaje.

- Material de apoyo.

- Instrumentos de
evaluacion.
-Reporte de juicios de
evaluacion.

- Listados de asistencia.
- Pantallazo de cargue del
portafolio a Territorium.

COMPLEMENTARIA 1
Fecha 1 al 7 de diciembre.
Higiene y manipulacién de
alimentos, Ficha 2897125

Competencia:  Manipular
alimentos de acuerdo con

normatividad vigente.
Aplicar procesos de
higienizacion  para el
procesamiento de

alimentos segun programa
establecido y normatividad
vigente.

Resultados de aprendizaje:

- Anexo 1.15
Listados de
asistencia.

- Anexo 1.16

Pantallazo de cargue
del portafolio a
Territorium.

COMPLEMENTARIA
1

- Anexo 1.17 Plan de

trabajo.

- Anexo 1.18 Guia de

aprendizaje.

- Anexo 1.19 Material

de apoyo.

- Anexo 1.20
Instrumentos de
evaluacién

- Anexo 1.21 Reporte
Juicios de
evaluacion.
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Registrar la informacion del | - Anexo 1.22 Listado
plan de saneamiento | de asistencia.
basico y los
procedimientos operativos
segun criterios
establecidos por la
empresa.  Verificar el
cumplimiento de los
programas de limpieza y
desinfeccion, control de
plagas y manejo de
residuos solidos de
acuerdo con la legislacion
vigente. Identificar los
factores de contaminacion
de los alimentos y las
medidas preventivas segun
procedimientos
establecidos. Aplicar las
buenas practicas de
manufactura durante la
elaboracion productos
alimentarios de acuerdo
con la normatividad vigente
y estandares seguridad

industrial. Ejecutar
procedimiento del
programa de limpieza y
desinfeccion, manejo

integral de residuos sélidos
y control integral de plagas
segln programas
establecidos. Diagnosticar
el cumplimiento de las
buenas practicas  de
manufactura en la empresa
de alimentos. Verificar el
estado de salubridad y
seguridad de las maquinas
e instalaciones segun
requisitos normativos vy
protocolos de seguridad.
Registrar  variables de
proceso y procedimientos
operativos estandar segun
normas establecidas.

Elaboracién de:
- Plan de trabajo
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- Guia de aprendizaje.
- Material de apoyo.

- Instrumentos
evaluacion.

- Reporte de juicios de
evaluacion.

- Listados de asistencia

de

Apoyar la ejecucion de las
actividades académicas a las que
sea convocado por la Subdireccién
de Centro, supervision del contrato
y/o las coordinaciones del Centro
de Formacion.

Durante el mes objeto de
cobro se realizo
seguimiento etapa practica
a

Karen Yulieth Useche
Parada, Ficha 2394579

Jhormman Emmanuel
Avendano Gomez

Ficha 2394579

Daniel Felipe Gonzélez
Caro

Ficha 2449328

EVIDENCIAS 2
Apoyar ejecucién
de actividades

académicas
- Anexo 2.1
Pantallazo  correos
electrénicos y/o
juicios de evaluacion.

Registrar, verificar y actualizar los
sistemas de informacion que la
entidad definida para la Gestion de
la Formacion Profesional Integral.

En este mes el centro no
requiri6 de esta actividad
para objeto de pago.

EVIDENCIAS 3
En este mes el centro
no requiri6 de esta
actividad para objeto
de pago.

Presentar de acuerdo con el
cronograma la documentacion
necesaria  para  verificar el

cumplimiento del objeto contractual,
de acuerdo con los lineamientos
establecidos por la entidad y el
Sistema Integrado de Gestién y
Auto Control SIGA

Durante el mes objeto de
cobro se:

- Presento el Informe de
ejecucion contractual.

- Planila de pago
seguridad social y recibo
de pago.

- Cuenta de cobro
- Evidencias cargadas en la
carpeta One Drive

EVIDENCIAS 4
Presentar la
documentacién
para verificar el
cumplimiento del
objeto contractual

- Anexo 4.1 Informe
de ejecucion
contractual mes
diciembre 2023.

- Anexo 4.2. Planilla
de pago seguridad
social del mes de
noviembre.

- Anexo 4.3 Cuenta
de cobro mes de
diciembre 2023
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- Anexo 4.4
Evidencias cargadas
en la carpeta One
Drive del mes de

diciembre.

5 |Las demas requeridas por la EVIDENCIAS 5
Entidad en coherencia con la Las demas
naturaleza del objeto contractual y requeridas por la
el perfil profesional Entidad

En este mes el centro no | En este mes el centro
requirio de esta actividad | no requiri6 de esta
para objeto de pago. actividad para objeto
de pago.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM | No DE LA ORDEN LUGAR DE g
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentaciéon
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar; Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 72929843 de la planilla expedida por mi planilla del mes de noviembre. (Decreto Ley 2106 de
2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
S| NO_X_ he suscrito otro u otros contratos con entidad(es) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracion de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestion del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia

6
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frente a la ejecucion de los contratos de prestacién de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.

Nota: En el evento de sefialar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera quedar documentado
y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo Gestiéon Contractual GC__ del periodo objeto de
cobro.

Evidencias en ONE DRIVE / Doris Marlen Becerra Nocua
Cordialmente,

Doris Marlen Becerra Nocua
Contratista
C.C. No. 46456356

Recibi a satisfaccion:

CLAUDIA PATRICIA NUNEZ IZQUIERDO
Supervisora Contrato CO1.PCCNTR.4608119 de 2023
Coordinadora Académica
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EVIDENCIAS - DICIEMBRE 2023
Contrato CO1.PCCNTR.4608119 de 2023 Doris Marlen Becerra Nocua

Obligacion 1 - EVIDENCIAS 1- Planear, orientar, realizar seguimiento y evaluar la
formacioén profesional.

TITULADA 1, Ficha 2823171 Control de Calidad en la Industria de Alimentos
Competencia: Implementacion del plan de calidad en industrias de alimentos.

- Anexo 1.1 Plan de trabajo.

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA REGIONAL BOYACA - CEDEAGRO
SE?\IA Procedimiento Ejecucion de la Formacién Profesional Integral
7AV PLAN DE TRABAJO PARA EL DESARROLLO DE LA RUTA DE APRENDIZAJE
Programa de Formaci6n: TECNOLOGO CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS. ‘MUNICIF‘\O: DUITAMA
Proyecto Formativo: DISENO Y MANTENIMIENTO DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD E INOCUIDAD ENFOCADOS A LAS EMPRESAS AGROINDUSTRIALES EN EL DEPARTAMENTO DE BOYACA
Fase del proyecto: PLANEACION [CDDIGD PROYECTO : 2473173
Instructor DORIS MARLEN BECERRA NOCUA [FICHA 2823771
Actividad del proyecto: Aplicar normatividad vigente, basada en sistemas de i6
Competencia: IMPLEMENTACION DEL PLAN DE CALIDAD EN INDUSTRIAS DE ALIMENTOS.
Resultado de Aprendizaje: ESTRUCTURAR EL PLAN DE CALIDAD SEGUN NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA (15022000)
Forma de entrega de la Fecha de
= ENTREGO
NO NOMBRE DEL APRENDIZ APELLIDO DEL APRENDIZ EVIDENCIA actividad entrega
7/12/2023 Digital dd/mm/aa Si No

Evidencias de Conocimiento :
Cuestionario: Respuestas a preguntas sobre conceptos basicos y X 7/12/2023
fundamentacién normativa ISO 22000.

Evidencias de Desempefio:
1 YEFERSON STEEVEND BVENDARO MANCHOLA Valoraci6n de la sustentacion: Estructura del Plan d}e calld.ad 1SO X 7112/2023
22000 para la linea de proceso seleccionada. Y socializacion de
las actividades de apropiacion.

Evidencias de Producto:
Padlet 1SO22000. Plan de calidad 1SO 22000 para la linea de X 7112/2023
proceso seleccionada.

Evidencias de Conocimiento :
Cuestionario: Respuestas a preguntas sobre conceptos bésicos y x 7112/2023
fundamentacién normativa ISO 22000.

Evidencias de Desempefio:

Valoracion de la sustentacion: Estructura del Plan de calidad ISO
2 EDWIN EDUARDO OVIEDO LOPEZ 22000 para la linea de proceso seleccionada. Y socializacién de
las actividades de apropiacion.

X 7112/2023

Evidencias de Producto:
Padlet 1SO22000. Plan de calidad 1SO 22000 para la linea de X 7/12/2023
proceso seleccionada.

Evidencias de Conocimiento :
Cuestionario: Respuestas a preguntas sobre conceptos basicos y X 7/12/2023
fundamentacién normativa ISO 22000.

Evidencias de Desempefio:

a4 SARA SOFIA PESCA ESTUPINAN Valoracién de la sustentacion: Estructura del Plan de calidad 1ISO
22000 para la linea de proceso seleccionada. Y socializacion de
las actividades de apropiacion.

X 7112/2023

Evidencias de Producto:
Padlet 1S022000. Plan de calidad 1ISO 22000 para la linea de X 7112/2023
proceso seleccionada.

Evidencias de Conocimiento :
Cuestionario: Respuestas a preguntas sobre conceptos basicos y X 7/12/2023 aplazd
fundamentacién normativa ISO 22000.

Evidencias de Desempefio:

Valoracion de la sustentacion: Estructura del Plan de calidad 1ISO
5 NAUDITH DURAN VIDALES 22000 para la linea de proceso seleccionada. Y socializacion de
las actividades de apropiacion.

X 7112/2023 aplazd

Evidencias de Producto:
Padlet 1ISO22000. Plan de calidad 1SO 22000 para la linea de X 7/12/2023 aplazé
proceso seleccionada.

Evidencias de Conocimiento :
Cuestionario: Respuestas a preguntas sobre conceptos basicos y X 7112/2023
fundamentacién normativa ISO 22000.

Evidencias de Desempefio:
6 MONICA DAYANA SILVA ROJAS Valoracion de la sustentacion: Estructura del Plan de calidad ISO x 7112/2023
22000 para la linea de proceso seleccionada. Y socializacion de

las actividades de apropiacion.

Evidencias de Producto:
Padlet 1ISO22000. Plan de calidad 1SO 22000 para la linea de X 7/12/2023
proceso seleccionada.

Evidencias de Conocimiento :
Cuestionario: Respuestas a preguntas sobre conceptos basicos y X 7/12/2023
fundamentacién normativa 1SO 22000.

Evidencias de Desempefio:
LADY LORENA MAROUEZ LOPEZ Valoracion de la sustentacion: Estructura del Plan de calidad ISO X 711212023
7 QU 22000 para la linea de proceso seleccionada. Y socializacion de

las actividades de apropiacion.

Evidencias de Producto:
Padlet 1ISO22000. Plan de calidad 1SO 22000 para la linea de X 7/12/2023

nraracn calanninnada




EVIDENCIAS - DICIEMBRE 2023
Contrato CO1.PCCNTR.4608119 de 2023 Doris Marlen Becerra Nocua

- Anexo 1.2 Planeacion pedagdgica.

[} Version: 02
stin
A\
i,

Proceso Gestion de Formacion Profesional Integral

Formato Planeacion Pedagégica del Proyecto Formativo

Fecha de Elaboracién Octubre de 2023
Denominacién del Programa de Formacién TECNOLOGO CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS.
Modalidad de Ejecucion Presencial
Cdigo y versién del Programa 921318 V1
Nombre del Proyecto ( Diligencie esta casilla unicamente si es un programa de DISENO Y MANTENIMIENTO DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE LA
formacién Titulada) CALIDAD E INOCUIDAD ENFOCADOS A LAS EMPRESAS AGROINDUSTRIALES EN EL

DEPARTAMENTO DE BOYACA

Codigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla Gnicamente si es un programa de 2425107
formacién Titulada)

Instructorfes) que elabora la planeacién pedagogica DORIS MARLEN BECERRA NOCUA BOYACA - CEDEAGRO

o ACTIVIDAD DE DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE AMBIENTES DE
PROYECTO (siel PROYECTO (siel ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE HORAS

TR P —— (HORAS) ESTRATEGIAS APRENDIZAJE TIPIFICADOS umemosoe  PECPAONDEA  acones
programaesde  programa es ADESARROLLAR DIDACTICAS ACTIVAS EVALUACION
titulada) titulada) HORASTRABAIO  HORAS TRABAIO o o oogy | WSTRETORS APRENDIZAJE
DIRECTO INDEPENDIENTE ResronsABLEs

Actividad Cognitiva:
1. Apropiar los parametros
normativos vigentes.

Reconocer los programas
pre- requisito que

conforman alas BPM e Diferencia
identificar Ia estructura de programas dela
los programas Seation do
reglamentarios y planilas aroduccion,
de control que conforman al indicadores y
fas BPM. pardmetros de
calidad con base en
2. Conceptualizar acerca T normatay s [Evidencias de
de pelgro, iesgo y requermentos de la COnOEIMIENto
medidas de control ampresn -+ Cuestonaro:
Reconocer los principios. etmaos  [Respuestasa
del sistema HACCP. Sistomas do caldag |Preguntas sobre
dentiicar la secuencia equridos do. - |undamentacion,
I6gica para la aplicacion ot |normativa, estrucuura
del sistema HACCP en la Condicionee del |/ Programs de las
industria de alimentos. Drocosoqo [EPMRACCPISOZZ0
3. Conceptualizar acerca necosade e la
de inocuidad, calidad y mpresny | |Evidencias de
Sequridad alimentaria. ey [Desempero;
Reconocer los requisitos Constye planes y |Valoracion de
normativos establecidos oaramas . sustentacion de
porla norma SO necesamon parael [fiseo de planta
220002018 cseqramento o a |flaborado y el
dentifcar la secuencia e ad terianedo on |Programa disefiado.
Iégica para a aplicacion Aula con sills y mesas, con cuenta la naturaleza |Y210r3C0n de
del sistera de gestion de excelente orden y aseo de la del proceso, | Ustentacion del
la inocidad de los instalacion. Disponibiidad de productos y policas (15610 del PLAN
simendos. recipientes para la disposicién | Devolutivos: TV, cable empresariales. |'1ACCP para a pinea
27040303201ESTRUCTURAR EL de
f e residuos. Uso apropiado de|  HDMI, portaties. Determina el
PLAN DE CALIDAD SEGUN | actividad Plenara,Lecuuras. |20 (R0 SHOPCH porcentag e |seleccionada
e | o oo | MR AT A Y REQUERNIENTOS | 1. Realizar estudi de caso drigidas, videos, | tinivos) por parte del | Consumibles: Marcador| cumplimiento de bprm| VE1072C0N de 2
nomavidad | ON DEL PLAN DE LAEMPRESA y simulacion del peri Estudios de caso, | (oo POT PaNe 8 e el s e | oo 4% PP ustentacion del Plan
PLANEACION | vigente, basada |DE CALIDAD EN higiénico saniario. 180 60 Exposiciones, o adocuncn s  haas, . |de calidad 15022000|  Ninguna
y | fotocopias, colores, | Becerra Nocua | normativa y politicas| ;
mas de [INDUSTRIAS DE| 27040303202 APLICAR EL PLAN DE | piatar un programa BPM ensayos,allres, | (T8RO SEADY | e, phogos e moreoies. |para a inea de
documentacién. | AUMENTOS. | CALIDAD DE ACUERDO CONLAS | p2r2 2 empresa de mapas mentales, P e o . it a Proceso
CONDICIONES DEL PROCESO mapas conceptuales. 9un exgencias del pape) boom, enta, resenta propuest
TV, siimenios selecionada. programa. Condiciones | pegantes, témperas, de mejora al
Esbozar el plano de la materiales reciclables. procedimiento de
plania de produccion para Do endo an|Evidencias de
Ia empresa de alimentos. oo [Producto
seleccionada. uidos), SENA CEDEAGRO e 08 0| Diseio programa pre-
de la veriicacion del|"¢9UiSi0 BPM ¥
2. Realizar una caricatura o isefio sanitario de la
que refleje los 7 principios o dnomw - |plarta
Hoc cepca s requistos| CVidtes de
Realizar el estudio de caso| o {apropiacien del
para a aplicacién del implermentacion ge [cOROCIMento PLAN
sistema HACCP en una oo haoen de. |ACCP:
finea de proceso acuerdo con creros| §/9219"ama fiha

seleccionada. écnica, peligros,

oS onio |PCC. limites.
Realiza seguimiento [
3. Estructurar el plan 2108 procedimentos | CC0S. sistema de
calidad segan la norma ISO ool g | monitoreo, aciones
22000:2018 para la linea acvordooomios|correctivas.
de proceso seleccionada. slancs y programas |Fistema de
|verificacion)
implementados.
Actividad valorativa - Conttuye panesy [Flan de calidad iSO
actitudinal 22000 para lalinea
Comprender y desarrollar necesarios para el |0¢ PTOCes0
con responsabilidad las o a |seleccionada
actividades propuestas Caidad toniendo
aplicando valores éticos y encuenta i
ge respeto por los naturaleza del
derechos de autor. roceso, producioss]
poliicas

empresariales.




Contrato CO1.PCCNTR.4608119 de 2023 Doris Marlen Becerra Nocua

EVIDENCIAS - DICIEMBRE 2023

- Anexo 1.3 Guia de aprendizaje.
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PROCESO DE GESTION DE FQRMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE.

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

r
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Denominacion del Programa de Formacion: TTECNOLOGO CONTROL DE CALIDAD DE LA
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Cadigo del Programa de Formacion: 921700 v2

Nombre del Proyecto: APROPIACION DE SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD DE
ALIMENTOS EN EL DEPARTAMENTO DE BOYACA, APLICANDO CONTROL EN LOS
PROCESOS DE TRANSFORMACION PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES.

Fase del Proyecto: PLANEACION.

Actividad de Proyecto: Aplicar normatividad vigente, basada en sistemas de documentacion.

Competencia: IMPLEMENTACION DEL PLAN DE CALIDAD EN INDUSTRIAS DE ALIMENTOS.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

27040303201ESTRUCTURAR EL PLAN DE CALIDAD SEGUN NORMATIVA Y
REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA (ISO 22000)

Duracion en Horas: 80

2. PRESENTACION

Apreciado Aprendiz:

La inocuidad alimentaria es el conjunto de condiciones y
medidas necesarias desde la produccion primaria hasta la
preparaciéon de alimentos para asegurar que una vez
ingeridos, no representen un riesgo para la salud del
consumidor. En los Ultimos afios ha emergido en las
industrias del sector un gran interés en la gestién de la
inocuidad de los alimentos mediante la aplicacion de los
estandares internacionales dados por la ISO 22000.

Las empresas que se certifican en esta norma tienen mas
ventajas competitivas ya que su implementacién no solo

- Anexo 1.4 Material de apoyo.

« PORTAFOLIO BPM, HACCP, 1IS022000 * Material de apoyo v O O Buscar en Material...
~
Mombre Fecha de modificacion Tipo Tamario
* @ Analisis de peligros y puntos criticos de c...  9/11/2023 9:26 a. m. Microsoft Edge PD... 165 K
AMALISIS DE RIESGO EM PROCESO LECHE  &/11/2023 7:32 p. m. Hoja de calculo d... 55K
* @ DECRETO 0060 DE 2002 9/11/2023 8:46 a. m. Microsoft Edge PD... 48 K
o @ Diagramas de procedimientas 15/11/2023 9:.02 p. m. Microsoft Edge PD... 912 K
» @ El HACCP vy |a I1SO 22000__4962955364a..  8/11/2023 7:27 p. m. Microsoft Edge PD... 4985 K
@ Formato Cuestionario bpm 8/11/2023 7:35 p. m. Microsoft Edge PD... 639 K
@ Manual de analisis de peligros y puntos c..  9/11/2023 9:21 a. m. Microsoft Edge PD... 18.008 K

@ MANUAL DE INOCUIDAD 8/11/2023 7:44 p. m. Microsoft Edge PD...

523K
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- Anexo 1.5 Instrumentos de evaluacion.

te equipo * Escritorio » TITULADA > 2823171 Tgo Control calidad nuevo noche * PORTAFOLIO BPM, HACCP, 1SO22000 > Instrumentos de evaluacion

~

Mombre

@ LCH de DESEMPERG BPM exposiciones u...
@ LCH de DESEMPENO exposiciones 1S022..,
& LCH de DESEMPENO HACCP exposicion ...
@ LCH producto documento BPM program...
{8 LCH producto 1SO22000

f@ LCH producto Plan HACCP

Fecha de modificacion

2/11/2023 5:06 p. m.
1/12/2023
9/11/2023 9:43 p. m,
2/11/2023 5:06 p. m,
1/12/2023 7:56 p. m.

m.

9/11/2023 9:59 p.

7:55p.m.

Tipo Tamafio

Microsoft Edge PD... 141 KB
Microsoft Edge PD... 142 KB
Microsoft Edge PD... 142 KB
Microsoft Edge PD... 140 KB
Microsoft Edge PD... 142 KB
Microsoft Edge PD... 141 KB

- Anexo 1.6 Reporte de juicios de evaluacion.

Fecha del Reporte: 07/12/2023
Ficha de Caracterizacion: 2823171
Cégigo: "921700
Version: 2

Denominacion:

Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
Fecha Inicio: 02/10/2023
Fecha Fin: 31/12/2025
Modalidad de Formaci6n: PRESENCIAL

Regional: 15 - REGIONAL BOYACA

Centro de Formacion:

CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

9110 - CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL

Tipo de Document¢ _ |[NGmero de Documentq . |Nombre . |Apellidos - |Estado . |Competencia

CcC 1005824557 DIEGO FERNANDO GARCIA ALVAREZ EN FORMACION 34147 - IMPLEMENTAR EL PLAN DE CAUDAD EN EL AREA DE PRODUCC\ON
DE ACIIERNQ CON 1 AS NORMAS ESTARLECINAS POR EI AR

CcC 1005824557 DIEGO FERNANDO GARCIA ALVAREZ EN FORMACION 34147 - IMPLEMENTAR EL PLAN DE CAL\DAD EN EL AREA DE PRODUCC\ON
DE ACIIERNO CON L NORMAS ESTARL ECINAS POR El ARE,

CcC 1016102837 ADRIAN CAMILO PAEZ GARAY EN FORMACION 34147 - IMPLEMENTAR EL PLAN DE CALIDAD EN EL AREA DE PRODUCC\ON
DE ACIIERDOCONL NORMAS ESTARIECIDAS POR EI AREA DE

cCc 1016102837 ADRIAN CAMILO PAEZ GARAY EN FORMACION 34147 - IMPLEMENTAR EL PLAN DE CALIDAD EN EL AREA DE PRODUCCION
DE ACIIERNDOCON | NORMAS ESTARIECINAS POR E| AREA DE

- Anexo 1.7 Listados de asistencia.

sz. SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
N Procedimiento Ejecucién de la Formacion Profesional Integral
7A‘ CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL CEDEAGRO
USTADO ASISTENCIA
= DOCUMENTO NO CONTROLADO
Jinstructor: _Doris Marlen Becerra Nocua MI. INICIPIO: Duitama
JRESULTADOS: ~
e IM
AP cov @\ ?bf\ de cal A acvado con \QB Condiclones Ch\ eoc@xg
No. Nombre y apellidos Firmas
oy-12- 2023 =22~ o6- T
. o — 245 22~ 202% ‘rz 2013 O3-12-2023
"moc EAVEM)AMHANOHOLA ‘{\\L‘_ l A Yo,
DWIN EDUARD@WI
2 |rossriecs orez 0 Q&ukh&,;e&
CC JOSE
3 |1053606018 G‘mm —
T SARA >
4
1052&::93 ESTUPINAN :i&u RuF=. <[3
5 | 1082471517 | NAUDITH DURAN VIDALES ‘:"K—_ 24
6| cC MONICA DAYANAILVA o
1052394667 ROJAS S
CcC LADY LORENA MARQUI .
7 1057582774 LOPEZ = &M
cC DIEGO FERNANDGBARCIA -
8 1005824557 ALVAREZ M\/ L\f <
° cc DIANA CAROLINAIAZ -
el SO Decn Cdc:&d td
o A
10[1016102837 | ADRIAN CAMILGAEZ - & . . = =
il BN A 7 g m ol Al g i ///{Toﬂm/cﬁri =
SANCHEZ e
11| 1033685055 RODRIGUEZ cendeaic ceitey(o et g =
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- Anexo 1.8 Pantallazo de cargue del portafolio a Territorium.

DORIS MARLEN BECERRA
@&l o

INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS

T Competencia.
IMPLEMENTACION
DEL PLAN DE
CALIDAD EN
INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS

Instructora Doris
Becerra
Planeacion
pedagdgica
(@ Plan de trabajo
[ Guia de
aprendizaje
[3 cuiade
aprendizaje

BPM

Guia de

aprendizaje

HACCP

[2) Guia de
aprendizaje
1502200020

)

(@ Instrumentos
de evaluacion

[ Material de

- + 2 1 | de7 | )
Fase del Proyecto: PLANEACION.
Actividad de Proyecto: Aplicar normatividad vigente, basada en sistemas de documentacion.
Competencia: IMPLEMENTACION DEL PLAN DE CALIDAD EN INDUSTRIAS DE ALIMENTOS.
Resultados de Aprendizaje Alcanzar: 2
27040303201ESTRUCTURAR EL PLAN DE CALIDAD SEGUN NORMATIVA Y
REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA (ISO 22000)
» Duracién en Horas: 80

8

vVVY

2. PRESENTACION

Apreciado Aprendiz:

La inocuidad alimentaria es el conjunto de condiciones y
medidas necesarias desde la produccion primaria hasta la
preparacién de alimentos para asegurar que una vez
ingeridos, no representen un riesgo para la salud del
consumidor. En los ultimos afios ha emergido en las
industrias del sector un gran interés en la gestion de la
inocuidad de los alimentos mediante la aplicacién de los
estandares internacionales dados por la ISO 22000.

Las empresas que se certifican en esta norma tienen més
ventajas i ya que su no solo
involucra a todos los eslabones de la cadena de valor sino que ademas ayuda a identificar riesgos, previene
fallas en la seguridad de los alimentos, elimina o reduce al maximo la retirada de productos del mercado por
no cumplir con las normas sanitarias, integra la gestion alimentaria con otras normas ISO y ahorra costos y
tiempos de produccion. De esta forma se demuestra el compromiso que la compafiia asume con el publico
generando seguridad y fortaleciendo la confianza del cliente.

En el desarrollo de esta guia se pretende que el aprendiz a través del trabajo colaborativo identifique la
importancia de suministrar alimentos inocuos y reconozca desde su rol el aporte significativo que puede
brindar para la mmaén seguridad alimentaria y desarrolio sostenible de las industrias del sector. Lo anterior

ﬁ & ‘ . ‘T)DRIS MARLEN BECERRA
Iy

Q © 8

Vista

- éprendil

I
-

Regresar

Soy Eval

AP APLICAR
NORMATIVIDAD
VIGENTE, BASADA EN
SISTEMAS DE
DOCUMENTACION
PARALA
MPLEMENTACION
DEL PLAN DE
CALIDAD EN
INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS

Competencia
IMPLEMENTACION
DEL PLAN DE
CALIDAD EN
INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS

Instructora Doris
Becerra
Planeacion
pedagogica
Planeacion
pedagogica
Plan de trabajo
Guia de
aprendizaje
) Guia de
aprendizaje

Criterios de evaluacion:
€l

£ plan de calidad 1S02200:2018 ests disefiado de acuerdo a la empresa.
Duracién de Ia aplicacion de la lista de chequeo: 1 hora

Nombre del Aprendiz: [ Ficha: 2823771
Nombre del Instructor: Doris Marlen Becerra Nocua
INDICADORES CUMPLE
si [ no
El documento L U ndiz

Identifica los lineamientos que componen I3 15022000:2018 de forma clara en el padiet.
Consolidad una politica y objetivos de calidad segun 1SO 22000:2018
Estructura en forma ordenada el Plan de Calidad 15022000 para la empresa asignada

Emple: o

€ documento es presentado de forma impecable en cuanto a tipo de letra, espacios,

distribucién, bibliografia
la

activa en el
] "
] [ v usje de.
EVALUACION
JUICIO DE VALOR:
Ciudad - Fecha: Firma Instructor:
o7

Firma Aprendiz:

Lo :pvendiz

- + @1 der B Q @ 8 -

Vista

Regresar
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TITULADA 2, Ficha 2823171 Control de Calidad en la Industria de Alimentos
Competencia: Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de ser
abordadas de manera matematica en contextos laborales, sociales y personales.

- Anexo 1.9 Plan de trabajo.

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA REGIONAL BOYACA - CEDEAGRO
S Procedimiento Ejecucion de la Formacion Profesional Integral
Av PLAN DE TRABAJO PARA EL DESARROLLO DE LA RUTA DE APRENDIZAJE

Programa de Formacion: TECNOLOGO CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS. ‘MUNlClPlD DUITAMA
Proyecto Formativo: DISENO Y MANTENIMIENTO DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD E INOCUIDAD ENFOCADOS A LAS EMPRESAS AGROINDUSTRIALES EN EL DEPARTAMENTO DE BOYACA
Fase del proyecto: PLANEACION ‘CODIGO PROYECTO : 2473173
Instructor DORIS MARLEN BECERRA NOCUA ‘FlCHA 2823771
‘Actividad del proyecto: ‘Aplicar normatividad vigente, basada en sistemas de documentacion.
Competencia: RAZONAR CUANTITATIVAMENTE FRENTE A SITUACIONES SUSCEPTIBLES DE SER ABORDADAS DE MANERA MATEMATICA EN CONTEXTOS LABORALES, SOCIALES Y PERSONALES.

IDENTIFICAR MODELOS MATEMATICOS DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL PROBLEMA PLANTEADO EN CONTEXTOS SOCIALES Y PRODUCTIVO.
PLANTEAR PROBLEMAS MATEMATICOS A PARTIR DE SITUACIONES GENERADAS EN EL CONTEXTO SOCIAL Y PRODUCTIVO.

RESOLVER PROBLEMAS MATEMATICOS A PARTIR DE SITUACIONES GENERADAS EN EL CONTEXTO SOCIAL Y PRODUCTIVO.

PROPONER ACCIONES DE MEJORA FRENTE A LOS RESULTADOS DE LOS PROCEDIMIENTOS

Resultado de Aprendizaje:

Forma de entrega de la Fecha de ENTREGO
NO NOMBRE DEL APRENDIZ APELLIDO DEL APRENDIZ EVIDENCIA actividad entrega
7/12/2023 Digital dd/mm/aa Si No

Evidencias de Conocimiento
Cuestionario: : Respuestas a estudios de casos sobre matematicas X 15/12/2023
aplicada a control de calidad.

1 YEFERSON STEEVEND AVENDARNO MANCHOLA Evidencias de Desempefio: X 15/12/2023
Desarrollo y socializacién de talleres.

Evidencias de Producto:
Talleres de ecuaciones, conversiones, célculos de perimetros, x 15/12/2023
4reas y volimenes.

Evidencias de Conocimiento
Cuestionario: : Respuestas a estudios de casos sobre matematicas X 15/12/2023
aplicada a control de calidad.

2 EDWIN EDUARDO OVIEDO LOPEZ Evidencias de Desempefio: x 15/12/2023
Desarrollo y socializacién de talleres.

Evidencias de Producto:
Talleres de ecuaciones, conversiones, célculos de perimetros, x 15/12/2023
areas y volimenes.
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- Anexo 1.10 Planeacion pedagogica.

Version: 02

L]
SENA

F/A)

Proceso Gestion de Formacién Profesional Integral

Formato Planeacion Pedagégica del Proyecto Formativo

Diciembre de 2023

Fecha de Elaboracién

TECNOLOGO CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS.

Denominacion del Programa de Formacién

Presencial

Modalidad de Ejecucin

921318 V1

Cdigo y version del Programa

DISENO Y MANTENIMIENTO DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE LA

Nombre del Proyecto ( Diligencie esta casilla anicamente si es un programa de
formacién Titulada) CALIDAD E INOCUIDAD ENFOCADOS A LAS EMPRESAS AGROINDUSTRIALES EN EL
DEPARTAMENTO DE BOYACA
2425107

Codigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla Gnicamente si es un programa de
formacién Titulada)

DORIS MARLEN BECERRA NOCUA BOYACA - CEDEAGRO

Instructor(es) que elabora la planeacion pedagogica

programa es de programa es A DESARROLLAR DIDACTICAS ACTIVAS EVALUACION
titulada) titulada) (EESIELIED CELLGIELYD AMBIENTE MATERIALES DE FORMACION. APRENDIZAE

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE
HORAS)

Presentala relacion
lentre dos cantidades
o variables segun
Tos fundamentos

Evidencias de
Conocimiento

ACTIVIDAD COGNITIVA:
e |cuestionario

IDENTIFICAR MODELOS Pltsvin
MATEMATICOS DE ACUERDO o figuras geométric:
CONLOS REQUERMIENTOS DEL | “100Ter10% 45 e0s o1 Aula con silas y mesas, con lica e e osos
U ATA | PROBLEMAPLANTEADO EN e ot excelente orden y aseo de la procedimientos [25910% 68 €2
CONTEXTOS SOCIALES Y sociales y productivo instalacion. Disponibiidad de aiméiicosy |%0pe MAlematcas
ERENTE A PRODUCTIVO. ACTIVIDAD recipientes para la disposicion | Devolutivos: TV, cable algebraicos segn el [P!1°410 € €O
PLANTEAR PROBLEMAS lde residuos. Uso apropiado de|  HDMI, portates. problema planteado
SITUACIONES PROCEDIMENTAL: Plenaria, Lecturas
icar  [suscepTBLES| , MATEWATICOS APARTIR DE lantear y desarrolar dirgidas, videos Ja Indumentzria (bata, Resuele e igencias de
o | e |STUACIONES GENERADAS ENEL | | Plareary desaroiar Sngas aeos, || distintvos) por parte del | Consumibles: Marcadr, ecuaciones o |EY0encias ¢
v CONTEXTO SOCIAL Y o ! u " | instructor. Los equipos, borrable, hojas, | Doris Marlen | sistemas de i
ANALISIS | vigente, basada | ABORDADAS partic de situaciones 20 10 Exposiciones, Desarrollo y Ninguna
kochononl liapsid PRODUCTIVO. o oo e, mobilario adecuadoy | fotocopias, colores, | Becerra Nocua |  ecuaciones de [2°S2TOI0Y
oot e | \ATEMATIOR | RESOLVER PROBLEMAS generadas en el conteio ey | distibuidos en el espacio | Iaices, pliegos de acuerdocon (581
locumentacion. MATEMATICOS A PARTIR DE socialy productivo. mapas conceptuale segin exigencias del papel boom, cinta, principios |17
SITUACIONES GENERADAS EN EL programa. Condiciones | pegantes, témperas, matemticos.
CONTEXTOS CONTEXTO SOCIAL Y ACTIVIDAD ACTITUDINAL ambientales ideales en cuanto| materiales reciclables. Calcula perimetros, |£19enclas de
LABORALES, Reconocer el valor y la v ) ' Producto:
oonESY PRODUCTIVO. iriosolin ailuminacién, temperatura, reas y volimenes |94t
EmconaLes, | | PROPONER ACCIONES DE o e 6 veniacion, aseo general, de acuerdo con los | 1/1°76 0
MEJORAFRENTEALOS  [M(EEice en 3 fonmacion uidos). SENA CEDEAGRO clementos dela [*CUC10NSS,
RESULTADOS DE LOS| e "r ol m: onal del figura geomeétrica. VRIS
PROCEDIMENTOS sarrollo profesional Realiza caloulos de
aprendiz in |perimetros, areas y
conversiones segin [P°"™
volamenes.

las equivalencias.
entre sistemas de

‘medida.
Representa conjunto

requerimientos
‘matematicos.
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- Anexo 1.11 Guia de aprendizaje.

®
SENA

N

PROCESO DE GESTION DE FQRMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE.

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

» Denominacion del Programa de Formacion: TECNOLOGO CONTROL DE CALIDAD DE LA
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

» Codigo del Programa de Formacion: 921700 v2

> Nombre del Proyecto: APROPIACION DE SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD DE
ALIMENTOS EN EL DEPARTAMENTO DE BOYACA, APLICANDO CONTROL EN LOS
PROCESOS DE TRANSFORMACION PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES

> Fase del Proyecto: ANALISIS.

> Actividad de Proyecto: FORTALECER CONOCIMIENTOS BASICOS EN MATEMATICAS
CON ENFOQUE AL CONTROL DE CALIDAD DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

» Competenciaz RAZONAR  CUANTITATIVAMENTE FRENTE A  SITUACIONES
SUSCEPTIBLES DE SER ABORDADAS DE MANERA MATEMATICA EN CONTEXTOS
LABORALES, SOCIALES Y PERSONALES.

# Resultados de Aprendizaje Alcanzar:
IDENTIFICAR MODELOS MATEMATICOS DE ACUERDO CON LOS REQUERIMIENTOS DEL
PROBLEMA PLANTEADO EN CONTEXTOS SOCIALES Y PRODUCTIVO.
PLANTEAR PROBLEMAS MATEMATICOS A PARTIR DE SITUACIONES GENERADAS EN EL
CONTEXTO SOCIAL ¥ PRODUCTIVO.
RESOLVER PROBLEMAS MATEMATICOS A PARTIR DE SITUACIONES GENERADAS EN
EL CONTEXTO SOCIAL Y PRODUCTIVO.
PROPONER ACCIONES DE MEJORA FRENTE A LOS RESULTADOS DE LOS
PROCEDIMIENTOS

# Duracion en Horas: 40

2. PRESENTACION

Apreciado Aprendiz: En el desarrollo de esta guia se fortalecera
los conocimientos basicos en matematicas con enfoque al
control de calidad de la industria alimentos. Las matematicas
enfocadas al control de calidad son una herramienta esencial para
garantizar la calidad de los productos y servicios. Estas teécnicas
ayudan a las empresas a identificar y controlar los riesgos que pueden
afectar a la calidad, lo que puede conducir a una reduccion de costos,

. . . s & L 4 =
Hina maiara An la imaaan ine maune aaticfannidn de lae clinatan En N

- Anexo 1.12 Material de apoyo.
eequipo * Escritorio * TITULADA * 2823171 Tgo Control calidad nuevo noche * Matematicas * Material de apoyo

~

Nombre Fecha de modificacidn Tipo Tamafo

@ CONVERSION DE UNIDADES DE MEDID...  5/12/2023 847 a. m. Microsoft Edge PD... 2.893 KB
@ Taller 1 CONVERSION DE UNIDADES DE ...  5/12/2023 9:.09 a. m. Microsoft Edge PD... 1.835 KB
@ TALLER 1 3/12/2023 949 a. m. Documento de Mi... 306 KB

@ Taller 2 Conversion temperaturas 5/12/2023 9:49 a. m. Microsoft Edge PD... 150 KB
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- Anexo 1.13 Instrumentos de evaluacion.

[ —

@ LCH de DESEMPENO exposicion activida..  5/12/2023 8:27 a. m.
@ LCH producto talleres

O

0.9 =

51272023 821 a m.

- Anexo 1.14 Reporte de juicios de evaluacion.

Microsoft Edge PD...

Microsoft Edge PD...

NOTA: Se entregan finalizando competencia, 15 de diciembre

- Anexo 1.15 Listados de asistencia.

141 KB
140 KB

. SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA Procedimiento Ejecucion de la Formacién Profesional Integral
CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL CEDEAGRO
A LISTADO ASISTENCIA
DOCUMENTO NO CONTROLADO
'T’rograma Formacion: Tgo. Control de Calidad de Alimentos FICHA: 2823171
Instructor: Doris Marlen Becerra Nocua MUNICIPIO: Duitama
RESULTADOS:
. Firmas
No. Nombre y apellidos
1 cc YEFERSON STEEVEN
1026290443 AVENDANO MANCHOLA
2 cC EDWIN EDUARDOOVIEDO
1053611439 LOPEZ
3 cc JOSE GUSTAVOAVELLA
1053606018 ROSAS
4 T SARA SOFIAPESCA
1052837493 ESTUPINAN
cCc
5| 1082471517 | NAUDITH DURAN VIDALES
cc MONICA DAYANASILVA
6 |1052394667 ROJAS
7 cC LADY LORENA MARQUEZ
1057582774 LOPEZ
8 cc DIEGO FERNANDOGARCIA
1005824557 ALVAREZ
cc DIANA CAROLINADIAZ
9| 23914224 ROJAS
CcC
ADRIAN CAMILOPAEZ
10(1016102837 GARAY
1" cC MIRIAM JANETH SANCHEZ
1033685055 RODRIGUEZ

NOTA: Se entrega diligenciado finalizando competencia, 15 de diciembre
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- Anexo 1.16 Pantallazo de cargue del portafolio a Territorium.

INDUSTRIA
ALIMENTARIA =Y v |V
C. RAZONAR

CUANTITATIVAMENT

FRENTE A

SITUACIONES

SUSCEPTIBLES DE

SER ABORDADAS

DE MANERA

MATEMATICA EN

CONTEXTOS

LABORALES

SOCIALES Y

PERSONALES

Instructora Doris
Becerra - RA
Mateméticas

Pian de trabajo
Planeacion
pedagégica
Guia de
aprendizaje
[ Guia de
aprendizaje
Material de
apoyo
Instrumentos
httpsy//senateritorio.a/init phpValuacion

Vista

a Aprendiz
<

- 4+ B 1 de5s @ | B Q@
IDENTIFICAK MODELUS MATEMATICUS DE ACUERDU CUN LUS REQUERIMIENTOS DEL
PROBLEMA PLANTEADO EN CONTEXTOS SOCIALES Y PRODUCTIVO.
PLANTEAR PROBLEMAS MATEMATICOS A PARTIR DE SITUACIONES GENERADAS EN EL
CONTEXTO SOCIAL Y PRODUCTIVO.
RESOLVER PROBLEMAS MATEMATICOS A PARTIR DE SITUACIONES GENERADAS EN
EL CONTEXTO SOCIAL Y PRODUCTIVO. «
PROPONER ACCIONES DE MEJORA FRENTE A LOS RESULTADOS DE LOS
PROCEDIMIENTOS

» Duracién en Horas: 40

Regresar

2. PRESENTACION

Enel de esta guia se fortalecera
los conocimientos basicos en matematicas con enfoque al
control de calidad de la industria alimentos. Las matematicas
enfocadas al control de calidad son una herramienta esencial para
garantizar la calidad de los productos y servicios. Estas técnicas
ayudan a las empresas a identificar y controlar los riesgos que pueden
afectar a la calidad, lo que puede conducir a una reduccién de costos,
una mejora de la imagen y una mayor satisfaccion de los clientes. En
este contexto se incluyen una amplia gama de técnicas y
herramientas, entre las que se incluyen: * Estadistica: La estadistica
se utiliza para recopilar, analizar e mwpmtal datos sobre Ia calidad. * Pmbabllld.ad La prnbabllndad
se utiliza para evaluar el riesgo de que un pi 1 pla con los
* Rendimiento: El rendimiento se mide para evaluar la calidad de Ios produdos y servicios.

Es el momento de recordar sobre a las
instructor, acepte este nuevo reto que le poslbimara afianzar, ampllar sus oonoclmlentos y
habilidades. |Bienvenidos!

Vista

(W Andlisis v - - oa @ ) w1 @ a o t,,mm
AREORTAECER | Duracién de la aplicacién de Ia ista de chequeo: 1 hora
CONOCIMIENTOS [Nombre el Aprend o sz |
ﬁ‘:&?ﬁ:&;s CON | Nombre de! Instructor: Doris Marlen Becerra Nocua
ENFOQUE AL
CONTROL DE
CALIDAD DE LA INDICADORES CUMPLE
INDUSTRIA I | NO_| OBSERVACIONES
ALIMENTARIA El cuadro comparativo de unidades de medida es completo y claro. Regresar
€l folleta cantiene 03 equipos empleados en control de calidad junta con las unidades de
C. RAZONAR medid
CUANTITATIVAMENT Los talleres en su totalidad, ¥ respuesta.
FRENTE A i de las actividad
SITUACIONES  oumento e presevado de Torma impecable en cuanta a Gpo de Ietra, espacios,
istribucion.
SUSCEPTIRLES DE La evidencia demuestra la participacion activa en el Besarrollo del documento.
EoainaHnae Las actividades son presentadas en el tiempo indicado y formato indicado
DE MANERA Las actividades estan redactadas e forma clara y acorde.
MATEMATICA EN
CONTEXTOS EVALUACION
LABORALES, JUICIO DE VALOR:
SOCIALES Y Ciudod - Fecha: Firma Instructor:
PERSONALES 15 fdiciembre/2023
s Aprenai |
Instructora Doris
Bacerra - RA
Matematicas
Plan de trabajo
Planeacion
pedagdgica
[ Guia de Birinn 1 dn s 4
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COMPLEMENTARIA 1 FICHA 2897125

- Anexo 1.17 Plan de trabajo.

[ ) SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA REGIONAL BOYACA - CEDEAGRO
SERNA Procedimiento Ejecucién de la Formacién Profesional Integral
;A; PLAM DE TRABAJO PARA EL DESARROLLO DE LA RUTA DE APREMNDIZAIE
- | Programa de Formacio HIGIENE Y MAMIPULACION CE ALIMENTOS |C6d prog: [96151461 u2| FICHA:
Proyecto Formativo: Mo aplica
Fase del proyecto: Mo aplica Cédigo proyecta: MLA. |In5tr: | DORIS MARLEN BECERRA NOCUA

Actividad del proyecto]MNo aplica

Competencia:

MAMNIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE
APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO Y
NORMATIVIDAD VIGENTE

Resultado de
Aprendizaje:

VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS DE LIMPIEZA ¥ CONTROL DE PLAGAS Y MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS
DE ACUERDQ CON LA LEGISLACIGN VIGENTE

IDENTIFICAR LOS FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE LA ELABORACION PRODUCTOS ALIMENTARIOS DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE ¥ ESTANDARES SEGURIDAD INDUSTRIAL.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO ¥ LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS SEGUN CRITERIOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

DIAGNOSTICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MAMUFACTURA EN LA EMPRESA DE
ALIMENTOS

- Anexo 1.18 Guia de aprendizaje.

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacion del Programa de Formacion: HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS
Caodigo del Programa de Formacion: 96151461 V2

Nombre del Proyecto (si es formacion Titulada): N.A

Fase del Proyecto (si es formacion Titulada): N.A

Actividad de Proyecto (si es formacion Titulada): N.A

Competencia:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN
PROGRAMA ESTABLECIDO ¥ NORMATIVIDAD VIGENTE

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION,
CONTROL DE PLAGAS Y MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS DE ACUERDO COMN LA
LEGISLACION VIGENTE.

IDENTIFICAR LOS FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y LAS MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE LA ELABORACION
PRODUCTOS ALIMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD WVIGENTE Y
ESTANDARES SEGURIDAD INDUSTRIAL.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO Y LOS
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.
DIAGNOSTICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA
EMPRESA DE ALIMENTOS

VERIFICAR EL ESTADO DE SALUBRIDAD Y SEGURIDAD DE LAS MAQUINAS E
INSTALACIONES SEGUN REQUISITOS NORMATIVOS ¥ PROTOCOLOS DE SEGURIDAD
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El profesional de la alimentacién, en cualquiera de sus modalidades, tiene ante si la responsabilidad de

respetar y proteger la salud de los consumidores por medio de una manipulacion cuidadosa.

iBIENVENIDOS!

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Descripcion de la(s) Actividad(es)

3.1. Actividades de Reflexion inicial.

“Que esta mal en esta imagen”

- Anexo 1.19 Material de apoyo.

Mombre

@ Acta de inspeccidén BPM
@ ACTIVIDAD crucigrama
& ACTIVIDAD sopa de letras

=3 BPM

@ Definiciones y clasificacién de los alimen...

@ GC-F-004 Higiene y Manipulacion
R HACCP
3 MANIPULADOR

@ MAMUAL PARA EL MANIPULADOR DE A...

@ manual-manipulader-de-alimentos-cofo...

@ POES LIMPIEZA ¥ DESINFECCION

@ Presentacion Higiene y Manipulacion
O RESOLUCION 2674 DE 2013 INVIMA
@ Resolucian 2674 de 2013

Fecha de modificacion

23/03/2023 8:43 a. m.
22/03/2023 11:37 a. m.
22/03/2023 11:35 a. m.
5/05/2010 7:44 a. m.
27/03/2023 7:37 p. m.
8/03/2023 1:21 p. m.
5/05/2010 8:10 a. m.
7/03/2017 9:35 2. m.
13/02/2023 3:51 p. m.
13/02/2023 10:31 p. m.
22/03/2023 12:31 p. m.
G/03/2023 &:06 p. m.
8/09/2015 9:28 p. m.

24/02/2023 10:07 a. m.

Tipo

Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Presentacion de ...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Presentacian de ...
Microsoft Edge P...

Tamario

22 KB
111 KB
105 KB

51KB

1.379 KB
£.291 KB
50 KB
10,930 KB
11.183 KB
3.228 KB

179 KB
7139 KB
8.155 KB
1.764 KB



EVIDENCIAS - DICIEMBRE 2023
Contrato CO1.PCCNTR.4608119 de 2023 Doris Marlen Becerra Nocua

- Anexo 1.20 Instrumentos de evaluacion

Ejf“f Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
sistema de Cestion|  [NSTRUMENTO DE EVALUACION: LISTA DE CHEQUEO
* Regional: BOYACA : [ Centro de formacién: CEDEAGRO

Fecha de aplicacién: |

Programa de Formacidn: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Proyecto de Formacién: No aplica

Competencia:

Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente.

Aplicar procesos de higienizacién para el procesamiento de alimentos segln programa establecido y normatividad
vigente

Resultados de aprendizaje:

Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y control de plagas y mangjo de residuos sélidos de acuerdo
con la legislacion vigente

|dentificar los factores de contaminacion de los alimentos v las medidas preventivas segln procedimientos establecidos
Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracion productos alimentarios de acuerdo con la
normatividad vigente v estandares seguridad industrial.

Registrar la informacion del plan de saneamiento basico y los procedimientos operativos segun criterios establecidos
por la empresa

Diagnosticar el cumplimiento de las buenas pricticas de manufactura en la empresa de Alimentos

Verificar el estado de salubridad y seguridad de las maquinas e instalaciones segln requisitos normativos y protocolos
de seguridad

Ejecutar procedimiento del programa de limpieza y desinfeccién, manejo integral de residuos sdlidos y control integral
de plagas segun programas establecido

Registrar variables de proceso v procedimientos operativos estandar segln normas

Nombre de fa evidencia Producfo:  Pruebas solucionadas en las estaciones del Gymcana, POES de
Limpieza y desinfeccion y acta de verificacion BPM.

Nombre de a evidencia desemperfio: Participacion y desempefio durante el desarrollo de las actividades
propuestas.

Evidencia: Desempefio X Producto X

Criterios de evaluacidn: Identifica ferminclogia relacionada con los alimentos, contaminacion, ETAS, HACCP, BPM. Realiza
POES acordes con la normatividad. Verifica la aplicacion de BPM a través de la lista de chequeo.

Duracion de la aplicacién de la lista de chequeo: 2 horas.

f;rif Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
Sistema gz Gestion INSTRUMENTO DE EVALUACION: CUESTIONARIO
= Regional: BOYACA [ Regional: BOYACA

Fecha de aplicacian: |

Programa de Formacidn: HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS

Proyecto de Formacidn: Mo aplica

Competencia:

Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente.

Aplicar procesos de higienizacién para el procesamiento de alimentos segln programa establecido y nommatividad
vigente

Resultados de aprendizaje:

Verificar el cumplimiento de los programas de limpieza y control de plagas v mangjo de residuos sdlidos de acuerdo
con la legislacion vigents

Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y 1as medidas preventivas segln procedimientos establecidos
Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracion productos alimentarios de acuerdo con la
normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

Registrar la informacion del plan de saneamiento basico vy los procedimientos operatives seguin criterios establecidos
por la empresa

Diagnosticar el cumplimiento de las buenas practicas de manufactura en la empresa de Alimentos

Verificar el estado de salubridad y seguridad de las maquinas e instalaciones seglin requisitos normatives y protocolos
de seguridad

Ejecutar procedimiento del programa de limpieza v desinfeccion, manejo integral de residuos sdlidos v control intearal
de plagas segin programas establecido

Registrar variables de proceso v procedimientos operativos estandar segln normas

MNombre de la evidencia: Respuestas a preguntas sobre conocimientos relacionados con la aplicacién de la EPM

Evidenciz: COMOCIMIENTO X

Criterios de evaluacion: |IDENTIFICA LA TEMATICA SOBRE HIGIEME ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS

Durzcion de la zplicacion: 1 hora.

Mombre del Aprendiz:
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- Anexo 1.21 Reporte Juicios de evaluacion.

Fecha del Reporte: 07/1212023
Ficha de Caracterizacion: 2897125
Cégigo: "96151461
Version: 2

Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Estado de la Ficha de Caracterizacion EN EJECUCION

Fecha Inicio: 04/12/2023
Fecha Fin: 07/12/2023
Modalidad de Formaci6n: PRESENCIAL

Regional: 15 - REGIONAL BOYACA

Centro de Formacion: 9110 - CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL

Tipo de Documento |Nimero de Documento |Nombre Apellidos Estado Competencia

cC 1002327918 ANGELA ROCIO MARQUEZ PEREZ POR CERTIFICAR 5110 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE,
cc 1002327918 ANGELA ROCIO MARQUEZ PEREZ POR CERTIFICAR 5110 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

- Anexo 1.22 Listado de asistencia
V7AN

LISTADO ASISTENCIA
DOCUMENTO NO CONTROLADO

Programa Formacién: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

FICHA: 2897125

Instructor: Doris Marlen Becerra Nocua

MUNICIPIO: Tunja

No. Nombre y apellidos

Firmas

5/12/2023

6/12/2023

7/12/2023 Observaciones Actividades

1 | CC-1057463573 ANA CECILIA OLARTE MENDOZA

2 CC - 40038759 ANA MARIA CONTRERAS VIASUS

3 | CC-1051065548 ANDRES ALEXIS NONZOQUE CELY

4 | CC-1002327918 ANGELA ROCIO MARQUEZ PEREZ

5 | CC-46676578 | ARCELIA MARIA RONCANCIO RONCANCIO

6 | CC-1002605017 DENIS YULIANA OCARO SAAVEDRA

7 CC-52052411 ELIA FANY VILLAMIL CASTRO

] CC-7163274 HECTOR HUMBERTO FONSECA CANO

9 CC-7161925 JOSE MAURICIO GARCIA GALINDO

10 | CC-1002722949 JUAN MANUEL JOYA BERMUDEZ

11 | CC-1054681972 JULY ALEXANDRA PIZA VELANDIA

12 PPT - 6068925 JURGELIS KLINSMAR VALERO ROA

13 | CC-1049603504 LADY YOHANA GARCIA PARRA

14 CC- 23297292 MARIA CRISTINA SOSA CAMPOS

15 | CC-40027284 MARIA EDELMIRA CAMINO RODRIGUEZ

16 | CC-40025034 MARIA JOSEFINA BAEZ GORDILLO

17| C€C-52698247 MARIA LIDIA SANCHEZ RUIZ

18 | CC-23288378 MARIA OLGA FAGUA QUITO

19 CC - 6759988 MARIO ARCADIO UNRIZA UNRIZA

20 CC- 40028772 NIDIA FABIOLA FONSECA CANO

21 | CC-1013595316 ROSA NELLY PINEDA ALVARADO

22 CC- 46369918

SONIA MERCEDES RODRIGUEZ MONTOYA
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA Procedimiento Ejecucion de la Formacién Profesional Integral
CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL CEDEAGRO
LISTADO ASISTENCIA
DOCUMENTO NO CONTROLADO

[instructor:  Doris Marlen Becerra Nocua MUNICIPIO: Tunja
No. Nombre y apellidos ll -
| sipos 6/12/2023 7/12/2023 Obse e
cc- msmzml_ ANA CECILIA OLARTE MENDOZA l| GACLGJ Q. !EHEI 0. Paltin ()
CC - 40038759 II ANA MARIA CONTRERAS VIASUS k‘.‘nd C CGna Gna Ce
€C- 1051065548 1 ANDRES ALEXIS NONZOQUE CELY ey PR ;E—_,,-GL;_-3
€C- 1002327918 '| ANGELA ROCIO MARQUEZ PEREZ l &>, 0 Pe e { {op'\g

€C- 46676578 ll ARCELIA MARIA RONCANCIO RONCANCIO IM\rm Ronconco| Thy g Poncanao Ebnqtonmnﬂc

| cc-o0as0s017 | oewrs wouana ocafio saaveoa Wm oo —

hl €C - 52052611 l ELIA FANY VILLAMIL CASTRO W \M:F W “iﬁ?

sl ccomenm | WECTOR HUMBERTO FONSECA CAND 3 LA VILLAMIL | BLA VILAMAL 'ELm yiLLAMIL

1 k] l CC - T161925 ll 105E MAURICIO GARCLA GALINDD |. w (YO = s =} podA\ e ficie [ fryaes L]

| 0] cc-tomrnsss | wanmanueiov senmuoez | =1 . 7. 1.3,

]i'ul' CC- 1054681572 | LY ALEXANDRA PIZA VELANDIA | H( exd O ex 1 Oexpy

’[ PPT - 6068925 ]_ JURGELIS KLINSMAR VALERO ROA l s m

B"u: mssn:sml LADY YOMANA GARCUA PARRA ILOA\L 1 CAOy Le. lleﬂf g Eddq sﬂ.raa

ldll CC - 23297292 II MARIA CRISTINA SOSA CAMPOS l
151 € - 80027284 l MARLA EDELMIRA CAMING RODRIGUEZ ‘4‘&-«« 7’7{:-1- ./?7?

15l €C - 40025034 1 MARIA JOSEFINA BAEZ GORDILLD ] 'MEE‘LE\'\ ik N

“]I CC - 52658247 ] MARIA LIDIA SANCHEZ RUIZ Hary OI i“f aria Ha Hfa

131 cc- s | MARIA OLGA FAGUA QUITO | {D!‘g_q | /p]g_q T 1o =
el cc-srsoses 'I MARIO ARCADIO UNRIZA UNRIZA Jﬂ%?‘-“n lq ! O:‘mal:’o

m CC - 40028772 l HIDIA FABIDLA FONSECA CANO l -é/“ ‘

l n i cc- 1013595315'. ROSA NELLY PINEDA ALVARADO l fﬂ :; 7{ fé S -
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Obligacién 2 — EVIDENCIAS 2 - Apoyar ejecucion de actividades académicas

Anexo 2.1 Pantallazo correos electronicos y/o juicios de evaluacion.

Reporte de Juicios de Evaluacién

Facha gl Feporie: TR
Ficha de Caracterizacin: 234579
Cogige: ®21318
Versidn: 1
Denominacioa: GONTROL DE GALIDAD DE ALMENTOS
Estad de la Ficha de Caracterizaciin: ENEJECUCION
Focha Inicio: oannz021
Fecha Fin: 2322023
Modalidad de Formackin: PRESENCIAL
Regionsl: 15~ REGIONAL BOVACA
Centro de Formacin: 110 - CENTRO DE DESARROLLS ov “L
B ¥ [Resunato e Aprendiaai < [ oe

ee

Tipo e Documen - [NGmETo 0e Documer - [Rombre ¥ [Rpsinos. = =
[EECEET [FEREN YULETH [USECHE PARADA [FORCERTIFICAR |2~ RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA FRACTICA 202072 - APLICAR EN LA FROBLEWAS REALES DEL [APROBADO
[SECTOR PRODUCTIVO. LOS u , HABILIDADES Y
[DESTREZAS PERTINENTES 4 LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE
wm EC FORCERTIFICAR |2 RESULTADGS DE APRENDIZAJE ETAFAPRACTIER 563012 - AFLICAR £ LA RESOLLIGION DE FROBLEIAS REALES DEL | APROBADO
LCTIVO, L ¥

e

[seareer %

Asignacion Instructor de Seguimiento O Publica Clasificada\Todos los empleados (Sin Restriccion) P2 @ .

a

@ & 0 a8 &« ~ @

Claudia Patricia Nunez Izquierdo
Para: etapa practica <etapapracticacedeagro@gmail.com> Dom 19/11/2023 19:35

CC: Luis Alberto Cardenas Rodriguez; Jenifer Corredor Corredor; y 1 mas
Cordial saludo Jenifer

De manera atenta informo que el instructor asignado para continuar y terminar el proceso de seguimiento de la aprendiz es el

instructora Doris Becerra, favor avisar a la instructora y a la aprendiz

atentamente
Claudia Patricia Nufiez lzquierdo
Coordinadora Académica
Centro Desarrollo Agropecuario Y Agroindustrial -
DJLOgO SENA CEDEAGRO - Km. 1 Via Pantano de Vargas Duitama -

Bovaca
cnunez@sena.edu.co

De: etapa practica <etapapracticacedeagro@gmail.com>
Enviado: viernes, 17 de noviembre de 2023 18:38
Para: Claudia Patricia Nunez lzquierdo <cnunez@sena.edu.co>

Asunto: Fwd: Asignacion Instructor de Seguimiento
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Finalizacion préctica ) Publica Clasificada\Todos los empleados (Sin Restriccion)

a Claudia Patricia Nunez lzquierdo ©@ ©

Para: Jenifer Corredor Corredor; Luis Alberto Cardenas Rodriguez

CC: Doris Marlen Becerra Nocua; y 1 més

Cordial saludo

“

@ .

«© o~ [

Mar 28/11/2023 11:34

De manera atenta informo que |a instructora que se asigna para terminar este proceso es Doris Becerra, favor avisarle a la

instructora y al aprendiz

atentamente
Claudia Patricia Nufiez Izquierdo
Coordinadora Académica
Centro Desarrollo Agropecuario Y Agroindustrial -
DJLOgO SENA CEDEAGRO - Km. 1 Via Pantano de Vargas Duitama -

Boyvaca
cnunez@sena.edu.co

€~ Responder 4 Responder a todos 2 Reenviar

De: Jhormman Emanuel Avendano Gomez <jhormman3@gmail.com>
Enviado: martes, 28 de noviembre de 2023 8:39

Para: Claudia Patricia Nunez lzquierdo <cnunez@sena.edu.co>
Asunto: Finalizacion practica

Registro de novedades O Piblica Clasificada\Todos los empleados (Sin Restriccion)

(i) Retencidn: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Vie 02/12/2033 9:42

2

Claudia Patricia Nunez Izquierdo @ @
Para: Jenifer Corredor Corredor; Jenny Alexandra Soler Granados; y 2 mas
CC: Luis Alberto Cardenas Rodriguez

Cordial saludo

<«

&« -~
Mar 05/12/2023 9:42

De manera atenta informo que el instructor asignado para el proceso de seguimiento de etapa productiva del aprendiz caso 16 es

Doris Becerra. Favor avisar al instructor y al aprendiz

CASO 16

NOMBRE: Daniel Felipe Gonzalez Caro

DOCUMENTO: 1056076212

PROGRAMA: Tecnologo en Procesamiento de Alimentos.

FICHA: 1367388 a ficha 2449328

MOTIVO REGISTRADO EN EL APLICATIVO: Solicita traslado de ficha.
NUMERO DE LA COMUNICACION DE LA SOLICITUD: 7-2023-261078

Claudia Patricia Nunez lzquierdo
Coordinadora Académica
Centro Desarrollo Agropecuario Y Agroindustrial -

L= P T 4w a -
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Obligacion 3 — EVIDENCIAS 3 - Registrar, verificar y actualizar sistemas de
informacién
En este mes el centro no requirié de esta actividad para objeto de pago.

Obligacion 4 — EVIDENCIAS 4 - Presentar la documentaciéon para verificar el
cumplimiento del objeto contractual

- Anexo 4.1 Informe de ejecucién contractual mes diciembre 2023.

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama, noviembre 2023

Sefiora

CLAUDIA PATRICIA NUNEZ IZQUIERDO
SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.4608119
Coordinadora Académica

Coordinacién Académica

Duitama - Boyaca

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
mes diciembre del afio 2023

Referencia: No. 4608119 del afio 2023

Doris Marlen Becerra Nocua, identificado con la cédula de ciudadania No. 46456356 de Duitama,
en mi calidad de Contratista del SENA, en coordinacion de formacion titulada y complementaria, en
cumplimiento del Gontrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de TREINTA Y NUEVE
MILLONES SEISCIENTOS OCHENTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS CUARENTA Y CINCO
M/CTE. ($ 39.687.445). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera:
a) Un pago correspondiente a la fraccion de febrero por DOS MILLONES TRESCIENTOS
CINCUENTA Y SIETE MIL SEISCIENTOS SETENTA PESOS M/CTE ($2.357.670) b) nueve (9)
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- Anexo 4.2 Planilla de pago seguridad social del mes de noviembre 2023

Os:compensar | miplanilla.com

PLANILLA INTEGRADA DE AUTOLIQUIDACION DE APORTES

PAG 1062

DATOS DEL APORTANTE DATOS DE LA PLANILLA
™o NOMERD NOMERE APORTANTE DIRECCION | TELEROND | CORRED — e —ry
azbouns |~ baaiesano,
O I EweiEanos | uec
cc 46456356 DORIS MARLEN BECERRA NOCUA | Calle 14 #7-38 inlerior 3 | 7621978 r SCALES Y PO FECHA PAGO NUMERO
ARAFISCAL PLANILLA | (DIAMESIAND) | PLANILLA | e
FORMA cLase WOMBRE PERIOD0 BALLD | PERIOOD PENBIONER
PRESENTACION | APORTANTE | SUCURSAL | ©ODISO AN A AR
Tch (B 1 Sovech o 5 202311 202341 | ounzzs | aezesss 5505.500
TOTALES POR SUBSISTEMAS
TOTALES SALUD
Cadigo EPS Nombre NT Licencia Maternidad Dias Mora Valor Mora Total s Pagar | No. Afilisdos
Vaior Mora UpC
o Autarzacon | Vel | Mo Avorizacon | vaior cotzsctn
s S 7 Sz Zawo 0 5 > 5 5 o T T
TOTALES PENSION
. Cotasciin | Aports Volumaria | Aporte Voluniario |  AponeFSP- | Aportafse- | Vaior Mora | Valor Mora No.
— = [ [ o= [ o] e (e [ [ [ | e o]
o o T[T | oom CR T I S R R R R T
TOTALES RIESGOS LABORALES
Codigo ARL Nombre NIT Cotizacién Incapacidades Aportes Otros | Valor Neto Dias | Valor Mora ‘Subtatal No. Radicado | Valor Saldo a Fondo Total a Pagar | No. Afiliados.
Obligatoria | No. Autorizacin 1 Valor Sistemas Cofizacion Mora | Cotizacién | Cotizacitn | Saldo a Favor Favor Solidaridad
14-23 Posiliva Seguros 3600111536 17.900 17.900 a o 17.900 173 17.800 1
[ ToTALES Cas
| cotgocer | wamive | [P . | onsMora | VaorMora Apors | Tt Pagar | . Ariados |
TOTALES PARAFISCALES | TOTALES FOR SUBSISTENA
. " No. Administradoras | Valor antes de IGE, LMA.
Valor Aporte | Diss Mars | Valor Mors Aporte ‘ Totsl s Pagsr MNo. Afilisdos Tipo Administradors = = &by o Totsl s Pagar
SENA S 1 214000 214000
[ R 5 5 - Porsion T Zraom Zraon
icar, [ — 1 17,800 17900
[ TR 5 I 5 - cor T 5 o
EsAP EsAP [ o o
I T T T oar o 5 o
WEN WEN [ o o
| | | I SENA [ o 3
TOTALES 3 505.900 505.900
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- Anexo 4.3 Cuenta de cobro mes de diciembre 2023

DE APRENDIZAJE

=eun FORMATO PARA LIQUIDACION PAGO DE CONTRATOS POR CONCEPTO DE HONORARIOS Yi0  [c9digo Regional 15
PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES ICadigo Centro 911010

7/\T REGIONAL BOYACA Fecha Elaboracion Diciembre de 2023
SERVICIO NACIONAL CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL - BOYACA - SERVICIOS PRESTADO Version ENERO 2023 - 1,23

ID de Proceso

75761-752267

DATOS DEL CONTRATISTA

Nombres y apellidos contratista:
Correo electronico contratista:

DORIS MARLEN BECERRA NOCUA

dbecerran@sena.edu.co 46.456.356

Régimen del IVA: | NO RESPONSABLE | Pertenece al régimen simple de tributacion? Nb Es declarante de renta? | NO \ Es Pensionado? | NO

3133241932

[Banco al cual consignar: [

BANCOLOMBIA ] Induccién SST

superiores a $53'206.000:

{Sus ingresos en el 2022 fueron iguales o

NO Tipo de cta AHORROS N* Cuenta |

C.C. IP/N® de contacto
Sl Presta Servicios Excluidos de IVA ? | NO
25820937735
‘Sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad en el 2023 | NO

supera los § 169'648.000 (debe cambiarse a responsable IVA)

DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETO DE PAGO

N° del contrato: 4608119/2023 | N° Compromiso SIIF | 15423
Valor Total del Contrato $39.687.445] N ° Pago Periodo objeto de pago Valor Bruto Pago
Saldo Anterior del Contrato $ 1.964.725 11 Del 01/12/2023 Al 15/12/2023 $ 1.964.725,00
Nuevo Saldo del Contrato $0 Legalizacion comisiones del periodo $ 0,00

[OBJETO CONTRACTUAL:
Descripcion del servicio prestado)

de acuerdo con los lineamientos y normatividad vigente.

Prestar servicios personales para planear, orientar y evaluar actividades de formacion profesional integral que imparte el Centro de
Desarrolio Agropecuario y Agroindustrial en el rea de Agroindustria del programa de formacion Titulada Regular y/o Complementaria,

RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO

- Anexo 4.4 Evidencias cargadas en la carpeta One Drive del mes de diciem

°
7'/'&- OneDrive L Buscar

coorcedg

® Compartir G Copiarvinculo B3] Afadir acceso directo a Mis archivos  <g Sincronizar

© Mis archivos > DICIEMBRE 2023

£ coorcedg

ER Nuestros archivo: Nombre Modificado Modificado

ESTADISTICA DICIEMBRE Ayer a las 12:53 PM [

& EVIDENCIAS DICIEMBRE e as 1 PM ris Marlen B

oris Marlen B

Ingresos por honorarios $ 1.964.725 Tarifa de Retencion en la Fuente ART 383° 0,00%
Retencion en la Fuente del Periodo $0
Ingresos de otros meses cobrados en el mes $0
TOTAL INGRESOS DEL PERIODO $ 1.964.725 Menos, Retefuente Otros Ingresos $0
BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE $ 1.069.089| TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO $0
LIQUIDACION DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACION DEL NETO A PAGAR
Diciembre MNoviembre | Base retencion en la fuente a tiulo de RENTA| 1 069 089,00 TARIFA
N° Planilla PILA, o . N® Radicacién pago SS 72929843 Base retencion en la fuente a tiula de ICA|  1.964.725,00
Ingreso Base de Cotizacién - IBC $  1.160.000 1.571.780 Valor base IVA 0,00
Aporte obligatorio a seguridad social salud ] 45.000 196.500 IVA (Si es RESPONSABLE) 0,00 19%
Aporte obligatorio a seguridad social Pensién 3 85.600 251.500 Menos Retencién en la Fuente 0,00 0,00%
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensional ] - 0 Menos Retencion VA 0,00 15%
ARL 1] 5 12.200 16.500 Reteica - 334 11.985,00| 0.610%
‘Apories voluntanos a Fondo de pensiones ObNgaionas § 8.835.833 |5 - . 0,00
$ 491.181 - 0,00
‘Aportes voluntarios a cuentas AFC Y AVC  $  13.430.466 - - 0,00
Aporte voluntario a Fondos de pensiones voluntarias _$ 13.430.466 Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Intereses Prestamo de Vivienda  § 4.241.200 Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Aportes pensién de ingresos de otros meses cobrados en el mes 5 - Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Aportes salud de ingresos de otros meses cobrados en el mes 5 - Otras Retenciones 0,00| 0.000%
Aportes A R.L de ingresos de otros meses cobrados en el mes 5 -
Dependientes hasta $ 1.357.184 3 196.473 Descuentos de Libranza 0,00
Salud hasta $ 678.592 ] - Descuentos de embarge (Si tiene) 0,00
Renta Exenta 25% % 2792123 3 356.363

o

<

L Descargar

Tamano de arch.

por Compartir
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ED Detalles

Actividad

Obligacion 5 - EVIDENCIAS 5 - Las demas requeridas por la Entidad

En este mes el centro no requirio de esta actividad para objeto de pago.



