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g PLANTA DE OPERACION URIBIA LA GUAJIRA

WP Diagonal 4 A # 1-01 Zona Industrial

%W-.- >_H OFICINA BARRANQUILLA
Av. Circunvalar #c 10-427 Bodaga 28
E Colulares 3205226720 - 3106109604 KOSHER
SAL MARINA

www.indusalca.com.co
www.salcristal.com

2. NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO." -
Sal Refinada yodada y flucrizada para cansume Humano
-0 3, NOMBRE COMERCIAL DEL PRODUGTO, .
Sal Cristal Marina
Cepn U N DESCRIPGION DEL PRODUCTO -+
Sal Marina apta para consume humane, de alta pureza y de origen natural
R 5, COMPOSICION ;
n_o_._..a de sodie de origen maring, Yodure de potasio, Fluoruro de potaslo, Ferrocianuro de sodio E-535 ( Antlcempactante}
: T 6, LUGAR Y PAIS DE ORIGEN : G
GUAJIRA-COLOMBIA
7. NATURALEZA - -
Origen Marino
§. METODO DE PRODUCCION o
Evaporacion Selar de agua de mar y procesos de molienda y refinado
9. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS Y FISICAS -

COMPOSICION CUANTITATIVAY GRANULOMETRIA

FRECUENCIA DE
PARAMETROS UNIDADES COMPOSICION METODO DE ENSAYO MONITGREO
Cloruro de sadlo % en pasa base saca 99,5 Minimie lon selective/Mehr Por lote de materia prima
Contenido de yode {Kh) ppm 50-100 lon selactive Cada 30 min duranie e tumo
contenido de fluar  (KF) ppm 180-220 fon selective Cada 30 min durarite e tumno
Ferrocianuro da Sadio E535 ppm 8 mex Folometria Par lote de produssion
Contenido de calcie ppm de Cat+ 600 méx Folometria Par lote de materia prima
Contenido de Sulfatos ppm de SO4= 1400 méx Folomelria Por lote de materia prima
Contenido de Magnesio ppm de Mg++ 400 max Folometria Por lote do madsria prima
Otros insolubles en agua % 0,08 méx Gravimetria Por tote de materia prima
Humedad % peso de agua 0.20 max Gravimetria Por lote de praduccion
Standard methods 3120 AB
Plamo ppm 1 max Edic. 23 Par lote de cristalizador
Standard methods 3120 AB
Arsanico ppm 0,5 max Edic. 23 Por lote de cristalizador
Mercurio ppm 0,1 max US EFA 7473 Feb.2007 Por lote de cristalizador
Standard methods 3120 AB
Cadriio ppm 0,1 max Edic. 23 Por lote de cristalizador
Hierro ppm 3,4 max Standard :mwn_”omw N20AB Por lote de cristalizador
Pasa Malla No 20 % mim pasa 80 Minimo Gravimetria Por lote de produccion
Pasa Malla No 70 % m/m pasa 20 Maximo Gravimeiria Par lote de produccion
RECUENTOS MICROBIOLOGICOS
ANALISIS MICROBIOLOGICO ESPECIFICACION METODO DE ENSAYD
Deteccion de escharichia colifg Negativo AQAC 966.24 Ed. 20 de 2016
NMP caoliformes totales NMP/g <3 AOAC 986.24 Ed. 20 de 2017
mesofilos UFC/g <10 AQAC 966.24 Ed. 20 de 2018
Recuento de mohos y lovaduras UFClg <100 _mww%mwwomgm Equiv. NTC

* .5 10.CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto Solido oristaling
Color Blanco

Qlor Incloro, $in aromas extrafios
Sabor Saline
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711, INFORMAGCION NUTRIGIONA

Tamario por porcion: 1/4 de cucharadita % Valor dlario
(1.5mg) Graga 0%
Porcicnes por envase Sodio 590 mg 25%

Tolal carbohidratos 0%
Cantidad de calorias por porcion: 0 Protelnas 0%
Los porcentajes de valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calonias. Sus valores diaros pueden
ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades caloricas

1 INFORMACION DE ALERGENOS

No contiene alergenos
212, PRESENTACIONES Y.TIPO:DEEMPAQUE

CONTENIDO MATERIAL DE MATERIAL DE EMPAQUE .

NETO EMPAGUE PRIMARIO SECUNDARIO ¢ { PRESENTACION

150 g Botella PET Caja da carton Cajax 48 und

454 9 Bolaa polletifana Fardo de polietiiens Paga x 26 und

400 g Bolsa polletilena Fardo de polietiienc Paga x 25 und

1000 g Buolsa polletilena Fardo de poifatileno Paca x 20 und

500 g Bolsa polletienc Fardo de polietiena Pacax 25 und

900 g Bolsa polletllena Farde de polistiteno Paca x 20 und

300 g Bolsa polletilana Fardo de pofietileno Paca x 20 und
Saco ds pollpraplena

25 kg leminado No aplica und
Saco de pallpropileno

50 kg laminado No aplica und

13. CONFORMACION DEL LOTE

El lote s& compone de la sigulente forma:
« Letra asignada al lote “L"

- Tume de produccion en caso de: sales industriales y sal de consumo humane de bulte o bighag, y para |a sal empacada en bolsa se le asigna el ndmero corespondlente a
la empacadora, que va del 1 al 5

» Fecha de produccldn DD MM AA (DIA /MES/! ANO}

Ejemplo L 4013220

14. REGISTRO SANITARIO INVIMA
RSA-0008532-2019
15. INSTRUGCIONES DE USO

Fara alimentss liquidos mezolar homogeneamente y para los alimentos solidos adicionar apropiadamente sobre toda la a_._vo_.na
16. VIDA UTIL Y MODO DE ALMACENAMIENTO

Seglin Reseclucidn m._aa de} 29 de ﬁ__n_m_...__u__o del 2008, por el cual e establace el reglamenta técnico sobre los requislios de _.n*_.__mqo [+] onn_:m_m% que deben n_._au___. ios m___:w:_ﬁm
envasados y materias primas de alimentos para consuma humano. en &l numerel 5.8. Marcado de la fecha e instrucciones para ka conservacion, sn el itsm 5.6.3.9, indica " No se raguarird
la indicacién de [a fecha de vencimiento y/o de durancién minima para: 4. sal para cansumeo humano”

Manelar el FIFO { primeras en entrar, primeras en safir),
almacenar &l preducte sabre estibas en bodegas cublerias, secas y atejadas da cualquier foco de
contaminacion, mantener el preducto encamado, temperatura recamendada 15 - 30 ° C, humedad relativa

recomendada <70%.

17. USO PREVISTO .
industria de alimentos en genaral
18. INFORMACION SOBRE EL TRANSPORTE

Dcazﬁ ¢l cargue, ﬁam<mmm “B_._muu:m nmmnmaco_ digolucion, mezcla y toma de muestras no presenta ningyin riesgo asoclado.Los <m—=n_.=am que .Bzmvone._ m_ u_.on_:ns daben 6:2 m_
rotulo de transporte de alimentos, deben estar limplos y no se podra cargar el preducte Junte con praductos quimicos o de aseo, de iguat forma es recomendable no trasportar el producte
cuando et Gltimo viaje se haya transportade came, pollo cerdo o pescado, transportar el producto en vehiculos solo de uso de transporte de alimentos.

19.NORMATIVIDAD APLIGABLE
Umnaa 0547 ..._m 1996 dsl Ministeric de Salud Colombiana, Ressiuclon 2674 de 2013 ( Buenas Praclicas de Manufaciura % UQO_o moum de 1997 Amcmzmm _u_.mnﬁ_omw de ?.m::qmnEBv
Resolucion 5109 de 2005 (Rotulads de alimentos), Dacreto 60 de 2002 ( HACCP), Resolucion 333 de 2011 (Etiquatado nutricional), Resolucitn 683 de 2012 (Requisitos de ampaqua).
Resolucién 2671 de 2014 { Modifica las niveles de contaminantes en sal consumo humano de la Resolucién 4506 de 2013 )

Ellecer Angel Igleslas . Bladimiro Robles Ospino
Ingeniero Agroindustrlal Tecnico en ¢ontrol de calldad de alimentos
Director de Aseguramiento de Calidad ] Analista de laboratorio
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Datas Generales del Producto

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas -
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19956245 i SAL REFINADA YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO. 7
RSAD17126305 Yancimier: d_ 2025/09/17|)/ B FABRICAR Y VENDER vigente
RGNS

R e e e e e e )

LA 14, COMFANDI, MAKRO, QLIMPICA, TiA, ZAPATOCA, EXITO, ALKOSTO, EXITO, ALKOSTO,, EL CAFETAL, RIKASAL,
MERCALDAS,, MARKSAL, MI SAL, COLSURSIDIO, ABURRA, CONSUMO, COORATIENDAS, CARREFOUR, CAFAM, MERCAMAS,
MERCADBEFAM, CAJASA, UNIDOS, YEP, EKONO, DOTCHI FOODS, CARIBE, JR,, SURTIMAX, CARULLA., MARISAL., ARD, M&C,

NKLB301321701

Datos de Interes
aamlane | MEZCLADO ; MEDIO AMBIENTE
Prosentaciones Comerclales
deweniacion Comarcial
1,2, 5, 10, 50, 100, 115, 130, 125, 175, 250, 400, 500, 1000, 2000 y 3000 g, 25kg, 50kg.
Ralea por Producto
Rol Tipoddanil|Identiizacion K e I Razen Sociai recusion Zaig Sagis Gilidag
CONVERSION DE SALES Y
CONCENTRADOS S.A,
INAMARCA|| ZIPAQUIRA rchen@ethnet.co
~ FABRICANTE Gtro 2183701 | )\ VERSALCO SA. PLANTA DOs |12 CATEDRAL DE SAL RETEN POTOSI |COLOMBIA/ICUND Q marchen@
N _ ZIPAOUIRA
v CONVERSIGN DE SALES Y
a0 Al it || ssots21701 CONCENTRADOS S.A, vereda Astorga sector Carnacho K |51 oMBIA| CUNDINAMARCA)| NEMOCON llcomversatco,_misal@hotmal com
CONVERSALCO 5A. 3. ¥ia Siesca Nemocon
. Imprmiy < Alras
N
.

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultz:/consultas/consreg_encabcum jsp
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SAL MiI SAL
REFINADA YODADA 'Y FLUORIZADA

4, A

MONTEMAR

Fenarlos en ol

NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO: Sal Refinada, Yodada y Fluorizada apta para Consumo Humano

NOMBRE COMERCIAL DEL PRODUCTO: Sal Mi Sal

PAIS: Colombia

ORIGEN: Origen Mina

REGISTRO SANITARIO: RSAD17i26305

DESCRIPCION FISICA: Es un sdlido blanco, cristalino, higroscopico y altamente soluble en agua.

INGREDIENTES PRINCIPALES: Cloruro de Secdio, Flucruro de Potasio, Yoduro/Yodato de Potasio y
Anticompactante {Ferrocianuro de Scdic E-535)

OBTENCION:

Es una Sal de origen de Mina, procesada mediante evaporacién al vaclo obtenido a partir de la recristalizacion
por evaporizacién de salmueras (Vacuum pan) con la cual se obtiene Cloruro de Sodio (Sal), de Granulometria
Fina, Homogénea, Suslta y con las mas altas especificaciones de Pureza, por tener bajos contenidos de
Insolubles en Agua, Calcio, Magnesio y Sulfatos.

Usos:

s En la alimentacién diaria, permitiendo resaltar el sabor de las comidas.
« Fabricacién de Alimentos: Productos Carnicos, Panaderia (Pasteleria y Galleteria), Condimentos,
Derivados Lacteos, Salsas, Snacks, Mantequilla, Sopas y Caldos Instantineos, Saborizanfes,
Salmueras de Inyeccidn, Encurtidos.

BENEFICIOS:

Conservacion y Maduracién: Carnes, Pescados, Visceras Blancas.

* Las estrictas cantidades de yodo y filor agregadas al producto confribuyen significativamente a la
prevencion de enfermedades como el bocio, cretinismo y caries dental.
* Lasal de Mina al no contener elementos extrafios garantiza la calidad y presentacion de los alimentos.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

DESCRIPCION UNIDADES ESPECIFICACION |TECNICA DE ENSAYO

Clorurg de Sodio % m/m NaCl 99% minimo Potenciométrico
Calcio mg Ca+2/kg 1000 maximo Absorcion Atémica
[Magnesio mg Mg+2/kg 800 maximo Absorcién Atémica
Yoduro mg I-/kg 50-100 lén Selectivo

Fluoruro mg F-/kg - 180-220 I6n Selectivo
Sulfatos mg SO4=/kg 2800 maximo Espectrofotometria
Otros insolubles en agua |mg/kg 1600 maximo Gravimetria

Humedad Yorn/m 0,2% maximo Gravimetria
Arsenico mg As/kg 1 maximo Absorcién Atémica
Plomo mg Pb/kg 1 maximo Absorcién Atomica
Cadmio mg Cdika 0,5 maximo Absorcion Atémica
Mercurio mg Hgrkg 0,1 maximo Absorcién Atdmica
Anticompactante E535 Fe(CN)6 mgrkg 10 méaximo Espectrofotometria

GRANULOMETRIA

. MALLA I UNIDAD | ESPECIFICACION | TECNICA DE ENSAYO |

No. 20 % mfm Pasa 80 minimo Gravimetria

No 70 % mim Pasa 20 maximo Gravimetria

MONTEMAR S.A.S Tel: (57-4) 285.81.89 Direccion: Calle 85 # 50-50 Medellin — Colombla
Email: salmontemarsa@une.net.co www.salmontemar.com




SAL Mi SAL
REFINADA YODADA Y FLUORIZADA

MONTEMAR
RECUENTOS MICROBIOLOGICOS
DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA DE ENSAYO
Recuento Coliformes Fecales UFC/g* <10 AOAC 2005.03 ed 19
Recuento Coliformes Totales UFC/g* <10 AOAC 2005.03 ad 19
Recuento Microorganismos Aerobios <10 AQAC Official Methods 988.18
Mesdfilos UFC/g* ed 19
Recuento de Mohos y Levaduras <10 ISO 21527:2008 eq NTC 5698

CARACTERISTICAS SENSORIALES
Apariencia: Sdlido Blanco, Cristalino
Aroma: Limpio, sin aromas extrafios
Sabor: Salado. Caracteristico a la Sal.

VALOR NUTRICIONAL: Tamaiio de Racion: ¥ de Cucharita (1,5 g). Cantidad Nutrientes por Racién.

NUTRIENTE CANTIDAD UNIDADES % VALOR DIARIC
Calorias 0 kecal 0
Grasa Total - 0 mg 0
Sodio 590 mg 25
Carbohidrato Total 0 g 0
Proteina -0 g 0

No es una fuente significativa de Calorias de la Grasa, Grasa Saturada, Grasas Trans, Colesterol,
Azucares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina G, Calcio y Hierro. Los porcentajes de los Valores
Diarios estdn basados en una dieta de 2000 calorias. Sus valotres diarios pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus consumos calbricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS: No Contiene

PRESENTACION DEL PRODUCTO: Saco Polipropileno Laminado x 50 Kg — 25 Kg.
La presentacién de la Sal sujeta a las normas que sobre el empaque de Sal estan establecidas en el Decreto
0547 de 1998, expedido por el Ministerio de Salud Colombtanoe.

ROTULADO: Cumple con normas de Rofulade y Etiquetado segin Resolucion 5109 de 2005
Ministerio de Proteccion Social.

VIDA UTIL: Seguin Resolucién 5102 del 29 de Diciembre de 2005, por el cual se eslablece el reglamento técnico
sobre los requisitos de Rotulado o etiqustado que deben de cumplir los alimentos envasados y matzrias primas
de Alimento para Consumo Humano. Numeral 5.6 Marcado de la Fecha e instrucciones para la Conservacién,
5.8.3 g, no se requiere la indicacidn de la fecha de vencimiento y/o duracion minima para: 4. Sal para Consumo
Humano

LEGISLACION APLICABLE: Cumple con el Decreto 0547 de 1996 del Ministerio de Salud Colombiano,
Resolucién 5109 de 2005 y Decreto 60 de 2002. Resclucién 333 de 2011, Resolucion 883 de 2012, NTC 1264
Actualizada. Resolucién 2671 de 2014 que modifica los niveles de Contaminantes en Sal Consume Humano de
la Resolucion 4506 de2013.

INSTRUCCIONES DE USO: Para Alimentos Sdélidos esparcir homogéneamente sobre la superficie, para
Alimentos Liquidos disolver y homogenizar la mezcla,

CLIENTES POTENCIALES: YT HTPAY ¥ Cuniounnig o v
CLIENTES VULNERABLES: Personas Hipertensas

US0S NO ESPERADOS DEL PRODUCTO: Industria Quimica

MONTEMAR S.A.S Tel: (57-4) 285.81.89 Direccién: Calle 85 # 50-50 Medellin — Colombia
Email: salmontemarsa@une.ngt.co www.salmontemar.com
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SAL MiI SAL
REFINADA YODADA Y FLUORIZADA

MQONTEMAR

Expeilos en Sol

CONDICIONES DEALMACENAMIENTO: El producto debe de almacenarse en un lugar Limpio y Seco, a
temperatura ambiente, alejado de la luz directa del sol y de olores fuertes, El producto se almacena sobre
estibas, en bodegas cubiertas, alejadas de cualquier foco de contaminacién e [nsalubridad, protegidas del
ambiente exterior por medio de paredes hechas de concreto. E! lugar debe estar destinado solamente para el
almacenamiento de la Sal.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE: La manipulacién del producto en cargue, transvase,
disolucion, mezcla y toma de muestra no presenta riesgo. Es conveniente el uso de proteccion respiratoria
cuando se presente formacién de polvo en gran cantidad. Los vehiculos utilizados para fransporte deberan tener
bien barrido el piso y fimpios los parales y barandas. Ademas, estaran dotados de carpas o plasticos para
proteger la carga de la lluvia y polvo durante el viaje. No se deben cargar vehiculos que en el ultimo viaje hayan
transportado Harina de pescado, ganado, jabones, abonos, cueros, insecticidas, herbicidas y derivados del
petrdleo ya que pueden alterar el producto.

PRECAUSIONES Y RESTRICCIONES: El uso final el producto es de respensabifidad absoluta y aceptada por el
cliente. La informacién e ha consignado a titulo ilustrativo y no sustituye las paientes o licencias sobre el uso del
producto, EVITE FALSIFICACIONES. Desiruya el material de Empagque cuando termine su contenido.

INFORMACION ADICIONAL.: Servicio al Clients Te! (574) 285.81.89, Email: salmontemarsa@une.net.co

MONTEMAR $.A.S Tel: (57-4) 285.81.89 Direccién: Calle 85 # 50-50 Medeilin — Golombia
Emaii: salmontemarsa@une.net.co www.salmontemar.com




\16/2/23, 14:34 - : Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas.
<< Atras

Datos Generales del Producto

i 85809 SAL REFINADA, YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO ::z___.&
I FABRICAR, ENVASAR ¥ ]
RSIAE17M(1894 rencimianic o
E17MO’ noiviianio 2024/08/11 VENDER Vigente
LA SAL REFINADA PARA CONSUMO HUMANO TIENE TIEMPO DE VIDA UTIL INDEFINIDO Y DEBE CONSERVARSE EN
LUGAR SECO.

REFISAL AL NATURAL, BALLENA AZUL, KOSHER, SAL SOL, SAL PRIMA, CARULLA VIVERO, MERQUEFACKH, mx.._.o. YAESTA,
MEK, ARO, MAREBLUE, SUPERMAXI, AKI, COLSUBSIDIO, REFISAL, PICNIC, DOSIA BLANCA, MIMESA, LEADER PRICE, |
LAMOUNT, EKONO, ALKOSTO, OLIMPICA *C*, PURASAL, GRUMMAN, VENUS, DIAMANTE, SARU, SOLAR, DON PERFECTO, |
SUPER INTER, GUARE o

Datos de Interes

Trn

MEZCLADO

A MEDIO AMBIENTE

Prosentacionas Comerciales

Arese i ‘el
BOLSA POR 454 g, 500 . 908 g. Y 1000 g,
SALERQ PQR 100 g, 750 .Y 1000 g
ﬁ , CAJA DE 1Kg ]
| SACO POR 25 K. Y 50 Kg.
’ EMPAQUE POR 100 g.
PRESENTACION : 115 g.
250g
250 g, 500g en frasco polipropilena

E iy
A

1 gtamo

salero slim por 500g de contenido neto
SALERC POR 130 GRAMOS
140 g en salero con envase y tapa en polipropilenc

150 gy 160 g . en Salero con envase y tapa en polipropileno
JUMBO BAG: 1000 KG, 850 KG, 500 KG., SACO: 50 KG, 45 KG, 36.28 KG(B0LB), 25 KG, 11.34 KG(25 LB),
SALERC: 1000 G, 80O G, 750 G, 7206, 737G, 550G, 500 G, 3006, 2506, 2256, 200G, 1606, 155G, 150G, 140G, 1306, 110G, 100G
BOLSA: 31006, 30006, 25006, 22506, 2100G, 2000G, 10006, 11006, 908G, 550G, 525G,
5006, 454G, 3006,2606, 250G, 125G, SOBRE: 60G, 556G, 20G, 18G, 136, 126, 10G, 1,66,
156G, 14G, 1.3G,16.
SAL REFINADA, YODADA ¥ FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO bolsa por 10009
CON PREPARACION DE COLORANTES PARA ALIMENTCS (COLOR), en las presentaciones comercialesde 12 g, 189y 55 g. W

.|||rl|1l||h.l|l|||.ll..|.1‘|.|lll~li|.|.ll

SAL REFINADA, YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO bolsa por 1000g CON MEZCLA DE COMING CON LINAZA |
en las presentaciones comerciales de 129,189y 559
SAL REFINADA, YODADA Y FLUDRIZADA PARA CONSUMO HUMANO balsa por 1000g CON
MEZCLA DE LINAZA CON ESPECIAS NATURALES VARIEDADES: 5 ESPECIAS: MEZCLA DE
N LINAZA CON AJO, COMING, CEBOLLA, CILANTRO Y OREGANO. 4 ESPECIAS: MEZCLA DE
x LINAZA CON AJO, COMING, CEBOLLA Y CILANTRO {(SAZONADOR PARA CONDIMENTAR) en :
las presentaciones comerciales de 129,189y 55 9.
PACA POR 10 UNIDADES; 1000G, 11006, 908 G;
PACA POR 20 UNIDADES; 550G,525G, 5006, 454G,
PACA POR 25 UNIDADES; BOLSA: 300G, 260G, 250G, 125G,SOBRE: 60G, 55G, 206, 18G, 13G, 126G, 10G,
CAJA DE 12 CAJAS POR 100 SOBRES;
PACA POR 12 UNIDADES, 750 G, 720G, 7376, 5506, 500 G,
PACA POR 24 UNIDADES, 300G, 2506, 225G, 200G, 1606, 155G, 150G, 1406, 130G, 110G, 100G,
CAJA POR 24 UNIDADES
MARCACION DE LOTE: EMPAQUE DE BOLSA, SOBRE Y SALERO= L(LOTE), A{ARO (ULTIMO DIGITO)MM(MES), B(DIA), T:TURNO(1.2.3).

MO=(MAGUINA}, P:(PAIS DE DESTINO}; EMPAQUE SACOS Y JUMBO BAG= L{LOTE), A(ARO, (UN DIGITO)), MM(MES), D(DIA), T=
{TURNG{HORA MILITAR)), MQ:(MAQUINA), P:(PAIS DE DESTING).

sal refinada, yodada y fluorizada para consumo humanao de: 908 9. 900 g, 850 g, 800 g, 700 g, 600 g, 550 g, 525 g, 500 g.
Bolsa: en rango de 400g a 3000g Paca de 4 a 30 unidades

_| SOBRE: en rango de 125g a 350g; en rango de 1g a 2g Caja de 12 x 100 sobres;

SALERC: en rango de 400g a 1000g paca de 6 a 30 unidades; en rango de 100g a 400g caja de 6 a 30 unidades o
SACO: en rango de 11.34 kg {25 libras) a 50 kg; JUMBO en rango de 45 kg a 1000 Kg.
SAL REFINADA, YODADA Y FLUQRIZADA PARA CONSUMO
HUMANO (RSIAE17M01994) en presentacién comercial de 1000g con el praducto ALIMETO
GRANULADO SALINO (RSAE1714810) en presentacion comercial de 200g.

Frasco en rango de 100g a 5000y, ¥ salero en rango de 50g a 1500g |

Roles por Producto

:numn____no:m::m_.mmia.5<._Bm.uo<.noBo:wc:mm\oo:m:_ﬁmw\oo:mamlm:nmwoc_s._.mv
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6/2/23, 14:34 , . Sistema de Tramites en Linea - Consuitas Publicas .
] 1l i "] I
i i o KILOMETRO 6, VA CAJICA - ZIPAQUIRA; Myictori i
i ; ! ' C NDINAMARCA| CANCA |leidyvillagran@brinsa.com.co
| ENVASADOR : it m 9002217892 BRINSA SA. ‘ PLANTA DE BEVANIA. OLOMBIA||CU ! ) \_p.m g o
ENVASADOR i Nit 8605189940 | INDES 5.A.5. CALLE 65A No. 93 - 28, COLOMBIA, DL | sosom | info@indes.com.co
. i PARCELACION [NDUSTRIAL YUMEO
FABRICANTE Consecutivo|| 8605159940 | INDES S.A5. ARRGYOHONDO KM 4 BGA 8 BLOGUE 8 COLOMBIA; VALLE
]
KILOMETRQ 6, VIA CAJICA - ZIPAQUIRA; NAMARCA] CAJICA leidyvillagran@brinsa.com.co
FABRICANTE Nit 8002217892 BRINSA 5.4, PLANTA DE BETANIA. COLOMBIA;|CUNDI A dy~iilag
TITULAR REGISTRO . KILOMETRO 6, VIA CANCA - ZIPAQUIRA; | N ;
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CODIGO: UESFToog
Virsidn: 16
Facha: 21j02f2020

SAL REFINADA APTA PARA CONSUMO HUMANOQ

ORIGEN MINA
ALIMENTOS

Brinsa

FICHA TECNICA

NOMBRE AL DEL PRODUCTO

SAL REFINADA YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANG

NOMBRE COMERCIAL BEL
PRODUCTC

PAIS

QRIGEN

REGISTRO SANITARIO RSIAE17M01994

DESCRIPCION FISICA Es un producto de origen mina, abtenide a partir de la cristalizacion por &n mecinica o Vacuum Pan de sallnas terrestres, Es un sdlido cristaling, blanco, higroscdpica v altamente
soluble en agua.
\NGREDIENTES PRINCIPALES Clorura de sndlo, fl de potasio, yodurofyedate de potasio y anticomp {Ferracianuro de sodio E-535).
Caracteristieas Fisicoquimicas
ESPECIFICACION
DESCRIPCIGN g UNIDADES TECNICA DE ENSAYQ
Minimo Méximo
Cloruro de sodio {base seca) 99,00 - % mfm Nacl Patenciemétrico
Yadure 50 100 mg I-fkg 16n Selective
Fluorure 180 220 mg F-tkg Ian Selectiva
Calclo - 1000 g Ca++kg Absarcion Atdmica
Magnesio - goo mg Mgr+ikg Abgarcién Atdmica
Humedad - 9,200 9% myin Gravimetia
Qtresingolubles en agua - 1600 __._u._r_.m Gravimetria
35) - 10 NagFe{CN)6 mnglkg Espectrofetometria
Sulfatos - 2800 mg S04 --{ kg Espectrefotemetria
Granvlometria M-20 Bo,00 - W mjm pasa Gravimetria
Granulometria M-E5 NfA NfA % mjm pasz Gravimetria
Granulometris M-70 - 20,00 ¥ m/m paga Gravimetria
Granulometria M-8 NfA NJ& % mfm pasa Gravimetria
C DECONTROL [T —
N
DESCRIPCION ESPECIFIcAC UNIDADES TECKNICA DE MEDICION
Minlmo Méximo
Arsénico - 1 my Asfkg b fin Atdmica { Espes ia de plasma
Cobre NIA NiA tng Curkg bsor¢idn Atémica | Esp 1a de plasma
Plomo - 1 mg Phikg b ion Atdmica / Esp etria de plasma
Cadmlo - 0.5 mg Cdikg AbscrciGn Atémica / Espectrofotometrfa de plasma
Mergurlo - 0.1 mg Hgtkg Abscrcidn Atdmica / Espectrofotornatrfa da plasma

medificacién del contrata.

Log parametros da contenido de Yodo y Fldor énla al purificada, refinada, yedaday flusrizada para consume humane deben cumplir con |a norma obligatoria vigenta para el pais de
destino del producta, En los casos donda el cliente requiera una especificacion diferente, se debe tener permiso de la autoridad competente y pactar dichols) requisitals) a través de

Recuentas Microbioldgicos

ESPECIFICACION
DESCRIPCIGN UNIDADES TECHICA DE MEDICION
MInimo Mixlmo
NfA NjA NiA NpA MYA
Caracteristicas Sensoriales
Ap Sélido cristalino y blanco.
Aroma Inodaro, sin aramas extrafios.
Sabor Salado. Caracterlstico a sal.
TAMARO DE RACION: 2/ DE CUCHARADITA (3.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:
NUTRIENTE CANTIDAD UNIDADES 95 VALOR DIARIO
o keal )
Grasa Total o mg [
590 Lul:| 235
VALDR NU Carbohidrate Total ] q Q
Protelna -] L] o

No es una fuente significativa de Calorlss de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesteral, Azdcares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Caltio y Hiero.

Los porcentajes de los valores diarios estin basacios en una dieta de 2000 calorlas. Sus valores diaries puaden ser mayores o p

dodesusc caléricas.

CONTENIDO DE ALERGENOS Mo cantigne

CANTIDAD EMPACADA MATERIAL DEL EMPAQUE — PRESENTACION
870 kg NJA Jumbo Bag
850 E NJA Jumbo Bag
goaky NIA lumbo Bag
cokg NfA Saco
8oth NIA Seca
25kg, NIA Saca
25ib NiA Saco
EMPAQUE ¥ PRESENTACICNES 1] Fardoer Pacax6
2ka Fardo en poli Pacax 1o
1kg Pgligtileng Fardoenpoll Paca x 20
akg Polletilane Fardo en poll Pacaxz1
£on Polletilene Fartlo en mnfn_ﬁ:o Pacaxis
iRgg Cafacomygada Cajax 24
3309 Cajacomugada Cajaxay
159 Caja cormugada Cajax 2y
2504 Bande[a de cartdn [ten ek Cajaxiz
b5og Bandeja da cardn / termoancogido Cajax24
Y Cafa de cartén/ caja comugada Caja de 12 cajas x 109 sobres




de a la fecha de Empatue de sal en balsa y salera nos da informacldn sobra la trazabilidad de fas muestres d¢ acuerdo con:
de a s fecha de & 5 de Octubre de aoag, en el tumo detrabajo o1, enla

|Afio-Mes-DiafTurno-N® De Méquina-Pais. Por ejemplo si el nimera del lote &5 L: 51
miquina envasadora nimero 13 y su destine es Colombia,

Para el Empaque de saien saca el cddigo de lote nos da informacién sobre la trazabilidad de las muestras de acuerdo con: Afio-Mes-Dia j hora militar- N° de Méquina-Pals. Por gjempla si
el nil dellote esL: 115335 23 3 € ponde a la fecha de Empague o5 de Octubre de 2n1s, a las 15:35, en la miquina envasadora niimero 13 y su destino es Colombla.

Para el Empaque de salen sace producida en turno 3 despuds de las oo:aoh {hora militar), el c5digo de Iote tiene dable ranglén de acuerdo con: Reaglén 1: Afig-Mes-DiafTurne—N2de
Mdruina-Pals. Rengldn 2: Afic-Mes-Dia- Hora militar del empaguetado. Por ejemplo si el nimera del late es; Renglén 1 {LaogapfyaoBz), Renglén 2 {goga8 14:49), entonces carresponde &
Ia facha de produccién del 27 da Septiembre de 2019, en-el turno 3, maguina 208, pais destino Colomblz, y su empaguetado corresponde al 28 de Septiembre de 2019, a las 141

p pag|

ACION DEL LOTE

.

Segiin CODEX STAN 1- 1985 Numeral 4.7.1, VI y Resoluelén g10g del 29 de diciembre de! 2005, porel cual se establece el reglamenta técnica sobre los requisitos d rotulado o etig
que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consuma humaro, Numeral 5.6. Marcado de Ja fecha e instrucciones parala conservacion, 5.6.3 (g); no se
requerira la indicacidn de la facha de vencimignta yjo de duracion minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria,

< d i Hactinad, o
enlos al h

REQUISITOS LEGALES Y Cumple can el Dacreto o547 de 1596, Sal para cansumo humane. Resolucidn 4506 de 2043. Nivelesr
EE{ARA SN g1 N oY W -l Resolucitn 2672 de 2014, Porla cual se modifica [a resolucién 4506 da zo13.

Para allmentos sélidos esparclr homagéreamente sobre la superficie, para alimentos liquidos disaiver y homogeneizar la mezcla, Use antes, durante o daspuds de 1a preparacién dalos

MSTRUCCIOMES DE USC allmentos.

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masive.

CLIENTES VULNERABLES Parsonas hipgrtensas,

USQOS NC ESPERADQS DEL

SREOUCTO Industria quimica.

WETODOS DE DISTRIBUCION Terrestre, maritime por contenedares,

exterior. Ellugar
debera estar destinado al almatenamisnte exclusiva de sal consumo humano, de manera tal que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan afectar la calidad.
ad, funcionalidad e integridad del mismo.

jada de cual T 16n & insalubridad; protegida del
CONDICIONES BE La sal cansumo humano, se almacena sohre estibas en una bedega cublerta y secs, alejada de focade n e ; protegida daf

ALMACENAMIENTO

P &

1a manipulaclén del producto en cargue, t descargue, mezela y toma de muestra no 9 riesgo. Es eluso da p respiratoria cuande se
[pregente formacién de polva an gran dad. Los vehiculos jos para el transporte deberén tener bien barrida el piso y limpios los parales y barandas. Ademds estarén dotados de
carpas para proteger la carga de la lluvia y polvo durante el viaje. No se deben cargar envehfculos que en el Gltimo viaje hayan transportada harina de pascado, garado, jabones, abonas,
cueras, itleg, harbicidas y derivados del petréfeo u otro productn que genere alores fuertes o persistantas que puedan ser absorbides por el producto, deteriorindose el sabory I
buena calidad del misme.

CONDICIONES DE MANZIO Y
TRANSPORTE

El uso finat del 1 es de responsabilidad absoluta y aceptada per el cliente. La informacidn se ha consignado a tiulo ilustrative y no sustiwya las patentes o licencias sobre el uso del

PRECAUCIONES i i
RECAUCIONES ¥ RESTRICCIONES producto. EVITE FALSIFICACIONES, Destruya el material de empague cuando termine su contenida.

Servitio al ellante
Fljo: 248703602
Linea Macional: c18000519995
Cel: 312599104
Meil: atenclonalcliente@brinsa.com.co
Centro da Producclin y Exportaciones
Betanla Km. 6 wa Calich - 2ipagquird
Tel.: {57)-(2) 8833585
Fan.: (571} BB3:3555
Bogoth: Vantas y Mercades Nacfonsl
Callagd #ga-46Pisog
Tel.: (57)-t2) 883-3555
Fan.: (57)-(1) BB3-3555 Ext.asm

INFORMACION ADICIONAL
Medellin: Cra.ag #7-51Pisozy3
57)-(5) 335 5060

Fax.: {57)-(4) 335 5060 Ext.1110

Brinsa Dominfcana: Carretera Nigua Km 20, Nigua - San Cristébal
Tel.: (Bog)ysT 2923

Brinsa Costa Rica BCR §.A. Ofcinas Centrales: San tosé -LaUraca
Tel.: {506)2ay6 8586
Fax.: {506)2520 0127
Brinss 5.A. Nit: Boo-a3z-789-2
A.A. joo5 Bogatd, D.C.
Colombia - Sur Amérca

LA IMPRESION DE ESTE GOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD



