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FUERZAS MILITARES
La unién de nuestras Fuerzas

ANEXO No. 1
Los productos suministrados deben de reunir las condiciones técnicas, las
caracteristicas fisicas, las formas de presentacion de acuerdo a las fichas y
especificaciones técnicas elaboradas por la Direccién Cadena de Suministros.

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

ITEM ARTICULO UNIDAD
1 QUESITO 220 gramos
2 LECHE LIQUIDA ENTERA
ULTRAPASTEURIZADA 200 ml
YOGURT ENTERO 200 ml
4 REFRESCO 200 ml
YOGURT CON CEREAL 170 ml

NOTA: Las cantidades pueden variar de acuerdo a los requerimientos que soliciten
los comedores de tropa administrados por la Regional Antioquia-Choco de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares.

ASPECTOS TECNICOS A TENER EN CUENTA

¢ Certificacion sanitaria expedida por la Autoridad competente correspondiente
con (CONCEPTO FAVORABLE), en caso de que el oferente no presente
CONCEPTO FAVORABLE se acepta CONCEPTO FAVORABLE
CONDICIONADO donde no se comprometa la calidad e inocuidad del producto
y la salud del consumidor.

En caso de ser comercializador se deben presentar la certificacion de ambos
de productor y comercializador.

Copia registro (s) sanitarios vigentes de los productos objeto de este contrato.

Certificado inspeccion de vehiculo (s) expedido por autoridades sanitarias
estatales concepto favorable vigente, que no supere doce meses.

e Presentar documentacién que acredite la tenencia de vehiculo refrigerado a
titulo de propiedad, en el caso que este sea alquilado presentar contrato de
alquiler a titulo outsourcing.

El oferente debera certificar que los vehiculos utilizados solo son utilizados
para el transporte de este tipo de producto, con el fin de evitar riesgos de
contaminacion del producto.

Certificado(s) del personal manipulador de alimentos y/o carné de manipulacion

de alimentos, expedidos por una institucion acreditada o profesional
autorizado por secretaria de salud, tanto del productor como del
comercializador.



e Certificado de accesibilidad y logistica en las entregas en los comedores de
tropa a abastecer, para garantizar cumplimiento de las mismas y pedidos
extras de abastecimientos.

e El oferente debe certificar que la entrega de los productos a los comedores de
tropa de la BR-4, BR-14 se realizara en un plazo maximo de 6 horas, luego de
realizada la solicitud por parte de la Entidad.

e El oferente debe certificar que la entrega de los productos a los comedores de
tropa de la BR-15 y BR-17 se realizara en un plazo maximo de 24 horas, luego
de realizada la solicitud por parte de la Entidad

e De ser necesario, se realizara visita técnica de verificacion de las instalaciones
locativas, manipuladores, procesos y documentacion anexada para el presente
proceso con previa coordinacion del representante legal de la empresa para la
fecha y hora de la misma, la cual quedara constancia a través del formato de
acta toma de visita y se tomaran evidencias fotograficas de los mismos.

NOTA: Esta Entidad solo acepta los conceptos: FAVORABLE O
CONDICIONADO.

SINDY JIMENEZ FORONDA
Profesional de Defensa

Elaboré: Shirley Natalia Jimenez
Profesional de Defensa



ANEXO 02

[FrOCESD
GESTION DE LA CONTRATACIKIN
[suBrROCESD
"-"i\ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTE x_
TITULD ”k:{_.k
WH‘T’E _ FICHA TECHICA DE PRODUCTO
Conigo YERSION FECHA VERSION Pig. 1 de 1 ==
FO1.PGN-501 Ho. 03 02010 '
[ ProductoiNombre | BIC_36705 QUESITO # 230 § |
——————
Génan N aplica
anedad N aplics
Girai gk Madduraz N aplica
Mambrs Geneion Quesa Fresoo Graso y Semiblands pasteurizada

Dascripeian dal Producho

Es &l producto ablenida par coagulacin de lsche. de la cema de leche, de la crema de suero, del]
suera de ks mankeguills o ds la mezcks de Aguros o lodos sstos producios, por la sccian del cusio o
oiros coagulantes. aprobados. El quesa debe ser oblerido de leche pasteurizada provenenss do
espaciss aplas v aulonzadas para el consuma humana, ademeas debera sor somebdo a molkdo o
rmaldada, para lograr la caraciensiica bpica del producio.

IRk Elaboradn oan keohe o vaca, cuagp y sal.
Ruguisito Vlor
R inies Frlaepmices Matnrin Grass en sxtracts maco da mim minimsa A5.0
Huwirdid Y o Mbsima 850
Risaipis s, Mulricionales Nis dipiics

S apanenoe eling s CAracinza por presentar un cokir Blanca ouma, sin Corteza O cascara,
Calor; blanca crema

Ohar y salbar carecheristicn da la varedad, vanande en intensklad de suave & luais

Lo QUests dalian aetar aRenias de grakas y pROtRinas de onigan wegetal o animal difeanies de lasd
laclans axcaplo (a5 qua provengan da ks ingredienias Lilzades,

Daha aslar exnnt da suslancias ks y rados da dmgas o medicamantos

Ceras caracierisicas del producio (- i et R
vl p § ] £*) (]
o
Frimews Fumaim
= I L] [ W
hsaie
AEEpAEE i 1 1 i
e T | [] . ¥
Conbenide El producta debe laner un pesa nale de 2230 gramcs.
Presentacian EL products debera vanr an pmpsgus lamalanmada o empague 8 vaco
Empaque El producio debe ser empacada al vacia sn matenal de prmer uso de grado almsntana,
El produchs deben estar rolulado ssgin ki Res Min, Proteccian Sacial S104°2008, E
Rolulade roluladn debe ser reesstente a la umedad y a ks manpuaciin,
ks Ui Praducio Refrigerado (Tempsratura snirs 2°C v 45C): Minmo 20 diss

Condioones de Embalae

S debe ambalar en canselila limpias v deairdedadas,

Candiclanas da Transpors

El praducio dabe ser ransportade en imgen dotada com unidad de enfmamients y equipos da mediadn
e famperatur,
El persoral debs posss dolaciin completa pars la entrega del producto

Riequisitcs Nermativos

El producio dabe cumplr con Resobucion 2000 da 1986, Resclucdn 1804 de 1588 ¢
MTIC 750, Fes. Min Protscoion social 5108 de 2005

Requisia Espedilico

No aplcr

El prorvessckor debe sstar certificado con: - Certificada

Cerificacianes yo requisiios de cumplmiento del provesdar

taverable vigente en: Diagnosice onico- saniar vigente de INVIMA a plania de procese.

- Certificaco frvorable vigents erc Disgnasion [ecnico- Sarilana viganle e INVIA, & wehicuka de
ranspare.

Lz cerificaciones deben ser smregadas al comisionista al dis de= ks negocacian.

Elaboré: Shirley Natalia Jimenez
Profesional de Defensa

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDD

| COD LMFT - 2430

SINDY JIMENEZ FORONDA
Profesional de Defensa



ANEXO 03

FROCESD
GEITIOHN DE LA CONTRATACKIN
’..-_ | SUS PROCESD
-\ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTDS
\‘-“T'.-'J TAuLD
FICHA TECMICA DE PRODUCTD
o it [ = " g Pia. 1 da1
ProductoMNombre | SIC LECHE ULTRAPASTEURIZADA LARGA VIDA X 200 mL
REGQUISITO DESCRIPCION
Genero No aplica
Wariedad No aplica
(Grado de Madurez No aplica
Mombre Generico LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA LARGA VIDA

Descripcion del Producto

Es & producte obienide mediante proceso temice en flupo contnue, aplicado a [a Teche cuda of
termizada a una temperatura entre 135 °C a 150 *C y tiempos enfre 2 y 4 segundos, de tal forma|
que e compruebe la destruccion eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor, seguidol
nmedatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y envasado asépfico en recipientes|
estériles con bameras a la ke y 3 oxigeno, cemados herméticaments, para su posteriorn
aimacenamienio, con & fin de que se asegure |3 esterilidad comercial sin alterar de manera esenciad
ni su vakor nuiitivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas, la cual pusde ser|
lcomercializada a temperatura ambiente. Debe estar lbre de adulterantes, consendantes, metales)
pesados o cualquier oro tipo de material o sustancia extrafia.

Leche Entera, Estabilzante aprobados en [as cantidades pemnitidas por [ fegislacion

Ingredientes .
" comespondients
B producto debe curmplir con:
Requlsito Win. Max
Acldez % miv de acldo Betico 0,13 217
Densidad relativa a 18"CHE *C. gimL 1,020 1033
Eolldos RO QrEsos, % mim -
. .. .. Edlides Totales , % mim 1.2 -
Requisitos Fisicoguimicos Indice crioscapico ["H) - 0,584 - 0,830
Maderls Grasa , % mim 3.0 -
Exfracto seco Total % m/m 11,20
EXTaCcto SECo desSngrassdo g2 -
pHaZe ¢ 86 LE3

Prodeina, % m/m 20 -
Esiabllidad orofeica ien oresencla de Fresencla de esiabiliidad
alcohol 3 T8 % wiv lAusERCIs d2 oreclotadol

Requisitos Nufricionales

o apiica

(Oras caracteristicas del producto

La prueha de esfabilidsd comercial pars lacisos

Tabla I Requisits microbisiagicn para b leche AT [UMT) uira aita tempssstura larga vida

AU n| = | M e

Fncusnio de micoorganiemos meedfice, UFCDA ml |5 <1 o

Contenido EISIC debe tener un contenido neto de 200 mL
Presentacion Bl producto deben venir embalado por 50 uridades en canastila plastica
El producio debe envasarse en recpientes no relomables de material aprobado, que garantizen con)|
a3 impermeabilidad a los gases & impenetrabfidad de |3 luz. Es necesanio que cumpla con los)
siguientes requisitos y que pemmitan un cieme hemmetico
Tabis 4. Requesiios ds kon srwasss pars echs LAT (UMT] ultrs oits tsanpersturs Largs vida
Empaque
Parmastllidsd del oxigenc 5 Transrsion de W luE
T LML TS AT B %, Sl
o’ feri” Memtm aa00mm | 2500 0m
= P Y] | =@
Rotulado El producto deben estar rotulado segun |a Res Min. Proteccion Social 5109/2005.
Wida Ll El producho debe contar con una vida util minima de: 45 dias

Condiciones de Embalaje

B producto debe ser embalado en canastila por 50 unidades.

Condiciones de Transporte

Bl producho debe ser ransporiado en furgon que posea Diagnosfico ecnico- saniano vigente de
INVIMA, a wehiculo de fransporte, con concepto FAVORABLE
El personal debe poseer dotacion completa para |a entrega del producto.

Requisiios Nommativos

Hl producto dete cumplir con Ta NTC 3855 uitima Actualizacion y Decreto 15 de 2005, B producto
debe contar con regisiro sanitario vigente

Requisito Especfico

El producto se recibe en bodega con maxime {15) quince  dias despues de su fecha de fabricacion.

del proveedor

Elabord: Shirley Natalia Jimenez

Profesional de Defensa

Certificaciones yio requisites de cumplimiento [PrEces0.

El proweador debe estar cartificado con:
- Certificade favorable vigente en: Diagnostico tecnice- sanifaric vigente de INVIMA a planta de

- Certificacion HACCP Vigente de |a planta de procesamientio.

Las certficaciones deben ser entregadas al comisionista & dia de |3 neqociacion.

SINDY JIMENEZ FORONDA
Profesional de Defensa




ANEXO 04

|FroCESD
GESTION DE LA CONTRATACION
|suePrOCESD
SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS :'E
TITULD _}ﬁ_.K
FIGHA TECHICA DE PRODUCTO
CODIGD VERSION FECHA VERSION Shees
Pag. 1 de 1
FIH-PON-503 ix] 01010
[Eroducto/Nombre [ SIC 36833 TOGURT ENTERO X 200 mi ]
(ST Mo agics
ariadad Wa aplica
Grado de Madurez ey apihcs
Mombre Genericns ¥ ogurt antero

Descripeion dal Producio

E= un produchs Bebes oblenido mediants |a fermeantacidn bacteriana de la leche, kyvemeants Acido,
o8 consistancsa viscosa da cUllhvg samisdldo gue a8 producido par homoganaizacion segusds da la
[farmantacion.

Ingradigntes Lacha entara, azucar, cukng [acieo, sabanzanta y coklarame
Componentes W by
Materla Grasa % m/m Min 2.5
Requisies Fscoquimicas Sdlkdos Lacteos no grasos % mym, minimo 7.0
Acider come acida lactico % mfm 0.70 - 1.50
Prucha de Fosfatasa Megativa
Requizitas Muticionales Mo apica
item Evaluado n m M c
) Recuantos de Coliformes Totales UFC/g 3 FI ] 1
Oirae caracterslicas del praducto Recuentos de Coliformes Fecales UFC/g 3 <3 - o
Hongos y levaduras /g 3 200 500 1

Combanico El producto debs baner un contenido neto de 200 mL
Prasariacion Canashilla x 20 unidades.
Products debe estar empacado en bolsa de asiructura en polipropleno de grada alimenario v de
Empaqus primer uso que garantice la conservacian del producta,
Rioluadn El rofulaxdo deberd cumplr can la Res. Min, Praleccidn Sccal 5109 1 2008
Wida LHil El praducls s raguiene can una wida bl minra de ua (1) mes.

Condiciones de Embalaje

En canastilas plaslices impias v desintectadas.

Condciones da Transports

El producio debe ser transporiado en furgdn dotado con unidad de enfriamianto v equipes de
medicidn de lemperatura. Se debe asagurar su conservacian duranle o iransporte.
El personal debe posesr dotacitn complels para la enlrega del praducta,

Requisitas Mormalivas

Cumplir lps requisitos eslablecidos an ka Resolciin del Ministeno de Sakid Mo, 2310 1986, Res
Felin. Protaccin Social 3106 ¢ 2005, El produchy debars Conlar con negisiro saniana vigents

Requisito Especifica

El praduclo debara sar enlregada con una lemperalura enire 0 - 4 °C, ¥ s debera comservar |3
cadena de Irie. El producto se recbe an bodeda con maxime dnee |5} diss despuas de 2u
[rabricacicn,

Cestificacionas yio requisitos de cumplimiento dal
pravendar

El provesdor oebe estar cenificads con E
Cartificads favorable vigente en: Diagnostcn féonico- sanitann vigenta da INVIMA & planta da
[rooesn,

- Cerlificade favorable vigente an: Diagnosico tenico- sanilans vigents da INWIMA a vahiculo de
Lrans pare.

ILBE canificaciones daben sar EITHGEIJ&B al comisioniEta al dia de ks MEGiEL‘iD’I.

N2 | COD LMFT - 2428

Elaboré: Shirley Natalia Jimenez
Profesional de Defensa.

SINDY JIMENEZ FORONDA
Profesional de Defensa



ANEXO 05

PROCESD
GEETION DE LA CONTRATACIKN
SUBFROCESD
— SELECCKM ABREVIADS BOLEA DE PRODUCTOS
""""Y""'/ T .
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
[ VEREION FECHA VERSEON FT=T
Fili POR-E03 7] £rLOARH Pig. fidn | =7
Preocio/hembn BIC CITRUS PUNGH X 300 mL
REGUETO DESCRPIION
Génera Mo Aplica
Varledad Mo Aplica
Gradd de Madurez Mo Aplica
Nombre Generco CITRAUS PUKCH

Descripcion del Producta

Es el produsto elaborado con pulpas © concetrados de frutas y adiclonado de azicar.
Deben siaborarse &1 cONMCIONEs 5anitanas aprobadas, (@ pulps detera ser produciaa
mediants frutas sanas y Implas. | producto detera estar llbre de materlas extrafias,
2l color y olor debera ser unforme y semejante al de |3 frutas o2 13 cual 2 ha
extraldo, no podran iener sabores exirafios.

Ingredientes

Puipa o concentrado de Fruta, azucar, acido ascomica, pecling ¥ aditivos autordzados
en las cantidades permitidas por la Legislaclon Colomblana -

Requislios Fislcoquimicos

El Producto debe cumplir con:

Requisito T Eor
Soldos sokbiles por lecua efadtonéiia a0 c . o
[z} an % nafm, P,

pH &20 °C. mex 40
nmm futable squpeads comp addocbico an 3%, o

Reaquisios Nuticlonalas

No Aplica

El product para Ia entraga s& requlers minkma n 105 53bOres © Maraciya, mandanna,
naranja y limon. El Producto
dene cumplir con los sigulsnies requisitos micorblologicos de 13 Res. Min. Sand 7982
de 1391 o los de aguella que Ia demogues ¢ modfique.

fe=rm Euslumce

n m M €
Ofras caractenisticas del producto Recuerito de serchics mesafilos | 3 10 30 g
HVP Coliformes Tomles/ ol 3 s B 1
HVP Coliformes Fecdesf ol 3 4 - D
Recusrio de Espares Qostridium Sulfitoreducton/ e’ 3 Aan - o
Fecuento de Hongos ylevaduras/ an' 3 mW W g
Contenigo El produscto debara tener un confenids minkme 82 200 mL
El producto debera ser entregado en cajas de canon comugado de primer usa o en
Prasantacion canastilas de plastico Implas y desinfectadas. En todo caso se debera garantizar la
Inocuidad del producto.
El producto debe empacado en Dolsa de Polistieno de Baja Densidad oe primer uso
Empague grade alimentario, que asegure Ia Inoculdad del producto, debe cumplir con 1a
q Leglsiacion Nacional comespondients, d20e 527 INEME Y 3ESQUAr 3 consanvacion
durante el ransposte y @l almacenamianto.
Rotulado El rotulade con adheslvo soore el envase debe cumplir con la Res. Min. Proteccion
Soclal Mo 5109 / 2005
Vida Uil El producto debe tener una vida utll minima de 30 dias

Condiclon2s de Embalaje

El producto debera ser enfregade en cajas de canon comugado de primer usa o en
canastilas de plasticn Implas y desinfestadas. EN 10d0 6350 52 02bera garantzar 1a
Inocuidad del producio.

Condiciones de Transporie

Cebe cumpir con fo establecido en & Decreto 3075 de 1937, Para le entrega de
praducts 2l venksulo debara contar con &l acta sanitana vigente consepto Favorabie.

Requisiios Normativos

El produicto debsra cumplir con |3 Res. Min Salud 7992 de 1991, Resplucion 5109 de
2005, Decreto 3075 de 1397. €l producto debe contar con reglstro sanitaro.

Requisio Especico

El producto s recibe 2n bedega maxmo () @ias despues de la fecha de fabracion,

Cestificaciones ylo requisiics de cumplimiento del

provessar

(Certificade en: Diagnostico técnico-sanitaro de INVIMA [Visita sanitaria) Concepio
Técnico: Favorabie Vigente.

Esi= cenficado se requiers de planta ¢e fransformackin ¢ procesamiento y lugar de
reempague.

El certificado debe ser entregado al comislonista comprador el dia de la negociacian.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

150452011 | CODIGO LMFT

SINDY JIMENEZ FORONDA
Profesional de Defensa

Elabord: Shirley Natalia Jimenez
Profesional de Defensa




ANEXO No. 6

PROCERD
QERTION DE L& CONTRATACKN
EUBPROCEED
EF1 ECCION ABREVIADSA BOLEA DE FRODUCTOR
o]
FICHA TECHICA DE PRODUCTD
[exal Tl VERSIOH FECHA VERIKCH e
1de1
EIH-PON-ED3 | Jor, | OISO Fig-
ProducteNombre SIC3ITesd YOOURT CON CEREAL LISTO PARA COMIUMOC TIPD DELAYUMO x Binima 170
a

Gdnen iz apiica

Wireiisd ez andc

Grade de Madursz Fax apica

Heomibre Generico TOEUIRT CON CEREAL LIZTD PARA CONMIUMC TIFCD DESATLING

Epmd.l:l:n::-l.m:leacrbnacm de UM Ccopa e Cemeal, acoTpatado de Uun waso de yogurt
st pars onsume. Yogurt (Es un producn @deo obienido mediante b fermeniadin bacieriana de
la leche, levemenie dddo, de conssienda wisoosa de cutivo semisdlido que 5 producido por
Desmripoion del Producis homogenszsciin seguids de B Ssmentacin). Cereal (procucioe de terdars ragl wo crufenie de
figuras y formas vartabies oblenidos 2 e del malz y sus derfyados, Someddos & oS poceses de
(CODTIoN Exinusion, eoado, laminado, =i

legisiackin merespondienie. Debe =siar exenin de grasa de origen vegetal o animal dif=renie ala
Liten y demds sustancisg difsnentes alas Boess. E poqurt debe schyr swenin de sustanciss
Ingredierbes. biwhcms y residuos de drogas o medicamenins | Cemeal: Malr descasrarado o ez, aeicor, [aabe
e QIICOSA, EYIracD oe Faita, S, enme o raterts pimns aprobacdss por 3 iegisiacon
saniars, dependlendo del Bpode ceneal

Eomponantes Walar

Matera Graia % m/m Mis 2.5
FRsquisioes Ssooguimicns Lo Ldcteos no grasos % mmy mdnires T

Acder coms sode [debon % omfm 0.7 =145

Proeha de §oafatase N gat faut
Raguishos Nulriconaies Mo apilca

Se geherdn enfregar Minime 3 Gpos O cormakes i rees & Cao LA o las enreges (Sl
hojieas de M ARCERoas, AT INiado achorolatato, AT Do Sabor 3 flas), cantdades o
Ctrs camnensicas g producto foma proporcional, sews ooordinacikin &0 &f momenio de sfhciuar ios peditos

[El produckn debe ener un coni=nide nel de:
= Wasn de Yogurt: Minkmo 150 =il

Caonterido = Copa de Censal: Minkno 30 g - 25g.

Presantacion Canssdls x 20 unidsdes.
ﬁmm:m'ewmﬂmp&kx}cm:mﬂ de aluminic. B empague]
debe Ser de grado alimentario v e primer o gue garanbice 3 onserackon del products. E
Empaque ETEages no puetde preseniar fuges o defecies &n o seliade, Las copas deben sjusar encims de
wasD del yogurt. £] producio: deberd anirsgarse con A comespondisnts cucham de pastico

[ar— El Mtiain GeDeara CUmpAr COn B s, MR, PTotScoion Bocisl S905 1 2005
Vida Ut Elproducin s& neguisre on una vida 0 minima de un 15 dizs & momenio de sniregs del produco.
Condicionss de Erie g En canastiias plésbos Impias y desinfsciades.
El poducin debe sev transporiado en furpdn dofiado on unidad de enfiamienio y equipos dey
Condoionss de Transporte mechcion de temperatura. S debe SmegUaT SU ConSEnvEcon durante & ranspor.

El personai debe posesr dobacion compieta para |3 enfrega del producio.

Compdlir ios requisios esableddos en & Fiesoiudon ded BMinisterio de Salud Mo, 2310V 1386 Res.
Rlmoisins Momaties kin. Probercion Social 5109/ 2008 y Res_ in. Profecciin Sodal 333 de 3311, B producio dete=rd
coftar oon registro sanfiano wigente. Decreln S5 de 2006

[El prociucs cetera tar EnTegacy Con LN S pearara arie O - 4 0, 7 58 0503 CofEenvar @
Sequizhz Expection Cacena de frio. Bl produco s reche en bodegm Con Marime onoo (5 das despues o 5
Fabricackin.

[El prowesdor dsbe =iz Cenimcaoo conm: E
Cariificads faworabie viganis =n: DlagnosSco Mmoo Saniano vigenis de INVIMA. 3 planty de

Crrtficaciones Wwo requisiics de cumplimisnio del proceso.
prrreesdon - fawscerable wipenie e Diagnosioo @oio- sanftario vigenie de WA 2 wehicuio dey
tran e,
Las certificaciones deben ser 3l comisionists = dia de A n i

FECHA ACTUALITAONN DO DONMTERIDO: 14000343 | 00 LB -

SINDY JIMENEZ FORONDA
Profesional de Defensa

Elabord: Shirley Natalia Jimenez
Profesional de Defensa



