MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
REGIONAL TOLIMA GRANDE
Nit. 800. 117. 184-2.

CONTRATO MODIFICATORIO No. 001 ADICIONANDO PRESUPUESTO DEL CONTRATO DE SUMINISTRO
No. 015-077/2017.

CONTRATANTE égr;::g;a Logistica de las Fuerzas Militares Regional Tolima

CONTRATISTA COMESTIBLES RICA TORTA LIMITADA

N° de Nit 890706818-8.

REPRESENTANTE LEGAL ORLANDO VELASQUEZ CEDIEL.

No de Cedula 38.258.923 de Ibague.

DIRECCION CR 14 N° 97 -01CL 97 14 04 Barrio la Gaviota

TELEFONO 2718960 — 311 2925562.

E-mail comestiblesricatorta@gmail.com

MODALIDAD DE SELECCION Y NUMERO Seleccién de Minima Cuantia No. 015-096 de 2017.
Suministro de Productos de Panaderia, con destino a los

OBJETO DEL CONTRATO comedores de tropa abastecidos por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares Regional Tolima Grande.

VALOR INICIAL DEL CONTRATO $62.000.000,00 IVA INCLUIDO.

VALOR ADICIONAL $31.000.000,00 IVA INCLUIDO.

VALOR TOTAL CONTRATADO $93.000.000,00 IVA INCLUIDO.

REGISTRO PRESUPUESTAL DEL COMPROMISO | 63617 del Veintiuno (21) de Junio de 2017.

PLAZO DE EJECUCION Treinta y uno (31) de agosto de 2017.

DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL No. 13717 de fecha 05 de Junio de 2017

Las partes contratantes de comun acuerdo, considerando que: 1. Que conforme a los articulos 32y 40 de la Ley 80 de
1993 las entidades estatales podran celebrar contratos y acuerdos que permitan la autonomia de la voluntad e incluir las
modalidades, condiciones y en general, las cldusulas o estipulaciones que las partes consideren necesarias y
convenientes, siempre que no sean contrarias a la Constitucion, a ley, el orden publico y los principios y finalidades de
esta ley. 2. El Veintiuno (21) de Junio de 2017, se suscribi6 el contrato de suministro No.015-077/2017, por valor de
SESENTA Y DOS MILLONES DE PESOS ($62.000.000,00) M/cte, cuyo objeto es: “suministro de productos de
panaderia, con destino a los comedores de tropa abastecidos por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional
Tolima Grande”. 3. Con memorando interno No. 20174000220587 del veintisiete (27) de Junio de 2017, la Supervisora
del Contrato Ana Beatriz Rodriguez Correa, Coordinadora Comedores de Tropa de la Regional Tolima Grande (e),
manifiesta que requiere se le adicione la suma de TREINTA Y UN MILLONES DE PESOS ($31.000.000,00) Mi/cte,
debido a que el contrato a la fecha cuenta con un saldo de Ciento Once Mil Trescientos Once Pesos M/cte ($111.311,00),
saldo que no alcanza para dar cumplimiento a los requerimientos objeto del presente contrato. Lo anterior dando
cumplimiento al Contrato Interadministrativo No. 063- JELOG-DIPER-2016, cuyo objeto es: Abastecimiento de estancias
de alimentacién para el personal de soldados y alumnos de las Unidades Militares del Ejército Nacional, con las
especificaciones técnicas estipuladas en el Anexo No. 2 de este contrato y el No. 2 de la Solicitud de oferta y su adenda
No. 1y 2 y la oferta, que hacen parte integral del presente contrato, por un valor de HASTA POR LA SUMA DE
CUATROCIENTOS TREINTA Y UN MIL NOVECIENTOS TREINTA Y SIETE MILLONES DE PESOS M/CTE
($431.937.000.000,00), igualmente dentro de este precio, van incluidos los costos proyectados al plazo de ejecucion del
presente contrato y la utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener, en consecuencia, no se aceptaran
solicitudes de reajustes solicitudes de reajustes de precios, invocados con base en estas circunstancias. Con un plazo de
ejecucion desde el tres (03) de noviembre de 2016 hasta el treinta y uno (31) de agosto de 2017 o hasta agotar los
recursos, lo ultimo que ocurra dentro de la vigencia del contrato, asi mismo dada las condiciones del Ejercito Nacional que
requiere que los abastecimientos en viveres secos sean entregados en las diferentes Unidades Centralizadoras vy
Centralizadas o donde estas designen, de acuerdo a las especificaciones establecidas en el Anexo No. 1 lugar de
entrega ejecucion contractual de este contrato. Por lo antes enunciado se ha convenido: PRIMERO: Adicionar el valor del
contrato en mencion, por la suma de TREINTA'Y UN MILLON DE PESOS ($31.000.000,00) M/cte IVA incluido, que
corresponde al cincuenta por ciento (50%), que adicionado al contrato inicial, asciende a la suma de NOVENTA Y
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Continuacion Contrato Modificatorio No. 001 Adicién del 015-077 de 2017.

CUATRO MILLONES CINCUENTA MIL PESOS ($93.000.000,00) M/cte IVA incluido, modificando el numeral Octavo
Valor Aceptado. Lo anterior de acuerdo a lo estipulado en la Ley 80 de 1993, articulo 40: Del Contenido del Contrato
Estatal. “Paragrafo.- En los contratos que celebren las entidades estatales se podra pactar el pago anticipado y la
entregada de anticipos, pero su monto no podra exceder del cincuenta por ciento (50%) del valor del respectivo contrato.
Los contratos no podran adicionarse en mas del cincuenta por ciento (50%) de su valor inicial, expresado éste en salarios
minimos legales mensuales”. SEGUNDO: SUBORDINACION PRESUPUESTAL: 5.1.1 20 6004 operacion comercial del
presupuesto de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Tolima Grande para la vigencia fiscal de 2017.
TERCERO: Requisitos para su validez y perfeccionamiento: El presente Adicional queda perfeccionado con la firma
del Director Encargado de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Tolima Grande, del Contratista y la
Expedicion del Registro Presupuestal. CUARTO: Se requiere que el CONTRATISTA solicite un Certificado de
Modificacion a la Garantia Unica No. 187734-5 Documento No. 12080946, expedida por la Compafiia “SEGUROS
GENERALES SURAMERICANA S.A.”, Incrementando el valor asegurado en el porcentaje establecido en el contrato
inicial y de acuerdo con el precio del presente contrato adicional. Los demas términos y condiciones del contrato inicial
015-077/2017 que no se modifican por medio del presente, contintian vigentes y con todo su vigor.

Para constancia se firma en Tolemaida, Nilo (Cundinamarca), a Veintiocho (28) dias del mes de Junio de 2017, en Trece
(13) paginas.

POR EL CONTRATISTA

HUELLA

ORLANDO VELASQUEZ CEDIEL
CC. N. 38.258.923 de Ibagué
Representante Legal
COMESTIBLES RICA TORTA LIMITADA.

POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

Mayor (RA) ANTONIO ANGARITA ALVARADO.
C.C. No. 19.490.123 expedida en Bogota.
Director Regional Tolima Grande.

Elaboro: Lina Maria Merchan Moscoso Reviso: P.D. Jennifer Juliana Diaz Coronado
Cargo: Técnico Para Apoyo, Seguridad y Defensa Cargo: Abg. Ejecucion y Seguimiento
Grupo de Contratos
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Continuacion Contrato Modificatorio No. 001 Adicién del 015-077 de 2017.

ANEXO No.01

Suministro de productos de panaderia, con destino a los comedores de tropa abastecidos por la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Tolima grande.

DESCRIPCION:

VALOR VALOR VALOR VALOR
'LIE DESCRIPCION URIAIEDSIDD,ADE UNITARIO SIN | DEL IVA | UNITARIO CON | TOTAL CON
VA (2) 3) IVA (2+3)=4 | IVA (1*4)=5
1 | PAN DE SAL X 70 GR UNIDAD $315 ; $315 $315
$ 269 $51 $ 320 $320
2 |ROSCON X 70 GR UNIDAD
) $227 $43 $270 $270
3 | CANA X 60 GR UNIDAD
GALLETA NEGRA (TIPO $ 227 $43 $270 $270
4 | cuca) X 60 GR UNIDAD
PAN TIPO PERA O $210 $40 $ 250 $ 250
5 | MOJICON X 60 GR UNIDAD
s | PAN MOLDE BLANCO PAQUETE X $ 2000 - $ 2000 $ 2000
(TAJADO) X 450 GRS 24 UNIDAD
. gl;ngSANNT POR 125 UNIDAD $420 $80 $ 500 $500
VALOR TOTAL DE LA OFERTA 3.925
VALOR DEL IVA 257

VALOR TOTAL ADJUDICADO SESENTA Y DOS MILLONES DE PESOS ($62.000.000,00) M/cte,
INCLUIDO IVA (Lo anterior debido a que LA ADJUDICACION ES GLOBAL).

PAN TAJADO SIC 36051 - 24 REBANADAS POR 450 GRAMOS

[Frecn i no

GESTION DF LA CONTRATACIKIN

BB OC E RO

SELECCION ADREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS

\__,ﬂ’ S

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

=

TOANT
FO1 GNNSR0S

VITRICN FECIA VLB il il
No. 03 b 1 a

01/00/2010

Froduoto/Nombre

I IBOET DAR MO BCANC T TATAD X 450 0
SIC 36052 PAN MOLDE BLANCO TAJADO X 400 o
SIC 6053 PAN MOLDE BLANCO TAJADG X 400 ¢
BIC 30044 PAN MOLDE BLANCO TAJADO X 500 o
SIC 30065 PAN MOLDE BLANCO TAJADO X 600
RIC I006G PAN MOLDE RLANCO TAJADO X 660
SIC 30057 PAN MOLDE BLANCO TAJADO X 700

Cenwro

Vanudad

O Madures

NOombre Generion

Descripeion del Proaucio

Otram caractoristican dnl producto

e armee
No apiica
No apiica

PAN OO REANCT

Fraducio homeado de (extura blanda y auave Flabarada
fermentada  por 16 acolon de 14 levadura ol degradar
MOOLANQUIATOS DArS 80F SOMOLAN & Orod

a pardlc de una m
ol |

NG Y pOSTeNor NOMeo

Faring de 1o Tortificsdn, Axzucar, Sal, Margaring , levadurs fresce vy sgus

L hinmedad del producto debern asr entie 28 y 34%

WO anlica

ELTN

que  en
EL Doy Aabera venir

Iy i om0 b o O O L oo m sy
PON DOANTON TGS BN o

MAGHON ¥ L miiurms (LIFCG

Andlisis Valar

16000 UFC maxime
“« A NMP/g
100 UFC/g
Aunenie

Aerobion mesofilos
Callfaormes totales
Eslaoeoos Coagulass (+)
£ Coll
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Continuacion Contrato Modificatorio No. 001 Adicién del 015-077 de 2017.

Contenido

EISIC 36051 debe tener un peso neto de 450
EI SIC 36052 debe tener un peso neto de 460 g
EI SIC 36053 debe tener un peso neto de 480 ¢
EI SIC 36054 debe tener un peso netode 500
EI SIC 36055 debe tener un peso netode 600 g
EI SIC 36056 debe tener un peso neto de 650
EI SIC 36057 debe tenerun peso neto de 700 ¢

Fresentacion

3IC 36051 debe contar con 24 rebanadas
3IC 36052 debe contar con 26 rehanadas
5IC 36053 debe contar con 26 rehanadas
3IC 36054 debe contar con 24 rebanadas
3IC 36055 debe contar con 24 rebanadas
5IC 36056 debe contar con 24 rebanadas
3IC 36057 debe contar con 26 rebanadas

Empaque

El producto esta protegido por una pelicula de polietileno de haja densidad, &l cieme de I3 bolsa se hace]
por medio de un alambre plastificado &l cual se entorcha

Ratulado

El producto deben estar rotulado sequn I Res Min. Proteccion Social 5109/2005.

Vida Uil

El producto debera tener una vida util de veinie (20) dias

Condiciones de Embalaje

El producto debera entregarse embalado en canastilla limpia de plastico.

Condiciones de Transporte

El producto debe ser transportado en Vehiculo con acta de visita sanitaria Favorable Vigente.
El personal debe poseer dotacion completa para la entraga del producho.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir [2 Res. Min. Prateccion Social No 5109/05. NTC 1363.

Requisito Especiiico

Al momento de 12 entrega & producto debe tener maxima cinco (5) dias, despues de su fecha def
[fabricacion.

Certificaciones ylo requisitos de cumplimiento
del proveedor

Bl proveedor dehe gstar cerfificado con;
- Cerfificado favorable vigente en: Diagnostico fécnico- sanitario vigente de INVIMA o entidad
Jsanitaria autorizada para tal fin.
- Certificado favorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario vigente de INVIMA o enfidad
|sanitaria autorizada para tal fin del vehiculo de fransporte de alimentos

Las certificaciones deben ser enfreqadas al comisionista el dia de la negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: 120312012 COD LMFT - 2481
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Continuacion Contrato Modificatorio No. 001 Adicién del 015-077 de 2017.

fprOCESO ,
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO .
\ / SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS o+
V TITULO -)g(__k
g FICHA TECNICA DE PRODUCTO =
o CODIGO VERSION FECHA VERSION Pig 106 1 R
FO1-PGN-S03 No. 03 041092010 :

Geneno No apics
Vanedad No apica
Grado de Madurez No apica
Norbre Generico PAN CORRIENTE
Producto aimentico natural obtenido mediarte la mezela de ingredentes panficables. El producto s de tertura
Descripeion del Producio Suave y aroma caracterstico. Se caracterzan por su cortenido atto oz rumedad y la suavidad en toda su estuchra
Ingredentes Hama de trgo fortiicada. azucar | levacura, s&, mamequila, bicarborato de sodio, &c.
Requstos Fisicoquimicos No gplica
Raquisics Nutricionales No aplics
El color debe ser uniforme de doradh o Nigeraments merenc. La cortezs no debe satar quemads, n fenzr holin o
materia axtiafia aiguna.La miga debe sar eldctica poroza y unforme, no debe ser pagajoss ni desmenuzabie E1 clor
y &f sabor deben ser fos caractenaticos a ou formulacion Ef pan dabe sstar bien homeado y cocida, libre de clores y
sabores desagradables
Hequstos mErobio ogioos en
PN AN IIOr BN 0N v Limi e ‘!m' 9
. nl.a |.m M
Oras caractevistoas del prodicio AN ¥ Lovadu s (UFGQ) il 1 l w' ol
Andlisis Valor
Mesofilos Aerobios 10.000 UFC Mdximo
Colfformes Totales <3INMP/g
Estafilococo Coagulosa (+) <100 UFC/g
£, Coli Auserte
Cortarido El SIC 33060 deba tener un pesoneiode 72gr
Prasentacion Canastils x 30 unidades.
Empaque Belea de pelipropéer ticrentada o poiietienc de primer 150 y graco slimentario
Rondado Las bolsas deberan posesr fecha de slaborasion y facha de vencimiento,
Vida U8t |E! orodueto se requiere con una vida itil minma de dos(2) cias.
. El prodhicto debe ser embalado €n canastila por 2 bokas de 16 unidades cada una 0 3 bo'sas por 10 unidades.
Condiciones de Embaiaje
Coodiciones de Transporte El prodcto oebe ser transponado en ambients frasco, seco y bajo condiciones que evien su contaminacion

Requsitos Nomatvos

Decreto 3075 de 1957

Requisto Especfico

No apiica

Centificaniones y/o requisitos de cumpimiantn cel

proveedor

El proveedor dabe estar certificado con:

- Certificado favorable vigente en: Diagnosico tecnioo- sanitar vigene de INVIMA a planta de proceso o
Concepio Saniiano emitido por la entdad sanilaria competente en el stio de fabreacion del producto,
- Certificado favorable vigente en: Diagnosteo téenco- santado wigents de INVIMA & vehicdo de transports
Las catfisacicnas daben ser enfragadas al comisionista & dia de |a nagedacén

COD LMFT - 2475
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Continuacion Contrato Modificatorio No. 001 Adicién del 015-077 de 2017.

SIC 36041 PAN TIPO PERA O MOJOCON POR 60 GR

[PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
“‘-\ //p" SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
\r TITULO
“&M FICHA TECNICA DE PRODUCTO
r— CODIGO VERSION FECHA VERSION -
F01-PGN-803 No. 03 01/09/2010 0.
SIC 36041 PAN TIPO PERA O MOJICON X 6
Producto/Nombre $IC 36381 PAN TIPO PERA O MOJICON X 5?;
Género No aplica
Variedad No aplica
Grado de Madurez No aplica

Mombre Generica

PAN TIPO PERA O MOJICON

Descripcion del Producto

Products alimenticio natural obtenido mediante la mezela de ingredientes panificables. El products es de textura
suave y aroma caracteristico. Se caracterizan por su contenido alio de humedad y la suavidad en toda sul
estructura, ademas de tener forma redonda, con azucar espolvoreada en la superficie.

Harina de trigo fortificada, azucar, levadura, huevos, sal, mantequilla, bicarbonato de sodio . Mo se pemite |a

Ingredientes adicion de colorantes y otros aditives diferentes a los aprobados por lalegislacién nacional vigente
Requisitos Fisicoquimicas No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del producto

El color debe zer uniforme de dorado o ligeraments moreno. La corteza no debe esfar quemada, ni tener hollin o
materia extrafia alguna.La miga debe ser eldstica poroza y uniforme, no debe zer pegajoza ni desmenuzable Ei
olor y el zabor deben zer loz caraclerizticos a su formulacion. El producta debe estar bien homeado y cocido,
libre de olores y zabores desagradables.

Requisitos micrabiol ogicos an

pan agentes microbianos Limite por g

n__| c L m 1]
MIohoe ¥ Levaduras (UFC/g) 3 1 107 | 10?
Andlisiz Valor
Mesofilos Aerobios 10.000 UFC Maximo
Coliformes Totales <3 NMP/g
Estafilococo Coagulaza [+) =100 LIFE.ﬁ;
E. Coli Ausente

Contenido

El SIC 38041 debe tener un peso neto de G0g
El SIC 36821 debe tener un peso neto de S0g

Presentacion

(Canastilla x 30 unidades.

Bolsa de polipropileno biorientado o polistileno de pimer uso y grade alimentario.

Empaque
Rotulado Las bolsas deberdn poseer fecha de elaboracidn y fecha de vencimiento.
Vida Uil El producto se requiere con una vida Util minima de dos{2) dias.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser embalade en canastilla por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.

Condiciones de Transporie

El producto debe ser fransportado en ambiente fresco, seco y bajo condicicnes gue eviten su contaminacion.

Requisites Mormativos

Decrefo 3075 de 1997

Requisito Especifico

No aplica

proveedor

Certificaciones ylo requisitos de cumplimiento del

El proveedor debe estar cerlificade con:

- Certificado favorable vigente en: Diagnostico t2cnico- sanitario vigente de INVIMA a planta de proceso o
Concepto Sanitario emitido por |a entidad sanitaria competente en el sitio de fabricacion del producto.

- Certificado favorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario vigente de INVIMA o entidad sanitaria a
vehiculo de transporte.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista el dia de la negociacian.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

1410872012 COD LMFT - 2471
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ROSCON

fproceso
GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO
Jsuseroceso

\ / NEGOCIACION CENTRALIZADABNA.

Y

\_ FICHA TECNICA DE PRODUCTO
- CODIG0 VERSION FECHA VERSION
Pig.1de1
FO1-PGA-S03 No. 02 15/07/2009

SIC 33125 RELLENO DE BOCADILLO O AREQUIPE

Genero No apica
anedad No apica
Grado de Madurez No apica
Nombre Genenico Roscon

Descripcion del Producio

Producio alimenticio oblenido de la mezcla y homed del producio, €5 un pan de tamaid
ersonal con relleno de Dbocadifio y espoivoreado con azicar granulada. con

caraciernistico hueco en el centro

Ingredientes

l;!m‘na de tnigo. huevos, marganna vegetal. azicar. agua, sal, ievadura y relieno de

arequipe 0 bocadilio.

Reqguisitos Fisicoquimicos

No aplica

Requisitos Nuincionales

No aplica

Ofras caraciensiicas del producio

No aplica

Contenido JE! producio debe tener un peso neto minimo de 70 g.

Presentacion [Canastiia x 25 unidades
Empaque IEvJ!sa de pnmer uso, grado fipo alimentano de estructura en poliedieno.
Rofufado ILas bolsas deberan posesr fecha de elaboracion y fecha de vencimienio.
Vida Util IEi producto se requiere con una vida Util minima de dos (02) dias.

Condiciones de Embalaje

IE: producio debe ser embalado en canastilla por 2 boisas

Condiciones de Transporie

ISU contaminacion,

JE! producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y baio condiciones que eviten

Requisitos Normativos

.

No aplica

Requisito Especifico

MA Aaninn
No aplica

Certiicaciones yo requisios de
cumpliméento de! provesdor

o1 proveedor debe estar cerfificado con

ertificado favorable vigente en’ Diagnostico tecnico- sanitano vigenie de INVIMA 4o

riania de proceso.

Certificado favorable vigente en Diagnostico t&cnico- sanitano vigenie de INVIMA 3

vehicifo de transporte.

COD LMFT - 2419

IS0
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SIC 36039 PAN TIPO CANA SIN RELLENO POR 60 GRAMOS

JPrOCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO _
\"Q\ /"" SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
‘f/ TITULO
- FICHA TECNICA DE PRODUCTO
i CODIGO VERSION FECHA VERSION Péo. 1 de 1
F01-PGN-503 Ho. 03 01/09/2010 g
T T
SIC 36039 PAN TIPO CANA SIN RELLENO X 60g
Producto/Nombre SIC 37766 PAN TIPO CANA SIN RELLENO X 120g
Génera No aplica
WVanedad No aplica
Grado de Madurez No aplica
Mombre Generico PAN TIPO CANA SIN RELLEND
Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezela de ingredientes panificables y azlcar espolvoreada en I3
Descripcion del Froducto parts s_upenor del producto, de @nnenura blanda, esponjosa y aroma caracteristico. Se caracterizan por su
contenido alto de humedad y la suavidad .
Ingradientes Harina de trigo fortificada, azucar pulvenzada. levadura, sal, mantequilla, bicarbenate de sodio.
Requisitos Fisicoguimicos Mo apifca
Requisitos Mutricionales No aplica
El producto debe presentar |as siguientes caracteristicas: debe poseer una textura suave al paladar, que se disuelve
en la boca, olor y sabor caracteristico, libre de cualguier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El
producio no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su interior,
Debe cumplir los siguientes requisitos microbiologicos:
Freq Ui silos microbioldgioos en .
pan agentas microbianos Limite par g =
n c m ]
Otras caracteristicas del producto Mahos y Levaduras { UFC/g) 8 1 10¢ | 10
Andlisis Valor
Aerobios mesofilos 10.000 UFC maximo
Coliformes totales < 3 NMP/g
Estafilococo Coagulasa (+) = 100 UFC/g
E.Cali Ausente
) El SIC 36039 debe tener un peso neto de 0g
Contenida El SIC 37786 debe tener un peso neto de 120g
Presentacion Canastilla x 30 unidades.
Bolsa de polipropilenc biorientade o polietienc de primer uso y grado alimentaric.
Empaque
Rotulado Las bolsas deberan posesr fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.
Vida Util El producto se requiers con una vida Utll minima de dos(2) dias.
Condiciones de Embalaje El preducto debe ser embalado en canastila por 2 bolsas de 15 unidades cada una.
- El producto debe ser fransporiado en ambiente fresco, seco y bajo condiciones que eviten su contaminacion.
Condiciones de Transporie
Requisitos Normativas No aplica
Requisito Especifico No aplica
El provesdeor debe estar certificado con:
- Certificado favorable vigente en: Diagnostico tecnico- sanitaria vigents de INVIMA a planta de proceso.
- - - - Certificado favorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario vigents de INVIMA a vehiculo de transporte.
Certificaciones ylo requisitos de cumplimiento del . - P . .
Las certificacionss deben ser entregadas al comisionista el dia de la negociacion.
provesador
e ———rr— I I
FECHA ACTUALIFACION DE CONTENIDO: 25/0412013 COD LMFT - 2489
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Continuacion Contrato Modificatorio No. 001 Adicién del 015-077 de 2017.

SIC 36048 GALLETA NEGRA (TIPO CUCA) POR 60 GR

PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\ Y SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO *’(‘
TITULO *..k
o FICHA TECNICA DE PRODUCTO
s L CODIGO VERSION FECHA VERSION Pig.1de 1 ]
FO1-PGN-S03 No.03 01/09/2010

SIC 36048 GALLETA NEGRA (TIPO CUCA) X 60 g

Producto/Nombre SIC 36989 GALLETA NEGRA (TIPO CUCA) X 50 g
SIC 37626 GALLETA NEGRA (TIPO CUCA) X80 g
Genero No Aplica
Variedad No Aplica
Grado de Madurez No Aplica
Nombre Genérico GALLETA NEGRA

Descripcion del Producto

Producto horneado tipo galleta con forma redonda de color oscuro que se caracteriza por Ser una masa,
elaborada a partir de Harina de Trigo . Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato,sin
conservantes, de color café oscuro y de contextura blanda. El producto no puede entregarse|
fragmentado.

Ingredientes

Harina de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato, aditivos permitidos. No se
permite la adicion de colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por a legisiacion nacional
vigente, los ingredientes son sugeridos, s necesario garantizar las condiciones caracteristicas del
preducto.

Otras caracteristicas del producto

Requisitos Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos Nutricionales No Aplica
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer una textura suave al paladar, olbor
y sabor caracteristico, fibre de cualquier material extrafio o contami de cualquier L El

producto no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie 0 en su interior.
Debe cumplir los siguientes requisitos microbiologicos:

VALOR
; REFERENCIA

PARAMETROS (Unidades) (INVIMA
Galletas y
Bizeochos)

Rto. Aerobios mesofilos (UFClg ¢

s 9 10.000-30 000

Rito. De Mohos y Levaduras (UFC/g 100-200

acm’) &

NMP de Coliformes Totales (NMP / 711

gocm’)

NMP Coliformes Fecales (NMP /g o “

cmx) 3

Rto Staphylococcus aureus X <100

coagulasa positivo (UFC/ g & cm”)

Bliaqueda de Salmonellasp /(25q.) Ausente

EI SIC 37628 debe pesar 80 gramos.

Contenido E1SIC 38048 debe pesar 60 gramos.
EISIC 36088 debe pesar 50 gramos.
Presentacion El producto debe protegerse de tal manera que no se permita contaminacion cruzada.
Bolsa de polipropileno bierientado o polietileno de primer uso y grado alimentario.
Empaque El producto debe ser embalado en canastila por 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10)
unidades.
Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion fabricante, fecha de elaboracion,
Rotulado 2
lote, fecha de vencimiento.
Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de ocho (8) dias
Condiciones de Embalaje El producto deber'enute:gafse e:l canasnlla.s de plastl)c.o: se asegure Ia presentacion del producto y los|
riesgos de contaminacion . en 1es de higiene.
CobORES e Transaos El p debe ser p &n fresco, seco y bajo condiciones que eviten su

contaminacion.
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Requistos Nomatves Desretn 375 de 1687, R, i protecion socil 100 de 2005 NTC 1241

Requisto Espesfion Mo Aplica

F| ovesdor deb esta certiad com: Diagnastien e samtar vigente expedi mediane aca
d i defINVIMIA o g entsde sl publi autizaco e e lugarde febricacion,con concent
FAVORABLE. F vl deberaprestar
coneptn saniano favorabl que o auionce para el transporte de almentcs

Centficaciones ylo requisios de cumpliminto del provesdor

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: I CODLHFT- 241t
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SIC 36983 CROISSANT X 125 GR

GESTION DE LA CONTRATACION

SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO éx-:k

SS————2 CODIGO VERSION FECHA VERSION Pig. 1de1 —
FO1-PGN-S03 No. 33 010872010
Producto/Nomé SIC 35058 CROISANNT X Tig
; SIC 35353 CROISANNT X 125g
Geaen Ko aoica
Varedan No apica
Grado & Madurez Mo aoiica
Nomdbye Genence CROISANNTS
) Produch almenBco naisd obiende medans B mexda ¢ ingredenies pan@icabies v hogidrado con
Desopoon g=! Producio imargamna vegetal, = producto feva relieno 5 producd &5 de s suave y cpenie
jHarna de 1igo. uevos, margana vegetdl | 270y, agua. s3l. poive O homsar, Ssencas. T producis dede
jcoriiar con r=liend o2 boradiio. QUESO, FEgUpS U 00 £ mporianis que en & momenis de i0S pedidos ©
ngedeniss jprocesos de conranon, Se esiabierca que relieno debe tener & produc, en ioao C350 & miSmo, Ocbera

lestar e O contaminacion y contar con i3S caraciensiicas propas o producio No 5= pemmite 3 28000 62
jcoioraniss y oS adivos Giseniss 2 10S 2probados por iaisgsiacon nacional vigens

Requisins FSCoguimicos N zoica
Regquesios Nunconaiss No apica
|5 prociac osbe presentar 'S SIgueTiss Cracersinas debe posesr una iodiss hogidrads 3 pliadar e se
jdsusive en 13 boca, oo y Sabor Cradienisico, Be Oe cuaiguier maiendl ex8an 0 conaminanis 6 cusiguier
nahiraicza B prodcio N0 POdrS PRESeniar xS0 08 IFaS3a M 80 S SUperios 0 &n sumEnor
Db cumpl oS SQUSNES RQESTEDS MICODIINgIcSS
Requisnos mCrobiologicos en pan
Lade por g
Ciras caracisisicas o= producd Agestes miceebianas T T=T8
Escheqcha ook LFCg) -3 1 2 1819
Sapyoonns arssoagias . - = =
posives Licg - - N
Saimorelzsen B¢ 3 9 2
Mobos y Lavadoras FCo 3 2 oW
Sacius ceeus UFCg 3 1 e | o
o~ - |2 SIC 365052 debe tener un peso nsio de 70g
|5 SIC 36583 ocbe =ney unpesonsio 6e 125
Preseniacon jCanasilia x 30 umdaces
Smpage jBoisa d= poipropdieno bioneniado o poisiisno 02 pAmer US0 Y 200 alimeniane
P— i 25 boisas a=beran posesr =cha de elahoracon y focha 02 venamenn
vidz Ui |5 prodacts Se reguUess 00R N Vit 18 minm: ¢e dos2) 3
- a0 § 2t X5 3 13 10 unas
Cong s = |5 produc dede ser embaiado &n Canasiis por 2 boisas o= 15 unidades Cads una 0 3 boisas por 10 unidages

= producio cebe ser Tansporaco =0 ambens FES00. S500 y B0 CONGIn0neS Qus Svisn SU contaminacion.

Reqesins Normaieos |Deceo 3075 02 1997
Requsio Especiico s s
= prowesdor dsbe oSy criicado oon
- Certiicado favorable vigente = DgnosEco Eomco- Saniano vipesic de INVIMA 2 plania de proceso ©
. = ICono=pio Saniano emisdo por i enlidad sanfara compeiesie e & SB0 oc fbecacon 6 producd
¥o = whmmﬁeMmmm-mmiiMmcmma

vehiouio de Sanspores
J =5 cerificacones deben ser enfegadas J comsionsia & dis 6 B negocacion.

mrars
COD LMFT - 2475

T
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NOTA 1: Las cantidades seran determinadas de acuerdo a la necesidad que presente el Coordinador de los Comedores
de Tropa en los pedidos y pueden variar de acuerdo al consumo generado en el comedor, las cantidades relacionadas en
el cuadro anterior son aproximadas y se tienen en cuenta para obtener el presupuesto oficial. Igualmente se debe tener en
cuenta que los valores unitarios no pueden variar en el momento de la facturacion y se deben facturar unicamente los
elementos relacionados anteriormente.

NOTA 2: Todos los precios unitarios que sean ofertados deberan ser aproximados al entero ya que de acuerdo al circular
numero 027 ALDG-ALDFN-260 del 23 de noviembre de 2015 no se podra tramitar facturacion con centavos a partir de
enero de 2016.

NOTA 3: Las entregas solicitadas se abasteceran segun la hora establecida por la unidad para la recepcion de productos, de
no cumplir con esta disposicion el contratista asumira la no recepcidn del producto y se iniciara el debido proceso por
incumplimiento del contrato suscrito. En caso de presentarse un producto que no cumpla con las especificaciones técnicas
establecidas, el Supervisor debera enviar comunicacion al Coordinador de Comedores, indicando lo sucedido, para
efectos de solicitar el cambio del producto inmediatamente.

NOTA 4: Y demas requerimientos que tengan que ver con la naturaleza del contrato, previa cotizacién y aprobacién de la
Unidad contratante.

NOTA 5: La cantidad de los productos especificados en el anterior anexo pueden variar en la ejecucion del contrato en
consideracién a la preferencia y a las necesidades manifestadas por las Unidades Militares.

NOTA 6: De conformidad con el contrato Interadministrativo No. 063- JELOG-DIPER-2016, suscrito con el MDN-Ejercito
Nacional, durante la ejecucion del presente contrato, y en casos excepcionales debidamente justificados, el supervisor y el
director regional de la Agencia Logistica, podran incluir los bienes o productos no relacionados en el presente anexo que
tenga relacién directa con el objeto del mismo y que sean requeridos por las unidades militares para suplir sus
necesidades de abastecimiento.

NOTA 7: Una vez se haga la adjudicacion, el proveedor adjudicatario tiene la obligacion de mantener los precios con el fin
que no conlleven a desequilibrio econémico mientras no se trate de hechos o situaciones imprevisibles o imprevistas, por
el contrario, lo que en vista al momento de proponer o contratar, conduzca a inflar o rebajar sustancialmente el valor de los
bienes o servicios contratados en perjuicio de la entidad no sera objeto de reajuste.

NOTA 8: El Contratista debera dar cumplimiento al MANUAL DEL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD
EN EL TRABAJO PARA CONTRATISTAS, SUBCONTRATISTAS Y PROVEEDORES DE LA AGENCIA LOGISTCA DE
LAS FUERZAS MILITARES.

NOTA 9: El oferente adjudicatario, se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que, si llegado el caso
por un indebido el control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del valor total del mismo, la entidad no se
hara responsable de cancelar valores que excedan, constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho
gasto.

NOTA 10: Se debe garantizar la entrega en cada ciudad mencionada, en las fechas estipuladas teniendo en cuenta
posibles problemas que se puedan presentar en el transporte.

NOTA 11 : En el evento que se requieran bienes y/o servicios que no estén incluidos en el cuadro de relacion de
productos y precios, el supervisor podra requerir al contratista para la entrega de los mismos siempre que el contratista
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este en la capacidad de suministrarlos, para lo cual, el contratista deberé presentar cotizacién y el supervisor verificara
que el valor se encuentre dentro de los precios de mercado de la region, mediante minimo dos cotizaciones adicionales de
firmas que suministren los elementos objeto del contrato, una vez verificado que los precios cotizados se encuentran
dentro de los precios de mercado la entidad procederé a solicitar el suministro de los bienes obras y/o servicios requeridos

previo modificacion del contrato.

CONTRATISTA HUELLA

ORLANDO VELASQUEZ CEDIEL
CC. N. 38.258.923 de Ibagué
Representante Legal
COMESTIBLES RICA TORTA LIMITADA.

POR LA AGENCIA LOGISTICA:

Mayor (RA) ANTONIO ANGARITA ALVARADO.
C.C. No. 19.490.123 expedida en Bogota.
Director Regional Tolima Grande.

Elaboro: Lina Maria Merchan Moscoso Reviso: P.D. Jennifer Juliana Diaz Coronado
Cargo: Técnico Para Apoyo, Seguridad y Defensa Cargo: Abg. Ejecucion y Seguimiento
Grupo de Contratos
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