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_cmm:m..ﬁo_im. 05 de Febrero de 2020

No. m.mowo.o a m m o m -METIB/CEVPI- GRUAD 17.1

Brigadier General .
SILVERIO ERNESTO SUAREZ HERNADEZ
Director Bienestar Social

Bogota D.C-

Asunto: Correccion Informe de supervision contrato PN — DIBIE No. 08-1-088-18 Mes reportado Enero 2020

1. PRORROGA No. 2. ACLARATORIO No. 3. MODIFICATORIO No. 4. OTROS
FECHA: FECHA:
BIENES Y/O SERVICIOS CONTRATADOS RECIBIDO PENDIENTE POR RECEPCION
5.0BJETO 6. CONTRATISTA 7. PLAZO DE EJECUCION 15. OBSERVACIONES
8. DESCRIPCION 9. CANTIDAD 10. VALOR 11. CANTIDAD 12. VALOR 13. CANTIDAD 14. VALOR
El Contratista realiza el pago del canon de,|
» Pago canon de arrendamiento| arrendamiento del mes de Enero y servicio
“ARRENDAMIENTO DE LOS Vigencia:2019 Enero $487.048,00 de energia mes de Diciembre; asi mismo
ESPACIOS PARA EL SERVICIO esta pendiente la nueva facturacién y pago
“m STAU CAFETERIA Y ARRENDAMIENTO 16 dias 12Meses | $§ 5.813.652,47 0 Meses $ de los dfas pendientes del servicio de
"AURANTE DEL CENTRO OSCAR AUGUSTO RIVERA energia, de lo cual mendiante acta No. 007
VACACIONAL PICALERA DE LA|
DIRECCION DE BIENEST CORPAS L Pago sericio de energla de fecha 01/02/2020 se compromete a
AR Terminacién: 31/01/2020 o9 $309.630,50 tealizar mencionado pago una vez sea
SOCIAL  POLICIA  NACIONAL| Diciembre N F
UBICADO EN nofificado por el supervisor.
IBAGUE",
VALOR TOTAL EL VALOR DEL CONTRATO ES DE CINCO MILLONES OCHOCIENTOS TRECE MIL SEISCIENTOS CINCUENTA Y DOS PESOS CON CUARENTA Y SIETE CENTAVOS $5.813.652,47 MICTE
s 17. Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con lo enlas y esp técnicas def contrato, en la fecha o fechas
R para lo cual y anexo los p en el numeral 23. del presente formato.
16. El contratista cumplié con lo establecido con las les?
NO. 18. En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, enciar el numeral 19 del presente formato, para lo cual anexo comunicacién oficial No. , mediante la cual se
— informa al ordenador del gasto, el no irmi de las i en el contrato.
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19. RELACION DE OBLIGACIONES INCUMPLIDAS

20. {TEM Y/O NUMERAL

21. DESCRIPCION DE LA ESPECIFICACION TECNICA

22, OBSERVACION Y SOPORTES QUE EVIDENCIAN EL INCUMPLIMIENTO.

23. DOCUMENTOS TECNICOS OBLIGATORIOS ESTABLECIDOS EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS, INCLUYENDO LAS AMBIENTALES, DE SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL Y OTROS.

24.ITEM Y/0 NUMERAL

25. DESCRIPCION DE LA ESPECIFICACION TECNICA

26. OBSERVACION Y SOPORTES QUE EVIDENCIAN EL CUMPLIMIENTO.

Programa de 5S orden y aseo.

Cronograma de Orden y Aseo firmado por el responsable del SST

2 Copia del documento "PLAN DE SANEAMIENTO", el cual debera estar firmado por profesional competente (Ingeniero o Técnico de A ylo|Progi de Gestion Ambiental y Saneamiento Basico con farjeta profesional del Tecnologo
ambiental), donde anexara copia de la tarjeta profesional. en Sistemas de o¢m=o= Ambiental
El arrendatario debera cumplir con lo sefialado en el om_u_.:_o 6, del Umnqﬂo 1072 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario
del Sector Trabajo”, define las directrices de obli io i para impl el Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-|
3 mmd. que amwm: ser apl omnmm por todos fos mSu_mmnoEm publicos y privados, los contratantes de personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o| Formato Plan de Trabajo Anual firnado por el Contratista y el Responsable del SST
, las de lidaria y del sector cooperativo, las empresas de servicios temporales y tener cobertura sobre los
dependientes, datarios, It perados y los trabajadores en mision.
Es obligacién del arrendatario debera 3:2 el control ldelar ion de los exd medico ocupacionales de ingreso, periddico, cambio de| . ™ " . N . .
4 i6n, pos incapacidad del p | a su cargo y que labora dentro de las instalaciones del punto de servicio, dando cumplimiento con la Resolucién| mMMM_M”mwoﬂoMMOm especificos para dicha actividad, tales como Frotis de garganta con cultivo KOH de)
mmam de 2007, debera tener w_mana disponible en el centro de trabajo la carpeta donde se evidencie la realizacion de los mxm:_mzmw que de acuerdo a las| u prologico.
actividades deba realizar el trabajador (Fisica o Digital). Asi mismo anexar el profesi alos ptos medico ocuy
El arrendatario debera realizar la induccién y reinduccion de los diferentes colaboradores en los peligros priorizados, d do la misma y realizand . " - . L.
5 evaluacion. Acta de la con las resp firmas de las p que asistieron, junto con la evaluacion.
El arrendatario debe realizar la matriz de identificacién de peligros, valoracién, evaluacion y control de riesgos ocupacionales de los procesos concernientes matriz de identificacion d I . luacié ) de ri N
6 a la actividad econémica rea izada dentro del punto de servicio, determinando de acuerdo a la jerarquia de los controles de prevencion de accidentes y| n qwnmm.._u:m_ m_ mn_oz Mw m_.o_m.a<m o:._mm_u.o:m eva :mo__ms fmoéd e riesgos ocupacionales, firmado por
enfermedades laborales articulo 2.2.4.6.24 del decreto 1072del 2015 ministerio de trabajo. un profesi n Seguridad y Salud en el Trabajo, con licencia vigente
Matriz de EPP (Elementos de proteccion personal), donde la fr de entrega, d
7 El arrendatario debera anexar la matriz de Elementos de P 6n Personal e Individual de do a fa exposicién de peligros y riesgos en donde debera|firmado por un profesional en SST con licencia vigente y copia del registro de entrega de EPP con su
contemplar la frecuencia de entrega del elemento, asi mismo anexara registro de entrega del EPP o EPI con su respectiva capacitacion. respectiva capacitacion.
El arrendatario futuro tenedor del espacio debera ajuntar el 9 de ifacién anual r los temas en Seguridad y Salud en ef Trabajo.|
8 Los soportes seran gados en el delap ion a la oferta. De forma mensual enviara el tenedor adjudicado el soporte de asi ia a las|Actas de capacitacién dando cumplimiento al cronograma.
pacitacit €on Su resp luacié di oficio dirigido a la Jefe de Talento Humano DIBIE.
El arrendatario gara el de ion de acuerdo con e} Sistema de Vigilancia Epidemiolégico de Riesgo Biologico que deba cumplir con sus " -
9 trabajadores independientes de su forma de vinculacién esquema de de los RS
1 datari a id de trabaj d con sus irmi 3 .
10 meﬂmmamsmdﬂﬂw“mwwmw_.ow~%Mwo_w_wv “Porfa a:m_Mm_.m m.._o P lai n.o aq:_m de inci =< us resp de ”_,me_.ooJWm de acuerdo al cumplimiento de ley. Informe mensual de los accidentes presentados, firmado por el Representante Legal
11 El arrendatario adj informe de comportami de indicadores de ausentismo y accident: Informe de los acci y ias pl d
Ei arrendatario adjuntara las actas de forma mensual del Comité Paritario de Seguridad y Salud en el Trabajo de acuerdo al Decreto 614 de 1984, -
12 Resolucion 1016 de 1989, Decreto-Ley 1295 de 1994, Ley 1562 de 2012 y Decreto 1072 de 2015, Resolucion 2013 de 1986. Entrega de actas de fos COPASST, firmado de acuerdo al cumplimiento de ley.
Prevencién en Riesgo Quimico, de acuerdo con el "Convenio No. 170 y la Recomendacion nimero 177 sobre la Seguridad en la Utilizacion de los|
13 Productos Quimicos en el frabajo", adoptados por la 77a. Reunidn de la Conferencia General de la O.L.T., Ginebra, 1990 LEY 55 DE 1993 (Julio 2) Diario _u_nsmm Técnicas, hojas de seguridad y BmSN de compatibilidad de los elementos de aseo publicadas y|
Oficial No. 40.936., de 6 de julio de 1993. Visto el texto del "Convenio nimero 170 y _m Recomendacion ntimero 177 sobre ta Seguridad en la Utilizacién dt lizad: p | de servicios
fos Productos Quimicos en el Trabajo", adoptados por la 77a. Reunién de la Ci | de la OIT, Ginebra, 1990
14 Frente al imi el io debera dar c conlaR ion 1111 de 2017, comunicado oficial informando el responsable de SG-SST de la empresa.
15 El Comité de Convivencia Laboral de la Seccional, se rige de acuerdo con la Ley 1010 de 2006 y las Resoluciones 652 de 2012 y 1356 de 2012, las cuales Actas de comité d . a timestral
establecen la conformacion y funcionamiento de los Comités de Convi ia Laboral en enti publicas y privadas. e de convivencia timestral
El arrendatario se compromete durante la vigencia y ejecucidn del objeto del contrato, a desarroitar y cumplir con las buenas practicas ambientales con
relacién al ahorro y uso eficiente del agua y la energia, asi como el manejo integral de residuos sdlidos (no peligrosos y peligrosos), establecidas por el Actas de socializacié . " . 1 dherido al plan d 3
16 punto de servicio, en el marco de la Implementacion dei Sistema de Gestién Ambientaly que contribuyan al cumplimiento de Ia politica ambiental y registros do o Nmo_oﬂ ¥ ejecucion en a g al plan de capacitacién -
0s . En donde debe realizar actividades de yl/o cap alp | a su cargo, en estas gistros ce consumo de agua y energia
35» icas.
El arrendatario, debe garantizar que los equipos eléctricos y electronicos de su pr piedad o ifi que se an en las i
arrendadas para el i del objeto del trat con los req i de _m Energy Star y/o tienen caracteristicas de eficiencia
17 energética o bajo consumo de energia. Asi también garantiza que sus baterias y acumuladores no contienen cadmio, plomo o mercurio. Fichas té de los equipos eléctricos y electroni i - etiqueta de eficienci éti

Para los productos que aplique la etiqueta de eficiencia energética segun lo establecido en la Resolucion 4 1012 del 18/09/2015 del Ministerio de Minas y|
Energia, sus modificatorios y complementarios
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18

El arrendatario debe cumplir con la Educacion y capacitacion (Resolucién 2674/2013, Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

Plan de capacitacién

El arrendatario debe cumplir con lo dispuesto en la Resolucién 2674 de 2013 en su capitulo V, articulo 24 sobre la obligatoriedad de contratar "por hora

fiami del ds fio de:

lizara e

labor" un profesional o personal técnico en quien

1. El programa de capacitacion del personal manipulador de alimentos.

2. En la verificacién de los puntos criticos de control y practicas higiénicas en la i ion e | idad de los alimentos

al Plan de Bisico de! arr

tros de los formatos para dar

4. Todas las demds disposiciones para cumplir las Buenas Practicas de ira

Programa de capacitacion

20

EXCLUSIVIDAD DE PRODUCTOS:
La exclusividad de los preductos a ofrecer como gaseosas, jugos, agua entre otros sera determinada por el supervisor del contrato.

Documento de exclusividad de los productos.

21

El aendatario se comprometera al uso de codigo de colores para las tablas de picar y uso de cuchillos, para evitar la contaminacién cruzada.

Certificacion de compromiso en el uso de cadigo de colores para las tablas de picar y uso de cuchillos.

22

El am un pr ) para el control y manejo de alérgenos. En el pr i se : La
almacenamiento y manejo de los alérgenos Como se informara ai cliente del contenido de alérgenos en fos productos

Proce:

iento y ejecucion del manejo de alérgenos

CONDICIONES DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD E

N EL. TRABAJO

listas|

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vig del , reali f

de chequeo las inspecciones sobre el estado de limpieza de areas, equipos y superficies.

Elcc

ta de ch

hace entrega de de limpieza y dt

El arendatario de espacio debera realizar la identificacion de y inar la
plan de emergencia dotando el espacio con los materiales necesarios para dar respuesta

del espacio arrendado con el objetivo de elaborar el|cumpi
la norma técnica colombiana y tampoco de una camilla de g
-Acta de capacitacién frente al plan y elementos de emergencia.

El contratista hace entrega del plan de emergencias y/o contingencia firmado por un profesional en SST con
cencia vigente, asi mismo no hace entrega del extintor TIPO x nm_ uo:n:_: para o_ u::.o de acuerdo al
iento de ley y los riesgos priorizados, no realiza la sefi de do en cuenta
ia de m_ ct ifo de ley.

CONDICIONES DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

Para los residuos peligrosos que se lleguen a generar por parte del arr » dentro de las i arr en del objeto del
oo:._.m—o (actividades de lavado y desafeccion, actividades de control de plagas y vectores, entre otros), asi como puede ser por m:,mm_om locativos en estas
I asu resp bilidad, por cambio o mantenimiento de alguno de _om equipos eléctricos o electrénicos de su responsabilidad y/o propiedad o
demas situaciones que se puedan presentar. Debera cumplir con el manejo y di final ad ida en el Decreto 1076 del 26/05/2015 -
TITULO 6 “RESIDUOS PELIGROSOS” - Articulo 2.2.6.1.1.1. al Articulo 2.2.6.2.3. m en lo que ! Articulo 2.2.6.1.4.4, incisos “a y b” del
Decreto en referencia, “Son obligaciones del consumidor o usuario final de pr [ i imicas con propiedad pelig . a) Sequir las
instrucciones de manejo seguro suministradas uc_‘ el qmv:omam o _Buonmuo_. del uancn.o ] m:m.m:o_m quimica hasta _‘ inalizar su <_am atity; b) m::mnm- los
residuos o desechos pelig pos dep ° con pr 1 peligrosa, al de o
retorno que el qmv:na:»o o importador mﬂmc_mNom
De esto todos los costos y logisticas para ia gestion y disposicién final segura, serd asumida por el arrendatario y de sus proveedores.

Elcc informa

que No genera residuos peligrosos.

El arrendatario, debe garantizar que no se hara vertimi -] directa o indi ala red de aguas en el
punto de servicio o cuerpos de agua superficiales aledafios, de _.mm_a:cm que contengan sustancias quimicas, residuos de comida, residuos de aceites

en el punto de servicio o generar obstruccion de [a red sanitaria. De lo cual se debera dar estricto cumplimiento durante la ejecucién del contrato, con ef fin|
de no ser objeto de sanciones ambientales o afectar los sistemas de tratamiento para las plantas de tratamiento de agua residuat (donde exista este tipo de|
I enlasi del C

vegetales u otros elementos que puedan alterar de manera significativa las caracteristicas fisicoquimicas y denominacién de las aguas residuales vertidas|diligenciado, del registro de revision y mantenimiento de los equipos eléctricos y electronicos.

El contratista hace enfrega del registro de generacién, pesaje y seguimiento de gestion, debidamente

ar y asumir Sm costos para la Bg_moo_o:

a gesfor doy registrad

Para el manejo de aceite de cocina en cumplimiento del objeto del oo==m—o el arrendatario debera re:
almacenamiento temporal, para la posterior entrega para aprovech ylo icion final ad d
ante la autoridad ambiental de la E:mn_oo_o: del aceite de cocina usado generado.
El arrendatario debe dar p to a las obli tablecidas en la R

| 1 0316 del 10/03/2018 "Por la cual de establecen a_mvow ones
>w_ como se debe dar a los

m_ oo::m ista hace entrega de los documentos formato de registro de generacién, pesaje y entrega a

relacionadas con la gestién de los aceites de cocina usados y se dictan o:mw disposil
condiciones establecidas por la autoridad ambi p de la j
instalaciones que dan en amriendo para deR

En el caso de las Cafeterias, de generarse pocas cantidades de este residuo, las cuales ningin mmmﬁo_. realice su recoleccion por la baja oferta; el
m:mznma_,_o podré hacer la entrega en los "puntos limpios por los gestores de ACU" en el icipio 0 ciudad mas cercano a las
0s y canales de entrega establecidos en la Resolucién 0316 del 10/03/2018.

P final 0 apro » de aceite de cocina usado (ACU).

TRAMPAS DE GRASA Y CAMPANAS EXTRACTORAS: APLICA PARA LOS PUNTOS DE SERVICIO QUE TIENEN DESTINADO EL FUNCIONAMIENTO|
DE RESTAURANTE.

Se debe garantizar la existencia y funcionamiento de las trampas de grasa y en las i para el de
Restaurante. De lo cual, en {as instalaciones donde éstas no existan, el Arrendador debe realizar y asumir el suministro de las mismas, la cuales deben ser,
portatiles para retirarlas una vez finalice el contrato. La limpieza de las pas de grasas y p extractoras (fijas o portatiles) de;
propiedad de {a DIBIE, asi como de las que seran sumi por el Arrendador; la asume en logistica y costos el arrendatario. Al igual que el manejo de
los residuos mm:mqmaom en las _ﬂ_mamm

Para y d ion necesaria, se debe tener en cuenta las

d y uso de las instalaciones

ar itados, en términos se recomienda ejecutar una limpieza minuciosa nuam 90 dias.

El personal que realice el mantei mao y limpieza de las trampas de grasas y campanas extractoras, debe tener todos los elementos de proteccion|
personal pi botas, overol, protector respiratorio), teniendo en cuenta los olores que se generan. Donde el personal debe
estar. de de.grasas.y. i basico; preferi que la limpieza y i las realice una empresa

especializada en ef tema.
NOTA: segdn matriz enviada aplica para puntos de servicio CEVAH, CEVEC, CEVAR, CERSI, CEVTO, CEVAM, CEVPI, CEVAC, CEVOC y CEVAS

Ei contratista hace entrega de los soportes P imientos de limpieza y desinfeccion de cada trampa de

grasas.
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Para almacenar alimentos acidos (jugos, salsas), se deben utilizar vasijas de peltre, vidrio o porcelana, nunca de aluminio o cobre.

VERSION: 4
MANEJO DE RESIDUOS ORGANICOS, APLICA PARA LOS PUNTOS DE SERVICIO QUE TIENEN DESTINADO EL FUNCIONAMIENTO DE
RESTAURANTE.
Dar cumplimit alo ido en la R ion 2640 de 2007. "Por la cual se reglamentan las condiciones sanitarias y de inocuidad en la produccién|
5 primaria de ganado porcino destinado al sacrificio para consumo humano® — Articulo 14. “Buenas Practicas para la Alimentacion Animal — BPAA” - Literal f)|EI ista informa medi comunicacién que no genera residuos no peligroso.
“Queda prohibido alimentar porcinos con residuos de la alimentacion humana o con visceras © cames de otras especies animales®; razén por la cual se|
solicita al Arrendatario el cumplimiento de este articulo, con relacién a la disposicion adecuada y manejo, conforme a la norma de los residuos de alimentos.
NOTA: segiin matriz enviada aplica para puntos de servicio CEVAH, CEVEC, CEVAR, CERSI, CEVTO, CEVAM, CEVPI, CEVAC, CEVOC y CEVAS
CONDICIONES “BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA”
1 El arrendatario debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 Capitulo lll, Articulo 14, literal (2) £ conlratista hace entrega def cronograma "Los uniformes” a utilizar durante I vigencia del contrato,
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
El arrendatario debe cumplir con el Control de materias primas e insumos
(Decreto 561 de 1984, Art. 89. Resolucion 2674/2013, Articulo 16, Numerales 1, 3, 4 y 5; Articulo 35, les 1, 2 y 3. Resolucion 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011. Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835 de 2013.)
Debe reali inspeccil organolépticas de los i verificando apariencia, olor, color, lote, fechas de vencimi ici del (sin
propio del alil sin pérdida de vacio segun aplique).
En el caso de frutas y verdi deben insp 1arse que no tengan hongos, picad de animales indice de mad , sin p ia de
1 material extrafio como tiefra, insectos, entre otros. El contratista hace entrega de los f tos di i6n d " . .
Para los huevos se debe verificar que no se encuentren fisurados, ni rotos, ni sucios, con ausencia de plumas, sangre y excremento, con cascara lisa y| i g2 de los formatos de recep e pr pnma e
color uniforme. Con fecha y nimero de lote.
Los enlatados deben tener el respectivo registro sanitario, ademas se debe verificar que el envase no se deteriorado, abollado, cormroido, o con
presencia de gas interior.
Los prod no deben p bombamiento en ion, de pr alguna de estas situaciones los productos deben ser rechazados.
Para las latas importante que se almacenen boca debajo de manera que podamos observar la fecha de imi demas para protegerios de
contaminacion por animales
El contratista hace entrega de los formatos de control de temperatura por cada nevera y del certificado de
2 El arrendatario debe cumplir con el Manejo de temperaturas (Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425 Resolucién 2674/2013, Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, 3.3y 5)) racion de los termdmetros.
El arrendatario durante la vigencia del , debe izar la calidad e ir idad de las materias primas e i por lo tanto pr 4 un plan de
muestreo que incluya el analisis microbiolégico, sugiriendo los siguientes grupo de alimentos:
Producto preparado restaurante (Parametro INVIMA)
Producto de panaderia (Parametro INVIMA)
Producto de panaderia relleno con crema o camico {Pardmetro INVIMA)
3 Ensalada de frutas y/o verduras (Parametro INVIMA) El contratista hace entrega de la copia del R de los exa de lab
Jugo o pulpa de fruta (Resolucién 3929 de 2013)
Productos pre cocidos congelados
Agua potable
El plan de muestreo debe incluir |a frecuencia de toma de muestras, segun lo establecido por el profesional.
El aendatario debe cumplir con evitar la C da Resolucién 2674/2013, Articulo 16, Numeral 7; Articulo 18, Numeral 7; Articulo 20,|E! contratista presenta el procedimiento y ejecucion del mismo, para dar cumplimiento a los requisitos de la
Numeral 5; Articulo 35, Numeral 4. Tener presente la rotacién de los diante el manejo delosi por medio de la técnica PEPS|Resolucion 2674 de 2013.
4 (primero en entrar, primero en salir) y/o PVPS (primero en vencer, primero en salir). Se debe de excluir del area de almacenamiento de alimentos, todo|
producto quimico, téxico, elementos de aseo y otros productos diferentes a alimentos.
5 El arrendatario debe cumplir con las Condi de almacenamiento R i 683/2012, 2674/2013 Articulo 16, Numeral § y 6. Articulo 33, Numerai 9. | El contratista hace entrega del procedimiento y ejecucion del mismo, para dar cumplimiento a los requisitos

de la Resolucion 2674 de 2013 Articulo 5 y 6. Articulo 33 Numeral 9

PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS CAFETERIAS /RESTAURANTE CENTROS VACACIONALES Y RECREATIVOS
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El arrendatario debe cumplir con las disposiciones de la Resolucion 2674 de 2013 en su capitulo VI, articulo 35 sobre la PREPARACION Y SERVIDO DE|

ALIMENTOS:

El recibo de i e ingredi para la prep i6n y servido de alimentos se hara en un lugar limpio y protegido de la contaminacion ambiental y se

almacenaran en recipientes adecuados.

Los alimentos o materias primas crudos, tales como, hortalizas, frutas, cames y productos hidrobiolégicos que se utilicen en la preparacion de los alimentos

deben ser lavados con agua potable corriente antes de su preparacién.

Las hortalizas y frutas que se consuman deben e a lavado y desil ién con i i por el Ministerio de Salud y Pr i6n Social.

Visualizar tipo ion, tiempo de exposicion y clase de desi

Los alimentos perecederos, tales como, leche y sus deri , camne y preparados, productos de la pesca deben en recif P

wﬂ.m ”mzmwnhﬂhhm Mw %ﬂmﬂwmwz ylo lacién y no podran j con productos preparados o listos para el consumo con el fin de EI contratista hace entrega de las listas de cheq de limpieza y L. . iz . am dili .. 4
1 El personal que esté di i ala " 16 debe mani dinero simulté segun la periodicidad blecida en el prog del plan de y del Procedimiento de inocuidad,

prep I = .

Los ali y bebidas exp para la venta deben mantenerse en vitrinas, campanas plasticas, mallas metdlicas o pldsticas o lquier si: proteccidn y preparacidn de los alimentos

apropiado que los proteja del ambiente exterior.

El servido de los entos debe hacerse con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento, evitando en todo caso el contacto del

imento con las manos.

El lavado y desinfi de ilios debe h con agua potable comiente, jabdn o detergente y cepillo y con especial cuidado en las superficies donde|

se pican o fraccionan los alimentos, las cuales deben estar en buen estade de conservacion e higiene; las superficies para el picado deben ser de material

sanitario, de preferencia plastico, nylon, polietileno o teflon.

Cuando los establecimientos no cuenten con agua y equipos en idad y calidad i para el lavado y desinfeccion, los utensilios que se utilicen

deben ser desechables con el primer uso.

Deben servirse en recipientes adecuados, fimpios, de material que permitan facil lavado y d ion. Durante la exposicion de los productos deben

protegerse de contaminacion externa por saliva, insectos, entre otros.

Elar io durante la vif ia del debe visualizar en hablad un pl imiento donde indique la manera como debe realizarse paso a paso, |g) hace la i jon de sefalizacion informativa.
2 con ¢l tipo de desinfectante, concentracion y tiempo de exposicion.

El arrendatario debe cumplir con la Resolucion 316 de Noﬂm por la cual se bl di ici relaci con _m uoﬂ_m: de los aceites de cocina

usados y se dictan otras que aplican a los prod es, y comerciali Qo aceites I o] di (industriales,

comerciales y servicios) y gestores de >nm;m de Cocina Usado (ACU), se debe tener en cuenta: o . g s ._|El contratista hace entrega del Procedimiento manejo de aceites usados y disposicion final, Manifiesto de la
3 Establecer un procedimiento para el uso de grasas o aceites que aovm: ser de manejados de manera . En el pi se incluira que: Serdn disposicion final del e usad

" posicion final del aceite u 0.
descartados los aceites cuando hayan sido usados para prep fuertes (p . El aceite o grasa no nmum ser usada cuando presente

variacion en su olor caracteristico o presente aspecto desagradable. No SmNo_mq el moo_.o usado con aceite nuevo, puesto que se generan sustancias no
aptas para la salud. Entregar el aceite usado a empresas y/o entidades das por el Mini de y D Il ible, para su
disposicion final.

DOCUMENTOS TRANSVERSALES PARA SGSST, SGA, ALIMENTOS Y BEBIDAS PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: Conformado por los soportes resultantes de cada uno de los siguientes items.

El arrendatario debera presentar el “PLAN DE SANEAMIENTO” a d lfar en las i a arrendar, donde se discriminen los p Lii

y desinfeccion, Desechos sdlidas, Control de plagas y Abastecimiento y suministro de agua potable; de do a lo ido en la Resolucion 2674 de
2013 en su capitulo Vi, articulo 26. y en i a la Resolucion 01801 del 19/04/2018 del Ministerio de Defensa. Donde el “PLAN DE
SANEAMIENTO", debera ser un documento escrito donde se r i los objetivos, alcance de ej i6n, procedimientos, cronogramas, formatos de|

ndo en cuenta los servi

registros y listas de chequeo por cada programa antes referenciado y demas que sean necesarios, tel

ofrecidos para el cumplimiento del objeto contractual. Este Documento debe contener como minimo los soportes r idad, asi
como las actividades y soportes que se i er ida para cada prog
_umom_m>_s> Um LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe bl ylos p imi de limpieza y

iendo las idades particulares del proceso y del producte de que se trate. Cada mﬂmu_ma_a_mao debe tener por escrito todos los

procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e
implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. Ei ar io durante la vigencia del A i mediante listas
de chequeo las inspecciones sobre el estado de limpieza de dreas, equipos y superficies

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. E! arrendatario durante la vigencia del 3 inara el proceso de
desinfeccion que debe realizarse con un principio ms_<o que vm::;m la eliminacion o disminucién a niveles aceptables de la carga iana de las dreas,
superficies y equipos. El ar io durante la vig del , lizar jomadas de dosis de choque periédico, m<=m:ao la resistencia de los
microorganismos a los desinfectantes usados, para lo cual se debe iar el producto o la dosis de .

_uwomx>_s> DE _.__s_u_mN> Y Omm_z_umOO_OZ DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El ar io durante la vigencia del contrato, ej ael

de li de equipos, con uso de productos aptos para alimentos, biodegradables y la salud del trabajador, __au_mzao SBoa_m»mBmEm
después %_ uso de equipos y superficies para evitar incrustaciones de grasas y suciedades

PROGRAMA DE _.__s_u_mN> < DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del debe que a
=.m<mm de _m per se tendrédn en cuenta los ternas de: los procedimientos de limpieza y desinfeccion, se efectuara las Buenas

énicas de personal 1 m:_u:_maoq el lavado de manos, desinfeccion, aseo personal.

p

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del contrato, debe utiiizar atomizadores
paralia ion de i para su desinfeccién. De lo cual debe garantizar que no se ufilizara recipientes como envases vacios de gaseosas,

P

refrescos entre otros para almacenar estos quimicos.

El contratista hace entrega de los documentos
SANEAMIENTO".

genciados de cada uno de los programas del "PLAN DE
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PROGRAMA DE _.__sv_mN> Y DESINFECCION DEL PLAN DE SANEAMIENTO. Ei arrendatario debe establecer dentro de las _=wﬁ_mo nes a arrendar el
pacio para el almacer d do y seguro de los insumos quimicos que utilice para las acti
desinfeccién en cumplimiento del objeto del contrato; teniendo en cuenta que este espacio no puede estar en la zona de preparacién de alimentos y debe
contar con buena ventilacién y/o recirculacion de aire apropiada.
En este espacio, se debe tener las fichas técnicas y hojas de mmoc:umn am todos los productos, _mm o_._m_mm deben ser :u_nm%m enun _:mmq visible. Estos
productos deben contener caracteristicas y propiedades de b i que no pr y al ;¥ deben ser El contratista hace entrega de los documentos Esquema de las zonas o espacios del "PLAN DE
2 almacenados de acuerdo a sus caracteristicas de compatibilidad identificadas y sefialadas por matriz de ibilidad. Adicional, debe dar pli SANEAMIENTO", Fichas técnicas, semm de mmmc:nma y Em»:N de compatibilidad impresas a color de todos
las condiciones establecidas en la Ley 55 del 02/07/1993 “Por medio de la cual se aprueba el .o°:<o=_o 2o Qo yla mmoo:,_m:nmn_oz numero 177 sobre la  [los productos, Listas de chequeo de i yd
Seguridad en la Utilizacion de los Productos Quimicos en el trabajo", en relacion al manejo, final y demds que
apliquen para este tipo de productes. E! arrendatario debe establecer dentro de las instalaciones m arrendar el espacio el m<mao de elementos con los
cuales realiza las acciones de aseo, limpieza y desinfeccion (traperos, escobas, guantes, pafios, telas, entre ofros); garantizado no generar contaminacién a
los alimentos o productos a comercializar en cumplimiento del objeto del contrato y generacion de vertimientos que contaminen en las redes existentes.

]

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. E/ arrendatario realizard y desarrollara un plan de gestién integral de residuos
solidos om:m_.maom de las instalaciones a arrendar, donde mw garanticen una eficiente labor de separacion o clasificacion, _dno_moo_o: ooza:no_o: Bm:m_o
te interno - extemo y di final de los d hos sélidos; teniendo en cuenta las en
el Decreto 1077 del Nm\om\wodm ._._._.C_.O 2*SERVICIO _ucmCOO DE ASEO" - ARTICULO 2.3.2.1.1., ARTICULO 2.3.2.2.1.2. m_ ARTICULO 2.3.2.25.118y

3 de acuerdo a los lineamientos de la Resolucién 754 del 25/11/2014 (Ministerio de Ambiente, <_<_o:am y Desarrollo Temritorial); asi como las normas de

higiene y salud ocupacionat y demas normatividad legal vigente relacionada; con el propésito de evitar la contaminacion de los alimentos, areas,
dependencias, equipos y el deterioro del medio ambiente. Para esto, en el plan de gestion integral de residuos sélidos, se deben establecer y desarrollar
come minimo las siguientes acciones:

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN Um m>zm>§_mz._. ismos y gias para g izar la separa
4 los usuarios de los servicios pre y los funci del io

El contratista hace entrega del plan de gestion integral de residuos.

n en la fuente, dirgidaa | El contratista hace entrega del Plan de Capacitacion Manejo integral de residuos solidos.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN Um m>zm>_<__mz._.0 El arrendatario debe ini; los ios para la comecta|El contratista hace entrega del Plan de
separacion de los residuos g dos en las i an de do a los tipos de residi en imiento del objeto del los residuos no peligrosos generados.
contrato y teniendo en n:m:ﬁ la codificacion de colores establecidas por la GTC 24. E! arrendatario qmum izar las actividades de limpi Y
desinfeccion de las canecas, cuando éstas se desocupen, con el fin de evitar contaminacion cruzada y proliferacion de vectores.

vxoow>§> DE DESECHOS mO_.__uOm DEL PLAN DE m>Zm>_s_mz._.O Establecer la ruta interna, externa y fr ia de recoleccion para los residi
no pelig hables y dos en las arrendadas en cumplimiento del objeto del contrato; asi como prever su
m__.zmom:ma_m:.o .vaoB_ {lugar que debe ser alejado a la zona de uaa:oo_oa teniendo en cuenta evitar olores ofensivos y controlar la proliferacion de
vectores; y posterior coordinar la maamm para apro i6n final. Donde el arrendatario debe contar y asumir a su costo con las
3m=‘m3_m=~mm
{ap les y ordinarios) g en las i
& poral de los resi apro éstos deben estar limpios y secos. El arrendatario debe tener y asumir a su costo las her
EPP y béscula para la ejecucion de actividad. En donde de acuerdo a la coordinacién con el supervisor del contrato, se apoyara en la entrega para
P hamiento y/o disposicion final.
El arrendatario sera el Unico responsable de realizar la remocion de los residuos con la ayuda de guantes de caucho o alguna herramienta que le evite el,
contacto con ellos, por ningin motive hara operacién directa con la mano. Este funcionario no debe tener asi ofra tarea sil que lo ponga en)

contacto con menaje limpio o alimentos.

de las donde se van

- lavado y d

Formato de registro de recoleccién, pesaje y entrega de residuos no peligrosos aprovechables y ordinarios
dos, ECOMAPA: Esq donde se detalle la ubicacién de las canecas, ruta intema de recoleccién,
ruta externa leccién de cada tipo de residuc generado.

_uxoom>§> DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe entregar el diagnéstico realizado por una empresa El contratista hace entrega def
7 con pto f: bl <_mm=~m por la Secretaria de Salud de la Jurisdiccion (Regi6n, Departamento, politana, Distrito o icipio, segin
plique) para las i
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE SANEAMIENTO. rOm quimicos usados deben ser para uso en cocinas, y deben presentar
grama de rotacion de prod El uso de los quimi no podra en ningln momento poner en riesgo _m inoct idad de los alimentos; estos vBaco.om
8 deben contener caracteristicas y propied; de biodi i que no pi y al i y deben ser en |EI ista hace entrega de las copias de hojas de seguridad de los quimicos a ufilizar, con los 16 items.
las areas a intervenir de acuerdo a sus caracteristicas nm compatibilidad identificadas y sefialadas por matriz de patibili durante la ej de las
actividades de control de plagas
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE SANEAMIENTOQ. El arrendatario enviara al supervisor dei contrato las constancias de trabajo
fizado por la emp ializada el cual debe contar con el concepto sanitario favorable vigente vma la ejecucion de las actividades.
La realizacion de las acti amamm de control de plagas y vectores debe tener en cuenta las en las il laci arrendad
(calendario académico, temporadas altas y/o ofras disposiciones), por tal motivo se deben coordinar con mim_mo_os con el supervisor del contrato. El contratista hace entrega de la Constancia de trabajo de la empresa especializada.
El amrendatario debe asegurar que el personal de la empresa encargada del control de plagas y vectores, ingresara al punto de servicio con todas medidas
de bioseguridad, presentar pagos de seguridad social y certificacion que acredite la idoneidad de la actividad. No se admitirén animales domésticos en el
servicio de entacion como medida de control natural.
El control solicitado en éste item, es diferente al control realizado por los puntos de servicio de la de la Pol
_umomx>_s> DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE SANEAMIENTO. E| m_._d:am—m:o debe realizar la identificacion y documentacion sobre el ._uo de fuente
10 de imiento, disponibilidad de i y respectivos para en las i j del C (este Gltimo aplica, Procedimiento identificacion de la fuente abastecimiento, tratamiento de agua para consumo Y|
segunlasi i y fuentes exi: para el agua a utilizar en las instalaciones arrendadas y con la cual se dara cumplimiento del objeto del almacenamiento.
contrato.
PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL 1_.>z DE m>zm>_s_mz._.0 m_ arrendatario 1! aunp imi para izar la calidad e i idad del
11 agua a utilizar en los p: de p iony de ali ylo umuamm (jugos, ete.) o de las actividades de lavado con agua  {Formato de registro de control de pH y Cloro.
potable a los que son sometidas las Smpm:mm v:_ﬂmm e insumos (frutas, verduras, hortalizas, huevos, etc.)
nxoom>g> DE >0c> POTABLE DEL PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario en coordinacién con el Supervisor del contrato, realizara seguimiento aPlanillas del control de PH y CLORO Residual.
las de li y desi ion del tanque de almacenamiento de agua potable que se encuentre conectado al suministro de agua de las|
i i arrendadas. Esta actividad debe ser realizada por empresa certificada y avalada por secretaria de salud. Mediante concepto sanitario|
qm<oBEm vigente.
La i de lavado y di

iagnostico de control de plagas, realizado por una empresa autorizada.

de tanques, debe realizarse minimo cada 6 meses, segtin lo establecido en e! Decreto 1575 del 09/05/2007.

Intendente Jefe DIEGO FERNANDO ZAMORA HERRERA Firma:
Administrador Centro Vacacional
Teléfonos: 3209354217
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1.2. CONTROLES EJERCIDOS DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO:
Se verifica el imi de las i i i en el contrato, se hace

EJECUCION DEL CONTRATO No. 08-1-088-18

46.059.545,68

$5.813.652,47 104,23%
100%.

1.3. NOVEDADES PRESENTADAS DURANTE LA m._mncm_oz DEL CONTRATO:

Intendente Jefe DIEGO FERNANDO ZAMORA HERRERA
Administrador Centro Vacacional
Teléfonos:{0962)458320

$0
0%
VALOR DEL CONTRATO VALOR EJECUTADO PENDIENTE POR EJECUTAR
al érea de alil y bebidas en cuanto a aseo, higiene limpieza y desinfeccién, se verifica el

Firma:

VERSION. 4 INFORME SUPERVISORES SEGUIMIENTO CONTRACTUAL POLICIA NACIONAL
INFORME SUPERVISORES SEGUIMIENTO CONTRACTUAL
ANEXO No. 1
Contrato PN — DIBIE N°. 08-1-088-18 Fecha de suscripcién 14/12/2018
1.1. AVANCE EN LA EJECUCION DEL CONTRATO: El Centro \ i Picalefia ha el 104,23% de! valor del contrato

de precios ap
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CENTRO VACACIONAL PICALENA

ANEXO No. 2 INFORME DE RE-EVALUACION PROVEEDORES
Contrato PN — DIBIE N°. 08-1-088-18 Fecha de suscripcion 14/12/2018

[ objefivo de esta re-evaluacidn, es verificar el desempefio que tuvo el proveedor durante la ejecucion del contrato, dejando evidencia mediante registro que permita la toma de decisiones, teniendo como base les informes de seguimiento que realizd el

supervisor y através de los cuales se realizé su evaluacidn,

Ciudad y Fecha de la Reevaluacién: —L 1> 13 &( )€

Fecha en que termind la ejecucion del contrato: 31/01/2020

EL PROVEEDOR FUE SANCIONADO: Sl NO_ X
1. ¢ B proveedor cumplio en forma oportuna de acterdo con lo establecido en las clausulas del Contrato ? SILX NO__

No.RESOLUCION FECHA

EL PROVEEDOR FUE SANCIONADO: S| NO
2. Los bienes suministrados por el proveedores cumplimieron con los requisitos de calidad establecidos en las gl NO — —
especificacioens técnicas? — — No. RESOLUCION FECHA

3. Que fortaleza resalta del proveedor y que le generd valor agregado en la ejecucion del contrato.

los respectivos intereses de mora.

Intendente Jefe DIEGO FERNANDO ZAMORA HERRERA
Administrador Centro Vacacional
Teléfonos:(0982)458320

El contratista cuenta con la logistica para la prestacién del senicio, en cuanto a las condiciones técnicas contractuales, solo presente retraso en el pago del canon de amrendamiento, no obstante el contratista cancelo el 100% del canon de arrendamiento con

Firma: g
—







