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ANEXO N° 3 

 
 

CONDICIONES TÉCNICAS EXIGIDAS 

 

 
Las especificaciones técnicas descritas anteriormente son de carácter obligatorio, por lo 

tanto será causal de rechazo, el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no 

adicionar y no suprimir), en el Anexo correspondiente, el cual debe estar firmado por el 

proponente 

 

Certifico que toda la información aquí contenida es veraz.  

 

Atentamente,  

 

FIRMA DEL PROPONENTE: _______________________ 

NOMBRE: INGEVEC S.A.S / ALVARO MAESTRE CRUZ 

C.C. o NIT: 901.114.718-8 / 72.345.315 

NÚMERO DE TELÉFONO: 3014432758 

NÚMERO DE FAX: 3014432758 

CORREO ELECTRÓNICO: ingevecsas@gmail.com 

 
 

  

No ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
Cumple No 

cumple 

1 POLLO COMPLETO TIPO ASADERO, SIN VISCERAS NI MENUDENCIAS CON UN 

PESO APROXIMADO DE 1,6 A 1,7 Kg, EMPACADO EN BOLSA INDIVIDUAL DE 

MARCA RECONOCIDA. EL ROTULO DEBE IR EN LA BOLSA LEGIBLE INDELEBLE E 

IMPRESO EN ELLA LA INFORMACION DE : LOTE, FECHA DE VENCIMIENTO, FECHA 

DE PRODUCCION, EL PRODUCTO PUEDE IR CONGELADO A UNA TEMPERATURA 

DE 18°C a -22°C.  

SI 

 

 

2 PECHUGA DE POLLO CON UN PESO APROXIMADO DE 1000GR POR UNIDAD, 

DESPIECE DE POLLO BLANCO QUE COMPRENDE EL ESTERNON Y COSTILLAS 

DISTRIBUIDAS A AMBOS LADOS DEL MISMO CON LA MUSCULATURA QUE LOS 

ENVUELVE EN PIEL, CON LA HUMEDAD NATURAL Y TEXTURA PROPIA DEL 

PRODUCTO. EL EMPAQUE DEBE TENER EL ROTULO LEGIBLE E INDELEBLE 

IMPRESO CON LA INFORMACION REQUERIDA DE LOTE, FECHA DE VENCIMIENTO, 

FECHA DE PRODUCCION. EL PRODUCTO PUEDE IR CONGELADO A UNA 

TEMPERATURA DE -18°C a -22°C.  

SI  


