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CONTRATO DE SUMINISTRO

NUMERO DE "

CONTRATO N 013-001-2024' FECHA 31 DE ENERO DE 2024

ENTIDAD AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL

CONTRATANTE | SUR, ESTABLECIMIENTO PUBLICO DEL ORDEN NACIONAL
ADSCRITO AL MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL.

NIT 8999991624

CONTRATISTA | MARLENE JAQUELINE RIVERA BECERRA.

DIRECCION CALLE 4 CRA 1 BARRIO EL CENTRO
TELEFONO 321-315-48-93 | 311-477-75-77
CORREO ELECTRONICO LEX28790@GMAIL.COM

CEDULA DE
CIUDADANIA N° 69.008.055 EXPEDIDA EN MOCOA - PUTUMAYO
OBJETO SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS PESCADO Y SUS

CONTRACTUAL | RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS
PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES
DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

VALOR TOTAL | CUATROCIENTOS SETENTA Y CINCO MILLONES DE PESOS

DEL ($475.000.000,00) M/CTE. INCLUIDO IVA.
CONTRATO

PLAZO DE

EJECUCION 31 DE DICIEMBRE DE 2024

Entre los suscritos: el Sefior CAPITAN DE CORBETA DAVID RICARDO MELENDEZ
RODRIGUEZ, mayor de edad, vecino de Puerto Leguizamo, identificado con cédula de ciudadania
numero N° 1.049.610.074, expedida en Tunja (Boyaca), en su calidad de Director de la Agencia
Logistica Regional Sur,, establecimiento publico del Orden Nacional adscrito al Ministerio de
Defensa Nacional, nombrado mediante Resolucién N° 1687 del 31 de octubre de 2023 expedida
por el Director General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, debidamente
facultado para celebrar contratos, de una parte, quien en adelante se denominara AGENCIA
LOGISTICA, y por la otra la sefiora MARLENE JAQUELINE RIVERA BECERRA, también mayor
de edad, identificada con la cédula de ciudadania No. 69.008.055, expedida en Mocoa — Putumayo,
obrando en nombre propio y como propietaria de establecimiento de comercio Bote Zeus, quien en
lo sucesivo se denominara el CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el presente contrato,
previas las siguientes consideraciones:

CONSIDERACIONES

1. Que se elabor6 el estudio y documentos previos y se dio cumplimiento a la normatividad
legal vigente.
4 Que, al momento de la apertura del proceso de seleccion, se cont6 con el Certificado de

Disponibilidad Presupuestal N° 424 de fecha 15 de enero de 2024, el cual respalda el presente
contrato.
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3. Que el Serior Capitan de Corbeta DAVID RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ, Director de
la Agencia Logistica de la Fuerzas Militares Regional Sur, cuenta con plenas facultades, para
celebrar el presente contrato en especial las contenidas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007,
Decreto 1082 de 2015 y demas normas concordantes.

4, Que el Sefior Capitan de Corbeta DAVID RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ, Director de
la Agencia Logistica de la Fuerzas Militares Regional Sur, y encargado de la Coordinacién de
Abastecimientos mediante memorando No. 2024140140006933. solicité la iniciacién del proceso
de Contratacion N° SA MC 013-001-2024, cuyo objeto es “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS
BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS
LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS
UNIDADES MILITARES.

5. Que el 5 de enero de 2024, se publicé en la oferta SECOP Il el AVISO DE
CONVOCATORIA PUBLICA para la modalidad de SELECCION ABREVIADA DE MENOR
CUANTIA No 013-001-2024.

6. Que mediante Resoluciéon No. 001 del 17 de enero de 2024, se ordend la apertura del
proceso de seleccion abreviada de menor Cuantia No. 013-001-2024 y se publicé el pliego de
condiciones definitivo.

7. Que el cierre de la etapa de recepcion de propuestas se llevé a cabo el 24 de enero de 2024
a las 10:00 horas, la cual fue publicada en el SECOP Il y en la pagina web de la entidad. Que, en el
término sefialado inmediatamente anterior, se presentaron los siguientes oferentes:

ORDEN PROPONENTE
1 MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA

8. Que mediante Resolucién de Adjudicacién N°002 de 30 de enero de 2024, se ordend la
adjudicacion del Proceso de Seleccién Abreviada de Menor Cuantia No. 013-001-2024, cuyo objeto
es el: “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS
DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS
DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES” a la sefiora MARLENE
RIVERA BECERRA.

9. Que en caso de requerirse traslados presupuestales internos es decir movimientos en los
que simplemente se varian los niveles de desagregacion de los rubros presupuestales, que no
afecten el valor total del contrato, ni su objeto de gasto, se podran tramitar estos traslados previa
solicitud y aval del supervisor, con autorizacion expresa del ordenador del gasto, sin requerir
modificatorio a este contrato por tal concepto, conforme lo prevé el paragrafo primero del articulo
41 de la Ley 80 de 1993.

10. Lo anterior teniendo en cuenta lo contenido en la ley 80 de 1993 articulo 41 paragrafo 1
‘Para efectos de lo establecido en el presente _articulo, la autoridad administrativa directamente

realizara los ajustes o modificaciones presupuestales a que haya lugar de conformidad con lo

previsto en la ley orgénica del presupuesto”, y lo que sefala el articulo 34 del decreto 568 de 1996.
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11. Que habiéndose dado cumplimiento a todos los tramites y requisitos legales que exige la
contratacién administrativa, es procedente la celebracion del presente contrato, que se regirad por
las clausulas que a continuacion se enuncian:

CLAUSULAS
CLAUSULA PRIMERA: OBJETO, PLAZO Y LUGAR DE EJECUCION:

OBJETO: El CONTRATISTA se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR a
llevar a cabo el suministro de “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS PESCADO Y SUS
RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS
REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

LUGAR DE EJECUCION: De conformidad con lo establecido en éste Estudio Previo, la entrega de
los bienes se hara previo requerimiento escrito del Director de la Regional Sur, donde se indicara el
lugar de entrega de la orden de suministro realizada por el supervisor del contrato y el Director de la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Sur, que sera enviado al correo electronico de
la persona natural o juridica que resulte seleccionada, o mediante confirmacion telefénica.

Una vez recibida la comunicacién, el oferente seleccionado debera hacer la entrega del
requerimiento en los lugares de entrega especificados en el presente proceso. El contratista
adjudicatario tendra como plazo dos (2) dias calendarios siguientes para la entrega de los viveres
una vez entregado el cronograma de entrega a la unidad militar. Se realizara tramite de pago una
vez se culmine la entrega total de los productos solicitados.

UNIDAD MILITAR LUGAR

BATALLON FLUVIAL DE| COMISION DE ALIMENTACION BN3 EN

INFANTERIA DE MARINA No. 30 PUERTO LEGUIZAMO (PUTUMAYO)

(BFIM30)

BASE NAVAL ARC “LEGUIZAMO’| COMISION DE ALIMENTACION BN3 EN

(BN3) PUERTO LEGUIZAMO (PUTUMAYO)

BATALLON FLUVIAL DE| CORREGIMIENTO LA TAGUA

INFANTERIA DE MARINA No. 33| (PUTUMAYO)

(BFIM33)

BATALLON DE SELVA No.49 CORREGIMIENTO LA TAGUA
(PUTUMAYOQ)

Nota 1: El oferente adjudicatario debera hacer la entrega del requerimiento en un plazo maximo de
cuarenta y ocho horas (48) siguientes al recibido del mismo para la entrega de las carnes; en los
sitios de entrega anteriormente relacionados de acuerdo al cronograma suministrado por la unidad
militar.

PLAZO DE DURACION DEL CONTRATO: El plazo de ejecucion del contrato que surja del
presente proceso de seleccion seré hasta el 31 de diciembre de 2024, o hasta agotar presupuesto,
lo primero que ocurra.

CLAUSULA SEGUNDA FORMA DE EJECUCION: Los productos CARNICOS deberan ser
entregados mediante solicitud y orden de suministro autorizado por el delegatario y supervisor del
contrato, de la Agencia Logistica Regional Sur, en los sitios de entrega estipulados en el contrato.
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CLAUSULA TERCERA- VALOR DEL CONTRATO:
Para efectos legales, fiscales y presupuestales, el valor del presente contrato es por la suma de

CUATROCIENTOS SETENTA Y CINCO MILLONES DE PESOS M/CTE
($475.000.000,00), INCLUIDO IVA)

UNIDAD DE PRECIO PRECIO
MEDIDA UNITARIO| TOTAL
ITEM DESCRIPCION INCLUIDO| INCLUIDO
IVA IVA

1 |PECHUGA POLLO KILO 18.033 | 18.033

2 |POLLO PIERNA PERNIL SIN RABADILLA KILO 16.343  |16.343

3| LOMO DE CERDO EMPACADO EN PRENSA [KILO 25500 | 25.500

4 SALCHICHON CERVECERO X1 000 GRS UNIDAD 8.333 8.333

5 | QUESO COSTENO KILO 17.000 _[17.000

6 | CHORIZO PAQUETE 15 UNIDADES X 80 GRS | PAQUETE  [22.135  |22.135

7 | SALCHICA X 500 GRAMOS PAQUETE | 7616 7616

8 | YOGURT BOLSA X150 GRAMOS UNIDAD 1.263 1.263

9 POLLO ENTERO SIN VICERAS KILO 17.100 17.100

10| QUESO DOBLE CREMA TAJ X 500 G PAQUETE 12,000 42000

11| MORTADELA X500 GRAMOS STANDAR PAQUETE | 6.000 6.000

12| JAMON X 500 GRAMOS PAQUETE | 7000 7.000

PARAGRAFO 1: El valor aqui contemplado se entiende firme y fijo, por lo tanto, no esta sujeto a
ninguna clase de reajuste. Igualmente, dentro de éste, estan incluidos los costos proyectados y la
utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener.

CLAUSULA CUARTA: SUBORDINACION PRESUPUESTAL: La obligacién que contrae la
AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR, esta respaldada con el Certificado de Disponibilidad
Presupuestal No. 424 del 15 de enero de 2024

IDENTIFICACION PRESUPUESTAL

A 05-01-01-002-001 CARNE, PESCADO, FRUTAS, $473.000.000
HORTLAIZAS,
Y GRASAS.
A 05 01-01-002-002 PRODUCTOS  LACTEOS Y| $2.000.000
OVOPRODUCTOS
VALOR TOTAL $475.000.000

CLAUSULA QUINTA- IMPUESTOS: EI CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los impuestos,
tasas y similares que estén a su cargo y se deriven de la ejecucion del presente contrato, de
conformidad con la Ley que le sean imputables.

CLAUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares efectuara
pagos parciales contra entrega dentro de los sesenta (60) dias siguientes a la radicacién completa
de los documentos y tramites administrativos y financieros a que haya lugar.

Para efectos del pago, es indispensable la presentacién de la siguiente documentacién (depende
de lo establecido en documentos previos y pliegos para cada tipo de contrato):
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. Acta de recibo parcial a entera satisfaccion del objeto contractual, debidamente
firmada por el supervisor del contrato y el CONTRATISTA o su delegado, debidamente
autorizado mediante oficio, donde constara la conformidad de las condiciones en las que se
hace la entrega, la cantidad, la fecha en la que se recibe y su valor.

. Certificado y planilla de pago a los sistemas de Seguridad Social Integral (Salud,
Pensién y Riesgos Profesionales) y Aportes Parafiscales (Caja de Compensacion Familiar,
Sena e Instituto Colombiano de Bienestar Familiar) de conformidad con la normatividad
vigente, y certificacién o constancia del cumplimiento de las obligaciones laborales con el
personal utilizado en la ejecucién del objeto contractual.

° Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617 del Estatuto
Tributario, modificado por los articulos 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de
2002. En el evento en que se encuentren obligados a generar factura por el mecanismo
electrénico segun resoluciéon de la DIAN, dicho documento debera ser allegado por este
medio.

. El Contratista presentara Certificacion Bancaria, para efectos de consignacién, donde
contenga: Nombre o Razén Social, Nimero de Nit, Entidad Financiera, Numero de cuenta y
clase de Cuenta (ahorros o corriente).

. Debera cumplir con la actualizacion en SECOPII de la ejecucion del contrato, en
tramites de facturacion. (el contratista debera certificar que la factura a tramitar se encuentra
subida en la plataforma de SECORP ll).

NOTA 1: LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES - REGIONAL SUR no se
responsabilizara por la demora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por
encontrarse incompleta la documentacién que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los
requisitos establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el articulo 40 de la
Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.

NOTA 2: El pago respectivo se hara con SUJECION AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA (PAC): De
conformidad con la ley 80 de 1993, la ley Orgénica del Presupuesto y sus reglamentos, las sumas
que LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar estadn sujetas a las apropiaciones
presupuestales y a la situacién de fondos del (PAC).

NOTA 3: EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que si
llegado el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del
valor total del mismo, la entidad no se hara responsable de cancelar valores que excedan,
constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

NOTA 4: EL PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP Il para poder dar
tramite de pago y realizar todos los tramites previstos por el ministerio de hacienda en su
plataforma OLIMPIA

PARAGRAFO: Para efectos de giro electrénico se abonara a la siguiente cuenta bancaria:

e Nombre MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA
NIT 69.008.055
e Entidad Financiera BANCOLOMBIA SA
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¢ Numero de Cuenta 92746028727
e Tipo de Cuenta AHORROS

CLAUSULA SEPTIMA- RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA:
6.1.  Cumplimiento del contrato. Este amparo cubre a la entidad de los perjuicios derivados de:

- Incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
CONTRATISTA.

- El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
CONTRATISTA.

6.2.  Elno pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.
6.3. Calidad del servicio: Este amparo cubre a la Entidad Estatal por la Mala calidad o
insuficiencia de los informes entregados con ocasién de un contrato de consultoria o (i) Mala
calidad del servicio prestado teniendo en cuenta las condiciones pactadas en el contrato.
6.4. OTROS RIESGOS PREVISIBLES

6.4.1.RIESGOS TECNICOS

SE INCLUYEN LOS DEL PROCESO CONTRACTUAL
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BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER

LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES
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cumplimiento del objeto contractual y los amparos establecidos en la seccion 2 “condiciones’-

CLAUSULA OCTAVA - MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los dos (2) dias habiles
garantias del contrato electrénico

SECOP I, y enviarla para aprobacién por parte de la AGENCIA L

articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto

una garantia a favor de la

sig
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8.1 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar las
obligaciones que se contraen, el pago de multas y demé&s sanciones si se llegasen a imponer, por la
suma de NOVENTA Y CINCO MILLONES DE PESOS ($ 95.000.000.00) M/CTE, equivalente al
veinte por ciento ( 20%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la ejecucion del
contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y cuatro (4) meses mas.

De acuerdo con el Articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082/2015, este amparo cubre a la Entidad
Estatal de los perjuicios derivados de:

“3.1. El incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
contratista;

3.2. El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
contratista;

3.3. Los darios imputables al contratista por entregas parciales de la obra, cuando el contrato no
prevé entregas parciales;(CUANDO APLIQUE), y

3.4. El pago del valor de las multas y de la clausula penal pecuniaria”

8.2 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CALIDAD DEL BIEN O SERVICIO: Por la suma de
DOSCIENTOS TREINTA Y SIETE MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS ($ 237.500.000.00)
M/CTE., equivalente al cincuenta por ciento (50%) del valor del contrato, con una vigencia igual a la
ejecucion del contrato y seis (6) meses mas contados a partir de la fecha de entrega, evidenciada
en el acta de recibo a satisfaccién por parte de la entidad.

En todo caso el contratista debera responder por la garantia legal.

8.3 RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL: Mediante pdliza anexa, por una suma
equivalente a 200 SMLMV con una vigencia igual a la ejecucion del contrato.

PARAGRAFO 1: En Ia garantia debe constar expresamente que se ampara el cumplimiento del
contrato, el pago de las multas y la clausula penal pecuniaria y las vigencias de cada amparo
establecidas en el pliego de condiciones.

EI CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener vigente la garantia del
contrato y restablecer los valores amparados, cuando éstos se hayan visto reducidos por razén de
los siniestros presentados por la AGENCIA LOGISTICA, dentro de los cinco (5) dias habiles
siguientes a la notificacion del acto que deje en firme la sancién correspondiente.

PARAGRAFO 2: RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: De acuerdo a lo
establecido en el Decreto 1082 de 2015 — Articulo 2.2.1.2.3.1.18: Cuando con ocasién de las
reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de Ia garantia se reduce, el
CONTRATISTA debe restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el CONTRATISTA
debe ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segln el caso, ademas debe
prever el mecanismo que proceda para restablecer la garantia, cuando el CONTRATISTA incumpla
su obligacién de obtenerla, ampliaria o adicionarla.

CLAUSULA NOVENA - INDEMNIDAD: E| CONTRATISTA, se compromete y acuerda en forma
irrevocable mantener libre a la AGENCIA LOGISTICA de cualquier dafio o perjuicio originado en
reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o
dependientes realizadas durante la ejecucién del presente contrato.
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CLAUSULA DECIMA - OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:
10.1 DEL CONTRATISTA

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones
y aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003,
la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de
2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.

b. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta
presentada.

c. Suministrar tanto en calidad, cantidad, como en tiempo, todo el personal, equipos,

herramientas, y demas elementos necesarios para la ejecucion de las actividades previstas en
el objeto.

d. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucién del contrato, igualmente la elaboracion de los subcontratos necesarios,
quedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Sur.

e. Conocer a cabalidad el estudio previo, anexo técnico, invitacion publica, adendas (si hay
lugar a ellas), contrato y deméas documentos del presente proceso de seleccion a fin de ejecutar
y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

g. Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacion por parte del personal que
utilice para la prestacion del servicio.

h. Responder por todos los gastos, contribuciones y demés deducciones que genere la
suscripcion y ejecucion del contrato.

i. Atender en forma permanente la direccion de la ejecucién del objeto contractual.
j. Reportar de manera inmediata cualquier novedad o anomalia al supervisor del contrato.

k. Guardar total reserva de la informacién que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esté cobijada de reserva legal.

I. Acatar las 6rdenes e instrucciones del supervisor del contrato.
m. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

n. Las demas inherentes al contrato para su ejecucion en debida forma, asi como las
contenidas en la invitacién Publica y que no hayan sido incluidas en el presente documento.

2.10.1.2. Especificas
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a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta
presentada.

b. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual.

¢. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion
del contrato.

d. Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resoluciéon 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

e. Informar oportunamente a la Entidad, sobre cualquier irregularidad o inconveniente que se
presente en el suministro.

f. Mantener vigentes, durante la ejecucién del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la
materia.

g. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucién presupuestal del contrato, siendo unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectien por fuera del
valor oficial del contrato.

h. Efectuar la entrega de los servicios solicitados con la respectiva factura.

i. Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el servicio,
S0 pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

J- Mantener vigente durante la ejecucion del contrato los precios ofertados.

k. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucién del contrato.

I.  Mantener vigente durante la ejecucién del contrato, el vinculo comercial, en caso de no ser
productor y/o fabricante.

m. Aportar certificado de amparo de garantia todo riesgo cada vez que se realice una orden de
servicio por parte de la entidad.

10.2 DE LA AGENCIA LOGISTICA

10.2.1 Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato en el SECOP Il y cargar el auto
de aprobacién.

10.2.2 Mantener la interlocucién permanente y directa con el CONTRATISTA por intermedio del
Supervisor.

10.2.3 Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones establecidos en la
clausula sexta del presente contrato.
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10.2.4. Firmar las actas de recibo a satisfaccion y de liquidacion del presente el contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA- RESPONSABILIDAD: EI CONTRATISTA, sera responsable ante
las autoridades de los actos que desarrolle en el ejercicio de las actividades del presente contrato
cuando con ellos cause perjuicio a la administracion o a terceros. Igualmente sera responsable en
los términos del articulo 52 de la Ley 80 de 1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS: El CONTRATISTA no podra
ceder el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa autorizacion
escrita de la AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las razones que tenga para negar
dicha autorizacién, careciendo en absoluto de validez todo traspaso que se hiciere sin el lleno de
este requisito, siendo ademas causal de terminacién del mismo.

La celebracién de subcontratos no exonerara al CONTRATISTA de las responsabilidades que
asume en virtud del presente contrato, la AGENCIA LOGISTICA no adquirira relacion alguna con
estos.

Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento deben sefalar que en el evento en que
por incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador resolviera continuar, como
cesionario, con la ejecucion del contrato y la AGENCIA LOGISTICA estuviese de acuerdo con ello,
el CONTRATISTA aceptara desde el momento de la contratacién de la péliza la cesion del contrato
a favor del asegurador.

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar el
cumplimiento de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesion.

CLAUSULA DECIMA TERCERA — SUPERVISION: En aplicacion del art. 83 y 84 de la Ley 1474 de
2011 (Estatuto Anticorrupcién), el control, vigilancia y supervisién, estara a cargo la funcionaria
Técnico de Seguridad y Defensa, TD SARA LUCIA HERNANDEZ ZAMBRANO - Teécnico en
gestion documental o quien haga sus vece, y por conducto de éstos, se tramitaran todas las
cuestiones relativas al desarrollo del presente contrato y sus funciones seran las previstas en la
normatividad legal y manual de contratacién vigentes.

CLAUSULA DECIMA CUARTA - LIMITACION DEL SUPERVISOR: El supervisor no esta
facultado, en ningin momento, para adoptar decisiones que impliquen la modificacién de los
términos y condiciones previstos en el presente contrato, las cuales unicamente podran ser
adoptadas por las partes contratantes, mediante la suscripcion de modificacién al contrato principal.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin de proteger
la moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de corrupcién y tutelar la
transparencia de la actividad contractual, la AGENCIA LOGISTICA, estd obligada a vigilar
permanentemente la correcta ejecucion del objeto contractual a través de la Supervision, articulo 83
y 84de la Ley 1474 de 2011 (Estatuto Anticorrupcion).

CLAUSULA DECIMA SEXTA — CONFIDENCIALIDAD: EI CONTRATISTA y el supervisor se
obligan a no divulgar ningun tipo de informacién de cualquier naturaleza a terceras personas, en
relacion con el objeto contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser considerados de
seguridad nacional, a menos que dicha informacion sea requerida por autoridad competente.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con la firma del
presente contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento que no se halla incurso
en ninguna de las causales de inhabilidad e incompatibilidad previstas en las Leyes 80 de 1993,
1150 de 2007, 1474 del 12 de julio de 2011 (Estatuto Anticorrupcién) y demas normas
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concordantes y que si llegare a sobrevenir alguna actuara conforme a lo dispuesto en las normas
legales.

PARAGRAFO: El CONTRATISTA, responderd por haber ocultado inhabilidades,
incompatibilidades o prohibiciones o por haber suministrado informacién falsa.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA - EXCLUSION RELACION LABORAL: Este contrato por su
naturaleza, no constituye vinculo laboral, ni subordinacion, ni genera prestaciones sociales entre la

AGENCIA LOGISTICA y el CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA LOGISTICA y las personas
naturales o juridicas con las que el CONTRATISTA cuente para la ejecucion del objeto contractual.

CLAUSULA DECIMA NOVENA - SANCIONES: Con fundamento en el principio de la autonomia de Ia
voluntad, las partes pactan las siguientes multas:

19.1. MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de las obligaciones
derivadas del presente contrato por causas imputables al CONTRATISTA, salvo circunstancias de
fuerza mayor o caso fortuito conforme a las definiciones del articulo 1° de Ia Ley 95 de 1890, la
AGENCIA LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA multas cuyo valor se liquidara con base
en el uno por ciento (1%) del valor del objeto contractual, por cada dia de incumplimiento y hasta
por treinta (30) dias habiles.

19.2 MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y
PARAFISCALES: En caso de mora o incumplimiento de las obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social y Parafiscales, la AGENCIA LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA
multas, cuyo valor se liquidar4 con base en un cero punto dos por ciento (0.2%) del valor del
presente contrato, por cada dia de retardo en la presentacién de la certificacion y soportes que
evidencie el cumplimiento de la presente obligacién y hasta su cumplimiento.

Estas sanciones se reportaran a la Camara de Comercio competente de conformidad con lo previsto
en la normatividad vigente.

La parte resolutiva de los actos administrativos ejecutoriados que declaren la caducidad, impongan
multas, sanciones o declaren el incumplimiento, se publicaran en el SECOP y se comunicaran a la
Camara de Comercio en que se encuentre inscrito el CONTRATISTA. También se comunicaran a
la Procuraduria General de la Nacién.

El pago o deducciéon de las multas no exonerara al CONTRATISTA del cumplimiento de las
obligaciones emanadas del presente contrato.

En caso de incumplimiento reiterado de las obligaciones por los cuales ya hubiese sido sancionado
con multa el contratista, la Agencia Logistica estara facultada para tomar las medidas que
considere adecuadas y proporcionales para conminar el cumplimiento del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA — CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el principio de la
autonomia de la voluntad, las partes pactan la exigibilidad de la clausula penal pecuniaria en caso de
mora, declaratoria de incumplimiento parcial, total o caducidad de las obligaciones derivadas del
presente contrato, evento en el cual el CONTRATISTA pagara a la AGENCIA LOGISTICA, a titulo de

pena pecuniaria y no de indemnizacién, una suma equivalente al veinte por ciento (20%) del valor del
mismo.

En caso que el retardo se presente sobre una parte de Ia obligacién principal, el porcentaje pactado a
titulo de clausula penal pecuniaria se aplicara sobre el valor del contrato pendiente por ejecutar, de
acuerdo con lo establecido en el articulo 1596 del Cédigo Civil.
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PARAGRAFO: El CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucién en mora a que se refiere el
articulo 1594 del Cédigo Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por encima
del monto de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Una vez
notificada la resolucién por medio de la cual se impone alguna de las sanciones antes descritas, el
CONTRATISTA dispondra de quince (15) dias habiles siguientes para proceder de manera
voluntaria a su pago, en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA autoriza a la AGENCIA
LOGISTICA a descontarle de las sumas que le adeuden. De no existir tales saldos a su favor o de
no resultar suficientes para cubrir la totalidad del valor de la sancién, la AGENCIA LOGISTICA
podra obtener el pago de la multa y de la clausula penal pecuniaria mediante reclamacion ante la
compaiia de seguros, dentro del amparo de cumplimiento otorgado con la garantia, si esto Ultimo
no fuere posible, se cobrara por via ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la clausula penal pecuniaria no seran reintegrables aun en el supuesto
que el CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligacion incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA IMPOSICION
DE MULTAS Y SANCIONES: La declaracién e imposicion de multas y exigencias de la clausula
Penal Pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento establecido en la Ley 1150 de 2007 articulo
17, articulo 86 de la Ley 1474 de 2011 y demas normatividad vigente.

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta algin hecho
constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo del CONTRATISTA, que afecte grave y
directamente la ejecucion del presente contrato y evidencie que puede conducir a su paralizacion, la
AGENCIA LOGISTICA por medio de acto administrativo debidamente motivado podra decretar la
caducidad y ordenar la liquidacién en el estado en que se encuentre, todo de conformidad con el
articulo 18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucién de caducidad, el presente contrato quedara definitivamente terminado y el
CONTRATISTA no tendra derecho a reclamar indemnizacion alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, hara efectiva la garantia pactada en el mismo, asi como el valor de la
penal pecuniaria y procedera a su liquidacién. Para efectos de esta liquidacién, el CONTRATISTA
devolvera a la AGENCIA LOGISTICA los dineros que hubiere recibido por concepto de este contrato,
previa deduccién de los servicios prestados por aquel y recibidos a satisfaccién por la AGENCIA
LOGISTICA conforme a la clausula primera del presente contrato. En el acta de liquidacion se
determinaran las obligaciones a cargo de las partes, teniendo en cuenta el valor de las sanciones por
aplicar o las indemnizaciones a cargo de EI CONTRATISTA, si a esto hubiere lugar y la fecha de pago.

CLAUSULA VIGESIMA CUARTA - INTERPRETACION, MODIFICACION Y TERMINACION
UNILATERALES: Las partes contratantes incorporan en este contrato los principios de interpretacion,
modificacién y terminacién unilaterales y caducidad administrativa previstos en los articulos 15, 16, 17
y 18 respectivamente de la Ley 80 de 1993; la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las
facultades excepcionales alli previstas.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no seran
responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones
reciprocamente adquiridas, si se presentaren durante su ejecucion del contrato, circunstancias de
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fuerza mayor o caso fortuito, de conformidad con las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de
1890 y lo establecido para el efecto por la ley civil. EI CONTRATISTA se obliga a notificar por
escrito a la AGENCIA LOGISTICA las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito acompafiando
la exposicion de los motivos correspondientes la cual se presentara dentro de los cinco (5) dias
habiles siguientes a la ocurrencia de las posibles causas de la demora cuando esto sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompafara a la mencionada notificacién todos los documentos
soporte, debidamente aceptados por el Supervisor, que acrediten o justifiguen la demora
ocasionada por la fuerza mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo dentro del cual cumplira
su obligacion. En caso de persistencia de la causal o causales de fuerza mayor o caso fortuito, el
CONTRATISTA informard por escrito a la AGENCIA LOGISTICA, dicha circunstancia o
circunstancias cada quince (15) dias habiles siguientes hasta por un término maximo de sesenta
(60) dias habiles; vencidos los cuales la AGENCIA LOGISTICA podra dar por terminado el
presente contrato de forma unilateral por medio de un acto administrativo de terminacién, el cual
sera notificado al CONTRATISTA sin que haya lugar a sancion alguna para éste.

Cuando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no
excedieren de sesenta (60) habiles dias, se levantard un acta suscrita por las partes contratantes
con el fin de suspender los términos de éste contrato y desaparecida la causal de fuerza mayor o
caso fortuito se reiniciara la ejecucién del mismo, mediante acta suscrita entre las partes. Evento en
el cual el CONTRATISTA se obliga a prorrogar igualmente la vigencia de la garantia que ampara el
objeto contractual.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo 68 de la Ley
80 de 1993, las partes podran utilizar los mecanismos de solucién previstos en la mencionada ley,
excepto la clausula compromisoria, habida consideracion que el articulo 70 de Ia Ley 80/93 fue
derogado por el articulo 118 de la Ley 1563/12.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - ACTA DE LIQUIDACION DEL CONTRATO: Realizadas las
actas de entrega a satisfaccion del contrato de obra y una vez efectuados todos los pagos
correspondientes y encontrandose a paz y salvo las partes por todo concepto, se procedera a
diligenciar el formato de acta de liquidacién de acuerdo a lo establecido en el Manual de Procesos y
Procedimientos de la AGENCIA LOGISTICA, de lo contrario se procedera con lo manifestado en la
Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y Decreto 019 de 2012.

La liquidacion se realizara dentro de los cuatro (04) meses siguientes a la expiracion del término
previsto para la ejecucion del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA - APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Este contrato se
regula, ademas de sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles Colombianas que
correspondan a su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las
potestades previstas en el articulo 14 de la Ley 80 de 1993 y la Ley 1474 de 2011.

CLAUSULA VIGESIMA NOVENA - REGIMEN LEGAL: Este contrato se regira por el Estatuto
General de Contratacion de la Administracién Publica - EGCAP vigente y sus Decretos
Reglamentarios, Estatuto Anticorrupcion, las Leyes de Presupuesto y en general las normas civiles
y comerciales vigentes, las demas normas concordantes que rijan o lleguen a regir los aspectos del
presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA - DOCUMENTOS: Entre otros, los documentos que a continuacién se
relacionan son para todos los efectos parte integral del presente contrato y en consecuencia producen
sus mismos efectos u obligaciones juridicas y contractuales:
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. Proceso de Seleccién Abreviada de Menor Cuantia No. 013-001-2024, junto con sus
formularios y anexos.

s Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° 4-24 del 15 de enero de 2024.
® Oferta presentada por el CONTRATISTA.

® Registro presupuestal.

s Garantia de cumplimiento.

Todos los demas documentos que se relacionen con el presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA - REQUISITOS PARA SU PERFECCIONAMIENTO: el
presente contrato es aprobado y firmado por las partes a través de la plataforma SECOP |I.

CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la ejecucién
del presente contrato, se requiere de:

32.1. Constituciéon de la Garantia de Cumplimiento y aprobacién de la misma por parte de la
AGENCIA LOGISTICA.

32.2. Registro presupuestal.

32.3. Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, en concordancia
con el paragrafo segundo del Articulo 1 de la ley 828 de 2003, el CONTRATISTA, debe probar el
cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social Integral, para lo cual las
personas juridicas lo haran mediante certificacion expedida por el revisor fiscal o representante
legal.

CLAUSULA TRIGESIMA TERCERA - JURISDICCION Y DOMICILIO: Las obligaciones derivadas
del presente contrato, quedan sometidas a la jurisdiccion de los jueces y tribunales Colombianos,
siendo el domicilio la ciudad de Puerto Leguizamo Putumayo.

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo a los treinta y un dias (31) dias del mes
de enero dos mil veinticuatro (2024)

POR LA AGENCIA LOGISTICA,

CAPITAN DE coagaa/b}xﬁbﬁcmno MELENDEZ RODRIGUEZ
DIRECTOR AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR

-~

Por el contratista ; /

(
\..c_‘f (& /uY\ € z (L€ (T

MARLENY JACQUELINE RIVERA BECERRA

= 9 Cedula de Ciudadania No 69.008.055 de Mocoa
Elab. Abg. Ménica Alejandra Sanchez Pachén.

Coordinadora de Contratos
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ANEXO No. 1
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Especificaciones técnicas y/o norma técnica del bien que garanticen la correcta ejecucion del
contrato. Los requerimientos descritos a continuacién son de obligatorio cumplimiento, podran ser
consultados en el siguiente enlace \\san-nas2\Fichas_Tecnicas_Producto o
\\10.16.3.161\Fichas_Tecnicas_Producto

e conformidad con el estatuto tributario y demas normas que regulan los tributos de los productos
anteriormente indicados, se tiene en cuenta que hay productos a los cuales se le aplica el
impuesto valor agregado asi:

PRODUCTOS CON IMPUESTO VALOR AGREGADO

___PRODUCTO PORCENTAJE IVA
SALCHICHA *15*500GR 19%
CHORIZO 15*80GR 19%
MORTADELA X 500 GRS 19%
JAMON SANDWCHE X 500 GRS 19%
SALCHICHON CERVECERO X 1000 GRS 5%
SALCHICHON 750GR 5%
YOGURT CON CEREALES PARA 19%

DESAYUNOS X 170 GRS

YOGURT BOLSA X 200 ML 19%
KUMIS BOLSA X 200 ML 19%

Tabla No. 5 - Productos con impuesto Valor Agregado
Ref. Contrato No. 013-003-2021

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR

¢ El oferente debera adjuntar certificacion donde se compromete a que en el caso de que el
momento de la recepcién del bien, éste presentase algun defecto (estado de los productos
suministrados), se devolvera y el oferente tendra un dia para entregar el bien en éptimas
condiciones (CERTIFICACION FIRMADA POR EL REPRESENTANTE LEGAL O
PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO).

e El oferente deberé presentar Acta de Inspeccion sanitaria realizada por el INVIMA o acta de
Secretaria de Salud del municipio correspondiente, expedida por un término no mayor a un
(1) afio a la fecha de presentacion de la propuesta.

e De ser necesario se realizara visita técnica de verificacion de las instalaciones previa
coordinacion con el representante legal o propietario para la fecha y hora de la misma.

 El proveedor debe tener todas las normas higiénicas sanitarias en cuanto en cuanto a la
preparacion de los productos a comercializar

o El proveedor debe cumplir con las especificaciones de peso, forma, presentacion, tamafio y
sazoén.

« FEIl contratista seleccionado debe entregar los productos en buen estado, para evitar
intoxicaciones, ya que de presentarse esta situaciéon y comprobarse que el producto
suministro fue el causante de la intoxicaciéon, se haran efectivas las garantias de
cumplimiento del contrato.
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» El embalaje de los productos debe ser en canastillas plasticas, limpias, desinfectadas y
cubiertas por papel sulfito o bolsa transparente para evitar la contaminacién y por ende el
enfriamiento de los productos.

No se acepta entregar productos en cajas de carton.

El proveedor debe efectuar entregas en los lugares indicados.

El proveedor debe realizar las entregas en los sitios indicados en el lugar de ejecucion del
presente pliego en la hora acordada previamente con el Administrador, con el fin de no
entorpecer el horario habitual de las unidades.

* El proveedor debe tener la flexibilidad y la capacidad de reponer productos en caso de que
en el momento de la entrega se presente novedades.

e el contratista debera reponer dentro de las 48 horas siguientes el producto entregado en
mal estado (si esto ocurre) y generar un suministro en 6ptimas condiciones dentro del
término establecido.

* Al'momento de la entrega el producto debe tener una temperatura entre 1°C y4°C.Osila
entrega del producto se hace en caliente el producto debe estar en una temperatura de
minimo 75° C dos horas antes del consumo del producto.

ASPECTOS TECNICOS

ITEM DESCRIPCION

1 Prestar el servicio de acuerdo a los términos establecidos por las correspondientes
normas y reglamentos vigentes de la agencia logistica regional sur.

2 Verificar que todos los productos carnicos, lacteos y sus derivados sean entregados
con su factura respectiva.

3 El contratista debe garantizar la entrega a tiempo, lo anterior no puede ser excusa
para el no cumplimiento oportuno en las entregas del producto.

El contratista debe garantizar los medios necesarios para cumplir con las condiciones

4 de tiempo cantidad, modo y lugar del pedido efectuado por la Agencia Logistica

Regional Sur.

5 Los productos se suministraran de acuerdo a requerimientos parciales enviados de
manera previa al contratista hasta el monto total de la cuantia del contrato.

Las entregas se deben realizar en presencia del supervisor — administrador de la
6 partida de alimentacion de cada Unidad, quien verificara especificaciones técnicas, en
el momento de la entrega.

7 Garantizar el suministro de productos carnicos, lacteos y sus derivados en caso de
escasez en el mercado y dando alta prioridad a las Unidades Militares.

El contratista se obliga a reemplazar sin costo alguno para la Agencia Logistica
8 Regional Sur, los productos carnicos que sean rechazados por no cumplir con las

especificaciones técnicas de calidad. Lo anterior sin perjuicio de las sanciones a que
hubiere lugar en caso de demostrarse incumplimiento del contrato.

9 Adjuntar, acuerdo con la relacién de productos su respectiva ficha técnica.

El contratista es propietario y responsable de los productos cérnicos hasta la entrega
10 final (Unidad Militar). Por lo tanto, el contratista debera tramitar todos los permisos de

transporte terrestre — fluvial u otro que sean necesarios, para garantizar la entrega
oportuna del producto.

Responder ante las autoridades de los actos u omisiones en el gjercicio de las
11 |actividades que desarrolle en virtud de este contrato, cuando con ellos se cause
perjuicio a la AGENCIA LOGISTICA.




CONTINUACION CONTRATO DE SUMINISTRO NO 013-001-2024 CUYO OBJETO ES SUMINISTRO DE CARNES ROJAS
BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER
LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

Pégina 18

12 Informar de manera inmediata cualquier irregularidad que se anote en el desarrollo del
presente contrato.

Se requiere que el contratista aplique de caracter obligatorio lo establecido en el
13 manual del sistema de gestion de seguridad y salud en el trabajo para contratistas,

subcontratistas y proveedores de la ALFM - FFMM, asi como las leyes, Resoluciones y
Decretos que lo reglamentan.

14 | Se requiere que el contratista cuente con los protocolos de bioseguridad

Especificacion Técnica y de calidad: Se requiere que la adquisicion de los
productos carnicos, sea de éptima calidad.

16 No podra por ningin motivo suspender el suministro de los bienes objeto del contrato
ni siquiera con el argumento de falta de pago por parte de la AGENCIA LOGISTICA.

15

Garantizar el seguimiento total de los despachos de productos cérnicos y sus
17 |derivados y de esa forma ayudar a no generar fuga de recursos y no exceder del valor
del contrato. Este servicio no debe generar costo adicional.

18 | Los valores unitarios ofertados seran fijos y no habra lugar a modificaciones.

En el evento de presentar novedad en la entrega de productos cérnicos, lacteos y sus

19 derivados el proveedor debera asumir los costos que esta genere.
Garantizar si durante la ejecuciéon del contrato se requiere un servicio distinto a los
establecidos como referencia en la presente invitacién puablica, La entidad se reserva
el derecho de incrementar o disminuir el nimero de elementos a adquirir cuando las
20 necesidades asi lo exijan, previa solicitud del supervisor, sin que requiera modificar

previamente el contrato. Para lo anterior se debera entregar cotizaciéon del servicio y
una vez aprobada la misma se hara el suministro del mismo

Mediante el certificado de existencia y representacion legal o certificado de inscripcién en
el registro mercantil, segun sea el caso, se DEBE acreditar la existencia de un (1)
establecimiento de comercio que cumpla con la actividad comercial del objeto del
presente proceso, con domicilio en el municipio de Puerto Leguizamo Putumayo, lugar de
21 | ejecucién del suministro de bienes del presente proceso de seleccién, o en su defecto
contar con un vinculo comercial, persona natural o juridica, que cumpla con el objeto del
presente proceso y que le certifiquen a la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES REGIONAL SUR, que a través de este cumplirda con la obligacién del
suministro de los bienes requeridos

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo a los trei
de enero dos mil veinticuatro (2024)

a y un dias (31) dias del mes

EL CONTRATISTA,

CAPITAN DE CORB

DIRECTOR AG IA LOGISTICA REGIONAL SUR

POR LA AGENCIA LOGISTICA, . L

QIC__ oeline LU XA .
MA éﬂv JACQUELINE RIVERA BECERRA
Cedula de Ciudadania No 69.008.055 de Mocoa

Elab. . Ménica Alajandra Sanchez Pachén.
Coordinadora de Contratos
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ANEXO No 2
FICHAS TECNICAS
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\ f_/ TITULO Cadigo: PA-FO-75 _kx_
\f/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 5 )(:k
A?&ﬂﬂiw ALIMENTOS e ——
et Fecha: 26 03 2021 ]
PRODUCTO/NOMBRE CARNE DE POLLO

200001517 / 200001506 / 200001687 / 200001698 / 200001518 /
200001685 / 200001695 / 200001694 / 200001585 / 200002046

Clasificacién Pollo

Carne de pollo, obtenida de la parte muscular y tejidos blandos que
rodean al esqueleto del ave, incluyendo piel, grasa, tendones y vasos,

e Codigo

REQUIB&C!-S: i proveniente del Pollo (ave de la familia de Faisanidae, del genero Gallus,
GENERALES ] de la especie domesticus), que en edad de sacrificio han sido declarados
Descripcién del aptos para el consumo humano.
PR Estas canales de aves podran ser enteras (pollo entero sin visceras) o
despresadas y/o sin hueso en diferentes cortes asl: Pechuga con hueso
y piel, Pechuga sin hueso y piel (filete), cuarto trasero (pierna pemil) con
o sin rabadilla, muslo (pierna), contramuslo con o sin rabadilla, alas sin
costillar.
Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los sigulentes para , que se rep an en el andlisis de
laboratorio:
g TV REQUISITOT ) L MTE MAXIMO
Requisitos Hitrdgeno volatl total 30 m/100gr
Fisicoquimicos pH a 20°C 54a70
= Requisitos fisicoquimicos del pollo y sus cortes - NTC 3644 -2 Tabla2,
S El porcentaje maximo de hidratacién de pollo en canal no debe superar el
13%.
REQUISITOS 7
ESPECIFICOS El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
B oot iy el analisis de laboratorio:
Requisitos

Microbiolégicos

1 Las unidades de ml corresponden a la técnica a usar que es enjuague.

p(*)=  Presencia

2 Campylobacter sp se debe determinar de acuerdo al numeral 7.8 y el tratamiento dado

a los productos de esta norma que tengan presencia o ausencia de este microorganismo

se realizaré de acuerdo lo establecido en la Iég3eidn nacional \>
ir

LN
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[Centinua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE POLLO |

.
» -
.

T

Requisitos

Pesos Minimos:

— SAP 200001517 Polio entero sin visceras con plel: minimo 1400 gr.

—_ SAP 200001508 Pech con huesso y plel: antre 400 y
500 gr, embalado en Bolsa minimo de 10 un

! - SAP 200001887 P.ahug. sin hueso con piel (Flleta): 175 a 200gr.

ambalado en de 2

- SAP 200001888 un'xﬂ'll'i con rabadilia: 350 a 450 gr, ambalado
an Bolsa de 10 a 12

- sAP 200001518 Pl-rnmﬂil sin reabadilla: 350 a 450 gr, embalado
en Bolsa de 2 w

10 =& 1
- SAP 2000016885 Muslo de pollo con piel: 175 gr a 200 gr, embalado
det en Bolsa minimo d=‘zo = 40 unld-d-. s
—_— w s sin rabadilla: 200 .
WEnC—— mlnlrhor::. zl?) = 30 unidades. ok o L
- -HAP 200001304 Contrm musio con rabadilla: 178 gr a 200 gr,
an Bol minimo de 20 a 30 unidades.
- sAP zoouo-lm Alas de polio sin : 100 = 110 gr. embalado
AQUE J en Boisa de 50 a 80 unidades.
A =Y - sSAP 200002046 Recorte de Pechug ey an bolk por
1 LADO Kilogramo de producto.
L =]
. En prese v Bol minimo 1 . tenlendo en cuenta que el gramaje
o al te primer uso. bian
cerrada, ambalada m de m--ﬂllu P Nir i v ok
o an de ¥ SO ) o carmicos. con
tapa abatible (De WMMqu-p.rmlmi =1 da circt ien
dﬂﬁdﬂ“.ﬂ}mmﬁcﬂﬂm.mp L de hielo y
Empaque y/o agus dentro del im, sl de sangre fueara del
Embalaje miamo.
Pﬂ-mmmw-mumu e podra
asmbalar de idad d- zo Kg) v d-b.
g-r-nu:-rl-mmﬁ'loyd-m il
destino final,

2013 b4 m 1282 de 2010 l.m v.h!uu que carne,
productos ca v derivados carnicos debaran:

Gﬂ-rmrdmmhnh—nl-nmd.l-q-dmd.!ﬂodnlpcmy
del transporte de manera que se avite
uww

- La t de niento en refrigeracion debe astar
entre -2°C a 4°C, para congslacion la temperatura debe ser -
18°C o menos.

- El‘r-mtd.b-mwoonh ' comp para la entrega

producto.

- Estar identificedo lugar visible con Ia leyenda

"TRMISPOR‘I‘!I:!-ALIM-NTDB

- F tal en el cual consta ue los

I-Ir‘do. _‘*‘I p.enlnn-do. W o o il

l'-c m.m

- Contar con Ia P transporte de productos
carnicos vigente.

- P-r-pmduﬁnm;\l-. de ega del prod

Refrigerado.

antre 0°C a 4°C

Para pr Al de entrega del productc debe

wmhmm.ﬂ“—lo‘c--1rc.mwmm

que indiquen que el p ha pr tad
co!
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-2024 CUYO OBJETO ES SUMINISTRO DE CARNES ROJAS
OS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER

OPA DE LAS UNIDADES MILITARES

a Ficha Té

| ©

o de Producto ...

CARNE DE POLLO I

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
- n e un; n las 5 {¥] . a m
1 con rabadilla, pierna o musio sin costillar, piema colombina; lod“-.m que los ¥ T para
- los pr las i [ -] an of da los ¥ P i e todas
lss versiones anteriores.
Se los fisicoq el de Fi Ppor ser una prueba que no se aplica asi:
[ REGUSHS | ChaE MAGWOTTI
Nitrégeno Viélatil Total 30mg /100 gr
" Nitrégeno volatil total 30 m /100 gr
H-%-c 4-61 PHa20°C 54a7.0
B e mwﬂmmnmumu sio NKiP Ge Collfores Tecaies 76 por Eacharichia Coll biotipo
— . — -
| = 3
NP de colibones lecates (g ] 100 Recuen Escherichis col bloipol 220 1500 3
mtﬁmmmwm I ET] O de Saimn 25 m' 5 o7 = 1
Fecern auress FC/ W | s R de Stapiy
O ulmw’ 2 | o Wva, UFClg > 00 00 L)
5 [ Deiecrsince Ls mowooees /59 | o | o Campytobacter sp * = z -
7 Las id de mi P ala A USEF qQua es enjuague.
p(*) = Presencia
2 acler sp sa debe ir de rado al 7.8 y &l tratar dado a los de esia que
teng -1 ia o de este =a & de -] en la leg io
En donde:
n: o s por !
m: indice maximo par para nivel de buena calidad
: indi rmidixi mmmmrnmlma.ﬂlm
©: ndmero maximo de r P antre m y M
gc J los T d. Cartifi P ar f frc asl:
I p dor de
- Automcidn --nhm :lclinilhm y Am oe i & por el INVIMA con conceplo sanitario Favorable
ir [ del !N\nm
- c.rllﬁﬂdbﬂ H.AGOP
- P n
ajustan los requisitos de nes P 7 ....qunaar / Comarclalizador en lo referenie a ia C-mﬂucksn
3 HACC:P d-bido - zu. por ad, e adn mmnden del decreto 1500 de 2007 asi:
Cs HA d ple 5N o ra HACCP
-'- .ml 13 al oonhnldo .I nuevo fo - 5
Los codi ct en ta los a an SAP y FTN, ya que los actuales se trabajan
nr- _3"‘“" Po_,' i El pon:-nu}t de de polio en canal no debe superar el 13%.
Ademas se adici i datos para paré ! ¥ mi i
En otras caracteristicas del producto se cambia la frase “al producto debe ser fry y refr por “el o debe ser
fresco y deben mantener ia cadena de frio™.
De de t A sa relira Nota, y parte de solo se la oa de prod
Y s& daja item asi: -P-r- prod 2 2 L da ] 1 prod debe tener una temperatura entre -10°C a
-18"C. Este no d P o que | que el producto ha p o o
que p i de d én o it do la de frio hasta el momento
a de tntr‘ga
En er se ad a en las dis de ia cajs, se las id, de
En condiciones de vid- util se adiciona fecha para p an dici lado: “Maxi de 90 dias desde la fecha de
fabricacién
En bi denda de le sig “Elp dab
Autorizaciéon .tnharl- definitiva y Acta d itmri pedida por el INVIMA con P F
Certificado de sacrificic en Pllnll o Fﬁoormeo Nnﬁcm.
Certificado del Plan grad 1500 al 100%.
E P tar:
—in it H.AGCP. por la d te o ents dor. Los -1 Q.
udqulrlcll que so o v anta la autoridad ¥ que hay
@ la b ratura lamentada i) n_wvehicul e garanti al_ma nimiento |
| Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE POLLO |
misma®,
Dentro de los requisitos normativos se retira plln dual de P Y se adick [=] 19‘!5 de 2019 y Resolucion
Invima 2019049081 de 2019. Se adi o de la R de d.!ln Ivl. Acta d.
inspeccion sanitaria expedida por el INVIMA con io F ble o F ble con dici
5 poseen autorizacion definitiva, del del D 1975 d. 2019 y Resolucién Invima 2019049081 de 2019. Be
retira requisito Certificado del Plan grad lirrui del D 1500 al 100%. de acuerdo a Decreto 1975 de 2019,
Se retira certificado de sacrificio en planh o frigorifico nacional y se cambia por: “El sacrificio debe ser realizado en Planta o
Frigorifico Nacional, el cual se val con di s os”,
6 Se act de los di de rdo a tabla de p de c de ali con t en los
gramajes descritos en el It-m contenido y prmmdén del prod
Se modiiica 1a p idn del producto, incluyendo; "O En t Bolsa 1 [ en cuenta que el
7 en la u idad de cada corle no L. pagq unlhopddnpmﬁakupmummlnmpnns
mul de \mhlc:.llo "o favoral erimientos”.
8 Se to PA- Fo-?ﬁwrnldnm el item se ! ta con g jes por cédigo de
pnuduch u .dicioul codiﬂo SAP 200002046 Recorte de Pechuga.
CARGO “NOMBRE! = = [ " FECHA . “FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera . - -
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona 2 2 JUN ?0) 1 (\m mr)q\_k‘ )
.
Diract Abast, f :
Clase 1 (e} Cont. Yenny Milena Ariza Acosta | 2 2 JUN cuzi / =7 |-
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Emesto
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 2 2 JUN 2ud | 1
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacién Rodriguez - 22 JUN cuct \@(\
i
1 YT
Aprobé Secrstario Generai CommaiiemCotamane | 29 JUN NN | _gmm




CONTINUACION CONTRATO DE SUMINISTRO NO 013-001-2024 CUYO OBJETO ES SUMINISTRO DE CARNES ROJAS
BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER
LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

Pégina 22

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TTULO Cadigo: PA-FO-75 **‘
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 | Pégine 1de 3 X
- o ALIMENTOS

SAP 2oooo1aomaAP 2oooo1ao4 7 SAP 2onoo1m sAP zuooo1ew
—SAP 2000018098

Embutidos

mmw fresco, obtenido por Molido O pIcado, |
mm-mmmrgm.mu
.dmnd.smmd.uwpﬂmmuo

o producto a. came de res, came de cerdo, came de pollo, o
kb g Ingredientes l-tmalﬂ-mmo.olodo-d-olho.gr-‘-d.mmmm
- A y cebolla, sal, agua, nitritos, fosfatos, ascorbatos, especias, humo liquido y
et sabor.
_ Parametro %
\: Proteina (Nx6.25), on fraccién de masa 10 minimo
Grasa, en fraccién de masa 40 maximo
Humedad més grasa, en fraccién de masa 90 maximo
Almidén, en fracciéon de masa 8 maximo
Proulnn no cérnica, en fraccién de masa 6 maximo
- cérnicos processdos crudos frescos- Tabla 8 - NTC
325 (Uitims sctuslizscién).

No Aplica
"El producto debe garantizar la inocuidad, nolouwod.nwm
de uso permitido segon ln NTC 1325 (daltima act ion).los p
mmd-b.nmhwﬂmmhsm.nc-tmdesum
-
Dec 1600 de 2007, Dacreto 2162 de 19863 Resolucion 2600 de 2015, |
El producto deb P aonl-N"l'G‘!:!ZB(omm-mm ) v demas | LN |5
normas vigentaes que la lique., Resolucion 2674 de 20 5

SHORES ]

»x 80 gr
r de polio Und * 100 gr.
lzo x 180 gr.

m-l 51089 d- 2005, Resclucion 333 de 2011. La lnhnn-clen
Rotuisdo suministrads en el empaque debe también T wla © no de
alérgencs en su composicion

il-‘pmur'“umm una vida atil minima de veinticinco (265) dias. |

ﬂ-gm sanitario del pfnduetn {Viganta)

P planta pr dicda por =
ot caon de SN No sup - un
-ﬂnymm;-mbl.oﬂ-w-ml“mm)
Para =l caso e loa comercializadoras se debe prasentar
L= ric del sitio de aimacenamianto.
T puada pr

aPM (Alcance: Fal
- Certificado 1S0O 8001 (Na-m F-Mn ctos
camicos procesedos)

- i hrle-cuon o uma. camicos mlﬂe-a
HACCP (Alcance: Fa - prod - yia

OCTUBRE DE 2021 ]
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... CHORIZO |

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial, se unifican las fichas técnicas de productos camico procesado: chonizo de res, chorizo de cerdo, chonizo de
1 pollo.d\oﬁzornezdademydeurdouwmr.chwboeapaﬂolmtndar.tod:mquabsmquhimupedﬁemy
normativos aplican para todos los productos,
Se adiciona en presentacion del producto, presentacién 300 gremos, en condiciones de transporte y almacenamiento se
2 retira del concepto técnico sanitario del vehiculo "o favorable con requerimientos”, se retira de certificaciones concepto
técnico sanitario de vehiculo, - .
Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Version 01, se adiciona cédigos para Chorizo presentacién lipo coctel, se retira
fequerimientos nutricionales ya que solo aplica para chorizo ahumado. De vida (il se retira tiempo méximo con el que se
3 recibe el producto en la Entidad, En las certificaciones se adiciona *Para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento”,

__CARGO i [ EREY J[BESIFECHAT T &
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera ) 4
Elabord |  Ai2clecimientos Ciase | Cardona 7 7 0CT w
Directora Abastecimientos
Clase |, encargada de las
funciones de la Subdireccion Adm. Rose Mary Enciso Melo B NeT FArE
Reviss. | General de Abastecimientos y 2 8 OCT 4
Senvic
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 4
s Contratacién Rodriguez " 2 B DCT 2 |
= fonel
e R Coronel Juan Carlos Riveros = oo
Aprobé Secretario General Pineda 78 OCT m Jyan t2 e o
PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIM IENTO

TITULO Cadigo: PA-FO-75 >€_
V FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 00 | Pagina 1 de 2 i

-~ L T ALIMENTOS
L Facha: I 12 l or I 2018 + =

QUESO BLOAQUE COSTENO ]

$ = Caodigo 200001535 7 200000627
P #4 L ——— — e e
aftsit S | cresificacion Derivados Lacteos
: -}t’w " | Descripcion del | Se caracteriza por ser frasco, blanco, siempre salado, baja humedad,
R Producto dure, de facil conservacion por su alta presion de sal.
¥ = Grasa leche fresca con cuajo de vaca o cortadera, se deja que se
i Ingrediantas endurezca, se Ia saca al suero echa sal y se cocina.
VR Componentas Valor
% ] i R-q“*?:m' Materia Grasa en extracto seco % mv/m =10
= sicoquimicos Humedad %% mv/m S0 -
L= info da ia FT I DX=]
- T nlo oo Codilormrms. LW Crg - 1 OO0 & OO0 &
3" Mecusrio de & cob LRy - -0 — o
= ar e R e e pp—p— U Cog L] 100 SO0 e
ot Hecuania de Siashfocoorus Sweus cosgulacs postrs, UF Sy - 10 100 2
= - Drateeoc sty char HatriorosaE s g e A e - o
EQEE, - e e ——— - At )
- o b - it in 1 de la NTC 750 (cuara act clén) O =
A7 equisitos
ot Nutricionales MNo Aplica
Ly Producto lacteo: Color blanco, sabor ¥ olor caracteristico, textura solido
o blando, sin babosidades.
2 Jtras El queso no debe der los limites de contaminantes:
s car 1 |
: - 1 del producto Limite maximo sn mgikg
- - !?lm.mlﬂﬂommﬂ'ﬁ 1 © 02
A e@so minimo por 500 gramos
: Sontanido SAP 200000627 peso minimo de 1000 gramos.
e 1 Requisitos Resolucion 2674 de 2013, NTC 750, Hes M B ion ial B:‘I 09
- i Normativos de 2005. Resolucion 2310 de 1986, Resclucion 1804 de 19
; ¥ W% Producto duro en boiasa plastica srado alimenticio.
....... [ El_producto debe ser ransporiado =n furgén y/o vehlculoc cerrado y
Condiciones de | refrigerado. Transporte en wvehiculo con condiciones inocuas vy
3 Transporte vy certificadas por |la entidad competente evitando contaminacidn cruzada
| Alnacenamiento |y manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debea
- conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. E|

-+
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

Codigo: PA-FO-T8

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Version No. 00

| Pagine 2 ge =

Facha: I 1=

l or I 2018

———E

vehiculo que raalice ia

-nmﬂ pr-“nt-t Acta de F\.p.eao_
concapto F

Empaque

ric de Pr ion S

Deaba contar con 30 dias, refrigerado asntre 4 a 8 “C

Rotulado I 51089 de 2005.

Vida Uth

= <
pedido rr ._md.md-llNWMAod.I.nhﬂ.
oblice sutorizado ean =1 lugesr de fabricacion, con aﬂru:.pﬁn

LE. (=] v-hleulo d-b-r. ntar concapto
o T Tall=1

DESCRIPCION DE CAMBIOS

por 1000 grarmos

@ Mov=e (oozo

.

Adm. floss Mary Enciac Maelo R_M'W/M dﬁ’?& e
i --'-*"C?/*

19 St rr S 2
. =

P —
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo: PA-FO-TS *—
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsion No. 01 | Pagine 1 cea :‘!
A RTSTE ALIMENTOS i
FuIESSR SR Fecha: l 26 ] o3 I 2021 L ke

SALCHICHA PERRO |

Codigo SAP 200000788 / SAP 200001766 / SAP 200002398
ISITOS Clasificacion Embutidos
e - Ucto camico P 3 ido, embulido, eiaborado a base de |
Prm“o wmmhmmmmm.d.mmlwm
ucto - per r de com o d.. carme res, m o
pollo y tocino, las tres o solo dos
Ingredientes agua, almidon, proteina text de ¥ sal, P y aditivos
producto iir con Ulentes tros:
-.l-qm
Fardmeairo®
'I!.mlu 1l *m&n

Proteina (N x 6.25), an fraccion de masa 1:

Requisitos
Fislcoquimicos

P mas g

REQUISITOS
ESPECIFICOS
Requisitos
icos
2
Requisitos N A
Nutricionales rasas (%h 13 =01 P~
[ 3 z v
Calorias 1768 e
Otras Los utilizados para : el > cumpl
| _caracteristices | n

]
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LCentinua Ficha Técnica de Producto ... SAL HA GLTH

dei producto actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2608 de 2000, S6n

relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en Ia
Resclucion 4508 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucian
26871 de 2014 y.R 11 n de % 1

NTC 1325 (ditima Actus n), esolu 4 de .
REQUISITOS NORMATIVOS 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucién 26080 de 2015 y
normas gue las medifiquean, adicionen o sustituyan.

aecrato
demas

(o] L l-:lh:l:h- Perro por 100 g.

SAP 200001768 Saichicha Perro por 100 g.
Pr.}..rgt;cé?g del | gap 200002398 Salchicha perro unidad * 15 — 39 ar
- Paquete con peso minime 500 9. de acuerdo a lo requerido por ia

R ional —
Cada salchicha debera ser empacada en pelicula d8 celulosa o material
de alta barrera apto para usar en la Industria de Alimentos, de primer
uso, matarial grado alimenticio, inerte que No reaccionen con el producto
EMPAQUE / Em i o altere sus T lolagi fisi quimicas y
EMBALAJE ¥ El?n-l:?-l-jz organclépticas, que permita la adecuada conservacién a Io largo de toda
ROTULADO su vida uatil. El cumplimiento de los utili para el empaque
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resoclucidn 883 de 2012,
R--oluciar}“414§ de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del
aterial o

- =mar Im o Nno = s8lVo con Hnim negra de facl ileciura y de
tamano prop al al tamafo del producto, segun Rescolucion 5109 de
Rotulado 2005, Resolucién 333 de 2011. La informacién suministrada en el

empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
G comy sicion. S

VIDA UTIL PRODU 4 ! producto requiers una vida Olll de 40 dias coniados @ partir de Ia fecha |
REQUERIMIENTOS DE LA de fabricacion. Al momento de Ia entrega no debe tener mas de 10 dias |
ENTIDAD de fabricado. Producto Refrigerado (Temperatura entre o C y a°C) e d

[} productco debe ser transportado en furgen dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicion de temperatura. El! personal deba
CONDICIONES DE TRANSPORTE | poseer dotacion completa para la entrega del producto; Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capltulo Vil de la Resolucian

2674 de 2013,
- Registro sanitarico del producto vigente.

- Concepto sanitario de planta dora P por I=a
antidad competente. (Con fecha de expedicién no -umﬂor - un
afico y con concepto Favorable o Favorable con requerimientaos).

bt g irmcsg Sttt ety - HACCP (Alcance: Fabricacion de prod carmicos cocidos) o

m
B8FPM (Alcance: Fabricacidn de productos carnicos cocidoa). ]
Pueade presentar

- ISO 9001 (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos)

[ FECHA ACTUALIZACION: | SEPTIEMBRE DE 2021 i
CONTROL DE CAMBIOS l
VERSION ] DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 1~ inicial : Gt
| Continua Ficha Técnica de Producto ... SALCHICHA PERRO

Ajuste al formato PA-FO-T5, Version 00, Se relira <cédigo SIC de todas ias pares donde se menciona, s realiza adicion leira

"o” en descripcién de ientes, do de: “Prod iab do a partir de la combinacién de came de res, came de
pollo y tocino, las tres al tiempo solo dos de allas, acompafadas de agua, almiddn, proleina texturizada de soya, sal,
especias y aditivos por la legk a nivel " por P i ado a partir de la combinacién
de carne de res. came de polio y tocino, las tres al tiampo o solo dos de ellas, scompafadas de agus, aimidon, proteina
texturizada de soya, sal, especias y aditivos por la legi Hari ] i . da idad a nd
de p ridas. Se d Vina i ri Datos de tabla nutricional ICBF 2015 — Saichicha
Premium asi:

Datos de tabla nutricional ICBF 2015 — Saichicha Premium
AL RO T R TE i)
S - I -
Be [T X b
1 ARS
2001
L] LI -
O v -
En otras isti de p ™ ! Adicidn N MNi it i ¥ Adith . En a8 i las
2 presentaciones SIC, y solo se dejan las presentaciones por 500 gr, cada unidad debe pesar 50 gr. segdn codigos SAP
Da los se retira la “el p deb tar con reg sanitario vigente™ ya que
e@sila condicién se pasa a las i b dich [=] 2162 de 1983, Resclucién

y se an
2690 de 2015. En prasentacién se retiran cédigos SIC, y solo se dejan SAP 200000789 El producto debe ser empacado al
vacio. Paquete de 500 gr * 10 Und. SAP 200001766 EI producto debe ser empacado al vacio, Paquete de 500 gr * 10 Und..

g g cr En co da se adici “En lugar seco y lejos del calor y el
fuego. No debe arse ni t con diferentes sustencias. Se debe cumplir con todos los requisitos

fi en al itulo Vil de la Resolucidn 2674 de 2013." En dich de q se “El P
de los materiales utilizados para el empagues debe estar di al curr de la R 683 de 2012,
Resolucién 4143 de 2012 yfo Resolucién 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.”, en de e
plia 1a Inf & de las dich r asl: "“Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil
lectura y de tamafio proporcional sl tamafic del p o R ion 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011. La
infi cién i da en al debe c [T cia © no de OB en su posk En
ifi sa q Regi sanitario del prod, g ). se hace d en car i HACCP
que al p o o de de HACCP o Dhgnesuon para HACCP: certificacién emitida

. ncién de HAGCP,

re da la de acuerdo a nombre de producto en
2 SAP, sa ¥ de rdo al tipo de producto se cambia de tipo Premi a tipo .
it se ifi de @& tipo de producto: salchicha perro do, C lizados por

los
e IMRC 7 Agosto %}1. (22
- nn;!:y- pu: por unidad [ ucio por !5- 30 gr se incluye “Paquele con peso m a lo

| 3 ey mibilfzor oo i . eetn su“ s BAP, l.::;ou:.lmd;; Ia R.nlnn:tAnuoquh c'.hon?:dn v d.:mrdo ™
CARGO NOMBRE FECHA a IRMA
Stabors | fuziezensidsveizie | o AwmJaney pevicamons | 5 1 criv o007
i Abusta o Adm. Rose Mary Encisa Msio 2 4 SEP 2021
Reviss | aomsiccimeniosy Somvicios | Srortfmpstongmene [ 5 4 sEP 2021 — >
Suwmﬁ;g;r;:ml da MSc. MIRE;::&:‘::‘N Vargas 2 4 F_;EP 2021 1‘ f\
Aprobé Secretario General (€) c“'““émﬂ'c:"g;fmﬂm 2 4 SEP 2831 ] S
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e s

V TITULO Cadigo: PA-FO-TS >e‘
FICHA Tﬁih‘l—l'ﬁA DE PRODUCTO Versién No. 00 | Pagina 1 de a J >(_
i Fecha: | 12 | o7 | =201s —

SALCHICHON CERVECERO SELECCIONADO I

SAP 200001544 7 2000006870 / 200000041

Embutidos
Producto camico o, embutido, do o pr do,
con musculo saa & o O tr o con la adicion de
- de uso permitido Se excluysan los sistemas carnicos
hor 9 o Y P o producto elaborado hace referencia a la
P = Sometido a tratamiento tér ahur

nico procesado, embutlido, cocldo, que en su superficie de |
corta muestra trozos de carme ydm-mmmmuﬁw:l-
sustancias de uso permitido cuyo matro as rn-wr lgu-l 40 mm
Ingrediantes Asi mismo se le ha realiz *un Br a ai
embutido en barras, sometidos a cowlon hm lograr mmr al

Requisitos
ulmicos

Requisitos
Microbiolagicos

Requisitos
Nutricionales

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo: PA-FO-TS X_
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 | Paginazcea 3
ALIMENTOS
Fecha: I 12 | o7 I 2018 e 7

Eil producio debe garantizar la inocuidad, soio se pueden agregar aditivos |
Otras de uso parmitido segdn la NTC 1325 (oitima actualizacion), ios productos
caractaristicas carmicos no debean contenear rr -n CEr supeariores

del producto Lo

Contanido
bl:t-qu;mo- 201 s, ‘_. pmm d.h- cumptlr ﬂ:m l- NTc 1325 ouinn- Mh.lnllz.q:ion v

mm deben venir embaiado
Presentacion del | por 20 ur
Producto sAP 200000941 E! producto debe venir embalado por 40 unidades en

um be ser ranaporiado ean furgon dotado con unidad de
anfriasmiento y .qulpo- de medicion de temperatura.

El parsonal P onrnpl-t- para ila an del producto.

Condiciones de | En lugar v il il del v :I-a.p..ao. No debs
Transporte Yy -Im ni con dif i Tambiéan debe

Almacenamianto r transportado furgan y/o v.hlaulo carrmado con tdonico

concepto
mu-rlo FAVDHABI..E .np.ﬂldo por el ante territorial de salud. Se debe
cumplir con todos ln-;-q uisitos referesnciados en el capitulo Vil de Ia

ser empacado en fundas artificiales no comestibles,
Empagque autorizadas, que le provea al producto conservacion y aisilamiento frente
1 ucto de estar roluiado segun @  Resolucion Ministerio |
Pr » Social S108/2005, EI rowmdo debe venir en la funda artificial
Rotulado no cor Imp sin ati La informacion suministrada en el

.m“mmWMrl-Mmmnmﬂm-mm.u
composicion

Wida Ut Producto Refrigerado (Tempearatura entra 0"C vy 4°C): Minimo 30 dias.

proveedor debe estar certificado con:

- Concepto sanitarico de pl-nt- Pr dora did por la entidad

nurnp.hﬂi-_(con [I=t1- superior m un afo y con

ble o thl- con r-qu-riml-nm)

- M nnll.-rte de wehiculos de did por Ia
or . {(Con fecha de expedicion no supearior a un afic
¥ COn oor P F. ble o Favorable con requerimientos)-

- R -Er del produm (Vigenit=)

T b =I¥1_1- prasentar:
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

~— TITULO Cédigo: PA-FO-75 >
\F/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 | Pagina 3 de 3 i

UERSAS SRSIREIT p..,h.:l 12 I o7 I 2018 o

artificado ISO 9001 (Alcance: Fabricacion de productos carnicos
procesados) y/o HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos
cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacién de productos carnicos cocidos).

MARZO DE 2020 ”

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version inicial.
Se actuaiiza el contenido al nuave formalo PAFG 75 Versién 00.
Los se los Acli

an gos en '‘a SAF y se retiran cédigos SIC donde se
mencionan. Se retira presentacién 500 @r. ya que no sea uti an la d.
Los requisilos fisicoquimicos se cambian asi:

Setercimrada
T T T e — . S — Pacamure g e
Grass, an freccidn de maza I8 % mbn “ﬂl‘l("n‘ﬂlmﬁ_‘q‘mﬁ—-— 0
Humeded mas grese, =n frecchn de mass R % mds [ Crmsa. on wucaon dw mass |
g Fhamedad oo e vie e Tass -3
S wedas Adereioey @ W iy e T o
2 cox - Sy P s a [Eorrarecares o warceim o s >
En fi frmi ¥ mici Q| e incluy de d se exiraen los par&metros.
Enp i6n se b de 30 Und & 20 Und de lchichén por Norry d en S5T,
Se inf nutr ] en la Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para salchichén Cervecaro.
Se adiciona informacién en Olros i “El p debe gar Ia i solo se greg di
de uso permitido segdn la NTC 1325 (Uit los p carnicos no !

on confioades superiores ' Plomo 0.5 mg/Kg maximo
:

En Rotul. se adi “La inf ion i an ol deba tambidn la © no de
aldérgenos en su composicidn™.
o & I

s isito en ifica r n del .
Se adiciona cédigos SAP 200000941 y SAP 200000870 Ly
M pis

= 500 gr ¥ 1000 g
se adiciona requisilos para estos dos =1 n it ido y en p del p
Praf | de Def Ing. Alim. Inés Miryam Rivera = - L r
> Abastscimientos Ciase | Cardona @ Moy2o 2o wi»\:qum R
E - Directora Abasiecimienios S
- .‘?'t’:.' L sncargada de ia Adm. Rose Mary Enciso Malo ‘ q
phsg de = >z
a0 Aba ntos y Servicio
i,
¥ Subdirector General de Coronel (RA) Juan Carios
1] Contratacion Collazos Encinales lq - AQ,} Lo
g Coronel Juan Carios Riv
".r,.’_ \prc . Secretaric General. i P'i‘n-;- o l Ci /l / o5 /20 ¥
l PRODUCTO / NOMBRE YOGURT

—_— e S ————— —— x
200001763 / 200000734 /200002224

REQUISITOS sificacion Lacteos
GENERALES . s — | Es un producto lacteo ottenido medianie ia fermentacion baclen
Descripcion del | ja leche. levemente acidc. de consistencia viscosa de cullivo semisalido
Producto que e&s producido por homogeneizacidan seguido de la fermentacion
T[T 77 |Leche eniera. azicar, cultivo 4cies (Lacicbadiius —BUigsricis v |
streptococcus termophius), saborizantes, colorantes v aditivos
Ingredientas permitidos por Ia legisiscion correspondiente Debe estar exento de

grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y dem
diferantes a las |lacteas E| uso de los gredientes y/o materias primas
debera cumplir con ia legis cion sanita

ay=111 =Tl T a vigente
El Producto debe & -x o de sustancias lOxicas Y residuos de
drogas © medicameantos

s Sustancias

C-v‘goﬂ-'“- Valar
Requisitos Pateria Grosa 16 /) ™Min 2.5
Fisicoquimicos L S, 7.0
Acider como ac do ldctico % m/m 0.70 = 1.50
Prusbas de Foslatasa Negative

vcos Yogunt Entero - Resclucion 02310 de 1986 —
" " ; M | < |
3

[N Coliformes Fecales /g

s NMP Coliformes Totales /g
E“azp%tggllc%s Requisitos HONAoh Y Lasmdisss /o
Microbiologicos Requisios

N = Numero de muestras a examinar
m = ndice maximo pPermisible para identificar nivel de buana calidad.
M = Indice maximo Permisible para ide icar nivel P de lich
x € = Numero maximo de muastras con resultados entre m y M
i g R W] ERE3
W TR Era F XX
Requisitos SRR RE T S A Y. S
Nutricionales T CRTESTTOTAT IV a1 S Bt i B P e R -
Calorias 1I'CAT =1 - E

o8 lomados de Tabla de Composicion de aimanios ICBF — Yogurt Entero con dulce

Otras El yogurt debe estar exento de st cias 1S ¥ residucs de drogas o |
caracteristicas madicamentos. Los aditivas utilizados para Ia 1 an del pr scto |

del producto deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2108 | <

= " de 1883 y su actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2808 | ~
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roducto ...

i'__ B

__¥YOGURT |

de 2008. con reiacién & Ias malerias primas se debe cumplir con o
-.l-bl.«:u:lo en ia Resolucion 4508 d- 2013 ytﬂ sus modificaciones

ﬁnmlucan 2674 de 2013, Resolucion 5109 2005, e ucian
Ministeric de Salud No. z;m:-.;;‘jf_'f__"___ i s =

et

EMPAQUE /

Prasantacion del
Producto

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

[SAP 200000734
SAP 200001763 Yogurt boisa
o224

Yogurt boisa - 200 mi A
=170 a 200 mi

SAP 2000 Yogurt = 150 mi

Se deb =1 minimo S sabores de yoguri. cantidades de farma
proporcional en una de las entr car de acuerdo a su
<o o, limpios y desinfectados._ Cinies

El rodicto debe estar empacado en esnvase de plastico de grado

alimentario de primer uso con cierre con Foil de alumiNio que garantice ia

conservaciaon del producto, en asnvase plastico de 170 a 2200mI El
-mp‘qu. no puesde presentar fugas o an el
Pu-cl- en bol de estructura an o de

grado -Im-nmﬂo y de
producto.

primer usc que garantice la conservacion del |
El empaque no puade

presentar fugas o defectos en =| sallado.

El cumplimiento de los materiales utilizados para el eampaque debe astar
cond al cumplimiento de la Resolucion 883 de 2012 Resolucion
4:“-'!:! de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado

ebe sor impresoco no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamafo proporcional al tamano del producto. segun Resolucion S109 de
2008, Resolucion 333 de 2011. La informacion suministrada a2n ol
e o Nno de alérgenos en su

ampaque debe también
composicion,

[ ] pn:dugm e r.qul.r. cCon una vk:l- I)lll rrunlrrl- d- un (1) Mmes. & partr
de la fecha de entraega.

VIDA ﬁ?‘ﬂ:‘b‘!mwv_l
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fr veantil Iﬁn- del calor y =i fuago No debe
almacenarse rse con diferenies sustancias Tambiéan debe
ser trans w/o wvehiculo cerrasdo con conceplo l&cnico
sanitaric -‘AVDRAII.I expeadido por &l ente tearritorial de salud. Se deba
cumplir con todos los requisitoa referenciados en al capitulco Vil de ia
Resclucon 2674 de 2013. El producto debe ser transportado en furgon
dotado con unidad de esnfriamiente y sgui de madicion de
temperatura. Se debe asegurar su conservacion durante ei transporie El
poseser dotacion completa para la antrega del producto

¥
nitr-

T Registro. Permisc o Motificacion sanitarna del productu (Vigente)

T S e

CERTIFICACIONES Provesdor /
Maquilador/ Comarclalizador

Co io de planta pr ) por la
e (Con fecha de expedicién No supearior & un

__ano y con conq,ptcl Favorabla o vorable con requern mientos)

I FIGHA AG'I'UAI.izAl:lﬁN' --PT1-MBRE DE 2021

| Continua Ficha Técnica de Producto ... YOGURT |
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION I DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECN!CDS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
= Ajuste a iE'«m.mFWl-'b-?S‘ 00. se los codigos SIC de donde se en el documento debido a que ya
noumuuﬂ—‘ an y se incluye los iy SAP. porg Q dos por esle
de info on en clasificacién basajo en Sistema SAP “La z Y i
y o 0+ de donde se datos. Q se 'Elyngunﬂ-b.mt.umnd.
i i ¥y id! de drogas o i los™ ya que se coloca en otras del o y se
adiciona: "El uso de los ing ylo p con o 9 ~. Se
| Req P ! de Tabla de Composicién de ICBF para Yogurt entero con dulce En olras
| del producto se “Los aditivos ulilizados para la b ducto deb: plir con todos los
2 | q s dos en el 21068 de 1983 y sus . asi bié la R ion 2606 de 2009
con relaciéon a las ias p se debe lir con lo do en la R én 4506 de 2013 y/o sus modificaciones
gu : R lucién 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015". En dict de T i se
adiciona: "En fi lejos del calor y .lm.go Noaobcllmlmamm P se con difi
. T n debe ado en furgdn y/o sanitano FAVORABLE o
FAVORABLE CON CONDICIONES expedido por el enle hrnkm-l de ulud Se debe cumplir con todos los reqursilos
i I Resolucion 2674 de 2013" Se amplia la fecha de wida Gl cambiandola de 15 dias a 1
mes
i ammunmmymvumm.n 150 y 200 mi en Se
a de [ del p ¥ paque pary dos p L e D =i E
&mmmwas,-qmu ntra d del _MPmmﬂwmm.nW*mm
4 de las ¥ de P = - ble con req
' Fo PA-FO-7S Version 01. Se elinina codigo 200000733 ya que e _encuentra dentro del
| s wamr de b do fijada a nivel de de las de p se a
5 "o fi - se unifica los de paq en a siel
mnuqul.n-nbeb.omm mmwm!mm‘
| se SAP 200002224 presentacion por 150 mi. por de Ia -1 Pacif ¥y por parie de
6 SEOL Eambio reanzado por JPMR Sep/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
1 a Alim Jen ricia Mott
| Etaboré Abastecimientos Clase | . Romere. . O
| Oi l:.:l-ul Adm_Rose Mary Enciso Melo 1, SEb L
| Revisé smmum;vmlucm Coronel (RA) Carlos Ernesto 2 4 SEP Jduci
| ——
| Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas "'l'P Zlﬂ]
[ Contratacién Rodriguez = el "
Aprobd E s © G ctmugouf Z 4"SEP 2021 <
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULOD i3 i Cadigo! PA-FO-TS
’ FICHA TECNICA DE PRODUGCTO | Version No. 01 | Pagine 1 ce s : 5 _
s
3 LRSS

ALIMENTO
= Fachma: l . 28 l o3 I 2021 s

SALCHICHA MANGUERA I

Ceadigo
Clasificacion

SAP 2000008861 / SAP 200001542

5 . Embutidos
Producto carnico procesado, -cocldo, embutido, elmborado = bass deo
ta" mclioian o Py . iy

Dasoripoion del | [ o5 o “ 05 1 de st - uso
. parmitido, introducido e
Froducte tri 1 rtificial e s, d m de 4 :
Producto silmborado & partir de Ia combinacian de carme de res, carnes de
Pollo y tocirno, las tres al tlempo o solo dods de llas, scompafiadas de

Ingredientes . aapacias y aditives

agua, almidon, protelna téxturizada de soya,
- =] 1 1 gmnitaria on

| producto debea cumplir con los s guientes parametros:

. Selscolonada
Pardmestro®
%% min e max
FProteina (N x 8,258), an fraccldn de masa =
Requisito .
Flﬁcuqufrnlga. 0 Srasa, an fracoldn de masa 28
Humesdad mas greas, n fracclén de masa a8
Almiddan, en fregolédn de mase -
Protelna no camilca, en fracclén de masa 3

" y DorT ¥ farrr 1 parm carnico do Tipo Sl
T-wfimu Veraidn)
El producto d.B.mcu:npl r con los sigulentes parametros: 3
[

Requisitos i -
Microblolagicos

o s Pt e fdeombear rheet i Buene
Siers 2 o aatien paree i Yo Tt e Ty T
R milar Para carmicos procesados— NTC 13268 (quinta
Reaqulsitos -
| Nutricionales | No Aplica .
- | Los aditivos utliizedos para ila el or Ion del pr icto debsn cumplir

con todos loa requisitos relacicnados en ol decreto 2108 de 1983 y sus

c-r-cot:u::uc-- -cm.lgz-t::l?n. sl como también de im Resolucién 26808 de 2Z009: con
relacién a las —
de! producto Resclucion 4606 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: FReaolaion

ias primas ae debe cumplir con o establecido an ..ﬂ

71 o1 escluciédn 37 e 201

—g

S5 LCHICHA MANGUERA I

NTC 1326 (Gitima Actualizacion), Resolucion 2674 de 2013, Decreic
3| 1500 de 2007, Deacreto 2162 de 1983, Resoclucién 2690 .dé -2018,
1| Resolucidn 5108 de 2005, Resoclucion 333 de 2011 Yy demas normas que
| lm= modifiquen, adicionan o sustituyan S . 5

3 - SAP 200000661 / SAP 200001542 Por kilogramo de producto.. R 7
i Pmm?:é%;: F'-' Eé&mustp dabs ser embalado: Producto smpacado al vaclo, Paquete x
r nod.
5 3 % Cada salchicha deberd ser empacada en pelicula de celulosa O material
de aita barrera-apto para usar en la Industria -de Allmentos, de - primer
J uso, material grado alimenticio, Inerte que no reaccionen con al producto
Empaque y/o o altere Sus caracteristicas microbiolagicas, fisicas, quimicas - vy
Emb-lq]x orgmnolépticas, que permita la adecuada conservacicn a lo largo de toda
su vida atil. El cumplimiento de los materiales utilizados para’ el ‘empagque
s debe astar-o diclorniado al cumplimiento de la Resolucién 883 de 2012,
Resolucién 4143.de 2012 y/o Resoclucion 834 de 2013, dependiendo del
terial lizado. . ¥ !
Debe ser impreso no adhesive con tnta negra de facil lectura y de
. yimphafo propordional al tamafo del producto, segun” Resolucién 5100 de
Rotulado 2005, Resclucidn 333 de 2011. La Informacion suministrada en el
4 g -mp-qu'.’ ebs . .también declarar la existencia:o no de alérgencs en su
J 3 composicion, .,
. & ey
S producto requiers una vida Gtll de 40 dias contados a partir de = fecha
de fabricacién. Al momento de la entrega no debe tener mas de 10 dias
de fabricado. Producto Refrigerado (Temperatura antre 0°C vy 4°C).

El producto debe ser transportado an furgon dotado con unidad de
enfriamiento 'y equipos de medician de temperatura. El personal debes
Poseear dotaci | _completa para jla entrega del producto; Se debe cumplir
con Uo:mlo.; quisitos referencliados en el capituleo’ Vil de la Resclucién
E 2013, ... - s

g sz e B 2

El provesdor. debers acreditar:

- Concepto sanitario de planta proc |a expedida por la entidad
compestente.-(Con -fecha de expedicién no superior a un ano y con
conceptd Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comergializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento. v Al e RNE A

- Concepto - sanitario de wvehiculos de transporte expedido por Ia
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano
Yy con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

- Registro sanitario del producto. (Vigente).

No es de caracter obligatorio; sl lo tlene l:il.;'-d- Presentar: HACCP
;Alc-nc.‘: Fabricaclén de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance:
a w rni cidos).

MAYO DE 2023 l

TS
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[(Centinua Ficha Técnica de Producto ... SALCHICHA MANGUERA |
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varsian Inicial
= Ajuste .-_l."lhrg_lo PA-FO-78, - mﬂ SIC en donds as “;ml_ . =e resiizs adicion O ietra “o° en |
- Producto mm w‘. e, Canns
pollo y toolno, lum.lmw“huu*mwﬂm-.d- - — L -c-’l.-g.l,
¥ = por Ia legisiacion sanitaria & nivel r por "Prod - rur.u
de ﬂmmd-mym._m-lmoowbmm-—.m oe mgums,
da soys, sal, m v aditivos psrmitidos por ia lsgisiacidn sa nivel naclonal®,
e onal IGBR 2015 = Balchiohe Fremim est: e
Oatos de tabla n ICBF 2018 — Salchicha Premium
2 1
L 5]
1 ' -
En otras de p - o, b » A HEn condiclonas de
“Se debes cumplir con todos los requisitos Resclucion
20135 Be adiclons Msgﬂ:.:ozu1m mzﬂn_m--.-nm kb y de “'”':- n’:l::x
a1m'¢.m.m«m¢-!3" La o on el e Gebe tambien [ o no
- 1 .
=2
ya que la tabla
o xmuuon::?a:-zo13 mmumu
[ 2 para CaRo comearciallzadores
dmibe [= - mmﬂ Y e dm-l:.‘“—z':“.fwﬂ.l:
tlene pueds presentar: HACCP (Alcance: an de p ) wo BPM (4 [, de

TG ARGO: s A SR N CYMIES FR S 7o b
Profesional de Daefensaa Ing Allm. Ingrid Marcela
Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez

Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalex

e oo Generel Da | 'S Alm. Glesia Pacie |4 g MAy 2023 RS L
P reataaal on Beferes :
3 Pl-g::'ﬂlenﬁ:-l.:g"alvg;dﬂ e it Castre . |1 O MAY 2023 #
. Directora Abastecimientos Adm.Emp. xﬂma- 1 O MAY 2023 # =
Secretaric General (E) A%‘;"::;' RA) Rlcaae. |1 0 MAY 2023
Director General v e s .. ol 1 0O MAY 2023 /"

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO I

-] TITULO 4 thw nE Caodigo: PA-FO-7T8
FICHA "I‘QGNIC‘.A DE PRODUCTO | Version No. 01 bl I Pagina 1 de 3
ALIMENTOS -
N . Feacha: I 12 I oT I 2018

. . T
MORTADELA ESTANDAR J
L§
sAP 20001:!14“ 7 SAP 200000805 I BAP 20000080868 s |
Embutidos !
Producto c:nlrnlao rocesado, homogensizado, . cooldo, embu =
eslaborado a base carnea, ocon T de = <l de
permitido. ‘La mezcla ss introduce en tripas naturales o artificia
aprobadas para tal fin, con diametro superior a 80 mm. Pueds ser
-:lluloﬂid- © no grasa de cerdo. El producto debe poseer un olor y |jsabor
del ucto, texturm blanda compacta, -pressntar| color
. rb-alu pdlido'a iIntensc de .ndlmdo de la as lea utilizeda.
El producto debe estar libre de pres de plagas, de olor y| color

[0 .  caracteristico de un productoc an descomposicicn, © contaminacign por
deficleancia an su u'\-nlpd!-alan .

Producto elaborado a base de carne de res, carne d. cerdo, grasa de

Ingredisntes cardo, sal, especias, aditivos en las car ppr las
on gg_um_m“%.ﬁﬁ
;s .y -  PARAMETRO = 5% PMITNITRAD | %% MAXIMO
Proteina (Nx6,25) an fraccidn de masa 10
e A i Grasa an fraccidn da masa . I. s - 28
- Fisicogquimicos Humeded mas gress, '_F‘wén da mass 90
SR Airmiden an fraccion de mase ioc
L no ca an fraccidn da masa S
—para =

Requisitos’ e = =
Microbiologicos | kT . = T

Requisiion No Aplica
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Leentinua Ficha Tecnica de Producto ... :
. *, . =7 . . a - b
SRR o TS Bl producio daba Sarantizar II- |nmma-da. solo se pueden agregar aditlvos
NTC 1

. de uso permitido segan Ia 25 (Quinta . actualizacién), los
car q"-. pr -t @rnicos no deben contener metaies Pesados en cantidades
del producte | SUPericres a: .- S ' ; '

i
“3 _ S Flomo 0.6 mgli<g maxinmo
el T o] Decreto 1500 de 2007, Decretc 2162 de 1985 Resolucion 2600 de
PRETTRI g‘-_-,.«..,.,...,l.:;.{_.._,_ Tl e e ARGl 57, . R Taoie X
o i o 5 sroducto deabes cumplir con s NTC 1325 gquints ActualiZzacian,
Qi 9‘53&4’%1{“?4‘3 #i| resolucion 6106 de 2006, Mesolucian 2674 de 2013, Resciucion 810 de
LR Do Sl Ay W i) e ot

<l

000 | producto debe tener un peso minimo de 1000 gr.
Presentacion del | SAP 2000008085 E| producto debe tener un peso minimo de 500 @r.
Producto SAPFP 200000808 E| producto debe tenar un Ppeso minimo de 250 gr.

El productc debe venir empacado &l veacio Bl ampaquea debs ser unas
- Em . pealicuia de, ajta. barrera termoformable que s provea =l . producto
. Ef_;..-g“-“;:lx conservacion y alslamisnto frente a los contaminantaes. = - ¢ o

Los productos . deben venir embalado por 20 unldades ‘en - Canasta

| rotulado. impresc an.la bolaa, no adhesivo v cumplir con s Resoiucion
del Ministerio .de Pr S 5109 de 2005 y Rescluclén 333 de
2011, ¥ debs garantizarse que por Ia
se bormara del. empaque, evitando
producto. La Informacidn suministrada
=] mr s el i

colon de la humedad e mismoe no

perdida de trazabllidad en =i

en =l empagus debe tambiéan
my SN,

Producto quﬂuilr-d-o (Tempearatura entre O~C y 4"'(.;): Minimo 30 dias.

TEl productic debe ser transportado en furgon o 3o con unl de
snfriamiento y equipos de medicién de tempearatura.
El personal debe pos o ion completa para la entrega del producto.
En lugsar fr Y Ver o lmj del lor.y el fuege. No debe
almacenarsea ni transporta con diferentes st

sanitario FAVORABLE expedido por el ente territerial de a-l.ud. ‘Se debe
| sumplir con todos los requisitos referanciados en =l capitulc VIl de la

Rescluclan 20874 da 2013,
El pmv-.g:i_o_r_dqb.r‘ acreditar: e :

- Conce _Ssanitario de planta procesadora sxpeadids por im entidad
compeatents. (Con fecha de 1 No Sup lor m un afo v con
conceapto Favorable o Favorable con regquarimisntos). Para = caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
altio de almacenamisnto.

- Concepto . sanitaric de wvehiculos de trmnsporte expedido por im
entidad competents. (Con fecha de expeadiciaon, no suparior a un ano
Y con concepto Favorable o Favorable con requerimiantos).

- Reagistro sanitario del producto. (Vigents)

MNo es da caracter obligatorio; sl lo tiene puads presasntar: HACCP

{(Alcance: Fabricacién dé productos carnicos cocldos) y/o BPM (Alcance:

Fabricacidn de prodec carni os). FE:

l Con-ﬂnl._.ra Ficho Técnica de Producto ... MORTADELA ESTANDAR ]

MAYO DE 2023

VERSION
1 Varsion Inicial.
=2 Aluste a formato version 3
3 Se relira requarimiento de HACCP ¥ se ajusta a Inscripcién y autorizaclén sanitarla ants el INVIMA de los astablecinientos
acondicionadores (Decreto 1282 de 2018)
‘& actualiza al conten al nueaveo formato -~ erslon 00.
Los actL 1. teniendo en cuenta los nuevos cddigos en Sistema SAF y se addig sI1C e
meancionan. Se retira presantacionss y se deja presentacidn x 1000 ar.
En requisitos Nicos v . ae incluys ir de e los parametros,
Se ad Infarrr rh al, b en la Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para mertadela de Res (ambutigo).
Se adiclona informacién en Otros requisitos: “E] producto debe - [T idad, solo se den agregar adil de
4 uso parmitido sagdn s NTC 1325 (altirma ). los cdmicos no P -n
cantidades supericres a:
.5
En Rotulado se ad a: "La b i en ol debe también declarar la st o no de
an su composiclén”™.
= Ediciona requisito N certificacic Ristro sanitario del =1:-H
5 Se sdiciona codigos SAP 200000808, mortadels x minima S00 ar y Codigo SAP 200000808, mortadela x minimo 250 lgr.
e [ ml mto P, O 1.
En requisitos especificos se actualizan las tablas 3 v 5 de la NTC 1325 (Quinta A Se T los
Nutricionales toda vex qus |a Informacidn al se an al NTC- 1325 quinta sctuallzacién,
En R ik L Incluye Resclucién 5100 de 2008, Resclucion 2674 de 2013, Resolucién 333 de 2011.
s En de te se retire s frase Tembilén debe ser transportado en furgdn yo vehlculo carrado por ro estar
- las 3] " T de porte de productos cAmicos comeastibles.
Sa las Pr / Maquilador/ Comercializador: se Incluys =l caso de los comercislizadbres se
dabe Cor o del altlo de alm ¥ sa =) MNo es de cardcter obligatorjo: si o
ﬂan_, pusde pressntar: HACCP (Al Fabr de p wio BPM (4 Fabr de
2
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 1 0O MAY 2023 "
Profasional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela (
Abastecimientos Clase | Alfonsoc Rodriguez 1 0 MAY 2023 -
Profasional de Defensa
Ing Alim. Gisslla Pacla
Sugdlr-ccl'on General De Garcis Avendafic 1 0O MAY 2023
Profesional de Dafensa
Ing. Ind Fablan Ermmesto
Oficina Asesora de Planeacién a
e Innovacién Institucional Ponguta Castro 1 0 MAY 2023
Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella
Clase | (E) Beltran Rodriguexz 1 0 MAY 2023
Coronel (RA) Ricardo
Secretaric General (E) Augusto Salcedo Rozo 1 0 MAY 2023
Coronel Carlos Augusto
Director Generat Morales Hernandexz 1 0 MAY 2023
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ALIMENTOS. -
Fecha: I 12 I o7 I 2018

1= i JAMON : |
[=] 18
Sy —SAP 200000780 / SAP 200001664
i Embutidos .
Producto carnico pr do,* id ambutide, moldeadce o prensado,
-I-mdo con musculo sea éste entero o troceado, con la adicién de

de ‘usco permitido. Se excluyen los sistemas cdrnicos
hcnrnan.n.lz.do. v plo.doh El pn:u:ll.u:m:n -l-bnr-dn hace ruhr‘nﬁl- a la

- 5 ; Producto siaborado a base de came de cerdo magra, sal, especias, y
Ingrediantes . deamas hu-hncl-- d- uso permitido por la legisiacidn sanitaria = nivel
o e < | nacional

avie ﬁ.qul-ltn. Se Wﬁﬁn Y formulacion para |jJamones v
flambres. Es
ta. x
- an fraceidn da mass - L A0 e mibn.
'’ Requisitos I m—— < b e 10 26 mma=
Fislcoquimicos .- du mase . 90 % m&
- Alrmidan, an fraccidan e rmase T Laar o1
’mnﬁﬂﬂ\lﬂ--ﬂﬂm“q—m S P e
ulsitos de Ibr— pars J " -

Requisitos
Microblolagicos

) bl . Aivel de Dusne calkdad
L - IdentNcar nhrel sceplable de el ed
FReagu r ngmmmmmT-mﬂ.m
12328 (Quintes adtus
No Aplica
Jamon qu. =& ha somelido una cocolon por medio del T desprendido
de la gquema. de maderas de co contenido de resinas. Los oS
utilizados p-r- la .l.bor-e.lan @l producto deben cumplir con tod los
el decreto 2108 de 1983 sus
‘atunliz-cslom. asi nnrnn t-mbltn de la Resolucion 20606 de 2009, con
relacion a las s primas se debe cumplir con lo zido] en la
Resolucion 4508 de 2013 y/o sus modificaclones sigulentas: Resolucion
2671 de 2014 y Resclucion 3709 de 2015,

Jm

[

reto -pl,u
2013 R-oluolﬂn 5109 de 2008, R..oluﬂiﬁrn asa'de 2011 y Resoclucidn
2a74a - 2013 El producto debs cumplinr con E- NTC 26 Gulnh
. P

- A o producto debe  tenar un pesc

minimo da 1 ar. 5 = = b Y
sAP 200 / sSAP Z0O0OO0OOD1884 EI produeh;a debe t-n-r jun pasoc
roducto = vacio. El aempaque E-E; ser an p.ﬁeul-— de alta
barrera mmmml- qu- e provea =i productd obn-ﬁrvhdo ¥
-lm-ml-nm hﬂh = los contaminantas. El cumplimisnto de los Mmaterisies

al empagque deba astar condicilonado =l oumpllml-hm de
l- R-elu:llﬁn m d- 2012. R-.oluau'.'oﬂ 4143 de 20132 yio leudoﬂ 834

= uwes- = b rotulmdo & Renciucian ~ Ministerlo |
Prot » | 6108/2 s, El rutuluﬁo dqb. vanir an la funda artificial
: no - M e, lrnpf‘-a =ln stiqueta. La Infdrmacion suministrada en el
v ampague - :l.lb-. tmambién declarar la existencia o no da W-na‘ -n su
' mmpo.lu

(=2 b- aar lrl'i rlo adhesivo con tinta -qt- d- Mﬂil I-utur- y ole
t-:n-h pr’upc?r:.;o-: | ml tearmanio del Emdumq 1 51068 de
2008, Resoclucion 810 de 2021. - lrrl'urrn-eiﬁn -urnlnl-ur-u— an el
ampagus dm—lﬂmm‘n declarar la axistencia o no de alérgenocos en su

Rotulado

sporiado en mn daﬁo con unidad de |

El p ml_cles pos d I6n completa para la antrsga del md
En lugar fr ¥ ver del v =i m.gn. No cl.b-
‘] ree con diferentss sust Cor

mMmacenarse 0l transporta
saniterico FAVO LE asxpedido por al ante territorial de amlud. Se debe
cumplir ol:hﬂ Hicwm requisitos u\‘.r‘nnl-do. aen =l cv-pltulo WL, d. =
-olmn 2674 da 2013, y

' coru-a-md sanitaric de pﬂmﬂ or - Pe por la antidad

de los ocor

sitlo de n - 8 3
- w’mmluﬂ’w wvehliculos de tr-n-porh axpadidoe por lm
.antidad.-compstanta. (Con fecha de axpadicion no superior m un anoc
y con concepto Favorable o Favorable con r-qu-rlrrn-nln-).
R-gl.tru mn-rto deal producto. (Vigantsa) S

T=
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i Continua Ficha Técnica de Producto

JANON |

MAYO DE 2023

. T = =5 - T 3 T Ty . 51
CONTROL A ; : U e TR S By i R
ééﬁ;’ T G A S RO DA LA i st s ir?*:}}.e A . A B in
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
2 Se agregan los cédigos SAP 200000760 ¥ 200001884 Jamdn x SO0 gramos.
s ® ajusta al formato PA-FO-75 Versidn 01,
Se ajusta en requisitos fisicoquimicos el encabezado de la Tabla No 4 R h de composicidn y fi ' para §
cocidos vy flambres. Jamdan dch A vim iGN de la NTC 1325,
Se retiran los Requisitos Nutricionales toda vez que la Ian nutr sa tra contenida en el NTC- 1325 quinta
ctualizacion. En R I=it MNorr se ir ya R lucidn 5109 de 2008, Resolucidn 2674 de 2013, Resolucién 333 de
2011.
3 En de te se retira ia frase También debs ser transportado en furgsn y/o vehliculo cerrade por np astar
wcorde a las g 1 normath de porte de pr A rnk
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquiladorf Comercializador: se incluye para el caso de los comerclalizaddres se
debe presentar Concepto sanitario del sitic de abk niento ¥ se aj @l texto asi: MNo es de cardcter obligatorio: sl lo
tlene pueds presentar: HACCP (Al F 1o product & idos) y/o BPM (Alcance: Fabricagidn de
product:
. - w l{fsa‘é‘-.--‘ﬁi‘\iEiEM', "";"i';:":f.m
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina \
Abastecimlientos Clase | Rodriguez Gonzalez 1 0O MAY 2023

FProfesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela Alfonso

Abastecimientos Clase | Rodriguez 1 0O MAY QUZ’QZ%LH‘#"K%!

Profesional de Defensa
Subdireccion General De | "9 Alim. i‘::.!:;:;:,ol‘ Sarcla 1 0 MAY 2023
Operaclén Logistica

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ermesto

Planeacion @ Innovaciéon Fonguta Castro 1 0 MAY 2023
Institucional

; Di tora
AbasteclmrE;E:r;tos Clase | Mm.Em:;é-;rzTg?lt:il. EHESDah 1 0O MAY 2023 W
LS

Secretario General (E) Camnelg:;\:};z{g:;rg:o;&uguato 1 0O MAY 2023

Director General Ceronel Carlos Augusto 1 0O MAY 2023

Morales Hernandez /

o R PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
—— [ vroce Codigo: PA-FO-75
— ]
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Ly 4l L ALIMENTO e -

Var .
i A s ————g e
. ' Facha. I 13 | o3 2021

i S S i N (7 A

PRODUCTO / NOMBRE ] CARNE PORCINA I
T o 200001707 / 2000015362 / 200001450 7 200001706 / 2000014406 ~
Codigo 200001705 7 200001708 / 200001457 7 200001545 / 200001692
_____ —_—t——  20000- 503/ 200001870/ 200001688 SR
REQUISITOS __Cl--inc-ct_on CARNE DE CERDO
GEMNERALES

Descripcion del | tendones, w
Producto

lomo, Lomo limpio, Chuleta, Brazo., Pierna {bola
i = do pierna), Tocino, Costilla, Pezuna de cerdo

Ingredientes ]

No Aplica

eL

il

Es s parie muscular y tejidos blandos que rodean al esqualelo de los animaias
de ias diferentes especies (porcinas). incluyeando su coberura de

rass,

BSOS, NErvios, sponasurosis y que ha sido declarada inocusa ¥ apis
para el consumo humano. Del deshuese se obtienan cores o posias. Cabeza de

de pierma. bola de piernn. ceniro

El prodl:’clo debe cumplir 158 siguienies parametros. Ous 86 reporardn en ol
e Inb SR :

Raquisitos -
Fisicoquimicos &0 _
22
e —— " . R 2.0 |
Raferancia Tavla de composician al tos ICBF — 2018
REQUISITOS Tambien debe reporiar ol sigums e pParametro

ESPECIFICOS [ Parametro | riinimo | maximeo |
o= | 5.4 a1 |

ol analisis de laboratorio

El producto debe cumpliir ios siguientes paramsatros. ‘que se reportaran en

Requisitos PARAMETROS Minlmo
Microbiolaégicos Eschanchia Col (Ganarnce) e 100
B Coli 167 H7 Ausancia
- L ) Salmeneils USC/asg Avisancia =
33 (YT 1T — e —_
NuUirnGionates. . e Astie
La carne debe llegar en piezas individusias o Tecal.
Otras coagulos da sangre, color ¥ olor caracierisiicos de carme de cerdo fre Color
caracteristicas I‘?::.d‘u:;.:r:; un color palido o blanco). lextura bBlanda, inme al tacto v iparficie
dal producto E) sacrificic debes ser reali:adc en Plants o Frigorifice Macional. 1o cual  se
MRS, A= s e A vnlidars con los demas cor ¥ =
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[ Continuo Ficha Tdcnica de Producto ... ey CARNE PORCINA
e R oo T Bi a er o ybe ser adquindo de proveedores que se encusnt
y anie la autoridad sanilaria compslents v gue ha
l antr & I temperatura reglamantada. ransportado en vehic
_ = Lo e | S0S Saranticen oi mantenimisnta o misma, =
g " : ) ey T oy R e e Ry ey gy A
{=] - .13 n ol L1 o de 13. Decreto
REQUISITOS NORMATIVOS 1975 de 2019. Resclucion Invims 2019049081 de 2019 y demas normas que
e e R Ias(os) modifiquen, adicionen o sustituyan,
= Los producios Wm!mﬂnm en p t: v r da 8
g en el siguiente gramaje por porcion:
sSAP 14850 C . porcionas minimo entre 180 a 170 gramos
- BaAP 1487 C porcionas minimo esntre 150 a 170 gramos
— AP 1548 T # ﬂoﬂfY“ﬂ'
- saAP 1882 T cearnudo: 80 gr y BO gr

- SAF 200001503 Paxzufia de cerdo: 33 gr & 40 gr
Dado &l caso. se requierse =] producto asi:
- BAP 1707 e |

Presentacion del
Producto - BAP 2000016882 Lomo limplo

- QAP 200001708 Centro de plerna
- SAP 200001870 Carne de Cerdo Posta.

EMPAQUE / - SAP 2000016888 Parnil de Cerdo
EMBALAJE Y
ROTULADO ?;Io:f.untmn de minimo S kilos con 40 porcionas entre 125 gramos a
ramon. o
de los cortes pierna y/o brazo an piezas de 2 5 cm =
ngmu'lsarnwmdnm-nl-um - un cubo.
e =l En prasemviscion posts de minkmo 1 kilo . ), B D e,
-l -r de - -1 vicda ode grado
Mmentanc y priner uso

(= o ST @n oar P v d--iﬂ'.cl-:ln Ins
porciones deben esiar abieras. sin m-.nol- de hielo o agua nn%'. o an
Empaque y/o 'l de . m para ambalaje de 57 2 = aa 1 =

Embalaje S aprox. con (De que permila e sdecusds
circulacion del m de .lr-) maximo de 20 Kg

Pars lo. productos que requieran lransporte mu

anire 20 a 50 HKg) v deba -v-ﬂu.m-r 1a cadena de Ir In

iy 5 - mum i e Resalaaen Soi Mnliens de Praiecsion

Rotulado La etiqu-sta d.b.ri contener como minimo fecha de beneflicio. fechs de
asmpague,. fecha de vencimisnto, nombre del core: Establacer & wvida uhl cel
producio y condicionas de consarvacion, ——

l:l non;u:lolm

B ﬁ'rll_ DEL Pﬂowﬁw £ EI mlu B requIBrs Corn une vld.- um mlrurn- d- dt-. (10) dis
R-QU-RI”I.N‘I'Q- LA ENTIDAD I‘.lrmfmﬂ o d. treinta (30) dias en s de cong

-
Wah con ] . el lst 1 vl?- amitida por e  enihcsc
ta-(;?!oou-l ?; salud de mtﬂo : I': Resolucion o m?g:‘:‘all e
Art. oEr cur norr T

CONDICIONES DE TRANSPORTE | 50 0,0, dabe satar dotado con unidad de enfriamiento y e ce N

de temperatura.

El weahlculo deberd @mr identificade an wun lugsr wvisible con Ia liase
TTRANSFORTE Q‘_A_I-!MI!!T L= —

Continua Ficha Técnica de Producto ... ___CARNE PORCINA |

ebe contar con ia dotacion complela pars ia entrega del prod
0-%_ Al momeanto d. entrega del producto debe lener una
imﬂp.r-lur- antre - A°C Refrigarado.
Para pr a do: Al momento de oa dal p ol tener una
i temperatura mu-. -10"C a -18°C. Eslte no a p ha o
caracter Indi que el producto ha p L Q 1T o

i o de aduilt ' o

mrgnuumq '!mwmmju-!!m_ 2 =

i Sl proveedor debara acreditar:
| Resoclucian de AAM aanitaria definilive o Acta da
axpadidas por -n TRAIRAA aon conceplo aanitario Favorable ‘o Favorable con

es para q dantro del mm

CERTIFICACIONES Proveedor / del Decreto 1975 de 20 19 y R.wuﬂm lm!tnn IO‘M'I de 2019,
| Maquillador/ Comercializador - Qul. de ‘l’r.n.poﬂ. y atl P -1 ] - por
i - comm o de del Plan HACCP o
p-r. HAC:C:P m.d r o dad cor e o anie

nte & la P Ln_!dq anc-l-

== -FHCHA ACTUALIZACION: I SEPTIEMBRE DE 2031

—

i GON’I’ROL DE CAMBIOS

vERBTé: == -I-:SEII:RIFCIQN DE CcCAMBIOS DE REQUISITOS T‘QNIGQ. DII. PRQDI.I(:‘I’Q
Varsidn in _ ma an s Fichas Tacnicas de Producio Carmcos 3 - (Bofe) mngo (eaiio).
1 M-mqu-tur-qmu.my para Mﬂh- <l 1as
Fee mran os o8 y microbiologicos con bhasa en ins Mesciuciones 2008 de F007 y Mesoiucian 26890
«.53;'3‘ toda vex qus los aphcan para los pescados asi
| REQUISITO L MO Paramotro Mintmo Maximo
' L Tumedes % oS -
I Fn% Negativo | Grasa % - 30
| & 20°C 54-68.1 Proteina % 18 =
| [
Y i L] L ETROS Minkmao M ximo
| - Eschmnchia Coli (Sananca) - 00
- 3 E Col O187 M7 Ausancia
; 19 g Ssimonslia UFC/2Z58g A oL
2 En el requisito de Olras cars charl e ratirs gresan” y se incluye “sebo”
En el por 50 gr an los cones Bolas da piernn y Tocino. a que (! aon . o an in
preparacion de l-rr!-i“ p-r- S

e e BT T =

reg cajna oe parms L
32:.; “' . (e ptrtmeiisry mw.h-m.arcmwmqamm:umumu-

bl m [ L e,
debwdo & q“ .- wun tipo de embalaje ulilizsdo para la entregs de pnulucau- carmncos

= | —
—
i )y =10°C = -18"C). parn los e ocon
e Em P e o oF qu- s ard fram g
o o e e - o ray ot frice

~

nasta ol momento de enirepe
En el roluiado se retira “Ariculo 437

in

|
ins de b nchuy con = 8 r—
Immlmkmrm“n i> froase - umrlm‘u.:wnm e sjusis s nota asi “Soio se ssloriza fo
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e inies A S = e
| Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE PDRCINA
i, e T Se .ﬁ;ulinr; &5 Ceri es del Prove:d AulonzTocion sanitana defirmtiva y Acta de m.npecmdn saniann n:;:mmd.;
| | por el INVIMA con concep tano F © Favorable con requenmientos o AulonZacion Samtana provisonal del
| | INVIMA El pro dor podra pr ar Certifi on HACCP
1
| Se actuahza el canl.mﬂo al nuevo fnrmalo PA-FO-75 Version 00
| | Los gos se en ¢ los os codigos en Sistema SAP y FTN. ya que los actuales se trabajan
| | por kilogramo y ao por urud.d
| ta la cl do en Sistema SAP. se cambia de came Porcina’ a "Carne de Cerdo
| Se Iql-gu codigo SAP 200001692 Tocino de cerdo carnudo, SAP 200001870 Carne de Cerdo Posta SAP 200001688 Parmil
| de Cerdo
1 Se bian L i =]
| Parametro Minmo MEximo Parametro Minimo Mamimo
i -_aegdez ty gE e Humeadad ": [~1n] 75
I FETT R - 2c Graza % 30
! Erzgic gyt ' £ a LBroteina g/100g 15

Se adiciona Referencia Tabla de composicion alimentos ICBF — 2015

Tambien debe cumplir con

I_ ; Paramet - -.;".;ihlfr.l-ﬂ 3
P 6.1
| fro ot
En conternido se caminan los codigos SAP. cue actual se 1 @n SAP
! Se adiciona = El producto debe estar par porciones r de 125 g
o
| - En presentacion posta de minmec 1 kilog o, sin p ar © Y se reura de cada codigo SAP 125 gr en los
| codigos

SAP 200001707 Cabeza de lomo
SAP 200001682 Lomo impio

{ SAP 200001450 Chuleta

| SAP200001706 Brazo

SAP 200001440 Bola de prerna
SAP 200001705 Bota de pierna
SAP 200001708 Centro de pierna

Se adiciona la frase” Los p deben o an las muulont.s DOI‘CIBI’I.‘ " para dar clandad gue las siguentes
. producios deben entregarse an los gr 11 id en C wvos
| En p del producto se I dicion “refrig . se Ia infi quedando de la siguiente

' manera Dado el caso se requiere el producio asi
' En presentacion de 5 kilos con 40 porciones de minimo 125 gramos.
o

|

| P i En presentacion posta de mimmo | knl_gramoh_m porcionar
El producto debe ser antregado en tilla p pia y desinfectada. las porciones deben est
de Inelo o agua sangre elc © en cajas de carton corrugado para embalaje de productos carnicos

| con tapa

abiertas sin presencia
87.2x 381 x5 aprox
batible (De que la adecuada circulacion del flujo de aire) maximo de 20 Kg

En =1t de tr. e y al nto Se ad “Para producto refngerado”

s- ratira Nm solo se aulonza la nnl.uga u producto u:mgnlldo (-10°Ca -18°C). para los casos que requieran &'
wdal con <] distancias y itad de Yy se “Para productio congelado Al momento de

-munl del producio debe lener una temperniura entre -10°C a -18°C *

i
|
| | En cond es de Qque” se
i
|
]
|

d “fiolsa de 5 Kg con porciones minimas de 125 ar
- Bolsa de mlnmo 1 Kg sin porcionar ~
3 | En condiciones de Rotulado se adiciona recuisito La etiquela debera conlener como minimo fecha da beneficio fecha de
| @empagque. fecha de vencimienlo nombre del corte. Establecer la vida ulil del producto y cond de consarvacian
] En Vida util se ad El prod ge ado pedido en . S& req con una vida ubtll mMemima de tremnta
| 1{30) dias a v P tura de congel 1 -18%C
| | En Cenificaciones se retira "o F. ble con req 1 oA sanitana plmﬂmuna! del INVIMA
| Se ad a t Cenificado del Plan Gradual de cumplir del D 1500 al 100%
Se adiciona Elp d d = hcacion HACCP, expedida por la autondan mmp-lonle o ente certificador
| Los comerclaluacural d.bjn .nlrogar carne adquinda de p que se enc y registrados ante la

aulondad sanitana compelente y que hayan Onlr.gado el producto a la temperatura reglamentada. transporado en vehiculos
! . que garanticen el mantenimiento de (a mism.y
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Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE PORCINA ]
Deniro de ios requisiios normativos se r-ﬂraw“ cumg limienio y se adiciona Dacraio 1975 de 2019 y Resolucion
Invima 201 maom de 2019 Se de la de luloﬂ:.uon sanitaria definitiva. Acta dl
dida por @l INVIMA con conceplo sanitano Favorable o F para
4 | poseen autor dentro del marco del Decreto 197 5% de aolsog 2019 1 de 2019 8.
retira requisito G‘ﬂlﬂeldﬂ d.l Plan gradual ﬂ. vento del D al 100%., de m @ Decrato 1975 de 2010
Se retira certificado de sacrificio en o f il "y “ bia Mr El mtmﬁe debe ser realhzado en
Frigorifico Nacional, el cual se v-ud-m con os. Se cambia Los
_____ __,eniregar carne adquirida de proveedores”, P"-“‘ “Et E'““ﬂﬂ.ﬂﬂmtﬂlfﬂﬂ_.!!_ﬂw — i
5 Se actualiza gramajes de los @& tabla de de aliry con Cia en los
gramajes d.mta- an al iteam e&l'll.ﬂidb mﬂl.ﬁm del producto y e
| Se -elu.-nx.- el ?orm.-le V 01 se aclualizan los requisiios fisiccQuimicos de acuerdo con io establecidc en ia Tabia de
arF — 2018
I- el g _._por._ de la Chul yllf" de ar ¥ &l hueso Se incluye en la
= " de P piarna ylo brm Iﬂ lofm- de Gubo
Se retira la siguiant -‘ d.leGlRT‘II'IC'-ADIONES“‘ ¥ se incluye an
otras ot del p “Er nrm&mmmaoﬁmm lnuunt se vabdard con los
El producto a entregar dobe sor de p iy que e or tro o 1. ¥ reg e ante Ia ot
sarviane competente y que > -l &l ') o 1 -y Que
6 @ of e la F
Se ta s de los . Yy ajusta la inforr @ da del item contenide en
pr ian dal pr de igual 1a inf d- -] u.z aje an un am
Sa retirm . _con o FAVOR, E (FV) o con Req por al Eum
Territorial de Salud” dal iteam de Ti ¥ S© reer por Sarntana wigente errulicle por o
' enhdad lernitorial de salud de - lo an la R 20'604!87!*20’84‘-( 13 y dar cumplmrvento o in
crad biecrda para este fin", mﬂ Iar
Se aj ¥ comp las GERTIFIGAC..DNII dcr Cor . ¥ ia Guia de
Transporte y Destino y se da cl de la ifi HACGP
__M&_MJM*N" = rm— _ S
7 Se los requ i HACCH". aclarando que no es de dicha
. (= por me da 2021 i
‘Se ajusian f'qlu-nrmcmm de L niadori © hzador. en lim con ia aciaracion
! da por el | i ala dad de la 1 HACCP ~. _para que la Ag de las Fi
nreluys L el HACCE & los p. e ol ¥ P  debeord
a8 -y L tenar of Fry Hmﬂ.dﬂmmﬂmm-ﬂd ("] de
beneficio (no obligado) p e o se ajusta el f.qu-dn-n.mn .h-l
Cartificocidn HACCP o Sop de F'I-n HAI"‘OP o Diagnoashico para HACCP por ia
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Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo a los treinta y un dias (31) dias del mes
de enero dos mil veinticuatro (2024)
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