Angerango Consultores S.A.S.
1 Harina para bufiuelo: Harina para bufiuelo bulto X 25 kilos en bolsas de 1000 gramos c/u; de almidén de maiz, almidén de

yuca, azUcar, dextrosa (edulcorante), bicarbonato de sodio (leudante), sal, fosfato tricalcico (antiglutinante)

18/2/2020 Sisterna de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Mras

Datos Generales del Producto

Expediente 19917046 ombre MEZCLA PARA BURUELOS

Sanitario producto

Registro RSAVIOROD!  [Vencimiento|[202110360 |Modalicad | FABRICARYVENDER | =% | igente
Sanitario Registro
Sheervacionee TEMPODE VIDA UTIL: 12 MESES. ALNACENAR SOBRE ESTIBAS, EN LUGAR LINPIO, LIBRE DE HUMEDAD,
seasene FRESCO Y SIN LA PRESENCIA DE PRODUCTOS CONTAMINANTES.

Yareae | UNIVERSAL, COLMAIZ, LA 14, COLSUBSIDIO, COMFAND, OLIMPICA, EXITO, CARULLA, CAFAM, FLEISHMANN, EL
DORADO, COLANTA, LEVAPAN, LA COMARCA, CORONA, COLOMBINA.

Datos de Interes

: Condiciones de
Tratamiento MEZCLADO conservacisn MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Presentacion Comercial
25Kg, 25 Kg (25 unds x 1 Kg), 24 Kg (12 unds x 2 Kg) y 12 Kg.
800, 700,400,350

Roles por Producto

Nombre | Razon Social Direccion Pais |[|Depto|| Ciudad Email

Rol
FABRICANTE INGREDION COLOMBIA S A CARRERA 5 NO. 5256 cotompvaLlE] cau [ |
TITULAR REGISTRO SANITARIO INGREDION COLOMBIA S A CARRERA 6 NO. 5256 coovgiVaLE] o [ ]

Imprimir << Afras
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Teléfono: (4) 3 52 25 67 — Celular: 320 725 3568
Web: www.angerango.com - e-mail: angearango.suministros@gmail.com

NIT: 900.425.574-5
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PREPARADO PARA BUNUELOS Y CREPES 1KG.
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FICHA TECNICA DEL
PRODUCTO

oL
b

PREPARADO PARA BUNUELOS Y CREPES 1KG.

Fecha vigor: 02/10/2017

Rev. 1

1. DENOMINACION DEL PRODUCTO

Denominacion legal: Preparado para bufiuelo y crepés (masa frita).

Denominacién comercial: Preparado para bufiuelo y crepés 1 Kg.

2. USO PREVISTO / INGREDIENTES

Uso previsto: Alimentacion humana.

Ingredientes: Harina de trigo, azlcar, yema de huevo liofilizado, leche en polvo, bicarbonato

sadico (E-500), pirofosfato acido de sodio (E-450i), lecitina de soja, vainillina y sal.

Alérgenos: GLUTEN, SOJA, LECHE, HUEVO.

3. DESCRIPCION DEL PROCESADO

Producto en polvo. Las materias primas se dosifican de forma manual en la amasadora, después

de haber medido las cantidades de cada una de ellas dependiendo de la cantidad a elaborar. La

mezcla se realiza a temperatura ambiente.

MODO DE EMPLEO: Reconstituir 1 kg de mix con 600 ml de agua (para el bufiuelo) o 1100 ml de
agua (para el crepé&) y mezclar. Rellenar con la masa la maquina de bufiuelos o la sertén para el

crepé v dosificar segun Ficha técnica de la misma. Una vez reconstituido el producto tiene una

durabilidad de 24 horas.

4. DEFINICION ESTABLECIDA PARA EL PRODUCTO

Preparado para bufiuelos y crepés 1 Kg.

C
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FICHA TECNICA DEL i\
PRODUCTO

PREPARADO PARA BUNUELOS Y CREPES 1KG.

Fecha vigor: 02/10/2017 Rev. 1

5. CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS

Una vez analizado el producto, se ha comprobado que su humedad no sobrepasa el 3%. Su

aspecto color, olor y textura son agradables y caracteristicos del producto.

6. METODO DE DISTRIBUCION

Bolsas de 1 Kg.

7. CONDICIONES DE TRANSPORTE

En coches de la empresa y/o agencia de transportes a temperatura ambiente.

8. ETIQUETADO

v Denominacién de venta del producto.
v Lote de fabricacion.

v Fecha de produccion.

v Fecha de duracion minima.

v Peso neto del producto.

v Ingredientes.

v Condiciones de conservacion.
v'|dentificacidn de la empresa.
¥v'Numero del registro sanitario.

9. CONDICIONES DE CONSERVACION

En lugar fresco, seco y aislado del suelo.

Teléfono: (4) 3 52 25 67 — Celular: 320 725 3568
Web: www.angerango.com - e-mail: angearango.suministros@gmail.com
NIT: 900.425.574-5

c Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia

Angerango Consultores S.A.S.


http://www.angerango.com/
mailto:angearango.suministros@gmail.com

Anqerango Consultores S.A.S.

FICHA TECNICA DEL
PRODUCTO

&
A

PREPARADO PARA BUNUELOS Y CREPES 1KG.

Fecha vigor: 02/10/2017

Rev. 1

10. DATOS DE LOTE, CADUCIDAD Y TRAZABILIDAD

El estudio de durabilidad realizado por laboratorio autorizado establece que la caducidad es de
un afio a partir de la fecha de elaboracion. El lote estara compuesto por seis digitos numéricos
yy mes del afio y zzzz el afio en curso (yyzzzz), de forma que lote “092017" significa: - yy: 09
corresponde al mes de septiembre. - zzzz: 2017, corresponde al afio 2017. El producto lleva

una etiqueta en el contenedor con la denominacién del producto, lista de ingredientes,

cantidad, fecha de consumo preferente, lote, razén social (direccién), modo de empleo y
almacenamiento.

11. LEGISLACION APLICABLE

Este producto cumple con los requisitos de la legislacion europea y nacional aplicable.

C
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2 Harina de trigo Harina de trigo bulto X 50 kilos

arinera del valle s.a,
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181212020 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA VARIEDADES: HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA TRADICIONAL; HARINA DE TRIGO FORTIFICADA SM
(SIN MEJORANTES); HARINA DE TRIGO FORTIFICADA; HARINA DE

pedionte \ombre || _TRIGO FORTIFICADA CON POLVO PARA HORNEAR; HARINA DE
. 1982276 || TRIGO FORTIFICADA ESPECIAL PARA CONGELADOS; HARINA DE
a P TRIGO FORTIFICADA ESPECIAL PARA TORTAS; HARINA INTEGRAL

DE TRIGO FORTIFICADA; HARINA DE TRIGO FORTIFICADA

ESPECIAL PARA HOJALDRES Y GALLETAS DULCES; HARINA DE
TRIGO FORTIFICADA ESPECIAL PARA PAN FRANCES / BAGUETTE.

Registro RSIAV14M02792 Vencimiento 2I]22i(]3!20HMod:\idad FABRICAR Y VENDER || =>% || vigente

Sanitario Registro

Observaciones

Marcas LA AMERICANA, AGUILENA, DAR VIDA, HAZ DE OROS

Datos de Interes

” Tratamiento H MOLIDD H Cnndicinne§ de
conservacion

MEDIO AMBIENTE ||

Presentaciones Comerciales

Presentacion Comercial
Bolsa de polietileno: 100, 200, 300, 400, 500, 550, 600, 700, 800, 900, 1000, 2500, 5000g
Boalsa laminado BOPP +polipropileno monorientado: 500, 1000, 1100g
Bolsa laminado BOPP+ Palipropilenc monorientado por 450g, 12.5 Kg, 25 Kg, 50 Kg.
Peso neto de 1 a 100.000 gramos

Roles por Producto

Rol Nembre "‘R:znn Direccion Pais Depto Ciudad Email
Social
HARINERA DEL

VALLE S A SIGLA
FABRICANTE HARINERA DEL Carrera 33 AN® 16 - 04 COLOMBIA|[VALLE|| PALMIRA

VALLE

FABRICANTE HAVIXELEERQ EEL Dagua: Km 46 via Cali-Buenaventura, Dagua, Valle del Cauca. COLOMBIA || VALLE DAGUA

FABRICANTE HQ,':'ELEER’S" EE'- Carrera 1 ANo. 47 - 20 COLOMBIA|VALLE|  CALI  ||senvicicalcliente@bgpasociados.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO || MARINERA DEL Carrera 1 ANo. 47 - 20

VALLE S A COLOMBIA||VALLE CALI servicioalcliente@bgpasociados.com
Imprimir << Alras
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Descripcidn del Producto

Harina de alto rendimiento.

Pasee excelentes propi de elasticidad y ext

T

C

Annorannn rnncn"'nrns S.AS.

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA SH (SIN MEJORANTES)

158 mofka) irro (Wmg'kal Viamina B1 (ool Vaanina 024 moka)
hckio s (1.5 mph|.
Pusc contenee s o soya
Fsbrieado por: Vallo S.A
Cairers 33 Ao, 18- 04, Paimies - Colimeis
Reqisto Santaro No. RSIAVIHMIT
PRODUCTO ALIMENTICIO TRATESE CON GUIDADO
40 CONSUMA LA ARNA LM RARA BN GOIAR

\",‘ Materia Prima e
Contenido Neto 50 kg i )
INDUSTRIA COLOMBIANA

Presentacidn

50kg-12.5kg.

Sacos de polipropilenc laminado.

Su alto contenido de proteina le permite tolerancia, estabilidad y versatilidad. Rotulado con fecha de vencimiento y nimero de lote.

La ausencia de agentes maduradores u oxidantes le permite mejor desempefio en los procesos que

lo requieran.

Beneficios
Optimo rendimiento.
Buenas estabilidad a lo largo del proceso.
Buenas propiedades de extensibilidad.

Excelentes caracteristicas en el producto final.

Vida Util

6 meses, en condiciones dptimas de almacenamiento.

Usos

Productos hojaldrados con levadura: croissant y masa danesa.
Productos hojaldrados sin levadura: pastel, milhojas, palitos de queso.
Masas para pizzas.

Galleteria.

Masas para donas.

Tortas tradicionales.

Caracteristicas
Su compasicién hace de ella una harina de fdcil manejo.
Harina de fuerza media.

No necesita mucho trabajo para su acondicionamiento en el amasado, ni en el laminaco.

Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia
Teléfono: (4) 3 52 25 67 — Celular: 320 725 3568
Web: www.angerango.com - e-mail: angearango.suministros@gmail.com
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3 Polvo de hornear Polvo de hornear X kilos; de leudantes (bicarbonato de sodio, pirofosfato 4cido de sodio, fosfato

monocalcico), narina de arro!

Z.

POLVO PARA
HORNEAR

’
AGENTE LEUDANTE PARA ALEN"R

Poso Neto:
1000 g

18/2/2020

<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

2009271

03 POLVO PARA HORNEAR

RSAAZ2I1

3415 2025/05/29 FABRICAR Y VENDER Vigente

N1,9005100331

PRODENCOLSA, ECOSABOR |

Datos de Interes

MEZCLADO MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

10, 15, 20, 25, 30, 35, 40, 45, 50, 55, 60, 65, 70, 75, 80, 85, 90, 95, 100, 110, 111, 112,

113, 114, 115, 116, 117, 118, 119, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 190, 200, 225,

250, 270

280, 300, 320, 350, 370, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850,

900, 950, 1000) gramos

(1,15,2,25, 5,10, 15, 20, 21, 22, 73, 24, 2530, 35, 40, 45, 50, 55, 60, 65, 70, 80, 90, 100) Kg

(123456789

pd et Bt 8 g e

10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 30, 36, 40, 45, 50) unidades

Roles por Producte

Angerango Consultores S.A.S.

FABRICANTE PRODENCOLSA SAS. CL 75 SUR N° 2664 LC 101 COLOMBIA|[ANTIOQUIA|| SABANETA
T'“g‘:ﬁﬁfg'gmo PRODENCOLSA SAS. CL 75 SUR N° 2994 L.C 101 COLOMBIA||ANTIOQUIA|| SABANETA
IR << Al

C
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FICHAS TECNICAS DE _VERSION: 02
PRODUCTOS CODIGO: FCP3CC29
POLVO PARA HORNEAR Pagina 1 de 2

FICHA TECNICA DE POLVO PARA HORNEAR

POLVO PARA HORNEAR

NOMBRE
SINONIMO LEVADURA DE POLVO
Mezcla Homogeénea de:
FECULA DE MAIZ
COMPOSICION BICARBONATO DE SODIO

PIROFOSFATO DE SODIO
FOSFATO MONOCALCICO

El polvo para hornear COBURGOS es una LEVADURA QUIMICA
CARACTERISTICAS |de doble accion que se usa para aligerar la masa e incrementar el
volumen de productos horneados sin dejar sabores residuales.

El polvo para hornear COBURGOS esta recomendado para la
siguiente dosificacion:

Uso 4+ Alturas superiores a 1000 m use 30 — 60 gr por
cada kilo de harina (3.0 — 6.0%).

4 Alturas inferiores a 1000 m use 5 - 30 gr por cada

kilo de harina (0.5 — 3.0%)

6 meses a partir de la fecha de produccion teniendo en cuenta las

VIDA UTIL recomendaciones de almacenamiento.
P « APARIENCIA: Polvo fino impalpable
CARACTERISTICAS X

« OLOR: Caracteristico de polvo para hornear

Recuento de microorganismos mesofilos <10.000 ufc/g
CARACTERISTICAS | Coliformes totales: <10 ufc/g

MICROBIOLOGICAS | Coliformes fecales: <10 ufc/g

Hongos y Levaduras: <10/ ufc/g

m Web: www.angerango.com - e-mail: angearango.suministros@gmail.com
NIT: 900.425.574-5
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Angerango Consultores S.A.S.

FICHAS TECNICAS DE _VERSION: 02
PRODUCTOS CODIGO: FCP3CC29
POLVO PARA HORNEAR Pégina 2 de 2

CARACTERISTICAS | Humeda maxima: 1.0 %
FISICO QUIMICAS | Granulometria (Tamiz 150 micras): 96 — 99.5 %
EMPAQUE Empacado en bolsas de polietiieno selladas con resistencia por
ETIQUETADO calor, impreso en 3 tintas con su respectivo nombre y fecha de
vencimiento: dia, mes, afo.
PRESENTACION Paquetes x 1kg, 2.5kg, 5 kg Bolsa impresa en polietileno, x 25 Kg
en lona blanca
FORMA DE Producto destinado fundamentalmente como materia prima de
CONSUMO panaderia, pasteleria, reposteria.

Nota: El producto debe conservarse en un lugar fresco y seco, no se debe golpear, presionar,

maltratar y se debe

mantener en su empaque original sin someterlo a exposiciones

prolongadas de luz natural o artificial. Ademas no se debe almacenar cerca de productos
desinfectantes u otros que puedan contaminar.

ING. SANDRA P. MONSALVE B.
Departamento de Control de Calidad
Productos alimenticios Prodencolsa

Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia

Teléfono: (4) 3 52 25 67 — Celular: 320 725 3568
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4 Almidon agrio Almidon agrio X kilos

18/2/2020 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Aftras

Datos Generales del Producto

Expediente 19917050 Hombre ALMIDON MODIFICADO DE YUCA
Sanitario producto
Registro RSAV1019201 Vencimiento|[2021/0330{|Modalidad|  FABRICAR Y VENDER || =°%° [ vigente
Sanitario Registro
Observaciones

Datos de Interes

Tratamiento MEZCLADO Condiciones de MEDIO AMBIENTE
conservacion

Presentaciones Comerciales

Presentacion Comercial
25 12 Kg
1Kg, 25Kg (25 bolsas x 1Kg)

Roles por Producto
Rol Nombre / Razon Social Direccion Pais ||Depte|| Ciudad Email
FABRICANTE INGREDION COLOMBIA S A CARRERA 5NO. 52 - 56 COLOMBIA|[VALLE||  CALI
TITULAR REGISTRO SANITARIO INGREDION COLOMBIA S A CARRERA 5NO.52 - 56 COLOMBIA|[VALLE||  CALI

Imnrimir << Atrac
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EXPANDEX
FICHA TECNICA

Vigente desde: Feb/2010

Version: 02

PRODUCTO
Almiddn Natural de Yuca.

MARCA
INGREDION

Usos

En productos industriales, alimenticios o farmaceuticos, como excipiente, gelificante, texturizante, etc.

PRESENTACION

En bultos de 25 kg, empacado en bolsas de papel Kraft de 2 hojas.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

REQUISITOS METODO DE ANALISIS ESPECIFICACION
Humedad (% wiw) NTC572 mg:(li:ﬁ 1123,!?5
Cenizas (% wiw) NTC 2211 Maximo 0,12%
PH NA rT;_r::nz 5705
Fibra (% wiw) NA Maximo 0,5
Aspecto Inspeccion visual Polvo fino
Color Inspeccion visual Blanco
Olor Evaluacion sensorial Inoloro

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Bacterias TPC(UFC/g) NTC 6647 Max 25.000
Hongos/Levaduras (UFC/g) NTC 6647 Max 500
Salmonella/25¢g NTC 6647 Negative
E. Coli (UFC/g) NTC 6647 Negativo
coliformes (UFC/g) NTC 6647 <3

MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Se debe mantener en un lugar fresco, seco y bien ventilado. Los bultos deben almacenarse sobre estibas
para protegerlos de la humedad, derrames y suciedad.

Elaboré: MAYARI NUNEZ
Cargo: Jefe Control Calidad
Fecha: 1 de Febrero de2010

Aprobé: IVAN ZARATE A
Cargo: Gerente Produccion
Fecha: 02 de Febrero de 2010

Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia
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5Apanado broaster Apanado broaster X kilos; de harina de trigo fortificada, sal, acentuador de sabor (glutamato monosadico), especias naturales

(pimienta, ajo, cebolla, apio, tomillo, mejorana, salvia).

G SUSTON Informacidon Nutricional

CULINARY
7 Tamaiio de la porcion 1 cucharadita (5 g)
(a/ Porciones por empague 200.
Cantidad por porcion

Calorias 15 Calorias de grasa 0
% VD*
Grasa Total 0 g 0%
Grasa Saturada 0 g 0%
GrasaTrans 0 g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 560mg 23%
Carbohidratos Totales 1 g 3%
Fibra Dietaria 0 g 0%
miii‘mi[j Azﬂi.:.ares Dg
e | Proteina 0 g 0%
. Vitamina A 0% Vitamina C 0%
Calcio 0% Hierro 0%

* Los porcentajes de Valores Diarias estan
basadas en una dieta de 2.000 calorias.

18/2/2020 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

MEZCLA PARA APANAR VARIEDADES: APANADO POLLO Y/O
PESCADOQ, APANADO PREMIUM, APANADO BROASTER, APANADO
PARA NUGGETS, APANADOR, MEZCLA PARA APANADOS, MEZCLA

LISTA PARA APANAR (BREADING #3 APANADO PARA POLLO),

20109808 MEZCLA PARA APANAR (HOT & SPICE), MEZCLA PARA APANAR
(BROASTER), APANADO BROSTER PICANTE, APANADO O
MATERIA PRIMA PARA ELABORAR PECHUGUITAS APANADAS -
APANADO.
PSA000349-2016 20230616 FABRICAR Y VENDER Vigente

NI,8909174657

ZAFRAN, CUSTOM CULINARY, GRIFFITH FOODS

Datos de Interes

MEZCLADO MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Bolsa desde 50 gramos hasta 30 kilogramos. Bolsa 50 gramos hasta 30 kilogramos

Bolsa 50 gramos hasta 30 kilogramos. Bolsa 50 gramos hasta 30 kilogramos

Saco desde 10 kilogramos hasta 30 kilogramos

Roles por Producto

FABRICANTE GRIFFITH FOODS SAS. KILOMETRO 39 AUTOPISTA MEDELLIN - BOGOTA _[COLOMBIA|ANTIOQUIA|| MARINILLA
T'TUSL‘:‘.EEE&E’TRO GRIFFITH FOODS SAS. KILOMETRO 3 AUTOPISTAMEDELLIN - BOGOTA || COLOMBIA||ANTIOQUIA|| MARINILLA
Lmprimi << Atras
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Ficha Técnica - Fuente; https://tienda.zafran.com.co/item-apanado tipo broaster bolsa x 1 kg -26482
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Fiaboradopor Griich Foocs .45, K 39 vt Medelin - Bogot, Nannil - Antoqia e 4 57 () 8000, RSAAL 138705

Wodo de st 0ed para apanar polo con s

Mezclar £ ez e apanac com 3 s e harna e g,

Aeonar 33 pezas e ol f Bt  pstenomente f apanady,

F Apanada Tioo Broastr sepeulparap 535 U necestan s e B minufos de s va 0ue 5 elaborad con hannas gue m e sufido un ity temic, por o e
necetamas ey para desaolr s colvacn, el a3 anar pechugs, s untamu \o U5, Ete apanacd fene condmentacin meds.

E\ e i 5tra 3 temmerata enfe 30°F (15 ] [16]

Conservacion: Amatenar & temperur ambiene

Empague:

o Bl e Upcon fules terales, conformatepor una it de 3 materles e empague,al Damera & 0060, Vapor de agta, i, olores y sarss,
o Bl con fules el e e permi mantener e forma verticly aparienc mte, 00e B G Un e de g y goume

o o ene vl per fpodere parar e pemit m Fl maniulacin y maneio en f ocna
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6 Bulto de azucar refinada X 50 kilos, con fecha de vencimiento superior a seis meses a la de la recibida.
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Datos Generales del Producto
o135 AZUCAR: AZUCAR CRUDO, AZUCAR BLANCO, AZUCAR BLANCO

ESPECIAL, AZUCAR REFINADO Y AZUCAR MICROPULVERIZADA.

RSIAZ16M00491 022/11/20 FABRICARY VENDER Vigente

LA CABANA

Datos de Interes

MEZCLADO MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Desde 5g hasta 1500kg.
Roles por Producte
FABRICANTE PREMEZCLAS SA. CL 15 No. 31 A~ 07. ACOPI COLOMBIA| VALLE || YUMBO
FABRICANTE INGENIO RISARALDA S A Km 2 Via La Virginia - BALBOA COLOMBIA|RISARALDA| PEREIRA
e o INGENIO RISARALDA S A Km 2 Via La Virginia - BALBOA COLOMBIA||RISARALDA| PEREIRA

Imprimir << Atras
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AL FICHA DE PRODUCTO

CcODIGO NORMA

6900-EM-138
ANO MES DIA

ENEIER

ACTUALIZACION

La Cabana

NOMBRE DEL PRODUCTO
AZUCAR BLANCO ESPECIAL

PRESENTACION:

PAQ. 10 kqg (1 Kg (200 Sobres 5 gr) + Bolsa Polietileno 1 Kg + Polietileno Contenedor en Paguete de 10 Kg)
SACO 12.5 kg (25 Bolsas Polietileno 0.5 Kg + Polietileno Contenedor en saco de 12.5 Kg)

SACO 25 kg (50 Bolsas Polietileno 0.5 Kg + Polietileno/polipropileno Contenedor en saco de 25 Kg)

SACO 25 kg (25 Bolsas Polietileno 1 Kg + Polietileno/polipropileno Contenedor en saco de 25 Kg)

SACO 25 kg (10 Bolsas Polietileno 2.5 Kq + Polietileno/polipropileno Contenedor en saco de 25 Kq)
SACO 25 kg (5 Bolsas Polietileno 5 Kg + Polietileno/polipropileno Contenedor en saco de 25 Kq)
SACO 50 kg (Polietileno interior/polipropileno Contenedor)

SACO 1 Ton. (Polietileno interior/polipropileno Contenedor)

ESPECIFICACIONES TECNICAS (NTC 2085) REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
COLOR: 180 UI MAXIMO NMP COLIFORMES: 3/g MAXIMO
TURBIEDAD: 80 UI MAXIMO NMP COLIFORMES FECALES: 3/g MAXIMO
POL: 99.6 MINIMO RECUENTO BACTERIAS 200 UFC/g MAXIMO
MESOFILAS AEROBIAS:
HUMEDAD: 0.07 % MAXIMO
RECUENTO MOHOS 100 UFC/g MAXIMO
CENIZAS: 0.095 % MAXIMO Y LEVADURAS:

COMPONENTES/INGREDIENTES:

SACAROSA: 99,6 % MINIMO NOTA: El azicar blanco especial no tiene aditivos, es el producto de la
extraccion de la sacarosa del jugo de la cafia.
HUMEDAD: 0.07 % MAXIMO

Este producto debe tener ausencia total de impurezas o
CENIZAS: 0.095 % MAXIMO elementos extrafios

IDENTIFICACION DE LOTE/PRODUCTO (TRAZABILIDAD):

* Todo saco de azucar es numerado, dicha numeracién es en orden ascendente de acuerdo al producto que contiene

* Cada hora se registran los resultades de verificacion de las especificaciones del producto junto con el nimero del bulto

* Cada masa (lote de producto en proceso) tiene un nimero de identificacion el cual es registrado junto con los demas datos|
significativos para la trazabilidad del proceso (operarios que intervinieron, hora en que se elaboro, especificaciones de calidad Y|
caracteristicas de los materiales que se emplearon en el proceso)

* Todo lote queda identificado con el numero del primer y ultimo bulto que conforma el lote

* Con el nimero de cualquier bulto se pueden consultar o reconstruir la historia de los materiales precursores del lote

CONDICIONES DE CONSERVACION DEL PRODUCTO Y TIEMPO MAXIMO DE CONSUMO:
El azlcar blanco especial es un producto practicamente puro que contiene el 99.6 % minimo de sacarosa. La sacarosa en
su estado cristalino es una sustancia muy estable. Si las condiciones de temperatura y humedad que le rodean
corresponden a un ambiente fresco y seco y el producto se mantiene dentro de un empaque hermético que impida su
contacto con el aire y la humedad, se puede esperar que €l no pierda sus caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas,
y conserve sus propiedades edulcorantes y nutricionales por mas de un afo.

ELABORO-REVISO COORDING

\_ DEPTO. ELABORACION DIVISION FABRICA DIVISIGN CALIDAD Y,
FORMA 6900-9-3006 FABRICA MOD. 2004-05-31

Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia
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7Sal natural refinada Sal natural refinada bulto X 50 kilos
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Datos Generales del Producto

R34-005740-2018

NI, 8004823135

REIMA BLANCA, SAL RAZU, PROVEEDORA EL MANANTIAL, EMPAQUETADO EL TRECE, LA MANZANA, DEL
ORIENTE, RAZU NATURAL, DAMASAL,, REFIMAR, TRECE, EL SALERITO, RAZU, REYMA SAL, REINA SAL Y REYNA
BLANCA, KAl KASHI, DARO ALIMENTOS | RICASAL

Datos de Interes
Tratamiento | Condicimes de MEDIO AMBIENTE
CONSErvacion
Presentaciones Comerciales
Presentacion Comercial
Desde & g hasta 1000 g y desde | kg hasta 50 kg
Roles por Producto

FABRICANTE RAZU REYNABLANCASAS KILOMETRO 1 - ZOMA INDUSTRIAL . URIELA COLDMB '| URIBIA |-

TITULAR REGISTRO -
SANTARIO RAZU REYMABLAMCASAS KILOMETRO 1 - ZOMA INDUSTRIAL . URIBIA ||| URIBIA |-

mprimir << Afras
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SAL MARINA »
REFINADA =z
O
Ll
—
<C
I
Actualizacion No .2 E
Fecha: 20/02/2014 L
IDENTIFICACION
FORMULA QUIMICA: NaCL
NOMBRE COMERCIAL: SAL MARINA REFINADA
PESO MOLECULAR: 58.5 g/mol
SINONIMOS: SAL DE COCINA, HALITO, SAL YODADA

DESCRIPCION

Solido blanco, cristalino, inodoro e higroscopico, altamente soluble en agua, glicerol y alcohol, poco téxico.

USOS

El principal uso de la sal esta en la alimentacion diaria. Las estrictas cantidades de yodo y fluor agregadas al producto
contribuyen significativamente a la prevencion de enfermedades como bocio, el cretinismo y las caries dentales.
Industrialmente se utiliza en:

ALIMENTOS: Fabricacion de conservas, sopas instantaneas, procesamiento y conservacion de pescado y carnes en general;
procesamiento de derivados lacteos, panaderia y pasteleria.

QUIMICA:Fabricacion de cloro liquido, soda caustica, soda ash, sulfato, cianuro, clorato de sodio, separacion de glicerina en
los procesos de fabricacion de jabones y detergentes.

CURTIMBRES:Prevencion de la descomposicion bacterial del cuero (curado de pieles).

TEXTILES: Estandarizacion de la intensidad del tinte y fijacion del color en las fibras textiles.

CERAMICA:Vitrificacion de superficies.

GANADERIAPortador ideal de minerales y elementos trazados en la dieta animal.

TRATAMIENTO DE AGUA: Regeneracion de resinas de intercambio idnico.

VARIAS: Componente de lodos de perforacion utilizados para la extraccion de petréleo, obtencion del caucho a partir de
latex, manufactura de pulpa y papel.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Propiedad Unidad Especificacion
Pureza % p/p 99 Minimo
Yoduro ppm |- 50-100
Fluoruro ppm F- 180-220
Magnesio ppm Mg+2 800 Maximo
Arsénico ppm As 1,0 Maximo
Plomo ppm Pb 1,0 Maximo
Calcio ppm Ca+2 1000 Maximo
Insolubles en agua ppm 1600 Maximo
Humedad % p/p 0,2 Maximo
Sulfatos ppm S04= 2800 Maximo

*Cumple con el decreto 0547 del 19 de marzo de 1.996 del
Ministerio de salud y la NTC 1254.

Gestion Integral- Control Calidad- A4PQG-002(03/2003) - Rew. 2 (02/2014) - Fuenta:. PRO010..
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8 Sal de ajo Sal de ajo X Libra
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Datos Generales del Producto

Expediente 20767588 (001 O MEZCLA DE SAL CON ESPECIAS: SAL DE AJO, SAL DE APIO, SAL
Sanitario producto DE CEBOLLA

Al R5A0008470-2019 |\ 20241006 [ ]| IMPORTAR Y VENDER gl Vigente
Sanitario Registro
C5,310333743

| Marcas || BADIA, NANCY LEE PRICING, EXTRAVAGANZA l

Datos de Interes

Conservacion

Presentaciones Comerciales

Presentacion Comercial

De 0.5 0z (1417 g) hasta 50 Oz (1417 48 g), De 0.4 g hasta 60 Ib (27215.5 ), De 0.4 g hasta 22.65 kg (10273.867 q)

Roles por Producto

ESTADOS

FABRICANTE BADIA SPICES INC 1400 NW 93 rd AVENUE - MIAMI, FLO 33122 U"[')?EOS
AMERICA

IMFORTADOR PROCESADOS LHM SAS CRA. 85 #48-01LC 01 COLOMBIA|ANTIOQUIA]|_TAGUI

SAN r
IMPORTADOR INVERSIONES FAGAR SAS SEC AEROPUERTO SCHOOL HOUSE COLOMBIA| ANDRES | %
ISLA
IMPORTADOR e A RIBERTD MONTES CL 84A NO 47 50 GL 10 BG 16-17 COLOMBIA |ANTIOQUIA(|  TAGUI
BEDOYAS A

IMPORTADOR ALMACENES EXITO S A. CRA48N 328 SUR 139 COLOMBIAANTIOQUIA|| ENVIGADO

IMFORTADOR CILIBLUSAS Calle 31 No, 44-145 COLOMBIA|ANTIOQUIA|| MEDELLIN

IMFORTADOR MAKRO SUPERMAYORISTA SA S Calle 192 \° 19-12 COLOMBIA| DC._ | BOGOTA

IMPORTADOR PRICESMART COLOMBIA S A5 Cale 94 ANo 1 A-53 COLOMBIA| _DC.__|| BOGOTA |jsanel279@yahoo.com

IMPORTADOR MAS TRADING GROUP SAS. Calle 65 No. 46-05 B 30 Lc 2 COLOMBIAANTIOQUIA  TAGUI
ESTADOS

TITULAR REGISTRO UNIDOS
P BADIA SPICES INC 1400 NW 93 rd AVENUE - MIAMI, FLO 33122 =
AMERICA
Lmprimir == Atras
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FICHA TECNICA

SALDEAJO
CODIGO: FTE
FECHA: ENE 2018
REVISION: 4
BADIA COLOMBIA
1.- PRODUCTO
Nombre del producto: SAL CON AJO CONDIMENTO PREPARADO
Ingredientes: Sal, ajo.

Consumo preferente:
Registro sanitario:

Marca:

2.- CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

4 afios
RSA0008479-2019
BADIA

Aspecto:
Color:
Olor:
Sabor:
Textura:
Otras:

3.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Caracteristico del producto.

Tipico del producto.

Tipico del producto. Exento de olores atipicos.
Salado. Exento de sabores atipicos.

Tipica del producto

Ausencia materias extrafnias

Aflatoxinas B1 (ppb): <5
Aflatoxinas totales (ppb): <10

4.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Escherichia coli (ufc/g): <10
Salmonella (/25g): Ausencia
Cl. sulfito reductores (ufc/g): <1*10°

5.- INFORMACION COMPLEMENTARIA

Tratamiento Recibido
Producto mezclado, no irradiado.

Sistema de codificacion

Codigos internos de fabrica que incluyen el namero de lote.
Ejemplo Lote: 02755-CK21 ; Ejemplo Consumo preferente: JUN-2016

Usos (Informacion para el consumidor)

En carnes, sopas, caldos y ensaladas.

Declaracion de alérgenos. Declaracion de OGM. Informacion nutricional.

Producto sin alérgenos. No contiene OGM. No aplica.

Condiciones de conservacion y transporte
Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado

Transporte exclusivo alimentos. Preservar de contacto directo con el suelo. Temperatura ambiente.

Certificaciones planta produccion

Certiticado HACCP Hazard analysis and critical control points. Certiticado IFS Food International Featured Standard

Redlizado

Dpto. Calidad

*2IFS

Food

Aproba;

Director Calidad

Grupe Dani. participa en el sistema integrade de gestion de residuos de envases de consume por particulares ECOEMBES

El poseedor final es el responsable de la correcta gestion ambiental de los residuos de envases industriales o comerciales que se generen
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9. Maiz amarillo trillado Maiz amarillo trillado bulto X 50 kilos
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Datos Generales del Producto

CEREALES VARIEDADES: AVENA EN HOJUELAS (NOMBRE DE
FANTASIA: AVENA EN HOJUELAS LA COMARCA), MAIZ
AMARILLO(NOMBRE DE FANTASIA: CUCHUCO SOPERO DE MAiZ
LA COMARCA), MAIZ CASCARA AMARILLO({ NOMBRE DE
FANTASIA: MAiZ CASCARA AMARILLO LA COMARCA), MAIZ
TRILLADO AMARILLO(NOMBRE DE FANTASIA: MAiZ TRILLADO
AMARILLO LA COMARCA), MAIZ TRILLADO BLANCO (NOMBRE DE
FANTASIA: MAIZ TRILLADO BLANCO LA COMARCA), MAiZ
TRILLADO AMARILLO (NOMBRE DE FANTASIA: MAZAMORRA LA
COMARCA).

19914791

RSAA14101100 2021/02/10 FABRICAR Y VENDER Vigente

COMPADRE, CORONA, MAIZ LA COMARCA'Y TRICOLOR.

Datos de Interes

NINGUNO MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

presentaciones comerciales en un rango de 1g a 5000g. presentacion comercial en unidades de 1g a 5000g; presentacion comercial
en bulto de 1 a 1000 unidades, rango de 1 0z(28.3495g) a 50000z (141767 6g) en unidades y en bultos rango
de 11b (0 453592Kg) a 10000Ib(4535 924kg) en unidades y bultos, rango de kg a 10000kg, bulto de 100g a 50000g

presentaciones comerciales combinadas de todos los rangos anteriores, bultos, bolsas, cajas, lonas, canecas.

Roles por Producto

FABRICANTE HY R DISTRIBUCIONES S A.S calle: 84 #42 - 67 COLOMBIA||ANTIOQUIA||  ITAGUI
FABRICANTE HY R DISTRIBUCIONES S.A.S calle: 85#48-01BLILC 14-15 COLOMBIA||ANTIOQUIA||  ITAGUI
TITU;.:\;\%#ESIISTRO HYR DISTRIBUCIONES S.AS. Calle 85 No. 50 A 36 COLOMBIA||ANTIOQUIA||  ITAGUI

Imprimir << Atras
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FICHA TECNICA: MAIZ AMARILLO TRILLADO

Nombre Comercial MAIZ AMARILLO TRILLADO

- Cumplir con lo estipulado en la NTC 366 Maiz en Grano para Consumo Humano.

- Debe cumplir con Resolucion 2906 de 2007, del Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural y Ministerio
de la Proteccién Social, por la cual se establecen los Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas -
LMR- en alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes.

- De acuerdo con lo establecido en la Resolucion 2674/2013 del Ministerio Salud y Proteccion Social,
todo alimento que se expenda directamente al consumidor debera obtener Registro Sanitario, Permiso
Sanitario o Notificacién Sanitaria, expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — Invima y segun lo definido en la Resolucion 719/2015 por la cual se establece la clasificacion
de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

- El operador debe presentar junto con la ficha técnica copia del Registro Sanitario, Permiso Sanitario o
Calidad Notificacion Sanitaria del producto vigente, seglin corresponda.

- El productor del alimento debe contar con el concepto sanitario Favorable del establecimiento donde
se fabriquen, procesen, preparen, envasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen
alimentos o sus materias primas, emitido por la autoridad sanitaria competente. Este concepto debe ser
presentado por el operador junto con los demas documentos.

- Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos contenidos en la presente ficha técnica,
asi como las especificaciones de empaque y tamafio de racion establecidos en este documento
prevalecen sobre cualquier especificacion contenida en las Normas Técnicas Colombianas
referenciadas en la misma.

- El operador debera cumplir con la totalidad de los requisitos establecidos en la legislacion sanitaria
vigente y aquellas que por su naturaleza sustituyan, modifiquen o adicionen.

- Se denomina maiz trillado al conjunto de granos desgranados y enteros de maiz duro “Zea mayz
identata L” y dentado “Zea mayz indurata L” o sus hibridos podré presentarse un grano de color amarillo.
.. El maiz trillado debe estar limpio, entero, libre de impurezas, del ataque de plagas, enfermedades
Requisitos generales Y ~ : A

(pudricion) y olores y sabores extrafios. No debe contener residuos de material toxico.

Caracteristicas organolépticas: Color: amarillo, Olor: propio del producto, Consistencia: dura

Caracteristicas fisicoquimicas

LIMITE MAXIMO
REQUISITO NTC 366 Maiz en Grano
para Consumo Humano
Humedad 14.0%
Porcentaje de granos dafiados por hongos 3.0%
Requisitos Aflatoxinas 20 meg

Especificos

Los residuos de plaguicidas no deben exceder los limites méaximos establecidos en la Resolucion 2906
de 2007, del Ministerio de la Proteccion Social.

El operador deberé presentar junto con las fichas técnicas de los productos los certificados de las
pruebas fisicoquimicas de un lote producido, con fecha no inferior a un afio contado a partir de la
presentacion de los documentos.

PRIMARIO

- Bolsa de polietileno de baja densidad que garantice el almacenamiento, manipulacion, conservacion
Empaque y Rotulado | y distribucion del producto, calibre minimo 1.5.

- Producto empacado y sellado mediante maquina automatica de solapa.

- No se permite el reempaque.

Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia
Teléfono: (4) 3 52 25 67 — Celular: 320 725 3568
Web: www.angerango.com - e-mail: angearango.suministros@gmail.com

NIT: 900.425.574-5
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Nombre Comercial

MAIZ AMARILLO TRILLADO

- Cumplir con la Resolucién No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para
el rotulado o etiquetado de productos terminados y materia primas.

- Cumplir con la Resolucion 333 de febrero de 2011. Rotulado y etiquetado nutricional rotulado y
etiquetado nutricional y las demés que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren
en vigencia.

- Lafecha de vencimiento debe ubicarse en un lugar visible.

SECUNDARIO
- Empaque que garantice la proteccion y conservacion del producto en los procesos de manipulacion,
transporte, almacenamiento y distribucion.

Conservacion y
almacenamiento

- Elalmacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se eviten
aquellas condiciones que puedan afectar la inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos.

- Deben almacenarse ordenadamente en estibas, con separacion de 60 centimetros con respecto a
las paredes, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso 15
centimetros de manera que se permita la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

- El almacenamiento debe hacerse retirado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes y ofras
sustancias peligrosas. Estos productos estaran almacenados en areas independientes, con separacion
fisica y su manipulacion sélo podra hacerla el personal idéneo, evitando la contaminacion de otros
productos. Estas areas deben estar debidamente identificadas, organizadas, sefializadas y aireadas.

- El almacenamiento y conservacion de los alimentos debera cumplir lo establecido en la Resolucion
2674 de 2013 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

Transporte

- Eltransporte de alimentos se debe realizar de manera que se impida la contaminacion y la proliferacién
de microorganismos, evite la alteracion y dafios en el envase o embalaje segun sea el caso.

- Los recipientes en los cuales se transportan los alimentos, deben estar fabricados con materiales
tales que permitan una correcta limpieza y desinfeccion.

- Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el piso, se utilizaran los recipientes, canastillas,
o implementos de material adecuado, de manera que aislen el producto de toda posibilidad de
contaminacion.

- Se prohibe transportar conjuntamente alimentos con sustancias peligrosas y otras sustancias que
por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del alimento.

- Los vehiculos transportadores de alimentos deben llevar en su exterior en forma claramente visible
la leyenda: Transporte de Alimentos. Deben contar con el acta de inspeccion del vehiculo emitido por la
autoridad sanitaria.

- Eltransporte de alimentos, los operarios, transportadores y auxiliares del vehiculo debera cumplir lo
establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y las demaés que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

Vida util

12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento, dadas después de la produccion. Minimo
10 meses de vida Util a partir de la fecha de entrega del producto en el punto de atencién.

C

Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia
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10 Palo de queso Palo de queso unidad X 145 gramos; de masa hojaldrada cruda, homogénea, de textura blanda, rellena de acuerdo al sabor con
queso, presentacion de 145 gramos, vida util 30 dias, en empaque individual con relleno queso
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FICHA TECNICA DE PRODUCTOS HOJALDRADOS

Referencia Hojaldrado

Peso Neto 4 tarrinas de (140qg); a 8 taminas (280g) Unidad

4 tarrinas: 130mm (Jargo) x 90mm (afto) x 55mm

Dimensiones profundida
ud de venta |4 tarrinas: 130mm (largo) x 178mm (alto) x 52mm
(profundidad)

Marca Paliqueso LTDA

Descripcion Queso fundido (71,4%) y bastoncitos de pan (28,6%)

Menciones Calcio y cereales

Nombre Paliqueso Ltda

Direccidn Calle 33 #74E 103, Medellin
Proveedor

CIF B 28145381

Telefono / fax 3176464726
Lugar de produccion Antioquia - Colombia
Certificado planta produccion 1SO 9001, ISO 14001

Queso fundido (20% mat.gras./producto terminado): leche desnatada
rehidratada, quesos, mantequilla, sales de fundido (polifosfatos de
sodio, fosfatos de calcio, acido citrico vy difosfatos de sodio) y proteinas
de la leche.

Bastoncitos de pan: harina de trigo, aceite de girasol, malta de cebada,
sal y levadura.

Se utilizan 102g de harina de trigo para fabricar 100g de bastoncitos de
pan.

Ingredientes

Alérgenos Gluten, Leche y Proteinas de la leche (lactosa)

Leche de vaca pasteurizada (no se ha utilizado en la fabricacion otro
tipo/origen de leche que no sea de vaca).
No contiene huevo/derivado de huevo, soja ni frutos secos.

Otros comentarios relativos a
alérgenos

Paliqueso LTDA asegura que su etiquetaje cumple con la regulacion:

Certificamos que todos nuestros productos mencionan la adicion de
alergenos catalogados en la Directiva 2000/13/EC modificada.
Politica de Alérgenos
Para reducir a un minimo cualquier riesgo de contaminacion cruzada en
nuestras plantas, ponemos en practica buenas practicas de trabajo y
sistematicamente consideramos el riesgo de alérgenos en la revision de
APPCC en todas nuestras plantas de produccion.

Codigo salubridad del fabricante FR 39.198.001 CE

Recomendamos mantener en frio entre 40 y 120 C°
Condiciones de conservacion * Producto apto para conservacion fuera de frio (a
temperatura ambiente moderada) durante
exhibiciones especiales en sala de venta

Vida del producto desde fecha de fabricacion 133 dias
Consistencia del queso Compacta y suave
Color del queso Ligeramente marfil
Sabor del queso Moderado. Suave y cremaoso
Por 100g 35g
: - 1230 k1 - 295431 k] - 103
Valor energético keal keal
Grasas 16,59 3,84¢
de las cuales saturadas 9,59 3,349
Hidratos de carbono 25¢g 8,8¢g
Informacion nutricional de los cuales azlcares 54 1,8 g
Fibra alimentaria 1g 0,49
Proteinas 11g 399
Sal 1,6 g 0,560
. 590 mg 207 mg .
Calcio (74%%*) (26%%*) M
*IDR: Ingestas Diarias de Referencia
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11 Panzerotti Ingredientes adicionales: queso tipo mozzarella, doble crema, quesillo, salchicha ranchera, proteinas vegetales, tocineta, salami,

maicitos, pifia, jamon, verdura, champifiones, ariquipe; vida util 30 dias

otk

19/2/2020

<< Atras
Datos Generales del Producto

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

PRODUCTOS HOJALDRADOS VARIEDADES: PANZEROTTI
RANCHERO, PANZEROTTI HAWAINANO, PANZEROTTI JAMON,
Expediente 20149310 Nombre PANZEROTTI DULCE DE LECHE, PANZEROTTI TOCINETA,

Sanitario producto || PANZEROTTI CON SABOR A POLLO, PANZEROTTI CON SABOR A
CANON DE CERDO, PALO DE QUESO, PALO DE QUESO Y

GUAYABA, PALO DE JAMON Y QUESO.
Estado

Vigente

Registro NSA-005385-2018  ||Vencimiento||2028/09/05|[Modalidad|| FABRICAR Y VENDER .
Sanitario Registro

NI,436716881

Observaciones
Marcas PRODUCTOS DANY, PALITOS DANI

Datos de Interes

) Condiciones de
Tratamiento HORNEACION conservacion CONGELADO
Presentaciones Comerciales
Presentacion Comercial
De 40g a 20000g
Roles por Producto
Rol Nombre / Razon Social Direccion Pais Depto
DORA ALBA MUNOZ ZAPATA
PROPIETARIA DEL
FABRICANTE ESTABLECIMIENTO DE CARRERA 56 NRO. 51 A-24 COLOMBIA||ANTIOQUIA
COMERCIO PALITOS DANI
DORA ALBA MUNQZ ZAPATA
PROPIETARIA DEL
TITULAR REGISTRO SANITARIO ESTABLECIMIENTO DE CARRERA 56 NRO. 51 A-24 COLOMBIA||ANTIOQUIA
COMERCIO PALITOS DANI

Imprimir << Atras

Direccion: Transversal 52 N°45-279 Medellin — Colombia

( : Teléfono: (4) 3 52 25 67 — Celular: 320 725 3568

Web: www.angerango.com - e-mail: angearango.suministros@gmail.com
NIT: 900.425.574-5



http://www.angerango.com/
mailto:angearango.suministros@gmail.com

C

Angerango Consultores S.A.S.

FICHA TECNICA DE PRODUCTOS HOJALDRADOS

Referencia Hojaldrado

Peso Neto 4 tarrinas de (140qg); a 8 taminas (280g) Unidad

4 tarrinas: 130mm (Jargo) x 90mm (afto) x 55mm

Dimensiones profundida
ud de venta |4 tarrinas: 130mm (largo) x 178mm (alto) x 52mm
(profundidad)

Marca Paliqueso LTDA

Descripcion Queso fundido (71,4%) y bastoncitos de pan (28,6%)

Menciones Calcio y cereales

Nombre Paliqueso Ltda

Direccidn Calle 33 #74E 103, Medellin
Proveedor

CIF B 28145381

Telefono / fax 3176464726
Lugar de produccion Antioquia - Colombia
Certificado planta produccion 1SO 9001, ISO 14001

Queso fundido (20% mat.gras./producto terminado): leche desnatada
rehidratada, quesos, mantequilla, sales de fundido (polifosfatos de
sodio, fosfatos de calcio, acido citrico vy difosfatos de sodio) y proteinas
de la leche.

Bastoncitos de pan: harina de trigo, aceite de girasol, malta de cebada,
sal y levadura.

Se utilizan 102g de harina de trigo para fabricar 100g de bastoncitos de
pan.

Ingredientes

Alérgenos Gluten, Leche y Proteinas de la leche (lactosa)

Leche de vaca pasteurizada (no se ha utilizado en la fabricacion otro
tipo/origen de leche que no sea de vaca).
No contiene huevo/derivado de huevo, soja ni frutos secos.

Otros comentarios relativos a
alérgenos

Paliqueso LTDA asegura que su etiquetaje cumple con la regulacion:

Certificamos que todos nuestros productos mencionan la adicion de
alergenos catalogados en la Directiva 2000/13/EC modificada.
Politica de Alérgenos
Para reducir a un minimo cualquier riesgo de contaminacion cruzada en
nuestras plantas, ponemos en practica buenas practicas de trabajo y
sistematicamente consideramos el riesgo de alérgenos en la revision de
APPCC en todas nuestras plantas de produccion.

Codigo salubridad del fabricante FR 39.198.001 CE

Recomendamos mantener en frio entre 40 y 120 C°
Condiciones de conservacion * Producto apto para conservacion fuera de frio (a
temperatura ambiente moderada) durante
exhibiciones especiales en sala de venta

Vida del producto desde fecha de fabricacion 133 dias
Consistencia del queso Compacta y suave
Color del queso Ligeramente marfil
Sabor del queso Moderado. Suave y cremaoso
Por 100g 35g
: - 1230 k1 - 295431 k] - 103
Valor energético keal keal
Grasas 16,59 3,84¢
de las cuales saturadas 9,59 3,349
Hidratos de carbono 25¢g 8,8¢g
Informacion nutricional de los cuales azlcares 54 1,8 g
Fibra alimentaria 1g 0,49
Proteinas 11g 399
Sal 1,6 g 0,560
. 590 mg 207 mg .
Calcio (74%%*) (26%%*) M
*IDR: Ingestas Diarias de Referencia
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