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POLICÍA NACIONAL



ANEXO

CONDICIONES TECNICAS MÍNIMAS Y ADICIONALES


Proceso de Mínima Cuantía, Número PN DEVIC MIC 001 2024, cuyo objeto es: “SERVICIO RECREACION, ENTRETENIMIENTO, ALIMENTACION Y APOYO PSICOSOCIAL PARA FUNCIONARIOS UNIFORMADOS Y NO UNIFORMADOS, BENEFICIARIOS DE BIENESTAR SOCIAL, ADSCRITOS AL DEPARTAMENTO DE POLICIA VICHADA”.

El oferente deberá diligenciar y presentar junto con la oferta el presente formato debidamente firmado por el representante legal, en el que exprese su manifestación de cumplimiento o no cumplimiento con cada una de las especificaciones técnicas solicitadas, las cuales serán verificadas por el Comité Técnico aplicando el criterio de CUMPLE o NO CUMPLE. 

Las certificaciones solicitadas por la entidad deberán estar debidamente firmadas por el proponente, serán objeto de verificación, se calificarán como cumple o no cumple por el comité técnico evaluador. No serán tenidas en cuenta aquellas certificaciones cuya calificación sea regular o mala.

REQUISITOS GENERALES 	

b. Las especificaciones técnicas requeridas son de obligatorio cumplimiento, de no hacerlo la propuesta se considerará no apta técnicamente.

b. En la columna CUMPLE/NO CUMPLE, se evaluará las especificaciones técnicas ofertadas por la firma.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

	CARÁCTERISTICAS TÉCNICAS MINIMAS

	ITEM
	DESCRIPCION
	CANT.
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	
LINEA DE INTERVENCION ADULTES Y FAMILIA.

DÍA DE LA MUJER - con el fin de exaltar la importancia de la mujer en la Institución y en la Sociedad, y para ello, el contratista garantizara: 

1. Actividad a realizar en un salón de eventos, donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. El servicio debe ser servido a la mesa, incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personas citadas, el menaje (platos, cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

4. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa acorde a la ocasión.

5. Disponer de un grupo musical acorde al evento, para que amenice por un lapso de dos horas.

6. Instalación de mesa principal para seis personas, mantelería, decoración de mesas y sillas acorde al evento, las mesas deberán tener centro de mesa, cristalería (vasos y platos) cubiertos de acuerdo al alimento a entregar.

7. Duración del evento: tres horas.

8. Alimentación por persona: 

Menú:

Entrada: Crema de verduras (zanahoria, champiñones, espinaca o tomate).  

Plato Principal: 

Opción 1: 
Pechuga de pollo en salsa de champiñones por 250 gramos, arroz con verduras por 150 gramos y pure de papa por 150 gramos.

Opción 2: 
Proteína (res, pollo, cerdo o pescado) por 300 gramos preparado en una salsa especial, ensalada de vegetales, arroz con verduras por 150 gramos y acompañamiento de acuerdo al plato. 

Opción 3: 
Lomo de cerdo acaramelado por 300 gramos, arroz con finas hierbas por 150 gramos, ensalada de papa, jamón y queso parmesano por 200 gramos. 

Opción 4: 
Medallón de pechuga de pollo por 300 gramos en salsa de ciruelas, ensalada tropical, papas a la francesa y arroz con verduras por 150 gramos.

Incluye:

- Porción de torta fría de tres leches, chocolate, genovesa, durazno, maracuyá, vainilla, fresas o limón por 200 gramos.
- Jugo Natural en vaso de 11 onzas
- Copa de vino para el brindis

9. Detalle: Arreglo floral con una Rosa

10. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION NIÑEZ, ADULTEZ Y FAMILIA.

DÍA DEL NIÑO - actividad dedicada a la fraternidad y a la comprensión de la infancia en el mundo, para la promoción del bienestar y de los derechos de los niños, y para ello, el contratista garantizara:

1. Actividad a realizar en un salón de eventos, donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia.  

3. El servicio debe ser servido a la mesa, incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personas citadas, el menaje (platos, cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

4. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa acorde a la ocasión.

5. Disponer de un payaso que amenice el evento por un lapso de tres horas.

6. Instalación de mesa principal para seis personas, mantelería, decoración de mesas y sillas acorde al evento, las mesas deberán tener centro de mesa, cristalería (vasos y platos) cubiertos de acuerdo al alimento a entregar.

7. Duración del evento: 03 horas.

8. Instalar decoración con cuatro (04) docenas de bombas de diferentes colores de acuerdo a la ocasión con sus respectivas serpentinas.

9. Disponer de música acorde al evento por el lapso de tres horas.

10. Se suministrará un refrigerio por persona que consta:
Opción 1:
Perro caliente compuesto con panecillo de 15 centímetros, salchicha americana por 40 gramos, queso mozzarella rallado por 30 gramos, papas cabello de ángel por 30 gramos, salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo en caja por 250 mililitros, helado tipo crema en vaso individual por 45 gramos acompañado de paquete individual de galleta dulce waffer. 

Opción 2:
Sándwich compuesto con pan francés de 15 centímetros, jamón por 100 gramos, queso mozzarella en lonchas por 100 gramos, pollo o carne desmechada por 150 gramos, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y tomate), jugo en caja por 250 ml, helado tipo crema en vaso individual por 45 gramos acompañado de paquete individual de galleta dulce waffer.

11.  Deberá entregar una caja sorpresa que contenga: (02) bombones de 19 gramos, (01) chocolatina de 100 gramos, (02) galletas de 35 gramos, (01) gelatina en vaso por 10 onzas de diferentes sabores para cada niño (a), la caja que sea de cartón y su presentación con mensaje alusivo a la fecha conmemorativa. 
12. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION FAMILIA

DIA DE LA MADRE – Actividad en reconocimiento a las madres por su gran trabajo en la formación de la familia y la crianza de sus hijos, y para ello, el contratista garantizara:

1. Actividad a realizar en un salón de eventos, donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. El servicio debe ser servido a la mesa, incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personas citadas, el menaje (platos, cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

4. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa acorde a la ocasión.

5. Disponer de un grupo musical que amenice el evento por un lapso de 2 horas.

6. Instalación de mesa principal para seis personas, mantelería, decoración de mesas y sillas acorde al evento, las mesas deberán tener centro de mesa, cristalería (vasos y platos) cubiertos de acuerdo al alimento a entregar.

7. Duración del evento: 03 horas.

8. Alimentación por persona: 

Entrada: Crema de verduras (zanahoria, champiñones, espinaca o tomate).  

Menú plato principal: 

Opción 1: 
Pechuga de pollo en salsa de champiñones por 250 gramos, arroz con verduras por 150 gramos y pure de papa por 150 gramos.

Opción 2: 
Proteína (res, pollo, cerdo o pescado) por 300 gramos preparado en una salsa especial, ensalada de vegetales, arroz con verduras por 150 gramos y acompañamiento de acuerdo al plato. 

Opción 3: 
Lomo de cerdo acaramelado por 300 gramos, arroz con finas hierbas por 150 gramos, ensalada de papa, jamón y queso parmesano por 200 gramos. 



Opción 4: 
Medallón de pechuga de pollo por 300 gramos en salsa de ciruelas, ensalada tropical, papas a la francesa y arroz con verduras por 150 gramos.

Incluye:

- Postre de tres leches, milo, café, o maracuyá por 200 gramos.
- Jugo Natural en vaso de 11 onzas
- Copa de vino para el brindis

9. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION FAMILIA

DIA DEL PADRE – Actividad en reconocimiento a los padres por su gran trabajo en la formación de la familia y la crianza de sus hijos, y para ello, el contratista garantizara:

1. Actividad a realizar en un salón de eventos, donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. El servicio debe ser servido a la mesa, incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personas citadas, el menaje (platos, cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

4. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa acorde a la ocasión.

5. Disponer de un grupo musical que amenice el evento por un lapso de 2 horas.

6. Instalación de mesa principal para seis personas, mantelería, decoración de mesas y sillas acorde al evento, las mesas deberán tener centro de mesa, cristalería (vasos y platos) cubiertos de acuerdo al alimento a entregar.

7. Duración del evento: 03 horas.

8. Alimentación por persona: 

Entrada: Crema de verduras (zanahoria, champiñones, espinaca o tomate).  

Menú plato principal: 

Opción 1: 
Pechuga de pollo en salsa de champiñones por 250 gramos, arroz con verduras por 150 gramos y pure de papa por 150 gramos.

Opción 2: 
Proteína (res, pollo, cerdo o pescado) por 300 gramos preparado en una salsa especial, ensalada de vegetales, arroz con verduras por 150 gramos y acompañamiento de acuerdo al plato. 

Opción 3: 
Lomo de cerdo acaramelado por 300 gramos, arroz con finas hierbas por 150 gramos, ensalada de papa, jamón y queso parmesano por 200 gramos. 

Opción 4: 
Medallón de pechuga de pollo por 300 gramos en salsa de ciruelas, ensalada tropical, papas a la francesa y arroz con verduras por 150 gramos.

Incluye:

- Postre de tres leches, milo, café, o maracuyá por 200 gramos.
- Jugo Natural en vaso de 11 onzas
- Copa de vino para el brindis

9. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ

LLEVANDO BIENESTAR A MIS POLICÍAS – Actividad con el ánimo de fortalecer el Bienestar y mejorar las condiciones de calidad de vida de todo el personal uniformado y no uniformado, y para ello, el contratista garantizara:

1. Actividad a realizar en un salón de eventos, donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. El servicio debe ser servido a la mesa, incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personas citadas, el menaje (platos, cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere), 

4. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa acorde a la ocasión. 

5. Disponer de un grupo musical que amenice el evento por un lapso de 2 horas.

6. Instalación de mesa principal para seis personas, mantelería, decoración de mesas y sillas acorde al evento, las mesas deberán tener centro de mesa, cristalería (vasos y platos) cubiertos de acuerdo al alimento a entregar. 

7.Duracion del evento: tres horas 

8. Alimentación por persona: 

Parrillada de 300 gramos, compuesta por carne de res a la plancha, filete de pollo a la plancha, chorizo de cerdo, papa salada, yuca, guacamole, bebida por 400 ml (gaseosa – jugo) y postre por 200 gr. 

9. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION NIÑEZ, JUVETUD, GENERO Y ADULTEZ

TALLER DE PREVENCIÓN DEL RIESGO PSICOSOCIAL - Con el ánimo de brindar estrategias para el mejoramiento de las condiciones psicosociales del personal y sus familias, basado en la prevención a través de programas que busque mitigar los factores de riesgo psicosocial y el fortalecimiento de factores protectores que contribuyen a afianzar las condiciones de calidad de vida, y para ello, el oferente garantizara: 

1. Actividad a realizar en un salón de eventos, donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. El servicio debe ser servido a la mesa, incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personas citadas, el menaje (platos, cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

4. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa acorde a la ocasión.

5. Disponer de un profesional en salud mental, especialista en el tema, para que realice la actividad por un lapso de 2 horas.

6. Instalación de proyector de sonido e imagen (Video Beam).

7. Duración del evento: dos horas.

8. Alimentación por persona:

Opción 1:
Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo en caja por 250 mililitros.
 
Opción 2: 
Hamburguesa de carne por 150 gr, papa a la francesa por 150 gr, queso por 30 gramos, vegetales por 50 gramos y salsas (tártara, maíz, mayonesa y de tomate), con gaseosa en envase individual por 350 mililitros.

Opción 3:
Perro caliente compuesto con panecillo de 15 centímetros, salchicha americana por 40 gramos, queso mozzarella rallado por 30 gramos, papas cabello de ángel por 30 gramos, salsas de (piña, mayonesa y de tomate), y jugo en caja por 250 mililitros. 

9. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ Y FAMILIA.

JORNADA DEPORTIVA – Actividad con el objetivo de mejorar las condiciones físicas y mentales del personal, para liberar tensiones, favorecer las relaciones interpersonales, las habilidades, las destrezas y la movilidad y así fortalecer la satisfacción de vivir, y para ello, el oferente garantizara:

1. Actividad a realizar en un escenario deportivo (piscina, cancha sintética, cancha de voleibol, entre otros) que de común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato.

2. Alimentación por persona:

Refrigerios empacados en contenedor ecológico de forma individual, con cubiertos desechables, los cuales deben ser entregados en el lugar donde se desarrolle la actividad que el supervisor del contrato disponga:

Opción 1:
Vaso de yogurt por 250ml con granola, barra energética y una fruta (manzana).

Opción 2: 
Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo natural en caja por 250 mililitros.

Opción 3: 
Creps de pollo o de carne por 150 gr, jugo en caja por 250 mililitros.

Opción 4: 
Pastel hojaldrado de pollo con jamón por 130 gramos, una fruta (mandarina) y jugo natural en caja por 250 mililitros.

Opción 5: 
Tortilla de trigo con pechuga de pollo, verduras (lechuga, pepino, tomate, cebolleta) acompañado con jugo natural en caja por 250 mililitros.

Opción 6: 
Salpicón de fruta por 250 ml acompañado de un paquete de galletas integrales.

Opción 7: Lulada valluna de 250ml, acompañada con una galleta especial a base de avena.

Opción 8: Ensalada de frutas en contenedor de 1000ml.

3. Hidratación por persona: 

Opción 1:
Botella o bolsa de agua por 500 mililitros acompañado de bocadillo.

Opción 2:
Bebida isotónica que proporciona energía.

4. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION ADULTES Y FAMILIA. (Apoyo Psicosocial)
ENCUENTRO DE PAREJAS – Actividad que brinda la oportunidad de explorar la relación en un entorno seguro y de apoyo, donde aprenderán nuevas técnicas de comunicación y resolución de conflictos que ayudarán a resolver los problemas que causan tensión en la relación, reconectar con su pareja en un nivel más profundo y redescubrir el amor y la conexión, y para ello, el oferente garantizara:

1. Actividad a realizar en un salón de eventos, donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. El servicio debe ser servido a la mesa, incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personas citadas, el menaje (platos, cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

4. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa acorde a la ocasión.

5. Disponer de un profesional en salud mental, especialista en el tema, para que realice la actividad por un lapso de 2 horas.

6. Instalación de proyector de sonido e imagen (Video Beam).

7. Duración del evento: tres horas.

8. Alimentación por persona:

Entrada: Crema de verduras (zanahoria, champiñones, espinaca o tomate).  

Menú plato principal: 

Opción 1: 
Pechuga de pollo en salsa de champiñones por 250 gramos, arroz con verduras por 150 gramos y pure de papa por 150 gramos.

Opción 2: 
Proteína (res, pollo, cerdo o pescado) por 300 gramos preparado en una salsa especial, ensalada de vegetales, arroz con verduras por 150 gramos y acompañamiento de acuerdo al plato. 

Opción 3: 
Lomo de cerdo acaramelado por 300 gramos, arroz con finas hierbas por 150 gramos, ensalada de papa, jamón y queso parmesano por 200 gramos. 

Opción 4: 
Medallón de pechuga de pollo por 300 gramos en salsa de ciruelas, ensalada tropical, papas a la francesa y arroz con verduras por 150 gramos.

Incluye:

- Postre de tres leches, milo, café, o maracuyá por 200 gramos.
- Jugo Natural en vaso de 11 onzas
- Copa de vino para el brindis

9. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION NIÑEZ, JUVETUD, GENERO Y ADULTEZ

TALLER DE PREVENCIÓN DEL RIESGO PSICOSOCIAL - Con el ánimo de brindar estrategias para el mejoramiento de las condiciones psicosociales del personal y sus familias, basado en la prevención a través de programas que busque mitigar los factores de riesgo psicosocial y el fortalecimiento de factores protectores que contribuyen a afianzar las condiciones de calidad de vida, y para ello, el oferente garantizara: 

1. Actividad a realizar en el auditorio del Comando de Policía Vichada. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. Decoración de mesas acorde a la ocasión.

4. Alimentación por persona:

Opción 1:
Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo en caja por 250 mililitros.
 
Opción 2: 
Hamburguesa de carne por 150 gr, papa a la francesa por 150 gr, queso por 30 gramos, vegetales por 50 gramos y salsas (tártara, maíz, mayonesa y de tomate), con gaseosa en envase individual por 350 mililitros.

Opción 3:
Perro caliente compuesto con panecillo de 15 centímetros, salchicha americana por 40 gramos, queso mozzarella rallado por 30 gramos, papas cabello de ángel por 30 gramos, salsas de (piña, mayonesa y de tomate), y jugo en caja por 250 mililitros. 

5. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION JUVETUD, GENERO, ADULTEZ Y FAMILIA.

CINE FAMILIAR – Actividad que permite desarrollar la imaginación, la creatividad, la memoria, hacer catarsis a través de la risa, el llanto, el miedo o el suspenso, mejora la capacidad de concentración, ayuda a ver el mundo desde otra perspectiva, más comprensiva y empática, y para ello, el oferente garantizara: 

1. Actividad a realizar en el auditorio del Comando de Policía Vichada. 

2. Disponer mínimo de un mesero por cada quince personas, el cual debe estar debidamente uniformado y contar con experiencia. 

3. Alimentación por persona:

Opción 1:
Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo en caja por 250 mililitros.
 
Opción 2: 
Hamburguesa de carne por 150 gr, papa a la francesa por 150 gr, queso por 30 gramos, vegetales por 50 gramos (lechuga, cebolla y tomate) y salsas (tártara, maíz, mayonesa y de tomate), con gaseosa en envase individual por 350 mililitros.

Opción 3:
Perro caliente compuesto con panecillo de 15 centímetros, salchicha americana por 40 gramos, queso mozzarella rallado por 30 gramos, papas cabello de ángel por 30 gramos, salsas de (piña, mayonesa y de tomate), y jugo en caja por 250 mililitros. 

4. Crispetas por persona, servidas de manera individual en bolsa de papel Kraft de 12.5 cm de ancho por 25.5 cm de largo y gaseosa personal por 350 mililitros.
 
5. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ Y FAMILIA.

CICLO PASEO – Actividad con el objetivo de mejorar las condiciones físicas y mentales del personal, para liberar tensiones, favorecer las relaciones interpersonales, las habilidades, las destrezas y la movilidad y así fortalecer la satisfacción de vivir, y para ello, el oferente garantizara:

1. Actividad a desarrollarse en ruta sobre vía pública que de común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato.

2. Alimentación por persona:

Refrigerios empacados en contenedor ecológico de forma individual, con cubiertos desechables, los cuales deben ser entregados en el lugar donde se desarrolle la actividad que el supervisor del contrato disponga:

Opción 1:
Lechona por 300 gramos, acompañada de arepa de maíz blanco, chocolate, café o jugo natural en vaso de 11 onzas.

Opción 2: 
Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo natural en caja por 250 mililitros.

Opción 3: 
Hayaca o Tamal por 500 gramos, relleno de pollo, res y cerdo, guisado de vegetales, envuelto en hojas de plátano o bijao, acompañado de arepa de maíz blanco, chocolate, café o jugo natural en vaso de 11 onzas.

3. Hidratación por persona: 

Opción 1: Botella o bolsa de agua por 500 mililitros acompañado de bocadillo.

Opción 2: Bebida isotónica que proporciona energía.

4. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.
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	LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ Y FAMILIA 

CENA NAVIDEÑA Y DE FIN DE AÑO - La actividad a desarrollar brindara un espacio que facilite a nuestra familia policial afianzar los lazos familiares, las creencias religiosas y los reconocimientos de los valores en familia, y para ello, el oferente garantizara:

1. Actividad a desarrollar en las Instalaciones donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato (Salón de Eventos o Instalaciones Policiales).

2. Disponer mínimo de un mesero por cada 20 personas, en la actividad el mesero debe estar debidamente uniformado y debe contar con experiencia del servicio.

3. El servicio debe ser servido a la mesa.

4. Incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personal citado, el menaje (platos y cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

5. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa floral acorde a la ocasión.

6. Disponer de un grupo musical que amenice el evento de acuerdo a la ocasión por un lapso de dos (02) horas.

7. Instalación mesa principal para seis personas; mantelería y decoración de mesa y sillas acorde al evento, las mesas deberán tener arreglos florales; cristalería (vasos, platos); cubiertos de acuerdo al alimento a entregar.

8. Duración: 03 Horas.

9.LUGAR: Salón de eventos o instalaciones policiales.

10. Alimentación por persona:

Opción 1:
Plato de lechona por 400 gramos, acompañado de arepa de maíz blanco, chocolate, café o jugo natural por 11 onzas, porción de natilla, buñuelos, servilletas, cubiertos desechables. 

Opción 2:
Hayaca o Tamal por 500 gramos, relleno de pollo, res y cerdo, guisado de vegetales, envuelto en hojas de plátano o bijao, acompañado de arepa de maíz blanco, chocolate, café o jugo natural por 11 onzas, porción de natilla, buñuelos, servilletas, cubiertos desechables.

Opción 3:
Carne fría, puré de papa, arroz navideño, ensalada de verdura fría, porción de natilla, buñuelos, bebida por 350 ml (gaseosa – jugo) y postre por 200 gr.

Opción 4:
Parrillada de 300 gramos, compuesta por carne de res a la plancha, filete de pollo a la plancha, chorizo de cerdo, papa salada y yuca por 200 gramos, guacamole por 100 gramos, bebida por 350 ml (gaseosa – jugo) y porción de natilla, buñuelo.

11. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.

	1
	
	

	13
	
LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ Y FAMILIA.

CAMINATA ECOLOGICA – Actividad con el objetivo de mejorar las condiciones físicas y mentales del personal, para liberar tensiones, favorecer las relaciones interpersonales, las habilidades, las destrezas y la movilidad y así fortalecer la satisfacción de vivir, y para ello, el oferente garantizara:

1. Actividad a desarrollarse en ruta sobre vía pública que de común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato.

2. Alimentación por persona: 

Refrigerios empacados en contenedor ecológico de forma individual, con cubiertos desechables de ser necesario, los cuales deben ser entregados en el lugar donde se desarrolle la actividad que el supervisor del contrato disponga:

Opción 1:
Vaso de yogurt por 250ml con granola, barra energética y una fruta (manzana).

Opción 2: 
Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo natural en caja por 250 mililitros.

Opción 3: 
Creps de pollo o de carne por 150 gr, jugo en caja por 250 mililitros.

Opción 4: 
Pastel hojaldrado de pollo con jamón por 130 gramos, una fruta (mandarina) y jugo natural en caja por 250 mililitros.

Opción 5: 
Tortilla de trigo con pechuga de pollo, verduras (lechuga, pepino, tomate, cebolleta) acompañado con jugo natural en caja por 250 mililitros.

Opción 6: 
Salpicón de fruta por 250 ml acompañado de un paquete de galletas integrales.

Opción 7: Lulada valluna de 250ml, acompañada con una galleta especial a base de avena.

Opción 8: Ensalada de frutas en contenedor de 1000ml.

3. Hidratación por persona: 

Opción 1:
Dos bolsas de agua por 300 mililitros cada una y un bocadillo por 50 gramos.

Opción 2:
Bebida isotónica que proporciona energía, de marca reconocida.

4. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.

	1
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LINEA DE INTERVENCION: ADULTEZ Y FAMILIA

PASEO DE INTEGRACIÓN ENTRE COMPAÑEROS – Con el ánimo de crear espacios sanos y apropiados para la expresión libre de las potencialidades del personal participante, se brindan herramientas que contribuyen a la disminución de riesgos psicosociales a fin de prevenir que se materialicen conductas derivadas de estos riesgos que atentan contra la integridad física y mental de los funcionarios, y para ello, el contratista garantizara la entrada al lugar y:

1. Lugar: ISLA SANTA ELENA (TOUR)

2. Disponer de un guía, que tenga pleno conocimiento del terreno donde se va desarrollar toda la actividad:

3. Transporte en lancha ida y regreso, que sale desde el muelle internacional de Puerto Carreño, hasta el lugar del evento.

4. Itinerario:

Salida 06:00 Horas (muelle internacional de Puerto Carreño)
Llegada: 07:00 horas (Isla Santa Elena) 
Salida: 16:00 Horas (Isla Santa Elena)
Llegada: 17:00 Horas (muelle internacional de Puerto Carreño)

5. Incluye:

5.1. Avistamiento de delfines. 

5.2. Refrigerio por persona: 

Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas de (piña, mayonesa y de tomate), jugo en caja por 250 mililitros.

5.3. Desayuno por persona:

Caldo de costillas o de pescado, huevos al gusto (omelette, revueltos, pericos) pan o arepa de maíz blanco, porción de queso cuajada, chocolate, café o jugo natural de naranja por 12 onzas. 

5.4. Almuerzo por persona: 

Opción 1:
Pollo asado por 1/4, papa por 150 gr, maduro por 100 gr, arepa por 50 gr, con porción de arroz por 150 gr y gaseosa o jugo natural por 350 ml.

Opción 2:
Parrillada que consta de carne de res, cerdo, pollo y chorizo por 300 gramos, yuca y papa por 200 gr, con gaseosa o jugo natural por 350 ml.

Opción 3: 
Sancocho tradicional de pescado o res y cerdo, acompañado de papa y yuca por 200 gramos, mazorca, porción de arroz por 150 gramos y aguacate por 100 gramos, gaseosa o jugo natural por 350 ml.

5.6. Hidratación por persona

Dos bolsas de agua por 300 mililitros cada una y un bocadillo por 50 gramos.

5.7. Paseo por el sendero ecológico.

6. Duración: 1 día, sin hospedaje.

1. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.

	1
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	LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ Y FAMILIA

PASEO DE INTEGRACION – Con el ánimo de crear espacios sanos y apropiados para la expresión libre de las potencialidades del personal participante, se brindan herramientas que contribuyen a la disminución de riesgos psicosociales a fin de prevenir que se materialicen conductas derivadas de estos riesgos que atentan contra la integridad física y mental de los funcionarios, y para ello, el contratista garantizara:

1. Lugar: Centro Vacacional ubicado en la jurisdicción del Departamento de VICHADA con el disfrute de las áreas sociales, recreativas y zonas húmedas (piscina con la capacidad de dar el servicio de mínimo 50 personas simultáneamente), cancha de futbol, entre otras atracciones; baterías de baños y duchas.

El contratista proveerá entradas al sitio y atracciones.

2. Duración: 1 día, sin hospedaje

3. Alimentación por persona:

Refrigerio:

Opción 1:
Sándwich (compuesto con pan francés de 15 cm, jamón por 100 gr, queso mozzarella en lonchas por 100 gr, pollo o carne desmechada por 150 gr, verduras (lechuga, cebolla y tomate), salsas (de piña, mayonesa y de tomate), jugo en caja por 250 ml.
 
Opción 2: 
Hamburguesa de carne por 150 gr, papa a la francesa por 150 gr, queso por 30 gr, vegetales por 50 gr y salsas, con gaseosa en envase individual 350 ml.

Refrigerios debidamente empacados en el evento de acuerdo a las opciones.

Almuerzo por persona:

Opción 1:
Pollo asado por 1/4, papa por 150 gr, maduro por 100 gr, arepa por 50 gr, con porción de arroz por 150 gr y gaseosa o jugo natural por 350 ml.

Opción 2:
Parrillada que consta de carne de res, cerdo, pollo y chorizo por 300 gramos, yuca y papa por 200 gr, con gaseosa o jugo natural por 350 ml.

Opción 3: 
Sancocho tradicional de pescado o res y cerdo, acompañado de papa y yuca por 200 gramos, mazorca, porción de arroz por 150 gramos y aguacate por 100 gramos, gaseosa o jugo natural por 350 ml.

4. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.

	1
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LINEA DE INTERVENCION JUVENTUD, GENERO, ADULTEZ Y FAMILIA.

TORNEO DEPORTIVO - Actividad de promoción y fortalecimiento físico de nuestros policías, mediante la realización de torneos internos deportivos en la disciplina de Futbol, Vóleibol u otra modalidad deportiva, y para ello, el contratista garantizara:

1. Escenario deportivo y arbitro según la disciplina. 

2. Premiación:

Primer Lugar: 
01 balón de la disciplina y 1 trofeo por 60 cm alusivo a la categoría y 8 medallas.

Segundo Lugar: 
Trofeo por 50 cm alusivo a la categoría y 8 medallas.

Tercer Lugar: 
Trofeo por 40 cm alusivo a la categoría y 8 medallas.

3. Duración: 1 día.

4. Hidratación por persona en cada partido:
Dos bolsas de agua por 300 mililitros cada una y un bocadillo por 50 gramos.

5. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.

	1
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LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ Y FAMILIA.

ANIVERSARIO INSTITUCIONAL – Con el cual se busca conmemorar y exaltar la grandeza y el gran trabajo de nuestros hombres y mujeres al interior de la institución, reconociendo el compromiso de todos y cada uno de los policiales que la conforman, y para ello, el contratista garantizara:

1. Actividad a desarrollar en las Instalaciones donde en común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato (Salón de Eventos o Instalaciones Policiales).

2. Disponer mínimo de un mesero por cada 20 personas, en la actividad el mesero debe estar debidamente uniformado y debe contar con experiencia del servicio.

3. El servicio debe ser servido a la mesa.

4. Incluye la lencería, mesas y sillas necesarias para la cantidad de personal citado, el menaje (platos y cubiertos y vasos, empaque desechable si se requiere).

5. Disponer de mesas decoradas con centro de mesa floral acorde a la ocasión.

6. Disponer de un grupo musical que amenice el evento de acuerdo a la ocasión por un lapso de dos (02) horas.

7. Instalación mesa principal para seis personas; mantelería y decoración de mesa y sillas acorde al evento, las mesas deberán tener arreglos florales; cristalería (vasos, platos); cubiertos de acuerdo al alimento a entregar.

8. DURACION: 03 Horas.

9. LUGAR:
Salón de eventos o instalaciones policiales.

10. Alimentación por persona:

Opción 1:
Carne asada a la llanera por 250 gramos, arroz por 150 gramos, papa salada y yuca por 200 gramos, guacamole por 50 gramos, acompañada de gaseosa o jugo natural por 350 ml.

Opción 2:
Parrillada que consta de carne de res, cerdo y pollo 300 gr., arroz 150 gr, yuca y papa por 200 gr, guacamole por 50 gr, acompañado de una gaseosa individual de 400 ml.

11. Incluye:

Instalación de tortas decoradas alusivas a la actividad a desarrollar, de 1 libra por cada 30 personas.  

12. Cumplir con los protocolos de seguridad y bioseguridad.

	1
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LINEA DE INTERVENCION ADULTEZ Y FAMILIA.

CAMINATA DEPORTIVA - Con el ánimo de estimular el desarrollo integral y armónico de las capacidades físicas, afectivas, emocionales y morales del personal que labora en la Institución, coadyuvando a su bienestar y profesionalismo, generándose espacios propicios para la práctica de actividad física de los uniformados y sus familias, y para ello, el contratista garantizara el día de la actividad: 

1. Actividad a desarrollarse en ruta sobre vía pública que de común acuerdo se llegue con el supervisor del contrato.

2. HIDRATACION: 

Opción 1:
Dos bolsas de agua por 300 mililitros cada una y un bocadillo por 50 gramos.

Opción 2:
Bebida isotónica que proporciona energía, de marca reconocida.

3. Cumplir con los protocolos de bioseguridad.

	1
	
	




CONDICIONES TÉCNICAS ADICIONALES
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	ITEM
	CONDICIONES TÉCNICAS ADICIONALES 
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	EXPERIENCIA PROPONENTE: Con el fin de garantizar la calidad del servicio a adquirir y evitar incumplimientos en la ejecución del futuro contrato, se requiere que el proponente acredite experiencia en la comercialización de dichos servicios, tal acreditación será avalada con la presentación de (02) certificaciones y/o actas de liquidación que atestigüen la realización de contratos ya sea con empresas públicas, privadas, nacionales o extranjeras, cuyo objeto sea igual o similar al del presente estudio previo, y cuya suma de los contratos realizados y ejecutados por el oferente supere el (100%) del valor total del presente proceso.

La certificación debe contener como mínimo la siguiente información:

· Nombre del contratista.
· Nombre, dirección y teléfono del contratante.
· Objeto del contrato certificado.
· Número del contrato.
· Porcentaje de Participación (para el caso de Consorcios y uniones temporales).
· Fecha de suscripción del contrato.
· Fecha de terminación del contrato.
· Manifestación clara que el contratista cumplió con el objeto contractual.
· La certificación deberá estar suscrita por el representante legal de la entidad contratante o quien haga sus veces o apoderado o persona autorizada para ello, indicando la dirección y teléfono.

NOTA: No se admiten certificaciones de subcontrataciones. 
No se tendrán en cuenta contratos en ejecución (entiéndase ejecución hasta el recibo final). 
No se aceptan certificaciones con enmendaduras. 
Las certificaciones serán objeto de verificación, no serán tenidas en cuenta aquellas certificaciones en las que no se pueda constatar que el contratista cumplió con el objeto contractual.
	
	

	2
	CAPACIDAD OPERATIVA: 

Considerando la cobertura de los servicios requeridos en  todo el Departamento del Vichada, el proponente deberá CERTIFICAR todas las capacidades logísticas para dar cubrimiento total para el desarrollo de las actividades programadas, así: 

· Certificar que cuenta como mínimo con un establecimiento en el Departamento del Vichada con la capacidad suficiente para atender los servicios requeridos para mínimo 50 personas en un área totalmente cubierta, con acomodación en silla individual, proyector de imágenes, telón, computador, sonido y micrófono, además piscina para niños y adultos, zona de deportes, parqueadero, baños, restaurante, juegos de mesa y juegos infantiles, y así garantice a la institución la ejecución oportuna de las actividades a realizar y que además permita un contacto directo con el personal encargado de la ejecución.

	
	

	3
	CALIDAD Y CAMBIO DE LOS ALIMENTOS 

El oferente deberá presentar una CERTIFICACIÓN firmado por el representante legal de la empresa en la cual garantice que la preparación de los alimentos sea del día del evento y los insumos utilizados en la deben ser frescos de la mejor calidad, así mismo se cumpla con los gramajes estipulados en las especificaciones técnicas, cualquier alimentación que se entregue en malas condiciones se efectuará su cambio de inmediato, sin costo alguno para la Policía del Departamento de Vichada.
	
	

	4
	LUGAR DE ENTREGA O LUGAR DE PRESTACIÓN DEL SERVICIO

El oferente deberá presentar CERTIFICACIÓN donde garantice la entrega de los diferentes servicios objeto del contrato, los cuales se realizarán en los lugares establecidos dentro del Departamento de Vichada, de acuerdo a las especificaciones técnicas descritas en cada actividad y aprobados por el supervisor del contrato teniendo en cuenta y basados en la necesidad del Departamento de Policía Vichada y en los Municipios relacionados así, Puerto Carreño que es la capital, Cumaribo, Primavera y Santa Rosalía, también cuenta con 4 Inspecciones las cuales son Cazuarito, Nueva Antioquia, Venturosa y San Teodoro, los días (fechas según necesidad) y horas indicadas según estipulado en la necesidad, justificación y requerimiento.
	
	

	5
	VERIFICACIÓN MULTAS CÓDIGO NACIONAL DE SEGURIDAD Y CONVIVENCIA CIUDADANA: De conformidad con lo establecido en el numeral 4, articulo 183 de la ley 1801 de 2016. Los oferentes no deberán estar en mora en el pago de multas. 
	
	

	6
	CERTIFICACIÓN RUIA El oferente debe certificar que no se encuentra inscrito en el Registro Único de Infractores Ambientales (RUIA). http://vital.minambiente.gov.co/SILPA_UT_PRE/RUIA/ConsultarSancion.aspx?Ubic=ext Anexando captura de pantalla de la consulta realizada.
	
	

	7
	SISTEMA DE LA GESTIÓN SE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
Cumplir con la implementación del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo, de acuerdo a lo establecido en el Decreto 1072 de 2015, Decreto Único Reglamentario del Sector trabajo y demás normas que lo complementen, para lo cual el oferente deberá diligenciar el FORMULARIO SISTEMA DE GESTIÓN DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO.
	
	

	8
	CONFIDENCIALIDAD DE LA INFORMACIÓN: El oferente se obliga a no suministrar información que obtenga o conozca con ocasión de la ejecución del presente proceso y que se encuentra marcada como confidencial; así como a los lugares a los cuales tenga acceso con ocasión de su servicio y sea revelada información marcada como confidencial, por tal razón deberán diligenciar un acuerdo de confidencialidad y no revelación de la información el cual se encuentra en el FORMULARIO ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD.
	
	

	9
	Con el fin de prevenir el contagio del COVID -19 el oferente deberá adoptar y acatar los protocolos de bioseguridad implementados por el Departamento de Policía Vichada y sus unidades adscritas administrativamente.
	
	

	10
	El oferente, se compromete a que los materiales de los empaques y/o embalajes de los bienes estén constituidos con un porcentaje de material reciclable (en lo posible superior al 50%). Así mismo cumplir con la Legislación Ambiental en Colombia y los principios del Sistema de Gestión Ambiental, en aplicación a la Constitución Nacional en sus artículos 8°, 80° y 95°, la Ley 23 de 1973, el Decreto 2811 de 1974, la ley 99 de 1993 y el Decreto 948 de 1995.
	
	

	11
	PRACTICAS AMBIENTALES.
El oferente deberá dar aplicabilidad a la normatividad ambiental vigente, realizar procedimientos en las actividades contratadas que no afecten la salud humana y el medio ambiente, así mismo, los desechos o residuos tales como: cajas, empaques, envolturas, plásticos u otros productos que deban dárseles una disposición final se realizará de acuerdo a las normas ambientales vigentes y sin costo alguno para la Policía Nacional – Departamento de Policía Vichada. Anexar certificación debidamente firmada.
	
	

	12
	Los productos suministrados comestibles y bebibles ultraprocesados deberán contener el etiquetado frontal octagonal de advertencia en cumplimiento a la Resolución 2492 del 13 de diciembre de 2022 “Por la cual se modifican los artículos 2, 3, 16, 25, 32, 37 y 40 de la Resolución 810 de 2021 que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados y empacados para consumo humano”.
	
	

	13
	Prever y garantizar que los empaques donde se suministren los diferentes productos contengan características de biodegradabilidad y tengan la posibilidad de aprovechamiento o reciclaje. Todo esto, en cumplimiento de las condiciones de salubridad e higiene que apliquen para cada tipo de producto.  Así mismo, cumplir con la Legislación Ambiental en Colombia y los principios del Sistema de Gestión Ambiental, en aplicación a la Constitución Nacional en sus artículos 8°, 80° y 95°, la Ley 23 de 1973, el Decreto 2811 de 1974, la ley 99 de 1993 y el Decreto 948 de 1995.
	
	

	14
	EL oferente deberá diligenciar la totalidad de los formularios anexos dentro de la presente invitación o proceso: 
- FORMULARIO 1DT-FR-0016 DECLARACION DE CONFIDENCIALIDAD Y COMPROMISO CON LA SEGURIDAD DE LA INFORMACION. 
-FORMULARIO ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD. 
-FORMULARIO CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA PROPUESTA. 
-FORMULARIO COMPROMISO ANTICORRUPCIÓN. 
-FORMULARIO COMPROMISO SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL. 
-FORMULARIO DATOS BÁSICOS BENEFICIARIO CUENTA. 
-FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS MÍNIMAS.
-FORMULARIO INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES.
-FORMULARIO ORIGEN LÍCITO DE RECURSOS
-FORMULARIO SISTEMA DE GESTIÓN DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. 
-FORMULARIO – PRESENTACION DE LA OFERTA ECONOMICA.
	
	




PROPONENTE  

  __________________________________________________________________________________________
Declaramos bajo nuestra responsabilidad personal, y comprometiendo la responsabilidad institucional de las personas jurídicas que representamos, que cumplimos en su totalidad con las especificaciones técnicas de verificación y de obligatorio cumplimiento.




Razón Social: _________________


Firma Representante Legal: _______________


Cedula de Ciudadanía No. ________________


Dirección: _____________________________


Teléfono: ______________________________
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