Yopal, enero 11 de 2023

Sefiores ]
GOBERNACION DE CASANARE
SECRETARIA DE EDUCACION

ASUNTO: Observaciones proyecto pliego de condiciones CAS-OAJ-LP-024-2023 y demas
documentos que lo conforman.

Reciba un cordial saludo,

Mediante el presente escrito me permito presentar observaciones al pliego de condiciones
del proceso referenciado CAS-OAJ-LP-024-2023, cuyo objeto es “IMPLEMENTAR EL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS
DE ACUERDOALOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LARESOLUCION
0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE.” en el siguiente sentido:

Del estudio de mercado y minutas patron:

Observaciéon N° 01.

No se evidencia dentro del estudio de mercado los alimentos crema de leche y uvas pasas,
los cuales son tenidos en cuenta dentro de los menus estipulados para el proceso, ejemplo

ensalada del menu 03, se pide sean incluidos dado que su precio en el mercado es
representativo.

1 3RO 1 1]
MENU No. 3
ALMUERZO
COMPONENTE PREPARACION CoDIGO e L
(Ingredientes)
F099 __|Res, came magra, cruda
B103 Tomate, crudo
8027 Cebolla cabezona, cruda
ALIMENTO PROTEICO/ICEREAL CARNE GUISADA | LODO1  JAchiote, seco - B
B009 Ajo, crudo N
LO15 Sal - 9
=4 DO12 Aceite de soya 3 L
AD10 Arroz blanco, pulido, crudo
— i A - g
LO15 SN = =i —1 WL SN
B029 Cebolla junca, tallos. cruda i
CEREAL ARROZ CON ZANAHORIA | B110 Zanahoria, sin cascara, cruda
D012 Aceite de soya
ST B009 Ajo. crudo d
BO76 Papa, variedad harinosa, pastusa, sin
TUBERCULOS, RAICES, bl cascara, cruda
PLATANOS, DEREIVADOS DE PURE DE PAPA CON QUESO Go17 |TUES0o fresco, semiduro, semigraso, Uipo
CEREAL < camoesing
LO1S Sal
B’()?ﬁ}"o’ ?{e’;qllg) i’J;ﬂncur cruééi ”7 B R (]
ENSALADA DE REPOLLO, C054 Manzana comun crud - |
VERDURA FRIA O CALIENTE MANZANA, UVAS PASAS Y €072 _|Pifia, cruda Ll
PINA G0O1 Crema de leche )
co87 Uva, deshidratad
BEBIDA LIMONADA C044 Limoén, crudo
K033 Panela




Observacion N° 02.

No se evidencia dentro del estudio de mercado, costeo relacionado con el queso tipo
campesino, el cual es tenido en cuenta en algunos menus estipulados dentro del proceso,
ejemplo menu 03, 04, 07 entre otros.

RAIZAL | RO!
- — MENUNo.3_
oy
PREESCOLAR PRIMERO
COMPONENTE JEOMERE DI
PREPARACION cobico ooy s sregid PESO BRUTO seEGunooy | Y
{a) TERCERO (g)
Foge Res, came magra, cruda 50 55
8103 Tomate, crudo 5 s
BO27
ALIMENTO Cebolla cabezona cruda 5 s
PROTEICO/CEREAL LOO1 Achiote, seco 0.02 0.02
B009 Ajo, crudo 0.25 0.25
LO1S Sal 1 1
D012 Aceite de soya 4 5
A010 Arroz blanco, pulido, crudo 26 37
LOS Sal 1 1
CEREAL :RROZ CON 8029 Cebolla junca, tallos, cruda 3 3
B110 Zanahona, sin cascara, cruda 5 5
Do12 Aceite de soya a 4
B00s crudo 0,25 025
P, anedad harinosa s in
apa, v ! usa, s
TUBERCULOS, RAICES, 8078 24 past
PLATANOS, PURE DE PAPA CON P 78
DEREIVADOS DE QUESO GO17 Queso fresco, semiduro, Semigraso,
1ipo 15
LO1S Sal 1 3
B09s Repolio blanco, crudo 38 38
ENSALADA DE Co54 Manzana comun cruda
““mwm“ ©  |REPOLLO, MANZANA, Co72 Pifia, cruda o 29
UVAS PASAS Y PINA G001 Crema de leche 3 3
cos? Uva, deshidratada 5 5
Co44 Limédn, crud
BEBIDA LIMONADA e 60 50 .
K033 Panela 8 8
o =}
N 2 .
MENU No. 4
ALMUERZO
¥
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION COoDIGO (ngredt ) B
Foas Pollo, pechuga con piel, cruda
LO15 Sal
ALIMENTO PROTEICO PECHUGA EN JULIANAS
DOo12 Aceite de soya
B009 Ajo, crudo
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO15 Sal
1 :
CEREAL ARROZ CON FIDEOS por2 oo Sy awn
A072 Pasta alimenticia, enriquecida, cruda
B029 Cebolla junca, tallos, cruda
B009 Ajo, crudo
A033 Harina de maiz amarillo, precocid
TUBERCULOS - RAICES - G017 aueso l:':fco. Semiduro, semigry
PLATANOS - DERIVADOS DE AREPA CON QUESO 2
CEREAL LO15 Sal
Do18 Margarina, con sal
k003 Azacar blanco, granulado
ENSALADA DE LECHUGA, BO59 Lachigh: cComon, onde
VERDURA FRIA O CALIENTE MANGO, FRESAS, cos1 Mango comdan, crudo
ESPINACAS
co25 Fresa, madura, cruda
B044 Espinaca, cruda
Lulo, crudo
JUGO DE FRUTA JUGO DE LULO S .
K003 Azucar blanco, granulado




MENU No. 7
ALMUERZO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO R EL SERIENTD
(Ingredientes)
F099 Res, carme magra, cruda
B0O19 Arveja verde, cruda
B110 Zanahoria, sin cascara, cruda
ALIMENTO PROTEICO GOULASH DE CARNE 8029 Cebolla junca, tallos, cruda

B103 Tomate, crudo
D012 Aceite de soya
B009 Ajo, crudo
LOO1 Achiote, seco
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO1S Sal

CEREAL ARROZ BLANCO B029 Cebolla junca, tallos, cruda
Do12 Aceite de soya
B00S Ajo, crudo
A033 Harina de maiz amarillo, precocida

TUBERCULOS - RAICES - = - =
PLATANOS - DERIVADOS DE AREPA CON QUESO G017 e e T

CEREAL mpesin

LO15 Sal
L.
Do18 Margarina, con sal
JUGO DE FRUTA JUGO DE MANGO C081 Sango ooman, crudo

K003 Azucar blanco, granulado

Fuente: Guias de preparacion procesos CAS-OAJ-LP-024-2023

Observacion N° 03.

En el menu 16 se contempla adicion de maiz tierno a la preparacion de ensalada de
lechuga, manzana y maiz, maiz que no fue tenido en cuenta dentro del estudio de mercado,
dado que alli solo se reporta el valor de la mazorca, la cual no guarda relacion con el
solicitado dentro de las minutas del proceso CAS-OAJ-LP-024-2023, lo anterior, se ve
reflejado en la relacién peso bruto - peso neto, al no mostrar parte comestible, es decir, es
un maiz desgranado, que se comercializa en lata o en bolsa congelado, su valor oscila entre
17 a 20 mil pesos lata por 600 g, mientras que en el estudio de mercado se realizé el analisis
sobre el valor por kilogramo de mazorca cuyo valor estipulado es de $5.867, reportando
diferencia de aproximadamente $24.2 pesos por gramo.

n

MENU No. 16
AR S o MEDIA Y CICLO
NOMBRE DEL ci
ALIENTO PESO BRUTO SEGUNDO Y PESO BRUTO | COMPLEMENTARIA
(Ingredientes) )
COMPONENTE PREPARACION coDIGO ) e o PESO(:’RUT @ PESO BRUTO (g)
102
F085 Pollo, pechuga con piel, cruda 542 :91 g'; :62 .
PECHUGA DE POLLO 8009 |Ajo_crudo 0, ; ; ;
NMENTO BROTRIZS ASADA 1015 Sal 1 1 ! 1 1
D012 |Aceile de soya 3 3 s ] !
A010 Arroz blanco, pulido, crudo 26 3 : : -
1015 Sal 1 1 1 1 1
B020___|Cebolla junca, talios, cruda 3 3 E 3 3 3
CEREAL ARROZ CON 8110 Zanahoria, sin cascara, cruda 25 25 X X B
D012 Aceite de soya 4 4
B009 Ajo, crudo 0,25 0,25 0,25 0,25 u?z:
25
B052  |Mabichuela, cruda 2.5 25 25 s
Papa, variedad harinosa, pastusa, sin
sore cascara, cruda - 69 78 | 106 123 156
Queso fresco, semiduro, semimagro, 18 PR ik 18 '8
PURE DE PAPA CON Go21 tipo doble crema
TUBERCULO o
Mantequilla
1
LO15 sy 1 |L “u /L +
20 20 s o R
8059 Lechuga coman, cm:a CR——— i gy = 2 = =
Cos4 Manzana comun cruda 35
VERDURA FRIA O Y, . = 2 0
CALIENTE LECHUGA, MANZA o Malz terno, crudo |
Y MAIZ 0s3 | ) — : :
Azucar blanco, granutado 1 1 -
S de & 70 70 70
2 ! 70 70
JUGO DE TOMATE DE coa2 Tomate de drbol rojo, crudo _ i —
Ta 1 10
2 PRI ARBOL K003 Azacar blanco, granulado 8 8 10 B o B

Fuente: Guias de preparacion proceso CAS-OAJ-LP-024-2023




MENU No. 16
ALMU CREG e
PESO PESO
COMPONENTE PREPARACION copiGo oaox e ALBENID BRUTO NETO
(Ingredientes)
(9} (9)
FO8S Pollo, pechuga con piel, cruda 102 94,86
ALIMENTO PROTEICO PECHUGA DE POLLO ASADA fg?: ’;‘:' oNGa °;2 °"’ N
D012 Aceite de soya 8 8
A010 Arroz blanco, pulido, crudo 64 64
LO1S Sal 1 1
B029 Cebolla junca, tallos, cruda 5 2
CEREAL ARROZ CON VERDURAS B110 Zanahoria, sin cascara, cruda 25 2,125
D012 Aceite de soya 5 5
B009 Ajo, crudo 0,25 0,2375
B0S52 Habichuela, cruda 2,5 2,25
Papa, variedad harinosa, pastusa, sin
i cascara, cruda 156 S
TUBERCULO PURE DE PAPA CON QUESO SHEST Sranco, AGNAINTO, ST, Upo 18 18
G021 doble crema
D018 Margarina, con sal 2 2
LO1S Sal 1 1
BO59 Lechuga comiin, cruda 35 19,25
A DI LEDSRIGA. C054 Manzana comun cruda 50 2.5
VERDURAEISA @ PALIENEE MANZANA Y MAIZ A053 Maiz tiemo, crudo 30
K003 Azacar blanco, granulado 1 1
JUGO DE FRUTA JUGO DE TOMATE DE co82 Tomate de arbol rojo, crudo 70 60,2
ARBOL K003 Azucar blanco, granulado 10 10

Fuente: Analisis quimico proceso CAS-OAJ-LP-024-2023
Observacion N° 04.

Se evidencia que para las preparaciones “torta” del menu 6, 11 y 13, incluyen como
ingrediente la harina de trigo, la cual no fue tenida en cuenta dentro del estudio de mercado
y resulta necesaria para dichas preparaciones. En el estudio de mercado se tuvo en cuenta
solamente la harina de maiz.

MENCI No. 6
ALMUERZO
o ¥ caat (Ingredientes)

Fo85 Pollo, pechuga con piel, cruda

LO15 Sal

D012 Aceite de soya e P

8103 Tomate, crudo =

ALIMENTO PROTEICO POLLO GUISADO CON PAPA B027 Cebolla cabezona, cruda
Papa, vanedad harinosa, pastusa, sin

B076 cascara, cruda

LOO1 Achiote, seco

B009 Ajo, crudo

AD10 Armroz blanco, pulido, crudo

A072 Pasta alimenticia, enniquecida, cruda

CEREAL ARROZ CON FIDEOS Ca SRR S, O

B009 Ajo, crudo

LO15S Sal

Do12 Aceite de soya

B110 Zanahoria, sin cascara, cruda

DOo18 Margarina, con sal

JOO4 Huevo de gallina, entero, crudo

ZANAHORIA
VERDURA FRIA O CALIENTE TORTA DE — ST Oe ATy TRt pars _
£ ooado.
K003 Azucar blanco, granulado
JUGO DE FRESA CON 025 Cesndio it
JUGO DE FRUTA LECHE G012 Leche de vaca, entera, liquida, pasteurizada
K003 Azucar blanco, granulado

Fuente: Analisis quimico proceso CAS-OAJ-LP-024-2023



MENU No. 11
ALMUERZO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO (I Siontes)
FO85 Pollo, p ga con piel, cruda
LO15 Sal
A072 Pasta al , enriq da, cruda
ESPAGUETTIS CON POLLO 8103 Tomate, crudo
ALIMENTO PROTEICO -
EN CUBOS GUISADOS LOO1 Achiote, seco
B027 Cebolla , cruda
D012 Aceite de soya
B009 Ajo, crudo
RAICES TUBERCULOS Y 8107 Yuca blanca, sin cascara, cruda
YUCA COCIDA - .
PLATANOS L015 Sal
B025 Brocoli, crudo
DO18 Margarina, con sal
VERDURA TORTADEBROCOLI | 4004 Huevo de galina, entero, crudo
A038 Harina de trigo, fortificada, para
panificacién, cruda
K003 Azucar blanco, granulado
C031 Guayaba, madura, cruda
JUGO DE FRUTA DELECNYE GoN G012 Leche de vaca, entera, liquida, pasteurizada |
K003 Azucar blanco, granulado

Fuente: Analisis quimico proceso CAS-OAJ-LP-024-2023

1 bibunsaned 1 B
MENU No._13
ALNMUERZO
COMPONENTE PREPARACION coDIGo mﬂ i ‘"‘;E“m
FOB8S Pollo, pechuga con piel, cruda
LO15 Sal
LOO1 Achiote, seco
ALIMENTO PROTEICO POLLO SUDADO 8103 Tomate, crudo
B027 Cebolla cabezona, cruda
D012 Aceite de soya
B009 Ajo, crudo
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO15 Sal
CEREAL ARROZ BLANCO B029 Cebolla junca, tallos, cruda
D012 Aceite de soya
B00S Ajo, crudo
TUBERCULOS - RAICES - ~ B092 _|Plétano harton, verde, crudo
PLATANOS - DERIVADOS DE TAJADAS DE PLATANO LO15 Sal
CEREAL D012 Aceile de soya
B044 Espinaca, cruda
DO18 Margarina, con sal
VERDURA FRIA O CALIENTE | TORTA DF FSPIACAS CON e frianra-e g TormCas: T
G017
K003 Azucar blanco, granulado
C025 Fresa, madura, cruda
JUGO DE FRUTA SORBETE DE FRESA K003 Azucar blanco, granulado
G012 Leche de vaca, entera, liquida, pasteurizada |
Fuente: Analisis quimico proceso CAS-OAJ-LP-024-2023
| | ] Al
UNIDAD DE umn_ﬁ UMDAD DE MEDIDA UNIDAD DE MEDIDA
kogramo kiogramo idogramo $4.667 $4.667
of promedio de fa
Ll [pasta se realza con
ol to espuetts y
250 gramos 250 gramos 250 gramos. $2500 $1000 tonillos
3|FIDEOS _ ~[2S0gramos |50 gramos 250 gramos. n@ $880
4|TORNILLOS 250 gramos 250 gramos 250 gramos 2433 8973
5[HARINA DE MAZ 4173: Lra — J#na 283 $587

Fuente: Estudio de mercado proceso CAS-OAJ-LP-024-2023

Observacion N° 05.

Para las preparaciones de las ensaladas del menu 3 y 16 se planea dentro de las guias de
preparacion el uso de manzana comun, la cual tiene un costo representativo en el mercado




y en el estudio de mercado para el proceso CAS-OAJ-LP-024-2023, NO se tuvo en cuenta
el costo de este alimento “manzana”.

MENU No. 3
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO
(Ingredientes)
F099 Res, carne magra, cruda .
B103 Tomate, crudo
B027 Cebolla cabezona, cruda
ALIMENTO PROTEICOICEREAL CARNE GUISADA LOO1 Achiote, seco
B009 Ajo, crudo
LO15 Sal
D012 Aceite de soya
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO15 Sal
8029 “»Cebolla junca, tallos, cruda
CEREAL ARROZ CON ZANAHORIA 8110 Zanahoria, sin cascara, cruda
| D012 Aceite de soya
_Boo9 Ajo, crudo
BO76 Papa, vanedad harnnosa, pastusa, sin
TUBERCULOS, RAICES, cascara, cruda
PLATANOS, DEREIVADOS DE PURE DE PAPA CON QUESO GO17 = TUeso Iresco, semiduro, semigraso, Hpo
CEREAL e ! —
LO1S Sal o
B099 Repolio blanco, crudo o
ENSALADA DE REPOLLO, Co54 Manzana comun cruda ﬁ
VERDURA FRIA O CALIENTE MANZANA, UVAS PASAS Y Cco72 Pifia, eruda
PIRA G001 Crema de leche
cos7 Uva, deshidratada
BEBIDA LIMONADA CuAs Linde, coudo
K033 Panela
MENU No. 16
ALMUERZO
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO
(Ingredientes)
F085 Pollo, pechuga con piel, cruda
ALIMENTO PROTEICO PECHUGA DE POLLO ASADA E:g?: Ao, o
Do12 Aceite de soya
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO1S Sal
B029 Cebolla junca, tallos, cruda
CEREAL ARROZ CON VERDURAS B110 Zanahoria, sin cascara, cruda
D012 Aceite de soya
B009 Ajo, crudo
B052 Habichuela, cruda
8076 P_apa, variedad harinosa, pastusa, sin
I cascara, cruda W) =
Queso fresco, semiduro, semimagro, tipo
TUBERCULO PURE DE PAPA CON QUESO G021 i creiha
Do18 Margarnina, con sal
Lo15 Sal =]
: 8059 Lechuga comun, cruda
ENSALADA DE LECHUGA, 054 Manzana comun cruda _
VERDURA FRIA O CALIENTE MANZANA Y MAIZ A0S3 Maiz tiemo, crudo
K003 Azucar blanco, granulado
JUGO DE FRUTA JUGO DE TOMATE DE co82 Tomate de arbol rojo, crudo
ARBOL K003 Azucar blanco, granulado

Observacion N° 06.

Dentro del estudio de mercado y las cotizaciones se analizan valores para el “aceite” sin
realizar especificacion técnica de sus caracteristicas, que por el valor reportado en el
estudio de mercado corresponderia a aceite de palma o aceite de mezclas vegetales; por
ende, el valor representa un desequilibrio econémico, dado que en las guias de preparacion
se hace uso de “aceite de soya”, el cual tiene un mayor valor en el mercado. De igual
manera hay que tener en cuenta que este alimento es de uso diario y frecuente en el ciclo
de menu.



MENU No. §

ALMUERZO
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO « jientes)
JOo4 Huevo de gallina, entero, crudo
HUEVO REVUELTO LO15 Sal
D012 Aceite de soya _
T003 Arveja seca, cruda
Papa, variedad harinosa, pastusa, sin
S cascara, cruda
ALIMENTO PROTEICO e
B110 Zanahoria, sin cascara, cruda
ARVEJAS GUISADAS B103 Tomate, crudo
B029 Cebolla junca, tallos, cruda
B009 Ajo, crudo
D012 Aceite de soya h
LO15 Sal
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO15 Sal
CEREAL ARROZ BLANCO B029 Cebolla junca, tallos, cruda o
D012 Aceite de soya h
B009 Ajo, crudo
TUBERCULOS - RAICES - B0O71 P_apa variedad harinosa, criolla, con
PLATANOS - DERIVADOS DE PAPA CRIOLLA FRITA T R e
CEREAL D012 Aceite de soya F
B110 Zanahoria, sin cascara, cruda
ENSALADA DE ZANAHORIA, B103 Tomate, crudo
VERDURA CALIENTE Y FRIA CEBOLLA, TOMATE Y B027 Cebolla cabezona, cruda
CILANTRO B035 Cilantro, crudo
C044 Limén, crudo
C082 Tomate de arbol rojo, crudo
JUGO DE FRUTA m&"&rgﬂf G012 Leche de vaca, entera, liquida, pasteurizada
K003 Azucar blanco, granulado

Observacion N° 07.

En el menu 8 no se realiza la planeacion del queso en la preparacién platano asado con
queso, lo que acarrearia un error en la planeacion de las compras por parte del contratista
y cumplimiento de la minuta patron.

1

MEN( No. 8
ALMUERZO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO NOMBRE DELALIHEN) TO
(Ingredientes;
Fo8s Pollo, pechuga con piel, cruda
ALIMENTO PROTEICO POLLO DORADO LO15 Sal
D012 Aceite de soya
T019 Garbanzo,crudo |
Papa, vanedad harinosa, pastusa, sin
8076
cascara, cruda
SADO 8029 Cebolla junca, tallos, cruda
RO SPASBNID O 8103 Tomate, crudo
D012 Aceite de soya
o MR L S |
LO1S Sal
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO15 Sal
CEREAL ARROZ BLANCO 8029 Cebolla junca, tallos, cruda
D012 Aceite de soya
8009 Ajo, crudo
B089 platano harton, maduro, crudo
RAICES TUBERCULOS Y PLATANO ASADO CON 1015 Sal
PLATANOS QUESO -
Do18 Marganna, con sal
LO15 Sal
8110 Zanahona, sin cascara, cruda
VERDURA FRIA O CALENTE | ERostas DF BEPOLLO. B103___|Tomate, crudo
B099 Repollo blanco, crudo
C044 Limén, crudo
C045 Lulo, crudo
JUGO DE FRUTA JUGO DE LULO K003 Aiat Blanoo. &




Observacion N° 08.

En el menu 1 se realiza planeacién de las lentejas guisadas haciendo uso de “aceite de
palma” el cual no esta permitido segun Resolucién 335 de 2023.

MENU No. 1
ALMUERZO
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO (Ingredi )
F099 Res, carne magra, cruda
B027 Cebolla cabezona, cruda
LOO1 Achiote, seco
CARNE EN BISTEC B103 Tomate, crudo
LO15 Sal
D012 Aceite de soya
B00S Ajo, crudo
ALIMENTO PROTEICO To26 Lenteja comun, cruda
BO76 Pfipa, varnedad hannosa, pasiusa, sin
cAscara cnida
LO15
LENTEJAS GUISADAS -
B029 Cebolla junca, tallos, cruda
B103 Tomate, crudo
D009 Aceite de palma
B0O09 Ajo, crudo
A010 Arroz blanco, pulido, crudo
LO15 Sal
CEREAL ARROZ BLANCO B029 Cebolla junca, tallos, cruda
D012 Aceite de soya
B009 Ajo, crudo
TUBERCULOS - RAICES - B107 Yuca blanca, sin cascara, cruda
PLATANOS - DERIVADOS DE YUCA DORADA , .
CEREAL D012 Aceite de soya
LO15 Sal
B110 Zanahoria, sin cascara, cruda
ENSALADA DE ZANAHORIA, 2 :
VERDURA FRIA O CALIENTE TOMATE Y PEPINO. 8103 Tomate, crudo
BO77 Pepino Cohombro, crudo
C044 Limén, crudo
C056 Maracuya, cruda
JUGO TA JUGO DE MARACUYA :
SRR K003 Azducar blanco, granulado

Observacion N° 09.

No se evidencia dentro del estudio de mercado y las cotizaciones el alimento “calabaza” la
cual, es necesaria para algunas preparaciones, por ejemplo, menu 09, lo cual, representa
un sesgo en el costeo del grupo de alimento verduras.

GRUPO DE VERDURAS

K

1
UNIDAD DE MEDIDA

NOMBRE UNIDAD DE DE MEDIDA UNIDAD DE MEDIDA UNIDAD DE MEDIDA
‘ para el promedio se.
Sene en cuenta ftem
j | B8 Lo 1a1e 16,0
[raBicHUELA $6.000] ogramo $5700 Kiogramo 630 863 16319
[ZANAHORA $2900] 308 $303
ARVEJA VERDE $17.200 $17.900]  $17.90
AHUYAVA $2500 2867|5287
TOMATE $6.900 6967 697
[PEPINO COHOMBRO $3500 §3833)_ §369
LECHUGA $14.000 $13667 _ $1367
|PwENTON $5500 $5867  s587
REMOLACHA $2300 —se1  sn
52900 3017 $3@
$3000 $3439_ $340
o jsgr i
$5.500 [
$2500 52700 $270
$6.500 $6833 368
|cEBOLLA CABEZONA g $4800] / $5100] $5.10
Ao b ) $3.000) $3203 s647
ESPINACAS amo logramo $6.500 $6.500 $6.50
|BRocou amo ano 34000 sa700  $470
CILANTRO Kiogramo logramo $7 500} $8133 $8.13




Fuente: Estudio de mercado proceso CAS-OAJ-LP-024-2023

1

MENU No. 9
ALMUERZO
NOMBRE DEL ALIMENTO
COMPONENTE PREPARACION CODIGO (ingredientes)
F099 Res, carne magra, cruda
ALIMENTO PROTEICO CARNE EN JULIANA Al o
8009 Ajo, crudo
D012 Aceite de soya
A072 Pasta alimenticia, enriquecida, cruda
B009 Ajo, crudo
LO15 Sal
D012 Aceite de soya
LEGUMINOSAS ESPAGUETTIS GUISADOS B103 Tomate, crudo
B027 Cebolla cabezona, cruda
G017 Queso f_resco, semiduro, semigraso, tipo
campesino
LOO1 Achiote, seco
Papa, variedad cerosa, sabanera, sin
TUBERCULO PAPA A LA FRANCESA ] EENCIES, ShaOn
LO15 Sal
D012 Aceite de soya
B026 Calabaza, sin cascara, cruda
8110 Zanahoria, sin cascara, cruda
VERDURA FRIA O CALIENTE VERDURAS SAL TEADAS sy SShoth OunaEone, DIuce
B080 Pimenton rojo, crudo
D012 Aceite de soya
LO15 Sal
JUGO DE FRUTA JUGO DE GUAYABA Lt Sunjaing, fivons, crude
K003 Azucar blanco, granulado

Observacion N° 10.
No se evidencia dentro del costeo de la minuta patrdn la inclusion del huevo que se planea
para las tortas, cantidad que para un dia de servicio resulta representativo, dado que se
planean 5 g de dicho alimento, que en costo equivale a 5g * $11,72 = $58,6 que conforme
al nimero de beneficiarios $58,6*14.626*3= $2.571.250,8 representaria mensualmente

MENU No. 6
AR P SECUNDARIA MEDIA Y CICLO
AL
COMPONENTE PREPARACION conico DEL . PESO BRUTO secunpboy | CUARTO ¥ GUINTO! peso sruTo
Oigredicates (@) TERCERO (g) @ @) PESO BRUTO (g)

F085 Pollo, pechuga con piel, cruda 54 59 76 86 102

L1015 [sal 1 1 1 1 1

D012 Aceite de soya 4 5 6 6 8

2 B103 Tomate, crudo 5 5 8 8 10

ALIMENTO PROTEICO CON PAPA B027 Cebolla cabezona, cruda 5 5 8 8 10

Papa, vanedad harinosa, pastusa, sin

8076 céscara, cruda 69 78 108 122 155
L001 Achiote, seco 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02

8009 Ajo, crudo 02 02 02 02 02

A010 Arroz blanco, pulido, crudo 23 34 45 55 57

AO72 Pasta alimenticia, enriquecida, cruda 3 3 s s 7

8029 Cebolla junca, tallos, cruda 3 3 5 5 5

CEREAL ARROZ CON FIDEOS

8009 Ajo. crudo 0,25 0,25 0,25 0,25 0,25

Lo15 sal 1 1 1 1 1

D012 Aceite de soya 3 4 4 4 5
8110 Zanahoria, sin cascara, cruda 70 70 70 82 106

D015 Mantequilla 2 2 2 2 2

VERDURA FRIA O TORTA DE Jo04 Huevo de gallina, entero, crudo 5 H 5 5 5

CALIENTE
A038 Harina de trigo, fortificada, para 20 20 20 20 20
panificacion, cruda
K003 Azucar 2 2 2 2 2
€025 Fresa, madura, cruda 64 64 64 64 64
JUGO DE FRESA CON Teche de vaca, entera, liquida,

JUGO DE FRUTA LECHE G012 100 100 100 120 120
K003 Azucar blanco, granulado 8 8 10 10 10




Observacion N° 11.

R T MENU No. 11
PRIMARIA:
PREESCOLAR PRIMERO SECUNDARIA MEDIA Y CICLO
COMPONENTE PREPARACION coDIGO "‘W‘ RE AT (LI PESO BRUTO SEGUNDO Y cuumuo ;mmow' 0| PESOBRUTO | COMPLEMENTARIA
e @ TERCERO (g) @ @ PESO BRUTO (g)
FO8: Pollo a con piel, cruda 54 59 76 86 102
1015 Sal 1 1 1 1 1
A072 Pasta alimenticia_en: a_cruda 24 35 a5 57 62
ESPAGUETTIS CON B103 Tomate, crudo 5 5 12 12 12
ALIMENTO PROTEICO | POLLO EN CUBOS L001 ACHIONS. 9800 0.02 0,02 0.02 0.02 0.02
GUISADOS 8027 Cebolla cabezona, cruda s 5 12 12 12
D012 Aceite de soya T 9 10 10 13
8009 Ajo, crudo 025 0,25 025 025 025
B107 'Yuca blanca, sin cascara, cruda 78 88 119 138 175
RAICES TU:ERCULOS ¥| | sucacocia
PUATANCS L015 Sal
1 1 1 1 1
BO2S Brocol, crudo 150 150 150
175 227
D015 Mantequilla 2 - 2
3 3
VERDURA TORTA DE BROCOLI JOO4 Huevo de gallina. entero, crudo s 5 5
2
Harina de trigo. fortificada, para
pyrad panificacion. cruda 2 20 20
30 40
K003 Azucar blanco, granulado 2 2 2
32 39
co31 Guayaba, madura, cruda 80 80 80 80 80
JucoDEFRUTA | VGO DE G012 |Leche de vaca, entera, liquida, 0 —
CON LECHE - 100 120 120
K003 Azucar blanco, granulado 8 8 10 10 10
" —
T ar, Tl = MENU No. 13
PREESCOLAR PRIMERO e SECUNDARIA | MEDIA Y CICLO
COMPONENTE 6 oet “"f“ D PESO BRUTO seGunpoy |CUARTOYQUINTO| oegh pruTO | COMPLEMENTARIA
(Ingredientes)
@ TERCERO (g) f B°w°'“‘ i @ PESO BRUTO (g)
F085 Pollo, pechuga con piel, cruda 54 59 76 86 102
LO15 Sal 1 1 1 1 1
L001 Achiote, seco 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 t
ALIMENTO PROTEICO | POLLO SUDADO 8103 Tomate, crudo s 5 8 8 10 ]
8027 Cebolla cruda 5 5 8 8 10 1
D012 Aceite de soya 2 3 2 2 3
8009 |Ajo, crudo 025 | o025 0,25 0,25 025
A010 Arroz blanco, pulido, crudo 26 37 50 60 64
Lo1s Sal 1 1 1 1 1 t
CEREAL ARROZ BLANCO 8029 Cebolla junca, tallos, cruda 3 3 5 S S \
D012 Aceite de soya 2 3 3 3 4 ¥
f
s A0y sl 02 02 02 02 02 ]
8092 Plét: hanén, verde, crud
TUBERCULOS -RAICES | 14 11045 E sl ruihinad 92 103 140 163 208 !
PLATANOS - PLATANO 1015 [sal 1 1 1 1 1 !
DERIVADOS DE CEREAL .
D012 Aceite de soya 2 2 3 3 4
B044 Espinaca, cruda 100 100 100 18 150 f
DO1S Mantequilia 2 2 2 2 2 '
JOO4 Huevo de gallina, entero, crudo 5 5 5 5 5
VERDURA FRIA O TORTA DE oS Harina de trigo, fortificada, para 2 20 % 20 - '
CALIENTE ESPINACAS paniicacion, cruda i
G017 Queso fresco. semiduro, semigraso, tipo 15 15 s " 8 1
campesino ‘
L}
K003 Azucar blanco, granulado 2 2 2 2 2 !
€025 |Fresa, madura, cruda 64 64 64 64 64
JUGO DE FRUTA | SORBETE DE FRESA Kooy [Azicar blanco, granuiado 8 8 10 10 10 !
Leche de vaca, entera, liquida, J
G012 |pasteurizada 100 100 100 120 120

Se evidencia error en el calculo de los ingredientes del menu 11, para la preparacion torta
de brocoli, lo que induce a una mala planeacién de las compras, elevando adicionalmente
el costo de la preparacion.




SN R AR 5 No. 11
PRIMARIA:
PREESCOLAR PRIMERO MEDIA Y CICLO
JINICREDEL AL eENTO PESO BRUTO SEGUNDO Y o aaraT©| PESOBRUTO | COMPLEMENTARIA
Ll @ TERCERO (g) @ @ PESO BRUTO (g)
Fo8! rl;ﬂlo pechuqga con piel, cruda 54 59 76 86 102
LO15 lsn 1 1 1 1 1
A072 Pasta alimenticia, enriquecida. cruda 24 35 45 57 62
IS Con 8103 Tomate, crudo 3 3 12 12 12
ALIMENTO PROTEICO | POLLO EN CUBOS L001 [Achiote, seco 002 0,02 002 002 0,02
B027 Cebolla cabezona, cruda 5 [] 12 12 12
D012 Aceite de soya y 4 9 10 10 13
B009 Ajo, crudo 025 025 0,25 0,25 0,25
'Yuca blanca, sin cascara, cruda
RAICES TUBERCULOS Y B107 78 88 119 138 175
PLATANOS e ral g 1015 Sal 4 ; i i 5
BO2S Brocol, crudo 150 150 150
175 227
D015 Mantequilla 2 2 2
3 3
VERDURA TORTA DE BROCOL! Joo4 Huevo de galiina, entero, crudo 8 > 2 o 2
Hanina de trigo. fortificada, para
AD38 20 20 20
panificacion, cruda 20 ©
K003 Azicar blanco, granulado 3 2 2
12 39
co31 Guayaba, madura, cruda 80 80 80 80 80
JUGO DE FRUTA MGOLK p— Leche de vaca, entera, liquida, o0 g
CON LECHE 100 120 120
K003 Azucar blanco, granulado 8 8 10 10 10
Observacion No 12.
Tomado de los pliegos de condiciones?
El objeto del presente Proceso de Contratacién esta codificado en el Clasificador de Bienes y
Servicios de Naciones Unidas (UNSPSC), como se indica en la siguiente Tabla:
Tabla 1. C; en el LUNSPSC
24111800 Tanques y cilindros y sus accesorios S RS TN Y
47131600 Escobas, traperos, cepillos y accesorios
53102700 Uniformes 'z‘r.‘,}!‘fs,}‘-__.;&&ﬁ!i.' e
72102100 Control de plagas
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24111800 Tanques Y Cilindros Y Sus Accesorios

Y
Prestar El Servicio 471 31600 Escobas, Traperos, Cepillos Y Accesorios
De Alimentacion B Y
Escolar Para Los 531 02 700 Uniformes
EstudiantesDe | Y
Instituciones '72102100 Control De Plagas
Educativasy/o | y 17.011,98
Prestar El Servicio = SMMLV
De Alimentacion 78101800 Transporte De Carga Por Carretera
Escolar En S
Instituciones o= ¥
Educativas 80111600 Servicios De Personal Temporal
Y

Planeacion Y Programas De Politicas De

93131600 Alimentacién Y Nutricién

Hechos.

Con el propésito de clasificar las actividades econdmicas de los empresarios del pais de
la manera mas precisa, las camaras de comercio del pais, a partir del afio 2000, se rigen
por la Clasificacion Industrial Internacional Uniforme (ClIU) de todas las actividades
econdmicas. El Codigo ClIU fue elaborado por la Organizacién de Naciones Unidas y la
revision 4 es una adaptacién para Colombia hecha y revisada por el DANE.

Reza la Resolucién 139 de 2012 de la DIAN:

"Que, para mantener y garantizar la comparabilidad, calidad e integracion de la
informacién estadistica, es imperativo que el Gobierno Nacional establezca la
Clasificacion Industrial Uniforme de todas las Actividades Econdmicas adaptada para
Colombia CllIU Revisién 4, a la cual deben sujetarse tanto los Entes Privados como los
Publicos. "

Asi, se tiene que los codigos CIIU son para dar uniformidad a las actividades econémicas
para fines estadisticos. En ninguna parte de esta Resolucion que adopta los codigos de la
ClIU, la DIAN quiso reemplazar al legislador imponiéndoles a los comerciantes una
limitacién al desarrollo de su actividad comercial.

Los cédigos ClIU sélo existen para fines estadisticos y tributarios al identificar la actividad
comercial principal, la que mas desarrolla cada comerciante. Es desde hace un par de
anos recurrente que los abogados de las oficinas de contratacion recurran a los cédigos
ClIU para delimitar la capacidad de los proponentes solicitando que estén clasificados en
un determinado cddigo ClIU, ya sea en el RUT o en la Matricula Mercantil.



Pecan los abogados de contratacion al solicitar la inscripcion del proponente en un
determinado cédigo CIIU, porque la exigencia no tiene asidero legal, no hay de donde
sustentar que solicitar el cédigo esta bien y es legal.

La normativa colombiana les permite, a las naturales, desarrollar cualquier actividad licita
(Art. 10 y 20 del Cod. de Comercio). Naturalmente, cualquier objeto contractual de
cualquier proceso de seleccion hace parte de estas actividades licitas.

Caso diferente ocurre con las personas juridicas, que, aunque pueden desarrollar las
mismas actividades, uno de los elementos esenciales de su creacion les impone
determinar la actividad comercial que van a desarrollas; asi, sélo pueden desarrollar lo
que su Objeto Social les permite. (Art. 99 y 110.4 Cod. de Comercio)

Entonces, no pueden los abogados de las entidades, limitar la capacidad de las personas,
naturales o juridicas, con respecto a la clasificacién de sus ClIU

Y menos a uno solicitando en un contrato de servicios codigos que no estan en el
segmento F, el cual es referente a servicios

Entonces los codigos

_CODIGO-UNSPSC |~ =~ "7 DESCRIPCION. | IF]
24111800 Tanques y cilindros y sus agcesEJri;)s
47131600 Escobas, traperos, cepillos y accesorios
53102700 Uniformes

Como se vio anteriormente Son bienes.!
Pregunto a la entidad lo siguiente:

éel proyecto tiene alguna actividad referente al bien, el oferente para poder
participar debe ser el productor del bien o prestador del servicio?

En caso que la respuesta sea un servicio por favor eliminar los cédigos referentes a
bienes.

Un ejemplo claro para esto es realizarse la siguiente pregunta:

El oferente debe se productor del bien Tanque cilindro y sus accesorios como
experiencia, o ser prestador de servicio de alimentacién escolar.

Observacion No 13

Tomado del pliego de condiciones?
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1. FACTOR DE CALIDAD - Maximo 48.5 puntos

s e

1.1. Certificaciones De Calidad En Contratos Similares Anteriores Maximo 10.5 puntos
‘ - 1.2. Equipo profesional Adicional para Direccion Facultativa o Maximo 08 puntos
1 3 Dlspomb.lh_dme laboratorios para analisis microbiolégico Maximo 08 puntos
1.4 Cuota Parafiscal (De acuerdo al Literal a, del articulo 2.20.1.2. ity Maximo 06 puntos
 del decreto 248 de 2021) | DAY, war
1.5 Proveedor Directo ([_);_acuerdo al Literal b, del articulo 2.20.1 2. I Maximo 06 puntos
del decreto 248 de 2021)
‘ 1.6 Promesas De Contrato De Proveeduria (De acuerdo al articulo Maximo 10 puntos
1 2.20.1.2.3, del decreto 248 de 2021)
TFK&O'R ECONOMICO Méaximo 30 puntos
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2.1, Ofrecimiento Econémico : : ‘7_ MﬁilmOEBO?b_dﬁfE g

3 INCENTIVO A LA INDUSTRIA NACIONAL Al ~ Méximo 20 puntos

. INCENTIVO AL SISTEMA DE PREFERENCIAS A FAVOR DE LAS Mixlmol puntos

PERSONAS CON DISCAPACIDAD Bt 34
5. EMPRENDIMIENTOS Y EMPRESAS DE MUJERES 7 Méximo 0,25 puntos
6. MIPYME 3 )] ~Méximo 0,25 puntos

CALIFICACION TOTAL Méximo 100 puntos

Tomado del pliego de condiciones 3
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fab ey V.U

CAS-0AJ-LP-024-2023

5.1.2. Equipo profesional Adicional para Direccién Facultativa (08 puntos)

La direccién facultativa es una funcién técnicamente necesaria, es personal y sélo la pueden
ejecutar profesionales y/o técnicos competentes, en quienes recae la responsabilidad de dirigir y
controlar las actividades en sus aspectos técnicos, ambientales y econdmicos, interpretando el
proyecto, complementandolo cuando sea necesario, comprobando su adecuacién a los requisitos
contractuales, controlando la ejecucién y calidad del servicio y participando en todas aquellas
funciones que le corresponden de acuerdo con el contrato vy, especialmente, con las
reglamentariamente establecidas que le sean de aplicacion.

En este sentido y especificamente para la realizacion de las actividades inherentes al objeto
contractual de la presente Licitacion Plblica, se encuentra conveniente considerar como factor
potencial de ofrecimiento adicional valorar el enriquecer el equipo dispuesto para la ejecucién de
los trabajos con todos y cada uno de los componentes adicionales relacionados con:

En lo referente al coordinador ambiental, este oferente no ve coherente lo dicho en los
pliegos de condiciones, como se muestra en la siguiente imagen:

'lnger'_fliezro Alimentos y/o
Microbislogo ~ y/o
Qui(hicorde:alimentos y/o
“profesional en nutricién y
dietética con posgrado en
‘Gerencia Ambiental y/o
| Gestion Ambiental y/o
Evaluacién y  Gestién
| Ambiental y/o Evaluacién

untos




Pues si el cargo es coordinador ambiental el perfil que da dos (2) puntos es de ingeniero
ambiental, (perfil acorde al cargo por su formacion académica e idoneidad), ahora bien,
para obtener los 4 puntos ( puntuacion maxima) cambia los perfiles para el cargo de
coordinador ambiental y exigen especializacion en ambiental,

¢ Solicito a la entidad me explique por qué: El perfil que da dos (2) puntos es de
ingeniero ambiental, (perfil acorde al cargo por su formacion académica e
idoneidad), ahora bien para obtener los 4 puntos ( puntuaciéon maxima) cambia los
perfiles para el cargo de coordinador ambiental y exigen especializaciéon en
ambiental, si el el ingeniero ambiental es idéneo para el cargo?

Solicito a la entidad amplie el perfil de los 4 puntos ingeniero ambiental

Observacion No 14.

Tomado de los pliegos*

5.1.4. Cuota Parafiscal (De acuerdo al Literal a, del articulo 2.20.1.2.1, del decreto
248 de 2021) (06 puntos)

En cumplimiento de lo dispuesto por el literal a, del Articulo 2.20.1.2.1 del decreto 248 de 2021, la
Gobernacion de Casanare otorgard puntaje a los oferentes, cuando los oferentes presenten uno o
més contratos de proveeduria suscritos con productores agropecuarios nacionales, de acuerdo con
los siguientes requisitos:

B PEass. o CRITERIONE “Ed s
El proponente cuya mayoria de proveedores, indicados
esto es la mitad mas uno, que acredite que esté a paz y salvo con el pago de
la respectiva cuota parafiscal, en el caso de los productos que cuenten con
fondo parafiscal. Este criterio se acreditarda a través de la certificacion

B

e ; . P 6 Pun
emitida por el Fondo Parafiscal respectivo o a través de factura de compra o . \23
venta a nombre del productor que acredite el descuento de la cuota
parafiscal en su venta, o a través del documento que acredite el paz y salvo
dispuesto por el respectivo Fondo.

Si el proponente no Acredita. 00 Puntos
PUNTAJE MAXIMO A OBTENER ' 06 Puntos

Peticion 1

Solicito a la entidad que explique cuantitativamente a que se refiere la mitad mas
uno y haga un listado de los proveedores que se refiere en este punto y determine
cuales son los proveedores de la region que cuentan con el fondo parafiscal.

Peticion 2.
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De la misma manera solicito se elimine esta exigencia que da puntaje pues no es
clara en el pliego de condiciones

Pues consideramos que en el debido proceso de esta convocatoria debido a que se ha
demostrado con esta exigencia, la perdida de oportunidad, no igualdad de oportunidades,
y posible violacién a los principios rectores de la contratacion publica a este posible
oferente, por consiguiente, es importante dar seguridad juridica al proceso y transparencia
en sus actuaciones a los oferentes

El deber de los funcionarios publicos no es solo interpretar la ley, sino también asegurar
que se aplique de manera justa y equitativa.

Es imperativo que el comité evaluador sane estas acciones que generan confusion, pues
los posibles interesados merece respuestas y acciones concretas para restablecer la
confianza en el proceso en cuestiéon

Observacion No 15.

Tomado del pliego de condiciones®

LAMITVUMYTLI TVLTT LV D

5.1.5. Proveedor Directo (De acuerdo al Literal b, del articulo 2.20.1.2.1, del
decreto 248 de 2021) (06 puntos)

En cumplimiento de lo dispuesto por el literal b, del Articulo 2.20.1.2.1 del decreto 248 de 2021, la
Gobernacién de Casanare otorgard puntaje a los oferentes, cuando estos también acrediten que
tengan la calidad de pequefio productor y/o productor de la Agricultura Campesina, Familiar o
Comunitaria y/o sus organizaciones, de acuerdo con los siguientes requisitos:

El proponente que también acredite que
productor y/o productor de la Agricultura Campesina, Familiar Comunitaria

y/o sus organizaciones. Condicion que se acreditard a través del Registro

Unico Tributario - RUT, en el que se evidencie el registro de las actividades 6 Puntos
contempladas en la Seccién A de agricultura, ganaderia, caza, silvicultura y

pesca de la Clasificacidn Industrial Internacional Uniforme (CIIU), excepto las

actividades de apoyo a la agricultura y la ganaderia

Si el proponente no Acredita. 00 Puntos
PUNTAJE MAXIMO A OBTENER 06 Puntos

Peticion 1.

Se de un listado de los pequeios productores y/o productor de la agricultura
campesina, familiar comunitario y/o sus organizaciones, de la mima forma se
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explique claramente como se pondera el puntaje otorgado y los criterios para este
puntaje, puesto que pueden llegar oferentes con 10 proveedores y otros con 30
proveedores, los dos cumplirian a quien se le otorgara el puntaje maximo
Peticion 2.

De la misma manera solicito se elimine esta exigencia que da puntaje pues no es
clara en el pliego de condiciones

Observacion No 15.

Tomado de los pliegos de condiciones®

contratante, de acuerdo con los siguientes requisitos:

El proponente que acredite Mediante Promesa De Contrato De Proveeduria,
que realizara la adquisicion de productos provenientes de los pequefios
productores locales y productores locales agropecuarios cuyos sistemas
productivos pertenezcan a la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria, 5 Puntos
0 de sus organizaciones legalmente constituidas, en un porcentaje minimo ‘
del 32,5% del valor total de los recursos del presupuesto oficial destinados a
la compra de alimentos.
El proponente que acredite Mediante Promesa De Contrato De Proveedu}}ﬁ; 4‘
que realizara la adquisicion de productos provenientes de los pequerios |
productores locales y productores locales agropecuarios cuyos sistemasi
productivos pertenezcan a la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria, ; 10 Puntos
0 de sus organizaciones legalmente constituidas, en un porcentaje minimo |

del 35% del valor total de los recursos del presupuesto oficial destinados a |

la compra de alimentos. £.10 7
PUNTAJE MAXIMO A OBTENER f, 10 Puntos

Peticion 1.

Se publique la lista de las personas que son pequefios productores locales y productores
locales agropecuarios cuyos sistemas productivos pertenezcan a la a agrlcultqra
campesina, familiar y comunitaria y de las organizaciones legalmente constituidas

Peticion 2.
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De la misma manera solicito se elimine esta exigencia que da puntaje pues no es
clara en el pliego de condiciones

Cordialmente

NEYA RODRIGUEZ HERRERA



