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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
emprendimiento rurales, seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción de la 
empresarización de los productos agropecuarios mediante el fortalecimiento de los canales de comercialización 
y el observatorio agropecuario y pesquero, en pro de desarrollar las actividades propias del PDEA en el Valle 
del Cauca” 

Nombre del proyecto / 
Componente 

Fortalecimiento de proyectos de seguridad alimentaria para la atención de 
familias rurales del Valle del Cauca 

Actividad / Entregable Capacitación – Jóvenes Rurales 

Componente No. Entregable No. Entregable No. E 14 

Nombre organización / 
Institución Educativa 

Asociación Grupo Agropiscícola Caicedonia 

Municipio Lugar Lugar 
Vereda El Brillante Urbano 
Finca Mirasol 

Fecha (dd-mm-aaaa)  21-09-2023 

Nombre y apellido 
profesional encargado 

 Paola Andrea Gómez Martínez  

 

DESARROLLO DE LA JORNADA 

Agenda del evento: 
1. Se da inicio a la jornada de capacitación con el saludo y la presentación de los asistentes beneficiarios, 
seguidamente se indica sobre los temas a tratar generando un ambiente participativo. 
2. Temas a tratar durante la jornada:  
- Capacitación en Buenas Prácticas de Manufactura, parte 1:  
- Capacitación en Buenas Prácticas de Manufactura, parte 2:  
3. Solución a las dudas y preguntas por parte de asistentes. 
4. Participación de los asistentes durante la jornada de capacitación. 
5. Continuación de la parte 2 de la capacitación. 
6. Finalización de la actividad, evaluación de la jornada 
7. Entrega de material POP en Buenas Prácticas de Manufactura y Agendas. 
8. Firma listado de asistencia. 
9. Registro Fotográfico. 
10. Conclusiones y despedida. 
 
Propósito de la Jornada: 
1. Capacitar a los estudiantes en Buenas Prácticas de Manufactura: 
Parte 1: 
- Que son las Buenas Practicas Piscícolas. 
- Contextualización de las normas que se deben implementar sobre las Buenas Prácticas de Manufactura 
- Calidad factores internos y externos que pueden afectar la calidad de los alimentos a procesar. 
- Actividades y prácticas a implementar: ¿Que es más relevante en el proceso?, Monitoreo, Prevención o 
Intervención. 
- Importancia de la Inocuidad en los alimentos, para el ser humano. 
Parte 2: 
- Medidas preventivas frente al uso adecuado y oportuno de los elementos de protección. 
- Importancia del estado de las instalaciones donde se realizan procesos de manipulación de los alimentos. 
- Manejo de las instalaciones durante los procesos de manipulación y transformación de los alimentos, 
higiene, saneamiento.  
- Equipos y utensilios adecuados durante la preparación de los alimentos. 
- Productos elaborados a base de la trucha (materia prima para la elaboración de embutidos) 
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2. Brindar alternativas a los beneficiarios para la implementación de Buenas Prácticas de Manufactura en la 
manipulación de los derivados de la trucha para la elaboración de carnes, embutidos, hamburguesa. Para 
que así logren la obtención de alimentos inocuos y de buena calidad. 
3. Integrar los conocimientos entre los participantes de acuerdo a las experiencias de cada beneficiario en 
sus procesos de transformación. 
4. Generar un ambiente de participación e intercambio de saberes en cuanto a la experiencia con la 
transformación de los derivados de la trucha, y en la implementación de BPM. 
 
Descripción del desarrollo de las actividades: 
 
Mediante ayudas didácticas, imágenes, fotografías, y carteleras se mostró a los participantes normas de 
Buenas Prácticas de Manufactura, para interactuar visualmente con los asistentes, enfocadas a los 
requerimientos generales de higiene en la manipulación, preparación, elaboración, empaque, 
almacenamiento, transporte y distribución de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar 
que los productos en cada una de las operaciones cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas 
disminuyendo los riesgos inherentes a la producción, tema central de la jornada de capacitación.  
 
Durante la Jornada de Capacitación se fortalecieron temas relacionados con las practicas que se deben 
implementar en la producción piscícola, preparación y transformación de sus derivados: 
 
- ¿Qué son las Buenas Prácticas Piscícolas?: con ayudas didácticas, a través de imágenes se fortalecieron 
procesos de implementación de las BPP. 
Cada uno de los participantes, promovió entre ellos la participación activa, intercambiando conocimientos y 
experiencias en los procesos de preparación y trasformación de los alimentos. 
- Instalaciones y áreas de manipulación, preparación y transformación de los alimentos 
 
Las instalaciones donde se trabaja con alimentos deben cumplir con ciertos parámetros de estructura, 
distribución, ubicación, tamaño, ventilación, iluminación, sala sanitaria, agua potable, recolección de basura, 
entre otros, que garanticen la inocuidad y calidad de los alimentos que ahí se elaboran, como por ejemplo: 
deben ubicarse en zonas geográficas en donde las condiciones ambientales circundantes no representen 
fuentes de contaminación no controlables, y en donde se disponga de los servicios básicos necesarios para 
el funcionamiento apropiado de la misma, debe funcionar en locales apropiados especialmente dedicados 
para este fin, o bien en locales completamente independientes de los usados para viviendas o para realizar 
cualquier otra actividad no compatible con la producción higiénica de alimentos, de tamaño suficiente para 
realizar higiénicamente las actividades de producción, y además disponer de sala sanitaria para el personal.  
 
Dentro de los requerimientos o normas en la Buenas Prácticas de Manufactura para la inocuidad de los 
alimentos, se tuvieron en cuenta 3 elementos clave: Bioseguridad, Organización y Mantenimiento, Limpieza 
y desinfección: 
- Normas de higiene y capacitación en manipulación al personal encargado de los alimentos 
 
Se orientó a los asistentes sobre la importancia de que todas las personas que tengan acceso a los alimentos 
deban cumplir estrictamente con los procesos y regulaciones de fabricación. Todas las personas deben 
realizar una capacitación vigente en buenas prácticas de manufactura para comprender completamente sus 
roles y responsabilidades. Evaluar su rendimiento ayuda a aumentar su productividad, eficiencia y 
competitividad. Utilización adecuada y oportuna de elementos de protección, gorros para el cabello, 
tapabocas, delantales, zapatos adecuados, no utilizar perfumes ni tener las uñas maquilladas deben llevarse 
limpias y cortas. 

UTENSILIOS Y ELEMENTOS DE PROTECCIÓN DURANTE LA MANIPULACIÓN DE ALIEMNTOS 
 

Se indicó además sobre los malos hábitos que no se deben adoptar durante la manipulación de los alimentos: 
✓ Rascarse la cabeza. 
✓ Pasarse los dedos por el cabello. 
✓ Frotarse o tocarse la nariz. 
✓ Frotarse una oreja. 
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✓ Utilizar el uniforme sucio. 
✓ Toser o estornudar en la mano 
✓ Escupir dentro del establecimiento. 

Normas que se deben implementar para minimizar los riesgos de contaminación de los alimentos y como 
bioseguridad: 

 
Fuente: Buenas Prácticas Acuícolas ICA 

Todo manipulador de alimentos ha de recibir información y formación sobre las necesidades higiénicas 
básicas de su trabajo. Prevenir es mejor que curar. 
 
¿Cuáles son los peligros asociados al almacenamiento y venta de alimentos? En algunos casos podrán 
realizarse operaciones de preparación venta fraccionada o envasado.  

 
Fuente: Manual Buenas Prácticas en la Producción Acuícola ICA. 

 
Las Buenas Prácticas pueden definirse como “hacer las cosas bien” y además “dar constancia de ello”. La 
FAO las define como “la aplicación del conocimiento disponible en la utilización sostenible de los recursos 
naturales básicos para la producción, en forma benévola, de productos alimentarios y no alimentarios inocuos 
y saludables, a la vez que se procuran la viabilidad económica y la estabilidad social”. 

 
Durante la capacitación se tuvieron en cuenta también, aspectos importante desde la parte de producción y 
manejo de los lagos, brindándole importancia a la calidad del agua y procedencia de la misma, pues de allí 
también para la calidad e inocuiad de los prpductos a procesar y a comercializar para ofrecer al consumidor 
productos sanos e inocuos.  

 
A partir de esto y de acuerdo a fuentes de investigación por parte del Intittuto colombiano ICA, se indicaron 
diferentes recomendaciones: 
1. Conocer la calidad de la fuente de agua a utilizar y establecer un programa de desinfección de manera 
responsable, monitoreando permanentemente la fuente y los tanques de almacenamiento. 
2. Ubicar filtros para eliminar patógenos, mallas y redes para evitar el ingreso de fauna acompañante. 
3. Restringir el ingreso de personal ajeno al establecimiento y utilizar ropa adecuada y exclusiva para el 
establecimiento de  acuicultura. 

4. Establecer programas de limpieza y desinfección de los equipos y materiales utilizados y  no compartir 
estos elementos con otros establecimientos. 
5. Sembrar material genético de origen sanitario conocido, con un historial de ausencia de patógenos de 
relevancia y establecer un protocolo de manejo,  de acuerdo con los requerimientos de la especie cultivada. 
 
6. Implementar unidades de cuarentena para el control del material genético que ingrese al establecimiento, 
así como las unidades de cuarentena para su comercialización. 
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7. Suministrar alimento de calidad conocida, de casas comerciales reconocidas y que cuenten con registro 
ICA. Así mismo realizar monitoreo de la calidad del alimento. 
8. No utilizar dietas frescas que puedan transmitir patógenos para la especie cultivada. 
9. Evitar el alimento de subproductos de la misma especie. 
10. Realizar el almacenamiento adecuado de los alimentos para evitar contaminación por agentes patógenos 
y deterioro de la calidad de los mismos por residuos tóxicos. Controlar las condiciones de temperatura y 
humedad. 

Aireadores para mantener la calidad del agua en los lagos 
Vereda El Brillane Finca Mirasol 

 
Imagen propia: Jornada de Capacitación en Buenas Prácticas Piscicolas Organización Agropiscicola 

Caicedonia. 
 

        
Imágenes propias: Buenas Prácticas Agrícolas en el área Piscícola. 

Seguridad y restricción para el ingreso de animales a las áreas de los estanques, Adecuación de caminos 
para la seguridad en el trabajo. 
Cada uno de los temas tratados durante la capacitación, fueron llevados a cabo de forma participativa, y 
didáctica, facilitando la comprensión de los asistentes. 
 

 

CONVOCATORIA 

El día 15 de septiembre del 2023, se contactó a través de mensajes de Whatsapp y llamada telefónica al 
señor Franco Javier Zapata Carvajal, representante legal (encargado) de la organización AGROPISCICOLA, 
del municipio de Caicedonia, con el fin de confirmar la fecha programada el día de la socialización para poder 
llevar a cabo la jornada de Capacitación en Buenas Prácticas de Manufactura el día 21 de septiembre del 
2023, en el predio de un asociado de la organización, ubicada en la vereda el Brillante Urbano. Para la 
jornada de capacitación, de extendió la invitación a miembros de la Junta Directiva y asociados beneficiarios 
de la organización, quedando así concretada y confirmada, hora, fecha y lugar del evento.  
Se notificó también la importancia de la participación del Representante Legal encargado, como figura visible 
de la organización para el buen desarrollo del proyecto. 
Se notificó también la importancia de la participación del Representante Legal encargado, como figura visible 
de la organización para el buen desarrollo del proyecto. 
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LOGÍSTICA 

Para llevar a cabo la actividad de capacitación, se realizó alistamiento del material requerido para trabajar 
con los estudiantes, se imprimieron imágenes, sobre Buenas Prácticas de manufactura, manipulación de 
alimentos alusivas a calidad, factores internos y externos que puedan afectar la calidad del producto antes y 
después de la comercialización y procesos de transformación, al igual que se orientó a los agricultores sobre 
las Buenas Prácticas en el predio para garantizar calidad e inocuidad en toda la cadena de producción 
Piscícola. 
Se alistó Material POP, mapa en Buenas Prácticas de Manufactura y agendas con datos alusivos a las 
practicas requeridas en los procesos de manipulación de alimentos, para luego ser entregados a los 
asociados y representante legal encargado. 
 

 

 

 

 

EVALUACIÓN  

Número de Participantes:                                                   

 
 

 
 
 

5 
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Firma: 
 

 

Nombre: Paola Andrea Gómez Martínez 

Cargo: Técnica de Campo 

Cédula: 66.657.211 

Representa a: Fundación Ave Fénix 

CONCLUSIONES 

Conclusiones 
 
- La implementación de Buenas Prácticas de Manufactura, fueron consideradas por los asociados importante, 
para mantener durante la cadena de producción de alimento con los residuos de la producción de peces, 
inocuidad y calidad, teniendo en cuenta que se debe brindar alimentos de calidad para quienes se vaya a 
proporcionar en la dieta animal. 
 
-  La actividad se llevó a cabo en el predio: Finca Mirasol donde se contó con espacio acorde para desarrollar 
la actividad, con disponibilidad de lagos, áreas e instalaciones para ponerlos como práctica durante la 
capacitación.  
 
- Los agricultores beneficiarios han venido recibiendo capacitaciones en temas inherentes a la manipulación 
de alimentos, cuentan con carnetización y mantienen en actualización constante de los procesos y normas de 
producción vigentes, lo que da garantía de la aplicación de las Buenas Prácticas en todos los procesos de 
transformación. 
 
- La dotación de equipos, herramientas y utensilios a la organización, mejorará y fortalecerá los procesos de 
transformación de los alimentos y además permitirá que más agricultores adelanten sus procesos 
trasformación de los derivados de tilapia y carpa cultiva por los asociados en los diferentes predios. 
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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
emprendimiento rurales, seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción de la 
empresarización de los productos agropecuarios mediante el fortalecimiento de los canales de comercialización 
y el observatorio agropecuario y pesquero, en pro de desarrollar las actividades propias del PDEA en el Valle 
del Cauca” 

Nombre del proyecto / 
Componente 

Fortalecimiento de proyectos de seguridad alimentaria para la atención de 
familias rurales del Valle del Cauca 

Actividad / Entregable 
Capacitar en el establecimiento de unidades productivas a productivas de 

grupos de jóvenes rurales 

Componente No. 4 Entregable No. 14 

Nombre organización / 
Institución Educativa 

GRUPO CULTURA AGUA, AMIGOS DE GUACARÍ   

Municipio  Ginebra Lugar Vereda Barranco bajo  

Fecha (dd-mm-aaaa)  09-08-2023 

Nombre y apellido 
profesional encargado 

 Laura Vanessa Gómez Henao  

 

DESARROLLO DE LA JORNADA 

 

Para la realización de la jornada de capacitar en el establecimiento de unidades productivas a productivas 
de grupos de jóvenes rurales en Buenas Prácticas Agrícolas, realizada con la asociación GRUPO CULTURA 
AGUA, AMIGOS DE GUACARÍ, se desarrolló el siguiente orden del día: 

. 
- Saludo y presentación del proyecto por parte de la profesional a cargo 

 
- Presentación de los estudiantes y/o beneficiarios del proyecto. 

 
- Socialización de la dinámica a desarrollar con la institución educativa. 

 
- Desarrollo de la capacitación teórico/ practica. 

 
- Registro de asistencia.  

 
- Practica  

 
- Espacio de retroalimentación entre los participantes. 

 
- Evaluación de la actividad  

 
- Conclusiones.  

 

Esta jornada se realizó con el propósito de enseñar a los estudiantes y docentes beneficiarios del proyecto 
FORMACIÓN Y FORTALECIMIENTO DE CASERAS EN EL MUNICIPIO DE GUACARÍ ZONA URBANA 
Y RURAL, la importancia de conocer que son las Buenas Prácticas Agrícolas - BPA y como estas influyen 

en la calidad del producto final.  
 

Las capacitaciones se desarrollarán a través de una jornada de fortalecimiento y orientación, por medio de 
una demostración de método, para asegurar la implementación de las mejores prácticas en cada caso, a 
partir de los aspectos técnicos en el marco de las BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS 
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La jornada se desarrolló priorizando los siguientes temas: 
 

- Seguridad y soberanía alimentaria 
 

- Alimentos  
 

- Buenas Prácticas Agrícolas 
 
 
El día 9 de agosto del año en curso se realizó la capacitación en Buenas Agrícolas, dirigida hacia los 
beneficiarios del proyecto de la asociación AGUACASAC 
 
 La jornada inicio haciendo a los asistentes cuatro preguntas concretas: 
 

- ¿Qué es seguridad alimentaria? 
 

- ¿Qué es soberanía alimentaria? 
 

- ¿Saben ustedes que es un alimento? 
 

- ¿Qué son las Buenas Prácticas Agrícolas? 
 
A lo que tres asistentes respondieron: 
 
Participante # 1: Puedo decir que las Buenas Prácticas Agrícolas me ayudan a producir un alimento que sea 
nutritivo. 
 
Participante # 2: Las Buenas prácticas es lo que me permite no seguir dañando el medio ambiente con la 
explotación agrícola.  
 
Participante # 3: La seguridad y la soberanía alimentaria son conceptos muy parecidos, porque ambos se 
refieren a tener la provisión diaria de comida, pero la seguridad habla del entorno más cercano y la soberanía 
a nivel de departamento y municipio. 
 
Con el fin de unificar conceptos y hacerlos de fácil entendimiento, se les explico de manera clara y sencilla 
lo siguiente: 
 

- La seguridad alimentaria es tener asegurado el alimento, ya sea porque se produzca en la misma 
finca o porque se tenga el poder adquisitivo para comprarlo 

 
- La soberanía alimentaria es la capacidad que tiene un país de poder proveer alimento a todos sus 

habitantes, sin necesidad de importarlos.  
 

- Un alimento es todo aquello que se puede ingerir para proporcionar nutrientes y energía a un 
organismo y así este ser capaz de cumplir con las funciones básicas.  

 
- Las Buenas Prácticas Agrícolas o BPA, son aquellas prácticas correctas que si se desarrollan en 

una unidad productiva de la manera adecuada, garantiza la producción de alimento de calidad y 
seguros para el consumo. 
 

Con el fin de contextualizar a los asistentes en las buenas prácticas que se deben cumplir para la producción 
de hortalizas, plantas aromáticas y especias, entre otras, en la huerta cacera que se va a desarrollar con el 
proyecto, se les explicó de manera sencilla y clara los diferentes ítems a tener en cuenta: 
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- Selección del terreno: Es menester del productor conocer el historial del terreno donde se va a 
desarrollar un proyecto agrícola, con el fin de poder establecer que cultivo y actividades conviene 
más ejecutar, con el fin de obtener un producto de alta calidad sin afectar el medio ambiente.  
 

- Análisis de suelo: A través de esta práctica se puede hacer un diagnóstico de la situación en la que 
se encuentra el suelo, según sus características físicas, químicas y biológicas.  

 
- Semillas y/o material vegetal: se debe tener en cuenta que las semillas son el punto de inicio de una 

planta productiva, y que por esto se debe garantizar que la semilla o el material vegetal que se escoja 
para sembrar debe cumplir todas las características que garanticen un a alta productividad. Si la 
semilla se va a comprar, esta debe estar certificada por el ICA y debe tener en el empaque la fecha 
de vencimiento y el porcentaje de germinación. Si la semilla se va a obtener en la finca, esta debe 
provenir de una planta sana, vigorosa, resistente y productiva. 
 

- Adecuación del terreno: Existen 3 tipos de labranza con la que se adecua un terreno, la labranza 
convencional, mínima y nula o cero. Para la huerta a desarrollar se puede hacer la labranza mínima, 
donde se adecua el terreno con herramientas como azadones, palas, palines, rastrillos y picas.  
 

- Nutrición: El plan nutricional de un cultivo se hace con base del análisis de suelo, y es a través de 
esta práctica que se nutre a las plantas con los macronutrientes y micronutrientes que se requieren 
para su buen desarrollo. La fertilización se puede hacer con fertilizantes químicos u orgánicos, según 
la manera en que quiera manejar el cultivo el productor.  
 

- Manejo Integrado de Plagas y Enfermedades (MIPE): Son todas las prácticas tanto preventivas como 
curativas que se pueden usar para el control de plagas y enfermedades, con el fin de no llegar al 
umbral económico. Entre los métodos de control, está el genético, legal, cultural, biológico, ecológico 
y químico.  
 

- Manejo Integrado de Arvenses (MIA): Son todas las prácticas que se pueden desarrollar de manera 
alterna para el control de arvenses. Entre las prácticas más usadas, está el control mecánico, físico, 
manual, cultural y químico 
 

- Riegos: Es importante tener en cuenta que las plantas requieren de agua para poder cumplir sus 
actividades fisiológicas y que el agua se utilice para esta actividad debe de r de calidad y provenir 
de fuentes confiables. Existen varios tipos de sistema de riegos, entre los cueles se encuentra el 
riego por goteo, riego por aspersión, riego por gravedad, riego por nebulización, y su uso depende 
del tipo de cultivo y de la topografía del terreno. 
 

- Cosecha: Se debe tener en cuenta el tipo de fruto a cosechar, ya que los climatéricos se pueden 
cosechar en verde y estos madurando de forma natural, sin embargo, los no climatérico se deben 
cosechar maduros pues en el estado en que se corten de la planta o árbol, así se quedan.  
 

- Bodega: La habitación destinada para el almacenaje de agro insumos y herramientas, debe cumplir 
con ciertas características establecidas por el ICA, entre las cuales se encuentra: tener señalética, 
ser iluminada, ventilada, limpia, tener los agros insumos en estantes según el uso, la presentación y 
la categoría toxicológica y los bultos de fertilizantes se deben apilar sobre estibas plásticas.  
 

- Operario: Se debe tener en cuenta que la seguridad del trabajador es tan importante como tener una 
buena cosecha, por esto se debe garantizar que el operario de campo siempre tenga la indumentaria 
completa y acorde a la actividad que va a realizar. A demás, los colaboradores deben ser 
capacitados constantemente, contar con las instalaciones sanitarias completas cerca del sitio donde 
este laborando y tener un área de alimentación.  
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Durante la parte práctica de la capacitación en BPA, se les enseño a los asistentes a identificar ciertas 
características del suelo a través de la observación y el tacto, por lo tanto fueron llevados al lote donde se 
encuentran las huertas, para así poder hacer un diagnóstico del suelo.  
 
Para esto se hizo una calicata de 40 cm ancho* 40 cm largo* 40 cm de profundidad, donde los asistentes 
identificaron que: 
 

- La topografía del terreno es plana, lo que facilita las actividades agronómicas en las huertas.  
 

- La primera capa del suelo es humus, esto se sabe pues es de color negro y se puede observar gran 
actividad de fauna propia del suelo, que ayudan como descomponedores de la materia orgánica.  

-  
- La textura del suelo es fácilmente moldeable, lo que significa que es arcilloso y puede tener 

problemas de encharcamiento. Sin embargo, se les explicó que se pueden hacer zanjas con el 
objetivo de drenar el agua.  

 
- La estructura del suelo es granular 

 
- No se observa presencia de helecho marranera, lo que puede ser un indicador que el suelo no tiene 

problemas de acidez, sin embargo, se les explico que es importante hacer un test con un pH-metro. 
 

- Hay presencia de arvenses nobles, lo que indica que el suelo está protegido, retiene la humedad y 
presenta poca erosión y pérdida de nutrientes. 
 

- Hay periodos largos de verano, por lo tanto se debe utilizar sistemas de riego, como el de goteo o 
aspersión.  

 
Se hace acotación que el material POP (Cartillas y Pendón de BPA), fue entregado por parte de la profesional 
encargada a los estudiantes que mostraron más interés en la capacitación, 

 
 
 

CONVOCATORIA 

La convocatoria a la capacitación teórico – práctico en Buenas Prácticas Agrícolas se hizo a través de la 
señora Gloria Liliana González, quien en este caso la encargada de la asociación AGUACASAC. El medio 
utilizado para tal fin fue WhatsApp, donde se concertó el día 9 de agosto del 2023 a las 8:00 am, en la finca 
La Betulia, ubicada en la vereda Barranco Bajo del municipio de Ginebra, para dicha capacitación.   

 

LOGÍSTICA 

 
La capacitación teórico – práctica, se desarrolló en la finca La Betulia, ubicado en la vereda barranco Bajo de 
Ginebra, También cabe resaltar que los predios donde se van a desarrollar las huertas caceras quedan en 
Guacarí, sin embargo, se escogió este lugar pues tiene todas las condiciones para realizar la práctica y es de 
fácil acceso para todos los beneficiarios del proyecto. Es esta finca, funciona la empresa familiar de la señora 
Diana Paola Zapata. 
 

FORMACIÓN Y FORTALECIMIENTO DE CASERAS EN EL MUNICIPIO DE GUACARÍ ZONA URBANA Y 
RURAL  
 
La parte teórica de la capacitación se llevó a cabo en la sala de juntas de la empresa, la cual contaba con 
sillas, mesa principal, buena iluminación, aireación y espacio. Se garantiza que el lugar cumplía con las 

La capacitación fue presencial y contó con once (11) asistentes, las cuales son beneficiarios del proyecto 
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mejores condiciones para el desarrollo de la actividad, satisfaciendo las necesidades tanto de los asistentes 
como de la profesional a cargo. 
 
La parte práctica de la capacitación se desarrolló en el mismo predio, pues cuenta con las condiciones o 
herramientas necesarias para realizar esta actividad. 
 
La capacitación tanto teórica como práctica, se realizó con ayuda de material lúdico y pedagógico, como el 
pendón con el mapa de seguimiento de BPA y las cartillas de BPA. Este material fue utilizado para que los 
estudiantes pudieran tener los conceptos técnicos de una manera más clara y sencilla de entender a través 
de figuras y enunciados referentes al tema.  
 

 

EVALUACIÓN  

Número de Participantes:                                                   
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CONCLUSIONES 

• Las asistentes quedaron muy agradecidas por los conocimientos adquiridos y dijeron que de ahora 
en adelante van a poner mucho empeño en cumplir con las actividades que se requieren en las 
Buenas Prácticas Agrícolas. 

• Las asistentes decidieron que de ahora en adelante todas las siembras que realicen en la huerta, va 
a ser con semilla certificada y con un alto nivel de germinación. 

• En los lugares donde sea necesario realizar riego debido a la intensidad del verano, se va a utilizar 
sistemas de riego que se ajuste a las necesidades del cultivo y del agricultor, con el fin de proveer la 
cantidad necesaria de agua que una planta necesita. 

• Todas las actividades que se desarrollaron tanto en la parte teórica como en la práctica, fue acorde 
al momento y al público en cuestión.  

• Las beneficiarias manifestaron su agrado ante la labor realizada por la profesional a cargo. 

• La encargada de la AGUACASAC expresó su deseo de tener más capacitaciones como esta, para 
así poder dar el mejor manejo a las huertas del proyecto. 

 

Firma: 

 

Nombre: Laura Vanessa Gómez Henao 

Cargo: Técnica de campo 

Cédula: 31.577.948 

Representa a: Fundación Ave Fénix 
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DESARROLLO DE LA JORNADA 

Agenda del evento: 
1. Se dió inicio a la jornada de capacitación con el saludo y la presentación de los asistentes beneficiarios, 
seguidamente se indicó sobre los temas a tratar generando un ambiente participativo. 
2. Temas a tratar durante la jornada:  
- Capacitación en Buenas Prácticas Pecuarias, parte 1:  
- Capacitación en Buenas Prácticas de Pecuarias, parte 2:  
3. Solución a las dudas y preguntas por parte de asistentes. 
4. Participación de los beneficiarios durante la jornada de capacitación. 
5. Continuación de la parte 2 de la capacitación. 
6. Finalización de la actividad, evaluación de la jornada 
7. Entrega de material POP en Buenas Prácticas Pecuarias y Agendas. 
8. Firma listado de Asistencia. 
9. Registro Fotográfico. 
10. Conclusiones y despedida. 
 
Propósito de la Jornada: 
1. Capacitar a los agricultores en Buenas Prácticas Pecuarias: 
Parte 1: 
- Que son las Buenas Prácticas Pecuarias con enfoque Apícola. 
- Para qué sirven las Prácticas Pecuarias. 
- Que se entiende como seguridad alimentaria 
- Aspectos de manejo a tener en cuenta en la apicultura 
 
Parte 2: 
2. Brindar alternativas a los agricultores beneficiarios para la implementación de Buenas Prácticas Pecuarias en el 
área donde desarrollan actividades agropecuarias de cada uno de los asociados beneficiarios. 
 
¿Qué promueven las Buenas Prácticas Pecuarias en la Apicultura?:  
Se orientó a los agricultores beneficiarios sobre las prácticas adecuadas a seguir fortaleciendo en sus predios 
dentro de las actividades diarias especialmente al tener abejas de tipo melíferas en cuanto a:  
 
- Actividades y prácticas a implementar:  
- Instalaciones y áreas. 
- Delimitación del predio 
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- Sanidad animal y bioseguridad 
- Entorno y vegetación. 
- Elementos de protección personal 
 
3. Fomentar en los asociados prácticas amigables con el medio ambiente para disminuir impactos negativos en el 
suelo, aire, agua y medio ambiente en general. 
4. Generar un ambiente de participación entre los asistentes con temas alusivos a las Buenas Prácticas Pecuarias. 
 
Descripción del desarrollo de las actividades: 
 
Parte 1: 
Mediante ayudas didácticas, imágenes, fotografías, carteleras y videos alusivos al tema a tratar, se mostró a los 
participantes normas de Buenas Practicas Pecuarias, encaminadas al aseguramiento de la inocuidad de los 
alimentos, para proporcionar una buena alimentación y poder participar en los planes de alimentación escolares en 
el territorio, como alternativa complementaria en los alimentos proporcionados en los restaurantes escolares y 
comunidad en general. 
Preguntas alusivas al tema para interactuar con los agricultores beneficiarios: 
 
¿Qué son las Buenas Prácticas Pecuarias en el sector Apícola?  

 
Pregunta realizada por los beneficiarios, resuelta de forma participativa, al cual se complementó con conceptos 
básicos como: 
 

 Son las actividades que se realizan de forma continuada y conforme a unas directrices establecidas, que 
son recomendadas con el propósito de disminuir riesgos físicos, químicos y biológicos en la producción 
primaria de la especie Apis mellifera para la producción de alimentos y productos que puedan generar 
riesgo en las abejas, el consumidor y el ambiente.  
 

¿Para qué sirven las prácticas pecuarias en el área Apícola? 
 

 En este sentido, desde el Gobierno nacional se promulgó la Ley 2193 de 2022, con el objetivo específico 
de  establecer mecanismos para incentivar el fomento y el desarrollo de la apicultura y sus actividades 
complementarias, para lo cual se implementarán las políticas públicas y la ejecución de proyectos y 
programas que garanticen el fomento y la protección de la apicultura, su ambiente y desarrollo como 
componente estratégico para la protección y preservación de la biodiversidad, conservación agrícola y 
adaptación al cambio climático, en el territorio nacional. (Dato obtenido por el ICA). 
 

¿Cuál es la importancia de la implementación de Buenas Prácticas Pecuarias, en el sector apícola? 
 
Las abejas y en general los polinizadores, han sido recientemente afectados por múltiples factores (factores 
externos), que han sido documentados como los que causan grandes pérdidas en la población de abejas, derivada 
de la presentación de enfermedades y disminución de la producción y servicios brindados por esta especie, entre 
los cuales podemos mencionar el cambio climático, la propagación de patógenos a través del comercio 
internacional, las pérdidas en la biodiversidad vegetal debido a los monocultivos y expansión agrícola, así como el 
desplazamiento y pérdida de la biodiversidad debido al  crecimiento y asentamiento de la población humana.   
Por lo tanto:  

 La importancia de implementar las buenas prácticas apícolas radica en una serie de puntos claves: 
 

- El registro de los apiarios y apicultores constituye la primera etapa para instaurar un plan de gestión de la vigilancia 
y el control de las enfermedades de las abejas. 
- Establecer herramientas en sus sistemas productivos que les permitan garantizar la salud de las abejas, obtener 
productos inocuos y de calidad que no afecten la salud humana ni al medio ambiente. 
- Reducir el impacto al medio ambiente y la posibilidad de contaminar los productos con agentes, ya sean químicos, 
físicos y/o biológicos. 
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- Permitir y mejorar el bienestar no solo de los trabajadores, sino también de los animales. 
- Mejorar la productividad. 
- Permitir y ordenar y actualizar los procesos de producción, a la vez que facilita la administración y la toma de 
decisiones para mejorar la eficiencia de la Apicultura. 
 
Aspectos a tener en cuenta para implementar las Buenas Prácticas Apícolas 

 
Sistemas de producción Apícola:  

Los sistemas productivos donde se alojan las abejas deben cumplir con características especiales:   

Antes de ubicar un apiario es necesario seleccionar de manera adecuada el sitio:   

- Se recomienda que el predio en el que se ubique un apiario esté en un lugar tranquilo, lejos de movimientos de 
personas o animales. 
- Esté alejado de fuentes de contaminación, como rellenos sanitarios o basureros, contaminación derivada de 
fábricas o industrias y aguas contaminadas. 
- Alejado de sistemas agrícolas bajo la modalidad de monocultivo o agricultura intensiva, ya que no será una buena 
fuente de alimentos para las abejas.   
- De igual forma se debe evaluar la oferta floral (polen y néctar), que depende de las condiciones ambientales de 
la zona y la disposición de agua de buena calidad. Esto le permitirá determinar el número de colmenas a instalar 
considerando que las abejas tomarán alimento para su subsistencia y producirá los excedentes que serán 
aprovechados por el apicultor. 
- En relación con las distancias requeridas para la ubicación de los apiarios, se recomienda mantener distancias 
prudenciales entre el lugar seleccionado para instalar el apiario y las carreteras, centros urbanos, establos, 
galpones, predios con bovinos y vías públicas. 

 
¿Qué se entiende como seguridad alimentaria? 
 
- La seguridad alimentaria es la situación en la que todas las personas, en todo momento, tienen acceso físico y 
económico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para satisfacer sus necesidades alimenticias para desarrollar 
una vida saludable (FAO, 2016). 
- La seguridad alimentaria es la situación en la que todas las personas, en todo momento, tienen acceso físico y 
económico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para satisfacer sus necesidades alimenticias para desarrollar 
una vida saludable (FAO, 2016). 
- La seguridad alimentaria implica la aplicación de estrategias para garantizar que todos los alimentos son seguros 
para el consumo. Es decir, la seguridad alimentaria se preocupa de que los alimentos no supongan un riesgo para 
la salud de las personas y sean saludables. 
- Los beneficios que aporta la seguridad alimentaria es de prevenir las enfermedades graves transmitidas por los 
alimentos al conocer y usar los procedimientos seguros de manipulación es el principal beneficio de la inocuidad. 
 
Parte 2: Tema tratado de forma participativa con los beneficiarios asistentes a la jornada de capacitación: 
 
¿Qué promueven las Buenas Prácticas Pecuarias con enfoque Apícola?:  
 

 Actividades y prácticas a implementar en el manejo de las colmenas  
Para adelantar las labores propias en los apiarios, se presentan en términos generales las siguientes 
recomendaciones:   
a. Es necesario que las actividades que realice el apicultor, se adelanten ocasionando el mínimo de ruido que pueda 
estresar a las abejas. De igual forma se deben manejar de manera sutil que no les afecte ya que pueden atacar si 
se las molesta.   
b. Utilice ropa de color claro y no utilice olores fuertes como el perfume.  
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c. Siempre utilizar el equipo de protección y un ahumador al abrir las colmenas. No se debe abrir las colmenas con 
demasiada frecuencia e innecesariamente, lo que puede generar perturbaciones y hacer que las abejas se fuguen 
emprendan el ataquen.   
d. Evitar entrar al apiario con lesiones en las manos, o en caso de presentarlas deben estar cubiertas.    
e. El apiario y sus zonas aledañas dentro del mismo predio, deben estar limpias de basura, de residuos 
contaminantes de agroquímicos y medicamentos. El área alrededor de las colmenas debe estar libre de malezas y 
se debe contar con un procedimiento para cortar y desyerbar la maleza del predio sin causar mayor ruido a las 
abejas.   
f. Se debe proteger el colmenar de animales silvestres o salvajes, que puedan destruir las. Así mismo separarlas 
de animales de pastoreo, ya que pueden patearlas o tumbarlas.   
g. Evitar que la lluvia entre en la colmena. Las abejas prefieren establecer colonias en ambientes secos.  
 

 

     

Imágenes propias, Organización APICAI - Caicedonia 

Adicionalmente durante el evento de capacitación se fortalecieron temas como:  

- Instalaciones y áreas de bodega para el almacenamiento de alimentos proporcionados a los animales, la 
miel que se obtiene durante el proceso productivo:  
 
Los cuales debe cumplir con los siguientes parámetros: 
 

• La bodega debe tener un tamaño suficiente de acuerdo con las necesidades de la unidad productiva, que 

permita el almacenamiento de los alimentos sobre estibas. 

• El Azúcar debe de estar en un lugar fresco, aireado y seco, minimizar el nivel de humedad en bodega de 

almacenamiento. 

• La temperatura del aire y de los alimentos se debe mantener tan baja como sea posible. En efecto, por 

encima de los 25°C los índices de deterioro y pérdida aumentan rápidamente. 

• No almacenar alimentos perecederos.  

• Almacenar sobre estibas y retirado de la pared (45 cm) como mínimo. 

• Apilar como máximo 10 bultos dejando espacio de 10 cm entre cada pila de costales. 
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Así mismo se dejó información importante sobre: 

 
- Normas y Buenas Prácticas de Bioseguridad: 
 
Se orientó a los agricultores sobre la importancia de ofrecerle una alimentación balanceada a los animales: 
 
Se entiende como medidas de bioseguridad a todas las actividades que se implementan en un sistema productivo, 
con el objetivo de evitar el ingreso y propagación de enfermedades, es decir, poner obstáculos o barreras a las 
enfermedades. 
 

• Todos los alimentos comerciales, ya sean completos, suplementos nutricionales utilizados en la 

alimentación, deben contar con registro ICA y estar en buen estado.  

• El ingreso de vehículos y personas debe ser el mínimo necesario de acuerdo a las actividades que se 

adelanten en el apiario. 

• El lavado y desinfección de manos previo al ingreso. 

• El uso obligatorio de overoles completos, los que deben estar limpios y ser de colores claros.  

• Guantes y botas limpias y de uso exclusivo para las actividades del apiario.  

• Permanecer con el cabello recogido, uñas limpias, cortas y sin esmalte.  

• Evitar entrar al apiario con lesiones en las manos, o en caso de presentarlas deben estar cubiertas.  

• Cumplimiento del tiempo de vacío sanitario de 48 horas entre la visita a un predio apícola con anterioridad. 

Es por esto como recomendación realizar controles biológicos o con productos orgánicos de las plagas y 

enfermedades que ataquen los cultivos cercanos a los predios donde se tangan instaladas las colmenas. Normas 

que se deben implementar para garantizar sanidad animal e inocuidad en los productos a comercializar y sobre 

todo mantener viva la colmena.  

Los agricultores presentes, participaron activamente de la jornada, dando sus opiniones de acuerdo a la experiencia 
dentro de su vocación pecuaria, específicamente en lo que tiene que ver con apicultura (abejas Apis mellifera), y 
de las prácticas implementadas en cada uno de sus predios, manifestando que las actividades y labores  realizadas 
tanto a nivel grupal como individual han sido enriquecedoras para continuar con el fortalecimiento a nivel 
económico, y dentro del proceso pecuario en cuanto al manejo de los animales y predio en general.  
Se hizo énfasis en la sanidad animal y bioseguridad con el fin de garantizar la salud y productividad de los animales 
y bienestar de las personas que operan en el apiario. 

 
 

 
 
 
 
 
 

CONVOCATORIA 

 
El día 29 de agosto del año en curso, se contactó a través de mensajes de Whatsapp y llamada telefónica al señor 
Julián Mauricio Barragán Bedoya, representante legal de la organización APICAI del municipio de Caicedonia, con 
el fin de confirmar la fecha programada el día de la socialización para poder llevar a cabo la jornada de Capacitación 
en Buenas Prácticas Pecuarias el día 04 de septiembre del año 2023, en el predio de uno de los asociados de la 
asociación, ubicada en la vereda Montegrande. Para la jornada de capacitación, se extendió la invitación a 
miembros de la Junta Directiva y a beneficiarios de la organización, quedando así concretada y confirmada, hora, 
fecha y lugar del evento.  
Se notificó también la importancia de la participación del Representante Legal encargado, como figura visible de la 
organización para el buen desarrollo del proyecto. 
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LOGÍSTICA 

Para llevar a cabo la actividad de capacitación, se realizó alistamiento del material requerido para trabajar con los 
agricultores, se imprimieron imágenes, sobre Buenas Prácticas Pecuarias, dentro de los temas a resaltar: Buenas 
Prácticas Apícolas, Importancia de las áreas e instalaciones, manejo de las colmenas, prácticas de bioseguridad 
Sanidad, Calidad e Inocuidad, elementos de protección para ingresar al apiario. 
Se alistó Material POP, mapa en Buenas Prácticas Pecuarias y agendas con datos alusivos a las practicas 
requeridas en los procesos dentro y fuera de los apiarios, La actividad se llevó a cabo en la vereda Montegrande 
del municipio de Caicedonia, predio de uno de los asociados donde pudieran participar de una forma propositiva 
durante la capacitación, con facilidad también para ubicar las imágenes y fueran de fácil visualización para los 
participantes.  

EVALUACIÓN  

Número de Participantes:                                                   
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Firma: 

 

 
 

Nombre: Paola Andrea Gómez Martinez 
 

Cargo: Técnica de Campo 
 

Cédula: 66.657.211 
 

Representa a: Fundación Ave Fénix 
 

 

 

CONCLUSIONES 

Conclusiones 
 
- La implementación de Buenas Prácticas de Pecuarias, fueron consideradas por los agricultores importante, para 
mantener durante la cadena de producción de miel de abeja (Apis mellifera), inocuidad y calidad, teniendo en 
cuenta que son alimentos de consumo humano el cual deben ser manejados con todas las condiciones técnicas 
y  prácticas adecuadas para que no afecte la salud de quienes lo vayan a consumir, e implementado prácticas 
que favorezcan una sanidad animal, siendo amigables con el medio ambiente.    
 
- La actividad se llevó a cabo en el predio de uno de los asociados de APICAI, ubicado en la Vereda Montegrande 
del municipio de Caicedonia, donde se evidenció que han venido implementado prácticas en las instalaciones 
adecuándolas y dotándolas con los equipos necesarios para llevar a cabo de forma sanitaria una producción 
apícola acorde a los requerimientos establecidos por la ley. 
 
- La dotación de equipos, herramientas y utensilios para la organización, mejorará y fortalecerá los procesos de 
producción de miel de abeja de manera frecuente lo que permitirá que los asociados adelanten sus procesos 
productivos y comerciales de forma idónea, eficaz, mejorando sus ingresos, calidad de vida de las familias y 
aseguramiento de la seguridad alimentaria. 
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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
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DESARROLLO DE LA JORNADA 

 
Agenda del evento  
 

- Capacitación para el fortalecimiento de conceptos de soberanía y seguridad alimentaria. 
- Capacitación en aplicación de buenas prácticas agrícolas 
- Capacitación de Biopreparados 
- Capacitación en fabricación de trampas de colores 

 
Propósito de la jornada 

 
El propósito de la jornada realizada fue capacitar a los miembros de la ASOCIACIÓN DE PRODUCTORES 
AGROPECUARIOS DEL GUACANAL - APROAGUA, sobre los conceptos básicos que se desarrollan bajo 
la soberanía y seguridad alimentaria de nuestro país, así como también instruirlos en la aplicación de buenas 
prácticas agrícolas, permitiéndoles fortalecer sus habilidades agrícolas en la elaboración de biopreparados 
y fabricación de trampas de colores para la detección de plagas.  
 
Metodología 
 
Para la capacitación se aplicaron diferentes metodologías, con el fin de causar un ambiente participativo y 
un impacto positivo en los participantes; inicialmente se utilizó una metodología de exposición magistral, 
mediante la cual se compartieron a los asistentes, los conocimientos teóricos y académicos relacionados con 
las temáticas expuestas en la agenda del evento (Soberanía y Seguridad Alimentaria – Buenas Prácticas 
Agrícolas, elaboración de biopreparados y fabricación de trampas de colores), posteriormente se pasó a una 
metodología de aprendizaje activo, en la que los participantes tuvieron la oportunidad de opinar, analizar y 
realizar ejercicios prácticos sobre las temáticas tratadas, fue posible en este espacio realizar un comparativo 
entre los conceptos teóricos y lo que pasa realmente en campo; finalmente se dio cierre a la capacitación 
con una metodología de aprendizaje experiencial y de desarrollo de productos, donde los participantes 
adquirieron habilidades básicas y precisas para la elaboración de biopreparados y fabricación de trampas de 
colores. 
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Desarrollo de las actividades 
 
El sábado 26 de agosto del 2023 se visitó la ASOCIACIÓN DE PRODUCTORES AGROPECUARIOS DEL 
GUACANAL - APROAGUA, con el fin de realizar la jornada de capacitación enfocada en cuatro ejes 
principales: Soberanía y seguridad alimentaria, aplicación de buenas prácticas agrícolas, elaboración de 
biopreparados y fabricación de trampas de colores.  Para el inicio de la capacitación se generó un ambiente 
interactivo, en el cual se promovió la participación de los asociados mediante una lluvia de ideas, con el fin 
de definir los conceptos teóricos de las temáticas a desarrollar.  Se desarrolló un ambiente participativo en 
el que algunos asistentes mencionaron que:   
 
Participante 1: En cuanto a los temas de soberanía y seguridad alimentaria, mencionó que “La seguridad y 
soberanía alimentaria busca erradicar el hambre, garantizar una alimentación sana, nutritiva y suficiente para 
todos los seres humanos; mencionó que como agricultores requieren más apoyo por parte del gobierno para 
poder asegurar la sostenibilidad de los sistemas de producción” 
 
Participante 2: El asociado mencionó que las buenas prácticas agrícolas se crearon básicamente para 
garantizar la obtención de unos productos de alta calidad, que puedan realizar un real aporte nutricional a 
las personas que lo consumen y también generar un mecanismo de control para que los productores trabajen 
por unos sistemas productivos saludables, libres de químicos y acercarse en la medida de lo posible a una 
producción orgánica, que beneficie a todos los miembros de la cadena productiva hasta el consumidor final.  
 
Participante 3: Cuando se consultó sobre el uso de biopreparados, se logró evidenciar que en esta finca se 
trabaja fuertemente por una producción limpia y que este es uno de los fuertes de esta asociación.  El 
asociado informó que utilizan diferentes biofertilizantes, bioinsecticidas y biofungicidas, elaborados por ellos 
mismos, producen los abonos foliares (Supermagro), elaboran su propio fungicida orgánico (Sulfocálcico), 
también mencionó que usan abono orgánico granulado y cagajón de caballo que les ha permitido conservar 
la humedad de la tierra.  El asociado encargado de esta finca explicó que ellos han podido evidenciar la gran 
mejoría que ha tenido su cultivo de aguacate, desde que iniciaron con la preparación y aplicación de abonos 
preparados por ellos mismos, han aumentado la producción al doble y se ha evidenciado el buen desarrollo 
de microorganismos en suelo. 
 
Participante 4: Un agricultor de la asociación mencionó que había visto en alguna ocasión las trampas de 
colores instaladas en los cañaduzales, sin embargo, no tenía un conocimiento claro sobre su uso y su forma 
de fabricación, en general se mostraron interesados en la realización de esta actividad práctica.  
 
Se procedió a desarrollar la metodología magistral, en la cual se orientó a los asociados sobre los conceptos 
básicos de soberanía y seguridad alimentaria, enfatizando que ambos conceptos están relacionados, pero 
distintos en el contexto de la producción y disponibilidad de alimentos, de esta manera se aclaró cada uno 
de los conceptos y se definió que la soberanía alimentaria se refiere al derecho de los países y las 
comunidades a determinar sus propias políticas y estrategias relacionadas con la producción, distribución y 
consumo de alimentos; bajo este concepto se reconoce la importancia de la autonomía y la capacidad de 
decidir cómo se producen los alimentos, qué alimentos se cultivan y cómo se accede a ellos en cada país.  
Se informó que algunos de los principales principios de la soberanía alimentaria incluyen la promoción de la 
agricultura sostenible, la justicia social en la distribución de alimentos y el respeto por las tradiciones 
alimentarias locales.  Por otro lado, se contextualizó que la seguridad alimentaria se refiere a la situación en 
la que todas las personas tienen acceso físico y económico a suficientes alimentos nutritivos y seguros para 
satisfacer sus necesidades dietéticas y preferencias personales. En teoría se explicó que esto implica que 
no haya hambre, ni desnutrición en una población y que todos tengan la capacidad de obtener y consumir 
alimentos adecuados. Se instruyó en que la seguridad alimentaria se compone de cuatro dimensiones 
principales: disponibilidad (existencia de suficientes alimentos), acceso (capacidad de adquirir esos 
alimentos), utilización (uso adecuado de los alimentos para una buena salud) y estabilidad (mantenimiento 
de estas condiciones con el tiempo).  En resumen, se aclaró que la soberanía alimentaria se centra en el 
derecho a tomar decisiones sobre la producción y el acceso a los alimentos, mientras que la seguridad 
alimentaria se refiere a garantizar que todas las personas tengan acceso a suficientes alimentos nutritivos 
para llevar una vida saludable y activa. 
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Posteriormente, se abordó la temática de aplicación de buenas prácticas agrícolas, se resaltó que las BPA 
en Colombia se rigen principalmente por la Resolución No. 082394 del 2020, emitida por el Ministerio de 
Agricultura y del Instituto Colombiano Agropecuario, las cuales establecen los siguientes pilares: 
 

1. Áreas e Instalaciones: se debe contar con espacios específicos para cada actividad, áreas de 
instalaciones sanitarias, área de almacenamiento de insumos agrícolas, área de dosificación y 
preparación de mezclas de insumos agrícolas, área de almacenamiento de combustibles y aceites, 
área de acopio transitorio de productos cosechados, área destinada al bienestar de los trabajadores, 
área de almacenamiento de equipos, utensilios y herramientas. 

2. Equipos, Utensilios y Herramientas: se debe asegurar que todos los equipos, utensilios y 
herramientas se les realice actividades de mantenimiento, calibración, limpieza y desinfección; estas 
actividades deben estar planificadas y documentadas.  Para el manejo de los equipos, deben existir 
instructivos de uso que eviten mal funcionamiento y daños. 

3. Componente ambiental:  *Se debe contar con un plan de uso racional de agua, verificando que los 
sistemas de riego sean los adecuados para cada cultivo *Se debe contar con un plan de manejo de 
residuos líquidos y sólidos *Las aguas contaminadas con plaguicidas, se disponen en un sitio de 
área de vertimiento de aguas sobrantes *Los envases vacíos de plaguicidas se deben someter a la 
práctica del triple lavado *El material resultante de podas, se debe retirar del cultivo, enterrar o 
compostar con el fin de evitar diseminación de plagas *Se debe realizar un manejo de protección de 
suelos, realizando rotación de cultivo entre cada siembra de cultivos de ciclo corto *Se deben 
emplear técnicas de manejo de suelo, para mantener su estructura, prevenir la compactación, 
erosión y corregir problemas de saturación hídrica *Protección de insectos benéficos y polinizadores. 

4. Material de propagación:  Se debe verificar que el material de siembra y el material de propagación 
genéticamente modificado OGM, este debidamente registrado ante el ICA. 

5. Nutrición del cultivo: Se debe contar con un plan de fertilización basado en un previo análisis de 
suelo y los requerimientos de la especie sembrada.  Los análisis fisicoquímicos, son válidos por 2 
años.  Los insumos agrícolas deben contar con el registro otorgado por el ICA y deben ser adquiridos 
en los almacenes autorizados por esta misma entidad.  Se debe contar con un procedimiento 
documentado para la preparación de abonos orgánicos. 

6. Protección del cultivo: Se debe contar con un plan para la protección fitosanitaria del cultivo dentro 
de los principios del Manejo Integrado de Plagas (MIP), basado en medidas preventivas y monitoreo 
sistemático del cultivo para reconocimiento de plagas.  Se recomienda cumplir con el periodo de 
carencia y realizar un buen manejo de plaguicidas. 

7. Personal: El personal debe disponer de elementos de protección requeridos de acuerdo con las 
labores.  Se deben ofrecer capacitaciones constantemente, en temas como: manejo aplicación de 
los insumos agrícolas, prácticas de higiene, manejo verificación/calibración y limpieza de equipos, 
primeros auxilios y manejo de extintores, procedimientos para el manejo de contingencias y 
emergencias. 

8. Trazabilidad: Para cada actividad agrícola que se desarrolle tales como: mantenimiento, aplicación 
de insumos y en cuanto a la producción se debe contar con datos como: Identificación del sitio, 
parcela, invernadero o área de producción *Nombre del producto/variedad *Fecha de cosecha 
*Cantidad producida por sitio o parcela *Cliente inmediato. 

 
Posteriormente se explicó la preparación del biofertilizante llamado BIOL, el cual es usado como abono 
foliar y estimulante de la floración y fruto; este biofertilizante se puede aplicar a todos los cultivos, es de 
amplio espectro y ayuda a mejorar las defensas frente al ataque de plagas y enfermedades. 
 
Materiales e insumos:  
 
Para preparar 150 litros se utilizan:  

- Un recipiente no metálico de 200 litros  
- 40 kg de estiércol (recomendable de ganado lechero) 
- 160 litros de agua (recomendable de lluvia) 
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- 5 litros de melaza de caña 
- 1 litro de leche  

 
Pasos para su elaboración:  
 

1. Realizar un agujero en la etapa de un tanque de plástico de 150 lt (con tapa hermética) y conectar 
un tubo de escape de gases de fermentación. 

2. Colocar los 40 kg de estiércol en el recipiente. 
3. Agregar poco a poco los 160 litros de agua mezclando constantemente. 
4. Incorporar la melaza de caña y la leche mezclando constantemente. 
5. Tapar herméticamente para favorecer una fermentación anaeróbica (sin oxígeno).  Para evacuar 

los gases producto de la fermentación, pasar por la tapa un tubo conectado a una botella o balde 
con agua para que burbujee.  La manguera o tubo debe permanecer bajo agua. 

6. Dejar reposar en un ambiente fresco y con sombra durante 60 días. 
7. Filtrar y ventilar por espacio de una semana. 

 
Dosis de uso, rendimiento y almacenamiento:  
 
Puede aplicarse en todos los cultivos, especialmente durante la etapa de crecimiento o desarrollo 
vegetativo.  El rendimiento del producto permite cubrir ½ ha, con una solución de 150 litros diluidos al 50%, 
es decir que se usan 75 litros del preparado diluidos en 75 litros de agua.  Debe conservarse en recipientes 
cerrados hasta por 4 meses. Almacenar en lugares frescos y ventilados.   
 

Finalmente, se pasó a desarrollar la actividad práctica con una explicación teórica sobre el uso de trampas 

de colores en los cultivos, informando que es una técnica de control de plagas que implica el uso de un 

material de colores específicos que permiten atraer y capturar insectos.  Se comunicó que una vez los 

insectos son atraídos por determinados colores (debido a sus respuestas naturales a la luz y al espectro de 

colores), quedan atrapados en la trampa por la sustancia pegajosa que se le ha aplicado previamente, 

reduciendo la población y el daño a los cultivos de manera más sostenible que los pesticidas 

convencionales.  Se indicó que las plagas son atraídas por un color especifico, de acuerdo a sus 

preferencias cromáticas y según estudios científicos funcionan de la siguiente manera: Color amarillo: 

atraen plagas como Pulgón, Mosca blanca, Mosca minador, Mosca de la fruta y Palomilla; Color azul: Trips 

y Color blanco: Ácaros (arañita roja). 
 
Materiales e insumos:  
 
Para preparar 1 trampa: 

- Plástico de color: amarillo, azul ó blanco 
- Aceite vegetal, aceite de motor ó miel (Realizan la función de pegamento) 
- 2 estacas para sostener la trampa 
- Clavos o chinches 
- Cepillo o brocha para untar la sustancia pegajosa  

 
Pasos para su elaboración:  
 

1. Cortar un pedazo de plástico de aproximadamente medio metro de alto y un metro de largo. 
2. Unir el plástico a las dos estacas (Altura promedio de la estaca: metro y medio). 
3. Ajustar con ayuda de los chinches, los laterales del plástico (simular la forma de una bandera). 
4. Clavar la trampa en la parte externa del cultivo ó de la huerta, de manera firme y asegurándose 

que reciban directamente los rayos solares. 
5. Aplicar el aceite vegetal (o sustancia de su elección) con ayuda de la brocha, por ambos lados. 
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Mantenimiento:  
 

- Las trampas se deben limpiar por lo menos una vez a la semana porque se llenan de tierra y dejan 
de ser atractivas para los insectos. 

- Después de limpiarlas, se debe aplicar de nuevo el aceite para continuar atrapando insectos. 
- Cuando llueve el agua lava la trampa, llevándose la sustancia pegajosa, por lo tanto, se debe 

aplicar de nuevo el aceite. 
 
En el momento que se realizó la capacitación, la asociación contaba con un área total de 6 hectáreas, de 
las cuales la mayoría de la tierra tiene cultivos de aguacate Lorena (o comúnmente llamado papelillo), 
cuentan con aproximadamente una población total de 1300 árboles, por lo que el uso de biopreparados 
como el biofertilizante recomendado BIOL, será de gran utilidad para seguir nutriendo su suelo y cultivos;  
adicionalmente se instalaron dos trampas, una de color amarillo y otra de color azul, solo como medida 
preventiva ya que se observó cultivos de aguacate muy sanos y limpios; sin embargo, se recomendó 
fabricar e instalar otras trampas adicionales en las demás áreas de producción, para que puedan realizar 
un estudio real y se logre determinar si existe alguna plaga, que no se haya detectado hasta el momento 
en el cultivo.   
 

CONVOCATORIA 

 
La convocatoria se realizó mediante llamada telefónica a Claudia Isabel Paz Caicedo, representante legal de 
la ASOCIACIÓN DE PRODUCTORES AGROPECUARIOS DEL GUACANAL - APROAGUA, a quien se le 
informó el objetivo de la jornada de capacitación y el requerimiento de asistencia de los miembros de la 
asociación, se acordó la fecha, la hora y el lugar sin ningún inconveniente.  La reconfirmación de la jornada, 
se realizó mediante mensaje de WhatsApp y el día de la capacitación se contó con la asistencia de 20 
miembros de la asociación. 
 

 

LOGÍSTICA 

La actividad se desarrolló en el municipio de Cerrito, en el corregimiento del Guacanal en la finca la Unión, 
propiedad de la familia Paz.  Se entregó el siguiente material POP: 7 agendas y 1 pendón con enfoque en 
Buenas Prácticas Agrícolas (BPA).  Se llevaron los insumos para la fabricación de las trampas de colores: 
Plástico amarillo y azul, chinches, aceite vegetal y brocha; durante la práctica los asociados consiguieron las 
estacas y las cortaron atendiendo las indicaciones dadas. 
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NOMBRE DEL PROYECTO  "Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, 
fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
emprendimiento rurales, seguridad alimentaria, 

desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción 
de la empresarización de los productos agropecuarios 

mediante el fortalecimiento de los canales de 
comercialización y el observatorio agropecuario y 
pesquero, en pro de desarrollar las actividades del 

PDEA en el Valle del Cauca" 

DEPARTAMENTO  VALLE DEL CAUCA  

MUNICIPIO  CERRITO  

ASOCIACIÓN  APROAGUA  

NOMBRE DEL ENTREGABLE  E14  

NOMBRE DE QUIEN REALIZA ACTIVIDAD JENIFFER ORTIZ  

FECHA DEL EVENTO  26/8/2023  

    

N° TOTAL DE PARTICIPANTES   20,00 

MUESTRA   19,00 

    

3. RESULTADOS DE EVALUACIÓN   CALIFICACION 

1. Los temas tratados fueron claros   3,8 

2. Los temas tratados fueron de utilidad para su trabajo diario 3,7 

3. La duración de la jornada fue apropiada   3,8 

4. El sitio donde se realizó la jornada fue apropiado  3,8 

5. El tallerista de la jornada mostró dominio y conocimiento del tema 3,8 

6. El lenguaje que utilizó fue claro   3,8 

7. Generó un ambiente de participación   3,8 

8. Atendió adecuadamente las preguntas de los 
participantes 

 3,9 

9. El material de apoyo fue acertado y 
suficiente 

  3,7 

Calificación Total   3,83 

 
TABLA 1. Consolidación de la evaluación de AGROVARIOS 

 
La calificación general de la jornada fue de 3.83 sobre 4.0 (Tabla 1 y 2), los asistentes consideraron que las 
temáticas tratadas fueron de mucho interés, el ambiente agradable, participativo y dinámico.  La elaboración 
del biopreparado, va en línea con su objetivo de producción limpia en su cultivo, por lo que se notaron muy 
motivados para usarlo.  También consideraron que la fabricación e instalación de más trampas de color será 
de gran utilidad para proteger sus cultivos de aguacate. 
 

 
 

Tabla 2. Descripción de la calificación de la evaluación. 
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CONCLUSIONES 

 
La jornada se consideró exitosa, dado que los asociados participaron de forma activa durante toda la 
capacitación, se ampliaron conocimientos de soberanía y seguridad alimentaria; también se reforzaron 
conceptos básicos de Buenas Prácticas Agrícolas y la elaboración de biopreparados. 
 
Con respecto a la actividad práctica sobre fabricación de trampas de colores, se concluyó que son de mucha 
utilidad para controlar y monitorear plagas existentes en el área productiva, así como también una forma eficaz 
y ecológica de controlar las poblaciones de insectos dañinos sin necesidad de utilizar productos químicos.  
Consideraron la opción de fabricar e instalar más trampas, para ubicar en otras áreas productivas de la finca. 
 
Es un excelente modelo de finca familiar productiva y un ejemplo a seguir en la producción de aguacate, tienen 
una producción con una mínima carga de químicos, que sirve de motivación para los otros miembros de la 
asociación y la comunidad en general. 
 
 

 

Firma: 

 

Nombre: Jeniffer Lisbeth Ortiz Gallego 

Cargo: Técnica de campo 

Cédula: 1.113.637.129 

Representa a: Fundación Ave Fénix 
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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
emprendimiento rurales, seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción de la 
empresarización de los productos agropecuarios mediante el fortalecimiento de los canales de comercialización 
y el observatorio agropecuario y pesquero, en pro de desarrollar las actividades propias del PDEA en el Valle 
del Cauca” 

Nombre del proyecto / 
Componente 

PI29-101714 FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA PARA LA ATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL 

CAUCA BPIN-2021003760114 

Actividad / Entregable 
CAPACITAR EN EL ESTABLECIMIENTO DE UNIDADES PRODUCTIVAS PARA 

GRUPOS DE JOVENES RURALES  

Componente No. 4 Entregable No. E14 

Nombre organización / 
Institución Educativa 

ASOCIACIÓN DE PRODUCTORES AGROPECUARIOS DE LAS GUACAS 
APROGUA 

Municipio Florida Lugar 
Finca Miraflores - Corregimiento 

Las Guacas 

Fecha (dd-mm-aaaa) 04/09/2023 

Nombre y apellido 
profesional encargado 

JENIFFER LISBETH ORTIZ GALLEGO 

 

DESARROLLO DE LA JORNADA 

 
 
Agenda del evento  
 

- Capacitación para el fortalecimiento de conceptos de soberanía y seguridad alimentaria. 
- Capacitación en aplicación de buenas prácticas pecuarias 
- Capacitación en buenas prácticas alimenticias para aves 
- Capacitación en elaboración de alimentación complementaria. 

 
 

Propósito de la jornada 
 

El propósito de la jornada realizada fue capacitar a los miembros de la ASOCIACION DE PRODUCTORES 
AGROPECUARIOS DE LAS GUACAS - APROGUA, sobre los conceptos básicos que se desarrollan bajo la 
soberanía y seguridad alimentaria de nuestro país, así como también instruirlos en la aplicación de las 
buenas prácticas pecuarias, focalizándonos en la aplicación de buenas prácticas alimenticias para aves y 
realizar la elaboración de alimentación complementaria. 
 
Metodología 
 
Para la capacitación se aplicaron diferentes metodologías, con el fin de causar un ambiente participativo y 
un impacto positivo en los asistentes a la reunión; inicialmente se utilizó una metodología de exposición 
magistral, mediante la cual se compartieron a los asistentes, los conocimientos teóricos y académicos 
relacionados con las temáticas expuestas en la agenda del evento (Soberanía y Seguridad Alimentaria – 
Buenas Prácticas de Pecuarias), posteriormente se pasó a una metodología de aprendizaje activo, en la que 
los participantes tuvieron la oportunidad de opinar, analizar y realizar ejercicios prácticos sobre las temáticas 
tratadas, fue posible en este espacio realizar un comparativo entre los conceptos teóricos y lo que pasa 
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realmente en campo; finalmente se dio cierre a la capacitación con una metodología de aprendizaje sobre la 
elaboración de un alimento complementario a base de botón de oro.     
 
 
Desarrollo de las actividades 
 
El lunes 4 de septiembre del 2023 se visitó la ASOCIACION DE PRODUCTORES AGROPECUARIOS DE 
LAS GUACAS - APROGUA, con el fin de realizar la jornada de capacitación enfocada en cuatro ejes 
principales: Soberanía y seguridad alimentaria, aplicación de buenas prácticas pecuarias, explicación de 
buenas prácticas alimenticias y elaboración de una alimentación complementaria.  Para el inicio de la 
capacitación se generó un ambiente interactivo, en el cual se promovió la participación de los asistentes 
mediante una lluvia de ideas, con el fin de formar los conceptos teóricos de las temáticas a desarrollar.  Se 
desarrollo un ambiente participativo en el que algunos asistentes mencionaron que:   
 
Participante 1: En cuanto a los temas de soberanía y seguridad alimentaria, el representante legal, 
campesino de la región tiene muy claro la problemática y mencionó que es absurdo que un país donde se 
cuenta con tantas tierras fértiles, con climas perfectos para el desarrollo de cualquier tipo de cultivo, en donde 
se tienen tan grandes producciones de cualquier cultivo, exista malnutrición, desnutrición y hasta muerte de 
mucha gente por tener que pasar períodos de hambrunas  
 
Participante 2: El asociado mencionó que las buenas prácticas pecuarias es un concepto no muy familiar 
para ellos como comunidad, que realmente ellos trabajan en sus lejanas tierras como pueden y con lo que 
tienen a su alcance, se evidencia falta de apoyo gubernamental para capacitar y apoyar el desarrollo de 
proyectos productivos de alta calidad en zonas tan alejadas del casco urbano.     
 
Participante 3: Sobre el concepto de buenas prácticas alimenticias, la asociada argumentó que para ellos 
significa alimentar bien sus animalitos dándole la suficiente comida que necesitan, mencionó que gran parte 
de la alimentación de los animales está basada en preparaciones con productos de sus propias tierras, 
artesanales y ancestrales porque los costos de un alimento concentrado son muy altos y más teniendo en 
cuenta el difícil acceso de transporte hasta esa zona rural.    
 
Participante 4:  Para la elaboración de alimentación complementaria en general todos los asistentes se 
mostraron muy interesados, la participante consultada manifestó que es la forma más común de alimentar 
los animales en zona rural, que es la más accesible para la comunidad en general y que les ha funcionado 
muy bien para la cría de los diferentes animales que allí levantan como lo son: cerdos, gallinas, pollos, patos, 
conejos. 
 
Se procedió a desarrollar la metodología magistral, en la cual se orientó a los asistentes sobre los conceptos 
básicos de soberanía y seguridad alimentaria, enfatizando que ambos conceptos están relacionados pero 
distintos en el contexto de la producción y disponibilidad de alimentos, de esta manera se aclaró cada uno 
de los conceptos y se definió que la soberanía alimentaria se refiere al derecho de los países y las 
comunidades a determinar sus propias políticas y estrategias relacionadas con la producción, distribución y 
consumo de alimentos; bajo este concepto se reconoce la importancia de la autonomía y la capacidad de 
decidir cómo se producen los alimentos, qué alimentos se cultivan y cómo se accede a ellos en cada país.  
Se informó que algunos de los principales principios de la soberanía alimentaria incluyen la promoción de la 
agricultura sostenible, la justicia social en la distribución de alimentos y el respeto por las tradiciones 
alimentarias locales.  Por otro lado, se contextualizó que la seguridad alimentaria se refiere a la situación en 
la que todas las personas tienen acceso físico y económico a suficientes alimentos nutritivos y seguros para 
satisfacer sus necesidades dietéticas y preferencias personales. En teoría se explicó que esto implica que 
no haya hambre ni desnutrición en una población y que todos tengan la capacidad de obtener y consumir 
alimentos adecuados. Se instruyó en que la seguridad alimentaria se compone de cuatro dimensiones 
principales: disponibilidad (existencia de suficientes alimentos), acceso (capacidad de adquirir esos 
alimentos), utilización (uso adecuado de los alimentos para una buena salud) y estabilidad (mantenimiento 
de estas condiciones con el tiempo).  En resumen, se aclaró que la soberanía alimentaria se centra en el 
derecho a tomar decisiones sobre la producción y el acceso a los alimentos, mientras que la seguridad 
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alimentaria se refiere a garantizar que todas las personas tengan acceso a suficientes alimentos nutritivos 
para llevar una vida saludable y activa. 
 
Posteriormente, se pasó abordar la temática de aplicación de buenas prácticas pecuarias, esto fue detectado 
como una debilidad en la charla inicial, por lo tanto, se enfatizó en la importancia del alimento concentrado, 
pues que provee al animal de todos los nutrientes necesarios para su crecimiento y para una óptima 
productividad.  Se procedió a ampliar al detalle el concepto de las buenas prácticas pecuarias, se explicó 
que son pautas y procedimientos destinados a garantizar la salud, bienestar y productividad de los animales 
en la producción agropecuaria. Estas pautas, se centran en la atención y manejo adecuado de los animales, 
la higiene de las instalaciones, la prevención de enfermedades, el uso responsable de medicamentos y la 
sostenibilidad ambiental. Se reforzó el concepto principal de las BPP el cual es promover la producción de 
alimentos seguros y de alta calidad, al tiempo que se protege la salud de los animales y se minimiza el 
impacto ambiental. 
 
Se continuó capacitando sobre la importancia de efectuar buenas prácticas alimenticias en las aves, 
ofreciendo la cantidad de concentrado necesaria a las aves, de la siguiente manera:  
 
Semana 16: 85 gramos/ave  
Semana 17: 90 gramos/ave  
Semanal 18: 95 gramos/ ave. 
Semana 19: 100 gramos/ave 
Semana 20: 105 gramos/ave  
Semana 21: 110 gramos/ave  
Semana 22: 115 gramos/ave  
Semana 23: 120 gramos/ave.  
 
Durante esta primera etapa (semana 16 al 18) se debe alimentar con concentrado polla levante. 
Después de la semana 18 hasta terminar el ciclo de vida de las aves, se suministrada concentrado postura. 
Finalmente se realizó el proceso de elaboración de alimentación complementaria, a base de salvado como 
fuente de carbohidrato, botón de oro como fuente importante de proteína y cascara de huevo como fuente 
importante de calcio; los ingredientes antes mencionados fueron molidos, mezclados y finalmente usado 
para la respectiva alimentación de las aves.  Por otro lado, se compartieron en hojas impresa, dos dietas de 
concentrado artesanal para ponedoras: 
 
Dieta 1 

Ingrediente  Requierimiento 
Nutricional 

Cantidad  

Maiz Molido  Carbohidarto 7kg 

Harina de Hoja de Yuca (Previamente seca ) u otra harina de 
origen vegetal Boton de oro, Nacedro, Ramio, Moringa  

Proteina 2 kg 

Harina de frijol tostado y molido  Proteina 3 kg 

Harina de cascara de huevo (seca y molida) Calcio 200 gr 

Sal comun  o Mineralizada  Minerales 50 gr 

Melaza  Energia 250 gr 

Ceniza  Minerales 50 gr 

Dieta 2 
Ingrediente  Requierimiento 

Nutricional 
Cantidad  

Ceniza Minerales 33 gr  

Cascara de huevo Minerales- calcio  33 gr  

Sal mineralizada  Minerales  33 gr  

Harina de Matarraton  Proteina 1.5 kg 

Harina de Nacedero Proteina 1.5 kg 

Harina de Boton de oro ( antes de floracion)  Proteina 1.5kg 

Harina de arroz Carbohidratos  1.25 kg 

Palmiste o Mogallla   Carbohidratos 1.25 kg 

Maiz  Carbohidratos 1 kg  

Harina de Guyaba ( Seca y Molida )  Vitaminas 50 gr  

Harina de Cascara de naranja ( Seca y Molida) Vitaminas  50 gr  

Melaza  Energia  225 gr  
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CONVOCATORIA 

 
La convocatoria se realizó mediante llamada telefónica al señor Jhon Fredy Trochez, representante legal de 
la ASOCIACION DE PRODUCTORES AGROPECUARIOS DE LAS GUACAS - APROGUA, a quien se le 
informó el objetivo de la jornada de capacitación y el requerimiento de asistencia por parte de todos los 
miembros de la asociación, se acordó la fecha, la hora y el lugar sin ningún inconveniente.  La reconfirmación 
de la jornada se realizó mediante mensaje de WhatsApp y el día de la capacitación se contó con la asistencia 
de 17 asociados. 
 

 

LOGÍSTICA 

 
La actividad se desarrolló en el municipio de Florida, en el corregimiento de Las Guacas Finca Miraflores, 
propiedad del representante legal de la asociación.  Se entregó el siguiente material POP: 7 agendas y 1 
pendón con enfoque en Buenas Prácticas Agropecuarias.  Se llevó un acrílico (que realizó las funciones de 
tablero) para realizar una explicación clara de la temática propuesta, se llevaron los insumos requeridos 
para la elaboración del alimento complementario del ave y se entregaron las dietas impresas a cada uno de 
los asociados. 
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No TOTAL DE PARTICIPANTES   17,00 

MUESTRA   16,00 

    

3. RESULTADOS DE EVALUACIÓN   CALIFICACION 

1. Los temas tratados fueron claros   3,8 

2. Los temas tratados fueron de utilidad para su trabajo diario 3,8 

3. La duración de la jornada fue apropiada   3,8 

4. El sitio donde se realizó la jornada fue apropiado  3,8 

5. El tallerista de la jornada mostró dominio y conocimiento del tema 3,2 

6. El lenguaje que utilizó fue claro   3,8 

7. Generó un ambiente de participación   3,8 

8. Atendió adecuadamente las preguntas de los 
participantes 

 3,8 

9. El material de apoyo fue acertado y 
suficiente 

  3,8 

Calificación Total   3,71 

 
TABLA 1. Consolidación de la evaluación de AGROVARIOS 

                  
La calificación general de la jornada fue de 3.71 sobre 4.0 (Tabla 2), los asistentes consideraron que las 
temáticas tratadas fueron de interés, el ambiente agradable, participativo y dinámico.  También consideraron 
que la explicación detallada de las buenas prácticas alimenticias, donde se aclararon diferentes puntos 
importantes a analizar dentro de un proyecto productivo de esta línea fue pertinente; Dado que se enfatizó 
que la alimentación complementaria no puede superar el 50% de la dieta de los animales, los asistentes no 
estuvieron de acuerdo y manifestaron que hasta el momento ellos han manejado el tema de alimentación así 
y que les ha funcionado bien.   

 
Tabla 2. Descripción de la calificación de la evaluación. 
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CONCLUSIONES 

 
La jornada tuvo un resultado satisfactorio, los asociados participaron de forma activa durante toda la 
capacitación, se reforzaron conocimientos de soberanía y seguridad alimentaria; también aprendieron 
conceptos básicos de Buenas Prácticas Pecuarias y conocieron conceptos claves para lograr una producción 
avícola eficiente, de alta calidad y que cumpla con los estándares comerciales.  Los asociados no reconocen 
el valor de manejar la alimentación con concentrado sin que esta baje del 50% de la dieta, mantienen 
arraigados a sus creencias ancestrales, sin embargo, se enfatizó en la eficiencia de usar este tipo de alimento. 
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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de emprendimiento 
rurales, seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción de la empresarización de los 
productos agropecuarios mediante el fortalecimiento de los canales de comercialización y el observatorio 
agropecuario y pesquero, en pro de desarrollar las actividades propias del PDEA en el Valle del Cauca” 

Nombre del proyecto / 
Componente 

Fortalecimiento de proyectos de seguridad alimentaria para la atención de 
familias rurales del Valle del Cauca 

Actividad / Entregable Capacitación – Población Jóvenes Rurales 

Componente No. C 4 Entregable No. E 14 

Nombre organización / Institución 
Educativa 

Asociación Futurista La Irlanda - ASFUIR 

Municipio  Sevilla Lugar Vereda La Irlanda 

Fecha (dd-mm-aaaa)  30 – 08 – 2023  

Nombre y apellido profesional 
encargado 

 Paola Andrea Gómez Martínez  

 

DESARROLLO DE LA JORNADA 

Agenda del evento: 
1. Se dió inicio a la jornada de capacitación con el saludo y la presentación de los asistentes beneficiarios, 
seguidamente se indicó sobre los temas a tratar generando un ambiente participativo. 
2. Temas a tratar durante la jornada:  
- Capacitación en Buenas Prácticas Pecuarias, parte 1:  
- Capacitación en Buenas Prácticas de Pecuarias, parte 2:  
3. Solución a las dudas y preguntas por parte de asistentes. 
4. Participación de los beneficiarios durante la jornada de capacitación. 
5. Continuación de la parte 2 de la capacitación. 
6. Finalización de la actividad, evaluación de la jornada 
7. Entrega de material POP en Buenas Prácticas Pecuarias y Agendas. 
8. Firma listado de Asistencia. 
9. Registro Fotográfico. 
10. Conclusiones y despedida. 
 
Propósito de la Jornada: 
1. Capacitar a los agricultores en Buenas Prácticas Pecuarias: 
Parte 1: 
- Que son las Buenas Prácticas Pecuarias con un enfoque avícola. 
- Para qué sirven las Prácticas Pecuarias. 
- Que se entiende como seguridad alimentaria 
- Aspectos de manejo a tener en cuenta en la avicultura 
- Resolución 3651  
Parte 2: 
2. Brindar alternativas a los agricultores beneficiarios para la implementación de Buenas Prácticas Pecuarias en el 
área donde desarrollan actividades agropecuarias de cada uno de los asociados beneficiarios. 
 
¿Qué promueven las Buenas Prácticas Pecuarias?:  
Se orientó a los agricultores beneficiarios sobre las prácticas adecuadas a seguir fortaleciendo en sus predios 
dentro de las actividades diarias especialmente al tener aves de postura en cuanto a:  
- Actividades y prácticas a implementar:  
- Instalaciones y áreas. 
- Delimitación del predio 
- Sanidad animal y bioseguridad 
- Calidad y sanidad del agua.   
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3. Fomentar en los asociados prácticas amigables con el medio ambiente para disminuir impactos negativos en el 
suelo, aire, agua y medio ambiente en general. 
4. Generar un ambiente de participación entre los asistentes con temas alusivos a las Buenas Prácticas Pecuarias. 
Descripción del desarrollo de las actividades: 
 
Parte 1: 
Mediante ayudas didácticas, imágenes, fotografías, carteleras y videos alusivos al tema a tratar, se mostró a los 
participantes normas de Buenas Practicas Pecuarias, encaminadas al aseguramiento de la inocuidad de los 
alimentos, para proporcionar una buena alimentación y poder participar en los planes de alimentación escolares en 
el territorio, como alternativa complementaria en los alimentos proporcionados en los restaurantes escolares y 
comunidad en general. 
Preguntas alusivas al tema para interactuar con los agricultores beneficiarios: 
 
¿Qué son las Buenas Prácticas Pecuarias?  

 
Pregunta realizada por los beneficiarios, resuelta de forma participativa, al cual se complementó con conceptos 
básicos como: 
 

 Se conoce como Buenas Prácticas Pecuarias (BPP) a las condiciones y medidas necesarias para 
garantizar la inocuidad e idoneidad de los alimentos en la producción primaria. Es decir, en la crianza, 
desarrollo y engorde de los animales. 

 
¿Para qué sirven las prácticas pecuarias? 
 

 La sanidad animal es un tema que se trata diariamente y repercute en el éxito de todas las unidades de 
producción pecuaria. Su correcta aplicación en una granja avícola de gallinas de postura se ve demostrada 
con una mayor obtención de huevos por ave alojada y garantiza el retorno de la inversión del propietario, 
sin embargo, cuando se carece de este en un sistema se aumenta la posibilidad de desarrollar 
enfermedades en las aves y afectar su rendimiento. Es responsabilidad de quien produce en esta industria 
utilizar métodos eficaces de prevención, vigilancia y control que eviten la diseminación de enfermedades 
dentro de su granja y las aledañas, manteniendo como prioridad que los alimentos que cosecha sean 
producidos, distribuidos y comercializados teniendo en cuenta las medidas fitosanitarias y no representen 
un riesgo para la salud pública. 

 
¿Cuál es la importancia de la implementación de Buenas Prácticas Pecuarias, en el sector avícola? 
 

 La importancia de implementar las buenas prácticas avícolas radica en una serie de puntos claves: 
 
- Reduce el impacto al medio ambiente y la posibilidad de contaminar los productos con agentes, ya sean químicos, 
físicos y/o biológicos. 
- Permite mejorar el bienestar no solo de los trabajadores, sino también de los animales. 
- Mejora la productividad. 
- Permite ordenar y actualizar los procesos de producción, a la vez que facilita la administración y la toma de 
decisiones para mejorar la eficiencia de las aves. 
 
Aspectos a tener en cuenta para implementar las Buenas Prácticas Avícolas 

 
Sistemas de producción avícola:  

Los sistemas productivos donde se alojan las aves pueden ser de tres tipos.  

El primer tipo se denomina producción intensiva, donde las aves permanecen alojadas en jaulas y están cubiertas 
todo el tiempo. 
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El segundo tipo se denomina producción semiintensiva, donde los animales cuentan con un área al aire libre y otra 
con cubierta. En este artículo lo denominaremos sistema de piso. 

El tercer tipo se denomina producción extensiva que en este artículo denominaremos sistema de pastoreo. Este 
sistema se refiere al ambiente al aire libre donde las aves pasan parte de su tiempo. 

En la siguiente figura se comparan el sistema bajo techo contra el sistema de pastoreo, teniendo en cuenta la 
población. Se resalta la gran superficie que necesitan las aves en pastoreo debido a sus condiciones, comparada 
con la producción bajo techo. Además, debe considerarse la superficie necesaria para el manejo de las excretas. 

 
Imagen obtenida de internet fuente Infoagro 

 
¿Qué se entiende como seguridad alimentaria? 
 
- La seguridad alimentaria es la situación en la que todas las personas, en todo momento, tienen acceso físico y 
económico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para satisfacer sus necesidades alimenticias para desarrollar 
una vida saludable (FAO, 2016). 
 
- La seguridad alimentaria es la situación en la que todas las personas, en todo momento, tienen acceso físico y 
económico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para satisfacer sus necesidades alimenticias para desarrollar 
una vida saludable (FAO, 2016). 
- La seguridad alimentaria implica la aplicación de estrategias para garantizar que todos los alimentos son seguros 
para el consumo. Es decir, la seguridad alimentaria se preocupa de que los alimentos no supongan un riesgo para 
la salud de las personas y sean saludables. 
- Los beneficios que aporta la seguridad alimentaria es de prevenir las enfermedades graves transmitidas por los 
alimentos al conocer y usar los procedimientos seguros de manipulación es el principal beneficio de la inocuidad. 
 
Parte 2: Tema tratado de forma participativa con los beneficiarios asistentes a la jornada de capacitación: 
 
¿Qué promueven las Buenas Prácticas Pecuarias con enfoque avícola?:  
 

 Actividades y prácticas a implementar:  
 
- Instalaciones y Manejo de galpones para el manejo animal:  Las áreas de alojamiento y manejo de los animales 
se establecerán de acuerdo con la especie y edad de los animales del sistema productivo. 

El tipo y calidad de construcción de un galpón, depende de las condiciones climáticas del lugar, de la finalidad de 
la producción y de los medios económicos con que se cuente.  

El galpón debe ser construido en lugares secos, terrenos bien drenados, y preferiblemente en sitios donde el sol 
penetre varias horas durante el día y esté protegido de fuertes corrientes de viento.  

Para el buen funcionamiento de la granja es necesario que los galpones tengan amplios aleros, especialmente en 
zonas húmedas; buena ventilación, acondicionamiento para los bebederos, comederos, nidos, luz eléctrica, fuente 
permanente de agua potable y una buena cubierta de piso.  
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El tipo de galpón se debe ajustar a la actividad (crianza/desarrollo o crianza/producción de huevos) y al número de 
animales que se desea tener. Cuando el galpón tiene más de seis metros de ancho, se recomienda el techo de dos 
aguas, para que no sea muy alto y porque le brinda mayor protección al impedir la entrada de lluvia y viento.  
 
- Uso adecuado del agua: El alimento más barato que tenemos es el agua, por ello debe estar fresca, limpia y de 
una fuente permanente; la carencia de ella repercutirá en atrasos de la madurez sexual y bajos rendimientos en la 
producción. Deben evitarse los derrames de agua dentro del galpón porque perjudicarán la salud de las aves, 
además de proporcionar el medio óptimo para el desarrollo de parásitos internos, como los coccidios. 
 
- Uso y manejo adecuado del alimento:  
Almacenamiento de concentrado para el consumo animal: 
 
Puntos clave  

• Tener identificada el área de las bodegas 

• La bodega debe ser solo para almacenar el concentrado, evitarse el almacenaje de sustancias químicas, 

por ejemplo: soluciones desinfectantes, antibióticos, combustibles etc. 

• La bodega debe tener un tamaño suficiente de acuerdo con las necesidades de la unidad productiva, que 

permita el almacenamiento de los alimentos en lotes 

• Verificar la fecha de vencimiento  

• El concentrado debe de estar en un lugar fresco, aireado y seco, minimizar el nivel de humedad en bodega 

de almacenamiento 

• La temperatura del aire y de los alimentos se debe mantener tan baja como sea posible. En efecto, por 

encima de los 25°C los índices de deterioro y pérdida aumentan rápidamente. 

• Gastar primero el alimento más viejo 

• No almacenar el alimento por más un mes  

• Almacenar sobre estibas y retirado de la pared (45 cm) como mínimo  

• Apilar como máximo 10 bultos dejando espacio de 10 cm entre cada pila de costales 

• No manipular los bultos de concentrado con las manos mojadas, puede causar la aparición de hongos  

• Realizar control de plagas en la bodega roedores, aves, insectos animales domésticos (interno-externo) 

Importante  
Los hongos y los insectos (escarabajos, polillas, gorgojos, etc.) pueden causar pérdidas considerables y 

contaminar los alimentos con los subproductos de su metabolismo. Las altas temperaturas y los altos niveles de 
humedad favorecen su desarrollo (véase recuadro). 
El moho (hongos) puede producir ciertos metabolitos llamados mico toxinas. Las aflatoxinas, producidas por una 
variedad de hongos verde azules del género Aspergillus, son las más conocidas en la nutrición animal. 
 

Adicionalmente durante el evento de capacitación se fortalecieron temas como:  

- Instalaciones y áreas de bodega para el almacenamiento de los concentrados o alimentos proporcionados 
a los animales:  
 
Los cuales debe cumplir con los siguientes parámetros: 
 

• La bodega debe tener un tamaño suficiente de acuerdo con las necesidades de la unidad productiva, que 

permita el almacenamiento de los alimentos en lotes 

• El concentrado debe de estar en un lugar fresco, aireado y seco, minimizar el nivel de humedad en 

bodega de almacenamiento 

• La temperatura del aire y de los alimentos se debe mantener tan baja como sea posible. En efecto, por 

encima de los 25°C los índices de deterioro y pérdida aumentan rápidamente. 

• Gastar primero el alimento más viejo 

• No almacenar el alimento por más un mes  
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• Almacenar sobre estibas y retirado de la pared (45 cm) como mínimo  

• Apilar como máximo 10 bultos dejando espacio de 10 cm entre cada pila de costales. 

 
Imagen obtenida de internet Infoagro, estibas para el soporte del concentrado animal 

 
Así mismo se dejó información importante sobre: 

 
- Normas y Buenas Prácticas de Alimentación Animal: 
 
Se orientó a los agricultores sobre la importancia de ofrecerle una alimentación balanceada a los animales: 

• Todos los alimentos comerciales, ya sean completos, suplementos nutricionales utilizados en la 

alimentación, deben contar con registro ICA y estar en buen estado.  

• No se podrán emplear en la alimentación de los animales, alimentos balanceados y suplementos que 

contengan harinas de carne, sangre y hueso vaporizado; de carne y hueso y despojos de mamíferos.  

• No utilizar en la alimentación de los animales, productos o subproductos de cosecha de cultivos 

ornamentales, leche de retiro, excretas, desechos de alimentación humana (lavazas) y mortalidades. 

• En los forrajes y cultivos destinados a la alimentación de los animales, únicamente se deben emplear 

plaguicidas, fertilizantes y demás insumos agrícolas que cuenten con registro ICA, respetando los periodos 

de carencia consignados en el rotulado del producto cuando corresponda.  

Es por esto como recomendación realizar controles biológicos o con productos orgánicos de las plagas y 

enfermedades que ataquen los cultivos de forrajes para los animales. Normas que deben implementarse para 

garantizar sanidad animal e inocuidad en los productos a comercializar.  

Los agricultores presentes , participaron activamente de la jornada, dando sus opiniones de acuerdo a la 
experiencia dentro de su vocación pecuaria, específicamente en la parte de avicultura (gallinas ponedoras), y de 
las prácticas implementadas en cada uno de sus predios, manifestando que las actividades y labores realizadas 
tanto a nivel grupal como individual han sido enriquecedoras para continuar con el fortalecimiento a nivel 
económico, y dentro del proceso pecuario en cuanto al manejo de los animales y predios en general.  
Se hizo énfasis en la sanidad animal y bioseguridad con el fin de garantizar la salud y productividad de los animales 
y por ende la inocuidad de la carne y los huevos producidos. 

 

 
Imagen obtenida de internet – Cartilla ICA Buenas Prácticas Pecuarias 
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CONVOCATORIA 

 
El día 25 de agosto del año en curso, se contactó a través de mensajes de Whatsapp y llamada telefónica al señor 
Gerardo Fabián Rosero Bravo, representante legal de la organización ASFUIR del municipio de Sevilla, con el fin de 
confirmar la fecha programada el día de la socialización para poder llevar a cabo la jornada de Capacitación en 
Buenas Prácticas Pecuarias el día 30 de agosto del 2023, en el predio de uno de los asociados de la asociación, 
ubicada en la vereda Canoas. Para la jornada de capacitación, se extendió la invitación a miembros de la Junta 
Directiva y a beneficiarios de la organización, quedando así concretada y confirmada, hora, fecha y lugar del evento.  
Se notificó también la importancia de la participación del Representante Legal encargado, como figura visible de la 
organización para el buen desarrollo del proyecto. 
 

 

LOGÍSTICA 

Para llevar a cabo la actividad de capacitación, se realizó alistamiento del material requerido para trabajar con los 
agricultores, se imprimieron imágenes, sobre Buenas Prácticas Pecuarias, dentro de los temas a resaltar: Buenas 
Prácticas Avícolas, Importancia de las áreas e instalaciones, manejo del agua, manejo del alimento o concentrado 
animal, Bioseguridad, Sanidad, Calidad e Inocuidad. 
Se alistó Material POP, mapa en Buenas Prácticas Pecuarias y agendas con datos alusivos a las practicas 
requeridas en los procesos pecuarios, La actividad se llevó a cabo en la vereda Canoas del municipio de Sevilla, 
predio de uno de los asociados donde pudieran participar de una forma propositiva durante la capacitación, con 
facilidad también para ubicar las imágenes y fueran de fácil visualización para los participantes.  

 

EVALUACIÓN  

Número de Participantes:                                                   
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CONCLUSIONES 

Conclusiones 
 
- La implementación de Buenas Prácticas de Pecuarias, fueron consideradas por los agricultores importante, para 
mantener durante la cadena de producción de aves, carne y huevos, inocuidad y calidad, teniendo en cuenta que 
son alimentos de consumo humano el cual debe ser manejado con todas las condiciones técnicas prácticas 
adecuadas para que no afecte la salud de quienes lo vayan a consumir, e implementado prácticas que favorezcan 
una sanidad animal, siendo amigables con el medio ambiente.    
 
- La actividad se llevó a cabo en el predio de uno de los asociados de Asfuir, ubicado en la Vereda Canoas, donde 
se evidenció que han venido implementado algunas prácticas en las instalaciones adecuándolas y dotándolas 
con los equipos necesarios para llevar a cabo de forma sanitaria una producción avícola acorde a los 
requerimientos establecidos por la ley según resolución del ICA 3651 del 2014.  
 
- La dotación de equipos, herramientas y utensilios para la organización, mejorará y fortalecerá los procesos de 
producción de huevos de manera frecuente lo que permitirá que los asociados adelanten sus procesos 
agropecuarios de forma idónea mejorando sus ingresos, calidad de vida de las familias y aseguramiento de la 
seguridad alimentaria. 
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DESARROLLO DE LA JORNADA 

 
 
Agenda del evento  
 

- Capacitación para el fortalecimiento de conceptos de soberanía y seguridad alimentaria. 
- Capacitación en aplicación de buenas prácticas de manufactura en la elaboración de alimentos 
- Capacitación en el procesamiento para elaboración de pulpa de frutas 

 
Propósito de la jornada 

 
El propósito de la jornada realizada, fue capacitar a los jóvenes rurales que forman parte de la ASOCIACIÓN 
INTEGRAL DE JÓVENES DEL PACIFICO – ASIJOP, sobre los conceptos básicos que se desarrollan bajo 
la soberanía y seguridad alimentaria de nuestro país, así como también instruirlas en la aplicación de las 
buenas prácticas de manufactura en la industria alimenticia, permitiéndoles desarrollar habilidades para el 
procesamiento y elaboración de pulpa de frutas.  
 
Metodología 
 
Para la capacitación se aplicaron diferentes metodologías, con el fin de causar un ambiente participativo y 
un impacto positivo en los asistentes a la reunión; inicialmente se utilizó una metodología de exposición 
magistral, mediante la cual se compartieron a los asistentes, los conocimientos teóricos y académicos 
relacionados con las temáticas expuestas en la agenda del evento (Soberanía y Seguridad Alimentaria – 
Buenas Prácticas de Manufactura), posteriormente se pasó a una metodología de aprendizaje activo, en la 
que los participantes tuvieron la oportunidad de opinar, analizar y realizar ejercicios prácticos sobre las 
temáticas tratadas, fue posible en este espacio realizar un comparativo entre los conceptos teóricos y lo que 
pasa realmente en campo; finalmente se dio cierre a la capacitación con una metodología de aprendizaje 
experiencial y de desarrollo de productos, donde los participantes adquirieron habilidades básicas  y precisas 
para el procesamiento y elaboración de pulpas de frutas.    
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Desarrollo de las actividades 
 
El día sábado 2 de septiembre del 2023 se visitó la ASOCIACIÓN INTEGRAL DE JÓVENES DEL PACIFICO 
– ASIJOP, con el fin de realizar la jornada de capacitación enfocada en tres ejes principales: Soberanía y 
seguridad alimentaria, aplicación de buenas prácticas de manufactura y elaboración de pulpa de frutas.  Para 
el inicio de la capacitación se generó un ambiente interactivo, en el cual se promovió la participación de los 
asistentes mediante una lluvia de ideas, con el fin de formar los conceptos teóricos de las temáticas a 
desarrollar.  Se desarrollo un ambiente participativo en el que algunos asistentes mencionaron que:   
 
Participante 1: En cuanto a los temas de soberanía y seguridad alimentaria, la representante legal mencionó 
que “La seguridad alimentaria es básicamente garantizar que todas las personas puedan comer dignamente” 
 
Participante 2: En cuanto al tema de buenas prácticas de manufactura, una de las asistentes quien es 
ingeniera agroindustrial mencionó que implementar este tipo de prácticas, son fundamentales para obtener 
productos procesados inocuos, que son trabajados bajo condiciones de limpieza apropiadas y conservando 
la calidad de los productos. 
 
Participante 3: Uno de los asistentes, mencionó que nunca había preparado pulpa de fruta y que no tenía 
conocimiento del proceso de elaboración de estas pulpas.   
 
Se procedió a desarrollar la metodología magistral, en la cual se orientó a los asistentes sobre los conceptos 
básicos de soberanía y seguridad alimentaria, enfatizando que ambos conceptos están relacionados pero 
distintos en el contexto de la producción y disponibilidad de alimentos, de esta manera se aclaró cada uno 
de los conceptos y se definió que la soberanía alimentaria se refiere al derecho de los países y las 
comunidades a determinar sus propias políticas y estrategias relacionadas con la producción, distribución y 
consumo de alimentos; bajo este concepto se reconoce la importancia de la autonomía y la capacidad de 
decidir cómo se producen los alimentos, qué alimentos se cultivan y cómo se accede a ellos en cada país.  
Se informó que algunos de los principales principios de la soberanía alimentaria incluyen la promoción de la 
agricultura sostenible, la justicia social en la distribución de alimentos y el respeto por las tradiciones 
alimentarias locales.  Por otro lado, se contextualizó que la seguridad alimentaria se refiere a la situación en 
la que todas las personas tienen acceso físico y económico a suficientes alimentos nutritivos y seguros para 
satisfacer sus necesidades dietéticas y preferencias personales. En teoría se explicó que esto implica que 
no haya hambre ni desnutrición en una población y que todos tengan la capacidad de obtener y consumir 
alimentos adecuados. Se instruyó en que la seguridad alimentaria se compone de cuatro dimensiones 
principales: disponibilidad (existencia de suficientes alimentos), acceso (capacidad de adquirir esos 
alimentos), utilización (uso adecuado de los alimentos para una buena salud) y estabilidad (mantenimiento 
de estas condiciones con el tiempo).  En resumen, se aclaró que la soberanía alimentaria se centra en el 
derecho a tomar decisiones sobre la producción y el acceso a los alimentos, mientras que la seguridad 
alimentaria se refiere a garantizar que todas las personas tengan acceso a suficientes alimentos nutritivos 
para llevar una vida saludable y activa. 
 
Posteriormente, se pasó abordar la temática de aplicación de buenas prácticas de manufactura (BPM), en la 
que se resaltó que las BPM en Colombia se rigen principalmente por la Resolución 2674 de 2013, emitida 
por el Ministerio de Salud y Protección Social, en la cual se establecen las normas y directrices para la 
implementación de las Buenas Prácticas de Manufactura en la industria de alimentos, medicamentos, 
dispositivos médicos y productos sanitarios en el país.  Se enfatizó que es muy importante tener en cuenta 
la aplicación de las BPM, ya que son fundamentales para garantizar la calidad, seguridad y eficacia de los 
productos fabricados en Colombia, y están diseñadas para proteger la salud y bienestar de los consumidores, 
esto con el fin de dejar claro a los asistentes que más que una normatividad y una exigencia legal, estas 
directrices están creadas para protegernos a todos los consumidores y garantizar que los productos que 
consumimos sean inocuos y no atenten contra nuestra estado de salud.  Se procedió a explicar las pautas 
detalladas en esta resolución: 
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EDIFICACIÓN E INSTALACIONES: garantizar localización y accesos libres de acumulación de basuras y 
superficies pavimentadas que eviten estancamiento de aguas y fuentes de contaminación para el alimento.  
En su diseño y construcción impedir ingreso y refugio de plagas, realizar una secuencia lógica del proceso 
productivo: desde la recepción de los insumos hasta el producto terminado; se debe garantizar en el 
abastecimiento de agua potable para procesos y limpieza, así como garantizar sistemas sanitarios 
adecuados.  Se informó que los pisos, paredes y techos deben estar construidos con materiales que no 
generen sustancias o contaminantes tóxicos  

 
EQUIPOS Y UTENSILIOS: Los equipos se deben de ubicar de tal manera que no se impida la limpieza y 
desinfección del área; Los equipos deben estar elaborados en materiales resistentes al uso y a la corrosión 
y las superficies de los equipos deben estar libre de porosidades que puedan contaminar el alimento 
 
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Debe ser entrenado para comprender y manejar el control 
de los puntos del proceso que están bajo su responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitoreo; 
Debe adoptar prácticas higiénicas y medidas de protección; Mantener uñas cortas, limpias y no usar 
accesorios. 

 
REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACIÓN: La recepción y almacenamiento de las materias primas se 
debe realizar en condiciones que eviten su contaminación, alteración y daños físicos; Se debe garantizar la 
calidad e inocuidad de las materias primas e insumos; Los envases y embalajes de estar desinfectados y 
esterilizados; Se deben controlar factores, tales como, tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa 
(Aw), pH, presión y velocidad de flujo con el fin de evitar crecimiento de microorganismos 

 

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E INOCUIDAD: Todas las operaciones de fabricación, 

procesamiento, envase, embalado, almacenamiento, distribución, comercialización y expendio de los 

alimentos deben estar sujetas a los controles de calidad e inocuidad apropiados; Debe adoptarse el 

sistema de aseguramiento de la inocuidad mediante el Análisis de Peligros y Puntos de Control Critico 

(APPCC); Todas las fábricas de alimentos que procesen, elaboren o envasen alimentos deben tener 

acceso a un laboratorio de pruebas y ensayos, propio o externo y deben contar con profesionales que 

aseguren el cumplimiento de la norma. 
 
SANEAMIENTO: Debe contar con plan de saneamiento que disminuya los riesgos de contaminación: 
Limpieza y desinfección, manejo de desechos sólidos, control de plagas, abastecimiento y suministro de 
agua potable 

 
ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE, DISTRIBUCIÓN, Y COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS Y 
MATERIAS PRIMAS PARA ALIMENTOS controlando primeras entradas y primeras salidas que garantice 
la rotación del producto.  Las sustancias de limpieza y plaguicidas deben estar almacenadas en un área 
independiente. 
 
Posteriormente se pasó a desarrollar la actividad práctica, en la cual se elaboró pulpa de fruta de guayaba 
con la colaboración de los asistentes.  Se indicó que la elaboración de pulpa de fruta consta de dos partes 
importantes, en primer lugar, se debe realizar la limpieza y desinfección de la fruta y posteriormente se 
realizar el procesamiento de la fruta.  Antes de iniciar la limpieza se realizó la selección de la fruta, se 
escogió la fruta con mayor nivel de maduración, luego se realizó la limpieza por inmersión dejando la fruta 
en agua por cinco minutos para ablandar impurezas adheridas a la fruta, luego se efectuó un prelavado por 
aspersión aplicando la fuerza del agua para retirar las impurezas.  Finalizado este proceso de limpieza se 
procedió a realizar la desinfección, usando una mezcla de agua con vinagre (tres partes de agua por una 
de vinagre) sumergiendo la fruta aproximadamente siete minutos, finalmente enjuagar con un lavado por 
aspersión.   
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Para el procesamiento de la fruta se llevaron a cabo una serie de etapas, enmarcadas en el siguiente flujo 
de proceso: 
 
Escaldar: se dejó hervir la fruta durante 3 minutos, con el fin de inactivar las enzimas responsables de las 
reacciones de deterioro que contribuyen a los sabores, olores y colores desagradables, así como también 
al ablandamiento de la fruta.  
Cortar o trocear: La guayaba fue cortada en 4 trozos, con el fin de facilitar el procesamiento. 
Licuar o moler: Se realizo proceso de licuado con el fin de macerar la fruta 
Filtrar: el producto licuado se pasó por un colador, con el fin de separar las pepas de la fruta 
Pasteurizar: se llevó la pulpa al fuego a 75°C, revolviendo constantemente durante 3 minutos 
Envasado: para efectos de la práctica se envaso en bolsas ziploc, sin embargo, se recomienda usar 
frascos debidamente esterilizados. 
 
 

 

CONVOCATORIA 

 
La convocatoria se realizó mediante llamada telefónica a la joven Valeria Aguilar Gómez, representante legal 
de la asociación, a quien se le informó el objetivo de la jornada de capacitación y el requerimiento de 
asistencia por parte de todos los miembros de la asociación, se acordó la fecha, la hora y el lugar sin ningún 
inconveniente.  La reconfirmación de la jornada, se realizó mediante mensaje de WhatsApp y el día de la 
capacitación se contó con la asistencia de 5 asociados. 
 

 

LOGÍSTICA 

 
La actividad se desarrolló en el municipio de Florida, en el corregimiento de San Antonio de los Caballeros 
en la dirección: Calle 3 A # 6ª – 35, Corregimiento San Antonio de los Caballeros, donde se cuenta con un 
segundo piso de una casa familiar, donde el grupo de jóvenes pretende convertir en sede principal para el 
procesamiento de la fruta.  Se entregó el siguiente material POP: 5 agendas y 1 pendón con enfoque en 
Buenas Prácticas de Manufactura (BPM).  Se llevó la licuadora, las guayabas, la pesa manual, el vinagre y 
demás insumos requeridos en la práctica. 
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pesquero, en pro de desarrollar las actividades del 
PDEA en el Valle del Cauca" 

DEPARTAMENTO  VALLE DEL CAUCA  

MUNICIPIO  FLORIDA  

ASOCIACIÓN  ASIJOP  

NOMBRE DEL ENTREGABLE  E14  

NOMBRE DE QUIEN REALIZA ACTIVIDAD JENIFFER ORTIZ  

FECHA DEL EVENTO  2/9/2023  

    

N° TOTAL  DE PARTICIPANTES   5,00 

MUESTRA   5,00 

    

3. RESULTADOS DE EVALUACIÓN   CALIFICACION 

1. Los temas tratados fueron claros   4,0 

2. Los temas tratados fueron de utilidad para su trabajo diario 4,0 

3. La duración de la jornada fue apropiada   4,0 

4. El sitio donse se realizó la jornada fue apropiado  4,0 

5. El tallerista de la jornada mostró dominio y conocimiento del tema 4,0 

6. El lenguaje que utilizó fue claro   4,0 

7. Generó un ambiente de participación   4,0 

8. Atendió adecuadamente las preguntas de los 
participantes 

 4,0 

9. El material de apoyo fur acertado y 
suficiente 

  4,0 

Calificación Total   4,00 

 
                      
 

TABLA 1. Consolidación de la evaluación de AGROVARIOS 
 
                  
 
La calificación general de la jornada fue de 4 sobre 4.0 (Tabla 2), los asistentes consideraron que las temáticas 
tratadas fueron de mucho interés, el ambiente agradable, participativo y dinámico.  También consideraron que 
la elaboración de la pulpa de fresa, fue un proceso interesante que les servirá de apoyo para el 
emprendimiento que iniciarán como asociación. 
 

 
 Tabla 2. Descripción de la calificación de la evaluación. 
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CONCLUSIONES 

 
La jornada se consideró exitosa, dado que los asociados participaron de forma activa durante toda la 
capacitación, se reforzaron conocimientos de soberanía y seguridad alimentaria; también aprendieron 
conceptos básicos de Buenas Prácticas de Manufactura, que sirven de pilares para el montaje e inicio de su 
emprendimiento.  Con respecto a la preparación de la pulpa, se concluyó que las personas de esta asociación 
tienen muchas ganas de iniciar el emprendimiento, participaron activamente del proceso de elaboración y 
realizaron preguntas para aclarar algunas dudas. 
 
La asociación cuenta con una ingeniera agroindustrial (miembro de la asociación) que estará al frente de este 
proceso cuando inicie el proyecto, lo cual será muy positivo y beneficioso para el desarrollo del proyecto. 
 

 

Firma: 

 

Nombre: Jeniffer Lisbeth Ortiz Gallego 

Cargo: Técnica de campo 

Cédula: 1.113.637.129 

Representa a: Fundación Ave Fénix 
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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
emprendimiento rurales, seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción de la 
empresarización de los productos agropecuarios mediante el fortalecimiento de los canales de comercialización 
y el observatorio agropecuario y pesquero, en pro de desarrollar las actividades propias del PDEA en el Valle 
del Cauca” 

Nombre del proyecto / 
Componente 

FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA 
PARA LA ATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL CAUCA 

Actividad / Entregable 
CAPACITAR EN EL ESTABLECIMIENTO DE UNIDADES PRODUCTIVAS 

PARA GRUPOS DE JÓVENES RURALES 

Componente No. C4 Entregable No. E14 

Nombre organización / 
Institución Educativa 

ASOCIACIÓN AGROPECUARIA PRODUCTORES LA MARÍA 

Municipio LA CUMBRE Lugar FINCA LA ARDILLA  

Fecha (dd-mm-aaaa) 03-08-2023 

Nombre y apellido 
profesional encargado 

SANDRA MILENA GOMEZ DUQUE  

 

DESARROLLO DE LA JORNADA 

 
Para la realización de la jornada de capacitar en el establecimiento de unidades productivas para grupos de 
jóvenes rurales sobre BPA Buenas prácticas Agrícolas realizada con la asociación de ASOAGROPOM se 
desarrolló el siguiente orden del día: 

. 
● Saludo y presentación del proyecto y la capacitación por parte de los profesionales a cargo.  
● Presentación de los agricultores y/o beneficiarios del proyecto. 
● Socialización de la dinámica a desarrollar con la organización. 
● Desarrollo de la capacitación teórico/ practico. 
● Toma de asistencia.  
● Practica en la elaboración de biopreparados para el control de plagas.   
● Espacio de retroalimentación entre los participantes. 
● Evaluación de la actividad  
● Conclusiones.  

 
Al llegar a la FINA LA ARDILLA se hizo la respectiva presentación del grupo asistente, luego se realizó una 
ronda de reconocimiento a los agricultores beneficiarios a la asociación ASOAGROPOM. Posteriormente se 
expuso la dinámica propuesta para la sesión y se relacionó el orden de la jornada.  
 

PRIMER MOMENTO 

 
Esta actividad se realizó con ayuda de cartillas y fichas didácticas que ilustraban a los participantes las BPA, 
en la práctica se dividió el grupo de asistentes y se hizo un ejercicio donde se realizaron biopreparados para 
la aplicación en sus unidades productivas y reducir o mitigar el impacto de la aplicación excesiva de 
agroquímicos y contribuir a una agricultura más limpia. 
 
Se mencionó a los asociados la importancia de reconocer e identificar las BPA en cada una de las labores 
culturales que constantemente realizan en sus unidades productivas proporcionando al consumidor final un 
producto inocuo y amigable con el ambiente 
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Se recordaron términos con los participantes como: 
 

● ¿Qué entiende por buena práctica? 
● ¿Para qué sirve una buena práctica? 
● ¿Qué entiende como seguridad alimentaria? 
● ¿Qué entiende por soberanía alimentaria? 

 
En esta actividad se le repartió a cada uno de los participantes notas adhesivas de colores para que escribieran 
que significaba para ellos estas preguntas.  
Las respuestas recopiladas de cinco agricultores que participaron fueron las siguientes: 
Agricultor 1 mencionó que: 
La seguridad alimentaria es Planificación de siembra de buenas semillas en los predios. 
La soberanía alimentaria Tener calidad de cultivos. 
Las BPA son Buenas prácticas agrícolas.  
 
Agricultor 2 mencionó que: 
La seguridad alimentaria: Tener alimentos 
La soberanía alimentaria: Poder de decisión sobre la producción 
Las BPA: Buen saber manejar la alimentación 
 
Agricultor 3 mencionó que: 
La seguridad alimentaria: Encargado de proteger y cuidar los diferentes alimentos 
La soberanía alimentaria: Si somos consumidores saber de lo que consumimos sea seguro y confiable a la 
salud 
Las BPA: Bienestar y protección alimenticio 
 
Agricultor 4 mencionó que: 
La seguridad alimentaria: Si somos vendedores de alimentos brindar seguridad de lo que vendemos 
La soberanía alimentaria: Cultivar los alimentos en la casa 
Las BPA: Buenas prácticas de alimentación 
 
Agricultor 5 mencionó que: 
La seguridad alimentaria: Consumo seguro de buena alimentación 
La soberanía alimentaria: Implementar huertas caseras para la seguridad del alimento 
Las BPA: Bienestar y protección alimenticio 
 

⮚ A manera de conclusión y después del dialogo entre el agricultor y el profesional se dijo que desde su 
las BPA son el buen proceso ambiental, buenas prácticas alimentarias. 

⮚ En cuanto a la seguridad alimentaria mencionaron: tener alimentos para consumirlos y producirlos, 
tener un buen manejo de los alimentos y un buen manejo de los insumos o lo que se le agregue, tener 
alimentación sana y alimentos cultivados con buenas labores. 

⮚ Para la soberanía alimentaria mencionaron: es el derecho a la alimentación, saber que tenemos las 
condiciones de producirlos. 

   
Seguidamente se precisaron términos técnicos como: 

● ¿Cuáles son las buenas prácticas de uso y conservación de suelo? 
● ¿Cuáles son las buenas prácticas de uso y conservación de agua? 
● ¿Cuáles son las buenas prácticas de protección de insectos? 
● ¿Cuáles son las buenas prácticas para el uso del material vegetativo? 
● ¿Cuáles son las buenas prácticas para el uso de agroquímicos de síntesis y bioinsumos? 
● ¿Cuáles son las buenas prácticas para el uso de los abonos orgánicos? 
● ¿Cuáles son las buenas prácticas para el control de plagas y enfermedades? 
● ¿Cuáles son las buenas prácticas de cosecha y transporte? 
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Esto con el fin de dar un concepto más técnico y concluir la primera sesión donde los agricultores mencionaron 
que significaba la seguridad y soberanía alimentaria enmarcadas en las Buenas Prácticas Agrícolas con el fin 
de producir alimentos más sanos e inocuos.  
Desde estas preguntas y con la participación colectiva de los agricultores de una forma lúdica se dio paso a la 
presentación del mapa de Buenas Prácticas Agrícolas el cual se construyó desde las experiencias y hacer de 
los agricultores. 
Se identifico cada uno de los puntos del mapa sus debilidades y fortalezas para así entender como están 
desde sus unidades productivas en estos procesos y poder llegar a una certificación. 

 
MAPA BPA 

1. Área e instalaciones: 
Área de instalaciones sanitarias 
Área de almacenamiento de insumos agrícolas  
Área de dosificación y preparación de mezcla agrícola  
Área de acopio transitorio productos cosechados  
Área de bienestar de los trabajadores 
Área de almacenamiento de equipos utensilios y herramientas. 

Los agricultores mencionaron que en este punto les falta más organización y claridad de cada una de las áreas 
pues en sus fincas un área termina siendo usada para varias labores y áreas de trabajo, en otros espacios ni 
siquiera tienen la infraestructura y aprovechan el campo libre para estos fines. 
 

2. Equipos, utensilios y herramientas. 
En este punto mencionaron que sus equipos y herramientas suelen estar cerca del lote de cultivo en un espacio 
cerca de los invernaderos bajo la sombra, si suelen hacer el lavado y desinfección con Hipoclorito al 0.05%, 
alcohol al 60% o el amonio cuaternario.  
 

3. Componente ambiental manejo de aguas manejo de residuos sólidos y líquidos manejo de protección 
del suelo protección de insectos benéficos y polinizadores. 

Mencionaron en este punto que son conscientes de su importancia y ven la necesidad conservar estos 
recursos por este motivo realizan siembras diversificadas, implementación de plantas medicinales como 
controladoras biológicas y atrayentes de insectos polinizadores.  
 
4. Material de propagación. 
En este punto son muy conscientes del tipo de semilla que deben usar para sus cultivos y ven la 
importancia de reconocer de donde viene el material con sus debidos registros de trazabilidad. 
 
5. Nutrición del cultivo fertilizantes orgánicos e inorgánicos. 
Todos mencionaron la importancia de este punto, pero pocos llevan un registro de aplicaciones y de 
productos a usar ya que estos registros los llevan en un cuaderno o solo en su mente. 
 
6. Protección de cultivos control de plagas y enfermedades. 
Mencionaron en este punto la importancia de no estar realizando aplicaciones con productos categoría 
toxicológica I o franja roja y amarilla, vieron la importancia del uso de trampas de colores y el uso de 
plantas alelopáticas y los biopreparados para el control de plagas y enfermedades, resaltaron la 
importancia de la rotación de los cultivos y el control de las malezas/ arvenses.  
 
7. Personal 
En este punto todos mencionaron lo importante de la implementación de trajes de protección, pero pocos 
practican el uso de los equipos completos, argumentando el calor y lo incomodo que resulta este traje, 
tampoco se lleva un registro del personal que ingresa a la finca ni las actividades que cada uno realiza en 
las unidades productivas. 
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8. Trazabilidad 
 No se conocía el término ni mucho menos la importancia que tiene para el proceso de las BPA en la 
recopilación de toda la información y procesos que se realizan en finca para llevar un producto 
totalmente inocuo al consumidor final. 

 

Momento practico 
Después de desarrollar la etapa conceptual e interactuar con los agricultores, sobre los conceptos más 
importante a tener en cuenta en las BPA, se pasó a realizar una serie de actividades prácticas que permitió 
visibilizar de forma lúdica con los insumos suministrados, la fabricación y elaboración de biopreparados. 

 
Posteriormente se realizó una actividad de elaboración de biopreparados  
 Extracto alcohólico de ajo y ají. 

 
Materiales: 

● Mortero 
● 50 gr de ajo 
● 50 gr de ají 
● 1 litro de alcohol al 90 % 
● 1 frasco con tapa hermética  
● Lienzo, tela o colador para filtrar  
● Tabla de picar 
● Cuchillo 

 
Preparación: 

● Se pica el ajo y el ají. 
● En el mortero se maceró el ajo y el ají. 
● Se mezcló el ajo, el ají con el alcohol al 90% 
● La mezcla se debe dejar almacenada por 7 días en un recipiente tapado y en un lugar oscuro  

 
Pasados los 7 días y antes de ser usado debe de ser colado o filtrado con un lienzo o colador, esto con el fin 
de no taponar las boquillas de la fumigadora. 

 
Aplicación o uso  

Dependiendo de la incidencia de la plaga, se aplican entre 5 a 7 ml/lt. de agua con una frecuencia de entre 5 
a 7 días.  

Elaboración del jabón potásico. 
Materiales  

● Guantes de goma 
● Gafas de seguridad 
● Balanza de cocina 
● Batidora 
● Recipientes de plástico, vidrio o acero inoxidable para guardar el jabón 
● 120 g de aceite vegetal (aceite de oliva, girasol, maíz o canola) 
● 20 g de hidróxido de potasio (KOH) 
● 20 g de agua 

 
Se enfatizó en la importancia de las protecciones, estas son necesarias porque mientras se produce la reacción 
entre la potasa y el agua, puede dañar la piel y partes sensibles como los ojos si salpica, por lo que es mejor 
la prevención. Una vez terminado ya no resulta así de agresivo, ni para nosotros ni para las plantas, pero sí 
para la variedad de plagas de estos cultivos. 
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Preparación  
● Usar las protecciones (gafas y guantes). 
● Mezclar la potasa con el agua y revolver constantemente  
● En otro bol o recipiente vierte el aceite vegetal que haya escogido 
● Calentar al baño maría en una olla. 
● Dejarlo calentar unos pocos minutos y luego retíralo del fuego. 
● Cuando estén las dos cosas a temperatura ambiente, se mezclan juntas en uno de los recipientes. 
● Adquiere un color oscuro. Cuando esté más uniforme se bate con una batidora entre 2 y 3 minutos. 
● La mezcla batida debe reposar por unos 10 minutos y de nuevo se bate por otros 3 minutos, repetir 

tantas veces como se consiga la textura deseada. 
● Se guarda en el recipiente con tapa, guardarlo en una botella de plástico o vidrio. 

 
Los agricultores concluyeron que para la aplicación de estos biopreparados deben tener en cuenta:  
La edad del cultivo ya que las plantas pequeñas necesitan que el producto este mucho más diluido para la 
aplicación.  
 
Verificar el tipo de cultivo puesto que los cítricos, frutales y Musáceas resisten concentraciones mayores de 
biopreparados a diferencia de las leguminosas, cereales y hortalizas. 
 
Verificar plagas o enfermedades con constantes monitoreos, si hay muchas o pocas especies de plagas 
cambia el método de acción. 

 

 

 

CONVOCATORIA 

 
● Se realizó convocatoria de asistencia al taller presencial a través de invitación por escrito al 

representante legal. 
● Se confirmó la asistencia mediante mensajes de texto llamada telefónica. 
● Reforzando las acciones anteriores se estableció comunicación por medio de redes sociales como 

el WhatsApp. 
 

 

LOGÍSTICA 

 
Se desarrolló la actividad en la FINCA LA ARDILLA, ubicada en El Corregimiento La María en el municipio 
de La Cumbre, Valle del Cauca, propiedad de uno de los beneficiarios del proyecto.  
La sesión de capacitación presencial contó con siete (7) participantes afiliados a la organización y 
beneficiarios del proyecto. 
La parte teórica de la capacitación se llevó a cabo en un recinto cómodo y que cumpliera con las mejores 
condiciones para el desarrollo de la actividad y guardando los parámetros de bioseguridad. 
Esta actividad se realizó con ayuda de material lúdico y pedagógico como mapa de seguimiento de BPA y 
memo fichas permitiendo una fácil comprensión.  
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EVALUACIÓN  

Número de Participantes:                                                   
 
 

 

N° TOTAL DE PARTICIPANTES 7,00 

MUESTRA 7,00 

    
3. RESULTADOS DE EVALUACIÓN CALIFICACION 

1. Los temas tratados fueron claros 4,0 

2. Los temas tratados fueron de utilidad para su trabajo diario 4,0 

3. La duración de la jornada fue apropiada 4,0 

4. El sitio donde se realizó la jornada fue apropiado 4,0 

5. El tallerista de la jornada mostró dominio y conocimiento del tema 4,0 

6. El lenguaje que utilizó fue claro 4,0 

7. Generó un ambiente de participación 4,0 

8. Atendió adecuadamente las preguntas de los participantes 4,0 

9. El material de apoyo fue acertado y suficiente 4,0 

Calificación Total 4,00 

 
Los participantes realizaron la evaluación de la actividad con el formato donde se calificó de 1 a 4, siendo 4 
excelente y 1 muy malo, los participantes mostraron buen interés y manifestaron estar satisfechos con las 
actividades desarrolladas en la capacitación. Su calificación fue 4 (EXCELENTE) 
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CONCLUSIONES 

● Los agricultores de la asociación ASOAGROPOM destacan que comprendieron y fortalecieron los 
conceptos que se les dio, aceptándolos de muy buena forma y resaltando lo práctica y didáctica que 
fue la jornada. 

● La actividad fue del agrado de los participantes. pues la forma práctica de la metodología contribuyó 
a aclarar dudas. 

● La capacitación fue muy completa pues se trató de un tema muy importante para el manejo adecuado 
de sus unidades productivas. 

● Destacaron la labor de profesional que de forma pedagógica permitió el afianzamiento de los 
conceptos técnicos necesarios para mejorar sus unidades productivas. 

● Realizar un adecuado y oportuno monitoreo y registro de las actividades realizadas en las unidades 
productivas conlleva a evitar y prevenir perdidas de la finca. 

● La aplicación de los productos preventivos es necesaria en momentos donde no se presente una 
infestación o severidad tan alta en los cultivos. 

● El uso de estos biopreparados ayuda a reducir la aplicación de agrotóxicos.  

 

 

 

 

Firma: 

 

Nombre: SANDRA MILENA GOMEZ DUQUE 

Cargo: TECNICA DE CAMPO 

Cédula: 1´113.624.757 

Representa a: Fundación Ave Fénix 
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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
emprendimiento rurales, seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción de la 
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Nombre del proyecto / 
Componente 

Fortalecimiento de proyectos de seguridad alimentaria para la atención de 
familias rurales del Valle del Cauca 

Actividad / Entregable Capacitación - Población jóvenes rurales   

Componente No. 4 Entregable No. E.14 

Nombre organización / 
Institución Educativa 

ASOAPIAGROV  

Municipio VERSALLES  Lugar F.BELLA VISTA,EL TAMBO 
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 AURA MARIA GUERRERO 

 

DESARROLLO DE LA JORNADA 

AGENDA DEL EVENTO 

• Fortalecimiento de la seguridad y soberanía alimentaria  

• Capacitación en Buenas Prácticas apícolas 
 
PROPÓSITO DE LA JORNADA. 
 
Con el propósito de orientar a los productores beneficiarios, en la implementación de buenas prácticas 
apícolas en cada una de las unidades productivas de los beneficiarios de la asociación ASOAPIAGROV , 
se realiza capacitación , con el objetivo de identificar cada uno de las pasos y la importancia de producir y 
transformar los derivados de la actividad apícola y que sean de calidad, inocuos cuidando la seguridad del 
trabajador y del consumidor  
 
DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES  
 
El día 31 de agosto de 2023 se realizó la capacitación en las instalaciones de la finca Bella Vista   del 
municipio de Versalles, donde se reunieron los integrantes de la asociación ASOPIAGROV, con el 
propósito de participar de la jornada de capacitación en buenas practicas pecuarias, dando lugar a tratar 
temas de suma importancia para los asistentes  
 
Como primara actividad se realizó un lluvia de ideas con los asistentes con el fin de resolver interrogantes 
como: 
 
1. ¿Qué entiende por buena práctica? 
2. ¿Para qué sirve una buena práctica? 
3. ¿Qué entiende como seguridad alimentaria? 
4. ¿Qué entiende por soberanía alimentaria? 
5. ¿Qué entiende por agricultura familiar? 
 
la construcción de los conceptos permitió a los asistentes entran en sintonía con los temas que 
seguidamente se trataran durante la actividad, generando empatía entre los participantes y el tallerista 
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Teniendo en cuanta la importancia de la implementación de las buenas prácticas apícolas en cada una de 
las unidades productivas, se realizó capacitación en aspectos importantes como: 

a) Elaboración del flujo grama de actividades: el objetivo del ejercicio es representar en forma 
esquemática, el flujo de eventos y decisiones necesario para llevar a cabo una actividad productiva 
determinada con el fin de ilustrar la complejidad de los conocimientos necesarios para llevar a 
cabo ciertos procesos. Implementación de los registros de producción, actividades y costos  

b) Bioseguridad: Ingreso de personas: Contar con un procedimiento documentado e implementado 
de higiene del personal autorizado para estar en el apiario, evitando el ingreso de personas ajenas 
al apiario. Este documento debe indicar a las personas que ingresen al apiario las medidas básicas 
de Bioseguridad dispuestas, que incluye: 
▪ El lavado y desinfección de manos previo al ingreso. 
▪ El uso obligatorio de overoles completos, los que deben estar limpios y ser de colores claros. 
▪ Guantes y botas limpias y de uso exclusivo para las actividades del apiario. 
▪ Permanecer con el cabello recogido, uñas limpias, cortas y sin esmalte. 
▪ Evitar entrar al apiario con lesiones en las manos, o en caso de presentarlas deben estar 
cubiertas. 
▪ Cumplimiento del tiempo de vacío sanitario de 48 horas entre la visita a un predio apícola con 
anterioridad. 
Contar con un procedimiento de limpieza y desinfección para materiales y equipos usados en el 
manejo de las colmenas. 

c) ubicación del apiario:  La selección adecuada del lugar para instalar el apiario es parte esencial 
de las buenas prácticas. Este debe ser un espacio que cuente con buena oferta floral, con agua 
limpia para las abejas y que esté retirado de fuentes de contaminación. Se recomienda proteger 
el apiario con un encerramiento natural o artificial para disminuir el riesgo de accidentes por 
picaduras y evitar que el enjambre sufra daños por vientos fuertes. Además, el lugar debe disponer 
de un buen acceso vehicular y estar a más de 200 m de viviendas, vía públicas o establos  

d) montaje del apiario y colmenas: Instalar de 10 a 30 colmenas, con una distancia de 1,5 m entre 
ellas, facilita su manejo. Para un mayor bienestar de las abejas, las piqueras se orientan en contra 
del viento y la colmena se ubica sobre un soporte a 40 cm del suelo. Se recomienda identificar las 
colmenas para su correspondiente registro. 

e) manejo de colmenas: Es necesario contar con el equipo de manejo apropiado (ahumador, 
palanca y cepillo) y con la protección para el apicultor (overol con careta, botas y guantes). Todos 
los implementos deben permanecer limpios y en buen estado para garantizar la seguridad del 
apicultor, el bienestar de las abejas y la calidad de los productos  

f) registro de información: Registrar la información de la presencia o no de la reina, disponibilidad 
de alimento, estado de la cría y de las abejas adultas le permitirá conocer el estado de su colmena, 
tomar decisiones y asegurar la calidad de los productos. Tenga presente que la miel y el polen son 
alimentos que pueden deteriorarse con facilidad debido a malas prácticas de manejo. Con la 
ejecución de buenas prácticas en la producción, el apicultor garantiza la calidad de las propiedades 
fisicoquímicas, microbiológicas y sensoriales de sus productos  

Buenas prácticas apícolas para la extracción de miel: 
 

1) Selección de las colmenas: Las colmenas a cosechar se seleccionan con base en los registros. 
2) Extracción de marcos para cosechar:  Una vez se tenga lista una cámara de cría vacía, se 

extraen aquellos marcos con miel operculada en mínimo un 70 % y sin cría presente. Transporte 
de marcos al sitio de  

3) Extracción: La cosecha puede hacerse en campo (carpa) o en una sala de extracción (planta). En 
cualquier caso, los marcos con miel deben transportarse sin que haya lugar a contaminación. 

4) Recepción de marcos: El operario encargado de recibir los marcos debe contar con el equipo 
apropiado (bata, guantes, cofia y tapabocas) y cumplir con las condiciones de higiene. 

5) Des operculado de marcos: Este procedimiento se lleva a cabo con un desoperculador manual 
(cuchillo o peine), un cuchillo eléctrico o una desoperculadora automática. Estos implementos 
deben estar limpios y en buen estado. 



 

 

 

 

F-INFJ 
No. 02 

 

 
INFORME JORNADA  

SECRETARÍA DE DESARROLLO RURAL, 
AGRICULTURA Y PESCA VALLE DEL CAUCA 

 

CONV-ASO No. 1.340-13.03-0234 

Versión: 02 

Fecha aprobación abril 2023 

 

 
 

6) Centrifugación: Una vez desoperculados los marcos, estos se introducen en la centrífuga de 
acero inoxidable (limpia y en buen estado), que puede ser manual o eléctrica (cuya capacidad 
puede variar de 4 a 120 marcos). 

7) Filtración gruesa:  Una vez que sale la miel de la centrífuga, se hace una filtración gruesa con un 
filtro de acero inoxidable (limpio y en buen estado) para retirar restos de cera o cualquier otra 
partícula contaminante. 

8) Sedimentación: A continuación, la miel se vierte en un tanque de acero inoxidable limpio durante 
24 h para que se sedimenten las partículas más finas. 

9) Calentamiento y filtración extrafina: La miel puede ser sometida a un calentamiento de máximo 
45 ºC (en especial, en clima frío), en un recipiente de acero inoxidable, para facilitar un filtrado 
extrafino sin pérdida de calidad. 

10) Embalaje: se envasa la miel de abejas para su comercialización al por mayor o al detal en 
recipientes nuevos y aptos para alimentos. Los requisitos sanitarios para envasado y etiquetado de 
alimentos se deben consultar en la normatividad vigente del Ministerio de Salud. 

 
Entre otros aspectos tratados son la importancia de la señalización de las áreas de la unidad productiva, 
manejo de la bodega de producto terminado, rotulado de lotes etc. 
 
Por otra parte se trataron temas relacionados con el marco legal  que aplica a la actividad apícola, como 
son los  registro ante el ICA de los predios destinados a las actividades productivas con la especie Apis 
mellifera y/o abejas nativas sin aguijón-ANSA, así como el registro de Apicultores y/o criadores de abejas 
nativas sin aguijón-ANSA en el territorio nacional, registro que está en la misma vía a lo señalado en la Ley 
2193 de 2022: "Por medio de la cual se crean mecanismos para el fomento y desarrollo de la apicultura en 
Colombia y se dictan otras disposiciones". 
La resolución 3714 de 2015, donde se establecen las enfermedades de declaración obligatoria para 
especies Apis Mellifera y el procedimiento para la realizar la declaración de enfermedades de declaración 
obligatoria 
 
 

 
 
 

CONVOCATORIA 

 
El día 17 de agosto    del año en curso, se contactó a través de mensajes de WhatsApp al señor Juan Esteban 
Henao Giraldo representante legal de la asociación ASOAPIAGROV       con el fin de proponer como fecha 
de Capacitación en Buenas Prácticas apícolas para el día 31 de agosto del 2023, en las instalaciones de la 
finca Bella Vista, vereda El Tambo, municipio de Versalles, a esta capacitación se invitó a todos los 
beneficiarios del proyecto.  
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LOGÍSTICA 

Se desarrollo la actividad con el fin de orientar  a los beneficiarios del proyecto , en la implementación de la 
buenas practicas pecuarias y la importancia de producir bienes pecuarias  de calidad, alcanzando los 
rendimientos esperados en la producción , mejorando sustancialmente la calidad de vida de los productores. 
 
La actividad tuvo lugar en las instalaciones de la finca Bella Vista, vereda el Tambo del municipio de 
Versalles, se utilizaron imágenes físicas como ejemplo de registros de producción y señalética, también, se 
contó también con el material POP que incluidas 7 agendas y un mapa con información sobre el desarrollo 
paso a paso de las buenas practicas pecuarias  

 

 

 

 

EVALUACIÓN  

Número de Participantes:                                                   
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CONCLUSIONES 

Después de haber analizado los resultados de la evolución y el desarrollo de la actividad  de capacitación se 
llega a las siguientes conclusiones  
 
Que es indispensable la implementación de las buenas prácticas pecuarias y en el caso puntual de la 
asociación ASOAPIAGROV   en cada una de las unidades productivas con el fin de producir miles , polen , 
jaleas y otros derivados de la actividad apícola , que sea   de calidad, inocuos y en equilibrio con el ambiente 
, mejorando las condiciones de seguridad y salud de los trabajadores, identificar los puntos críticos de 
control, evitar el incremento de los costos de producción ,para así lograr obtener los rendimientos en la 
producción esperada , a partir de la implementación del proyecto 
 
Se les recuerda a los beneficiarios  que todos los equipos y herramientas que entren en contacto con los 
alimentos deben estar hechos de materiales y diseños que no contaminen o afecten la calidad la miel, el 
polen y demás productos de la colmena. 
Se recomiendo la estricta limpieza y cuidado con los envases antes de realizar el llenado, además que en la 
etapa de almacenamiento es necesario colocar los envases llenos de miel en un lugar fresco y cerrado, 
evitando temperaturas y humedad extrema, así como directa exposición solar, hasta su comercialización 
Es necesario tener una bodega exclusivamente para los materiales y una bodega para producto terminado, 
realizando un adecuado saneamiento básico, además que deben estar señalizadas, al igual que el resto de 
las áreas de la unidad productiva. 
 
 
  

 

Firma: 

 
Nombre: AURA MARIA GUERRERO G. 

Cargo: TECNICO DE CAMPO 

Cédula: 38894986 

Representa a: Fundación Ave Fénix 
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Objeto del Convenio: 
“Aunar esfuerzos para la implementación, promoción, fortalecimiento y mejoramiento de proyectos de 
emprendimiento rurales, seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario y agrícola, promoción de la 
empresarización de los productos agropecuarios mediante el fortalecimiento de los canales de comercialización 
y el observatorio agropecuario y pesquero, en pro de desarrollar las actividades propias del PDEA en el Valle 
del Cauca” 

Nombre del proyecto / 
Componente 

PI29-101714 FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA PARA LA ATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL 

CAUCA BPIN-2021003760114 

Actividad / Entregable 
CAPACITAR EN EL ESTABLECIMIENTO DE UNIDADES PRODUCTIVAS PARA 

GRUPOS DE JÓVENES RURALES 

Componente No. 4 Entregable No. E14 

Nombre organización / 
Institución Educativa 

ASOCIACION DE BIODIVERSIDAD RECUPERADORES DE MEDIO AMBIENTE - 
ASOBRIMAN 

Municipio BOLIVAR  Lugar CORREGIMIENTO NARANJAL 

Fecha (dd-mm-aaaa) 07/08/2023 

Nombre y apellido 
profesional encargado 

INGRID VANESSA LARA 

 

DESARROLLO DE LA JORNADA 

Agenda del evento  
 

- Fortalecimiento de la soberanía y seguridad alimentaria de los beneficiarios. 
- Capacitación en implementación de buenas prácticas agrícolas. 
- Fortalecimiento en la preparación del Biorepelente. 
- Fortalecimiento en la implementación de las trampas cromáticas en el cultivo de ají. 

 
Propósito de la jornada 

 
 
El objetivo de la jornada es capacitar a los asistentes de la ASOCIACION DE BIODIVERSIDAD 
RECUPERADORES DE MEDIO AMBIENTE con siglas ASOBRIMAN sobre la implementación 
de las buenas prácticas agrícolas, logrando identificar acciones indispensables que permiten cosechar 
productos sanos, de óptima calidad e inocuos en la producción de AJI, fortaleciendo la soberanía y seguridad 
alimentaria de los beneficiarios. 
 
Metodología. 
 
Las capacitaciones se desarrollarán a través de una jornada de fortalecimiento y orientación, por medio de 
una demostración de método, para asegurar la implementación de las mejores prácticas en cada caso, a 
partir de los aspectos técnicos en el marco de las BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS. 
 
La jornada se llevará a cabo teniendo como temas centrales: 
 

- Soberanía y seguridad alimentaria. 
- Buenas prácticas agrícolas para la implementación en las unidades productivas. 
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DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES. 
 
El día 07 de agosto del presente año se realizó la visita de capacitación en implementación de buenas 
prácticas agrícolas a los integrantes de la ASOCIACION DE BIODIVERSIDAD 
RECUPERADORES DE MEDIO AMBIENTE; Se dio apertura de la capacitación haciendo la 
siguiente pregunta a los beneficiarios: 
 
 ¿Que entienden por buenas prácticas agrícolas? 
A lo que respondieron: 
 

• Cosecha de alimentos sanos. 

• Rentabilidad de los cultivos. 

• Cuidado del cultivo. 

• Limpiar las herramientas después de hacer un trabajo. 
 
Se observó que los participantes si han tenido capacitaciones por distintas entidades en buenas prácticas 
agrícolas, por lo que sus opiniones, estaban muy cerca de la respuesta. 
 
Se procedió a explicarles que las Buenas Prácticas Agrícolas son todas las acciones que se realizan en la 
producción de hortalizas, desde la preparación del terreno hasta la cosecha, el embalaje y el transporte, 
orientadas a asegurar la inocuidad del producto, la protección al medio ambiente y la salud y el bienestar de 
los trabajadores. 
 
Se fortaleció a los beneficiarios en conocer e identificar los temas tratados en el proceso de implementación 
de buenas prácticas agrícolas, dados en la Resolución No. 082394 del 2020 como: 
 

- Componente ambiental: manejo racional del agua, concesión de aguas superficiales y 
subterráneas, análisis microbiológico del agua, manejo de residuos sólidos y líquidos, manejo de 
recipientes vacíos, triple lavado, perforación y almacenamiento, protección de los suelos, protección 
de los insectos polinizadores; donde los beneficiarios identificaron la importancia del cuidado 
ambiental para el establecimiento de sus unidades productivas. 
 

- Material de propagación: uso de semillas certificadas por el ICA, adquisición de plántulas en 
viveros certificados; donde los agricultores analizaron la importancia de adquirir semillas y plántulas 
en lugares certificados y con un proceso de producción ya establecido. 

 
- Áreas e instalaciones: ubicación de las unidades sanitarias, uso de las señaléticas, disponibilidad 

de agua, correcto almacenamiento de los fertilizantes e insumos químicos en la bodega, ubicación 
correcta del botiquín de primeros auxilios, extintor y el uso de un kit de derrames para la atención de 
emergencias, área de dosificación y preparación de insumos, áreas de almacenamiento destinadas 
para combustibles y aceites, centros de acopio permanentes y transitorios. 
 
Donde los beneficiarios identificaron la importancia de no almacenar el concentrado junto a los 
insumos químicos. 
 

- Zona de almacenamiento de equipos, utensilios y herramientas: formatos sobre mantenimiento 
y calibración de equipos, limpieza y desinfección de las herramientas. 
Los beneficiarios mencionan la importancia del uso de los registros o formatos donde se consigne 
información que genere trazabilidad de los lotes. 
 

- Nutrición del cultivo: importancia del plan de fertilización, uso de formatos con información de 
aplicaciones y el uso de insumos con certificación ICA. 
 
Los beneficiarios resaltan la importancia del análisis de suelo, este será el documento base para la 
fertilización de los cultivos. 
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- Protección del cultivo: en el plan de manejo integrado de plagas, uso de formatos, cumplimiento 

de periodos de carencia y reentrada de los productos agrícolas y el uso de los insumos certificados 
por el ICA. 
 
Los beneficiarios comprendieron la importancia adquirir insumos certificados y evitar obtener 
plaguicidas prohibidos o retirados de circulación por el ICA. 
 

- Trazabilidad: Uso de registros básicos que contengan información sobre el mantenimiento y 
calibración de equipos, aplicación de insumos y producción, que contenga información del número 
del lote, nombre del producto, fecha de la cosecha, cantidad producida y cliente inmediato. 
 
Los beneficiarios no conocían que dentro de los formatos se debía consignar la información del 
cliente inmediato, por lo dicho anteriormente, asimilaron la importancia de documentarla siendo 
indispensable para generar la trazabilidad. 

 
 

- Personal: uso de los elementos de protección personal en todas las labores realizadas y el plan de 
capacitación en manejo de emergencias. 
 
Los beneficiarios fortalecieron su conocimiento en el triple lavado, en no lavar la ropa de aplicación 
de insumos químicos junto a la ropa familiar y de jabonarse mínimo 3 veces después de realizar 
aplicaciones. 
 

Por medio de actividades teórico-prácticas se fortaleció a los beneficiarios en la identificación, manejo y 
control de plagas en el cultivo de AJI a base de un Biorepelente y trampas cromáticas. 
 

- Preparación de las trampas cromáticas 
 
Ingredientes 
 

✓ 4 varas de 70 cm de altura  
✓ Plástico amarillo de 30 cm de largo.  
✓ Plástico azul de 30 cm de largo. 
✓ Aceite de cocina  

 
Tomar el plástico de color amarillo o azul, pegarlos con chinches sobre las 2 varas de madera de 70 cm, 
simulando una especie de bandera e instalarlos en el lote de forma aleatoria, asegurando cubrir los bordes 
y la parte central del lote, se instalan entre 3 a 4 trampas cada 1000 m2, impregnar el plástico con aceite 
vegetal que reemplazar el pegante y realizar el monitoreo cada 3 a 4 días.  
 
Las trampas de color amarillo se utilizan para el control y monitoreo de lepidópteros y dípteros; las trampas 
de color azul realizaran el control de trips en los cultivos de hortalizas.  

 
 

- Preparación del Biorepelente  
 

Ingredientes  
 

✓ 1 litro de alcohol industrial al 96%. 
✓ 54 gramos de diente de ajo 
✓ 54 gramos de ají recién cosechado 
✓ Botella con tapa 
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Macerar o moler los 54 gramos de ajo y los 54 gramos de ají, en una botella con tapa adicionar 1 litro de 
alcohol industrial y los productos macerados, dejar reposar esta mezcla por 7dias en un lugar fresco y seco, 
filtrar con una franela y de esta solución madre tomar entre 5 a 7 ml por litro de agua y aplicar al cultivo de 
forma foliar para el control de plagas como pulgones, ácaros, mosca blanca y minadores en cultivos de 
hortalizas, aplicar con frecuencia cada 5 a 7 días. 
 
El Biorepelente ayuda a reducir el riesgo de la salud humana y el medio ambiente, reduce los costos de la 
producción y ayudan a mantener la plaga por debajo del daño económico, logrando fortalecer así la seguridad 
alimentaria de los agricultores. 
 
En el cultivo de AJI el biopreparado logra controlar plagas como gusanos cortadores (Agrotis spp) afectando 
el área foliar del cultivo y el trips (Frankliniella occidentalis) que raspan las hojas y los frutos causando un 
daño directo en el producto final;  las trampas cromáticas logran controlar el Gusano cortador  que perfora y 
se alimenta del tallo de la planta; la polilla (Copitarsia spp) encragada de alimentarse de las hojas, flores y 
perforar los frutos; la polilla (Spodoptera eridiana) que se alimentan de las hojas solo dejando su nervadura 
 
Dentro de los beneficios de los insecticidas naturales se encuentra el aprovechamiento de recursos que se 
encuentran disponibles en las comunidades, reduciendo el costo del control de plagas y la dependencia de 
terceros. 
 

 
 
 

CONVOCATORIA 

El primer contacto se realizó por llamada telefónica al representante legal JORGE MARTINEZ MARTINEZ, 
donde se acordó el día, la hora y el lugar para agendar el día de capacitación en implementación de buenas 
prácticas agrícolas. 
 
Se envió un mensaje vía WhatsApp que incluía la información dicha anteriormente para una mejor 
divulgación del mensaje a los beneficiarios.  
 

 

LOGÍSTICA 

La actividad tuvo lugar en el municipio de BOLIVAR, en el CORREGIMIENTO DEL NARANJAL, exactamente 
en el lote del representante legal. 
 
Se contó con material POP que incluía 7 agendas y un pendón con información alusiva a la implementación 
de buenas prácticas agrícolas y material impreso. 
 
Se fortaleció a los integrantes de la asociación en la preparación de un Biorepelente a base de ajo y ají para 
el control de lepidópteros, trips y dípteros en el cultivo de AJI; para ello se requieren los siguientes insumos: 
 

- 1 litro de alcohol industrial al 96%. 
- 54 gramos de diente de ajo 
- 54 gramos de ají recién cosechado 
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- Un frasco con tapa 
 

Además, se realizó el fortalecimiento en la implementación de las trampas cromáticas para el monitoreo y 
control de plagas en el cultivo, para ello se requieren los siguientes insumos: 
 

- 4 varas de 70 cm de altura  
- Plástico amarillo de 30 cm de largo.  
- Plástico azul de 30 cm de largo. 
- Aceite de cocina  

Las trampas serán establecidas de forma aleatoria en el cultivo, bordeando el lote y en la parte central, se 
utilizarán entre 4 a 5 trampas cada mil metros cuadrados. 
 
 
 
 
 

 

EVALUACIÓN  

Número de Participantes:                                                   

En la evaluación de la jornada se puede analizar que la puntuación mas baja fue 3.8 en la pregunta número 
3, manifestando preocupación por realizar la capacitación en horario laboral; la puntuación más alta fue de 4 
en las preguntas 2,5,6,7,8 y 9, manifestando que los temas tratados fueron de utilidad, que se genero un 
ambiente de participación y se atendió adecuadamente las inquietudes. 
 
El puntaje general es de 3.95 y según lo estipulado en la tabla 2, se concluye que la capacitación fue excelente. 
 

 
              Tabla 1.  Consolidación de evaluación de Agrovarios. 
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              Tabla 2. Descripción de la calificación de la evaluación. 
 

 

CONCLUSIONES 

Los asistentes a la jornada  de capacitación sobre la implementación de  las buenas prácticas agrícolas, 
lograron identificar cada uno de los 8 puntos dados en la resolución 082394 del 2020 que establecen los 
requisitos para la Certificación en Buenas Prácticas Agrícolas en producción primaria de vegetales y otras 
especies para consumo humano, logrando identificar acciones indispensables que permiten  cosechar 
productos sanos, de óptima calidad e inocuos en la producción de AJI, poder incursionar en nuevos mercado 
ofertando ese valor agregado  y lograr  fortalecer la soberanía y seguridad alimentaria de los beneficiarios.  
 
El uso de alternativas amigables con el medio ambiente como la producción del Biorepelente y las trampas 
cromáticas como método preventivo, favorecen la disminución de costos de producción disminuyendo el uso 
de insecticidas, lo que favorece a la inocuidad del producto  y que sea competitivo en otro tipo de  mercados. 

 
Los beneficiarios identificaron la importancia del cuidado ambiental para el establecimiento de sus unidades 
productivas, de no almacenar el concentrado junto a los insumos químicos, de realizar el análisis de suelo dos 
veces al año y comprendieron la importancia adquirir insumos certificados y evitar obtener plaguicidas 
prohibidos o retirados de circulación por el ICA. 
 
 
 
 

 

Firma: 
 

Nombre: INGRID VANESSA LARA  

Cargo: TÉCNICO DE CAMPO 

Cédula: 1.087.193.357 
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