
Versión: 01

Código: 

GFPI-F-139

ADICIONES  Nombre: 

 Teléfono: 3136042199

DURACION DEL 

PROGRAMA

LECTIVA

MESES DIAS

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

Agroindustria

ECO. POPULAR (2,6 

MESES)

CRISTIAN OCAMPO

1 6 06/02/2024 05/08/2024 4.465.545           26.793.268 26.793.268

"Requisitos académicos: ¿profesional en programas de formación

relacionados con áreas de procesamiento de alimentos, tales

comoingeniero de alimentos, y/o, tecnólogo en procesamiento de

alimentos, y/o profesiones y/o tecnólogos afines en procesamiento de

alimentos. Profesional en administración, mercadeo y/o tecnólogos en

áreas afines. Experiencia laboral: ¿mínimo 24 meses de vinculación laboral

con el área de su profesión especialista o experto en procesamiento de

alimentos"

CONTROLAR LA FORMULACIÓN PARA EL PRODUCTO, 

SEGÚN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y 

VOLÚMENES DE PRODUCCIÓN

TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO DE 

ALIMENTOS

Opción 1: Título en el área a orientar 

de acuerdo con el diseño curricular. 

Certificación de mínimo 40 horas en 

programas relacionados con 

ambientes virtuales   de   aprendizaje   

para   impartir formación   virtual.   O   

tener   certificación vigente en la 

norma de competencia pedagógica 

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

Agroindustria

LEONARDO DEPABLOS

1 8 06/02/2024 05/10/2024 4.465.545           35.724.358 35.724.358

"Requisitos académicos: ¿profesional en programas de formación

relacionados con áreas de procesamiento de alimentos, tales

comoingeniero de alimentos, y/o, tecnólogo en procesamiento de

alimentos, y/o profesiones y/o tecnólogos afines en procesamiento de

alimentos. Profesional en administración, mercadeo y/o tecnólogos en

áreas afines. Experiencia laboral: ¿mínimo 24 meses de vinculación laboral

con el área de su profesión especialista o experto en procesamiento de

alimentos"

CONTROLAR LA FORMULACIÓN PARA EL PRODUCTO, 

SEGÚN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y 

VOLÚMENES DE PRODUCCIÓN

TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO DE 

ALIMENTOS

Opción 1: Título en el área a orientar 

de acuerdo con el diseño curricular. 

Certificación de mínimo 40 horas en 

programas relacionados con 

ambientes virtuales   de   aprendizaje   

para   impartir formación   virtual.   O   

tener   certificación vigente en la 

norma de competencia pedagógica 

240201057 “Orientar formación a 

distancia de acuerdo con 

procedimientos técnicos y 

normativas”. Opción 2: Título en el 

área a orientar de acuerdo con el 

diseño curricular, Certificación de 

mínimo 40 horas en programas 

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

AMBIENTAL

LAURA INES HERRERA

1 8 19/02/2024 18/10/2024 4.465.545           35.724.358 35.724.358

OPCIÓN 1: TÍTULO DE TECNÓLOGO EN NÚCLEOS BÁSICOS DE CONOCIMIENTO DE: INGENIERÍA 

AMBIENTAL, SANITARIA Y AFINES; O QUÍMICA Y AFINES.

OPCIÓN  2: TÍTULO DE PROFESIONAL UNIVERSITARIO EN NÚCLEOS BÁSICOS DE CONOCIMIENTO 

DE: INGENIERÍA AMBIENTAL, SANITARIA Y AFINES; O INGENIERÍA QUÍMICA Y AFINES; O QUÍMICA Y 

AFINES

EXPERIENCIA MÍNIMA PEDAGÓGICA: OPCIÓN 1: DOCE (12) MESES EN DOCENCIA. OPCIÓN 2: DOCE 

(12) MESES EN LABORES DE DOCENCIA

EXPERIENCIA MÍNIMA TÉCNICA: OPCIÓN 1: DIEZ Y OCHO (18) MESES RELACIONADOS CON EL 

EJERCICIO DE GESTIÓN AMBIENTAL SECTORIAL Y URBANA.

OPCIÓN 2: DOCE (12) MESES ESTARÁN RELACIONADOS CON EL EJERCICIO DE GESTIÓN 

AMBIENTAL SECTORIAL Y URBANA.

APLICACIÓN DE CONOCIMIENTOS DE

LAS CIENCIAS  NATURALES DE

ACUERDO CON SITUACIONES DEL

CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

GESTION AGROEMPRESARIAL 

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

QUIMICA

ANA MARIA ZAPATA

1 8 06/02/2024 05/10/2024 4.465.545           35.724.358 35.724.358

TÍTULO PROFESIONAL EN DISCIPLINAS DE: INGENIERÍA QUÍMICA, QUÍMICA, QUÍMICA INDUSTRIAL, 

ICENCIATURA EN QUÍMICA, LICENCIATURA EN BIOLOGÍA Y QUÍMICA.

DIECIOCHO (18) MESES EN ANÁLISIS FÍSICO-QUÍMICO CONVENCIONAL E INSTRUMENTAL, 

EJECUCIÓN DE OPERACIONES EN LABORATORIO QUÍMICO Y SEIS (6) MESES EN DESARROLLO DE 

ACCIONES DE CAPACITACIÓN O FORMACIÓN.

Aplicar técnicas instrumentales de

análisis de acuerdo con los protocolos y naturaleza de la 

muestra

TECNOLOGO QUÍMICA APLICADA A LA 

INDUSTRIA

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS 

EspecialidadTransversal

ÉTICA PARA LA 

CONSTRUCCIÓN DE UNA 

CULTURA DE PAZ (5,5 

MESES REGULAR)

LINA ROBLEDO

1 2 21/07/2024 20/09/2024 4.465.545           8.931.089 8.931.089

"Requisitos académicos: Opción 1: profesionales en ciencias sociales,

filosofía, o antropología, o psicología, o trabajo social, o sociología o

teología, ciencia política, relaciones internacionales o afines. Opción 2:

Profesional con estudios relacionados en ética, o bioética, o deontología o

humanismo, formación en pedagogía de mínimo 40 horas. Experiencia

laboral: veinticuatro (24) meses de experiencia de los cuales dieciocho

(18) meses estarán relacionados con el ejercicio de la profesión u oficio

objeto de la formación profesional y seis (6) meses en labores de

docencia y/o trabajo comunitario.

Enrique Low Murtra-

Interactuar en el

contexto productivo y

social de acuerdo con

principios éticos para la

construcción de una

cultura de paz.

TECNICO EN SERVICIOS DE BARISMO

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

CULTURA FISICA (3 

MESES REGULAR)

JESSICA ORTEGON

1 3,4 06/05/2024 17/08/2024 4.465.545           15.182.852 15.182.852

LICENCIADO EN EDUCACIÓN FÍSICA Y/O PROFESIONAL EN CIENCIAS DEL DEPORTE. Y/O 

TECNÓLOGO EN

ACTIVIDAD FÍSICA O ENTRENAMIENTO DEPORTIVO CON ESPECIALIZACIÓN TECNOLÓGICA 

RELACIONADA CON

EL ÁREA DE CONOCIMIENTO.

MÍNIMO 12 MESES DE EXPERIENCIA LABORAL EN EL ÁREA OBJETO DEL DESEMPEÑO.

EXPERIENCIA DOCENTE MÍNIMO DE 12 MESES

ACTIVIDAD FÍSICA Y HÁBITOS DE VIDA SALUDABLE
TECNOLOGO EN GESTIÓN 

AGROEMPRESARIAL

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

CONSTRUCCIONES 

LUIS GABRIEL SUAREZ

1 8 06/02/2024 05/10/2024 4.465.545           35.724.358 35.724.358

"Requisitos académicos: ¿arquitecto ¿ingeniero civil ¿tecnólogo en construcción ¿técnico profesional en 

construcción ¿ingeniero sanitario y ambiental ¿ingeniero electricista experiencia laboral: ¿experiencia 

laboral mínima 24 meses en el área de su profesión"

FUNDIR LOS ELEMENTOS DE CONCRETO DE ACUERDO 

CON LAS NORMAS PLANOS Y ESPECIFICACIONES

TECNICO EN CONSTRUCCIÓN DE 

EDIFICACIONES

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

MECANICA AGRICOLA

1 8 06/02/2024 05/10/2024 4.465.545           35.724.358 35.724.358

Requisitos académicos: alternativa 1 título de tecnólogo en núcleos

básicos de conocimiento deingeniería agronómica, pecuaria y afines; o

ingeniería agrícola forestal y afines; o ingeniería mecánica y afines; o

agronomía; (ver anexo n. B. C). Treinta (30) meses de experiencia

relacionada distribuida asídieciocho (18) meses relacionados con el

ejercicio de la mecanización agrícola y doce (12) meses en docencia.

Alternativa 2 título profesional universitario en núcleos básicos de

conocimientos de agronomía; o ingeniería agronómica, pecuaria y afines; o

ingeniería agrícola forestal y afines; o ingeniería mecánica y afines; o

educación (ver anexo n. B. C). Experiencia laboral: alternativa 1treinta (30)

meses de experiencia relacionada distribuida asídieciocho (18) meses

relacionadoscon el ejercicio de la mecanización agrícola y doce (12)

meses en docenciaalternativa 2veinticuatro (24) meses de experiencia

relacionada distribuidos asídoce (12) meses estarán relacionados con el

ejercicio de la mecanización agrícola y doce (12) meses en labores de

docencia

Acondicionar vehículos de acuerdo con

procedimientos de mantenimiento preventivo y normativas.
OPERACIÒN DE MAQUINARIA AGRÍCOLA.

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

SABEDORES 

ANCESTRALES - 

ARTESANIAS 

OSCAR FERNANDO 

HENAO ARDILA

1 8 06/02/2024 05/10/2024 3.452.303           27.618.424 27.618.424

CERTIFICADO DE APTITUD PROFESIONAL SENA, O CERTIFICADO EMITIDO POR AUTORIDAD DEL 

RESGUARDO O CUMUNIDAD SOBRE LA COMPETENCIA A ORIENTAR, O CERTIFICADO DE 

COMPETENCIA LABORAL EN LA COMPETENCIA A ORIENTAR CON EXPERIENCIA DOCENTE O DE 

INSTRUCCION CERTIFICADA POR ENTIDAD DE FORMACION PARA EL TRABAJO O POR LA 

AUTORIDAD DEL RESGUARDO O COMUNIDAD DE 6 MESES.

Desarrollo formación complementaria artesanías con 

sabedores ancestrales
SABEDORES ANCESTRALES ARTESANIAS

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

COCINA

JAIRO HERNANDO 

ALFONSO COVALEDA

1 8 06/02/2024 05/10/2024 4.465.545           35.724.358 35.724.358

Requisitos académicos: alternativa 1. profesional en las áreas de

gastronomía, cocina, alta cocina, culinaria o gestión hotelera. Alternativa

2. tecnólogo en las áreas de cocina, gastronomía, culinaria, gestión hotelera

o gestión de alimentos y bebidas. Alternativa 3técnico profesional en las

áreas de cocina, gastronomía o culinaria. Alternativa 4técnico en las áreas

de cocina, gastronomía o culinaria. Experiencia laboral: mínimo

veinticuatro (24) meses de experiencia en actividades relacionadas con el

control de inventarios de materias primas de alimentos y bebidas y doce

(12) meses en docenciaadicionalmente, para todas las alternativas,

certificar cursos de formación en pedagogía de mínimo 40 horas o

certificación de competencia laboral vigente en orientación de procesos

formativos presenciales

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN 

LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS 

PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

COCINA

    

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

BARISMO

LEONARDO HENAO

2 9 06/02/2024 05/11/2024 4.465.545           40.189.902 80.379.805

Requisitos académicos: alternativa 1: ingeniero de alimentos,

agroindustrial o agrónomo; administrador agropecuario o de desarrollo

agroindustrial alternativa 2 tecnólogo en el área agroindustrial, en el área

de la administración agropecuaria, en gestión de la empresa cafetera,

gestión sostenible del café o control de calidad de alimentos. Alternativa

3: técnico profesional en el área de manejo de procesos del café.

Alternativa 4: técnico barista o en mesa y bar con profundización técnica

en barismo, especialización técnica evaluación de la calidad física y

sensorial del café. Experiencia laboral: mínimo veinticuatro (24) meses de

experiencia en actividades de catación y comercialización de café verde y

tostado o certificación internacional en catación, tostión o q processing y

seis (6) meses de experiencia pedagógicaadicionalmente, para todas las

alternativas, certificar cursos de formación en pedagogía de mínimo 40

horas o presentar certificación de competencia laboral vigente en

orientación de procesos formativos presenciales

MANIPULAR CAFÉ TOSTADO Y MOLIDO DE

ACUERDO CON LAS RECOMENDACIONES Y

NORMAS ESTABLECIDAS.

SERVICIOS DE BARISMO

COLOMBIA

TITULADA Y 

COMPLEMENTARIA 

PRESENCIAL Y VIRTUAL

PRESTACIÓN DE 

SERVICIOS Especialidad 

Ofimatica

ISABEL CRISTINA 

HERNANDEZ

1 6 06/02/2024 05/08/2024 4.465.545           26.793.268 26.793.268

Requisitos academicos: PROFESIONAL EN ÁREAS AFINES CON TECNOLOGÍAS DE LA INFORMACIÓN Y 

LA COMUNICACIÓN. Experiencia

Laboral;MÍNIMO, DIECIOCHO (18) MESES DE EXPERIENCIA LABORAL, DE

LOS CUALES DOCE (12) MESES ESTARÁN RELACIONADOS CON EL

EJERCICIO DE LA PROFESIÓN U OFICIO OBJETO DE LA FORMACIÓN

PROFESIONAL Y SEIS (6) MESES EN LABORES DE DOCENCIA EN EL ÁREA

Utilizar herramientas informáticas de acuerdo

con las necesidades de manejo de información
TECNOLOGO EN GESTIÓN 

AGROEMPRESARIAL

Opción 1: Título en el área a orientar 

de acuerdo con el diseño curricular. 

Certificación de mínimo 40 horas en 

programas relacionados con 

ambientes virtuales   de   aprendizaje   

para   impartir formación   virtual.   O   

tener   certificación vigente en la 
400.044.852

400407805 362.953

399.681.899

OSCAR ANDRES MALDONADO MORA CLAUDIA MARCELA JARAMILLO HENAO PAULA JULIANA BERNAL ECHEVERRY

Subdirector (E) Centro para la Formacion Cafetera Coordinadora Académica CFC Coordinador de Formación Profesional CFC

% UTILIZADO: 

GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL

ANEXO 2: PLAN DE CONTRATACIÓN DE INSTRUCTORES  -  APOYOS ADMINISTRATIVOS Y OTROS PERFILES RELACIONADOS CON LA FORMACIÓN PROFESIONAL

CUARTA OFERTA -   

PERIODO : AÑO 2024
TOPE GLOBAL PROGRAMADO

 ELABORADO POR: 

SALDO  Claudia Marcela Jaramillo Henao 

LUGAR NIVEL ÀREA No. CONTRATOS
No. DE MESES Y DIAS A CONTRATAR PROGRAMA OBSERVACIONES Revision cargue

Inicio

 (D-M-A)

Terminación

(D-M-A)

PROFESIONALES TECNICOS Y/O TECNOLOGOS VALOR TOTAL

COSTO HONORARIO 

MES

COSTO TOTAL 

HONORARIOS
COSTO HONORARIO MES COSTO TOTAL HONORARIOS

OBSERVACIONES 

(PERFIL  DEL INSTRUCTOR)
COMPETENCIA

 FECHAS PREVISTAS PARA LA 

CONTRATACIÓN 


