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PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA
! SAP 200000767 / SAP 200001765
SAP 200001133/ SAP 200002068 / SAP 200001827
' Cédigo SAP 200000017
SAP 200000912 / SAP 200001806
- SAP 200000013 / SAP 200002340 o
_ Clasificacion Agua
! El agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter el agua
. REQUISITOS de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoquimicos
GENERALES necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisitos

establecidos en la Resolucion Min. Salud 12186 de 1991. Para la
obtencion del presente producto se efectuaran los tratamientos
fisicoquimicos necesarios tales como decantacion, floculacion,

coagulacién, filtracién, micro filtracion, cloracion, ozinacion, rayos U.V. y
pasteurizacion. Cualquier otro tratamiento no contemplado en este
articulo debe ser sometido previamente a estudio y aprobacion del
Ministerio de Salud.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Agua potable tratada

El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimico-s:
contenidos en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la
derogue, modifique o adicione, entre los que podemos citar.

Caracteristicas Expresadas en Valor maximo permitido |
Requisitos Color Unidades Platino 15 -
e Fo Cobalto UPC |
Fisicoquimicos Bior y Sabor “nobjetable ]
Turbiedad Unidades 2 [
Nefelometricas '
Solidos totales Mg/l 200 |
pH 6.5-9.0 |
n | M Mooe
NMP Coliformes 3 - | <2100ml | O
- Totales
Requisitos -
Fecales | :
NMP Pseudomona 3 - | <2/100ml 0
. |
aeruginosda | |

Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

Requisitos

| Nutricionales

No Aplica
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Otras
caracteristicas
del producto

Contenido

| El agua envasada debe presentar aspecto limpio, libre de cuerpos
|extranos, insectos, sedimentos o materiales en suspension. No debe
i presentar color, sabor y olor extrafios a las caracteristicas originales del
| producto. Se debe cumplir con buenas practicas de manufacturas
| durante las fases de captacion, elaboracion y comercializacion del agua
envasada, de acuerdo a la legislacion vigente.

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por cloracién, deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado.

Minimo | Maximo
Cloro residual libre | 0,5 mg/it | 1.0 mgl/it
Cloro total 0.6 mg/it |1.2 mg!/it

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por ozono, deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado

Minimo Maximo

‘ Ozono 0.2 mg/it 0.5 maiit
__Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

| ' ser de 200ml.
| SAP 200001133 / SAP 200002068 / 200001827 EI contenido neto del
| producto debe ser de 360ml.
| SAP 200000912 / SAP 200001806 El contenido neto del producto debe
| ser de 400ml.
SAP 200000013 El contenido neto del producto debe serde 55a6 L
| SAP 200002340 El contenido neto del producto debe ser de 300 ml

~ Requisitos
__Normativos

NTC 3525, Resolucion Min. Salud 12186 de 1991.Resolucion 2674 de
1 2013,

EMPAQUE Y
ROTULADO

Presentacion del
_Producto

'El producto debera ser embalado en bolsa de polietieno de baja
' densidad de primer uso grado alimentario.

Condiciones de
Transporte y

: Almacenamiento

Empaque

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitario Favorable, expedido por el Ente territorial. Se debe cumplr
con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

El agua de bebida envasada se debe empacar en rec:prentes atoxicos
adecuados que no alteren el sabor o color del producto, que el producto
envasado cuente con las caracteristicas fisicoquimicas, organolepticas vy
microbiolégicas, que se conserve clara y fresca durante el transporte vy
almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos
para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastich
empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando | s\‘

MLUL
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indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en
materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser
bolsa de polietieno de baja densidad de primer uso y de grado
alimentario. o

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y
debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccién
Social 5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.
Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la
Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

Vida Util

El producto requiere una vida util minima de cuatro (04) meses contados
a partir de la fecha de fabricacién o empaque, Al momento de la entrega
no debe tener mas de un (1) mes después de su fecha de fabricacion o
empaque.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

- Registro Sanitario
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente:
Favorable (FV) o Favorable con condiciones.

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO:

FEBRERO DE 2021 '

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
et e s i e A SR L — — |
1 Version Inicial. i
[ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a |
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
2 este sistema de informacion. Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP, ademas de informacion de |
referencias requisitos fisicoquimicos y microbiologicos, se adicionan requisitos en otras caracteristicas del producto |
| referente al proceso de desinfeccion, en contenido se adicionan presentaciones que no se habian tenido en Ficha |
| tecnica anterior, en certificaciones se adiciona requisito Registro sanitario vigente del producto. ]
3 Se incluye el codigo 200002340 Agua en Bolsa x 300 ml, y se modifica el contenido incluyendo el mismo, en |
| Normatividad se incluye Resolucion 2674 de 2013
- CARGO NOMBRE FECHA
i . Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Y A R
| Elaboré Abastecimientos Clase | Rivera Cardona S 1 T =
| Directora Abastecimientos | Adm. Rose Mary Enciso E o s
______ Clase | Melo L I S T
| Subdirector General. de T
Lo Coronel (RA) Carlos
P Abastecimien : -
i Reviso _Serwcrostos Y Ernesto Camacho Diaz
! Subdirector General de MSc. Adm Emp. Héctor L
| Contratacion Vargas Rodriguez i/
Aprobo Secretario General, Coronel Juan Carlos LG FT ]

Riveros Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA
! cadigo 200001128 / 200001132 / 200000913 / 200000014 / 200000015
9 200002067 / 200001134 / 200001136 / 200001137 / 200000798
Clasificacion Agua

- El agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter el agua
) de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoquimicos
REQUISITOS necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisitos
GENERALES establecidos en la Resolucién Min. Salud 12186 de 1991, Para la

Descripcion del
Producto

obtencién del presente producto se efectuaran los tratamientos
fisicoquimicos necesarios tales como decantacion, floculacion,
coagulacion, filtracion, micro filtracion, cloracion, ozonizacion, rayos U.V.
y pasteurizacion. Cualquier otro tratamiento no contemplado en este
articulo debe ser sometido previamente a estudio y aprobacion del

| Ministerio de Salud.
Ingredientes | Agua potable tratada |
El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos
contenidos en Resolucion 2115: 2007 o aquella que la derogue,
modifique o adicione |
Reaquisitos [ Caracteristicas Expresadas como Valor maximo
a Color aparente UPC 15
Olor y sabor Aceptable o  no | Aceptable
aceptable
Turbiedad UNT 2
Datos tomados del cuadro N° 1 de la Res. 2115 de 2007
REQUISITOS PARAMETRO CASO | MUESTREO | n |c m M
ESPECIFICOS . CLASE i
it Coliformes (9) (10) IA 3 5 | 0 | <1Ufc/100ml | ---
M_Regglls!tt).s Escherichia coli (9) (10) N/A 3 5 0 | <1uUfc/100ml | ---
IcroniologIcos Pseudomonas N/A 3 5 0 <1 Ufe/100ml | -
Laeroginosas (9) (10) J

Requisitos tomados de la Resolucion 1407 de 2022 delitem 4.3 agua potable
tratada envasada, agua envasada carbonatada o gasificada ¥

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El agua envasada debe presentar aspecto limpio, libre de cuerpos
extrafios, insectos, sedimentos o materiales en suspension. No debe
presentar color, sabor y olor extrafios a las caracteristicas originales del
producto. Se debe cumplir con buenas practicas de manufacturas
durante las fases de captacion, elaboracion y comercializacion del agua
envasada, de acuerdo a la legislacion vigente.

El valor aceptable del cloro residual libre en cualquier punto de la red de |
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AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA |

| distribucién del agua para consumo humano debera estar comprendido |

entre 0,3 y 2,0 mg/L. La dosis de cloro por aplicar para la desinfeccion |
del agua y asegurar el residual libre debe resultar de pruebas frecuentes |
de demanda de cloro. .'

|
Los productos que sean sometidos a desinfeccion por ozono, deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado.

Minimo Maximo

Ozono | 0.2 mg/it 0.5 mg/it
Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

—

J REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 3525, Resolucion Min. Salud 12186 de 1991, Resolucion 2674 de |
2013.resolucion 2115 de 2007, resolucion 1407 de 2022, Resolucion |
5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022

. EMPAQUE /
EMBALAJE Y
| ROTULADO

L

Presentacion del
Producto

SAP 200001128 El contenido neto del producto debe ser de 250ml. |
SAP 200001132 El contenido neto del producto debe ser de 300m|. '
SAP 200000017 El contenido neto del producto debe ser de 350ml.

SAP 200000913 El contenido neto del producto debe ser de 400ml.

SAP 200000014 El contenido neto del producto debe ser de 500ml. |
SAP 200000015 / SAP 200002067 El contenido neto del producto debe
ser de 600ml.

SAP 200001134 El contenido neto del producto debe ser de 1000m.

SAP 200001136 EI contenido neto del producto debe ser de 1.5 L. [
SAP 200001137 El contenido neto del producto debe ser de 5 L ,'
SAP 200000798 El contenido neto del producto debe ser de 20 L. |

El producto debera ser embalado en pacas con termoencogido. |

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

{

El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes atoxicos, |
adecuados que no alteren el sabor o color del producto, que el producto l
envasado cuente con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y |
microbiologicas, que se conserve clara y fresca durante el transporte y|
almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos

para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastico

empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando las |
indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en

materiales de empaque reutilizados. E| empaque del producto debera ser

botella PET de primer uso y de grado alimentario, resistente a Ia

manipulacion o dafio mecanico. - I ___'
El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y

debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion |
Social 5109/2005, tanto en el empague como en el embalaje.

Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la|
Resolucion 2115:2007

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe tener una vida Gtil minima de tres (03) meses

[

l CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el Ente
territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |




| E‘g_g tinua Ficha Técnica de Producto ...

AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA |

r capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. ]

| v Registro Sanitario Vigente.

‘ v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:
Favorable (FV) o Favorable con condiciones.

| CERTIFICACIONES Proveedor / v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe

'| Magquilador/ Comercializador presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento

\ expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no

| superior a tres anos.

.'

| FECHA ACTUALIZACION: Enero 2024. ‘\
! CONTROL DE CAMBIOS B
|. VERSION || DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i_ e s
L 1 l Version Inicial.

‘ | Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya

no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos san generados por este sistema

| de informacion. Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP. ademas de informacion de referencias requisitos

2 fisicoquimicos Y microbiologicos, se adicionan requisitos en otras caracteristicas del producto referente al proceso de

‘ desinfeccion, en contenido se adicionan presentaciones que no se habian tenido en Ficha técnica anterior y se unifica FTP

[ con presentacion Botellon 20 Litros y presentacion 5L, en certificaciones se adiciona requisito Registro sanitario vigente del
== producto.

‘ Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y se ajusta Cadigo SAP 200000798 Botellén de 20 It, que por error

4 de digitacion estaba como 200007980. Cambios realizados por JPMR Nov/2021.
[ Fecha de modificacion: 06/01/2024.
- Se elimina de requisitos fisicoquimicos el texto “El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos
contenidos en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la derogue, modifique o adicione, entre los que
| podemos citar’, y se agrega el texto El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos contenidos en
Resolucion 2115 de 2007.
‘ - Se actualiza tabla de requisitos fisicos quimicos de acuerdo a la Res. 2115:2017 o aquella que la derogue, modifique o
adicione. de la siguiente manera. ;
| ANTES DESPUES
l [ _Caracteristicas | Expresacas on . -‘-’-'.‘9-'-"—“-"*1"".‘!;?.?".!'."_‘!*"_9. ‘ Caracteristicas Expresadas como | Valor maximo
| erlor e G | fisicas aceptable
' |Qlor y sabor — ~Incbjetable | Color aparente upPc 15
| Turbiedad Unidades | 2 | Olor y sabor Aceplable o  no Aceptable
| .| Mofelgmeiioas [ e e ] ' aceplable
| [Soaes omes WL g5 ] [Tubedad UNT 2 ]
| 4 - Se realiza actualizacion de requisitos microbiologicos de acuerdo a la Requisitos tomados de |a resolucion 1407 de 2022
del item 4.3 agua potable tratada envasada, agua envasada carbonatada o gasificada (8) siguiente manera.
l ANTES DESPUES
| | n l M ] 7] c J PARAMETRO CASD M'ﬁi?EEO n c m M !
| [ NMP Colformes 3 | <« 2/100ml 0 Colformes 18} NA 3 50 ]
‘ Totales | | (10 Hiethe
| 1 m
[ NMP Coliformes 3 .| <2/100mi [ Eschenchia coi WA 3 5| 0 1
‘ Fecales | | (@) (10) ule ‘.m
THMP Pseudomona | 3 | <2itoomi | 0O | Freodamanas | WA 3 510 o
| aerugnosa | | R Saisy | - semginesks O | e
| - En otras caracteristicas de producto se elimina el texto “Los productos que sean sometidos a desinfeccién por cloracion,
deberan cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado "y se agrega el texto “El valor aceptable del
| cloro residual libre en cualquier punto de la red de distribucion del agua para consumo humano debera eslar
comprendido entre 0,3y 2.0 mg/L. La dosis de cloro por aplicar para la desinfeccion del agua y asegurar el residual libre

|_ | debe resultar de pruebas frecuentes de demanda de cloro, de igual forma se elimina la tabla:



| Continua Ficha Técnica de Producto .. AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA, |

—

Minimo | Maximo

| Cloro residual ire 0,5 mgilt |1.0 mg/it
Cloro total 0.6 mgiit |1.2 mg/it

Se agrega en requisitos normativos Resolucién 2115 de 2007, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 5109 de 2005, |

Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022
En rotulado se elimina la Resolucién Min. Salud 12186 de 1991 y se agrega la Resolucién 2115:2007

En CERTIFICACIONES proveedor/maquilador/comercializador se agrega el texto "Adicionalmente para el caso de los |
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entdad
competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios.’ I'

Cambios realizados por DASR enero de 2024

_—

CARGO NOMBRE FECHA |  FIRMA |
Elaboré Profesional de Defensa Ing. Alim. Danery Alexandra G B !
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 40 L&
Profesional de Defensa i . : |
Subdireccién General De Ing Alim. ?\f:[ﬂga%ima Garcia TR FNE |
Operacién Logistica ) = ,
. Profesional de Defensa |
Revisé Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto Ponguta _
L Planeacion e Innovacion Castro |
Comité Institucional 1
Asesor T i
de Fichas | Directora Abastecimientos s : i+ qr 1 |
Técnicas Clase | (E) Adm.Emp. Bibiana Pefia Rincon ! o U,LL/'L' 2
. C.P. Sandra Patricia Bolafios : A FuE
Secretario General (E) Rodriguez | il
_ Coronel Carlos Augusto Morales g, i |
Aprobo Director General Hernandez 1 ﬁ 3 ;‘;I';r- :‘ i
|_ B B el | . - I |
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L PRODUCTO / NOMBRE

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

Codigo

=

REQUISITOS
GENERALES

.

Clasificacion

—

Descripcion del
Producto

[ 200001792, 200000314, 200001731, 200000323, 200001794, [

200000316, 200001793, 200000769, 200000306, 200002443, |
200000307, 200000308, 200000312, 200000313, 200002317,
200001606,

Bebidas

Bebida no alcohdlica, no fermentada, elaborada por disolucion de gas
carbonico (CO2) en agua tratada, lista para el consumo humano directo,
adicionada o no de edulcorantes naturales, artificiales o ambos,
concentrados y aditivos permitidos por la legislacion nacional vigente.

Ingredientes

F

Bebida Gaseosa que Contiene: Agua carbonatada, azucar, colorante, |
acido fosforico como acidulante, saborizantes y/o cafeina.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros, los cuales se
reportan en el analisis de laboratorio: \

Parametro Bebidas gaseosas 0 1|

carbonatadas \
Minimo Maximo

Grados Brix (solidos solubles) 14

Volumen de carbonatacion T:5 5

pH 23 35

Acidez titulable expresado como acido citrico en %en 05 ‘

fraccién en masa

Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para las bebidas gaseosas 0 carbonatadas NTC \
2740:2020.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros, 10s cuales se_]
reportan en el analisis de laboratorio: ‘

—_—

PARAMETRO | CASO \ MUESTREO | n| ¢ m M \
CLASE
Aerobios mesofilos 2 i 3 51 2| <1Ufc/100ml | 1Ufc/100 ml
Mohos y levaduras N/A 3 5 2| <1Ufc/100ml -
Escherichia coli (2 NIA 3 51 0] <1Ufc/100ml - |
Esporas clostridium N/A 3 50| <1Ufc/100ml
sulfito reductor

Requisitos tomados de [a Res. 1407 de 2022. Tabla 4.5 Bebidas envasadas a base de
agua saborizada, carbonatada. |

Requisitos
Nutricionales

1

No aplica \

Otras
caracteristicas
del producto

Deben presentar aspecto limpio, libre de cuerpos extrafos y sin
sedimentos ni materiales en suspension que no correspondan a las
caracteristicas de disefio del producto, asi mismo no deben presentar
color, sabor y olor extrarios a las caracteristicas propias.

L REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 1407 de 2022, NTC 2740:2020 y Resolucién 2674 de 2013.
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de




BEBIDA GASEOSA O EEEBT:SN'A_T_AEJA

W EE cainie '___*Wf}?esolucbn 254 de 2023 - ]
I — e e

e

| SAP 200001792 Bebida Carbonatada * 250 m|
SAP 200000314 / SAP 200001731 Bebida Carbonatada * 300 m|
/ SAP 200000323 / SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 m|
| | SAP 200000316 Bebida Carbonatada * 500 m|
SAP 200001793 Bebida Carbonatada * 600 m!
| SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 mi
| Presentacion del f SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 ml .
Producto [ SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 m| '
| SAP 200000307 Bebida Carbonatada * 2000 ml '
| SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 m| |

|

|
Eiq“gn%’g B SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 m |
. ROTULADO SAP 200001606 Gaseosa *3000 m|
' SAP 200000313 Bebida Carbonatada * 3125 m|
! '__ I | SAP 200002317 Bebida Carbonatada * 3125 ml-Six Pack —
| Envasado en PET no retornable de uso alimentario de primer uso. que |
i Empaque y/o ‘ garantice la conservacion del producto y asegure la protecci_c’m del |
| Embalaia producto durante el almacenamiento, con cierre que impida la
J [ contaminacion y adulteracion.
L - El producto debe ser embalado en Pre pack (termoencogible). ]
! , El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de |
| Rotulado Proteccion Social No. 5109/2005 y la Resolucion del Ministerio de
| I IR o o il No.333/2011. o

| VIDA UTIL DEL PRODUGTO Y
l REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

El producto debe tener una vida atil minima de 90 dias. |

| concepto tecnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente
| CONDICIONES DE TRANSPORTE Territorial de Salud. El vehiculo debe cumplir con todo lo requerido en el |
i capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013. |
' Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado

i - Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto vigente.

- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |

| Favorable o Favorable con requerimientos para sitio de produccion

! expedido por INVIMA.

' CERTIFICACIONES Proveedor/ |- Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe|

| Magquilador/ Comercializador presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |

|' por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con l'
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios.

Puede Presentar:

| - Certificado ISO 22000-1, FSSC 22000 o BPM.

L = = e

| FECHA ACTUALIZACION: Enero 2024.

|! CONTROL DE CAMBIOS




EOEI_EH ua Ficha Técnica de Producto ...

: ==
| VERSION

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO l

Versién Inicial por cambio modelo operacional de la entidad

Se incluye la presentacion SIC 6114 / SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 ml

Se actualiza informacion a formato version PA-FO-75 Version 00

Se retira Codigo SIC en donde se menciona.

Se incluye la presentacion SAP200000317 Presentacion 600 ml.

Se cambia clasificacion de Producto de “Bebida" a "Bebidas” segun clasificacion SAP actual.

En Descripcion de producto se actualiza basado en NTC 2740 (Tercera Actualizacién), se cambia de “bebida que contiene
acido carbonico que, al ser inestable, se descompone facilmente en agua y dioxido de carbono, el cual sale en forma de
burbujas cuando la bebida se despresuriza” a "Bebida no alcohdlica, no fermentada, elaborada por disolucion de gas
carbénico (CO2) en agua tratada, lista para el consumo humano directo, adicionada o no de edulcorantes naturales,
artificiales o ambos”.

En los requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos se adiciona descripcion de donde sale informacion de las tablas.

En Contenido se adiciona SAP 200000317 Bebida Carbonatada x 600ml.

En Normatividad de adiciona Resolucion 2674 de 2013.

nes del Proveedor el Registro, permiso 0 notificacion sanitaria del producto vigente.
lementarios de almacenamiento y empaque del producto

Se incluye en las certificacio
Se adicionan aspectos comp

Se actualizan los parametros fisicoquimicos y microbiolégicos del producto de acuerdo a la NTC 2740:2020.
En rotulado se modifica el afo de la Resolucién 333 de 2011, por error de digitacién se encontraba el afo 2012.
Se incluye la exigencia de presentar Certificado 1SO 22002-1 o0 FSSC 22000 y BPM.

Se incluye codigo 200003123 /200002317, se incluye en condiciones de transporte y almacenamiento: “El vehiculo debe
cumplir con todo lo requerido en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013". y en certificaciones se incluye en concepto
sanitario para sitio de produccion ‘o favorable con requerimientos”.

|

| Se ajusta informacién a Formato PA- FO-75 Version 01

Se modifica codigo 200000311 por 200001792 Bebida gaseosa o carbonatada x 250ml
Se modifica codigo 200000317 por 200001 793 Bebida Gaseosa o carbonatada x 600ml
Se adiciona codigo SAP 200001731 Bebida Gaseosa o carbonatada x 300ml

Se adiciona codigo SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 ml

Se adiciona cadigo SAP 200001606 Gaseosa

Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

Se incluye presentacion SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 mi solicitado para bolsas de moral. Cambio
realizado por JPMR/ Octubre 2021. |

Fecha de modificacion: 09/01/2024.

- En requisitos microbiologicos se agregan los parametros segun Resolucion 1407 de 2022, quedando asi:
[ ANTES DESPUES l
Requisitos m ] ’7 PARAMETRO | CASO | MUESTREO | nj ¢ m M 1
Bebidas sin pasteurizar] CLASE
Recuento de mohos UFG/MI 10 50 Aerobios mesofies 2 3 512 <tuioom | 1URAQ0 ml
Recuenlo de levaduras UF/iml 10 [ 25 Wichos ylevaduras | A 3 5] 2] <1Uf100 ml -
Recuento de £ col_en UFC/L 0] - Eschenchacdh @ | 1WA 3 [5]0] vemom | —
Behidas pasteurizadas g Esporas dostgum | 10A 3 [5]0] URTOm
Recuenio de mohos en UFC/ml. 0 | =10 sulfo reductor ‘
Fecusnfo de Levaduras en UFCIL | =10 | =10 | | Requisios tomados defa Res. 1407 2 212. Tabla 45 Bebidas envasadas 3 base d
Recuento de £ coli en UFG/ml - aqua saborizads, carbonatada.
Requisitos microbiolégicos para bebidas gaseosas © '
| carbonatadas - NTC 2740: 2020- Tabla 3.

El requisitos normativos se agrega la Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de
2022 y resolucion 254 de 2023.

En el codigo SAP 200002317 Bebida Carbonatada * 3125 ml se agrega la palabra “SixPack”.

En item de certificaciones, se incluye el texto “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto
Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afios” Cambios realizados
por DASR enero de 2024
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina.1de 3
ASENGIA LOTTETIoR ALIMENTOS
R Fecha: § 12 07 2018
PRODUCTO/NOMBRE BEBIDA MALTA
o 200000871-
Cadigo 200001095
T 200002064
j REQUIS!TQS} . e . o
GENERA_L’_ES'" | Clasificacion Bebida
e Descrincion del Es la bebida carbonatada no alcohdlica, elaborada a partir de cebada de
Pro;c):lucto “ Imalteada adicionada o no ‘de; otros . cereales, IlGpulo, acidulantes,
' ‘| aromatizantes, edulcorantes, color caramelo y suplementos aditivos.
Ingredientes Bebida de malta sin alcohol, enriquecida con vitaminas
Vll?eqt.tisito Especificacion
Extracto total expresade como plata o % m/m, minimo 7.5
CQ,, minimo, expresado comgo:
‘ 2.0
o Volumen de CO; - 4.0
Requisitos gCo2/ dm?
Fisicoguimicos Proteina expresada como % mvv, minimo 0.2
Plomo, expresado camo Pb (ma/dm®) méaxime. 0.1
Cobre, expresado como Cu (mg/dm® maximo. . 1.0
Zinc, expresado come ZN (mg/dm® maximo. 1.0
Arsénico, expresado como As (mg/dm®) maximo. 0.1
Requisitos fisicoquimicos de la malta, NTC 4474
. Microorganisime NMP Fi[tracién. por Siembra en placa
REQUISITOS. ’ membrana {(UFC) profunda (UFC)
: ES_PECIF]CO,S' o Coliformes <3 cm3 0/100 cm3 0/ cm3’ -
R Requisifos Recuento total de - £100/100 cm3 £ 100/ cm3
Microbiologicos mesofilos :
Recuento total de - =10/100 cm3 <10/ ecm3
levaduras .
Requisitos microbioldgicos de la malta. NTC 4474.
Requisitos R
Nutricionales NIA
QOfras
caracteristicas N/A
del producto | . : - ‘
. 1'SAP 200000871 bebida malta *'1.5 L.
Contenid_.o_l . ['SAP 200001095 bebida malta * 200 ml.
7 | SAP 200002064 bebida malta * 330 ml.
Requisitos | ‘El producto debe cumplir con la, Res 2674 de 2013, Res 2115 de 2007,
‘Normativos: | Res 2505 de 2004 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.
 ROTULADO Producto SAP 200001095 beb!da malta * 200 ml.
' : SAP 200002064 bebida malta * 330 ml. A

LA
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

[y A [TITULO | Cadigo: PA-F0-75
= R %
LY FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 | Pagina2 de 3
AGENCIA LOGISTIGA

ALIMENTOS ‘

Fecha: |- 12 | 07 | 2018

r
1

Condiciones de
- Transporte y -
Almacenamiento

El personal manlpulador de allmentos debe contar con log

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con

concepto técnico sanitario favorable (FV}, exped:do ;:
territorial correspondiente. t

or la entidad

elementos de

proteccion requeridos para la mampulamon de los alimentps de acuerdo

con el capitulo I PERSONALEMANIPULADOR DE ALl
Res. 2674 de 2013. - i

ENTOS de la

Envase en PET no retornable! de uso alimentario de |3r

iMac'u ilador/ Come

Registro sanitario del producto (VIQente)
Certificado HACCP o certlftcado BPM.

mer uso, que
Empaque garantice la conservacion del producto. ‘
! | El producto debe cumplir con [a Res 5109 de 2005 del Min de Salud y
Rotulado | | proteccion . Somal y todas Ias;demas gue.la sustituyan,| modifiguen o
il | adicienen. ‘
Vida Util El producto debe tener vida Uil fde 90 dias.
: . | Concepto sanitario de la planta de produccién Favorable o|Favorable con
: CER IFIC AC!ONES Proveedof-’lz requerimientos . expedido por el INVIMA o entidad territorial
' Leializa dor'. ' | correspondiente. - i

- FEG

i
| .
HA ACTUAL!ZACION DE

[ 2020
| CONTENIDO: .NOVIEEMBRE DE
|
T T R
HAES?FI!QQ CONTROL DE CAMBIOS . R e e, .
VERSION DESCRIPCION DE CAEMBIOS
1 Version Inicial .
! Actualizacién de ficha técnica a formato PA—-FO 75, - |
2’ ’ Se ret:ra'n codigos SIC por no estar en uso por la entidad.
i Se actuahzan requ|5|tos microbiolégicos de acuerdo a la NTC 4474,
5 Se completan requ15|tos normativos, v condiciones de transporte
[ _
| cARGO NOMBRE - FECHA . | FIRMA
R PD Abastecimiento IVIlc Ind. Adriana Carollna [
E.E.labio-rgo' Cl:asel Agudelo Mendoza - : 2 5 NDV 2020 N tﬁ(\m/\,t %{)’Cﬂto
i il . EE iread . v
! Abastegilr:'fig;otgaCIase]. Adm. Rose Mary EF‘C‘S° Melo | 25 NU‘J A 1% /
N Subdirector Gral, ' - o 7
.'Rev; szé : Abastec"imientosy : Corone(l:anf\a)c(h)irgzzE rmesto: 2 51 NUV ZUZU
E " Setvicios 1. :3 s
q1 T i
i Subdirector General de MSc. Adm Emp. Héctor BTy 4
! Contratacion Vargas Rodriguez 2 5 NDV ZUZU MJLPM
: L N7 Za
Aprgb6 Secretafio General | COrOnel Ju;rrl‘gjzrlos Rivera | * 25 NV Uy — /g




| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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FUERZAD MILITARES
L vty e smewwtrma Fusoas

\Yf;’

AGENCIA \I.DGIS-TIGA

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-75

Version No. 00 Pagina 1 de 2

Fecha: | 12 07 2018 J— L

Descripcion del

PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK
Cadigo SAP 200001632 / SAP 200001801 / SAP 200002359
REQUISITOS Clasificacion Jugos
GENERALES Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con

concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes y
colorantes permitidos por la legislacion correspondiente. El producto se sometera

Producto by : X . ;
a pasteurizacion y se empacara en empaque de primer uso de grado alimentario.
: Pulpa de fruta, azicar, acido ascorbico y demas ingredientes y aditivos
Ingredientes permitidos por la legislacion sanitaria correspondiente.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
o Parametro Minimo | Maximo
‘ R_eqmsﬂqs *Brix 10 =
Fisicoquimicos
pH a 20°C - 4
Acidez como Acido Citrico | 0,1 -

Requisitos fisicoquimicos refrescos de fruta - Resolucién 7992 de 1991 -

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

_Requisito n m M c
o Recuento microorganismos mesofilos/cm’ 3 100 | 300 | 1
: Req uisitos NMP - Coliformes Totales/cm’ 3 <3 - 0
REQUISITOS MICFObiOIGgiCOS NMP - Coliformes fecales/cm’ 3 <3 - 0
ESPECIFICOS RTO - Esporas Clostridium Sulfito reductorfem® | 3 | <10 | - | 1
Recuento Hongos y levaduras/cm’ 3 10 100 | 1
Caracteristicas microbioldgicas refrescos con duracién mayor a 30 dias - Resolucién 7992
de 1991
Requisitos .
Nutricionales WGHAIIES
El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o
Otras medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual se ha extraido. El
caracteristicas | producto puede presentar un ligero cambio de color, pero no un color extraiio
del producto | debido a la alteracion o elaboracién defectuosa. La caja debe contener sabores
surtidos.
SAP 200001632 debe contener un peso neto minimo de 200 ml
Contenido SAP 200001801 debe contener un peso neto minimo de 250 ml
SAP 200002359 debe contener un peso neto minimo de 1000 ml
Requisitos Resolucion 7992 de 1991, Res. Min. Proteccion Soc_ial 2674 ;i'e 201_3.
, Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Res. Min, Proteccion Social
Normativos 333 de 2011.
SAP 200001632 / SAP 200001801 Unidad de 200 o 250 ml embalado en
Presentacién del | termo encogido x 24 unidades
EMPAQUE Y Producto LSJ::;(?;EDBE%Q Unidad de 1000 ml embalado en termo encogido x 3
ROTULADO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido
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ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

Version No. 00 Pagina 2 de 2

Fecha: | 12 07 2018

por el Ente territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Empaque

El producto debe ser empacado en tetra pack de grado alimentario y primer uso.
El empaque no puede presentar fugas o defecto de sellado.

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y debe
cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccién Social
5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.

Vida Util

El producto requiere una vida util de 10 meses contados a partir de la fecha de
fabricacion. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas de dos (2)
meses de fabricado.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

e Registro, permiso o notificacion sanitaria (vigente)

e Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable o
Favorable con condiciones.

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

(J

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
2 Se modifica clasificacion, se retira cédigos SIC, se incluye referencia requisitos fisicoquimicos y se incluyen requisitos
microbiolégicos referenciados por Resolucién 7992 de 1991, se ajusta informacién transporte y almacenamiento.
CARGO ___ NOMBRE ~ FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera N WAD S
Elaboro Abastecimientos Clase | Cardona 1 Z 1M (i f Dw\_,
Directora Abastecimientos : - 3
Clase |. Adm. Rose Mary Enciso Melo /Q -0 3_.2 /
Subdirector General de A
Servicios
Subdirector Generalde | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 1) (AR ULt ij l\
Contratacion Rodriguez L
Aprobo Seiraiaii Goneral Coronel Juan Carlos Riveros 4 9 AR Lual
ey Pineda Ve
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