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PRODUCTO / NOMBRE AHUYAMA

; et e =y

Codigo 200001583 |

e I

REQUISITOS Clasificacion Verduras |

GENERALES = ‘

Descripcion del
Producto

Género. Cuclrbita, Variedad: Maxima Duch;, de forma ovalada, color
amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara

Ingredientes

Requisitos
Fisicoguimicos

No Aplica !
Componentes Valor
Humedad (%) max. 12
Cenizas (%) max 12

Cenizas Insolubles (%) max 4

Aceite esencial % Min. 0.8
Requisitos | - -
REQUISITOS | Microbiologicos | i _NO
ESPECIFICOS Reqqasnos No Aplica !
Nutricionales | - o o o
Otras La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, el aspecto del
caracteristicas fruto lleno y fresco. Forma ovalada, color amarillo fuerte en su interior,
del producto verde y anaranjado en la cascara. El grado de madurez debe ser en mas
P del 50 % de la fruta, su color verde intenso opaco (cuando esta madura).
Contenido En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos.
" Requistes | o
o | Newa
Presentacion del | Debe entregarse en canastillas si el producto es entero, si es troceado
. Producto | debe estar empacado en bolsa de polipropileno. |
'En Iugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
l ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
i todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
EMPAQUEY | . . recde |2€r€0, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
ROTULADO [de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la|

Transporte y
Almacenamiento |

' conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
' condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seranu

consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos |

aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
| rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al

i momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio | \E
__| de sobre maduracion o deterioro. : i | @\
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que permita realizar muestreo y resistente al peso de 25 Kilos, El

WI El 'br_odu_c't_o_puéd'e ser é_ﬁﬁ_;iébéao en fibras naturales o po-ii‘pr'o_pi'Ié_r'_lci'yi

Empaque | empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en |
| |canasttlla cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
| | producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad v

Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

' -_re El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
Vida Util
| contados a partir de la fecha de entrega.

- Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y |
_distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio.

AGOSTO DE 2019

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Version Inicial

Ajuste a formato version 2 GP.1000:2004

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En Kilo peso neto de producto” a "En canastillas con un pescn1
| maximo de 25 Kilos" Se complementa la Presentacion del Producto, Dentro del item empaque se ajusta "50 Kilos" a
25 Kilos" Se ajusta el item rotulado. Se retira del item Certificaciones "Cumplimiento del Decreto 37468/2004 el.
| Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codlgca SIC de donde se menciona en el documento debido a que )ra
| no es utilizado en la enlidad y se incluye el codigo SAP, porque actualmente los codigos son generados por este |
| sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’ [
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera
| "En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes |
| sustancias. Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
| referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
|
I

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de pnimer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos.
| De!)e;ari entregarse en excelentes condiciones de calidad, temiendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
| los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
[ aqueﬂ'nb urndades que presenten defeclos organolépticas serdan rechazadas. El producto debera estar totalmente
| fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o
! detenoro
| Enla vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, a partir de la
| fecha de entrega
| Para las certificaciones se solicita. Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
| favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior aun afio
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Rewisg e Ab%séﬁ:ig?c::mos ¥ Camacho Diaz = - I —

Subdirector General. Coronel (RA) Juan Carlos =
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PRODUCTO / NOMBRE AJI DULCE
Codigo SAP 200002556
Clasificacién VERDURA
Es una variedad llamada Grossum de los pimientos de la familia
Capsicum frutescens. A diferencia de otras variedades de la especie,
REQUISITOS esta carece del caracteristico sabor picante y en cambio tiene un sabor
GENERALES mas dulce. Su cuerpo es mas carnoso y su forma no es similar a una
Descripcion del | vaina como otras variedades sino mas cuadrada. El Aji Dulce tiene el
Producto aroma con un sabor muy especiado y frutal, no tan dulce, pero crujiente y
aromatico. De colores Verde, Amarillos, Naranjas y Rojos. Esta
coloracién cambia en base a la maduracion de los pimientos, a través de
la cual se incrementa su dulzor, por esta razon, cuanto mas verde sea el

morrén, menos dulce sera su sabor.

Ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos ‘
Microbiologicos No Aplica

Requisitos —

Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

Los frutos se presentan de diferentes formas y tamanos.

No debe presentar manchas ni dafios que afecten su apariencia general,
deben ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad

El aji dulce debe estar entero, sano, exentos de podredumbre o deterioro
que hagan que no sean aptos para el consumo, limpio, exento de tierra,
polvo, agroquimicos, y/o cuerpos extrano visibles en el producto, con
apariencia fresca, con color intenso y brillante.

Los frutos deben ser firmes, libre de dafos causados por plagas que
afecten la pulpa, libres de dafio causado por bajas temperaturas o |
congelacion, libres de humedad externa anormal y libres de sabores y
olores extrafios.

Los frutos deben tener sus pedunculos, el pedinculo debe estar bien
cortado y el caliz intacto.

REQUISITOS NORMATIVOS

Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural. GTC 61 1998 Reaprobada 2021.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del

SAP 200002556 Por Kg de producto.

Producto
Empagque v/o El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso
E‘;t?alajg de 15 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC 1220 y Res.

224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
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~ AJIDULCE |

Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y de
baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de |
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima_de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice |
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE |
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados |
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013, '

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales :
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de .
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberéi
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

|

El proveedor debera acreditar: Certificacion sanitaria de entidad |
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos |
para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a |
un ano.

FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO DE 2023

CONTROL DE CAMBIOS

|
| VERSION | DESCRIPCION

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |\\ |
TR '
Elaboré Profesional de Defensa | Nut. Diet. Maria Catalina (O A
Ab imientos Cl Radri G | 2 BAN A ) A
| astecmr_n_{i_ ase | odriguez Gonzalez h-i r a{:ﬂ m? AN \{__ |
Revis6 | Profesional de Defensa : ; _ B
Subdireccion General Ingeggéifeeﬂz;ﬁ?la 4 AR Y ot UJ \;
Comité | De Operacion Logistica § 0 R LU - MUY
Asesor | profasional de Defensa B e
'de Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto . ap) ,zrq-}-,-
Fichas Planeacion e Ponguta Castro ,‘fi a al  Ludd
Técnicas | |,oyacion Institucional ' |
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Directora
Abastecimientos Clase |
(E)

Adm.Emp. Luz Stella
Beltran Rodriguez

Secretario General (E)

Coronel (RA) Ricardo
Augusto Salcedo Rozo

Director General

Coronel Carlos Augusto
Morales Hernandez
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PRODUCTO / NOMBRE AJO (CABEZA DE AJO)
Caédigo 200001584 / 200002320
Clasificacién Verduras
REQUISITOS — - — . , :
GENERALES Género: Liliaceae, Variedad: Allium sativum L; la cabeza de ajo es cada

Descripcion del

bulbo que se encuentra envuelto por una tanica blanca, a veces algo
rojiza, membranosa, transparente y muy delgada. Su sabor es fuerte,

Microbiolégicos

Fraglicto especialmente en crudo y ligeramente picante y rustico con habitos
similares a la cebolla, se agrupaba dentro de la familia de las liliaceas.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos Nefilica
Requisitos No Aplica

Requisitos
REQUISITOS Nutricionales

ESPECIFICOS

I | Unidades du expresion de los
Andlisis Proximal | mutrlantes por 100 g de parte
comestible del slimanto
64,2
144

Humedad (g)

Energia (Keal)

| Froteinafg) | 47
Carbohidratos Totales g) | _ 2937
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 - Ajo

Otras
caracteristicas
del producto

Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, sanos (sin
rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materiales extraiios). El
producto debe estar con un color tipico de la variedad, de aspecto fresco,
sin manchas ni coloraciones ancrmales y debe presentar envoltura seca
sin maltrato. El ajo debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque
de hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y
sabores extranios. No dekera tener indicios de deterioro. Cada cabeza de
ajo debera tener minimo 5cm de didmetro.

Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural

SAP 200001584 — Ajo por Kg
SAP 200002320 — Ajo por Lb

El praducto debe ser empacado en bolsa de polipropileno y entregado en
canastillas con un peso maximo de 25 Kilos por canastilla, dando

cumplimiento a los requerimientos establecidos en la Res. Mird

Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la NTC 5422.

REQUISITOS NORMATIVOS
Presentacion del
Producto
EMPAQUE / E’Epaﬁef’"
EMBALAJE Y Hnak)e
ROTULADO
Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
y de baja temperatura, cebe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... AJO (CABEZA DE AE”

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe}
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de |
Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo, en dondé conste el concepto |
: Favorable para- el transporte de alimentos. Este documento no debeI
tener una fecha de expedicion superior a un afo. .

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con |
fecha de expedicion no superior a un afio. ‘

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versién Inicial.

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se refiran los Requisitos Fisicoquimicos y los Requisitos |
Normativos correspondientes a la Resolucion del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC 4423, toda vez que ésta aplica a 1
especias o condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido, Presentacién del Producto y Empague.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacién basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a "Condimentos”, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni lransportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los produclos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos e los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenlo de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organoléplicos serén rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro’.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. Se retira condiciones de empaque NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pifa. En .
la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las certificaciones se solicita: |
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o faverable con requerimientos para sitio |
de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio.

Se retira de los Ingredientes la Cabezas de ajo fresco'y se deja No Aplica. T 'l
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el|

Empaque y Rotulado - item Empaque.




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

AJO (CABEZA DE AJO) |

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacién del Producto, la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”, se incluye la Res. Min. Agricultira y Desarrollo Rural 224 / 2007,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”,
) Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto y clasificacién segun Io indicado
5 en el sistema SAP, se Incluye Codigo SAP 200002320 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y
Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se incluyen requisitos normativos, se ajusta
presentacidn del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Qct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA AIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta T T A
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero D { :L:i’j
Directora Abastecimientos : B 5 OAT 959
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo [ﬁ, i UL 3% (Wm
: 177 (72
Revisé Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto N
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz @y | ! ;
[} "
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 7 e : ]
Contratacion Rodriguez Wi i2 1
_ 7 1
. Coronel (RA) Carlos Ernesto Ef? 7 0 d th
Aprobhé Secretario General (E) Conmiadha Dl U J UL
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PRODUCTO / NOMBRE APIO
Cadigo f 200001586
REQUISITOs | Clesificacion | o Vedwss |
GENERALES Del cuello de la raiz brotan tallos herbaceos que alcanzan de 30 a 80 cm
Descripcion del | de altura. Las hojas son grandes que brotan en forma de corona: el
Producto peciolo es una penca muy gruesa y carnosa que se prolonga en gran
e dpattedellimbe, -
S I _ - S -
Ingredientes No Aplica
. R_eqmgtqs | No Aplica
|_Fisicoquimicos | e e 2 = |
Requisitos : f
Microbiolégicos | MNoAplea _
Regl._Jisitos No Aplica
REQUISITOS | Nutrcionales | -~ "~ |
ESPECIFICOS El grado de madurez se determina por la longitud de las ramas vy tallo.
Otras debe ser de minimo 45 cm. Y debe presentar un color verde intenso en
caracteristicas | sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo. Aspecto |
del producto | fresco, sano, no debe tener muestras de amarillamiento en las hojas.‘
o _| marchitamiento, manchas, olores y sabores extranos. ]
. Contenido No Aplica i
R ——— | (S e = AE=EHE = s ; |
Requisitos ;
| Normativos L. .. N
CProducto | PorKoseposde
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
| 2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
EMPAQUE Y concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no .
ROTULADO Condiciones de | debe tener una fecha de expedxc!on superior a un ano. n
Transporte y |Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
Almacenamiento | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, |
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la|
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |

\aquellas unidades que presenten defectos organolépticos  seran |

/
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rechazadas. E| producto debera estar totaimente fresco y seleccionado al
'momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o deterioro. e
El producto debe ser entregado en canastilla plastica en cantidades
inferiores a 17Kg el producto debe estar empacado en bolsa de
polipropileno.
Las canastillas de fondo perforado en rombos o lineas, suelto ¢ atado
Empaque que permitan un adecuado sistema de ventilacion, cumpliendo la norma
técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta
el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe ser entregado en
 canastilla, cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224
/2007,

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

|
| Rotulada proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
; | deserempacado. [

‘ | Vida Util E! producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias

 contados a partir de la fecha de entrega.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor/ |
Maquilador/ Comercializador

L =

 FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

'MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

! VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS

| S S PSSR
1 Version Inicial

| 2 | Ajuste a formato version 2. GP 1000:2004

| Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se actualiza Contenido, Presentacion del Producto
| | v Rotulado Se retira. "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar
| | embalado en materiales de pnimer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en
3 excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes &
su fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera entregarse totalmente verde. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. Se retira del tem Certificaciones "Cumplimiento del
|____ i | Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural.”

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC donde se menciona en el documento debido a que ya no
| es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP. porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de "Fruver’ a "Verduras
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera
| "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplhr con todos f0s reqyisdos
| referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestie. este se debe eplicya

- | -
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[ embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos serdn rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. EI producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o
deterioro”.
El empaque se cambia por |a siguiente:
“El producto debe ser entregado en canastilla plastica de fondo perforado en rombos o lineas. suelto o atado que
permitan un adecuado sistema de ventilacion, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe ser entregado en canastilla. cumpliendo
| con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
| Se amplia la vida util, se cambia de tres (3) a cinco (5) dias a partir de la fecha de entrega.
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requermientos para sitio de
acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afno.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
item Empagque y Rotulado - item Empaque.
Se ajusta en Empague y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
5 de la presentacion “por Kg de producto’.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de
Alimentos’
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de
. Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elabor6 Abastecimientos Romero 'M. - 0(') "2'/
Clase | A i
Directora {
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo | i & /5‘)’} -
Clase | /9’05"?/ 4 /
Subdirector General. /
iz g Coronel (RA) Carlos Ernesto ' ﬂﬂé L
Reviso de Abeassteglmlentos y Camacho Diaz 12_ =03 =2
ervicios
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas | [ 2— O 3 - 2/ [r
de Contratos Rodriguez
- >
> 2 Coronel Juan Carlos Riveros _ ) /\/
Aprobo Secretario General Pineda /2 ,&9 2 & /é» é"’//% |
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PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Codigo 200001587 / 200002321
REQUISITOS —
GENERALES Clasificacion Verduras
Descripcion del Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancroft.
Producto
Ingredientes No Aplica
_Requisitos No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos No Aplica

Microbiologicos

; Unidadus de expravién de los
| mutriantes por 100 g da parte
|l comaitible del afiments

AnAlisis Proximal

Requisitos Humedad (g) LR
REQUISITOS Nutricionales _— e
ESPECIFICOS | Carbohidratos Totales (g) | 26,3
Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 — Arracacha Amarilla
El producto debe ser Arracacha, Calidad 1*, tamario grande (1).
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producto debe ser de tamario grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracteristicas |La arracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacion hacia el centro
de la pulpa (presencia de corazon), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (dltima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacién) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacién del'| SAP 200001587 — Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 - Arracacha por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/o |Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de entrega




| Continua Ficha Técnica de Producto ... ARRACACHA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando 2| producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o
deterioro.

'CERTIFICACIONES Proveedor/ | Cerificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favarable o|
Magquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con fecha de
expedicién no superior a un afno.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

]
|
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versian Inicial.
Se retira de los Ingredientes la Arracacha y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, i
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
2 Empaque y Rotulado - item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacién del Praducto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de
3 maleriales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP, Cambios realizados por JPMR QOct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta T R
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero 0 ? G vl M‘
Directora Abastecimientos ; N9 AAT NN
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo U7 OCT 2 ﬁ
P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ! % (e o ¥
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz m dovi 2""
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ? B e
Contratacion Rodriguez w7 OCT A1
. Coronel (RA) Carlos Ernesto @ g BrT iy
Aprobd Secretario General (E) Camacho Dlaz ? 9CT ¢ -
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Descripcion del
Producto

A EnAS ML vAnED ALIMENTOS [
| et Fecha: | 26 03 2021 G
PRODUCTO / NOMBRE BERENJENA
Codigo SAP 200002557
| e ]
REQUISITOS Clasificacion VERDURA
GENERALES Fruto proveniente de cualquier variedad de la especie Solanum

melongena L.
Tamario grande: diametro mayor de 80mm y longitud mayor de 150 mmy
de primera calidad.

REQUISITOS

Ingredientes No Aplica
Requisitos ;
Fisicoguimicos e Explica . [
Requisitos ; :
Microbiologicos Naplies R
Requisitos No Aplica

Nutricionales

ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

La berenjena debe estar entera, brillante, lisa, limpia, firme, sin manchas
verdes, grietas, libre de magulladuras y libres de ataques de plagas a
enfermedades.

Debe presentar caracteristicas varietales semejantes y la coloracion
propia de la variedad. El fruto debe presentarse con su pedunculo, el
cual no debe exceder de 20 mm.

No se acepta en ningun caso, la comercializacion de frutos inmaduros.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1220 berenjena tamano grande, primera calidad. Decreto |
3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 -
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural |

REQUERIMIENTOS

DE LA ENTIDAD

Presentacion del
Producto SAP 200002557 Por Kg de producto.
El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso
Empaque y/o |de 15 Kilos. No debera contener mas de tres capas de berenjena. El
EEMMBF;AL?QL.:EIY Embalaje empaque usado debe cumplir con la NTC 1220 y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.
ROTULADO g y
El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
| de ser empacado. - i
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias

contados a partir de la fecha de entrega.




Continua Fh_:ha_ Técnica de Producto ..

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrade con
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
Salud.

Con ambiente fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién |
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas

condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario de entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos
para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a

| FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2023

{CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION _
e

Version Inicial

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

CARGO NOMBRE FECHA
: Nut. Diet. Maria .
p Profesional de Defensa ; ; ey N
Elabors Abastecimientos Clase | Calalna Rofinguez: 14 H RO £ Uz
. Gonzalez v )
Profesional de Defensa - cn %
| a4 r. Al 2lhed
Subdireccion General De lngegigéif:fl:gaﬁ’%cla Wi 0 M
' ~ Operacion Logistica o '[
Reviso Profesional de Defensa ; _ e
Oficina Asesora de Planeacion Ing.FI,r;cri_l Fjg? Etrrnesl0-§ E AN
Comité | e lnnovacion Institucional | " 9 astro =
Asesor
de Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella
| Fichas Clase | (E) Beltran Rodriguez 1
Técnicas | — e R
: Coronel (RA) Ricardo &}
Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo
| Aprobo Director General Corene) berios Loue
. Morales Hernandez
! AU | —
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PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
Cadigo 200001541 / 200002338
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES Descripcion del Cebollas de variedad AIIium_Qe_pa L. Raiz fibrosa, poco profundc_—x y sin
Producto ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior aéreo y el inferior
que forma el bulbo tunicado.
Ingredientes No Aplica
Fi I'x_’eqmsuc_)s No Aplica
isicoquimicos
Requisitos ;
Microbiolagicos NoAplica
' | Unidades de expresion de los
Andllsis Proximal nutrientes por 100 g de parte |
comaestible del alimento |
Requisitos Humedad (g) 20,3
Nutricionales Energia (Kcal) 40 ‘
REQUISITOS , Proteinafg) 14 |
ESPECIFICOS | Carbohid-atos Totales (g) 7,7 |
Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 — Cebolla Cabezona
Cebolla Cabezona Blanca, de categoria |. El diametro ecuatorial del
producto debe ser de 71 mm a 90 mm.
Las cebollas de categoria I, deben ser de buena calidad, su forma y color
Otras deben ser caracteristicos de la variedad. Deben ser firmes y compactos,
caracteristicas | "° deben tener retofios, ni perforaciones, ni tallos duros. No deb‘en tener
del producto hinchazén causada por un desarrollo anormal, deben estar libres de
nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten la ultima
’ piel seca que protege la pulpa.
Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados por
éstas.
NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Res.
REQUISITOS NORMATIVOS 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural
Presentacion del | SAP 200001541 — Cebolla Cabezona por Kg
Producto SAP 200002338 — Cebolla Cabezona por Lb
El producto debe ser entregado en‘canastilla en cantidades inferiores a
Empagque ylo 20 kilos el producto por canastilla, debe estar empacado en bolsa de
EMPAQUE / Embalaie polipropileno cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007
EMBALAJE Y I de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se
ROTULADO debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
Rotilads de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA CABEZONA |

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias‘
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega. I

En luger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccidon Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentcs. Este documento no debe tener una fecha de expedicidon
superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. i

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio!

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de prirer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran |
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
moment? de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio |
de sobre: maduracion o deterioro. |

—

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afo. ]

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 |

VERSION

CONTROL DE CAMBIOS L
|
|

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial.

2

Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004 |

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur y Fronteras.

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso minimo de un (1) Kilogramo® a "En
canastillas con un peso maximo de 25 Kilos". Se retira; "Cuando el producto sea negociado para la regional sur 0 fronteras.
este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en
cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momente de recibo de los productos y aquellas unidades
que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al tacto, no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. Se retira: "Debe estar empacado en bolsa de matenal de |
polipropileno por un (1) kilo. EI empaque debe cumplir con la Resolucion del Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural |
No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y 5.10." |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, parque actualmente los cddigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras”.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y elfuego. No debe almacenarse ni lransportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo Vil de fa Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanlicen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenla que los mismos seran consumidos en los 15|




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA CABEZONA

dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se veriicarén al momento de recibo de los produclos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar lolalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera pre sentar ningun indicio de sobre maduracion o delerioro”.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dias.
Para las certificaciones se solicita: Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
ﬂﬂﬂﬂ con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicidn no superior a un aifo.
Se retira de los Ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
6 Empaque y Rotulado — item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002338 de acuerdo con listado de
7 materiales aportado por SGOL y Tecnelogia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA RMA
« Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta N % 10T W
Elaboré | syastecimientos Clase | Romero G ‘P ICT “f""lg-{ . /
Bigactora élt:;assete;mrnlenlos Adm. Rose Mary Enciso Melo u 7 Ul f AR
Y] .
; . pi
Revis6 Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto 0 7 npy ONme
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz A1V : - L—‘"
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 0 7 AnT ane- ‘1
Contratacién Rodriguez 0 UG dUZ) r
)
X5 =g y
2 . Coronel (RA) Carlos Ernesto 37 NN
Aprobhd Secretario General (E) Camacho Diaz al UCT 21 W—
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PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA LARGA

Codlgo 200001447

CIasnflcacmn Verduras |
REQUISITOS | Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes o ramificaciones |
GENERALES 'de tamaio parecido y que se cosechan al estado verde La parte |

Descripcion del

comestible esta compuesta por el pequeio tallo que es recubierto por las

Producto partes envainadas de las hojas y que conforman un falso tallo blanco,
similar al del puerro.
‘ Ingredientes No Apllca !
. Req“'§"°5 No Apllca
_ Fisicoguimicos - e - o
Requisitos
_Microbiolégicos | - o Apl:ca - -
Requisitos
) Nutr?clogales NO (Aplica o
No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar libre de
residuos de tierra, daflos mecanicos o de otra indole y con la epidermis
REQUISITOS | ) _ > ,
ESPECIFICOS Otras gxtgr_:or comple@a_ ‘ libre de darios causados por plagas y no presentar
caracteristicas indicios de pudricion o0 magulladuras. o
del producto El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de aspecto
fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades
Cebolla Larga, Tamario Larga, Calidad 1. el tamafo largo debe tener |
__ |unalongitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5 cm. a 1.9 cm. .'
Contenido No Aplica |
Requisitos El producto debe cumplir los requisitos de la norma técnica NTC 1222,
NatHiatvEe y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
_________ | 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural - |
Pressrtacien de! | par kg de producto
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
EMPAQUEY | i~ ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
ROTULADO — Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
AFmace'?lamienyto alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un ano. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
' el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la

el



—_— ————— B e ——

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
o LA NP ARG o

o NS === 8 : i

‘| TITULO | Cadigo: PA-FO-75 | W] Ee

! \\__\f_,.// B —————————— r"h‘ H%Ar b
Y . FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 li Pagina2de3 | i

Aguncis LOBTETIES | ALIMENTOS — T T T
| o - Fecha:\{ 12 “ 07 |g 2018

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
| aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
i rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracién o deterioro.

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo
Empaque de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural. o - -

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
'y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

|
|

RetlEds proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
O | - serempacado. R [
‘ Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias

‘contados a partir de la fecha de entrega.

Certificacion sanitaria de entidad combétenté_ dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.

CERTIFICACIONES Proveedor/
| Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2021

— - :
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION \ DESCRIPCION DE CAMBIOS

:1__. . Ver;on Inicial | - A N -
o 2_“ - '_#_\ju;s-ie a_format_o_ver_s;én 2 GP 1000:2004 -

'3 | Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras a

|
| Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o
fronteras este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio
| aéreo. ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los
‘productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de
los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el
| 4 momento de la entrega debera estar totalmente firme al tacto y fresco. Se relira de las condiciones de empaque. " El
| empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se
| debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la NTC 5422".  Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
|3748!2004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable
| para sitio de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion
| El personal debe poseer dolacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al
comisionista comprador el dia de la negociacion Se retira de certificaciones la exigencia: Cumplimiento al Decreto
| 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural - o
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
5 | que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
| este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver’ a "verduras

| En condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza de la siguiente manera: o
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“En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
| referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, esle se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera eslar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar mingun indicio de sobre maduracion o |
| deterioro”.
| De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamano y calidad y se pasa esta informacion a otras
caracteristicas del producto.
Se retiran requisitos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias.
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.
i Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
| 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
item Empaque y Rotulado - item Empague.

| 6 Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacién “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de
- Alimentos’ - -
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
| ) Profesional de
Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Romero 12-03 - '_'L/
Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo / /
Clase | /Q’D 3-2 .
vy
Subdirector General.
— L Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso de Abastecimientos y Camacho Diaz 12 -03- 2] |
Servicios [
|
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas B -
de Contratos Rodriguez j2-¢3 2 ‘ﬂ
. V74
|  Aprobé Saciatanio Genaral Coronel Juan Carlos Riveros 2/ <
! P : Pineda /2 = &}/ &‘/ AP
o= Fac
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PRODUCTO I NOMBRE CEBOLLA ROJA
Codigo 200001448 / 200000161 / 200002324
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES La cebolla es una hortaliza que posee un bulbo de forma esférica y con capas
Descripcion del | concéntricas. Las cebollas rojas, a diferencia de las blancas, contienen un tipo de
Producto antioxidantes, las antocianinas, que son los pigmentos naturales que les
confieren el color violaceo.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
i T Apl
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos .
Microbiolégicos MesApa
Requisitos :
Nutricionales Noipies
Cebolla Cabezona Roja, catagoria |. El diametro ecuatorial del producto debe ser
de 71mm a 90.mm.
REQUISITOS Las cebollas deberan encontrarse en condiciones satisfactorias al lugar de
ESPECIFICOS destino, enteras: se tolera la presencia de pequefas grietas en la superficie de la
piel o ausencia de parte de ésta, siempre y cuando la pulpa quede protegida,
exentas de cualquier dafio causado por congelamiento, libres de humedad
Otras externa anormal, de plagas, moho u hongos o dafios causados por éstas, el tallo
caracteristicas | debera estar doblado o con un corte limpio y la longitud no podra exceder los 4
del producto centimetros.
Sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, limpia y libre de ataques de
insectos y enfermedades. De color rojo las cebollas deben estar en un estado y
fase de desarrollo que les permita conservarse bien durante el transporte y
manipulacion. La cebolla debe estar libre de raices y hojas para lo cual se debe
realizar un buen curado de los bulbos y regular las condiciones de humedad y
temperatura en el almacenamiento.
El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
REQUISITOS NORMATIVOS . | 5347 Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, NTC 1221 y NTC 5422,
Presentacion del | SAP 200001448 / 200000161 - Cebolla Roja por Kg
Producto SAP 200002324 — Cebolla Roja por Lb
EMPAQUE / Empaque y/o El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso minimo de veinte (20)
EMBALAJE Y Ernbala; Kilogramos cumpliendo la NTC 5422 y Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO G |224/2007
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,
fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias desde el
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | momento de su entrega,




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA ROJA |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con |
la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original'del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el
transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el |
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre; este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Eslas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. =l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o
deterioro.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicién no superior a un afo.

.CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
Empaque y Rotulado — item Empaque y en los Requisitos Especificos — [tem Otras caracteristicas del producto.

2 Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacion Informacién A Formato PA-FQO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002324 de acuerdo con listado de
3 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se ajusta presentacion del producto por cadigo SAP. Cambios realizados por
JPMR Oct/2021.

CARGO NOMBRE
5 Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase |
Revisé Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto
i Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas i =y -
Contratacién Rodriguez [ ¢ OCT 2{2{
: Coronel (RA) Carlos Ernesto & Phrhet 4
Aprobo Secretario General (E) Camacho Diaz 0 7 OCT 2 {12
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PRODUCTO / NOMBRE CILANTRO
Codigo 200001451
Cla5|f|caC|on ‘ Verduras
REQUISITOS " o S | C R S T S R N —
GEﬁERALES | Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color verde

REQUISITOS
ESPECIFICOS

EMPAQUE Y
ROTULADO

Producto

Ingredientes

Descripcion del |

lintenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas |
[limpias, follaje abundante, tallos cortos y delgados. No debe mostrar |
[ hojas amarillas, sucias, con puntos negros o color café, tampoco flores.

L ——— — - e - S ———

caracteristicas

del producto

No Ap ica
. Reqws_ltqs No Aphca
_ Fisicoguimicos S - § - —
Requisitos
~Microbiologicos Nof?i_l(_:? -
Requisitos
| Nutricionales | NoApica ]
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin manchas,

no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni maltrato, ni ataque de
hongos.

Contenido
" Requisitos
| Normativos.

|

|

i

No Aplica |

| NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

| Presentacion del
_Producto

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

Por Kg de producto.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
[ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicic’m|
superior a un ano. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en |
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. 5
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la|
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran|
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos Y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
‘rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al

| momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun if‘.q%
! ‘, : -
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de sobre maduracion o deterioro.

Kg. cumpliendo la NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

| de
|
’ El producto debe ser entregado en canastilla con un peso maximo de 10

El Rolulada'“d_eﬁ_ﬁr-éduétd debe ser resistente a condiciones humedad y
'de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
| proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

 de serempacado.

| El producto se requiere
| contados a partir de la fecha de entrega.

Certificacion sanitaria de entidad competeﬁt_e" dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

| FECHA ACTUALIZACION DE
| CONTENIDO:

‘ MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

MARZO DE 2021

DESCRIPCION DE CAMBIOS

b
| Actualizacion a Formato NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y especificas con relacion

a los

| Ajuste a formato version 3. Se incluye Clasificacion. Se retira de la Descripcion del Producto “Frutes sanos, maduios
| limpio y desecados” Se retiran los requisitos fisicoguimicos toda vez que estos no corresponden al producto Se retira

del item Contenido "El producto debe entregarse en atados organizados dentro de canastilla” Se retira  "Cuando <l

producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso

acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas
| que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo
en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro, deben ser totaimente
firmes al tacto” Se retira del item Empaque "El empague debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
224 [ 2007 El producto debe venir en canastillas impias y desinfectadas. El producto debe ser entregado en canastilla
de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado" a "El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo |a

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de "Fruver' a "verduras

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias Tambieén debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos fos requisios

I 5
‘ VERSION
l 1 | Version Imcial
S S
; 2 | productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.
|
| 3 |
i I
L | NTC 5422
4 | referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aereo. flunal o terrestre, este se debe entregar
embalado en matenales de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos
| Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
| los 15 dias siquientes a su fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
| aquellas unidades que presenten defectos organoléplicos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente

fresco y seleccionado al momento de la entrega. Ef producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduraghn o

dletenoro

e
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e Se solicita: Certificacion sanitania de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con

requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

Se retira del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el

item Empaque y Rotulado — item Empaque.

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion "por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de
Y
_ Alimentos”.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de
| . Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboro Abastecimientos Romero /_2-—- a3 ‘-,2}
Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo /:,7__ O3 2/
Clase | y,
P Subdirector General. '
Reviso Sy Coronel (RA) Carlos Ernesto
de Abassteqmmntos y Camacho Diaz 12_ -03 21
ervicios
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
de Contratos Rodriguez [2- 03~ 21
. . Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobhd Secretario General Bineda /Z -0 3 ./Z /
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Fecha: | 12 07 2018

ESPINACA

Codigo

200001461 / 200000248

Clasificacion

Verduras

| Descripcion del

Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Spinacia eleracea

del producto

Producto
Ingredientes No Aplica
Requisitos ;
Fisicogquimicos No Aplica
Requisitos :
Microbiol6gicos SRS
Requisitos :
Nutricionales No Aplica
Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
Otras de abonos o plaguicidas.
caracteristicas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y

de coloracién y aspectos normales para la variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.

Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte

Contenido (20) Kilogramos.
Requisitos El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Normativos Rural 224 / 2007. NTC 1373

| Presentacion del

Producto

Debe entregarse en canastillas.

554 Condiciones de

Transporte y

| Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serén rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.
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El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del

Retilado proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias.

- | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
| fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO DE 2020

1 Version Inicial.

Ajuste al formato PA-FO-75 Veersién 00, se retira cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
2 no es utilizado en la entidad y se incluyen cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este
sistema de informacion.

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Cardona

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

of ,W‘PD/DI&:

Subdirector General de
Abastecimientos y Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

ac Loy J 2020

Subdirector General. de
Contratacion

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

d‘@oJAJ- 20

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros

Pineda

08 WY 220
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PRODUCTO / NOMBRE HABICHUELA
Cadigo 200001470 / 200001471
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Género: Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake, Tendergreen, Sure
GENERALES crop, War; Tendercrop, Green pod o French horticultural. Vainas verde

Descripcion del
Producto

intenso, ligeramente brillante, frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie
lisa con ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas con la mano,
debe quebrarse faciimente sin rasgaduras. El fruto es una vaina unida
por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color verde y de
forma redonda, ovalada, aplanada segun la variedad.

Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoguimicos No Aplica

Requisitos No Aplica

Microbioldgicos

Unid&da_l de axprasion da los

Andlisis Proximal nutrientes por 10O g da parte

REQUIS'TOS comastible del alimento !
ESPECIFICOS Requisitos Humedad (g) 0
Nutricionales Energia (Kcal) 43
Proteina (g) 2,1
Carbohidratos Totales (g) 7,2
Tabla de Composicion Nulricional ICBF 2018 - Habichuela
Otras Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor y apariencia
BatAElaTEeaE debido a exceso de humedad, no deben tener mgnc_has pegugﬁ_as de
del producto color rojizo o negro causado por hongos, ni ningun indicio de
descomposicion o deterioro, las vainas deben ser de tamaiio uniforme.
NTC 1253, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
REQUISHRS MORIATIVGS 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacién del | SAP 200001470 — Habichuela por Kg
Producto SAP 200001471 — Habichuela pre cortada por Kg
Empaque ylo El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno, con un pe
EMPAQUE / Embalaie maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC 5422 y la Res. 22
EMBALAJEY I 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida utii minima de cinco (5) dias

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

contados a partir de la fecha de entrega.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... HABICHUELA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 ‘

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién Inicial.

2

|
Se retira requisito de empaque del producto 2n bolsas de polietileno. 1
|

Ajuste a formato versién 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se cambia contenido de 20 kilos a 15 kilos. Se retiran de
Otras Caracleristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener fibras o hilos que indiquen que el |
fruto esta muy maduro,”. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que no corresponden al producto. Se ajusta |
Presentacion del Producto y Empaque. {

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema |
de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras”,

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de |a siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni lransportarse con diferentes sustancias. ‘
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |
capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe enrregar
embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos ‘
Deberén entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 |
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defeclos organolépticas serdn rechazadas. El producto deberéd estar totalmente fresco y |
seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberéa presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro” |
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable |
con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicién no superior a un aiio. I

Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224/ |
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido Ia informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
Empaque y Rotulado — item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos™.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... HABICHUELA |

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001471 de acuerdo con listado de
6 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta 1 ant TN .
Elaboré |  apastecimientos Clase | Romero @ ? ULl &5 i
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo = ner ¥
Clase | : v 2 f li(,o, 2482, 1
— /
: Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto g % A OFFRA
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz g "}-’ f | 124 é
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ‘5 ) UCT ";1 ) l\
Contratacion Rodriguez o AR TR ]
Ty T
, Coronel (RA) Carlos Emesto Qv 00T 20 {
Aprobé Secretario General (E) Camacho Diaz o B | i

AN
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PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA
| Cadigo 200000413 / 200001564 |
REQUISITOS | Clasificacion Verdura |
GENERALES

Descripcion del
Producto

' Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes

rizados, consistentes y
crujientes. Forma un cogollo voluminoso, redondo y denso. Lechuga de la

Categoria |.

Ingredientes No Aplica
o ol No Aplica
Fisicoguimicos ) o o
REQUISITOS Mii’igrt;lsétoiios No Aplica
ESPECIFICOS 29 — e —
Requisitos No aplica
. Nutricionales -
Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe

caracteristicas
del producto

presentar indicios de deshidratacion, libre de plagas, aspecto producto recién
cosechado.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1064, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

; Presentacion del

Por Kg de producto

1
|
|

Producto - |
El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno, de 5 Kilos cada una, la
EMPAQUE / Empaque y/o | bolsa debe ser de primer uso, El producto debe ser empacado entregado en
EMBALAJE Y Embalaje canastilla, cumpliendo la Norma Técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min,
ROTULADO B Agricultura y Desarrollo Rurall.
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de ba}a
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de
- empagque, lote del producto v peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere cor una vida atil minima de Cinco (5) dias contados a

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

partir de la fecha de entrega

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda "“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afno. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea nzgociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones se |
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verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

El f)?ové =dor debera acreditar:

CERTIFICACIONES Proveedor/ | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con

fecha de expedicion no superior a un ano.

—
i FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

| con requernmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo

| Ajuste a formato version 3

‘Acta de wsua sanitaria (IVC) con Conceptc Tec:mco Vigente: FAVORABLE (FV. FVC) para smo de acoplo y distribucion el
cual debera ser expedido por la autondad sanitaria. * Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 5 dias

"Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no |

es uliizado en la entidad. En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basado en los
requenmientos actuales de la Entidad.
Para las certificaciones se solicita: Cenrtificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable

| Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/ '

2007 de Min_ Agricultura y Desarrollo Rural

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada y se deja No Aplica.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presertacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion ‘por Kg de producto’, en el item empaque se adicional la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitaria original del

_| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos y "Leyenda de Transporte de Alimentos

| JPMR Aqo/2021

Ajuste al formato PA- FO-75 V01, Se actualiza Nombre del Producto de acuerdo a lo indicado en el Sistema SAP, Se incluye
codigo SAP 200001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL. Cambios realizados por

S 4 .
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
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Reviso
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| SO O B
PRODUCTO / NOMBRE MAIZ AMARILLO
e — .
| Codlgo 200001480
| S _ - T ]
| REQUISITOS Clasmcacmn Verduras l
| GENERALES o Maiz: conjunto de granos desgranados y enteros de maiz duro, "Zea
! | Descripcion del | mayz identata L" y dentado "Zea mayz indurata L" o sus hibridos. Podra|
| | Producto presentarse un grano de color blanco. .
-' T T J
Ingredfentes I Maiz Amarillo
____DESCRIPCION % MAXIN_‘!O_ 1
, . Humeead | ‘9% |
IF_lequis'ltqs Porcentaje en Granos 3%
Fisicoquimicos | ‘Dafados por Hongos | ¢
1 | Aflatoxinas | 20 pg!Kg _
Datos tomados de NTC 366 (Quinta actualizacion)
~ Requisitos | - T
Microbiologicos No AP“Fa — —
REQUISITOS Requisites No Aplica
ESPECIFICOS | Nutricionales |
Maiz limpio: grano que no contiene mas de 1,0 % de impurezas. El maiz
- trilado debe estar limpio, entero, libre de impurezas, del ataque de
| Otras plagas y olores y sabores extrafos residuos de material toxico,
i caracteristicas | enfermedades (pudricion), no podran estar infectados u infestados. No
' del producto | debe contener residuos de material toxico. Caracteristicas organolépticas

-

del maiz trillado: Color: puede ser amarillo, blanco, rojizo o mezclas. |
Olor: propio del producto Consistencia: dura — |

Contenldo

Bolsa de 1000 gramos i

Requisitos
Normativos

~ Producto

EMPAQUE Y .
ROTULADO Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento
! |
L |

| la Proteccion Social.

Presentacion del | -

| todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion

|de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la

Cumplir con los requisitos de la norma tecnica NTC 366. Res. Min
Proteccion 5109 de 2005. Resolucion 2906 de 2007, del Ministerio de

Bolsa de 1000 gramos

En lugar fresco, seco - y ventilado, ‘lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con

2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
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conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.

Empaque

Rotulado

El producto debe estar reempacado en bolsa de polietileno de baja
‘densidad de calibre 3.0

El producto debe ser |mpreso en el saco o en la bolsa, debe cumpl;r con |
| los requisitos de la Res. Min. Proteccion Social 5109/2005.

Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maqwladon‘ Comercializador

| El producto debe tener una vida util de minimo 6 meses. Al momento de |

| la entrega, el producto no debe tener mas de tres meses de empacado

Certificacion sanitaria de entidad competente dando  Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afno.

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO

|
SEPTIEMBRE DE 2019 |

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

ERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS |
I . _ = =S S T ]
1 Version Inicial |
P— . I _ N e |
| CARGO NOMBRE FECHA FIRMA 5
. 1
. | Profesional de Defensa | Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Elaboro ! Abastecimientos Clase | Cardona QU‘ QQP\\GN’J@ |lCi /@/]LM\MCLLLU \/\, -/
i fiiat ' N el NI, | M  onRRE A ) ONERTN M
| Directora ;
! Abastecimiontos Clase | AdM: Rose Mary Enciso Melo
!.._._. = =y — ... —
Subdirector General de |
. | Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Abaséemmnentos y C it Didg
ernvicios
Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos
Contratacion Collazos Encinales
| Coronel Juan Carlos Rl\.reros
Aprobd | Secretario General e
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PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA
Cadigo 2000001486 - B
Clasificacion Verdura
' REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su inflorescencia femenina
GENERALES llamada mazorca agrupada a lo largo de un eje, textura papiracea y termina en

Descripcion del
Producto

una especie de penacho en color amarillo oscuro formado por los estilos. La
mazorca no debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar
hojas que la recubran).

I Ingredientes No Aplica - -
Requisitos :
Fisicoquimicos No Aplica — |
Requisitos :
Microbiolégicos No Aplica o ]
Requisitos No aplica

REQUISITOS Nutricionales

ESPECIFICOS
Otras caracteristicas

del producto

Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades, residuos
quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la forma caracteristica, de
aspecto fresco, libre de ataque de insectos, enfermedades, libre de |
magulladuras y recubierto todo el eje de granos.

Contenido No Aplica
Requisitos NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Normativos Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

EMPAQUE Y
ROTULADO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afno. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no

debera presentar ninguin indicio de sobre maduracién o deterioro. '

Empaque

El producto debe ser empacado en bosa de polipropileno de baja densidad con
peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener orificios que permitan la
transferencia de aire entre el entorno y el producto empacado. El empaque
debe ser de primer uso, el producto debe cumplir con NTC 5422 y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,
fecha de empaque, lote del producto y peso neto al momento de ser ,'
empacado.

- - @ %0 A
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I. FULRZAN MILITARES II ALIMENTOS o
o - Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias | ‘

El proveedor debera acreditar: |
CERTIFICACIONES Proveedor/ | - Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o |

Maquilador/ Comercializador favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de |
expedicion no superior a un ano. ]

FECHA ACTUALIZACION DE MARZO DE 2021

CONTENIDO:
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | ] DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial o
2
| Ajuste a formato version 3,
= 9 G SB_\;:lJ-L.Ea- certificacion que deberan cumplir el proveedor: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigeﬁ.;
o FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucién el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que
ya no es utilizado en la entidad y se incluye el cédigo SAP, porque actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “cereal” a "verduras’,
4 | En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basado en los requerimientos actuales de

| 1a Entidad En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, a
partir de la fecha de entrega.

Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos_para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano -
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
224 / 2007 de Min_ Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la
cual se adiciona y ajusta en el item Empagque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min
5 Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion |
de la presentacion "por Kg de producto”.

| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega de! preducto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original
‘ del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

o | Alimentos” _J
CARGO NOMBRE FECHA

claboro | fiesenase s | ot demimeen [ 703 -]
I Abastec?rir:?ecr:(t)c;: Clase| |Adm. Rose Mary Enciso Melo //2" D32 y‘
" Subdirector General de /

Reviso Abaséic;:'lr::i;r;tos y Corone‘lsﬁq}\alc(ésrg;fmesto 19 O B=2)

| S”li"?f;;{riile'a' | N e | 12- 03 =2
Aprobé Secretario General | O™ Jupa;:_‘sda;los Riveros /2 - 0% — 2
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'PRODUCTO / NOMBRE NAME
Cadigo SAP 200001495
REQUISITOS | Clasificacion Verduras
S — Tubérculo comestible, de piel dura y de color marron a gris rosado, Su
Descripcion del 3 : ;
Broducia textura puede variar de suave y humeda a aspera, seca y harinosa. El

interior es de color blanco.

: Ingredientes No Aplica
r Requisitos o
' Fisicoquimicos - Mowoplen
Requisitos ;
Microbiolégicos Nobplica
. PARAMETROS | ]
MACRONUTRIENTE
'PROMEDIO | DESVIACION |
Requisitns Proteina (%) 20
! Nutricionales Humedad (%) 1| 112
REQUISITOS Calorias (keal) | 99
ESPECIFICOS | o
£ Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015, Para Name, sin cascara, crudo
El producto debe estar limpio, fresco, entero y ser de consistencia
Otras firme, no debe presentar ramificaciones, heridas, cortaduras o nodulos,
caracteristicas debe estar libre de plagas, enfermedades y de olores extraios, la pulpa
del producto no debe tener manchas anormales que muestren indicios de pudricion.
El fiame debe ser de 17 calidad segin NTC 1269( Ultima actualizacién)
Contenido En canastilla con un peso maximo de 20 Kg.
Requisitos | CUMPlir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. EI
Nor?nativos producto debe cumplir los requisitos de la norma técnica NTC 1269
(Ultima Actualizacién). ]
Presentacion del | En canastillas con un peso neto maximo de 20 Kg. Cumpliendo la
Producto norma tecnica NTC 5422, I
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
EMPAQUE Y almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ROTULADO Condiciones de | ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con

Transporte vy
Almacenamiento

todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
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Empaque

Rotulado

Vlda Utll

Tde primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado
al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

El empaque debe ser entregado en ‘canastilla, cumpliendo con la Res.
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. El cumplimiento de los
materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al
cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012
| y/o Resolucién 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad |
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de quince (15) dias
| contados a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Cor?Eé;h)'t'ci'
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
__distribucion con fecha de expedicion no superior & un afio.

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

FEBRERO DE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

1 1

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERS!ON
ot fvesernen —
3 At CARGO! Lhs —h-ﬁmﬁaﬁB-R“E FECHA
Bbor | futsom | e [9Roco2ool|
R R N L e LYo sttt
Directora Abastecimientos Clase | AdH Rcs;gll:ry Cnmso 6 -;EZ’O /%O?D
Raviso Absaus?gtl:ﬁﬁ:;itc?se:eé:lrv?c?os Eﬁf:ftgeégr;cﬁg'gfaz )3 77h 20 e
e T
Aprqbé Secretario General. Co;oi:glmiu;;l];:da;los /{5 T é 2¢
. _ _ et g _©
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PRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA
Cadigo 200001500 '
REQUISITOS Clasificaciéon Verduras -
GENERALES Tubérculo de Corteza limpia y suave, firme al tacto, color amarillo
Descripcion del | uniforme, aspecto fresco y sano, ojos medianamente profundos, es una
Producto papa pequefia (4-6 cm de diametro) de piel e interior amarillo ocre,
semejante a una yema de huevo de gallina.
Ingredientes No Aplica
R = T = y B
Requisitos )
Fisicoguimicos NoAplies o o ‘
Requisitos ;
Microbiologicos No plica e
PARAMETROS |
MACRONUTRIENTE |
PROMEDIO | DESVIACION
i Requisitos Proteina (%) | 22 [
Nutricionales Humedad (%a] 75 4 =09 |
Calorias (kcal) l 56 .I
I ERSEPQEL(;IISIJI-I{::%SS Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Papa CriollaT:':'on cascara, cruda
| Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades,
limpios, exentos de olores, sabores o materias extraias visibles, libres de
Otras magulladuras, la coloracion del fruto debe ser homogénea. El producto |
caracteristicas | debe estar libre de tierra (debe estar lavada). !
del producto |No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones, pudriciones, |
cicatrices, cortaduras, malformaciones, enverdecimiento o retofios, con la
forma caracteristica, no debe tener desprendimiento de la epidermis,
pulpa de color amarillo uniforme. B ]
Contenido No Aplica '
' Requisitos | NTC 341, NTC 5422, Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
' Normativos y Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.
Presentacion del
Braducto Por Kg de producto N
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
| EMPAQUEY Condisiohas g |38 transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
[ ROTULADO Transporte y la entrega debera contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE
g ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Almacenamiento ;
. Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
|alimenta:as. Este documento no debe tener una fecha de expedicion

superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos refe‘r% [
LS @ﬁ <
[I{ /t - o
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‘ "en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013.
' | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton,
‘ sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen |la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
‘ condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
: condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
' aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
- de sobre maduracion o deterioro. ]
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad con un |
l peso maximo de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su
Ultima actualizacion Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica.
La papa debe estar lavada y embalada en canastilla de plastico.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. B -
El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

Empagque

Rotulado

Vida Util

Certificacion sanitaria de entidad compétente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 I Version Inicial

" Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a

que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por

2 | este sistema de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a "verduras Se
| adiciona informacion en Requisitos nutricionales basados en los Datos de Tabal nutricional del ICBF, para papa criolla

N

'\..
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PARAMETROS
MACRONUTRIENTE

PROMEDIO | DESVIACION

Proteina (%) 22

54 =09

=]

Humedad (%)

Calorias (kcal) &6 - |

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o

deterioro”. ]

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministenio de Salud vy

NTC 5422
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la
3 cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion
de la presentacién “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de
Alimentos”.
CARGO NOMBRE FECHA .| FIRMA
Profesional de
5 Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Romero /l/ QBF,ZI
Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo f
Clase | /_2, 03'2/'
Subdirector General
o i ' Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso de Abastecimientos y A
Siling Camacho Diaz 12 -03- 21\
Subdirector General | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas _ _
de Contratos Rodriguez ‘2 03 2 /
. : Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobé Secretario General. Binada /Z _ 09 -7 /
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PRODUCTO / NOMBRE PAPA PASTUSA
Cédigo 200001575
Clasificacion Verduras
REQUISITOS | Genero: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de planta
GENERALES herbacea perteneciente al género Solanum de la familia de las

solanaceas originaria de Sudameérica y cultivada por todo el mundo, el
tubérculo crece de manera subterranea y alberga los nutrientes de Ia |

planta. I

Ingredientes No Aplica
Fi Requ'?."tc.’s No Aplica
isicoquimicos S
Requisitos .
Microbiologicos Nosipliee
Requisitos No Aplica

Nutricionales

El tamano de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de diérﬁeﬁéﬁ;

Transporte vy
Almacenamiento

REQUISITOS la seccion ecuatorial de la papa Grado A Tamafo Grande. Papas con
ESPECIFICOS Offs caracteristicas internas y externas homogéneas, en buen estado de
R — madurez, buena forma,lfimpia (siq tierra y matgrial biql()gico}. seca, sin
del prodiicto humedad exterior y sin contaminantes quimicos, libre de defectos
fisiologicos, de dafios causados por hongos, insectos o moluscos y
bacterias, exentos de dafos mecanicos y dafnos fisiologicos. La papa
debe estar libre de verdeamiento. S -
Contenido No Aplica
Requisitos NTC 341, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
Normativos | 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
PresF?r gtdafc':?g del Por Kg de producto. |
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice |
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
EMPAQUE Y . ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
ROTULADO Condiciones de | Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de

alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
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condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas '
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro. R
El producto puede ser empacado costales de fibras naturales o fibra de
poliolefina que permita realizar muestreo, debe ser resistente al peso de
50 Kilos. El empaque usado debe cumplir la NTC 5422 y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. - |
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de |
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. B |
El producto se requiere con una vida util minima de quince (15) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

Empaque

Rotulado

Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior aun afo.

FECHA ACTUA_LiZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Version Inicial

———
Ajuste a formato version 3. Se actualizo la descripcion del producto por no corresponder. Se cambia dentro del item |
Empaque: polietileno por fibra de poliolefina. Se retira del item empaque: "El empague usado debe cumplir la norma |
tecnica NTC 341-2. El empaque debe ser de primer uso. El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye la NTC 5422, Se retira del item
certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural" por no corresponder al
producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades, Se especifica los usos apropiados de esta papa de acuerdo
a la catalogacion de FEDEPAPA.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver” a “verduras’. Se
retira variedad de papa Andigena.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

‘En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aereo, fluvial o terreslre, este se debe entregar
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos ern |
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto deberd estar totalmentg |\

fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar mingun indicio de sobre maduracion § | ‘~.\

/[J‘L&v-\j'

\



| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

=== | TITULO Cadigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 3 de 3
| ARNNEAS miciranen ALIMENTOS - ) T
[ Fecha: | 12 07 | 2018 | ks
Il_— - —— —Pe——— e —,r—t——
i deterioro”. )
! Para las certificaciones se solicita: Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
224 [ 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la
cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min
4 Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion “por Kg de producto”,
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original
| del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de
| Alimentos”.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de
2 Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta :
Elaboré Abastecimientos Romero fg,-Oj -2}
Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo 2 M
Clase | /,Q AT / ¢
- Subdirector General. o
Reviso e Coronel (RA) Carlos Ernesto
de Abastecimientos y : e ?
Saricion Camacho Diaz 12 - o3-21 _ e e l
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Hector Vargas k
de Contratos Rodriguez ( 2- 03-2/ A
/i
x ; Coronel Juan Carlos Riveros =
Aprobo Secretario General. Pineda /Z =R ..~;7/ f"’//‘%"

i
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PRODUCTO / NOMBRE PEPINO COHOMBRO
Codrgo 200001508
REQUISITOS e | S
GENERALES CEaSIflcacson Verdura

" Descripcion del
Producto

Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable segun el cultivar,
encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

caracteristicas
del producto

Ingredientes No Apllca
ReqU|S|tos No Aphca

_Fisicoguimicos | S _ -
Requisitos

Microbiologicos o No Apllca ) -

Requisitos

~Nutricionales No Aplica - -

Otras Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar muestras

de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado. Entera y sana con la
forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de insectos y
enfermedades, libre de magulladuras.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422. Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural

Pres;rr;t(;a::éct)g del Por Kg de producto.
Empaque y/o El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso
EMPAQUE / Embalaje de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422 y Res.
EMBALAJEY | — "  |224/2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
ROTULADO El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
i de ser empacado. -
i VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de Diez (10) dias

| REQUERIM!IENTOS DE LA ENTIDAD

contados a partir de la fecha de entrega.

-

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehicule, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.




' Contmua chha Tecnn:a de Producfo PEPINO COHOMBRO

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Certificacion sanitaria de entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos

Maquilador/ Comercializador para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a |
un ano

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION ‘ DESCRIPCION DE CAMBlOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 [ Vets«on lmmal

I — = - > T ————

E 2 | Ajuste a formato version 3

3 | 'Acta de visita san:tarla {IVC) con Concepto Técnico Vigente. FAVORABLE (FV FVC] para sitio de acopio y d|str|bucmn el
cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias

| Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no |
es utilizado en la entidad. Se adiciono codigo SAP 200001508, En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza
4 la informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad.

| Para las certificaciones se solicita Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
| | con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano

| Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /

| 2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aplica para este produclo sino para encurtidos

| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la infoermacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se |

adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |

° Desarrollo Rural
i Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
[ presentacion “por Kg de producto”
! Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria onginal del
| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos
2 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versidn 01 y se retira Codigo SAP 200000564,
Cambios realizados por JPMR Abr - 2021
CARGO NOMBRE FECHA 7 FIRMA
g Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta R
Elaboro Abaslemmmnlos Clase | Romero 3 B A?}E’ Uz
Directora g:aas.tecmnentos Adm. Rose Mary Enciso Melo n q M -‘\.\f" "Jﬂrﬂ
ase | J. W LR
P Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto \
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ﬂ 3 MA‘I LUs |
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas N ~J AY zuc
Contratacion Rodnguez B I
5 Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobé | Secretario General (E) B oz [] 3 MAY cue |0
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PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
Cadigo 200001511
Clasificacion Verdura
ggﬁg;ﬂ[@g Pimenton procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: Pimentéon
D iiscibrede cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne, con ciclo de cultivo
e?acrré;;mgto € | anual (de 3 a 4 meses de duracién), perteneciente a la familia de las
N solanaceas. El fruto es una baya que cambia de color conforme avanza
su estado de madurez, es uniforme y de carne gruesa.

Nutricionales

Ingredientes No Aplica
: Requi&j.ltc_)s No Aplica
Fisicoquimicos - S ]
Requisitos :
Microbiologicos Wenplica
Requisitos No Aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

El pimenton de categoria |, debe ser de buena calidad, fresco, libre de
manchas, la forma, desarrollo y colocacion de acuerdo con la variedad
(pimenton cuadrado) y el grado de madurez debe ser en mas del 50% de
la fruta y su coloracion debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimenton
debe ser de color verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre
de materia extrafa visible, de apariencia fresca, bien desarrollados, libre
de dafios por congelacion, heridas no cicatrizadas, quemaduras
producidas por el sol, humedad externa, sabores y olores extrafios. El
producto debe tener un calibre de 50 mm de diametro en el sector
ecuatorial.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Presper';tgjé?g del Por Kg de producto. Puede ser Pimenton Rojo o Pimenton Verde

Empaque y/o El empague debe ser de prirn_er uso. El product(_a debe ser entregado en
EMPAQUE / Embalaje canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg cumpliendo la NTC 5422, NTC

EMBALAJE Y 3634 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
R y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

otulado
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
L de ser empacado. -

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida utii minima de ocho (8) dias

contados a partir de la fecha de entrega.

e




“ Cont_mua F;cha TecmcadeProducto - o I ' _ PiMENTON

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afo.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maqulladon‘ Comercializador

‘ FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

| CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1| Version nicial N -
2 _?:Jusl:a_formato-\.fér_sic_n 2 GP 10002004 ) - B

‘Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de materales Se incluye
| Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira del item empaque "Res
3 Min. Agnicultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422" Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al
| Decreto 3748/2004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural' por no corresponder al producto sino a personas naturales
| Juridicas y sociedades, |
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo 200001511, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de
“fruver” a "verduras’,

4 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basado en los requerimientos actuales de la
Entidad.
Para las certificaciones se solicita Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable

| con requernmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afno |
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min Agncultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
5 Desarrollo Rural y NTC 3634,
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de fa
| presentacion ‘por Kg de producto”
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos’ |
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SAP 200000583 y se actualiza nombre
del proeducto
| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se requiere rojo o verde
asi ‘el grado de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion debe ser - rojo-vino tinto. sin madurar
| el pimenton debe ser de color verde."
En linea con el requenmiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del

Pimentan Verde y el pimenton rojo dentro de la presentacion del producto .

Cambios realizados por JPMR Abr— 2021,



' Continua Ficha Técnica de Producto ...

FIMENTON

CARGO

NOMBRE

FIRMA

Profesional de Defensa

Camacho Diaz

: = L
Ing. Alim. Jenny Patricia Motta I\BK ¢

Elaboro Abastecimientos Clase | Romero 3 0

Higetera (A:lb;a;:?crmlenlos Adm. Rose Mary Enciso Melo n 3 MAY ZUZ l E’%

/ 7
oo Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto . b W[
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 3 HAY '{UZ l | _
i
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 0 3 MAY 2021 z h
Contratacion Rodriguez T
- \

Aprobo Secretario General (E) Coronel (RA) Carlos Emesto 3

03 NAY 2021 [T ees







PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

 — s | TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 3
I O~ ALIMENTOS
Fecha: | 26 | 03 | 2021
PRODUCTO / NOMBRE PLATANO
Caodigo SAP 200001516 / 200002353
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Harton. El fruto es una falsa baya epigina,
GENERALES que forma un racimo compacto. Esta cubierta por un pericarpio coriaceo verde en

Descripcion del
Producto

el ejemplar inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al
madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa
segln la variedad. El extremo basal se estrecha abruptamente hacia un pedicelo
dela2cm.

Ingredientes No Aplica
Requisitos _
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos ‘
Microbiol6gicos No Aplica

Requisitos No Aplica

Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la superficie
es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad de la superficie,
(Segun como lo requiera la Regional) Debe tener humedad natural al
tacto, la superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion debe tener un fruto
sano, sin sefiales de maltrato producidos por friccion golpes o
cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta apical, sin
rajaduras en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la
pulpa. De calidad extra, clasificacién grande minimo 350gramos.

Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, limpios,
sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas profundas ni huellas de
ataques de plagas y enfermedades.

No deben presentar indicios de pudricion ni magulladuras o heridas no
cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC 5422,
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /

Presentacion del
Producto

SAP 200001516 Platano
SAP 200002353 Platano amarillo

Por Kg de producto.

EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo 25 Kg
cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacion, NTC
1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la
entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
norma técnica.

y
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ﬂ Continua Ficha Técnica de Producto ..

PLATANO |

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del

Ratlade proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento |
de ser empacado. |
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y ; T . ;
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5) dias
ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe‘
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial. Se unifican las FTP Platano maduro y Platano Verde en la presente FTP, se incluye cédigos SAP
1 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg.
Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de - ( . Z‘l
2 Defensa . T ; 2 1 MAT £U E
Elaboré ABASteEmiG LGS Ing. Alim. Inés Miryam Rivera Cardona ) - Q\\{\W \\
Clase | ] ,._..\: ik v M~
Directora ar — /
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo ARY H ff’.T/ ZUZ] (Ml/ﬁ,
. Clase | L 7\
Revisé Subdirector General / Z __‘J
de Abastecimientos | Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho Diaz 2 5 MAY Zue | e Ll -~
y Servicios

Y
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Subdirector General
de Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas Rodriguez

2 5 MAY Zucl

M

Aprobé

Secretario (E)
General

Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho Diaz

2 5 MAY 2021
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PROCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULO Cadigo: PA-FO-75
\\ / — . - -
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de 3
AEEIA LT ALIMENTOS
Lo et missinn fonsgy Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA
Cédigo 200001539 / 200002326
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERAKES Descriveidn del Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa uniforme con anillos
Pr oFqu ota un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del 50% de la fruta, su
color rojo vinotinto (cuando esta maduro).
Ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicoquimicos o Aplica
Requisitos ;
Microbioldgicos NaApliea
Unidades de exprasion de los
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento
éRSEP%lglsF‘L%SS Requisitos Humedad (g) 87,2
Nutricionales Energia (Kcal) 53
Proteina (g) 1,4
Carbohidratos Totales (g) 10,3
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 - Remolacha, sin cascara, cruda
Clasificacion de calidad 12. Entera y bien formada; dura, limpia, exenta
Otras de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas, grietas o golpes.
caracteristicas |[Libre de protuberancias o sobrecrecimientos, dafios mecanicos graves,
del producto | sin raices secundarias ni pudriciones blandas, la coloracion del fruto
debe ser homogénea.
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224 (Ultima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion), Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. Min.
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y NTC 5422,
Presentacién del | SAP 200001538 — Remolacha por Kg
Producto SAP 200002326 — Remolacha por Lb
En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser
Brpaquiiis entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la norma técnica
EMPAQUE / E;Qalajg NTC 5422 en su ultima actualizacion y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener
ROTULADO en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a las
ReHilEHE condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre
del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto
y peso neto al momento de ser empacado.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... REMOLACHA |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) diasd
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

En luger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE
ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccidon Sanitaria original del
Vehicule, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenuados .
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por med|0[

CONDICIONES DE TRANSPORTE | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |

de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartén, |
sacos de polipropilenc u ofras alternativas que garanticen la|
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos sera'ni
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran|
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial.

Se ajusta a formato version 3, se retira de las cerificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y
Desarrollo Rural, Cerificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucién
Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacién completa para la entrega del producto Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacién; se ajusta certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para
sitic de acopio y distribucién expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de calidad y se adiciona los
requisitos de defectos maximos exigido del producto. |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este sistema 1
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, |
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o temrestre, este se debe entregar
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serén consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquelias
unidades que presenten defectos organciéplicas serdn rechazadas. El producto deberé estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberé presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se | |




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

REMOLACHA |

adiciona y ajusta en el item Empagque y Rotulado— item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de la
presentacidn “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del praducto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01, se Incluye Cédige SAP 200002326 de acuerdo con listado de
5 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacién
del producto por cadigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oclt/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
" Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ﬂ neT o Vi
Elabord Abastecimientos Clase | Romero N 7 VLI Gl
Directora Abastecimientos . 3 __ R, T T8
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo 4‘; 7 0OC [ :}: \
Revisé Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ;‘: % NH1
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz v Vvwl &
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas o _
Contratacion Rodriguez P 7 Ul _‘_3'1;']
. ; Coronel (RA) Carlos Ernesto W _ -
Aprobé Secretario General (E) Camacho Diaz i) Jj U(‘
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| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

|| \ TITULO Codigo: PA-FO-75 ” ‘J
| : oo Trerims | & L
. Y FICHA TECNICA DE PRODUCTOQO | Version No. 01 | Pagina 1de 3 J |
| Assneia oeTeTEER ALIMENTOS I P Y |
!' et Fecha: | 26 W 03 ‘ 2021 |
PRODUCTO / NOMBRE REPOLLO
. Cadigo 200001540
' REQUISITOS Clasificacion VERD_lil?i___ -
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez comercial.
Descripcion del | Yema o cabeza mas o menos redonda que forman algunas plantas,
Producto como la lombarda y ciertas especies de lechugas, apifiandose o
- | apretandose sus hojas unas contraotras !
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos B - e Afllc_a___ ]
Requisitos g
Microbioldgicos - B _ﬂ_l_'f:_? _ -
Requisitos No aplica
| Nutricionales S S T
I . Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 cm, el repollo verde
| REQUISITOS presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color
| ESPECIFICOS amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morado debe presentar un color
rojizo o morado intenso caracteristice del producto, en cuanto a su peso
e, debe ser mayor a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una
carBotaisticas longitud maxima de 20 mm. _ ‘
del producto Debe estar fresco y libre de cualqwer hlumedad anormal exterior, no
debe presentar indicios de deshidratacion, sin olores y materiales
extrafios, libre de plagas y/o indicios de pudricion o heridas, debe tener
un desarrollo y la manipulacion normales.
El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos o Tamario
MEDIANO y de calidad primera.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos ‘de la norma técnica NTC]
1225 y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /|
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural I

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto, puede ser Repollo verde o Repollo Morado.

El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo
perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, se
requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto, cumpliendo la
norma técnica NTC 5422 y Res. 224 |/ 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural. -

Empaque y/o
EMPAQUE / .
EMBALAJE Y Embalaje
| ROTULADO |
Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.




”'Cbntmua chha Tecmca de Produc_to 5 - _ - _ _ o B _- REPOLLO '__

EI producto se requiere con una vida util minima de diez (10) dias
contados a partir de la fecha de entrega

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE|
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del |
| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
‘ fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
' presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
| fecha de expedicion no superior a un afo.

‘l FECHA ACTUALIZACION: :

ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERS|0N DESCRlPClON DE CAMBlOS DE REQUIS|TOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 B . \_Kersn‘m Ihzc1al - - _
_ 2 . A;uste a formato version 2. GP. 1000 2004
'___;_"_ Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras. Se indica que de acuerdo a la |
NTC 1225 el producto debe pesar mas de 2000g.

Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico; Cuando el producto sea negociado para la regional sur o |
fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
4 siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades
que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debera estar totaimente
firme al tacto y fresco, Se retira de las condiciones de empaque; " El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y
Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4. 1.3 de la NTC 5422 Se
| ajusta el tamario de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 g a un rango entre 800 a 2000 gramos.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no |
es utilizado en la entidad Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP. cambia
de 'hortaliza’ a “verdura’, El contenido y presentacion del producto cambia de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST En
otras condiciones del producto se completa basado en la NTC 1225

5 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la
Entidad.
Para las certificaciones se solicita Centificacion sanitania de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable

| con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /|
2007 de Min. Agncultura y Desarrollo Rural
6 Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la espemflcacmp de ia |

&//jguu&g




| Continua Ficha Técnica de Producto ... REPOLLO.

presentacion “por Kg de producto”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
| \ehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos’.

: Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000649

' Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color, asi: "el repollo verde presentar un color verde intenso en sus
' hojas. no debe presenlar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morado debe presentar un color rojizo o
7 morado intenso caracleristico del producto”

En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del Repollo
verde o Morado, en la presentacion del producto.
Cambios realizados por JPMR / Abr 2021.

CARGO NOMBRE FECHA /ﬂPMA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta . RR 2021
Elabor6 Abastecimientos Clase | Romero J 0 ABR ZUZ
Directora Abastecimientos T —— 1 MAY ‘:‘QT\
Clase | m. Rose Mary Enciso Melo n [
e Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto A‘( (_'U'21
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 03 M
" Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ~ 1 MAY Y
Contratacion Rodriguez 09 MAY 2021
TRy, N1 N
: . Coronel (RA) Carlos Ermesto 1 1 MA f‘; /
Aprobd Secretario General (E) Camiacho Dias ]9 MA
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26 ’L{B “ 2021 |

| Fecha:

PRODUCTO /| NOMBRE

TOMATE CHONTO

Cadigo

200001546
REQUISITOS o - ]
GENERALES | Clasificacion B Verdura B
Descripcion del | El fruto es una baya de forma y tamario variable, uniforme, redondo sin
B ~ Producto protuberancias ni deformaciones e '*h_l
Ingredientes No Aplica
. I'\_’equisj‘.itc_)s No Aplica
Fisicoquimicos | - B R S
Requisitos .
Microbiologicos - o NiAp“Ea - B - -
REQUISITOS Nﬁﬁ?cli]fr:tz;zs No aplica
ESPECIFICOS e

Otras
caracteristicas
del producto

arrugas y sin senales de marchitamiento. Sin manchas externas. sin
indicios de infeccion internas y/0 externa producidas por
microorganismos sin rupturas de epidermis, sin asoleaduras, sin
quemaduras, sin residuos toxicos de fumigacion, sin rajaduras radiales,
sin danos fisiologicos y sin indicios de putrefaccion.

El producto debe tener un tamaiio mayor a 4 cm de diametro

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1103, NTC 5422. Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. |
224 /1 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto

Empaque y/o

En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque debe cumplir
con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007, NTC 5422 y |

Embalaje | \1c1103-2
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote del producto y peso neto al momento
de ser empacado.

|[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

E! producto se requiere con una vida util minima de Cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

|
f CONDICIONES DE TRANSPORTE
|

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
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superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer usoc acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Certificacion sanitaria de entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos
Maquilador/ Comercializador para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a

un afno o -
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
[ CONTROL DE CAMBIOS N

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versrc:n Imicial

Ajuste a formalo Version 3

*Acta de ws:ta bamtana (IVC) con Concepto Tecnico Vigente: FAVORABLE (FV. FVC) para sitio de ECODIO y dlslrlbumon el
cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en la vida util so!lcﬂada de 3 dias a 10 dias

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
i es utilizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura. En condiciones de transporte y aimacenamiento se
actualiza la informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad
| Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
[ con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
.r Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/ |
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la NTC 5422 y NTC 1103-2
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada, pasandola al item Otras
Caracteristicas del Producto y dejando la especificacion de la presentacion “por Kg de producto’
Se adicionan requernimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria onginal del
Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000709

2 Cambios realizados por JPMR Abr — 2021,
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta D | 11/ '
Elaboré Abastec:menlos Clase | Romero Q' B LUl
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Mel A 1 MAY ﬂﬂ:)“]
Clase | m. Rose Mary Enciso Melo . U2 Ny
TN 1
P Subdnrector General de | Coronel (RA) Carlos Ernesto . "
Revis6 Abastec:mrentosySemcms ' Camacho Diaz U J MAY pAVA
Subdirector General. de | MSc, Adm. Emp, Héctor Vargas a9 HAY 9004
Contratacion Rodriguez L [ £UZL 1
e e . B N
: | Coronel (RA) Carlos Ernesto M
Aprobo Secretario General (E) | St Biaz 0 3 MAY U2 |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _

TITULO Codigo: PA-FO-75 m
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 “ Pagina 1 de 2 =
ALIMENTOS —— W9

Fechatﬁ 26 H 03

| 2021

PRODUCTO / NOMBRE YUCA
i Codigo 200001550
| : =
; Clasificacion Verdura
REQUISITOS a De forma alargada, de mayor diametro en la base que en el apice, no se aceptara
GENERALES ejes bifurcados ni protuberancias. La cobertura externa es carrasposa y la interna |
Descripcion del | es suave, con vasos lefiosos llenos de almidon. Al hacer un corte transversal se
Producto observa una zona correspondiente a dos coberturas externas con un espesor
| maximo de 1 milimetro, sequida de una estructura sodlida sin senales de la
l__ I - | presencia del cordén fibroso central. - - -
. e S : — S
Ingredientes No Aplica
. REQUIE‘?HC.)S No Aplica
Fisicoquimicos - B
Requisitos NG ABCS
| ZEngSiTOS Microbiologicos P
ESPECIFICOS iai - T
' Requisitos No Aplica
Nutricionales B . _
Otras Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y cortaduras, libre

caracteristicas
del producto

de insectos o danos causados por estos, no debe presentar indicios de pudricion,
heridas o cortes. Libre de dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nodulos, mancha,
pasada o torcidas. - B

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1225, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

‘Presentacion del ) -
Producto Por Kg de productc_ - -
El producto debe ser empacado en costales de fibras naturales o fibra de
EMPAQUE / poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser resistente al peso de 50
EMBAL%JE Y Enépa;;ule‘yio Kilos 0 en canastilla con un peso neto maximo de 25 Kilos.
6Tl ADD mbalaje El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural ] o
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de
empaque, lote del producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de diez (10) dias contados a|

partir de la fecha de entrega.

|

I

CONDICIONES D

E TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporle de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
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Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservaciéon de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

El proveedor debera acreditar. Certificacion sanitaria de entidad competente
dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial

Ajuste a formato version 3

*Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el '

3 cual debera ser expedido por la autoridad santtaria.
| * Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias
' *Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor
|[ | Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiré el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
|es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001550, En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza
4 la informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad. El contenido se cambia de 50 Kg maximo a 25 Kg
Maximo
| Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
| con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio
T |Seincluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica) la cual se
| | adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agrncultura y
| 5 | Desarrollo Rural
. ' Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
| presentacion “por Kg de producto’.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del |
| Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos’
6 Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01 y se retira cédigo SAP 200000738
| | Cambios realizados por JPMR Abr - 2021
CARGO NOMBRE FECHA
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré | apastecimientos Clase | Romero 3 0 ABR 20:)"
1 n1MAY N2l
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo It 3 | ZUL |
Clase | '
P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto i
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U J MAY Ul
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas N MAY A/t
Contratacion Rodriguez v i Camin
< Coronel (RA) Carlos Ernesto 2 (
Aprobé Secretario General (E) Caniabhs Dias 0 3) MAY A4




