Ministerio de Proteccion Social

Regional Valle

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
DIRECCION REGIONAL VALLE DEL CAUCA

PROCESO DE MINIMA CUANTIA MC-VLL-0003-2020

OFERENTES: MARISOL VELA GOMEZ

OBJETO: Contratar el suministro de alimentacion para los trabajadores oficiales de los centros de
formacion adscritos al complejo Salomia (CEAI, ASTIN, CDTI, CGTS y'CENTRO DE LA
CONSTRUCCION (incluido arrendamiento Cafeteria) vigencia 2020.

Nota: Para la entrega del plan
capacitacion se tendra 1 mes a
partir de la firma del contrato.

cronograma, y
temas sanitarios).

REQUISITO RESULTADO
CRITERIO AMBIENTAL LEGAL SOPORTE/ ETAPA |MARISOL VELA
ASOCIADO EVIDENCIA GOMEZ -
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Exigir a todos los proponentes que
en el proceso cumplan con:

Plan de Saneamiento Limpieza y
desinfeccion, desechos sélidos,

Resolucion 2674

Copia del Plan de
Saneamiento.

El requisite sera

aprovechamiento, recoleccion,
tratamiento y/o disposicion final de
los mismos.

Tanto el generador del aceite usado
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ante la autoridad ambiental
correspondiente
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Exigir a todos los proponentes que
en el proceso contractual cumplan
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Realizar las acciones necesarias
para prevenir y reducir las pérdidas
y desperdicios de alimentos

Ley 1990 de 2019

Documento con la
definicion de las
acciones
necesarias para
prevenir y reducir
las pérdidas y
desperdicios de
alimentos

Contractual

El requisite sera
levaluado en la
letapa contractual




Requisitos a evaluar en la etapa contractual
Para la elaboracién, manejo, preparacion y distribucion de alimentos, el proveedor debera:

Los alimentos deberan ser entregados en empaques de baja densidad o principalmente
biodegradables.

Los empaques plasticos (Bolsas, botellas, envases) deberan ser 100% reciclables y/o fabricados
principalmente en Tereftalato de Polietileno (PET).

Los cubiertos (Cucharas, cuchillos y/o tenedores) deben ser 100% reciclables
Los empaques Tetra Pack deben ser 100% reciclables.

No se debera utilizar ningin empaque de icopor para la venta, entrega y/o almacenamiento de
alimentos.

No se debera utilizar ningtin tipo de pitillos plastico para venta y entrega de todo tipo de bebidas.

Se debera entregar la Ficha Técnica de cada uno de los empaques plasticos, cubiertos y empaques
Tetra Pack y garantizar los componentes reciclables y/o biodegradables de los cuales estan
fabricados.

El Supervisor del Contrato y los Profesionales del Equipo SIGA correspondientes al Subsistema de
Gestion Ambiental y al Subsistema de Seguridad y Salud en el Trabajo del Centro de Formacion
podran inspeccionar la implementacion de practicas ambientales, sanitarias e higiénicas.

Realizar Limpieza y Desinfeccion a las Trampas de Grasas por lo menos una vez al mes.

No verter ningun tipo de solidos por las Redes de Alcantarillado del Centro de Formacién.

No verter ningun tipo de sustancia y/o producto quimico a las Redes de Alcantarillado del Centro de
Formacién.

El contratista que tenga personal bajo su responsabilidad, debera contemplar capacitaciones en

temas ambientales como: impactos ambientales, manejo de residuos sélidos y liquidos, uso
eficiente de la energia entre otros temas ambientales.

Marzo 2 de 2020

—— > endhaTec i

Sandra Toro Mufioz
EVALUADOR AMBIENTAL




