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PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
Cc')digo 200001582
| Clasificacion Verduras
ggﬁg;ﬂ{gg | Genero: (Persea Americana Mill), Variedad: Lorena, El grado de madurez
| Dessurincibn ddi debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde amarillento
Pro?jucto moderado e interno amarillo claro brillante. (Cuando esta maduro), El
producto debe tener una longitud de 15 cm. y un diametro ecuatorial de 8
B a9cm. -
Ingredientes | No Ap!lca
Requisitos | -
Fisicoquimicos | - ___rfl_? Apllca
Requisitos |
Microbiologicos | NoAple
Requisitos
Nutricionales | NoAplea ]
El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248. Categoria EXTRA,
si existe pedunculo debe ser entero. Fruto de superficie lisa, lustrosa,
corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara; semilla mas bien pequefia,
adherida a la pulpa; buen sabor.
ERSEP%L(}:II?;IITC%SS Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o
Otras cualquier otra afeccion que impida su consumo. Libres de cualquier
caracteristicas | materia extrafa, exentos de plagas y de dafios causados por éstas,
del producto | Exentos de daros causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una |
longitud menor o igual a 10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar|
limpio. La falta de pedunculo no se considera defecto siempre y cuando
la unién con el tallo esteé seca e intacta. Exentos de humedad anormal. |
Olor y/o sabores extranos. El fruto maduro no debe tener sabor amargo, |
A no debe presentar magulladuras, golpes ni cortes. o _‘
Contemdo No Aplica |
s — _— el
! &;ﬂf;:i%ss NTC 1248, NTC 12482 NTC 1248 3 ‘
B S ———— . _ —
! Pres;r;t;xsé?g del| Por Kg de producto |
- En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No de debe}
” almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
EMPAQUE - - ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
ROTULADO | Condiciones de

Transporte vy
‘ Almacenamiento

todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucidn v

2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con |
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de | ’\({] =

Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |

Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe |
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Empaque

Rotulado

Vida Util

ABASTECIMIENTO

L
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tener una fecha de expedicion superior a un ano.
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
[ aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
‘de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
' consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de 15
Kg. de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma tecnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico, los separadores
pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen No
se admiten uso de papel periédico impreso ni de material vegetal como
|insertes.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

| empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado

| El producto se requiere con una vida Gt minima de cinco (5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador! Comercializador

VERSION
1 | Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP: 10002004
— _ -
| 3 producto de acuerdo con la NTC 1248
|

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

- Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

MARZO DE 2021

Se incluye requisito e‘sp-é'c'i'fibr; para el producto ne_gbciado _pa_faﬂlda_ﬁéal-iﬁzﬁgu_r ‘Se incluye requisito de Calibre 8 en el

Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de
polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de \
recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos organolepticos seran rechazadas

DESCRIPCION DE CAMBIOS

El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion 0

(=
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Fecha:l 12 | 07 2018 “

deterioro,

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira €l codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, ya que actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a "verduras’,

Se adiciona en Requisitos Normativos la NTC 1248, ya que no estaba incluida.

En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia informacion asi: “En lugar fresco. seco y ventilado. lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgen y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos

5 Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente |
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o |
deterioro’.

Se retira condiciones de empaque: NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pifia.

En la vida Util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de tres (3) a cinco (5) dias. a partir de la
entrega.

Para las certificaciones se solicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para
| sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano. _
I Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
| Se incluye en los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min

Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
item Empagque y Rotulado - item Empaque.

6 gz ; ;
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion ‘por Kg de producto” y se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria ongmal |
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de
| . Alimentos”.
CARGO NOMBRE FECHA l FIRMA
| Profesional de
| . Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elabord Abastecimientos Romero [ 2“0?) = 2,
| Clase |
i Directora |
' i : i I
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo L? DD 2/.
[ Clase |
|
' Subdirector General
T Z s ' Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso de Abastecimientos y 2 7
S srcis Camacho Diaz 12-03-21
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ) 3
de Contratos Rodriguez / 2 3 Z/ |
A
5 : Coronel Juan Carlos Riveros |
Aprobo Secretario General Pineda }2- (/“B 2/ P 9.«_//74
~

e [
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PRODUCTO / NOMBRE BANANO
| Codigo | 200001721 / 200002513
‘| REQUISTOS | Clasificacion | Frutas |
" Descripcion del | Género: (Musa Sapientum Lﬂ)':_i?e;rié_d_aEi:_FBgn_énbEﬁfﬂl&.'éé}élﬁlar{dé y |
| | Progusto lcamosa. )
- S = [ _
| Ingredientes | No Aplica
| ”_Requisitos | __'___"____ o S
-‘ _Fisicoquimicos | = __No Aplica y
Requisitos .
|  iooppagess | .. newm |
. Requisitos : '
| REQUISITOS _Nutricionales 4,______ SV~ — N E_AP!.lfa_ A el
' ‘ Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto |
| ESPECIFICOS ‘ : . R0
‘ fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de olores, sabores 0|
| I materias extrafias visibles, practicamente libres de humedad exterior |
| Otras anormal como consecuencia del mal manejo postcosecha, los frutos

I | SRS

caracteristicas | deben tener pedunculo con corte en el primer nudo. .
del producto | La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes, deben estar |
bien formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener |

‘ ‘ dafos superficiales. Se establece clasificacion por calidades; Grado de |
|

| Calidad: Calidad PRIMERA.

I

El producto debe cumplir con la norma tecnica NTC 1190, Categoria|

‘ REQUISITOS NORMATIVOS \F’RIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de |

. EMPAQUE/
| EMBALAJEY
| ROTULADO

Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

presentacion del | SAP 200001721 Por Onesy o
Producto J SAP 200002513 Por Kg

El pTOdl;CtO debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de_'15

Empaque y/o |Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y la
Embalaje Resolucién 2674 de 2013 y Res. 224 | 2007 de Min. Agricultura y |

' Desarrollo Rural

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad '

S i

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, fecha de|
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado. |

‘ VIDA UTIL DEL

REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

-

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse con diferentes sustancias. . El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

PRODUCTO Y

et ==



' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

. Continua F}'cha Técnica de Producto_ a - _ o N . “ BANANO

[ No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice Ia
‘entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
‘y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Este
‘documento no debe tener una fecha de expedicidn superior a un ano
| Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen |a
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas

CERTIFICACIONES Proveedor | ‘ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

Maquilador/ Comercializador

1

FECHA ACTUALIZACION:

| superior a un ano.

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
_f_et;_h_a__d_e_exReqigi@q__n_g_sgy_gerig{ aun ano.

NOVIEMBRE DE 2022

- —— =

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

'Aluste a formato -Jersré'n f}. Se es-rabiec-e Eritgrio _d_e_céhd_éd _;;aré el -F.;r-l‘-OdL;(-:iO de ééﬁerdo con la NTC 1190

Categoria PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amarillo
verdoso, se indica el grado de maduracion en 3o puntas verdes.

'Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento

debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP. cambia de
“Fruver” a “frutas”

En condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza de la siguiente manera:

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse nj transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al fipo de transporte, que garanticen la conservacion
de los productos Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al
momernito de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro”

En especificaciones de empaque se retira requisito 'El empaque debe cumplir con la NTC 792-2" debido = que
estas condiciones son para la pina.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no



BANANO |

Con tfnua- ﬁqﬁa Téc_hf_c_a de P;giuctd .E_.

‘ Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica !
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
Desarrollo Rural.
' Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
| ajusta en el item Empaque y Rotulado — item Empagque.

4 | Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
| Desarrollo Rural.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria |
‘original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de |

Transporte de Alimentos’. e ]

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01. '

| Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Produclo. Se retira la

informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP

200002513 Por Kg. |

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto "El grado de '

madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas entre las

| aristas y solamente tener daios superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria: PRIMERA." Y se |

5 coloca “La madurez debe ser estado pintan; es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar |

'marcas entre las aristas y solamente tener dafos superficiales. Se establece clasificacion por calidades:; |

Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.” )

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO

'Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado. lejos del |

calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y |

' seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o

== T

deteiiorey. . - oo . . . — ==
6 ]Se corrige en item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja, se‘
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.

' CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ‘
|
|

< Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso

. Elaboro Abastecimientos Clase | | Rodriguez 2 5 NGV 7ﬂ97 I

Directora Abastecimientos | i

Clase | Adm Rose Mary Enciso Melo 2 5 NOV 2022 |
—— e — T — N W— P == = —— L S
T Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ﬂ /
| Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 2 5 NOV 20?9 4
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Hector Vargas ’)')
Contratacion Rodriguez 2 5 NOV 20 —%)45 M.
r = e e . P —— e I e — e =
n

| Aprobd | Secretario General (E) c°’°"‘3(‘:g:r‘2£zfl'§isafr"esw 2 5 NOV 2~ a
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PRODUCTO / NOMBRE Ccoco
Codigo 200001816
Clasificacion FRUTAS
gggg?g{gg | El coco es un fruto redondo y alargado de carne blanca, fibrosa y

Descripcion del
Producto

| que se suele usar como alimento.

aceitosa cubierta por una cascara dura, de color marrdn y peluda. El
| coco tiene una envuelta fibrosa, una carne blanca dentro que recibe el
nombre de copra y, cuando el fruto esta aun tierno, un liquido lechoso

Ingredientes

Requisitos

REQUISITOS Requisitos

ESPECIFICOS

Fisicoguimicos

Microbiologicos |

Requisitos
| Nutricionales
Otras
caracteristicas

del producto

No Aphca

No Aplica

No Aplica

I

No Aplica

El praducto no debe presentar signos de descomposmmn o dafo y su
estado de madurez debe ser optimo para el consumo.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Por Kg de producto

En canastillas limpias y desinfectadas, con un peso neto maximo de 25
Kg.

Presentacion del
Producto
EMPAQUE / Empaque y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

L

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util min_i_;'ﬁa de Eios (é)mrT_l_eses
contados a part:r de Ia fecha de entrega

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe‘
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, También debe |
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales




Continua Ficha Técnica de producto..

—— coco |

sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afno.

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
CARGO NOMBRE FECHA A F“IRMA
: Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta 3 ARD
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero v U HB'\’ 202?
Bircelota glt;assge;mmientos Adm. Rose Mary Enciso Melo U 3 h;:.\( 2021
Revis6é | Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto 0 3 MAY 2[]21
| Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 3 MAY U021
Contratacion Rodriguez yv nnto=
Aprobo Secretario General (E) Coroneé;ﬁ;cﬁsrg:sasmesto VA &M
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Cadigo 200000261 / 200001463
Clasificacion FRUVER
Descripcion del Género: (Fragaria), Variedad: Fragaria Chiloensis, Fresa destinada para el
Producto consumo fresco exceptuando las dirigidas a la transformacion industrial.
Ingredientes Fresa
‘Requlsitos No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos i
Microbiolbgicos Na Aplica
Requisitos No Aplica

Nutricionales

Otras caracteristicas

del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades,
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafias visibles, practicamente
libres de magulladuras, humedad exterior anormmal, aspecto fresco y
consistencia firme, los frutos deben tener caliz y pedunculo bien adherido, e
pedinculo debe medir de 8 a10 mm de longitud, la coloracién del fruto debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez. El grado de madurez debe ser
en un color rojo verdoso o rosado en mas del 50 % de la fruta.

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 10 Kg.
Requisitos : .
Nnotis E! producto debe cumplir con la NTC 4103. Producto Categoria |. y NTC 5422.

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El
producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal
y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
4.1.3 de la norma técnica.

Condiciqnes de .
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,

.| fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso

acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacioén de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en

Empaque canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto
se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de

Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote
de producto y peso neto al momento de ser empacado.

Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a

partir de la fecha de entrega.
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- | Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
.| distribucién con fecha de expedicion no superior a un afo.

MAYO DE 2020

= e B T

Versidn Inicial

Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004.

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur.

Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o Fronteras, este se debe entregar embalado en
materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de
polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o
deterioro. El producto debera estar en un grado de madurez grado 4. En certificaciones se retira: Cumplimiento al
Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacién de INVIMA Concepto Favorable Vigente para
sitio de acopio y distribucion. Certificacién de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El
personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al
comisionista comprador el dia de la negociacién.

Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los
codigos son generados por este sistema de informacién. Los requisitos de transporte y certificaciones se actualizan a
las necesidades actuales.
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PRODUCTO / NOMBRE GUAYABA
Cadigo 200001467 1 200002327 / 200001468
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES

Descripcion del
Producto

Geénero: (Psidum Guajaba L.), Variedad: Trujillo, El grado de madurez
debe ser en un color amarillo verdoso en mas del 50 % de la fruta, su
tamario mediano.

Ingredientes No Aplica
_Reqme:.slc_:s No Aplica
Fisicoguimicos
Requisitos .
Microbioldgicos No Aplica
o Unidades de expresion de los
Andlisis P nutrientes por 100 g de parte
comestlble del alimento
Requisitos Humedad (g) 82.8
Nutricionales Energ a (Kcal) 78
B L A T
_CarbohidratosTotales(g) | 151 ___!
REQUISITOS Tabla de composicién Nutricional ICBF 2018 — Guayaba
ESPECIFICOS Tamaifio mediano, frescas v limpias, en estado de maduracion optimo para el
consumo. (Psidum Guajabs). Enteras, con forma y color caracteristicos de la
variedad. Frescas, limpias sin presencia de humedad exterior anormal. Libres de
dafos visibles por insectos, enfermedades, magulladuras, podredumbre o
cualquier otro defecto que impida el consumo. Cascara verde amarillo claro, con
pulpa rosada y peso promeclio entre 100 a 160 gramos y un diametro de mas de
Otras 50mm.
caracteristicas |La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de numero o peso de la
del producto | guayaba.
Se admite 10% en peso, de diferencia de tamano, o defectos por unidad de
empaque.
Se admite 20% en peso, de manchas o ataque de insectos por unidad de
empaque.
Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superficiales cicatrizadas por
unidad de empagque.
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1263 Calidad Primera y NTC
REQUISITOS NORMATIVOS 5422, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y Res. 2674 de 2013
- Ministerio de Salud. <
Por Kg de producto.
Presentacion del | SAP 200001467 - Guayaba Kg
EMPAQUE / Producto SAP 200002327 — Guayaba Lb
EMBALAJE Y SAP 200001468 — Guayaba Agria
ROTULADO El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de 15 Kg. de
Empaque y/o | peso bruto maximo. Cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007
Embalaje de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener
en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
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[ Continua Ficha Técnica de Producto ... GUAYABA |

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de |
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado. ‘

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias contados a |
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de entrega. '

CONDICIONES DE TRANSPORTE acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe]
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los |
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organoclépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o
deterioro.

Maquilador/ Comercializador

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable 0|

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de |
expedicién no superior a un aro. |

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

|

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial.

Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004.

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur.

Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracién o deterioro. Se retira la condicion de
contenido: En canastilla y no debe exceder de 18 Kg. No se permite relleno, se ajusta a 15 Kg como peso maximo. En
condiciones de calidad del producto se aclara de NTC 1263 Calidad Primera a categoria 1. Se adicionan condiciones de
calidad de producto por unidad de empaque de acuerdo a la norma técnica en otras condiciones de producto.

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “Frutas’, En condiciones de
transporte y almacenamiento se cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo |
cerrado. Se debe cumplir con tados los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013. |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 |
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas

unidades que presenten defectos organolépticas serdn rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y |
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro. Se |

retira requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pina. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega de 3 dias a 5 dias. Para las
certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con |
requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio. |




I Continua Ficha Técnica de Producto ... GUAYABA |

Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se ceja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
6 Empaque y Rotulado — item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacién de la
presentacion “por Kg de producto” se adiciona la Res. 2674 de 20’ 3 - Ministerio de Salud
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccidn Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentes” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 200002327 / 200001468, de
7 acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
2018). Se ajusta presentacion del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Ocl/2021.
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PRODUCTO / NOMEBRE LIMON COMUN
Cadigo 200001478 / 200002328
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES

Descripcion del
Producto

Geénero: (Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limdn de la variedad
especia para consumo fresco. Fruto de forma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa
o rugosa. Pulpa abundante, generalmente acida.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes No aplica
Requisitos .
35 ; No Aplica
Fisicoguimicos e
Requisitos "
. N . No Aplica
Microbiologicos P _
Unidades de expresion de los
Andlisl; Proximal nutrientes por 100 g de parte
Ible del alimento
Requisitos __Humedadfg) | 8.7
Nutricionales _ Eneria(Keal) 44
Proteina (g) 0.3
Carbohidratos Totales (g) 9.3
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Limdn
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color
caracteristicos de la variedad. Homogéneos en variedad y tamafio, libres
de cualquier olor, sabor, humedad o material extrafio, libres de dafios,
Otras enfermedades, magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier
caracteristicas | dafio ocasionado por éstcs. Deben estar frescos, limpios v sin indicios de

del producto

humedad exterior. Debe tener el pedunculo cortado de raiz. Cada unidad
de producto debe tener un peso minimo de 60 g.

El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia
firme.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con el Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del

Por Kg de producto
SAP 200001478 — Lim6n Comun Kg

Producto | AP 200002328 — Limén Comun Lb
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, con un
Empagque ylo peso neto méxim_o dg 20 Kg. cumpliendo la norma técnipa NTC_) 5422 E:
Embalaje su ultima actualizacion y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de |a norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

de ser empacado.

7



| Continua Ficha Técnica de Producto ... LIMON COMUN |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida dtil minima de seis (6) dias|
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en |
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medioiI

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia!
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de: calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran|
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas\
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn |nd|0|o l
de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO :

1

Version Inicial.

2

Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno. '

Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de
polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro. De las
condiciones de empaque se retira para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la NTC 5422

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema |
de informacian. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “Frutas”

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre, esle se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporie, que garanticen la conservacion de 10s productos. |
Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenla que los mismos serdn consumidos en los 15 |
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas

unidades que presenten defeclos organolépticas - serdn rechazadas. El producto deberd estar totaimente fresco y |




Continua Ficha Técnica de Producto ...

LIMON COMUN |

seleccionado al momento de fa entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracién o delerioro”,
La vida util se extiende de tres dias a cinco dias.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio
de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un aiio.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se ceja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item

6 Empaque y Rotulado — item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
o Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporle de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002328 de acuerdo con listado de
7 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cddigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
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Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ; T’
Contratacion Rodriguez @ ? ULl m 1 W /
)\ /
Aprob6 Secretario General (E) Coronel (RA) Carlos Ernesto [.'_‘i 9 1CT Q.iln: i W{;&U&

Camacho Diaz
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PRODUCTO / NOMBRE LULO DE CASTILLA
o Codigo 200000431 / 200001479 ]
' REQUISITOS Clasificacion FRUVER
GENERALES Género: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Con un grado de maduracién de

Descripcion del

COLOR 3. Fruto anaranjado con visos verdes hacia el centro del fruto, son

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Producto bayas globosas, de 4 a 8 cm. de diametro. '
Ingredientes No Aplica o o
i Requisitos No Aplica
isicoquimicos S
Requisitos i |
Microbiolégicos ezl S __i
Requisitos No Aplica "

Nutricionales

Otras caracteristicas
del producto

El producto LULO DE CASTILLA debera ser de acuerdo a la NTC 5093- |
Calidad EXTRA, Calibre 35, diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por |
unidad de 77g. Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme. Debe esta |
entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por
insectos, el lulo debe estar maduro, sano, libres de deterioro o cualquier dafio
que impida el consumo Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y tener
el pendulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto.

Contenido No Aplica
Reulsitss El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5093 y NTC 5422, Res.
Nor?‘nali\.-'os 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

Desarrollo Rural

[ EMPAQUEY
ROTULADO

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos
y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de Ia
entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o
deterioro.

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 15

Empaque Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 5093 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Rotitlade El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de

baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote
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de producto y peso neto al momento de ser empacado.

Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a |
partir de la fecha de entrega. |
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de‘
expedicion no superior a un afo

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
_‘i__ [ Version Inicial -
2 | Ajuste aformato version 2._GP: 1000:2004 1
3 Se incluye requisito especifico para el producto negeciado para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el producto |

| debe ser Calibre 35 , diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por unidad de 77g. De acuerdo a NTC 5093 del lulo de
| castilla_ Se indican grados de maduracion generales y para el producto de la Regional Sur.

| Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur
| debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas |
de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias |
4 siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los preductos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de
sobre maduracion o deterioro. El producto debera tener un grado de maduracion COLOR 2. Fruto Verde Oscuro con
lagunas tonalidades anaranjadas. Se adiciona en Otras caracteristicas de producto: maduros, sanos, libres de deterioro |
o cualquier dafo que impida el consumo. Se retira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe |
| tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica NTC5422.

5 | Se actualiza formato PA-FO-7

5, se agrega codigo SAP.

224 | 2007 de Min. Agncultura

y Desarrollo Rural, NTC 5422,

Rural |
| S Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
I de la presentacion “por Kg de producto
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original
[ del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

| Alimentos’ -
CARGO NOMBRE FECHA
2 Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero /_2 ~-03-2 /
Directora Abastecimientos :
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo /Q _093-2 /
Subdirector General de
. Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Abastecimientos y : )
S Camacho Diaz AZ-03-2 |
Subdirector General. de | MSc. Adm. Emp. Hector Vargas -
Contratos Rodriguez \ 2=0 3~ 2 /
. ' Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobé Secretario General. Pineda /2 __,05 ..~2/

o fronteras, este se |

""Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el |
item Empagque y Rotulado - item Empaque, se adiciona la NTC 5093 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio |
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PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Cadigo 200001743 [/ 200002516
REQUISITOS g i T
GENERALES Clasificacion i FRUT{\_S_ |
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
e o Producto -
Ingredientes No Aplica
Requisitos =
Fisicoquimicos - No Aplca )
Requisitos .
Microbiologicos ) [\IO Ap“c?_ S
Requisitos :
~ Nutricionales haAplics -
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y |
REQUISITOS consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades, |
ESPECIFICOS limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas visibles, |

practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener cdliz y sin |
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogenea y acorde con el
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
amarillo en mas del 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es tipo A, segun tamario referido en la NTC
1330:; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso
total de las mandarinas.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en|
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

Presentacion del | SAP 200001743 Por Unidad
Producto SAP 200002516 Por Kg
En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
Empaque y/o debe ser entregado en canastilla de‘plastlco de alta dgnszdad de 25 cm
EMPAQUE / Emibalaie de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
EMBALAJE Y J adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
ROTULADO 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rtilado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. . B
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |El producto se requiere con una vida utl minima de seis (6) dias|
REQUERIMIENTOS DE LA contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en |
ENTIDAD

lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. _Nﬁbe]

Bl
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 MANDARINA

totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe ser‘
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este |
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de Ia
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, gue garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran
rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION:

SEPTIEMBRE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

! VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano

Version Inicial

Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de
INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo
B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacion

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver” a “frutas”. La descripcion se cambia y
se deja solo descripcion en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por En lugar
fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien
debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en matenales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas, El producto debera estar totalmente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

| Se aclara la clasificacion del producto en tamario tipo A: 86 mm o mas de diametro, se mantiene la calidad Extra

En la vida utl se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las cerntificaciones se
solicita.  Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sitio
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~_MANDARINA |

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item
3 Empague y Rolulado se deja como No Aplica- item Empaque, se adicional la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
- Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01,
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la informacion
registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye cédigo SAP 200002516 Por Kg
Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empagque y/o Embalaje “En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma tecnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
4 Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en
; canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
| adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
| Desarrollo Rural.”
| Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
[ debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
L entrega. o ) -
CARGO NOMBRE FECHA
i Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso I -
Elaboré Abastecimientos Clase | Rodriguez J U g StP 2022 ? -
Directora Abastecimientos D mmmD— ! U
Clase | ' v g SEP 2”22
P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g SEP 2[]22
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas i r
Contratacion Rodlf;guez ’ U 3 StP 2022
Aprobé Secretario General (E) Corcneégm}cﬁgr:;safmeslo 0 g SEP EC'*? ZM
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Descripcion del
Producto

PRODUCTO / NOMBRE MANGO
Cédigo 200001744 / 200001483
REQUISITOS Clasificacion Frutas |
GENERALES l_

Género: (Mangifera Indica L), variedad: azucar. Su produccion se da
entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda con pericarpio |
blando, de color anaranjado al madurar; semillas ovaladas. |

Ingredientes No Aplica
Requisitos B e
Fisicoquimicos No Aplica e
Requisitos .
Microbioldgicos - _l_\liliphca } I
Requisitos No Aplica

Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdosc en mas del
50% de la fruta, su tamario debe ser mediano y al palpar debe percibirse
un ligero hundimiento de la cascara.

El producto con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco
y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de insectos o
enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores 0 materias extranas
visibles, libres de magulladuras, aspecto fresco y consistencia firme, los
frutos deben tener céliz y sin pedunculo, la coloracién del fruto debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez. La clasificacion por
tamano requerida es J, segun tamarno referido en la NTC 1266, lo cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos y en
categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del
peso total de mangos.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Categoria J en|

calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

Presentacion del

SAP 200001744 Unidad

Producto SAP 200001483 kg
En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
EEMMBiﬂ:.QAgE!Y Erggnaqual.ltgjgfo de alto y gontar con un adecuado siste_ma de ventilacion que pe_ermita el
ROTULADO adecuado intercambio de gases cpmphendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. -
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de|

empagque, lote de producto y peso neto al @QW.%”‘PE@..@IE@E@F&%-
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

MANGO |

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias |
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VI de la
Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. portado en furgon y/o vehiculo cerrado

| CERTIFICACIONES Proveedor/
| Maquilador/ Comercializador

A T Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un ano.

-

‘ FECHA ACTUALIZACION:

SEPTIEMBRE 2022

[

b

1

»4

' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial
|

| Se retira Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de |
| INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o |
| vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira: El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo
B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
| 3748/2004 el Min_ Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacion, Se ajusta el tamafio promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 gramos de categoria EXTRA, porun

| rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a 199 gramos de categoria EXTRA.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
| no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de "Fruver' a "Frutas’, En condiciones de |
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer |
dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En vida util se cambia de tres dias a cinco dias el |
requisito de tiempo de vida util a partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En Ia vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las certificaciones se
solicta.  Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio
| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio e ) S

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224/
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'2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

_| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

'MANGO |

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se |
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural,

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la |
presentacion ‘por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01.

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la informacion registrada
como "Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 por kg

Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje "En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en

S canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” .
' Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
' debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. -
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso : vy g 2
Elaboro Abastecimientos Clase | Rodriguez 0 g SH” 20(2 J
Directora Abastecimientos ‘
s Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2[]22
fet Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto A0 e 909
ReviSO | \pastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 9 SEP 2022
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Héctor Vargas )
Contratacion Rodriguez D g SEP 20&‘—
£ ) Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobo Secretario General (E) Camacho Diaz U g SEP 2022
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PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA
| Codigo II 200001746 / 200002517 |
Clasificacion FRUTAS ‘\
REQUISITOS = 1necnecie Maltis e
GENERALES Manzana Fruto (pomo) perteneciente a la especie Malus Pumila Mill

familia Rosaceae Variedad Royal Gala, esia variedad tiene la piel
brillante y con estrias rojo anaranjadas sobre un fondo de color amarillo
verdoso Su forma, aungue muy irregular es tronco-conica. Su carne
blanca, tierna. crujente y consistente, es aromatica y de excelente sabor ‘

Descripcion del
Producto

L= e = - — L
Ingredientes No Aplica l|
Requisitos ==
Fisicoquimicos D No iigllca - _____________%
Requisitos |
Microbiologicos e Ap‘f_____ - S |
Unidades de expresion de los |
nutrientes por 100 g de parte |
_comestible del alimento |
Requisitos 827 _ 1
REQUISITOS Nutricionales Energia (kcal) 72
ESPECIFICOS ————— -
Proteina (g) ] 0.3 |
| Carbohidratos Totales (9) L 16.5 J |

| — —— e
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 = Manzana comiin - cruda l

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y|
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos O enfermedades,
Otras limpios, exentos de olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de
caracteristicas | magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia
del producto | firme, la coloracion del fruto debe ser homogeénea.
El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta, categoria 1.

Calibre 100: Diametro ecuatorial mayor que 74mm, menor que 77mm.

————

—[_EI producto debe cumplir con la Norma Técnic_é NTC 5523—1 y NTC
5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y
REQUISITOS NORMATIVOS |2 Tl ral, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /]

| 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
B Presentacion del | SAP 200001746 — por unidad T o R
Producto SAP 200002517 — por Kg - e
EE\?I“BTL%?JE!Y En caja carton corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos (40 Ib) o{
ROTULADO Empaque y/o |en canastilla con un peso neto Maximo de 15 Kg (30 Ib). cumpliendo con

Embalaje la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la norma técnica
L NTC 5422.

—
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- | El Rotulado del producto debe ser resisiente a las condiciones humedad |
|y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
| proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

| | de ser empacado. o )

Rotulado

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco,
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. |
No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento |
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre|
maduracion o deterioro.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

S

|
|
|
|
|
i

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice Ia |
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este |
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la |
Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo eén cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas.

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

Certificacion sanitaria de erﬁi(gd_ﬁ;;teﬁeuﬁndo Concepto_l?évdrébré- i
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un ario,

' CERTIFICACIONES Proveedor /
i Maquilador/ Comercializador

SEPTIEMBRE DE 2022

[ FECHA ACTUALIZACION: ]

 CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 [ Versioninicialpor cambio modelo operacionalde la entidad o -
2 [se etua tequsto de empaaue ae producto en botsas oe potetiens -

| ] 3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

T Se ajusta a formato version 3, Se retira’ Cuando el producto sea egociado para la regional sur o fronteras, este se debe

| entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo. ya sea en cajas de carton

sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en

4 excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su

fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten

| defectos organolépticas seran rechazadas El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteriorg
{deben ser totalmente firmes altacto. — OO .

’ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00 se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya

5 | no son utilizados en la entidad y se incluye los cadigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
_Lde informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de Fruver' a “frutas’, La descripcion es |




| Con

tiniq__l-'fg.‘_m Técnica de Producta

.  MANZANAROJA|

[realizada basado en NTC 3523, se cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia. Los
requisitos nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015 Para Manzana, Maduro, pulpa, Las otras
caracteristicas del producto se basan en informacién exltraida NTC 1325. En condiciones de transporte y almacenamiento se
cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. Se

retira requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pina |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida (til se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega de 3 dias a 6 dias. Para las
certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min_ Agricultura y Desarrollo Rural.

| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min Agricullura y

6 Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacién “Por Libra (500gr) minimo de producto.”.
| | Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
- Vehiculo, en donde conste el cancepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01.
Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Para Manzana comun -
cruda.
Unidades de expresion de los
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento
Humedad (g) 827
Energia (kcal) 72
| i
7 Proteina (g) 03
Carbohidratos Totales (g) 16.5
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 — Manzana comtin - cruda i
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la presentacion Por Libra
(500gr) minimo de producto y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 — por unidad, se adiciona codigo SAP
200002517 — por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje: se retira |a frase "en peso bruto’ para el embalaje de caja de carton.
Se ajusta en la vida util del producto el tiempe minimo a partir de la entrega, se cambia de 6 dias a 5 dias
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad: “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No
| debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
______ entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro " ]
—
CARGO NOMBRE FECHA
; Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez
Elaboro Abastecimientos Clase | | Gonzalez U g SEP 2022
Directora Abastecimientos y n
IS | Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 9 SEP 2022
s Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U 9 QFP ?[]92
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez U g SEP 2022
5 : Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobo Secretario General (E) Camacho Diaz U g SFP ?099
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PRODUCTO / NOMBRE MARACUYA

Codigo 200000449 /200001485 ]
Clasificacion FRUVER I
REQUISITOS Geénero: (Passiflora Edulis), Variedad: Passiflora Edulis Sims var
GENERALES flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de variedad amarilla. piel delgada o

Descripcion del

Producto rugosa encerada, con aspecto de cuero, pulpa abundante y mas o

menos acida. ]

Ingredientes No Aplica ___“____ ___ B ]

Ffsl?sc?c:‘:u?;:w?gos Moplien

Migig?gisé;ios NoApiica R
Nutrisonles Ne.Aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras caracteristicas

del producto

El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta. su color
amarillo verdoso (cuando esté maduro).

Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme. Debe esta entero
con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por
insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y tener el
pendulo cortado de raiz. Cascara lisa, dura y acolchada. Al palpar el
producto se debe sentir el contenido de semillas.

El producto debe tener un diametro longitud lineal de6ai12cm.

Contenido

No Aplica

Requisitos
Normativos }

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 1267. Calidad
Primera, Tamario grande,

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto.

EMPAQUE Y
ROTULADO

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013. '
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serém‘
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y

aquellas unidades que presenten defectos organoléepticas seran

t
)

| rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado Ef ‘4,1(/
'€5C0 A 4

]
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[al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro. - |
El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma |
'tecnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |

! Empaque | Rural, con un peso maximo bruto de 20 Kg. ;
' Las especificaciones del empaque/embalaje se deben ajustar a la‘
L - norma técnica NTC 1276 _

I El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humed'a_c_i_y'
Rotulado de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, fecha de
\ o empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado. |
. El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias
Vida Util :
: | contados a partir de la fecha de entrega. |

[ CERTIFICACIONES Proveedor /
‘ Magquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

—_—

| FECHA ACTUALIZACION DE MARZO DE 2021

i CONTENIDO: ]
. T
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS |
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS B
1 [Versioninicial _ |
2 | Ajuste a formato version 2. GP: 1000-2004, se incluye requisito de que no se permiten productos magullados
L*___ - Se incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras. -
3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras. Se incluye requisito

! | dela NTC 1267 "Calidad Primera, Tamano grande" ) S
‘ Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado ‘
en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos
de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
4 excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
‘ siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productes y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar |
ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. E! producto no debera presentar ningun indicio de sobre |
‘ maduracion o deterioro. Se retira de las condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe tener en
\ | cuentael numeral 4.1.3 de la norma técnica. ] R
| Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el |
5 | documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cadigos SAP, porque actualmente ‘
| los codigos son generados por este sistema de informacion. Los requisitos de transporte y certificaciones se
I | actualizan a las necesidades actuales. .
| | Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud |
|y Res 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422 |
‘ | Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
6 | 224 / 2007 de Min_Agricultura y Desarrollo Rural y se cambia la NTC de referencia de 5141 a 1267.
| | Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
| se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria
‘ ‘ original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de!

Transporte de Alimentos N |
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PRODUCTO / NOMBRE MELON
Codigo 200000468 / 200001487 o
. REQUISITOS Clasificacion FRUVER
! GENERALES Descripcion del Geénero: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe o Melon amarillo, Melones
L Producto para el consumo fresco excluido el procesamiento industrial,
Ingredientes No Aplica - _
Requisitos ;
; Fisicoquimicos Nefplien o e
: Requisitos .
| Microbiologicos No Aplica
Requisitos No Aplica

Nutricionales

El grado de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarillo con visos verdes

REQUISITOS hacia el centro). Enteros con la forma caracteristica de la variedad de aspecto
ESPECIFICOS Otras caracteristicas | fresco y consistencia firme, desarrollados y maduros, sanos, libres de deterioro
del producto o cualquier dafio que impida el consumo, sin pedunculo, exentos de olores,
! sabores o materias extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad exterior
' anormal con ligeros defectos de reticulo que cubre al fruto. o
Contenido No Aplica
i Requisitos El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 832-1, NTC 5422, Res.
NGreatvas 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
_ Desarrollo Rural - _ o
| Presentacion del | py; kg de producto
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
, Chidicibiios dé referenciados en el capitulo VI Qe la Resolucion 2674 de 2013. _
Transporte y Cuando el producto sea negociado para ser transportado; por medio aéreo,
Rimaesrmmisits fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
EMPAQUE Y acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
ROTULADO Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta |

que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos
y aquellas unidades que presenten defectos organoclépticas seran rechazadas.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o |
deterioro.

Empaque

En canastilla con un peso de 15 Kg. de peso bruto maximo.

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar
el roce entre melones o dafo mecanico, los separadores pueden ser fabricados
de carton moldeado o pulpa mecanica virgen. No se admiten uso de papel
periddico impreso ni de material vegetal como insertos.
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‘ El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y de baja |
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de

' producto y peso neto al momento de ser empacado. ] |
El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a
| partir de |a fecha de entrega.

Vida Util

' Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
CERTIFICACIONES Proveedor / favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de |

Maquilador/ Comercializador expedicion no superior a un ano,

CONTENIDO:

FECHA ACTUALIZACION DE MARZO DE 2021 ‘

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS |
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS |
1

Version Inicial

2 o
| Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.

Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras. este se'l
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas |
de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aguelias
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de
sobre maduracion o deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto. i
Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los
cédigos son generados por este sistema de informacion. Los requisitos de transporte y certificaciones se actualizan a
las necesidades acluales )

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res
224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica). la |
cual se adiciona y ajusta en el item Empagque y Rotulado- item Empaque. aqui se adiciona Ia Res. 224 / 2007 de Min.

6 Agricultura y Desarrollo Rural y se retira la NTC 792-2.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion

| de la presentacion "por Kg de producto”. |

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de
Alimentos’.

CARGO NOMBRE FECHA | FRMA |

Elaboré Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta /2 _ 05 _ 2/

Abastecimientos Clase | Romero

Clase |

| Directora Abastecimientos | sy poce Mary Enciso Melo /_9 o Q/ é": ;/:é [\
: r ] "l =
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Subdirector General. de ’ )
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REQUISITOS Clasificacion

PRODUCTO / NOMBRE MORA
Cadigo 2000001492
Frutas

GENERALES
Descripcion del
Producto

Género: Rubus, Variedad: (Glaucus Benth) o Mora de Castilla, Mora para |
el consumo fresco 0 como insumo para el procesamiento industrial, ElI
fruto debe estar en un grado de madurez color rojo claro, Color : 3 K

Nutricionales

Ingredientes No Aplica
Requisitos . - |
Fisicoquimicos NoAplica _ T
Requisitos ;
Microbioldgicos HaAplisa e ——
Requisitos No Aplica

La condicion de calidad que debe cumplir los criterios establecidos en la |
NTC 4106 Categoria |. Calibre B. Enteras con la forma caracteristica de

|
|
SSEP%L(!‘J;IIE%% ot la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme, sanas, limpias,
ras ; 3 i N
—————— exentas de olores, sabores o materias extralnas visibles, practicamente
del producto Ilbres de magulladuras, y humedad exte;ror anormal. Deben tener
drupillas bien formadas, lienas y bien adheridas, los frutos deben tener
caliz, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el estado
. de madurez. B .
i Contenido No Aplica
Requisitos El producto debe cump_lir‘ la Norma Tecnica NTC 4106, NTC 542_2.
Normativos Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
L Agricultura y Desarrollo Rural.
Pre%err;tgjé?g del Por Kg de producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
EMPAQUE Y Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de

ROTULADO Condiciones de
Transporte vy

Almacenamiento

alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior @ un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes

-

#
AV

condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos _s_e_réruﬂﬁ



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO Cédigo: PA-FO-75 i

i - | —
. FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 [ Pagina2de 3 Tad |
AGENCIA LOGISTIGA |i ALIMENTOS A — N

ll)ll. AN I'Hl.l I_YAl.lt. .s.. ‘: | Fecha; 12 ‘! 07 2018 e Ls Dotanss |

— = e e = —

consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
_ condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
'. aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indici0|
de sobre maduracion o deterioro.
En canastilla con un peso maximo de 7.5 Kg. de peso bruto maximo. El
producto debe ser entregado en canastilla de fondo liso sin perforacion
de maximo 12 cm. de profundidad, cumpliendo la norma técnica NTC
5422,y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Para |a entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica 5422
Las especificaciones del empaque/embalaje se deben ajustar a la norma
técnica NTC 5141, _ B ]
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de
o o empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
‘ Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
_ contados a partir de la fecha de entrega.

Empaque

" Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y |
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 . Ajuste a formato version 2. G_P. 1000:2004, se incluye requisito de que no ée permiten productos magullzos Se
| incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras
3 | Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur. Se incluye requisito " Categoria | '

| Calibre B."

Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton. sacos de
polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
4 condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de

| recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro. Se retira de las condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
413 delanormatécnica. |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a |
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de "Fruver’ a “frutas”. En
5 | condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona ‘o FAVORABLE CON CONDICIONES®, ademas que El
personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. |

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de

certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 digs a

e
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5 dias. En condiciones de empaque se retira: ‘se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las
papayas o dafio mecanico, los separadores pueden ser papel periddico u otro material que sea de primer uso”. Para las
certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio
Se retiran del item ingredientes la informacian alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res
‘ 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la
‘ cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min.

6 Agricultura y Desarrollo Rural

I Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
| de la presentacion “por Kg de producto’.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

- Alimentos” |
CARGO NOMBRE FECHA
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PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Cadigo 200001748 / 200001555
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES Geénero: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de
Descripcion del |cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada
Producto tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual contiene
mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales. L
Ingredientes No Aplica
Requisitos I
Fisicoquimicos No Apllca B
Requisitos
Microbioldgicos _ hespla |
!Unidades de expresion de los |
Analisis Proximal |nutrientes por 100 g de parte |
comestible del alimento
REQUISITOS Requisitos i TR =
ESPECIFICOS | Nutricionales T o |
| Frowinale) o
i Carbohidratos Totales (g) | 2R
Tabla de Composicion Nulricional ICBF 2018 — Naramja, cruda |
Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme. .
Otras Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener‘
eaTacleictiss ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior. |
de) producta Cascara consistente al tacto. _
P El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un |
peso entre 226 a 165 gramos/unidad. '
E! producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural. |
Presentacion del | SAP 200001748 — por unidad R
Producto SAP 200001555 — por Kg
E / El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
EMPAQUE / rg‘:g‘aulg.g © |de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
EMBALAJE Y J Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
St proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
L de ser empacado. ]
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.
Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fregco,
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seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento |
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre |
maduracion o deterioro. -

No debe transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS'
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas.

‘Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un ano.

. CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION_{_ | DES("JRIPCIC'JN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
T4 |veseninks. ]
__2_"— _;-;e.re;a _r;a;;to de e_:z-T:paque del produ;o en bolsas de polietileno. o ]
"_'_'; | S_e;c_luye ;éunsilo es_pecmco.de productos d;egmnaI Sur_o Fronteras. o -

Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en
| excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su
4 | fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro,
| deben ser totalmente firmes al tacto. Se retira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1 3 de la norma técnica 5422 Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de calidad
‘en cuanto a tamario del producto de acuerdo a la NTC 4086 del producto

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de ‘Fruver” a ‘frutas’, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES', ademas que El persanal debe poseer |
dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se retira condicion "debe cumplir con
la NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pifia

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
| favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano

|
5 .
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se ajusta en Empague y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion "por Kg de producto”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cadigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de
materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018), se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

=

Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracteristicas del producto: peso entre 226 a 165 gramos/unidad
correspondiente a la NTC 4086 al tamaio del producto de acuerdo al calibre C y D.

Se ajusta en Empaque. Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la frase "Kg por producto” y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la frase
‘nombre del proveedor”.

Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad’ "Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la

entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.”

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA{\W

Elaboro

Profesional de Def ND. Maria Catalina Rodri .",\'\
AbBEtEcimientas Clase | e e 09 SFP 2022 % ,

Reviso

- . ¢ N
Direciom élt:::;u?mmmntos Adm. Rose Mary Enciso Melo D g S[—_P 2022 M f \\
__ > J

Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g SEP 2022 M

Subdirector G l.d Mag. Adm. Emp. Héctor V
Meonatacien | o Rodriguez | 09 SEP 2022

Aprobé

Secretario General (E) cOrone(I:glf:gc%irg-‘;Emesm U g qFP ?ﬂ?9 é
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e | TITULO Cédigo: PA-FO-75
- Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 3
AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS
Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO./ NOMBRE PAPAYA
Cadigo 200000534 / 200001501 / 200002331
Clasificacion FRUVER
REQUISITOS Género: (Caricacea), Variedad: Carica papaya L, Tipo de maduracién
GENERALES nimero 3. Verde claro con un 30% de color amarillo en dos vetas. Baya
Descripcion del | ovoide, de piel lisa y delgada, de diversos tonos en la madurez. Semilla:
Producto De color castafio oscuro, redondas, rugosas y cubiertas de una capa
mucilaginosa, de 5 a 7 mm de diametro. El tamaio requerido del
producto es. Pequefio.
Ingredientes No aplica
Requisitos .
Fisicgquimicos Naaplica
Requisitos No aplica
Microbiolégicos
Unidades de expresion de los
Andlisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
. tomestible del alimento
REQUISITOS Nﬁﬁ%‘?ésn'ﬁis Fomsdsi ] &
ESPECIFICOS Energia (Kcal) a7
Prot=ina (g} 0.5
Carbohidra‘os Totales (g) 2,9
Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 - Papaya
Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme.
Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
Otras ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y
caracteristicas |tener el péndulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto. No se
del producto | permiten papayas con megulladuras.
El tamario del producto s Pequerio, con un peso en masa de 500 a
1500 gramos. El producto se requiere de Calidad: Primera - 1a.
El producto debe cumplir con la Norma Técnica Colombiana NTC 1270,
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. A
/
Presentacion del | SAP 200000534 / SAP 200001501 Papaya por Kg Rl
Producto SAP 200002331 Papaya por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso de 15 Kg. de
EMPAQUE / peso bruto maximo, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 /
EMBALAJE Y T 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto
ROTULADO Erﬁ'nl?ala'g se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe
J emplear separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o
daino mecanico, los separadores pueden ser papel periddico u otro
material que sea de primer uso.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... PAPAYA |

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y

empaqus, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculc, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.” Estas

aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato versién 2. GP: 1000:200¢4, se incluye requisito de que no se permiten productos magullados. Se incluye

requisito especifico para la regional Sur y Fronteras.

Se retira; Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservaciéon de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran cansumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran

rechazadas. Elproducto no deberd presentar ninguniindicio de sobre maduracién o deterioro. |

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema ]
de informacicn, Los requisitos de transporte y cerificaciones se actualizan a las necesidades actuales. )

Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 / |
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se ‘
adiciona y ajusta en el item Empagque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Requisitos Normativos la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta
en | item Otras Caracteristicas del Producto “Ef tamario del producto es Pequefio, con un peso en masa de 500 a 1500
gramos. El produclo se requiere de Calidad: Primera - 1*" |




Continua Ficha Técnica de Producto ...

PAPAYA |

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002331 de acuerdo con listado de

6 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Ocl/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
P Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ¥ TE5
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero . LAR
Directora Abastecimientos . ~
Chint Adm. Rose Mary Enciso Melo @ ? 0CT
Revisé Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto A e
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz T‘; 7
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas m o taA
Contratacion Rodriguez o 7 , Us
< . Coronel (RA) Carlos Ernesto @ A
Aprobé Secretario General (E) Camacho Diaz @ 7 1)
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Ccdlgo PA-FO-75

e ""I"__‘__ -

Versmn No 01

2021 H whisass |

PRODUCTO / NOMBRE PERA
Codigo 200001759 / 200002519
Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS - -
GENERALES Género: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Pomo de forma vy co1or

Descripcion del
Producto

variable, generalmente alargado y de piel verde o amarillenta, con
semillas (pepitas) negras, no brillantes, pequenas y en numero reducido.
Melones para el consumo fresco excluido el procesamiento industrial.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes No Aplica
Requisitos . - o 1

Fisicoquimicos Noaplice

Requisitos No Aphca

_Microbiologicos

Requisitos
Nutricionales

Umdades de expresion de los
nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento

Analisis Proximal

Humedad (g) 86.3
~ Energia (kcal) 63
~ Proteina (g) 0.3
Carbohidratos Totales (g) 129

Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Pera, cr uda

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio unlforme

Debe estar entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior.
Cascara consistente al tacto.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5422, Res. 2674 de |
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001759 — por unidad
SAP 200002519 - por Kg

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
de 15 Kg. Cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica.

Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las peras
o dafio mecanico, los separadores pueden ser fabricados de carton
moldeado o pulpa mecanica virgen. No se admiten uso de papel
periodico impreso ni de material vegetal como insertos.

%



Contmua F;cha Tecmca de Producto o _ ) PEF_{ﬂ_« '_

Ei Rotulado del producto debe ser re5|stente a Ias condlmones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
| de ser empacado.

Rotulado

Ei producto se requiere con una wda util mrmma de cinco (5) dias |
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco,

seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento

de la entrega. El producto no deberé presentar ningun indicio de sobre

maduracion o deterioro.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

No debe transportarse con dlferentes sustanc:as Tamblen debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
, conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
CERTIFICACIONES Proveedor / o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
Maqulladorf Comermahzador
| ) fecha de expedicion no su perior a un ano.

l FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

{CONTROL DE CAMBIOS
|

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
._1__ _ Version Inicial - - -
___2 Se retira requisito de empaque del p_rodu:l-o;; t;)lsas (;;_I;[;I;EEO- _ -
N __3__ | | Se 1ncl;;;é I'BQUIS-IT.;)_E‘SDECI'“CO‘GE p_:;dur.;t_o_s c-j_e.r;g;lo;al S_u;;c;;t_eras )

I'se a;usla a formato version 3, Se retira: Cuando el f producto sea negoc:ado para la regmnal sur o fronteras. este se debe
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton,
| sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
| 4 | excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias sigwentes a su
fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro,

| deben ser totalmente firmes al tacto



. - i mz e —

Contmua F;cha Técmca de Producto ) - R - PERA

smrme— e e ———— =xrormr T e

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que yaﬁ

| no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de "Fruver’ a “frutas’, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer

]

| 5 | dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto.

| | Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. para las condiciones de
| certificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de |a entrega, se cambia de 3 dias a 5

| | dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable

| con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un aio. |
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min. Agnicultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
6 adiciona y ajusta en el item Empaqgue y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
| Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
| presentacion ‘por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01,
Se incluye en requisitos Nutricionales los Dalos de |a tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Para pera, cruda,
Unidades de expresién de los |
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte |
comestible del alimento |
— 1
| Humedad (g} 86.3
[ ' Energia (kcal) 63
7 Proteina (g) | 03
Carbohidratos Totales (g) r 129

| Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado - item Presentacion del Producto: retirando la presentacion Por Kg de producto

' y se Incluye Caddigo actualizado SAP 200001759 — por unidad y SAP 200002519 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la

[ frase "‘nombre del proveedor”. )

[ Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad: “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.” o

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA~},
Eliboi Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez
aboro Abastecimientos Clase | Gonzalez D 9 QFP 9”9?
Directora Abastecimientos .
Clage | Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2022 /\
- Subdirector General, de Coronel (RA) Carlos Ernesto ,(_,L%
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz D g SEP 2[]22
Subdirector General de Mag. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez U 9 SFP 2022
. Coronel (RA) Carlos Ernesto J/ﬁ(,u{)u'\
Aprobé Secretario General (E) Sinaiho Diss U 9 SFP ?n'}? [

.,___/




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

N— e | TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 3
A Lo oieh ALIMENTOS
AR E Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE PINA
Cédigo 200001514 / 200002330 / 200002345
REQUISITOS Clasificacion FRUTAS
GENERALES Género: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: Cayena Lisa, Las hojas tienen los

Descripcion del

bordes lisos, fruto alargado y cilindrico con un peso promedio de 2.4 Ka.

Producto CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo.
Cascara lisa y pulpa blanco - amarillenta.
Ingredientes No Aplica
_Reqwans No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos No Aplica

Microbiolégicos

Unidades de expresidn de los
nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento

Anélisis Proximal

REQUISITOS Requisitos Hamdad @) %65
ESPECIFICOS Nutricionales Encrgia (Kcal) Ee
Proteina {g) 0,6
Carbohidra:os Totales (g} 12,4
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Pifia
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados y llenos, limpias, exentas
Otras de olores, sabores o meterias exiranas visibles, practicamente libres de
caracteristicas | magulladuras, humedad extzrior anormal producto de mal manejo pos cosecha,
del producto | el corte del pedinculo debe estar bien curado y sin grietas, con una longitud
entre los 5 y 25mm. La corona debera ser de color verde y bien adherido a la
fruta, libre de quemaduras por el sol.
El producte debe cumplir con las especificaciones de la norma técnica NTC 729,
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.
. SAP 200001514 — Pifia por Kg
Presentacion del | sap 200002330 - Pita por Lb
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr
En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser entregado en
EEMPAQUE" Empagque y/o canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min?]
MBALAJE Y Embala Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tengf en |
ROTULADO HeSigs cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El empaque debe cumplir con la NTC 729-2.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, 'fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS

DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias contados a

partir de la fecha de entrega




I Continua Ficha Técnica de Producto ... PINA H |

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOQS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una |
fecha de expedicion superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta |
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, |
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
Magquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS '

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial.

Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.

Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acorces para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de |
polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, |
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy aquellas unidades que presenten defectos |
organoléplicas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro.

Ajuste al formato PA-FO-75 Versian 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya '
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cadigos son generados por este sistema I
de informacién. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver’ a "Frutas”, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona “o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer |
dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En vida util se cambia de tres dias a cinco dias ei
requisito de tiempo de vida otil a partir de la entrega.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para las condiciones de | |
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco |
dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedicién no superior a un afio.

Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 729.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se |
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulade- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informaci6n alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitaria original del |
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos™ |
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Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Cédigos SAP 200002330 / 200002345 de acuerdo
7 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actsalizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta
presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e e | TITULO Cadigo: PA-FO-75
\ / — - - -
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 3 it
A:.':"Eﬁl:ll—g.'l‘l: LogisTica ALIMENTOS e Tt g g
Lo e e it Py Fecha: | 26 03 2021 el o]
PRODUCTO / NOMBRE TOMATE DE ARBOL
Cadigo 200001547 / 200002334
Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS Género: (Cyphomandra betacea Sendt), Variedad: Morada, Debe tener la
GENERALES forma ovoidal caracteristica del tomate de arbol rojo. Deben estar libre de
Descripcion del | humedad externa anormal producida por mal manejo en las etapas
Producto poscosecha. Deben presentar aspecto fresco y consistencia firme.
Deben estar exentas de materiales extrafios, debe presentar pedunculo,
cuyo corte debe hacerse a la altura del primer nudo.
Ingredientes No Aplica
Requisitos ;
Fisicoquimicos NoAplica
Requisitos :
Microbiolégicos NoAnlice
Unidades de expresidn de los
nutrientes por 100 g de parte
Andlisis Proximal c ible del slimento
. Tomate de Arbol Rojo | Tomate de Arbol Amarillo
Requisitos Humedac (g) 86,7 84,9
REQUIsiTos | MNutricionales Energla (kzal) 55 58
ESPECIFICOS Proteina (g) 20 1,7
Carbohidratos Totales (g) 10,2 12,5
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 — Tomate de Arbol
Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de olores, sabores o
materias extrafias visibles, practicamente libres de humedad exterior
Otras anormal como consecuencia del mal manejo poscosecha, los frutos
caracteristicas | deben tener pedunculo con corte en el primer nudo.
del producto | El grado de madurez debe ser en mas del 70 % de la fruta, su color rojo
con visos anaranjados Color; 4 (NTC 4105), El producto debe tener un
Calibre B, de peso promedio de 118 gramos y un didmetro ecuatorial de
55 a 60 mm.
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4105. Categoria
REQUISITOS NORMATIVOS EXTRA, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 |
2007 de Min. Agricultura v Desarrollo Rural. /
Presentacion del | SAP 200001547 — Tomate de Arbol por Kg
Producto SAP 200002334 — Tomate de Arbol por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso maximo de 15
EMPAQUE / E : ;
EMBAL?!\ JEY E:ff;gjgm Kg pumpllendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
ROTULADO Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.




I Continua Ficha Técnica de Producto ... TOMATE DE ARBOL |

/. VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria original del |
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
superior a un aflo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capltulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.

{CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un aiio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién Inicial.

2

Ajuste a formato versién 2. GP: 1000:2004.

3

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur,

Se retira: Cuando el producto sea negociado para Ia regional sur o Fronteras, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacior de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. El producto debera estar en un
grado de madurez grado 4. En certificaciones se retira: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.

Certificado; Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA |
Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucién. El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del |
producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. De las condiciones de |
empaque se retira: para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica NTC 5422 i

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona ‘o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer
dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se retira condicion “debe cumplir
con la NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pifia.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un ao. |
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se ¢eja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
Se refira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
6 adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando ta especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentes” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto como aparece en el sistema, se
5 Incluye Cddigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de meteriales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan
requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por
JPMR Qcl/2021.
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