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PRODUCTO / NOMBRE BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

REQUISITOS
GENERALES

500007702, 200000314, 200001731, 200000323, 200001794,
200000316, 200001793, 200000768, 200000305, 200002443,

Clasificacién

Cedigo: 500000307, 200000308, 200000312, 200000313, 200002317, 1
200001606, 1
Bebidas |

Descripcion del

Bebida no alcoholica, no-;fe_rmgptada, elaborada por disolucion de ges|
carbonico (COz) en agua tratada, lista para el consumo humano direct).

Producto adicionada o no de edulcorantes naturales, artificiales © ambcs,
concentrados y aditivos permitidos por la legislacion nacional vigente:
r S Bebida Gaseosa que Contiene: Agua carbonatada, azucar, coloran:2, |
8 Acido fosférico como acidulante, saborizantes y/o cafeina. __1
1 El producto debe cumplir con fos Siguientes parametros, los cuales se i
reportan en el analisis de laboratorio:
B Parametro Bebidas gaseosas o |
carbonatadas __l
i Eo Minimo Maximo |
Reqmsﬁgs Grados Brix_(solidos solubles) 14
Fisicoquirnicos || Volumende carbonatacion 15 5
' pH 23 35
Acidez titulable expresado como acidp citrico en %en ©5 |
fraccion en masa _H
Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para las bebidas gasecsas o carbonatadas NTC
_ ___2740:2020.
El producto debe cumplir con los. siguientes parametros, 10s cuales se
REQUISITOS reportan en el analisis*dé"; laboratorio: {
SPECIFICO! L —
E e ! f PARAMETRO | CASO | MUESTREO | n| ¢ m M|
CLASE |
Requisitos Asrobios mesofilos 2 3 5121 <1 U100 mi TUi00 1l |
Microbiolgicos || Mohos y levaduras WA 3 5|2 <iUic100ml e
Escherichia.coli (9 NIA 3 5| 0| <iUlg100ml =
Esporas clostridium | NA 3 5{0 l <1 Ufc/100 mi |
sulfito reductor g
Requisitos fomados de ia Res. 1407 Je 2022. Tabla 4.5 Bebidas envasadas a baze de
agua saborizada, carbonatada. - 1
Requisitos i
__Nutricionales No apfica
I Deben presentar aspecto fimpio, libre de cuerpos extrafios y sin
Otras sedimentos ni materiales en suspension que no correspondan 2 las/
caracteristicas caracteristicas de disefic del producto, asi mismo no deben presentar
del producto | color, sabory olor extrafios a las caracteristicas propias.

ir REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 1407 de 2022, NTC 2740:2020 y Resolucién 2674 de 2013. |
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de_l




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

2022 y resolucién 254 de 2023

Presentacion del
Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO |

|

SAP 200001792 Bebida Carbonatada * 250 mi ;‘
SAP 200000314 / SAP 200001731 Bebida Carbonatada * 300 m| |
SAP 200000323 / SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 mi ]
SAP 200000316 Bebida Carbonatada *500 mi !
SAP 200001793 Bebida Carbonatada *600 mi |
SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 m! \
SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 mi !
SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 mi

SAP 200000307 Bebida Carbonatada *2000 mi ‘
SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 mi {
SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 mi ’
SAP 200001606 Gaseosa *3000 m 1 ‘
SAP 200000313 Bebida Carbonatada * 3125 mi |
SAP 200002317 Bebida Carbonatada * 3125 mi-Six Pack '

Empaque yio
Embalaje

Envasado en PET no retornable de uso alimentario de primer uso, que |
garantice la conservacion del producio y asegure la proteccidn del !
producto durante el almacenamiento; con cierre que impida la|
contaminacién y adulteracion.

|
El producto debe ser embalado en pre pack (termoencogibie). |

Rotulado

|
|
|
i

El producto debe estar rotulado segan Ia Resolucién del Ministerio de |
Proteccién Social No. 5109/2005 ¥ la Resolucion del Ministerio de
Proteccion Social No.333/2011.

o

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

e

. CONDICIONES DE TRANSPORTE

——

==
El producto debe tener una vida (il minima de 90 dias. |
. s |

ucto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con |
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente |
Territorial de Salud. El vehiculo debe cumplir con todo Io requerido en el |
capitulo VI de la Resolucitn 2674 de 2013.

Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco'y ventilado

|

i

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

N

- ‘Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto vigente. J
- Acta de visita sanitariz (IVC) con Concepto Técnico Vigente: |
Faverable o Favorable con requerimientos para sitio de produccion |
expedido por INVIMA. ,;
- Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanitario del sitio de- almacenamiento expedidaf
por la entidad competente, concepto: Favorable o Favorable con;
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios. ‘
Puede Presentar: Mg |
- Certificado 1SO 22000-1, FSSC 22000 0 BPM. J

!
T

1: FECHA ACTUALIZACION:

Enero 2024, [

| CONTROL DE CAMBIOS




| Continua Ficha Técnica de Producte .. _ AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA, |

{ N
- o .. = Lomid A'l': 5 2 I

Cloro residual g 10,5 mgit | 1.0 mgitt. ;

Cloro total 0.6 mgilt. {1.2 mght [

- Se agrega en requisitos nommatives Resolucién 2115 de 2007, Resolucidn 1407 de 2022, Resolucion 5109 de 2005,

Resolucion 810 de 2021, Résolticion 2492 de 2022 i
- Enrotulado se elimina fa'R esolucidn Min. Salud 12186 de 1991 ¥'s¢agrega la Resolucién 2115:2007
- En.CERTIFICACIONES prove

‘proveedor/maquilador/comercializador se agrega el texto "Adicionalmente para el caso de los
comercializadores se debe: presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento: expedida por la entidad |
competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con' fecha de expedicion no. superior a tres afics.” |
Cambios reafizados por DASR enero de 2024 |

CARGO | NOMBRE FECHA | FIRMA

J

{

Profesional de Defensa Ing. Alim. Danery Alexandra g Ao g |

Elaboré Abastecimientos Clase [ | Sanchez Rojas %3 e S w “@(\ ,

Profesional de Defensa . : i . b g

Subdireccion Cenerai D || 179 Alm. Cisella Paoka Garcia 38 BNE 277 Lo |

Operacion Logistica i - : f
Profesional de. Defensa

Revisé Oficina Asesora de ' Elng. Ind Fabian Ernesto Ponguta 7
... | Planeacion e innovacion | Castro 4:’;‘8 3 5
Comité Institucional i 0 Lo
Asesor —
de Fichas | Directora Abastecimientos | i s i e Ao
Thottias Clase | (E) “Adm.Emp. Bibiana Pefia Rincon _ 1 B E,»:_

‘ ' icia Bolafio 40 TNE
Secretario General () | ©P Sandég;?ﬂ:f Boldes z § ENE

; | Coronel Carlos Augusto Morales |. =x._ } 1
Lm:mt:us ! Director General | e 18 FNE sz\ |




" -

»

rContinua Ficha Técnica de Producto ... AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA |

capitulo Vil de la Resolucion 2674 [de 2013.

.

CERTIFICACIONES Proveedor/ | ¥ Adicionaimente para el

v Registro Sanitario Vigentej
v Acta de visita sanitaria (IVE}con Concepto Técnico Vigente:
Favorable (FV) o Favorabl

.con condiciones.

] 0 de los comercializadores se debe
| Maquilador/ Comercializador presentar Concepto sanitari del sitic de almacenamientc
" ! expedida por la entida ‘competente, concepto Favorable o
| Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
| J superior 2 tres afios.

{ FEGHA ACTUALIZACION: -~ : Enero 2024.
i\CONTR(fJL DE CAMBIOS | , B sy
| veRsiON SESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versidn Inicial.

Ajuste al formato PA-FO-75 Varsién: 00; se retiraron los cdigos SIC de donde se mencicna en.ef documento debido a que ya
_no son utilizados en 1a entidad y se incluye los c6digos SAP, porque ac%uammms-cédigos’ son generados poreste sistema
de informacion. Se adiciona fa clasificacién basado en Sistema SAP, E'cgemas ide informacion de referencias requisitos

2 fisicoguimicos y microbigldgicos, -se ‘adicionan requisitos en ofras caracteristicas |del producto referente al proceso ce
desinfeccién, en contenido se adicionan presentaciones que no se habian tenido-en Ficha técnica anterior y se unifica FT®
con presentacion Botelidon 20 Litros v presentacidn SL.'en certificaciones se adiciona requisito Registro sanitario vigente del

producto. 2 | i
| 3 Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01y se ajusta Codigo SAP 200000798 Botelion de 20 It, que por error
| de digitacién estaba como 200007980, Cambios realizados por JPMR Nov/2021. By

Fecha de modinicacion: 06/01/2024. =)

. Se elimina de requisitos fisicoguimicos el texto “El producto debe cumplic con todos ‘los requisitos Fisicoguimicos

i contenidos en Resolucién Min, Salud 12186 de 1991 o aquella que I3’ derogue. modifique o adicione, entre los g:e

podemos citar”. y se agrega el texto El producto debe cumplir con todoslos requisitos Fisicoguimicos contenidos en
Resolucion 2115 de 2007. _

. 'Se actualiza tabla de requisitos fisicos quimicos de acuerdo a Ia Res. 211520170 aquella que 1a derogue, modifique ©

. .adicione, de la siguiente manera: ;

ANTES 5 DESPUES

[ Caractersticas | £x or] S Valor mHams permitdo” | aractorshens Expresadas como | Vaior maximo
\ I = | e | e "

Olorysabor | j incbjetable | olor aparente: 15

| Turbicdad idades 2 or:

t urbi mm . J ory sabor .:Eeepll:;ke ©  no | Aceptable

| ! ; 700 - i plote:

'1 o T 55900 === turbiedad ONT 2

i 4 - Se realiza actualizacion derequxs:tos microbiclogicos de acuerdo a la;-?eqﬁisitns tomados dé la resolucion 1407 de 2022

delitem 4.3 agua potable tratada-envasada, agua envasada carbonatada o gasificada (8) siguiente manera:
ANTES i DESPUES
T e e J R B L € PRRANETRO | [CASOLT MUSSTRES [ 0 | € m “
J [ WP Coliformes 3 | = |<2tooml | O | S S Ot T o | —
i Totzles 12l J i : . Yo
T NMPColiformes T | - [<2t00m | O ] Eschenchacol || 19A 3 10 < =
| Fecales i | @mao | w100
TP Psevdomona | 3 | - | <zwom | O | o | WA 3 B R EG =
| aeruginosa | B mﬁnm u:e::co

- . Enotras caracteﬁsticgis-de_,pmdnctc se elimina el texto “Los productosique sean sometidos a desinfeccion por cloracion,
deberan cumplir los siguientes: parametros en ol momento del envasado "y se agrega el texto “El valor aceptable del
cloro. residual libre en cualquier punto de la red de distribucién del agua para consumo humano debera estar

comprendido entre 0.3y 2.0'mg/L. La dosis de cloro por aplicar para:la desinfeccion del agua y asegurar el residual libre
debe resultar de pruebas frecuentes de demanda de cloro, de igual formase elimina la tabla:




‘I PROCESO

| ﬁyfz’

AGENCIA LOGISTICA
FURPRZIAS MILITARES
llmﬂﬂn-_—.“-r‘?-"‘n

TITULO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Versidn No. 01 Pagina 1 de 4

Fecha:i| 26 03 2021

PRODUCTO/NOMBRE .- -

AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA

Cadigo

200001128/ 200001132 £ 200000913 / 200000014 / 200000015
200002067 / 200001134 / 2000011 36/ 200001137 / 200000798

Clasificacion

Agua

REQUISITOS
GENERALES

s

Descripcion del
Producto:

'y pasteurizacion. Cualquier otro tratamiento no. contemplado en esfe

El agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter el agua
de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoquimices
necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisites
establecidos en la Resolucion Min. Salud 12186 de 1991. Para la
obtencién del presente producto se efectuaran los tratamientos
fisicoquimicos necesarios tales como decantacion, floculacion,
coagulacién, filtracién, micro filtracion, cloracion, ozonizacion, rayos UV,

articulo debe ser sometido previa eviamente a estudio y aprobacion -dal
Ministerio de Salud. §

Ingredientes

Agua potable tratada

Requisitos:
Fisicoquimicos

|| Turbiedad

El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos
contenidos en Resolucién 2115: 2007 o aquella que la derogue.
modifigue o adicione

Valor maximo
aceptable
15

Aceptable

Caracteristicas Expresadas como
fisicas

Color aparente
‘Olor y sabor

UPC
Aceptable 0
aceptable
UNT_ 2

no

REQUISITOS.
ESPECIFICOS

Datos fomados del cuadro N° 1 de la Res. 2115 de 2007

!
|
 MUESTREO | n | ¢
; CLASE
TR 3
NiA 3
77 SR

PARAMETRO CASO m

<1 Ufc/100 ml
<1 Ufc/100-ml
<1 Ufc/100 mi

Coliformes (9) {10)
Escherichia coli {(8) (10}
Pseudomonas
aeroginosas (8) (10)
Requisitos tomados de la'Resolucion 1407 de 2022 del item 4.3 agua potable
tratada envasada, agua envasada carbonatada o gasificada ©

enin
(=] [} (=]

Requisitos

'NoAplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

El agua envasada debe presentar aspecto limpio, libre de cuerpos
extrafios, insectos, sedimentos o materiales: en suspension. No debe
presentar color, sabor y olor extrafos a las caracteristicas originales del
producto. Se debe cumplit con buenas practicas de manufacturas
durante las fases de captacion, elaboracion y comercializacion del agua
envasada, de acuerdo a la legislacion vigente.

eg!
El valor aceptable del cloro residual libre en cualquier punto de la red de




| Continua Ficha Técnica de Producto ..

AGUA POTABLE TRATADA £N BCTELLA |

ﬁsmt}_uqién del agua para consumo Eﬁmano debera estar comprendido

entre 0,3y 2,0 mg/L. La dosis de cloro por aplicar para la desinfeccion
del agua y asegurar el residual libre debe resultar de pruebas frecuentes
de demanda de cloro.

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por ozono, deberan l

cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado. !

i
Ozono 0.2mgf£i 0.5 mght l
Resolucién Min. Salud 12186 de 1997 |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC. 3525, Resolucion Min, Salud 12186 de 1991, Resolucién 2674 de
2013.resolucion 2115 de 2007, resolucion 1407 de 2022, Resolucion
5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022

Presentacién del
Producto

SA?Z_QQOO‘E 128 El contenido neto del producto debe ser de 250mi. T

SAP 200001132 El contenido neto del producto debe ser de 300mi.

SAP 200000017 El contenido neto del producto debe ser de 350ml.

SAP 200000913 El contenido neto del producto debe ser de 400ml.
SAP 200000014 El contenido neto del producto debe ser de 500ml.
SAP 200000015 / SAP 200002067 El contenido neto del producto deba
ser-de 600mi.
SAP 200001134 El contenido neto del producto debe ser de 1000m.
SAP 200001136 El contenido neto del producto debe serde 1.5 L.
SAP 200001137 El contenido neto def producto debe serde 5 L.
SAP 200000798 El contenido neto del producto debe ser de 20 L.

El producto deber4 ser embalado en pacas con termoencogido.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque yfo
Embalaje

almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plésticos

El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes atoxicos,
adecuades que no alteren el sabor o color del producto, que el producto

envasado cuente con las 'caracterlstica’réﬂﬁsicoquimicas. organolépticas y
microbiologicas, que se conserve clara y fresca durante el transporte y

para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastico
empleado debe indicarse en el rotulo 0 en el mismo envase usando las |
indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en
materiales de empagque reutilizados. El empaque del producto debers ser
botella PET de primer uso y de grado alimentario, resistente 2 la
manipulacién o dafio mecanico,

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empague, no se admiten adhesivos y
debe cumplir ‘con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion
Social. 5109/2005, tanto en el ‘empaque como en el embalaje. |
Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la |
Resolucion 2115:2007 : !

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

E A |
El producto debe tener una vida util minima de tres (03) meses

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el Ente
territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |




BEDIDA GASEOSA O CARBONATADA |

r(."ontinua Ficha Técnica de Producto...

[vERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO E

1

‘\ersion Inicial por cambio modelo operacional de [a entidad

2

‘Se incluye la presentacion SIC 6114 1SAP 200000323 Bebida Carbonatada " 400 mi ;

Se actualiza infonn_acibn'a;for_gg_alo version PA-FO-75 Version 00.
‘Se retira Cadigo SIC en donde se menciona.
Se incluye ‘la presentacion SAP200000317 Presentacién 600 mi.

Se cambia clasificacion de Producto de "Bebida” 2 “Bebidas™ seguni clasificacion SAP actual.
En Descripcién de:productose aclualiza basado en NTC 2740 (Tercera Actualizacion), se cambia de. “bebida que contiene
Srido carbonico que, al ser ifestable; se descompone facimente en agua y-diéxido de carbono, el cual sale en forma de
burbujas cuando 2 bebida ‘se.despresuriza™ a "Bebida no alcohdlica, no fermentada, elaborada por disolucién de gas
carbénics (CO2) en agua tratada, lista para ol consumo humano directo, adicionada o no: de edulcorantes naturales.
artificiales 0 ambos™. HEs

En los requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos se adiciona descripcidn de donde sale informacién de las tablas:

En Contenido se adiciona SAP 200000317 Bebida Carbonatada x600mi.

En Nomnatividad de-adiciona Resolucion 2674 de 2013.

Seincluye enlas ceqiﬁwdane"sudel Proveedor €l Registro. permiso o natificacién sanitaria del producto vigente.

‘Se adicionan aspectos complementarios de almacenamiento y empaque:del producto

Se actualizan los pardmety fisicoguimicos y microbioiégices del producto de acuerdo 2 1a NTC 2740:2020.
En rotulado se modifica’el aft 1a Resolucion 333 de 2011, pot error de digitacién se encontraba el afio 2012,

‘Se incluye la exigencia de presentar Certificado IS0 22002-1 0 FSSC 22000y BPM.

Se incluye codigo 200003123 /200002317, e incluye en condiciones de transporte y almacenamiento: “El vehiculo debe

cumplir con todo lo requerido en el capitulo V1l de la Resolucién 2674 de 20137, y en certificaciones se incluye en concepto

sanitario para sitio de produccion “o favorable con requenimientos”.

Se ajusta informacion a Formato PA- FO-75 Version 01

Se modifica codigo 200000311 por 200001792 Bebida gaseosa o carbonatada x 250ml
Se modifica codigo 200000317 por 200001793 Bebida Gaseosa o carbonatada x 600ml
Se zdiciona codigo SAP 200001731 Bebida Gaseosa o carbonatada X 300mi

Se adiciona codigo SAP: 200001794 Bebida Carbonatada * 400 ml

Se adiciona codigo SAP. 200001606 Gaseosa

Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

Se incluye presentacion SAP 200002443 Bebida Carbonatada - 1700 ml solicitado para bolsas de moral. Cambio
realizado por JPMR/ Qclubre 2021.

Fecha de modificacion. 08/01/2024.

- En requisitos microbiolégicos se agregan los parametros segun Resolucion 1407 de 2022, quedando asi:

ANTES DESPUES
. Requisitos . m ] M PARANEIRO. | CASO | MUESIREQ [ n| ¢ m (TR
Bebidas sin pasteunzat :
Recuenic de mohos UF Gl 10 | 50 TeroDios Mesomes | 2
Recuento de levaduras UR/mb 10 | 25 ohosy Evaddas | WA
Recuenio de £ coli en UrCiml <10| - Eschenchacobld | NA <o =
Bebidas pasteurizadas 1] Esporas cosdum | 1A e
Recuenio de mohos en DFC/mL 0 | <10 ulflo raductor B " 4
Recueniode Levadurasen UFC/ml. | <10 | <10 Cxpw : :
| Recuento de Levaduras en U LB, Requisios tomados de la Res. 1407 0e 2022, Tabs 4.5 Bebidas envesadss & base de
Recuentode £ cdl en pECfml. - @Emﬂ carbonatadh,
Reguisitos  microbiologicos: para bebidas gasecsas ©
carbonatadas - NTC 2740:2020- Tabla 3. I

<TUlodm |1 Ukt ml
<t Ui m —

o Wl o wg

wlwn]enl w
<les{ral o

- El requisitos nonmativos se agrega la Resolucion 1407 de 2022, Resolucidn 810 de 2021, Resolucién 2492 de
2022 y resolucion 254 de 2023.

- Enel cédigo SAP 200002317 Bebida Carbonatada 3125 mi'se agrega la palabra “SixPack”.

- En item de certificaciones, se incluye el texto -Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Conceplo sanitario del sitio de almacenamiento ‘expedida por la entidad competente, concepto.
Favoratile o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afos’ Cambios realizados
por DASR enero de'2024. :
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BEBIDA GASEOSA

O CARBONATADA |

CARGO NOMBRE 'FECHA FRMA |

: ; | _Ing. Alim. Danery 5 S\. '

Profesional de Defensa - 2 % _ \

Elabors Abastecimientos Clase | A.Iexan_dRroe}aSsanchez 1 B ENE 207 Wﬁ |

Profesional de Defensa | . .. 3 e = ]

Subdireccién General De mgeﬂéﬁfﬂg;?’a 18 BNE 2004 L

Revisg {—Operecion Logisica _ | i

rofesional de Defensa _ i

Comité Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto | 4 a ENE ?mﬁ ; f

et Planeacion e Innovacion Ponguta Castro 5 /% |
Asesor

prix Institucional 2 2 ~ |

Fichas | Directora Abastecimientos | Adm.Emp. Bibiana .‘B BWE 20 | v !

Técnicas Clase | (E) j Pefia Rincon i N !

s C.P. Sandra Patricia E m[} |

Secretario General (E) | Holflos Rodrgues 1 ) EN : 2 w ) i

Coronel Carlos = 2 T E

< Di Augusto Morales =Ml s ;

Aprobé irector General Hermander 18 EN.* ng 2 %

_ / |




{ PROCESO i ) :
} PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Caodigo: PA-FO-75
| T e -
3 A TEC ersién No, - agina 1de
E Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1de 3
E gt v A ALIMENTOS
f AT Fecha: | 12 | 07 2018
-
PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA
SAP 200000767 / SAP 200001765 B
SAP 200001133/ SAP 200002068 / SAP 200001827
Codigo SAP 200000017
SAP 200000912 / SAP 200001806
| i SAP 200000013 / SAP 200002340
Clasificacion Agua
: | El agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter el agua“
REQUISITOS de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoguimicos
| GENERALES necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisitos
| establecidos en la Resolucion Min. Salud 12186 de 1991. Para la
! ey obtencién del presente productc se efectuaran los tratamientos
i Descripcion del i s i : : 5
1 Products fisicoquimicos necesarios tales como decantacion, floculacion,
coagulacion, filtracion, micro filtracion, cloracion, ozinacion, rayos U.V. y
‘ pasteurizacion. Cualquier” otro tratamiento no contemplado en este
3 articulo debe ser sometido previamente a estudic y aprobacion del
| Ministerio de Salud.
Ingredientes | Agua potable tratada
El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos
‘| contenidos en Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la
} derogue, modifique o adicione, entre los que podemos citar.
; - Caracteristicas | Expres Valor maximo permitido
i Requisitos Color Unidades Platino 15
{ N oA Cobalto UPC
1‘ FISIGOQQ!m_!GQS Olor y sabor Inobjetable
Turbiedad Unidades p
Nefelometricas
Solidos totales Mgil 7 200
REQUISITOS pH G520
ESPECIFICOS
g : SR e T TR U N AN T T c
NMP Califormes 3 - | <2100mi | 0
SRR Totales
Requisites . : - '
Micrzgiblégiaas NMP Coliformes 3 - | <2100ml | 0 |
T Fecales i
NMP Pseudomona | 3 - | <21100ml | 0 |
aerugingsa |
Resolucién Min. Salud 12186 de 1991
Requisitos : :
1 Nutricionales SiAplice

TR -

%
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i | El agua envasada debe presentar aspecto limpio, libre de cuerpos
emaﬁﬂs insectos, sedimentos o materiales en suspension. No debe
! presentar color, sabor y olor extrafios a las caracteristicas originales del
| producto Se debe cumplir con buenas practicas de manufacturas
ldurante las fases de captacién, elaboracion y comercializacion del agua
; envasada, de acuerdo a la legislacion vigente.

| Los productos que sean sometidos a desinfeccion por cloracion, deberan
cumpllr los siguientes parametros en ‘el momento del envasado.

Otras o
caracteristicas

del producto

Cloro residual libre |0.5:mg/it [ 1.0 mgilt

Cloro total 0.6 mg/it |1.2 mg/it

' Los productos que sean sometidos a ‘desinfeccién por ozono, deberan
1 cumplir los siguientes parametros en ‘el momento del envasado.

Ozono | 0.2mghit | G.5mgit
Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 T !
SAP 200000767/ SAP 200001765 El contenido neto del producto debe
serde 200ml.

SAP 200001133 / SAP 200002068 / 2&9001 827 E! contenido neto del
producto debe ser de 360ml.

SAP.200000912 / SAP 200001806 El contenido neto del producto debe
ser de 400ml.

SAP 200000013 El contenido neto del producto:debe serde 5,526 L
SAP 200002340 E! contenido neto del producto debe ser de 300 m|
Requisitos NTC 3525. Resolucion Min. Salud 12186 de 1891.Resolucion 2674 de
Normativas 2013

|
|
|
! " Minimo | Maximo
i
]
I

i Contenido

| Presentacion det | El ‘producto debera ser embalado en bolsa de polietileno de baia
J Producto densidad de primer uso grado alimentario. o
; En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
i almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe

| Transporte y serﬁrapsportado en furgén.ylo vehicq’;o cerrad_o con concepto técnice

; e aNAARCae sanitario Favorable, gx_pedldo por e_! Ente territorial. S_e debe cumphr
EMPAQUEY | c_on_ todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de Ia
ROTULADO | Resolucion 2674 de 2013. |

i El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes atéxicos.
| adecuados que no alteren el sabor o color del producto, que el producto
; envasado cuente con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas vy
| Empague microbiclogicas, que se conserve clara y fresca durante el transperte v
! almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 piasticos
para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastich |
empleado debe indicarse en el rotulo o'en el mismo envase usando |

1 Condiciones de

e
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indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe Ia entrega de este producto en
materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser
bolsa de polietieno de baja ‘densidad de primer uso y de grado
alimentario.

El rotulado debe ser impreso en el empague, no se admiten adhesivos y
debe cumplir con los requisitos éstablecidos en la Res. Min. Proteccion

Rotulado Social 5109/2005, tanto en el empaque como en el embalgje.
Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la
Resolucion Min. Salud 12186 de 1991
El producto requiere una vida Gtil minima de cuatro (04) meses contados
Vida Util a partir de la fecha de fabricacion o empague. Al momento de la entrega

no debe tener mas de un (1) mes después de su fecha de fabricacién 0|
empagque. !

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

- Registro Sanitario - B i
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:
Favorable (FV) o Favorable con condiciones.

. FECHA ACTUALIZACION DE
§ CONTENIDO: FERRERO DED02 ]
' MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
. VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documenta debido a
‘que ya no son utilizados &n la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por
2 este sistema de informacion. Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP, ademas de informacién de
referencias requisitos fisicoquimicos y microbiologicos. se adicionan requisitos en otras caracteristicas del producto
referente al proceso de desinfeccion, en contenido se adicionan presentaciones que no se habian tenido en Ficha
técnica anterior, en ceﬂiﬁc_aciones se adiciona requisito Registro sanitaric vigente del producto.
3 Se incluye el codigo 200002340 Agua en Bolsa x 300 mi. y se modifica el contenido incluyendo el mismo, en
| Normatividad se incluye Resolucion 2674 de 2013
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
. Profesional de Defensa: Ing. Alim. Inés Miryam o T = -
Elaboré AbastecimientosC!asaf} Rivera Cardona 4 R Eg’j f;_:_r']' \wj\m%
Directora Abaslecimientos | Adm. Rose Mary Enciso LR TED on :
i Clase | Melo el B T ’421 4 7 ;
| Subdirector General, de : 4 |
| R Coronel (RA) Carlos fo .3
! isd Abastecimientos y ; o e g
Revisd A Emesto Camacho Diaz & #1127 ; _
Subdirector Generalde: | MSc. Adm Emp. Héctor gkl
| Contratacion Vargas Rodriguez L3 Feg 2021
; pd
5 - : Coronel Juan Carlos TR s Ana ,
Aprobd Secretario General.. Riveros Pineda £ 2R ¢;M‘} [ /y/’
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[SUBPROCESO o e
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FO1-PGN-S03 3 NOVIEMBREde 2015 e e
NECTAR DE FRUTA —l
Codigo SIC / SAP 14933 / 200000395
Clasificacién ! Bebida Sabores Surtidos

Descripciéon del Producto ingredientes permitidos.

Producto elaborado con jugo, pulpa o concentrado de frutas adicionado de agua, aditivos e

Ingredientes Pulpa de fruta, aguar y aditivos permitidos
} El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio:
COMPONENTES VALORES
Requisitos Fisicoquimicos| MN  MAX
Salidos solubl 1 20°C 10% _
pHa 20%C 25% _
Acidez (acido dtrico) 0% =

laboratorio cuando este tiene una duracion maxima de 30 dias:

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de

PARAMETROS N m M [
Recuento de microorganismos mesofilos/cms 3 1000 3000 1
INMP Coliformes totales/cm3 3 9 29 1
INMP Coliformes Fecales 3 <3 _ (o]
IRTO Esporas Clostridium sulfito reductor 3 <10 _ o
Recuento de hongos y levaduras 3 100 200 1
equisitos Mictobiologicas El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio cuando este tiene una duraciéon mayor de 30 dias:
PARAMETROS N m ™M C
Recuento de microorganismos mesofilos/cms 3 100 300 1
NMP Coliformes totales/cm3 3 <3 - o}
NMP Coliformes Fecales 3 <3 - a
RTO Esporas Clostridium sulfito reductor 3 <10 _ 1
Recuento de hongos y levaduras 3 10 100 1
Requisitos Nutricionales No aplica
Contenido maximo de metales pesados:
[ )
Otras caracteristicas del
producto Contenido de cobre 10
contenido de plomo Fi
Contenido de arsenico o1
Contenido de Estafic 150

Contenido 200 cc

Requisitos Nomativos | b, 1o i Social 7992 de 1991

Debe cumplir con lo establecido en la NTC5468 (ultima actualizacién), Resolucién Ministerio de

Presentacion del Botella de vidrio X 200 cc. En Bandeja de cartdn recubierta por una pelicula plastica
Producto termoencogible por 24 unidades.
Condiciones de

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario|

Transporte y |2 A\VORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Almacenamiento
£ Recipientes de vidric con taparosca metélica de cierre hermético.El producto debe entregarse en
M Bandeja de carton recubierta por una pelicula plastica termoencogible por 24 unidades
Rotulado El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo debe cumplir con los requisitos
mli exigidos en la Res. Min Proteccion Social 5109/2005. Res. Min Proteccion Social 333 de 2011,
Vida Ut El producto se requiere con una vida (til de 12 meses contados a partir de la fecha de entrega. Al

momento de la entrega, el producto no debe tener mas de un (1) mes de empacado.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) expedido por el INVIMA.

MAYOQ DE 2016




VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial
Se actualizan los requisitos fisicoguimicos, microbiologicos y complementarios.
2 Se actualiza las certificacion a solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas,Registro Sanitario, Permiso
Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos.
Se actualiza con es. Min Proteccidn Social 333 de 2011 para rotulado de producto.
Se incluye codigo SAP. Se retira los requimientos de certificaciones de proveedor y notas: Manual de Buenas Practicas de Manufactura
3 basados en el Decreto 3075/1897. Trazabilidad de sus productos. Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el
Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2 : En caso de ser comercializador debe
allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador.
CARGO : NOMBRE : EECHA
- vy ing. Mauricio Albomaz Mancera : 181052016
Coordinador de b
Planeaciiny : ~
s . A ! ~
Commpras Angela Bibiana Pefia 181052018 a Vv
Centraizadas 3
() L e
Coord. Grupo
Revisd Industrisi, ) ~
|tz foiciones oe! Ing. Carlos Elian Ligareto Avedafio $8/05/2016
ia Dir. Cadena
Suministros
Director Wt ?
Contratacié C.C. Reberto Carlos Ruiz Gomez i 1305208
Subdirector
General,
Apeokay; | SrCemd de | C.N. RAFAEL ANTONIO LUINAS HERNANDEZ 181052018
la Direccion
General
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JUGO O REFRESCO.DE FRUTA EN BOLSA

200000393 / 200000394 / 200001738 / 200001631

Clasificacion

Jugos

‘I Es” el producto elaborade con jugos o pulpas de frutas frescas o con

concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes y
colorantes permitidos por la legislacion comrespondiente. El producto se sometera
a pasteurizacion y se empacars « emempaque de primer uso de grado alimentario.

Pulpz de fruta, azicar, 4cido ascorbico y demds ingredientes y aditivos
permitidos por la legistacion sanitaria: oorrespcndlen:e

Requisitos
| Fisicoquimicos

 El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

Requmosftsqummsm&mdeﬁuta Rﬁdu&h?QBZde 1591 -

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

; [FH00%]
Ca!adeﬂwmmahmlﬁgmtgﬁammdumddnmémnadeaodm

EE Resolucion
: i | 7992 de 1991
Nutnmunates he Aplica
Ofras .| El Produclo .debe estar exento de sustancias toxicas y residucs de drogas o
! mmtem medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual se ha extraido. El
R B R pmductopuedepresernarunﬁgemwmt:demlnr peronouncolorexnaﬁo
«del productd | gepidoa la alteracion o elaboracion defectuosa.,
' " | SAP 200000393 debe contener un peso neto minimo de 150 ml.
o - .| SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contener un peso neto minimo de 175 a
-~ Cmgeﬂm* 200 mi.
: ‘ .SAPm1631debewntenerunp&wnetcmimmode200nﬂ
.| Resolucién® 7992 de 1991, Res. Min. P Proteccidn Social 2674 de 2013,
Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Res. Min. Proteccion Social
333 de 2011.
Prodwcto:‘ El producto debera ser embalado en canastillas limpias
El producto debe ser transporiado en furgén y/o vehiculo cerrado con conceplo
: Ccndmnesde técnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con condiciones, expedido por el
Transporte y | Ente Territorial de Salud.
Almacenamiento | El transporte debe estar dotado ‘con unidad de enfriamiento y equipos de

Medicién de temperatura, asegurando la conservacién del producto. El personal
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debe’ poseer dotacion completa para la entrega del producto. Al momento de la
entrega-el producto debe tener una tempetatmadeirefngemaén entre 0°C y4°C
se deberd conservar Ia cadena de frio. ‘

Empague

‘con la NTC 5023 plasticos para uso en contacto'con alimentos y bebidas. El tipo
| de-material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en-el mismo envase
.mndolasmdmdehmms Se:pmhibelaenuegadeestepmducto

El producto se debe empacar en recipientes atdxicos, adecuados que no alteren
el sabor o color del producto, queeimdmhenuasadowemeconlas
caracleristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbioldgicas, gue se conserve
clar "y'fresm durante el transporte y aimaeemmento El empaque debe cumpfir

ma!enai&sdeempaquereutﬂazaﬁos 1 empaque del producto debera ser

Rotulado

'Emladodebesermpresoenelempaque.noseadm:tenadheswosydebe
‘cumplir con los requisitos establecidos. en la Res. Min. Proteccubn Social
'S?OQEO%.MO%dwewmomdwnba@e

bolsa polieti ileno de baja densidad de primer uso y de grado alimentario.

Vida Util

| El producto debe tener una vida titil minmdevemte (20) diasa! momento de la
entrega. :

R -
Faua!abieconcondictones

-sanitario vigente.
‘Acta de visita sanitaria (IVC) con Oonoeptu Técnico Vigente: Favorable (FV) o

MAYO 2020

Abastecimientos Clase |

Protesional de Deferisa |

Ing. Alim. Inés Mityam '
Cardona

Clasel

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Ahastecwmentosy
Servicios

‘Camacho Diaz

Subdirector General de
Contratacién

Coronel (RA} Juan Carlos
Collazos Encinales

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

1
L]
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PRODUCTO / NOMBRE' JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET
200000388 / 200001124 7 200002097 /200000388 / 200000902
Cédigo 200000390 / 200001126 / 200000391 / 200001817 /200001842 /
200002401
REQUISITOS Clasificacion Jugos
GENERALES Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con
Descripciﬂn del | concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes y
Producto | colorantes permitidos por la legistacion correspondiente. El producto se sometera
: a pasteurizacion y se empacara en'empaque de primer uso de grado alimentario.
stk Pulpa de fruta, azucar, écido ascorbico y demas ingredientes y aditivos
Ingredientes. permitidos por la legislacion sanitania correspondiente.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Pdarametro Minimo | Maximo
Fisicoquimicos
: pHa 20°C - 4
Acidez com:a Acido Citrico 01 -
Requisitos fisicoquimicos refrescos de fruta - Resolucion 7892 de 1991 -
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
REQUISITOS i Requisito. n m M c
ESPECIFICOS e Recuento microorgahismos mesciilos/cm’ 3 100 | 300 1
.ReQ{Jl_SﬁO_Sf NMP - Colifcrmes Totales/em’ 3 <3 - 0
Microbiologicos NMP - Coliformes fecale: fem” 3 <3 - 0
RTO - Esporas Clostridium Sul‘ﬁt@re_t!'ggt_gricm’ 3 <10 - 1
Recuento Hongos y levacuras/em’” 3 10 100 1
Caracteristicas microbioldgicas refrescos con duracién mayor a 30 dias - Resolucién 7992
[ de 1991
N mef‘: Sralos No Aplica
Otras El Producto debe estar exento de sustancias tdxicas y residuos de drogas o
caracteristicas | medicamentos. Color y olor semejante al de fa fruta de Ja cual se ha extraido. El
dotie od % .| producto puede presentar un ligero ‘cambio de color, pero no un color extrano
el producto | gebido a Ia alteracion o efaboracién defectuosa.
. | Resolucién 7992 de 1981, Res. Min. Proleccion Social 2674 de 2013,
REQUISITOS NORMATIVOS: : | Resolucién Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Res. Min. Proteccion Social
333 de 2011.
SAP 200000388 Contenido neto minimo de 237 mi
SAP 200002401 Contenido neto minimo de 250 ml -
EMBALAJE Y Presentacion del | SAP 200002097 Contenido nete minimo de 400 ml
ROTULADO Producto SAP 200000389 / SAP 200000902 Contenido neto minimo de 500 ml
' SAP 200000390 Contenido neto minimo de 1000 ml.
SAP 200001126 Contenido neto minimo de 2000 ml.
SAP 200000391 / SAP 200001817 Contenido neto minimo de 2500 mi




[ Continua Ficha Técnica de Producto ...

JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET |

SAP 200001842 Contenido neto minimo de 4000 ml !
El producto debera ser embalado en pacas con termoencogido.

Empaque y/o
Embalaje

El producto se debe empacar en recipientes atoxicos; adecuados que no alteren.
el sabor o color del pmducto que el producto envasado cuente con las
caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas 'y ‘microbiologicas; El empaque
debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para usc en contacto con alimentos y
bebidas. E! tipo de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el
mismo envase usando las indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de
este/producto en materiales de empague reutilizados. El empaque del producto
debera ser botella PET de primer uso y de grado alimentario, resistente a la
manipuiaciéon o dafic mecanico.

Rotulado

| El rotuladie debe ser impreso en el empaque, no'se admiten adhesivos y debe |

cumplir con los requisitos establecidos en’ la ‘Res. Min. Proteccion Social
5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto debe tener una vida (il minima de tres (03) meses al momentode la |
entrega; |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En luger fresco, seco y ventilado, 1e,;os del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con d;ferentes sustancias. También debe

‘ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto ter:mcot

sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el Ente‘

territorial. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el

capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor /

Registro sanitario vigente.
Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable

Maguitador/ Comercializadar (FV) ‘0 Favorable con condiciones.
FECHA ACTUALIZACION: Octubre de 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION D_E.'C_AMBIOS DE REQUISITOS TECN'_I"C'OS DEL PRODUCTOQ |
1 Versién Inicial por cambio modelo operacional de la entidad
2 Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01 y se Incluye Cédigo SAP 200002401 Contenido neto
minimo de 250 mi segdn listado enviado por Tecnologia y validado por SGOL. . Cambios realizados por JPMR Oct/21. |
CARGO NOMBERE FE.GH'A‘ < | FIRMA
: Profesional de Defensa Ing.-Alim. Jenny Patricia Motta M“l i
Elaboro Abastecimientos Clase | E: Rorze_ro g 2 T Q{:T A Y
Directora Abastecimientos Clase
I, Encargada de las Funcionesde | ;. : b oo
la Subdireccién General de St Hoss Moy Ercimo M 2 B Oﬂ‘ v '??—’
Reviso Abastecimientos y Servicios
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas !
Contratacion Rodriguez 2 8 C? (@ H f
8
. . Caronel Juan Carlos Riveros === / i ‘
Aprobd Secretario General Pinsda ? 8 ﬁ T ?@? hn Car!oseé‘:;ee o5 Prned.

i dae v
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' PRODUCTO/NOMBRE BEBIDA MALTA
200000871-
Cédigo 200001095
o 200002064
REQUISITOS: . o e
* GENER ALES | Clasificacidn Bebida.K
gL e | Dessatineion del'r- Es la bebida carbonatada no alcohdlica, elaborada a partir de cebada de
Pro%ucto 7 | malteada adicionada o no de: otros cereales, iGpulo, acidulantes,
] | aromatizantes, edulcorantes, color caramelo vy suplementos aditivos.
Ingredientes Bebida de maita sin alcohol, enriguecida con vitaminas
e -Reql.':isito Especificacion
Extracto total expresado como plata 0 % m/m, minimo 7.5
CO;,, minimo, expresado como; . .
. 20
b Volumen de CO: - 40
Requisitos gCo2/ dm?
Fisicoguimicos Proteina expresada como % mJ/v. minimo 0.2
p Plomo, expresado como Pb (mg/dm?) méaxime. 0.1
Cobre, expresado como Cu {mg/dm® maximo. 1.0
Zine, expresado como ZN (mg/dm® maximo. 1.0
Arsénico, expresado como As (mg/idm?®) maximo. 0.1
Requisitos fisicoquimicos de la malta. NTC 4474
Microorganismo NMP Filtracién. por Siembra en placa
REQUISITOS - membrana (UFC) profunda (UFC)
- ESPECIFICOS Coliformes <3/cm3 01100 cm3 0/ em3 -
S T Requisitos Recuento total de - < 1007100 cm3 =100/ ¢cm3
| Microbiologicos | | mesofilos
Recuento fotal de - = 10/100 cm3 <10/ cm3
levaduras s
Requisitos microbiologicos de [a malta. NTC 4474.
Requisitos =
Nuiricionales s
Otras
caracteristicas N/A
del producto | . . : :
: ~ - - |'SAP 200000871 hebida malta *1.5 L.
Contenido,. [ SAP 200001095 bebida malta * 200 ml.
| 'SAP 200002064 bebida malta * 330 mi.
Requisitos - -| -El producto debe cumplir con la, Res 2674 de 2013, Res 2115 de 2007,
Normativos | Res 2505 de 2004 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.
EMP AQUEY Preseritstion el | SAP 200000871 bebfda malta : 1.5L.
ROTULADO Prodiiclo SAP 200001095 bebida malta * 200 mil.
‘ i SAP 200002064 bebida malta * 330 ml. A
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO | cadige: IPA -FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versién No. 00 Pagina2de 3
; ALIMENTOS . et
Fecha: |- -12 07 2018

Condiciones de

Al

ransporte y -
macenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehicu
concepto técnico sanitario favorab[e (FV), expedido p
territorial correspondiente. i

El personal manlpulador de allmentos debe contar con log

proteccion requeridos para la mampu[acxon de los alimen

o cerrado con
or la entidad

elementos de
0s de acuerdo

con el capitulo 1l PERSONALIMANIPULADOR DE ALIMENTOS de la

Res. 2674 de 2013.

: |Envase en PET no retornable

de uso ahmentarlo de pr

iMacq ilador/ Comerclahzador

! | correspondiente. .

Registro sanitario de] producto (vrgente)
Certificado HACCP o certlﬁcado BPM.

_ mer uso, -que

Empague garantice la conservacion del producto.
i " | El producto debé cumplir con la Res 5109 de 2005 del Min de Salud y
Rotulado | | proteccion Scocial, y todas Iasldemas que la sustituyan, modifiqguen o

' ' |adicienen. = - :
Vida Util El producto debe tener vida dtil @ie 90 dias.

e - | Concepto sanitario de fa planta de produccién Favorable o|Favorable con
: CER TIFICACIONES Prove edor ! requerimientos .. expedido por el INVIMA o entidad territorial

I
i :
: .FEC-I-:IA ACTUAL!ZACION DE

'NOVIEMBRE DE 2020

i CONTENIDO: i
j 1
N ]
MAESFRS GONTROL BE CAME/GS _
VERE IQN DESCRIPCION DE CA[MBIOS
1 Version Inicial .
! Actuallzacmn de ficha tecmca a formato PA FO 75, <1
2' * Se retiran codigos SIC por ng estar en uss por la entidad.
| 1 Se actualizan reqm5|tos microbioldgicos de acuerdo a la NTC 4474.
i Se completan requtsﬂos normativos, v condiciones de transporte
[ i
1
| | CARGO NOMBRE - U FECHA | - . _ FIRMA
; 0. PD Abastecimiento Mic. Ind. Adriana Carolina 1
i EEiabi:!l;C'- Clase | " Agudelo Mendoza : 2 5 NUV 2028 C %{JC/QL\O
T ¥ L3 13
1 Dwectora : o CREW A
11 Avasteciniento Clase | | ASM- Rose N!ary Er}clso el 25 ET&UV a7
s oAl b Subdirector Gral. Coronel (RA) Carlos Emesto AEN
ey, Sj° _’”‘b.asst‘zifi’:;‘;m y o CamachoDiaz . |.. 2 SNCW 2020
Subdirector General de MSc Adm Emp. Hector 1 B TEs
: Contratacion Vargas Redriguez 2 5 NDV ZUZU .
= - : T
Aprabs Secretaio General Caroncl Ju:i?‘gjir]os Rivera 2 b, MUY Zudd




