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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, marzo 18 del 2024

Sefior (a)
David Alberto Ortega Mejia
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.5881205

Coordinador Académico

Centro de Comercio, Industria y Turismo de Cérdoba

Monteria
Asunto: Informe mensual de ejecucién
contractual Mes marzo del afio 2024

Referencia: CO1.PCCNTR.5881205 del afio 2024

DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR, identificado con la cédula de ciudadania No. 50909714 de
monteria, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de Comercio, Industria y
Turismo de Cdérdoba, en cumplimiento del Contrato de Prestacidon de Servicios de la
referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total presente del contrato es maximo de CUARENTA Y
CUATRO MILLONES SEICIENTOS CINCUENTA'Y CINCO MIL CUATROCIENTOS CINCUENTA PESOS
($ 44.655.450) M/cte. Esta suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente
manera: diez (10) pagos iguales por los meses de febrero a noviembre de 2024 por valor de
CUATRO MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y CINCO MIL QUINIENTOS CUARENTA Y
CINCO PESOS M/CTE ($4.465.545) cada uno. Dichos honorarios serdnpagados por el SENA

al contratista de acuerdo al cronograma definido por la Direccion Administrativa y
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Financiera de la Direccion General, en la cuenta de ahorro No. 09105283374 de

BANCOLOMBIA, cuyo

Plazo: Sera hasta el 30 de noviembre de 2024.

OBIJETO:

CONTRATAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL COMO
INSTRUCTORCONTRATISTA, PARA IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL, EN
EL MARCO DEL PROGRAMA OFERTA REGULAR, TITULADA Y COMPLEMENTARIA
PRESENCIALY VIRTUAL, EN ELCENTRO DE COMERCIO INDUSTRIAY TURISMO DEL SENA
REGIONAL CORDOBA.

Obligaciones Especificas:

No | Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Planear y | Ejecucién del proceso de formacién Lista de asistencia de formacién
ejecutar la | titulada del Técnico de Cocina con | titulada y  complementaria,
forr::ac.lonI ficha N.2. 2823729 (Monteria) vy eylden.cllas fotograflcf’:\ls .de la
pro Ie5|ona en | ¢ b N.2 2877692 (Montelibano) en ejecucion de la for.macu.)n tltl.,l|.ada
el drea de su | tencia: 1) “Manipul y complementaria, diapositivas

L a competencia: 1. anipular . .

educaciéon  de _ P P empleadas en la ejecucién de la
acuerdo con el | alimentos de  acuerdo  con formacion titulada v
programa y la | hormatividad vigente”. complementaria, formato
competencia ) N y mensual de eventos.
asignada, para | Ejecucion de la formacion
el logro de los complementaria Higiene y

resultados de
aprendizaje

definidos,
cumpliendo las
horas de

formacion de las
competencias

de los
programas de
formacion

equivalentes a
la programacion
de la Formacion

manipulaciéon de alimentos, Ficha

N.o

1.) 2931293 (Fundacion nifios de
papel) Monteria.

2.) 2931294 (Restaurante
carbona) Monteria.

Solicitud de conformacion (registro)
del complementario higiene vy
manipulacién de alimentos, para dos
grupos con el hotel Santorini lof,
monteria.

Correo de solicitud y confirmacion

de registro del curso
complementario Higiene v
Manipulacién de  Alimentos,

caracterizacion de la formacion,
Formato para la inscripcion de
aspirantes en Sofia plus,

Creacidén de ruta de aprendizaje y
asociacién de aprendices a la ruta
de aprendizaje del curso higiene y
manipulacién de alimentos.
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Profesional
Integral.

Apoyar la
elaboracion de
la  planeacion
pedagodgica,
guias de
aprendizaje,
instrumentos de
evaluacion, plan
de trabajo,
ayudas
didacticas
requeridos para
el desarrollo de
los procesos de
formacion
asignados.

Se organiza y se disefia el material
de
estudio en formato

Power Point, y guias de aprendizaje
para la competencia: “Manipular
acuerdo

alimentos de con

normatividad vigente” para el
programa Técnico Cocina. Ficha
N.2. 2823729 (Monteria) y ficha N.2

2877692 (Montelibano).

Se organizay se disefa el material de
estudio en formato Power Point,
para la competencia: “Manipular
alimentos de acuerdo con Ia
normatividad vigente. para el curso
complementario Higiene v
Manipulacién de Alimentos. Ficha
2931293 (Fundacion nifios de papel)
Ficha 2931294

(Restaurante carbona) Monteria.

Monteria. Y

Guias de aprendizaje, diapositivas,
lista de asistencia, plan de trabajo.

Taller de evaluacidon higiene vy
manipulacién de alimentos.

Talleres formacion titulada, estudio
de caso planta avicola y grupo White
Glove.

Pantallazos de evidencias en
plataforma territorio, de cargue de
guias de aprendizaje, talleres,
diapositivas, anuncio de
competencia, anuncio de resultados
de aprendizaje, etc.

Registrar en el
aplicativo SOFIA
PLUS, todas las
evidencias del
proceso
formativo: crear
las

rutas de
aprendizaje,
asociar
aprendices,
realizar registro
de inasistencia
de aprendices,
planes de

Se procede a solicitar apertura de los
cursos complementario Higiene y
manipulacion de Alimentos, para ser
impartidos en el hotel Santorini loft
de la ciudad de Monteria, a sus
empleados y asociados.

Por otro lado, se procede a la
creacién de la ruta de aprendizaje y
asociar aprendices a la ruta de

aprendizaje del curso
complementario. HMA  fichas
2931293y 2931294,

correo de solicitud y confirmacion
de registro del curso
complementario Higiene y
Manipulacién de Alimentos.
Caracterizacion de la formacion.
Formato para la inscripcién de
aspirantes en Sofia plus.

Pantallazos de evidencia de creacién
de ruta de aprendizaje y de
asociacién de aprendices a ruta.

Juicios evaluativos ficha 2931293 y
2931294,
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mejoramiento y
registrar juicios
evaluativos,
acorde con los
lineamientos
institucionales.

En el presente mes, se finalizd
competencias, en el curso
complementario Higiene v
Manipulacién de Alimentos, ficha
2931293 y 2931294, por lo que se
registra juicios evaluativos.

Participar en las
reuniones  de
equipos de
ejecucion de la
formaciéon por
grupo o 4dreas,
segun la
determinacién
de la respectiva
Coordinacion
Académica y de
acuerdo con el
procedimiento
establecido por
la institucion,
para garantizar
integralidad en
el disefio de
actividades de
aprendizaje.

No se participd de reuniones de
equipo ejecutor de la formacién.

No aplica para el mes

Presentar las
actas finales de
cierre de etapa
lectiva de las
fichas asignadas
como
responsable,
acorde con los
lineamientos
institucionales.

No aplica por no ser responsable de
ficha o lider de ficha.

No aplica para el mes

Apoyar el
trdmite de las
novedades de
desercién de
aprendices

No aplica por no ser responsable de
ficha o lider de ficha.

No aplica para el mes
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acorde con lo
establecido en
el reglamento
del aprendiz.

Asistir  a los
aprendices en
las novedades
acorde con lo
establecido en
el reglamento

No aplica por no presentarse
novedades durante la formacion de
las competencias

No aplica para el mes

del aprendiz

Aportar todos | Se elaboran las Guias de Aprendizaje | Formatos GFPI-F135 — (Guias de
los documentos | para la competencia: 1.) “Manipular | Aprendizaje)

soporte del | alimentos de acuerdo con

proceso de | normatividad vigente”.

formacion

profesional,
publicados en la
plataforma
SIGA, asi como
los requeridos
para
aseguramiento
de la calidad
(Autoevaluacion
y Registro
calificado).

Para:

El programa de formacién, técnico
cocina de las fichas No.

2823729 (Monteria) y 2877692
(Montelibano).

El programa de  formacion
complementario HMA fichas
2931293y 2931294 Fundacién nifios
de papel y restaurante carbona.

Participar en
proyectos de
investigacion
aplicada,
técnica y
pedagdgica en
funcion de Ia
formacidn
profesional de
los programas
relacionados
con el drea
tematica

No se participa de eventos durante
el mes de febrero, como apoyo a
investigacion aplicada, técnica vy
pedagodgica en funcién

de la formacion profesional

No aplica para el mes
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10 | Subir los | Se realizo el cargue de los Formato informe mensual de
documentos documentos en el aplicativo ejecucion contractual
soporte del SECOP2, las carpetas GTH-F-062-V10 mes
pago  en  1a| o 50909714 21824 MAR 2024 | marzo02024
plataforma del
SECOP Il en los | GC_50909714_21824_MAR_2024
plazos GF_50909714_21824_MAR_2024
establecidos por | y el informe de ejecucién mensual GC_50909714_21824_MAR_2024
la entidad vy
acorde con los
requisitos
legales exigidos.

11 | Comunicar al | No aplica para el mes, por no | No aplica para el mes
Supervisor del | presentarse anomalias,
contrato en un | inconsistencias, novedades de
plazo maximo | aprendices y hallazgos en el
de tres (3) dias | registro de la informacién
habiles
anomalias,
inconsistencias,
novedades de
aprendices y
hallazgos en el
registro de |la
informacion.

12 | Comunicar al | No aplica para el mes, por no | No aplica para el mes
Supervisor del | presentarse anomalias,
contrato en un | inconsistencias, novedades en
plazo no inferior | el contrato
a quince (15)
dias habiles las
anomalias,
inconsistencias,
novedades del
Contrato
(cesion -

Terminacion).

13 | Atender las | Se atiende llamado del Supervisor de | Pantallazos de entrega del

solicitudes Contrato de enviar Reporte de | Reporte de

realizadas por el

Eventos; y entregar y cargar el
presente informe al SECOP II.

Eventos del presente mes.
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productiva y
rendir informes

periddicos de
los resultados
alcanzados,

conforme a las
instrucciones
que les sean
impartidas

supervisor del | Se atiende llamado del Supervisor de | Pantallazo cargue en plataforma

contrato. Contrato de enviar, los exdmenes | secop2 el Presente informe.
ocupacionales y los certificados de
los cursos de SST, protocolos de | pantallazo de envio de examenes y
bioseguridad, manual de | cursos realizados, a través de correo
discapacidaq, e integridad vy electrénico.
transparencia.

14 | Gestionar la | En el presente mes no se realiza | No aplica para el mes

colocacion  de | gestion de ubicacién de aprendices

aprendices en | de etapa practica.

alguna de las

modalidades de

etapa

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidon de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX
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Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados vy la afiliacion a la seguridad social N.2 4542396893 expedido por BANCOOMEVA
correspondiente al mes de febrero del 2024. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Anti
tramites”)

Evidencias en (91) folios
Cordialmente,
@fcm @gejd
50 92% l
DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR
Contratista

C.C. No. 50909714 de Monteria

Recibi a satisfaccion:

Firma

David Alberto Ortega Mejia

Supervisor(a) Contrato N.2 CO1.PCCNTR.5881205 de 2024
Coordinador Académico
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ﬁ FUNCION PUBLICA

Verificados los resultados del participante en el curso virtual
Funcion Publica certifica que:

DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

C.C 50.909.714

Participd y completo el curso virtual:
Integridad, transparencia y lucha contra la corrupcion.

Con una duracion de 20 horas.
Bogota D.C., 13 de marzo 2024

Cc')digo: 761421844000
Aura Ilsabel Mora

Directora de Participacion, Transparencia y Servicio al Ciudadano




REPORTE MENSUAL DEL INSTRUCTOR

REGIONAL CORDOBA
CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIAY TURISMO

DATOS DEL DOCENTE | MES: MARZO | ANO: | 2024
NOMBRES Y APELLIDOS: DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR CEDULA: 50909714
PARTE HORAS DIRECTAS A FORMACION - PROGRAMAS EN FORMACION TITULADA Y/O COMPLEMENTARIA
HORARIO FECHA DIAS
ID. FICHA COMPETENCIA DESARROLLADA RESULTADOS DE APRENDIZAJE HORAS FIN
DESDE | HASTA DESDE | HASTA Lim|m|[uo|lVv]s]|D
TECNzliéZC:)WngCINA MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA
IONTERIA 12:00 | 20:00 1-mar | 22-mar 8 NORMATIVIDAD VIGENTE PRODUCCION DE ALIMENTOS, TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 32 SI
AMBIENTE M.A14 CONTAMINANTES (FISICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).
TECNzlig?gcmA MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA
MONTELIBANG 6:00 | 14:00 4-mar | 18-mar 8 NORMATIVIDAD VIGENTE PRODUCCION DE ALIMENTOS, TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 24 SI
AMBIENTE CONTAMINANTES (FISICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).
TRAS ACTIVIDADES 56
PARTE APOYO PRESTADO ACTIVIDADES ADMINISTRATIVAS
FECHA HORARIO .
ACTIVIDAD | | JUSTIFICACION DESDE HASTA DESDE HASTA
1
2
3
4
5
TOTAL HORAS 0
PARTE CAPACITACION INSTRUCTORES PLANTA
FECHA HORARIO .
NOMBRE DE LA CAPACITACION DESDE HASTA DESDE HASTA
1
2
3
TOTAL HORAS 0
PARTE OTRAS ACTIVIDADES INSTRUCTORES PLANTA
FECHA HORARIO HORAS
DESDE HASTA DESDE HASTA
1 |Preparacion de clases
2 |Incapacidad
3 |Lider WorldSkills
4 |Permiso Sindical
5 [Investigacion
6 |Permiso por estudio
7 |Act. Culturales (Evento deportivo Nacional)
TOTAL HORAS 0
TOTAL HORAS REPORTADAS 56

@i’aﬂ“7 @%ﬁ

FIRMA DEL INSTRUCTOR:




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CENTRO DE CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO DE
FORMACION:  CORDOBA

FECHA INICIAL: 01/03/2024 00:00:00
FECHA FINAL:  31/03/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2931293 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32.00

FICHA 2931294 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32.00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 64.00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0.00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0.00

INSTRUCTOR: DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CENTRODE  CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE
FORMACION:  CORDOBA
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Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

A Centro de Comercio, Industria y Turismo de Cérdoba
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

FORMATO UNICO PARA REPORTE DE ASISTENCIA CCIT.
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FORMACION VIERNES 23 DE FEBRERO DEL 2024 TECNICO COCINA

MONTERIA FICHA 2823729



FORMACION VIERNES 01 DE MARZO DEL 2024 TECNICO COCINA
MONTERIA FICHA 2823729
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FORMACION VIERNES 08 DE MARZO DEL 2024 TECNICO COCINA
MONTERIA FICHA 2823729



FORMACION VIERNES 15 DE MARZO DEL 2024 TECNICO COCINA
MONTERIA FICHA 2823729



vivo Y SS5s - Yennifer Martinez
=25/0=2/2024A, 1056

CLASIFICACION DE LOS
ALIMENTOS SEGUN SU ORIGEN

vivo Y 33s & Yennifer Martinez
26/02/2024, 10:56

FORMACION LUNES 26 DE FEBRERO DEL 2024 TECNICO COCINA
MONTELIBANO FICHA 2877692



DATOS IMPORTAMNTES DE
LAS PROTEINAS

FORMACION LUNES 4 DE MARZO DEL 2024 TECNICO COCINA
MONTELIBANO FICHA 2877692
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FORMACION LUNES 11 DE MARZO DEL 2024 TECNICO COCINA
MONTELIBANO FICHA 2877692



FORMACION LUNES 18 DE MARZO DEL 2024 TECNICO COCINA
MONTELIBANO FICHA 2877692



FORMACION COMPLEMENTARIA MIERCOLES 28 DE FEBRERO DEL 2024
CURSO HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS MONTERIA FUNDACION
NINOS DE PAPEL FICHA 2931293



FORMACION COMPLEMENTARIA JUEVES 29 DE FEBRERO DEL 2024 CURSO
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS MONTERIA FUNDACION NINOS
DE PAPEL FICHA 2931293



FORMACION COMPLEMENTARIA VIERNES 01 DE MARZO DEL 2024 CURSO
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS MONTERIA FUNDACION NINOS
DE PAPEL FICHA 2931293



FORMACION COMPLEMENTARIA MIERCOLES 28 DE FEBRERO DEL 2024
CURSO HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS MONTERIA
RESTAURANTE CARBONA FICHA 2931294
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FORMACION COMPLEMENTARIA JUEVES 29 DE FEBRERO DEL 2024 CURSO
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS MONTERIA RESTAURANTE
CARBONA FICHA 2931294
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FORMACION COMPLEMENTARIA LUNES 4 DE MARZO DEL 2024 CURSO
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS MONTERIA RESTAURANTE
CARBONA FICHA 2931294



FORMACION COMPLEMENTARIA MARTES 5 DE MARZO DEL 2024 CURSO
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS MONTERIA RESTAURANTE
CARBONA FICHA 2931294



RESULTADOS DE APRENDIZAJE @

[ p—— *  BIENVENIDOS ESTIMADOS B omwomno v smn sa
APRENDICES DEL TECNICO EN BIENVENIDOS A LA COMPETENCIA:

HMANIPULAR ALIMENTOS DE 4
FICHA 2877692 ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
SENA REGIONAL CORDOBA-CCIT.
SEDE MONTELIBANO idn:
B X e i g8
T o @ M

1 2 3
AGENDA DEL DIA Una vez fo indique o instructor, [y
conformen grupos de 5 personas, | SEMNA
- J—— " C J———— 5 3 saistosenemants { deben consultar & investizr. 7}\T
1 acerca nuirientes
2 Reflexiin mathacknal alimentas, asi-
o 2024 i
* 4 Acthvidad comtextusalizacin temitica: "RESUMEN E \ GRUPO TVITAMINAS
o SN — e 2 s GRUPO Z MINERALES
M dieta”. NUTREENTES. 1 GRUPO 3 LIFIDCS
N 5 <l GRUPO 4 ANTINUTRIENTES
S utrantes: eaminas, mincrales, ipdesy 103 ATkl MAFNECS. 5 gl
[ELE 7’\ Haboren una infografia y sodalicen
lo investigado.

o
HABLEMOS SOBRE L0S e
ANTINUTRIENTES QU usion
ENEL
REFLEXION
MOTIVACIONAL
7 8 9 *

"CONCURSO DE LA
RULETA". QUE TANTO

APRENDISTE
1n 1 "
ACTIVIDAD DE REFLEXION INICIAL ¢ 7
ACTIVIDAD DE d
CONTEXTUALIZACION

TEMATICA

VIDEO: "RESUMEN E
IMPORTANCIA DE LOS

NUTRIENTES”.
13 14 g
2eha e, 2eha
£ N 3 e Proceso de INGERIR alimentos a nuestro cuerpo o
SALIMENTACION? ZALIMENTACION? Proceso consiente y voluntario
¢NUTRICION?
:DIETA?

Pantallazo Diapositivas y material de apoyo para la ejecucion de la formacién
de los Técnicos de cocina fichas No. 2823729 (Monteria) Y 2877692
(Montelibano), en la competencia “MANIPULAR ALIMENTOS DEACUERDO A
LA NORMATIVIDAD VIGENTE”.
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Ninguna disciplina resulta
agradable a la hora de recibirla.
Al contrario, jes dolorosa! Pero
después, produce la apacible
cosecha de una vida recta.

HEBREOS 12,11

AGENDA DE LA TARDE

PLAN DE
SANEAMIENTO
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s ¥ PROTECCION SOCIAL
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Capitulo VI: SANEAMIENTO

Articulo 26. Plan de Saneamiento
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Articulo 26 {Res. 2674/2013)
Intagra 4 programas

L. Uimpiaza y Desinfeccién

2. Desechos Salidos

3. Control de Plagas

4. Abastecimienta de Agua Potable

No es una actividad
complementaria.

Una etapa més del proceso
de produccidn d los
alimentas

RECURSOS PARALYD. %
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Pantallazo Diapositivas y material de apoyo para la ejecucién de la formacion
del complementario HMA para la Fundacion nifios de papel. ficha No.
2931293, para el restaurante carbona. Ficha 2931294.Competencia:
“Manipular Alimentos de acuerdo a la Normatividad Vigente”.
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COCINA. (2877692) \ @
PE35503 P2877692 R23 C9523
= TECNICO COCINA v vists
- @ MONTELIBANO - Aprendis
SENLA
()
Anuncio  Evidencia  Galeria

=] Impartido por:

Administrador LMS , YHONATAN

PARDO VALENZUELA. YOENIS Asunto
= PATRICIA PUCRTA PASTRANA.

NIANNY STFI | A ORTFGA TAFUR Comparte con todos

ELSA MARIA BRUNAL GUILLEN

Caracteres: 9000

[ 1 Activar texto enriquecido
=t
Herrarmlontas el

Fecha de Inicio: Fecha fin:
G sosaoss s sosesi s
4 ﬂ | [\ DIANNY STELLA ORTEGA
— Fecha de Inicic: 18 de Marzo del 2024 @
Vista
Asunto: EVIDENCIA 4 (GUIA DE APRENDIZAJE 2)
_ Cordial saludo estimados aprendices. Aprendiz
_ A continuacion, encontraran la guia de aprendizaje 2, la cual deben leer y desarrcllar, con la ayuda de la
tematica impartida en la formacién y las consultas realizadas por ustedes.
_ La guia de aprendizaje realizada, deben subirla por esta ruta, como evidencia nimero 4
& Fecha de entrega: 18 de Marza del 2024 a las 11:30pm
Archivos:
_ GUIAN2nDEnAPRENDIZAJENFICHANCOCINANMONTELIBANON2877692 docx
[ Ver Evidencia | oo e

REALIZACION EVIDENCIA 4 TECNICO COCINA MONTELIBANO FICHA 2877692

4 ﬂ |nDIANNVSTELLAORTEGA

Vista

— Fecha de Inicio: 16 de Marzo del 2024 - Fecha Fin: 31 de Diciembre del 2024

Asunto: DIAPOSITIVAS FORMACION 11 DE MARZO DEL 2024
Colaboradores

Aprendiz

Administrador LMS

Oteritorium P
TEMATICA DE LA FORMACION.
ghSIfL"E":R‘AERUNAL LUNES 11 DE MARZO DEL 2024

Instructor

VALENZUELA
Instructor

pﬁ.‘ == YHONATAN PARDO b

YOENIS PATRICIA Cordial saludo estimados aprendices.
PUERTA PASTRANA D
raimetar A continuacién comparto diapositivas del tema

Soy Eval

DIANNY STELLA abordado.
ORTEGA TAFUR
Instructer “CONTAMINACION ALIMENTARIA Y ETAS” °

DIAPOSITIVAS COMPARTIDAS EN TERRITORIO DE LA FORMACION DEL 11 DE MARZO DEL 2024
TECNICO COCINA MONTELIBANO FICHA 2877692
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e O Me gusia = Comentario(s)

‘ DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR -
Vista

Fecha de Inicio: 11 de Marzo del 2024 - Fecha Fin: 30 de Junio del 2025

Asunto: GUIA DE APRENDIZAJE N 2 Aprendiz

Cordial salude estimados aprendices.
A continuacion, adjunto la guia de aprendizaje N.° 2 de la competencia manipular.
) Atte.,
Dianny Stella Ortega Tafur.

3 Instructor Sena
Archivos
GUIAN2nDEnAPRENDIZAJENFICHANCOCINANMONTELIBANONR2877692 docx
watch?v=gvJjKHAIOzg
jSoy Eval
e 0 Me gusta © 0 Ccomentario(s)

GUIA DE APRENDIZAJE COMPARTIDA EN TERRITORIO FORMACION TECNICO COCINA
MONTELIBANO FICHA 2877692

'~ E |nDlANNYSTELI_AORTEGA

DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR
Fecha de Inicio: 10 de Marzo del 2024 - Fecha Fin: 30 de Junio del 2025

Vist
Asunto: BIENVENIDA A LA COMPETENCIA MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE

Aprel

BIENVENIDOS ESTIMADOS APRENDICES DEL
TECNICO COCINA MONTELIBANO FICHA
2877692
A LA COMPETENCIA :

“ MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COMN
NORMATIVIDAD VIGENTE ”.

DURACION: 96 HORAS.

1 EXITOS !

MUy =]

APERTURA DE LA COMPETENCIA COMPARTIDA EN TERRITORIO FORMACION
MONTELIBANO FICHA 2877692

TECNICO COCINA
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DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR
Fecha de Inicio: 10 de Marzo del 2024 - Fecha Fin: 30 de Junio del 2025

Vista

Asunto: RESULTADOS DE APRENDIZAJE DE LA COMPETENCIA MANIPULAR
Aprendiz

RESULTADOS DE APRENDIZAJE DE LA
COMPETENCIA MANIPULAR:

1. Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la produccion de
alimentos teniendo en cuenta los tipos de contaminantes (fisicos,
quimicos y bioldgicos). 40 HR

2. Efectuar operaciones de limpieza y desinfeccion en ambientes de
produccién de alimentos teniendo en cuenta programa vy
procedimientos. 32 HR

a

3. Aplicar practicas higiénicas y medidas de proteccion en |
preparacion de alimentos de acuerdo con normatividad sanitaria y
plan de saneamiento. 24 HR

jSoy Eval

. M -
==

RESULTADOS DE APRENDIZAJE COMPARTIDOS EN TERRITORIO FORMACION TECNICO COCINA
MONTELIBANO FICHA 2877692
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ENVIO CUADRO DE EVENTOS MARZO 2022

dianny ortega tafur <diannyestellaortegatafur@gmail.com>
para Eduardo, David

Cordial saludo.
A continuacion adjunto cuadro de eventos del mes de marzo del 2024.
Atte.

Dianny Stella OrtegaTafur

1 archivo adjunto- Analizado por Gmail
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL
INTEGRAL FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

a) Denominacién del Programa de Formacion: TECNICO COCINA

b) Cédigo del Programa de Formacion: 635503
c) Competencia: MANIPULAR  ALIMENTOS DE ACUERDO CON

NORMATIVIDAD VIGENTE

d) Resultados de Aprendizaje Alcanzar: Detectar los riesgos de contaminacion
que afectan la produccion de alimentos teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

e) Duracion de la guia: 16 horas

2. PRESENTACION

Estimado aprendiz, bienvenido a esta nueva Guia de Aprendizaje. Si has realizado la
guia de aprendizaje anterior a consciencia y responsabilidad, has logrado afianzar y
enriquecer los conocimientos en la Higiene y Manipulacion de Alimentos, esto es solo
un comienzo para sensibilizarnos de su importancia

En esta guia de aprendizaje se seguira abordando elementos que son necesarios para
alcanzar el resultado de aprendizaje: Detectar los riesgos de contaminacién que afectan
la produccion de alimentos teniendo en cuenta los tipos de contaminacion (fisicos,
quimicos, bioldgicos y microbioldgicos).

La presente Guia de Aprendizaje tiene como finalidad, orientar su proceso de
ensefanza-aprendizaje-evaluacion (E-A-E) que le permita obtener los conocimientos
necesarios, y que debes desarrollar dentro del ambiente de aprendizaje o el entorno de
formacion.

Con la presente guia de aprendizaje, vas a seguir desarrollando los aspectos necesarios
para lograr los resultados de aprendizaje de formacién el contiene la guia.

Se desea que realices las actividades que propone la guia y presentes las evidencias
que se le solicitan como mecanismo para verificar sus avances. Mediante el desarrollo
de las siguientes evidencias, se le permite poner en practica los concshmientss/o1
adquiridos sobre el tema.
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Para realizar las evidencias correspondientes a esta actividad de aprendizaje, es
necesario recibir la contextualizacion del tema dentro del ambiente, explorar los
materiales de apoyo y realizar consultas investigativas.

iBienvenido!

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

3.1 Actividades de Reflexion inicial.

Antes de elaborar las evidencias propuestas para esta actividad de aprendizaje, es
preciso que realice las siguientes actividades previas:

a. Confirme la asistencia diligenciando el formato suministrado por el instructor

b. Si el instructor solicita conformar equipos de trabajo, este dispuesto a compartir el
conocimiento y a colaborar en el desarrollo de la guia con los demas comparieros

Con el proposito de reflexionar y hacer un acercamiento a los peligros de contaminacién
de los alimentos, usted debe ver el video introductorio: “Tipos y vias de contaminacién en
los alimentos, y responder las siguientes preguntas:

¢, Como define usted inocuidad alimentaria?

¢, Qué es contaminacion desde el origen?

¢, Cuales son los principales vectores que contaminan los alimentos?

¢Los residuos solidos y liquidos de la cocina, mal manejados, son una via de
contaminacion de los alimentos?

5. ¢Cuando podemos decir que el manipulador a desarrollado una cultura de inocuidad?

A

Nota: El anterior ejercicio ademas de reflexionar y observar su conocimiento respecto al
tema, tiene como finalidad motivarlo y encaminarlo en el desarrollo de la tematica de la
presente actividad de aprendizaje, por tal motivo no tiene calificaciéon y no debe ser
entregado solo socializado entre los compareros y en clase.

3.2 Actividad de Contextualizacion

GFPI-F-135 V01
Las primeras practicas de higiene alimentaria las realizé el hombre primitivo cuando

aprendié a distinguir alimentos téxicos o contaminados, su consumo era con frecuencia
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causa de alteraciones gastrointestinales. Tal vez fuese la mujer, que en épocas primitiva
era la encargada de la recoleccion de frutos y bayas para la alimentacion, la primera en
realizar un control de los alimentos, diferenciando de forma intuitiva los alimentos dafiinos
de los que no lo eran y estableciendo una relacion causa-efecto entre la ingestion de un
alimento determinado y el malestar digestivo producido al cabo de cierto tiempo.

Ante la necesidad de una mayor cantidad de alimentos, se desarrollaron actividades como
la caza y la domesticacién de animales que supusieron un cambio de la tradicional dieta
vegetariana (recoleccién frutas y semillas) a un mayor consumo de carnes y otros
productos de origen animal. El descubrimiento del fuego tuvo consecuencias importantes
en la higiene alimentaria desde el punto de vista de la conservacion de los alimentos. El
desarrollo de la agricultura en el cercano Oriente supuso avances en la produccion vy
obtencion de alimentos y obligaron al hombre a iniciarse en el campo del procesado y
conservacion de los mismos.

En este contexto, el hombre comienza a preocuparse por la relacion consumo de alimentos
y la aparicion de enfermedades, empezando a reconocer empiricamente los alimentos con
sustancias nocivas responsables de intoxicaciones alimentarias

Es a partir de los siglos XVII y XVIII, que se desarrolla la mayor preocupacion social frente
a la teniasis, triquinosis y tuberculosis, que, junto con los avances en Quimica y
Microbiologia, origind una etapa sanitaria en el control de los alimentos y un importante
empuje al desarrollo de la Higiene alimentaria. Pero también se dio lugar a un campo
abonado para la adulteracién fraudulenta de los alimentos. Estos hechos complicaban la
labor de inspeccién y control sanitario de los mismos, las practicas fraudulentas o
adulteraciones se limitaban a la sustraccidon de parte del peso o del volumen del alimento
comprado, a la incorporacion de sustancias inertes para aumentar su peso y volumen, a la
venta de carne de animales muertos de enfermedades esporadicas o infecciosas y a la de
alimentos descompuesto, cuyo sabores y olores repugnantes se enmascaraban.

En el siglo XIX comenzaron a sucederse hechos que identificaban la relacion entre la
alimentacion y el estado de salud y a explicarlos no empiricamente sino a través de la
observacion y experimentacién. A medida que se profundiza en el conocimiento de la
patologia humana y animal, se llega a la conclusion de que ciertas enfermedades podrian
transmitirse de los animales al hombre por el consumo de carnes procedentes de animales
enfermos.

Los consumidores comprendieron la gravedad de la adulteracion y el riesgo toxicoldgico
de algunas sustancias fraudulentas, el cual junto con los nuevos conocimientos de Ciencia
y la Tecnologia de los Alimentos, dieron lugar a un aumento progresivo de las medidas de
proteccion y se comprendid la importancia de establecer sistemas de inspeccién y control
alimentarios, por parte de las entidades gubernamentales, como medio de salvaguardaria, g
Salud Publica.
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Entre las acciones tomadas, destaca el desarrollo de una legislacion o normativa que
endurecio las medidas frente a la adulteracion y el gran esfuerzo de los cientificos para
establecer las propiedades inherentes de los alimentos, las sustancias quimicas
empleadas como adulterantes y la forma de detectarlas.

Hoy en dia, el avance de la industria alimentaria, la evolucion de los métodos de analisis,
la aparicion de productos nuevos (alimento o ingrediente) y la modernizacién de los canales
de comercializacion exigen una mayor intervencion gubernamental que asegure la higiene
de los alimentos.

3.3 Actividades de apropiacion del conocimiento (conceptualizacion y teorizacion)

La actividad de apropiacion correspondiente a este apartado le permitira fortalecer y
fundamentar su conocimiento respecto a los temas mencionados en el anterior numeral.
Para ello, conformara un equipo de trabajo en numero de integrantes que sugiera el
instructor.

o,

% Ingrese a la red social YouTube y busque en su buscador interno de la red:

Titulo: “OMS: Las cinco claves para la inocuidad de los alimentos”
Canal: World Health Organization (WHO)
link: https://www.youtube.com/watch?v=ULZSfFVpLtQ

Titulo: “Contaminantes y enfermedades transmitidas por alimentos”
Canal: SENA
link: https://www.youtube.com/watch?v=7IMJOBLeEQE

Titulo: “Cuidado con comida callejera: mas de 250 enfermedades se transmiten por
alimentos | Noticias Caracol”

Canal: Noticias Caracol

Link: https://www.youtube.com/watch?v=ABKD9Q9 ujQ

Titulo: “Alimentos contaminados enferman a mas de 600 millones de personas en el
mundo”

Canal: Noticias Caracol

Link: https://www.youtube.com/watch?v=VOyWSju8oTQ

Titulo: “HACCP Analisis de Peligro y Puntos Criticos de Control”
Canal: PAHO TV
Link: https://www.youtube.com/watch?v=iYnlunoZ934

+ Investiga en varias fuentes bibliograficas acerca de los siguientes temas:

ETAS: Enfermedades Transmitidas por Alimentos

01
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Historia de la Higiene y Manipulacion de Alimentos
Historia, principios, retos y tendencias del HACCP

3.4 Actividad de Transferencia de conocimiento
En parejas, realice las siguientes actividades, que debe subir a la plataforma territorio:

1. En un cuadro comparativo clasifique las ETAS por bacterias, virus, hongos y parasitos.
Ademas, defina en cada columna tiempo de incubacion, signos o sintomas y plasme a
través de una imagen (insertar), los alimentos mas representativos que originan la ETA.

2. Lea detenidamente la siguiente noticia extraida de el periodico El Heraldo con fecha de
9 de abril de 2016:

CASI 100 NINOS INTOXICADOS, EN ZONA RURAL DE MONTERIA

La angustia se apoderé al mediodia de este viernes de los padres de familia del
corregimiento Tres Palmas, en zona rural de Monteria, luego que al menos 100 nifios
presentaran sintomas de intoxicacion cuando llegaron a sus casas, después de haber
consumido agua y la minuta en la institucion educativa Santa Fe, que se estrena en jornada
continua.

Asi lo corrobor6 el inspector de esa zona en Monteria, Bibaldo Arrieta, tras hacer un
llamado urgente a las autoridades locales y al Icbf, para que realicen una inmediata
investigacion al operador que suministra la alimentacion en ese plantel.

“Los pequerios llegaron a sus casas y empezaron a presentar dolor abdominal, vomito,
fiebre y adormecimiento de las manos”, narro el inspector Arrieta mientras ayudaba a
coordinar desde Tres Piedras el traslado hacia Monteria.

Los pequefrios fueron internados de urgencia en varios centros asistenciales de Monteria,
entre ellos el Camu el Amparo en la margen izquierda y la Clinica del Nifio.

En esta dltima entidad Ana Fernandez, tia de uno de los nifios enfermos, narré que algunos
casos empezaron a presentarse desde el jueves, despuées de recibir el almuerzo cuyo
menu fue de frijoles, arroz, carne y jugo de pifia, pero ayer, después de ingerir agua en una
formacion varios estudiantes empezaron a presentar dolor en el estomago, incluso a,
desmayarse.
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El director médico de la Clinica del Nifio, Ivan Dario Real Ortega, dijo que a esa entidad al
cierre de esta edicion habian ingresado 20 nifios, en edades entre los 9 y los 12 afos,
desde ese mismo corregimiento con sintomas de intoxicacion, "al parecer por ingesta de
alimentos”.

“Lo que expresan la mayoria de los pacientes es que el jueves después de la comida del
mediodia empezaron a manifestar una sintomatologia en la noche que se acentué en la
manfana, ademas del reporte de ingesta de agua en la institucion. Lo que hemos hecho es
clasificacion para identificar a los pacientes en peores condiciones de salud, el plan a segquir
ha sido la hidratacion, la observacion y la valoracion por nuestro pediatra de turno,
desplegamos el equipo de enfermeria y tenemos a nuestro epidemioélogo, y equipo de
psicologia apoyandonos”, explico el galeno.

Entre tanto el coordinador médico del Camu El Amparo, Marcos Tamara, confirmé que a
esa entidad ingresaron otros 36 nifios que anoche permanecian en observacion.

"Se les ha brindado los primeros auxilios con el fin de estabilizarlos, algunos han
manifestado antecedentes de diarrea abundante, otros solo dolores abdominales, es decir,
con so no hay claridad y seria apresurado decir una causa que genero este brote. Al
parecer una puede ser por alimento y la otra por agua”, sostuvo el médico Tamara.

En base a la lectura de la noticia anterior conteste:

a) Siendo usted padre (o madre) de uno de los nifios afectados, que acciones tomaria
usted ante la situacion después de la asistencia médica de su hijo.

b) Siendo usted el inspector sanitario de la zona, que acciones tomaria usted con la
institucion educativa y el operador del comedor.

c) Siendo usted el rector de la institucion educativa, que reaccién y acciéon tomaria
usted ante las dos respuestas anteriores (a y b)

d) Siendo usted el propietario y duefio de la razén social que opera en el comedor de
la institucion, que reaccion y accidon tomaria usted ante las dos primeras respuestas
anteriores (ay b)

e) Siendo usted el secretario de Educacién del municipio que acciones tomaria

f) Siendo usted el jefe de cocina del comedor de la institucidn como reacciogagpia-ants, o1
el caso y que decisiones tomaria a partir del caso.
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g) Siendo usted unos de los manipuladores directo en la preparacién de los alimentos
y acusado por la sociedad de posible contaminador de los alimentos, como
reaccionaria ante las situaciones y que decisiones tomaria.

h) Siendo usted la maxima autoridad en el municipio y que el rector, duefio operante o
jefe de cocina del comedor es un familiar cercano que acciones y decisiones
tomaria.

3. En el siguiente esquema, identifique y marque las zonas de comportamiento de los
microorganismos segun la temperatura.

N s)

(NN RN RN A RENN ANEEN INCNERNENYNEEEEEEEENNEEEN

Responda:

a) Al comer fuera de casa que tipo de criterios toma usted personalmente en la compra
de los alimentos preparados

b) Recuerde alguna visita a algun puesto de comida ambulante e informal, que usted
haya realizado recientemente, anotando las condiciones higiénicas del puesto, la
exhibicibn o preparacion del o los productos y de la condicion del o los
manipuladores, comparta su experiencia haciendo un analisis de la visita

GFPI-F-135 V01

c) En caso de tener familiares o conocidos que tengan una unidad productiva que

consista en la venta de alimentos preparados de manera ambulante e informal como
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los ayudaria y que estrategias utilizaria para sensibilizarlos en la higiene y
manipulacion de alimentos en caso de que estos no lo apliquen

d) Suponga que usted es la maxima autoridad de su ciudad o municipio o localidad,
que politica de higiene implementaria para los servicios de restaurantes, centros
gastrondmicos y los vendedores de alimentos ambulantes e informales.

4. Busque y una a través de una linea la relacién alimento-eta-organismo

Alimento ETA Organismo

Micotoxina
acteria
Norovirus
Virus
Clostndium
botulinum
(botulismo) )
Parasito

GFPI-F-135 V01
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\w Taenia solium

o Salmonella

5. De acuerdo al estudio de caso, que se presenta a continuacion, identifique los
posibles peligros presentes y los puntos criticos a controlar, para garantizar la
inocuidad alimentaria.

“La empresa Avites S.A, es una compania que se dedica a la cria, seba y procesamiento
de pollo, para su comercializacidn y posterior consumo, en la zona costanera del pais.

Mensualmente aporta al consumo de pollo en Colombia 1600 toneladas, distribuidas de la
siguiente manera: el 60% presas de pollo y 40% pollo entero.

En la planta de proceso, ubicada en el departamento de Codrdoba, esta prestigiosa
compainiia, cuenta con la mayor tecnologia de punta de la region, para garantizar un 6ptimo
proceso.

Las etapas del proceso avicola de Avites S.A, son las siguientes:

Recibo de pollo en pie.

Sangrado

Escaldado

Desplumado

Eviscerado

Enfriamiento en chiller, aqui el pollo debe salir a una temperatura de 0°C
Marinado del pollo, aqui la salmuera a inyectar debe estar a una temperatura de -1°C
y el pollo debe salir a una temperatura de 0 a 2°C.

8. Empaque de pollo entero

9. Despresado y empaque de presas

10.Congelacion

11.Peaje y embalaje

12. Almacenamiento en cava de conservacion.

Nookhwh =

Cada semana, los encargados de cada area, se reunen, para tratar los temas que se
presentaron y poder hacer los ajustes del caso.
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En la ultima reunién semanal de la compaiiia, la jefe de laboratorio, presenta los examenes
microbiologicos del lote de pollos xxxxx, los cuales han arrojado una no conformidad en el
resultado: Presencia de salmonella en el lote muestreado.

Por otro lado, el jefe de calidad, manifestd, que se ha incrementado la estadistica de quejas
y reclamos a la compaiia, debido a que, los consumidores, han manifestado encontrar,
dentro de la envoltura del pollo, una especie de grapa metalica, proveniente del sellado de
la bolsa.

Por ultimo, la jefe de produccion, manifiesta, que en las auditorias del funcionario de Invima,
este le manifestd, que la medicion del residual de cloro en el agua potable, destinada al
proceso de lavado de pollo, en el area de evisceracion, se encontré6 por encima del
parametro permitido.

Recuerda: Todos los integrantes del grupo deben participar de manera activa en el
desarrollo de las actividades.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION.

Evidencias de Criterios de Evaluacion Técnicas e
Aprendizaje Instrumentos de
Evaluacioén
Evidencias de Define puntos criticos a Investigacion y
Conocimiento: controlar en el serviciode observacion
alimentos y Dbebidas
Actividades de segun fuentes y factores
apropiacion del de contaminacion,
conocimiento después de cumplir a
cabalidad con bpm.
Evidencia de Clasifica los Desarrollo de la guia,
Desempefio: contaminantes de los entregable.
alimentos segun fuentes
Actividad de y factores que los
transferencia de generan.

conocimiento

5. GLOSARIO DE TERMINOS

v BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: Son los principios basicos y $PFactitas/01
generales de higiene en la manipulacién, preparacion, elaboracion, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos para consumo humano, con el
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objeto de garantizar que los productos se fabriquen en condiciones sanitarias
adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

v" DESINFECCION - DESCONTAMINACION: Es el tratamiento fisicoquimico o bioldgico
aplicado a las superficies limpias en contacto con el Alimento con el fin de destruir las
células vegetativas de los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud
publica y reducir substancialmente el niumero de otros microorganismos indeseables,
sin que dicho tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

v' LIMPIEZA: Es el proceso o la operacién de eliminacion de residuos de alimentos u otras
materias extraias o indeseables

v INOCUIDAD: estar libre de contaminantes o peligro fisico, quimico, bildgico,
microbiolégico. No causa dafio a la salud humana.

v" INTOXICACION: contaminacién por un agente toxico por producto quimico o generaciéon
de una toxina producida por microorganismos.

v" LIMPIEZA: Es el proceso o la operacion de eliminacion de residuos de alimentos u otras
materias extrafias o indeseables

v" MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que interviene directamente vy,
aunque sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

6. REFERENCIAS

AMARO, M. Higiene, Inspeccién y Control de los Alimentos: Historia, Presente y Futuro.
Departamento de Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos, Facultad de Veterinaria.
Universidad de Cérdoba, Monteria Colombia, 2019

GARCIA, E. (9 abril 2016). Casi 100 nifios intoxicados, en zona rural de Monteria. El
Heraldo. https://www.elheraldo.co/cordoba/100-ninos-con-sintomas-de-intoxicacion-en-
monteria-253405

Imagen termdémetro: https://www.freepik.es/vector-gratis/termometros-celcius-tres-
grados 5983890.htm#query=termometro%20dibujo&position=9&from_view=keyword

7. CONTROL DEL DOCUMENTO
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Autor

Dianny Ortega Tafur

Instructor

CCIT SENA
regional Cérdoba

10-03-2024

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre

Cargo

Dependencia

Fecha

Razén del
Cambio

Autor
(es)
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“ DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

Fecha de Inicio: 10 de Marzo del 2024

Vista
Asunto: EVIDENCIAN® 1 TABLA DE CLASIFICACION DE HORTALIZAS Y VEGETALES

Apreciado aprendiz. Aprendiz

En grupos de 4 personas, elabore una tabla en Word, con la informacion que se muestra a continuacion en la
imagen. (clasificacion de hortalizas y verduras).

®

Regresar
Fecha de entrega: 31 de Marzo del 2024 a las 11:30pm
Archivos:

EVIDENCIAT ppix

e 0 Me gusta © 0 comentario(s)

M\ DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TAREA

En grupos de 4 personas, hacer una tabla
con la siguiente informacion:

EIEMPLOS DE HORTALIZAS Y VERDURAS

ALIMENTO |CLASIFICACION [CARACTERISTICA ORGANOLEPTICA |CORTE UTILIZADO|METODO DE COCCION|USOS CULINARIOS [IMAGEN
TALLO

TALLD
HOIA
HOIA
RAIZ
RAIZ
FLOR
FLOR

BULBO
BULBO
RAIZ TUBEROSA
RAIZ TUBEROSA
TUBERCULD
TUBERCULD

LEGUNBRE

LEGUMBRE

EVIDENCIA 1 TECNICOS COCINA FORMACION TITULADA
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DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR
Fecha de Inicic: 10 de Marzo del 2024

Asunto: EVIDENCIA 2. DIAGNOSTICO VISITA SUPERMERCADO

Apreciado aprendiz.

En tu préxima compra de vegetales o si prefieres visita un supermercado, y observa en la seccion de FRUVER
Y CARNES, si esta organizado de manera correcta. Evita corregir algun error que hayas encontrado al

administrador o duefio.

Posterior a la visita, elabora un inferme, teniendo en cuenta la informacion adjunta.

Nota: observar el link del videc de apoyo.

Evidencia

Archivos:
EVIDENCIANZ pptx

watch?v=VeCSnMXjpxE

P O A Fasantaciaiet

Fecha de entrega: 31 de Marzo del 2024 a las 11:30pm

TAREA

En tu hogar, haz una dasificaddn realizandn una
listz @ los alimentas de origen vegetal.
Hortalimas, Frutas, Verduras, ofc_ Toma registro
satograticn.

=WelSnhEjpeE

hittps/ mwweyoutube . com fwa

En tu priwma compra de vegetakes o sl prefieres
visita un supermiercada, obsena en la seocion de
FRUVER ¥ CARNEE sl esta arganizado do mancra
cammecta. Ewita corregir algdn eror que hayas
ercontraca al administradar o dueho

EVIDENCIA 2 TECNICOS COCINA FORMACION TITULADA

TAREA

. Elaborar uma tabls, donde indigue el tipo de alimento [mombee),

origen del almenta, aporte nutriclonal, funcién en ¢l arganismea, tipo
de riesgo on salud publica, y temperatura de almacenamienta. Enoel
caso de |las frutas, indique sl es climatérica o no dimatérica.

. Deseriba detalladaments |a farma oo JIMACENI MR, ADSYesE Lon

registra fotografica. De sor pasible o recree la sihuackdn con iImdgenes
de inbemes.

. S hubo hallazges no condarme, darmule s posibles acciones

corTectiva.

. Ancum 2 tu Inwestigacian, ol registre fatoagrafics de la crganizacin oo

tu refrigeradar.

Vist

Aprer

Regre
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DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR
Fecha de Inicio: 11 de Marzo del 2024 ®

Vista
Asunto: EVIDENCIA 3 INFOGRAFIA NUTRIENTES Y ANTINUTRIENTES

Apreciado aprendiz. Aprendiz

Una vez lo indique el instructor, conformen grupos de 5 personas, deben consultar e investigar, acerca de los
nutrientes de los alimentos, asi:

GRUPO 1VITAMINAS
GRUPO 2 MINERALES

GRUPOQO 3 LIPIDOS
GRUPQO 4 ANTINUTRIENTES
Regresar

Elaboren una infografia, la cual deben subir a territorio, y socialicen lo investigado en clase.
NOTA: Por favor observar el video adjunto.

Evidencia

Fecha de entrega: 18 de Marzo del 2024 a las 12:00pm
; Archivos:
EVIDENCIAR3.pptx

http:
watch?v=ccEVkcmbeMY
noticias-55712628

Una vez ko indique & instructor, . =—"'““L
conformen grupos de 5 personas, | SEMNA | HABLEMOS SOBRE LOS ™= % m o Aw
deben consultar & investigar, 7/\T | atpes 7/{\_
cerca delos nurentes de s WIINUTRIENTES 2oz [

alimentos, asi: AL =il m—— A

GRUPO TVITAMIMNAS

GRUPO 2 MINERALEE

GRUPO 3 LIMDOS
GRUPD 4 ANTINUTRIENTES

1 2
EVIDENCIA 3 TECNICOS COCINA FORMACION TITULADA



ESTUDIO DE CASO WHITE GLOVES

Apreciado aprendiz, a continuacidn, se presenta el estudio de caso de la compaiia WHITE GLOVES,
donde usted asumira el rol de Chef ejecutivo.

Una vez analizada cada situacion, usted debera:

1. Clasificar la poblacion que debe atender.

2. Revisar, dentro de los posibles alimentos (materias primas), cuales se ajustan a los
requerimientos solicitados, y hacer un listado de los alimentos admitidos.

3. Elabore la propuesta de al menos 2 tipos de menu, que se ajuste a los requerimientos
solicitados.

Estudio de caso:

Usted es el chef ejecutivo de la compaiia White Gloves, una empresa dedicada al servicio de
catering, a la cual le solicitan organizar en base a un presupuesto del cliente, un evento que
incluya, buffet y canapé.

La politica organizacional y de calidad de White Gloves, es la satisfaccidon plena del cliente,
estableciendo como prioridad la exclusividad en todos sus servicios a partir de las necesidades
y deseos de los clientes.

El evento se trata de un matrimonio, en el cual se brindaran alimentos y bebidas a todos los
invitados.

El responsable del pago o costo del evento, es el seiior LUIS CARLOS SARMIENTO ANGULO,
quien consigna un monto considerable, como abono por el servicio a la compainia White
Gloves. Con este monto, usted podra alistar la parte del servicio de alimentacién.

El servicio es para 320 personas (invitados), dentro de los cuales la mitad, son invitados
familiares de los novios.

La mayoria de la familia de la novia sufren de hipertension arterial alta, existen 10 familiares
con intolerancia a la lactosa, una alérgica a cereales. La mitad de la familia del novio sufren
de diabetes tipo Il (2) y la otra de obesidad grado 3 y otras dos mas son alérgica a los mariscos

Dentro de la totalidad de los invitados se han contado los nifios, que son aproximadamente
25 niifos, con edades promedio de 8 aios.

Quien paga la cuenta le manifiesta a usted que desea que todos los invitados queden
satisfechos, es la primera vez que utiliza los servicios de White Gloves, y dependiendo de lo
bien que le vaya con la empresa, la recomendara y seguira utilizindolo para sus eventos
corporativos



Haga un analisis de la situacidn y exponga los criterios y propuestas que haria en materia de
alimentos para el evento matrimonial

1. Conteste:
1. ¢Qué importancia tiene la Aw y el pH en la higiene y manipulacién de alimentos?

2. ¢éQué cree usted que pasaria si solo comiéramos alimentos energéticos?
3. ¢Cudl es su vision acerca del concepto de los alimentos, después de haber estudiado la

tematica relacionada?

El SENA le extiende la invitacidn para que realice las actividades propuestas, con interés y esfuerzo



6. De acuerdo al estudio de caso, que se presenta a continuacion, identifique los
posibles peligros presentes y los puntos criticos a controlar, para garantizar la
inocuidad alimentaria.

‘La empresa Avites S.A, es una compaiia que se dedica a la cria, seba y
procesamiento de pollo, para su comercializacion y posterior consumo, en la zona
costanera del pais.

Mensualmente aporta al consumo de pollo en Colombia 1600 toneladas,
distribuidas de la siguiente manera: el 60% presas de pollo y 40% pollo entero.

En la planta de proceso, ubicada en el departamento de Cdérdoba, esta prestigiosa
compafia, cuenta con la mayor tecnologia de punta de la region, para garantizar
un 6ptimo proceso.

Las etapas del proceso avicola de Avites S.A, son las siguientes:

Recibo de pollo en pie.

Sangrado

Escaldado

Desplumado

Eviscerado

Enfriamiento en chiller, aqui el pollo debe salir a una temperatura de 0°C
Marinado del pollo, aqui la salmuera a inyectar debe estar a una temperatura
de -1°C y el pollo debe salir a una temperatura de 0 a 2°C.

8. Empaque de pollo entero

9. Despresado y empaque de presas

10.Congelacion

11.Peaje y embalaje

12. Almacenamiento en cava de conservacion.

Noohkhwh =

Cada semana, los encargados de cada area, se reunen, para tratar los temas que
se presentaron y poder hacer los ajustes del caso.

En la dltima reunion semanal de la compaiia, la jefe de laboratorio, presenta los
examenes microbioldgicos del lote de pollos xxxxx, los cuales han arrojado una no
conformidad en el resultado: Presencia de salmonella en el lote muestreado.

Por otro lado, el jefe de calidad, manifestd, que se ha incrementado la estadistica
de quejas y reclamos a la compafia, debido a que, los consumidores, han
manifestado encontrar, dentro de la envoltura del pollo, una especie de grapa
metalica, proveniente del sellado de la bolsa.

Por ultimo, la jefe de produccion, manifiesta, que, en las auditorias del funcionario
de Invima, este le manifestd, que la medicidn del residual de cloro en el agua



potable, destinada al proceso de lavado de pollo, en el area de evisceracion, se
encontré por encima del parametro permitido.

Recuerda: Todos los integrantes del grupo deben participar de manera activa
en el desarrollo de las actividades.



SENLA

PLAN DE TRABAJO

Centro de Comercio, Industria y Turismo

Regional Cérdoba - Monteria

Instructor (a): DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

Programa: TECNICO COCINA
Ficha de caracterizacién: 2877692

Competencia: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE

Municipio: Montelibano, Cérdoba
Mes: Febrero-Marzo, afio 2024

RA 1: Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la produccion de alimentos teniendo en cuenta los tipos de contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

o 2 . .. Act 01: Tabla de clasificacion de hortalizas y verduras. |Act 02: Informe de visita supermercado. Act 03: Investigacion en grupo, socializacion y Act 04: Taller presencial . Generalidades de higiene y
N° [ T.D[ Nuimero de Documento Aprendiz Celular Correo electronico = = =
Fecha de entrega |— ‘Forma.t(? Ethrego Nota Fecha de entrega |— .Forma't(? Ethrego Nota Fecha de entrega |— .Forma.tg Ethrego Nota
Fisico | Digital | Si [ No Fisico | Digital | Si | No Fisico | Digital | Si | No

1 |CC |1003082411 YULIS ESTEFANY MENDEZ LOPEZ 3015149971 yulismendez1@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
2 |CC |1003290542 KATERINE ISABEL BRACAMONTE PAYARES 3009467464 isabellabracamonte2015@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
3 |CC |1003292253 ADRIANA PAOLA MENDOZA RUIZ 3205645699 adrianapaolamendozaruiz@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

4 |CC 11003292669 YINEIS ELENA PEREZ FLOREZ 3113892679 yeperezflorez4@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
5 |CC |1003293670 WILLIAM ANDRES FLOREZ LOPEZ 3226504225 florezwillyam04 @gmail.com 26/02/2024 X X A 4/03/2024 X X A 11/03/2024 X X A
6 |CC |1063276357 JESUS DANIEL BECERRA MANTILLA 3107478550 jesusdaniel2921@gmail.com 26/02/2024 X X A 4/03/2024 X X A 11/03/2024 X X A
7 |CC |1063278392 ROSANGELA VERGARA ANGULO 3122542459 rosangelavergaraangulo@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

8 |CC |1063280055 CINDY LUCIA TUIRAN RICARDO 3215960600 ctuiran16@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
9 |CC |1063286324 YENNIFER ROSANA MARTINEZ CORRALES 3105045997 leonardohoyos962@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
10 |CC |1063287050 NATALIA LISETH CASTANEDA CONDE 3126762124 yeillo_na16@hotmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

11 |CC |1063294650 MELANY ANDREA RODRIGUEZ ESCUDERO 3145578034 melanyrodriguez1063@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
12 |CC [1063296265 YOANDRA LUZ DELGADO BEDOYA 3128215745 mateodelgado316@gmail.com 26/02/2024 X X A 4/03/2024 X X A 11/03/2024 X X A
13 |CC |1063307600 ADRIANA LUCIA LAMBRANO BERRIO 3145113465 mariapaz16pinedo@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
14 |CC |1063367452 ANA MARCELA PEINADO PACHECO 3124099107 anitapeinado100819@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
15 |CC |1066513927 MELISSSA VERGARA GOMEZ melisavergara054@gmail.com 26/02/2024 X X A 4/03/2024 X X A 11/03/2024 X X A
16 |CC |1066600778 JHONSON VIDAL JHAVLOSKY 3005904784 I_jjhavlosky@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
17 |CC |1066600987 DIEGO ANDRES ROMERO MAZO 3117366352 romeromazodiego@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
18 |CC |1067281906 SILENE MARLEY MEZA DIAZ 3106481711 Silenemeza72@gmail.com 26/02/2024 X X A 4/03/2024 X X A 11/03/2024 X

19 |CC |1103860293 NATALIA YISETH PEREZ GONZALEZ 3218013099 np5373829@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
20 |CC |1140849968 WILSON ANDRES SEPULVEDA NARVAEZ wilsonsn0492@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
21 |CC ]21990439 BEATRIZ ELENA POSADA CHAVARRIA 3104084326 beatrizelena0439@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X X A
22 |CC |25991337 LUZ ESTELLA HENAO HENAO 3003943359 keilahenao2020@outlook.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

23 |CC |34884865 LUZ MARINA SIERRA HERNANDEZ 3128223555 marina.4323@hotmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

24 |CC |50850468 NOHEMY SOVEIDA ATENCIO MONTIEL 3166171128 nohemyam@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

25 |TI |1063286033 MELISSA MONTES MORENO 3225703231 melishama0920@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

26 |TI ]1066600921 DANIELA MICHEL _ HERNANDEZ OYOLA dmhoyola12@gmail.com 26/02/2024 X 4/03/2024 X 11/03/2024 X

FIRMA DEL INSTRUCTOR:




SENLA

PLAN DE TRABAJO

Centro de Comercio, Industria y Turismo

Regional Cérdoba - Monteria

Instructor (a): DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR
Programa: TECNICO COCINA

Ficha de caracterizacidn: 2823729
Competencia: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE

Municipio: Monteria, Cérdoba
Mes: Febrero-Marzo, afo 2024

RA 1: Detectar los riesgos de contaminacién que afectan la produccién de alimentos teniendo en cuenta los tipos de contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

[ Adiidadot T Adividad02 T  Actvidad0s ]  Acividadoa ]  Actividados [ Actividdo6 |
N | TD Numero de e Celular | Correo electronico Act 01: Investigacion de conceptos basicos, Act 02: Investigacion y exposicion en grupo,, acerca de |Act 03: Investigacion en grupo, y elaboracién de Act 04: Taller presencial . Clasificacion de vclerduras y |Act 05: Taller presencial . VISITA SUPERMEI,RCADO Act 06: EVALUACION FINALRA 1 MANIPUL{-\R
Documento Fecha de entrega — !:orma.to. En.trego Nota Fecha de entrega — !:orma.tc? En.trego Nota Fecha de entrega — !:orma.tc? En.trego Nota Fecha de entrega |— !:orma.to. En.trego Nota Fecha de entrega [— !:orma.tc? En.trego Nota Fecha de entrega — !:orma.tc? En_trego Nota
Fisico | Digital | Si | No Fisico | Digital | Si | No Fisico | Digital | Si | No Fisico | Digital | Si | No Fisico | Digital | Si | No Fisico | Digital | Si | No
1 (cC | 1067923455 YORELIS SOFIA ARIZA PATERNINA 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
2 |cC | 1003190717 ANA LUISA FURNIELES URANGO 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
3 (T 1088834358 DANILO JOSE LICONA LICONA 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
4 |CC 50861265 LEIDA ROZA PAEZ 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
5 [cc | 1062957703 MARIA PAZ COMAS GOMEZ 16/02/2024 X | x A 23/02/2024 X X | X A 23/02/2024 X | X A 1/03/2024 X | X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
6 [CC 25776994 GRETH PATRICIA GIRALDO HERNANDEZ 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
7 |CC | 1047232488 MARYI1 JULIE PADILLA OJEDA 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
8 |CC | 1073813346 YENIS DEL CARMEN GONZALEZ HERRERA 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
9 |CC | 1003049004 ANYI DANIELA ACOSTA MADERA 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
10 |CC 26117577 LUDIS ESTHER GARCES PAJARO 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
11 |cc [ 1062425186 CESAR DAVID ROMERO ROMERO 16/02/2024 X | X A 23/02/2024 x | x [x A 23/02/2024 X | X A 1/03/2024 x| x A 8/03/2024 X | X 15/03/2024 x
12 |cC [ 1020492182 FABIAN HERRERA CUADRADO 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
13 |CC 34999184 VICTORIA MABEL MAUSSA VEGA 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
14 [T | 1067162543 LAURA VANESA PERALTA BURGOS 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
15 |CC [ 1067848918 LINA MARGARITA FABRA LEON 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
16 [CC | 1003194256 LAURA DANIELA HERNANDEZ MADRID 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X - 23/02/2024 X X A 8/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
17 |cC | 1062961226 IVAN DAVID GALARCIO PACHECO 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
18 [CC | 1003588445 YORLEIDIS PADILLA GOMEZ 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X X A
19 [cc | 1003192130 16/02/2024 X | x A 1/03/2024 x_ |1 23/02/2024 X 8/03/2024 x [ 3/03/2024 X X 15/03/2024 X
20 |CC 56086246 MARIA MELBA SALAZAR PEREZ 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 8/03/2024 X 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X
21 [cC [ 1192784962 PEDRO ANGEL GARCIA NEGRETE 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X
22 (CC 50902845 CLAUDIA PATRICIA NEGRETE BURGOS 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X
23 [cc [ 1062425147 LUIS MARIO BUELVAS EMERY 16/02/2024 X | x A 23/02/2024 x | x [x A 23/02/2024 X | X A 8/03/2024 x [ 8/03/2024 X | X 15/03/2024 X
24 |CC | 1064186229 NICOLASA MARIA SOLAR MURILLO 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 10/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X
25 [cC [ 1062433062 SEBASTIAN RAMOS FUENTES 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X
26 |[CC | 1062959434 ADRIAN SHARITH ESCOBAR MENDEZ 16/02/2024 X X A 23/02/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X
27 |cc | 1012439841 JOSE MANUEL MONTENEGRO PASTRANA 16/02/2024 X X A 1/03/2024 X X X A 23/02/2024 X X A 1/03/2024 X X A 8/03/2024 X X 15/03/2024 X

FIRMA DEL INSTRUCTOR:
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COMPLEMENTARIO HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS HOTEL SANTORINI
GRUPO 1

dianny ortega tafur <diannyestellaortegatafur@gmail.com> 17 de marzo de 2024, 12:44
Para: Eduardo Andres Plaza Molina <eaplaza@sena.edu.co>
Cc: David Alberto Ortega Mejia <daortegam@sena.edu.co>

Cordial saludo, estimado Eduardo.

A continuacion, adjunto informacién requerida, al respecto de la inscripcion del complementario
Higiene y manipulacion de alimentos, para el Hotel Santorini Loft grupo 1, monteria calle 33 N.° 2-

Muchas gracias por la gestion.
Atte.,

Dianny Stella Ortega Tafur

Contratista Sena.

4 adjuntos

@ 01. Formato Ficha de Caracterizacion SANTORINI GRUPO 1.docx
167K

@ 02. FormatolnscripcionAspirantesSOFIAPIlus SANTORINI 1.xIsx
131K

@ DOCUMENTO PARA REGISTRO DE EMPRESA SANTORINI.docx
18K

ﬂ PDF UNIFICADO SANTORINI 1 OK OK.pdf
16678K

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=afba0d7888&view=pt&search=all&permmsgid=msg-a:r-107229637 1811503897 &simpl=msg-a:r-10722963718115...  1/1
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https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=afba0d7888&view=att&th=18e4d843a71a26c3&attid=0.1&disp=attd&realattid=f_ltvt15gl0&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=afba0d7888&view=att&th=18e4d843a71a26c3&attid=0.2&disp=attd&realattid=f_ltvt1cwb1&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=afba0d7888&view=att&th=18e4d843a71a26c3&attid=0.2&disp=attd&realattid=f_ltvt1cwb1&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=afba0d7888&view=att&th=18e4d843a71a26c3&attid=0.3&disp=attd&realattid=f_ltvt1rt12&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=afba0d7888&view=att&th=18e4d843a71a26c3&attid=0.3&disp=attd&realattid=f_ltvt1rt12&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=afba0d7888&view=att&th=18e4d843a71a26c3&attid=0.4&disp=attd&realattid=f_ltvt25g33&safe=1&zw
https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=afba0d7888&view=att&th=18e4d843a71a26c3&attid=0.4&disp=attd&realattid=f_ltvt25g33&safe=1&zw
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dianny ortega tafur <diannyestellaortegatafur@gmail.com> 12:53 (hace 58 mir
para Eduardo, David

Cordial saludo, estimado Eduardo.

A continuacion, adjunto informacion requerida, al respecto de la inscripcion del complementario Higiene y n
para el Hotel Santorini Loft grupo 2, monteria calle 33 N.° 2-54.

Muchas gracias por la gestion.

Atte.,

Dianny Stella Ortega Tafur

Contratista Sena.

4 archivos adjuntos- Analizado por Gmail
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FORMATO PARA LA INSCRIPCION DE ASPIRANTES EN SOFIA PLUS v1.0

NOMBRES Y APELLIDOS
ASPIRANTE

Tipo de
Identificacion

Numero de
Identificacion

Cddigo de la ficha Tipo poblacion Aspirante

TIPO ORGANIZACION

Codigo Empresa
(Solo si la ficha es
cerrada)

La siguiente lista de Tipo poblacion Aspirante no tiene asociado un Tipo de

Organizacion y la columna debe ir en blanco.

ANA PATRICIA PENATA MARTINE CC
ANDRES FELIPE DIAZ RESTREPO CC
BLEIDYS CRISTINA HERNANDEZ A CC
CLAUDIA PATRICIA NEGRETE BUF CC
ELISABETH CORCHO LOPEZ CcC
ETTY DEL CARMEN FERREIRA DUICC
GABRIELA CHAMORRO LOPEZ  CC
GRACIELA INES MEJIA CUELLO CC
IVAN DAVID GALARCIO PACHECC CC
JHOANA PAOLA JIMENEZ FAJARD CC
KIARA ANDREA BLANQUICET LUC CC
LAURA MELISA ORTEGA YEPES CC
LUIS FERNANDO REYES ORTEGA CC
LUS MERARIS TORRES GONZALEZ CC
MANUELA ANDREA MERCADO FECC
MARGARITA MARIA ARENAS VILL CC
MAROLY SANDRITH NEGRETE EN CC
NOLYS MANUEL HERNANDEZ ARICC
SANDY ALVAREZ CAVADIA cC
SANDY JOSE AGAMEZ SEPULVED: CC
VILMA DEL CARMEN VARGAS DI£ CC
YENY DEL CARMEN CHAMORRO 'CC
YESIKA PAOLA MURILLO BENAVIL CC
YINA ALEXANDRA TIRADO MONT CC
YORLEIDIS PADILLA GOMEZ CcC
YORLENIS PADILLA GOMEZ CC

50929034

1003394238
1067908584
50902845

1067908119
32760628

1062430818
1067967174
1062961226
1067951708
1067917017
1067936864
1003451961
1028026417
1143161952
1067907756
1062424462
15076608

1067888190
10778871

25773045

50966785

1066516023
1003406593
1003588445
1003588447

ABANDONO_O_DESPOJO_FORZADO_DE_TIERRAS

ACTOS_TERRORISTA/ATENTADOS/COMBATES/ENFRENTAMIENTOS/HOSTIGAMIEN

TOS

ADOLESCENTE_DESVINCULADO_DE_GRUPOS_ARMADOS_ORGANIZ

ADOLESCENTE_EN_CONFLICTO_CON_LA_LEY_PENAL

ADOLESCENTE_TRABAJADOR

AMENAZA

ARTESANOS

L_CONFLICTO_ARMADO

DESAPARICION_FORZADA

DESPLAZADOS_DISCAPACITADOS

DESPLAZADOS_POR_FENOMENOS_NATURALES_CABEZA_DE_FAMI

DESPLAZADOS_POR_LA_VIOLENCIA

DESPLAZADOS_POR_LA_VIOLENCIA_CABEZA_DE_FAMILIA

DISCAPACIDAD_INTELECTUAL

DISCAPACIDAD_AUDITIVA

DISCAPACIDAD_FISICA

DISCAPACIDAD_VISUAL

DISCAPACIDAD_PSICOSOCIAL

DISCAPACIDAD_MULTIPLE

SORDOCEGUERA

EMPRENDEDORES

HERIDO

HOMICIDIO_/_MASACRE

INPEC

JOVENES_VULNERABLES

MICROEMPRESAS

IMPROVISADO

MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA

NINGUNA

PERSONAS_EN_PROCESO_DE_REINTEGRACION

RECLUTAMIENTO_FORZADO

REMITIDOS_POR_EL_CIE

REMITIDOS_POR_EL_PAL

SECUESTRO

SOBREVIVIENTES_MINAS_ANTIPERSONALES

SOLDADOS_CAMPESINOS

TERCERA_EDAD

TORTURA

DAS_CON_GRUPOS_ARMADOS




FORMATO PARA LA INSCRIPCION DE ASPIRANTES EN SOFIA PLUS v1.0

La siguiente lista de Tipo poblacion Aspirante no tiene asociado un Tipo de

Organizacion y la columna debe ir en blanco.

NOMBRES Y APELLIDOS
ASPIRANTE

Tipo de
Identificacién

Numero de
Identificacion

Cddigo de la ficha

Tipo poblacion Aspirante

TIPO ORGANIZACION

Codigo Empresa
(Solo si la ficha es
cerrada)

AIDER ESTIBEN VAQUIRO RAMOS TI
ALEXANDER DAVID PAEZ GALE PT
ALEXANDRA CHAMORRO GAMAF TI
ANGELA MARTINEZ GUZMAN Tl
CARLOS DAVID BATISTA MARTIN PT
CARLOS MARIO HERNANDEZ RIO TI
CLEVER PENATE CARRILLO Tl
DANIEL EDUARDO BETANCOURT TI
DANIEL JOSE ARGUMEDO ARIZAL TI
DANIEL MARIO BUELVAS Tl
DAYANA FLOREZ SALGADO Tl
JESUS DAVID NEGRETE SAENZ Tl
JESUS MANUEL VIOLA MERCADO TI
JORGE ELIAS MUNOZ CORONADCTI
KELIN RODRIGUEZ MARTINEZ  CC
KEVIN DAVID BORJA MIRANDA TI
LAURA VANESSA URZOLA BERRICTI
LEONARDO JOSE RAMOS CANAB; TI
LINA MARCELA HERRERA VERGAI CC
MALKA IRINA PARDO IGLESIA CcC
MARIA ANGEL CUAVA RANGEL TI
MARIA ANGEL PINEDA PASTRAN;/ TI
MIGUEL JOSE NUNEZ AVILA T
ORIANA SOFIA MARTINEZ LEAL  TI
ROBERT JOSE MARTINEZ COGOLLTI

SANTIAGO GALARCIO T
SANTIAGO RUIZ ESPITIA T
SANTIAGO VILLALBA MEJIA Tl
SANTOS DANIEL FLOREZ RIVERA TI
SOLMI ORTEGA ANAY CcC

STEFANY LUCIA ZUNIGA QUINTEFTI
WALDIR MERCADO CARDOZO  TI
YOINER STEVEN ROQUEME PACHTI

1070327996
4996147
1062441820
1069487845
6701865
1063158869
1043654703
1013262069
1064994456
1062435948
1064313204
1064312918
1067166820
1062968793
10775454
1062439396
1066737274
1012375815
1067909022
39023525
1064193305
1138025721
1068738270
1138025442
1067162821
1062965691
1138078965
1069486471
1067890762
50903026
1068420878
1064189040
1067893490

ABANDONO_O_DESPOJO_FORZADO_DE_TIERRAS

ACTOS_TERRORISTA/ATENTADOS/COMBATES/ENFRENTAMIENTOS/HOSTIGAMIEN

TOS

ADOLESCENTE_DESVINCULADO_DE_GRUPOS_ARMADOS_ORGANIZ

ADOLESCENTE_EN_CONFLICTO_CON_LA_LEY_PENAL

ADOLESCENTE_TRABAJADOR

AMENAZA

ARTESANOS

L_CONFLICTO_ARMADO

DESAPARICION_FORZADA

DESPLAZADOS_DISCAPACITADOS

DESPLAZADOS_POR_FENOMENOS_NATURALES_CABEZA_DE_FAMI

DESPLAZADOS_POR_LA_VIOLENCIA

DESPLAZADOS_POR_LA_VIOLENCIA_CABEZA_DE_FAMILIA

DISCAPACIDAD_INTELECTUAL

DISCAPACIDAD_AUDITIVA

DISCAPACIDAD_FISICA

DISCAPACIDAD_VISUAL

DISCAPACIDAD_PSICOSOCIAL

DISCAPACIDAD_MULTIPLE

SORDOCEGUERA

EMPRENDEDORES

HERIDO

HOMICIDIO_/_MASACRE

INPEC

JOVENES_VULNERABLES

MICROEMPRESAS

IMPROVISADO

MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA

NINGUNA

PERSONAS_EN_PROCESO_DE_REINTEGRACION

RECLUTAMIENTO_FORZADO

REMITIDOS_POR_EL_CIE

REMITIDOS_POR_EL_PAL

SECUESTRO

SOBREVIVIENTES_MINAS_ANTIPERSONALES

SOLDADOS_CAMPESINOS

TERCERA_EDAD

TORTURA

DAS_CON_GRUPOS_ARMADOS
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SENA

N

SISTEMAINTEGRADODE MEJORA
CONTINUA INSTITUCIONAL.

F006-007-25 / Version 01

Procedimiento: Matricula

CARACTERIZACION DE LA FORMACION

Proceso: Administration Educativa

N.° FICHA DE CARACTERIZACION:

No. SOLICITUD

NOMBRE DE LA FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

TIPO DE FORMACION:  TITULADA: COMPLEMENTARIA: __ X

CODIGO PROGRAMA: 96151529 VERSION SECTOR:

CONVENIO:

PROGRAMA ESPECIAL

FECHA: INICIO: 28/02/2024 TERMINACION: 06/03/2024 TOTAL HORAS: 48

N.° APRENDICES: 26 MUNICIPIO: MONTERIA

VEREDA: DIRECCION: KR 8 N.° 36-10

HORARIO
DIA AMBIENTE DE APRENDIZAJE INIg:gRAS (24 h"ranl)N
LUNES 4. RESTASURANTE CARBONA 04-03-2024 2:00 PM | 10:00 PM
MARTES 5. RESTAURANTE CARBONA 05-03-2024. 2:00 PM | 10:00 PM
MIERCOLES 1. RESTASURANTE CARBONA 28-02-2024 6. RESTAURANTE CARBONA 06-03-2024. 2:00 PM | 10:00 PM
JUEVES 2. RESTASURANTE CARBONA 29-02-2024 2:00 PM | 10:00 PM
VIERNES
SABADO 3. RESTASURANTE CARBONA 02-03-2024 2:00 PM | 10:00 PM
DOMINGO
FESTIVO *
* Cuando sea festivo indicar la fecha del festivo que se trabajara
NOMBRE DEL INSTRUCTOR: DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR CC.N.° 50909714

TELEFONO

NIT N°.

E-MAIL

DPTO: CORDOBA

3113442274 EMAIL: diannyestellaortegatafur@gmail.com
NOMBRE EMPRESA ATENDIDAS  RESTAURANTE CARBONA
901195171-6 TELEFONO: 3205741904 FAX:
DIRECCION: KR 8 N.° 36-10. APARTADO:
eventoslacarbona@outlook.com
NOMBRE DEL GERENTE: \
No. DE EMPLEADOQS: 8 ACTIVIDAD ECONOMICA:
MUNICIPIO: MONTERIA GREMIO:
o Limitada Precooperativas Instituci Ed
5 - ’ Instituciones Educativas:
§ Andnima s Cooperativas Publica [ ] Prvada [ ]
TIPO DE EMPRESA 3 En Comandita § Cooperativas Publicas o g‘fr{o:
g Economia Mixta 3 Empresas Comunales Entes Territoriales
£ Colectiva Mutuales ONGS
Unipersonal Fondo de Empleados Grupos
1 a{=1% @%@ =

SO

Py St

Dod B 8L

22-02-2024

INSTRUCTOR

COORDINADOR ACADEMICO

FECHA DE ENTREGA




CARACTERIZACION DE LA FORMACION
F006-007-25 / Version 01

Proceso: Administration Educativa

Procedimiento: Matricula

N.° FICHA DE CARACTERIZACION:
NOMBRE DE LA FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

No. SOLICITUD

TIPO DE FORMACION:  TITULADA: COMPLEMENTARIA: _ X

CODIGO PROGRAMA: 96151529 VERSION 2 SECTOR:

CONVENIO: PROGRAMA ESPECIAL )

FECHA: INICIO: 28-02-2024 TERMINACION:  07-03-2024 TOTAL HORAS: 48

N.° APRENDICES: 33 MUNICIPIO: PLANETA RICA

VEREDA: DIRECCION: KM12 - Via Planeta Rica

HORARIO
DIA AMBIENTE DE APRENDIZAJE |N|Hc?§AS (24 h°rasF)|N
LUNES
VARTES 5. ASOCIACION NINOS DE PAPEL 05-03-2024 6:00 AM | 2:00 PM
MIERCOLES 1. ASOCIACION NINOS DE PAPEL 28-02-2024 6:00 AM | 2:00 PM
JUEVES 2. ASOCIACION NINOS DE PAPEL 29-02-2024 6. ASOCIACION NINOS DE PAPEL 07-03-2024 6:00 AM | 2:00 PM
VIERNES 3. ASOCIACION NINOS DE PAPEL 01-03-2024 6:00 AM | 2:00 PM
SABADO 4. ASOCIACION NINOS DE PAPEL 02-03-2024 6:00 AM | 2:00 PM
DOMINGO
FESTIVO * 0
* Cuando sea festivo indicar la fecha del festivo que se trabajara
NOMBRE DEL INSTRUCTOR: DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR CC.N° 50909714

TELEFONO 3113442274 EMAIL:

diannyestellaortegatafur@gmail.com

NOMBRE EMPRESA ATENDIDAS ASOCIACION NINOS DE PAPEL

NIT N.°. 80009987 TELEFONO: _3132318704 FAX:

DIRECCION: km 12 Via Planeta Rica

E-MAIL: pedagogiaresidencialmont@ninosdepapel.org

APARTADO:

NOMBRE DEL GERENTE: Aida Amparo Punto Ramirez

No. DE EMPLEADOS: ACTIVIDAD ECONOMICA: Servicios de salud

DPTO: CORDOBA MUNICIPIO: MONTERIA GREMIO:

Limitada Precooperativas

Instituci

E:

Anénima Cooperativas

Publica

Instituciones Educativas:
Privada

1

TIPO DE EMPRESA

En Comandita

Solidaria

Cooperativas Publicas

Otros

Economia Mixta Empresas Comunales

Entes Territoriales

Animo de Lucro

Colectiva Mutuales

ONGS

Unipersonal Fondo de Empleados

Grupos

509 “

Dud o 8

22-02-2024

INSTRUCTOR COORDINADOR ACADEMICO

FECHA DE ENTREGA




18/3/24, 18:14 Resultado de Inscripcion Ficha No. 2931294 - diannyestellaortegatafur@gmail.com - Gmail

L
Tl

= M Gmail Q_ Buscar correo

=
Redactar

Resultado de Inscripcion Ficha No. 2931294 Recibidos x

Recibidos 6.600
Destacados inscripciones9523
Pospuestos Cordial Saludo, estimado/a instructor/a En el archivo adjunto relacionamos el resultado de la inscripcion para la ficha en referencia. MES
Enviados
ianny or fur
Borradores 49 dia ) y ortega tatu . - o - ) - . ) .
Cordial saludo. Dado el resultado a satisfaccion de la inscripcion del curso, solicito a continuacion, el cierre de la ficha. Muchas gracias.
Mas
R dianny ortega tafur
Etiquetas Muy buenas tardes. Solicito el cierre de la ficha, para poder asociar aprendices a la ruta. Muchas gracias.
inscripciones9523 jue, 29 fek
para mi

Cordial Saludo, estimado/a instructor/a

Se envia resultado de inscripcion en respuesta de la solicitud presentada. se confirma el cierre del curso compleme
Ficha N0.2931294

https://mail.google.com/mail/u/O/#inbox/FMfcgzGxRwxxRvjddHGdWBDFhGgWgmQZ 11



18/3/24, 18:15

= M Gmail

Redactar

Recibidos
Destacados
Pospuestos
Enviados
Borradores

Mas

Etiquetas

6.600

49

Q_ Buscar correo

Resultado de Inscripcion Ficha No0.2931293 - diannyestellaortegatafur@gmail.com - Gmail

L
Tl

&
Resultado de Inscripcion Ficha No.2931293 Recibidos x

inscripciones9523
Cordial Saludo, estimado/a instructor/a En el archivo adjunto relacionamos el resultado de la inscripcion para la ficha en referencia. Es it

dianny ortega tafur
Cordial saludo, Las dos personas aspirantes al curso HMA de la asociacion nifios de papel, que aparecen en rojo, estan registradas en |

dianny ortega tafur
Cordial saludo, muy buenas tardes. Solicito el cierre de la ficha, para poder asociar aprendices a la ruta de aprendizaje. Muchas gracias

inscripciones9523 jue, 29 feb,
para mi

Resultado del

modificacion del libro: mar. a las 5:20 p. m.

Identificacion Numero de Identificacion Cadigo de
(Reservado para el
sistema)
TI 1013262069

https://mail.google.com/mail/u/0/#inbox/FMfcgzGxRwxxRvjTXVCfMKsjDJNrLRxM 17



18/3/24, 18:15

= M Gmail
Redactar

Recibidos 6.600
Destacados

Pospuestos

Enviados

Borradores 49

Mas

Etiquetas

Resultado de Inscripcion Ficha No0.2931293 - diannyestellaortegatafur@gmail.com - Gmail

Q_ Buscar correo

1L

=
=
medificacion del libro: mar. a las 220 p.m. || yantificacion Numero de Identificacion Cadigo de
(Reservado para el
sistema) E{ = -
Inscripcién Exitosa. Lq Tl 1013262069
Inscripcién Exitosa. Lq Tl 1068420878

Cordial Saludo, estimado/a instructor/a
Se envia resultado de inscripcion en respuesta de la solicitud presentada. se confirma el cierre del curso compleme

Ficha No.2931293

<
SENA

N

Grupo Gestion Administracion Educativa

Centro de Comercio, Industria y Turismo de Cordoba -

inscripciones9523 @sena.edu.co

PBX:+(57) 601 5461500 Ext:
Avenida Circunvalar Calle 24 Y 27, Monteria

©fv o[

@5S5ENAcomunica

https://mail.google.com/mail/u/0/#inbox/FMfcgzGxRwxxRvjTXVCfMKsjDJNrLRxM

www.sena.edu.co

7


mailto:inscripciones9523@sena.edu.co
https://www.instagram.com/senacomunica/?hl=es-la
https://www.instagram.com/senacomunica/?hl=es-la
https://www.facebook.com/SENA
https://www.facebook.com/SENA
https://twitter.com/SENAComunica
https://twitter.com/SENAComunica
https://www.youtube.com/user/SENATV
https://www.youtube.com/user/SENATV
https://www.linkedin.com/school/servicio-nacional-de-aprendizaje-sena-/
https://www.linkedin.com/school/servicio-nacional-de-aprendizaje-sena-/
https://www.sena.edu.co/es-co/Paginas/default.aspx
https://www.sena.edu.co/es-co/Paginas/default.aspx

SENA

SOﬁa Plus | 78 & DIANNY STELLA © SBandcjadetareas T LMSSENA @ CambiarClave  Salir &
Equipo desarrollo curricular v -
© ] Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades
Desarrollo Curricular v
Gestign de Aclividades de Aprendizajev [
estion de Aclividades de Aprendizaje Programa de Formacian* HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. F—
Consultar Ruta de Aprendizaje por &
Actdaces FICHA 2931293 (HIGIENE Y MANIPULACION DE /"
Ficha de Caracterizacion* ALIMENTOS ) Consultar
Generar Ruta de Aprendizaje por “
Actividades
Competencias del Programa de . . -
Gestion de Proyectos < P Filtrar Actividad de Aprendizaje
! Formacion P )
Reportes <

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA™  Actividad

0
2= . Aprendizaje =Y
[£ Ejecucion de la Formacion < 7~

(£ Reportes S Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion

Actividad de aprendizaje Opciones
APLICAR LA NORMATIVIDAD EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS =+
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS =+
MANIPULADOR DE ALILENTOS VILLAMARAI EMAUS 200 ZEP =+
HIGIENE E+
MANIPULACION DE ALIMENTOS +

O] toteiord RERFEERY sovere) I

Pagina 1 de 90

: Crear Actividad de Aprendizaje

Actividades de Aprendizaje de la Ruta de Aprendizaje

Actividad de aprandizaje Opciones
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. &
Pagina 1 de 1 .
{ 3

~

Ruta de Aprendizaje

Nombre de la Ruta de Aprendizaje* RUTA 2931293

—

Guardar Activar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue quardada y activada exitosamente

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA - @ SENA 2018 -+ Bogotd - Colombia- ~a178;

EVIDENCIA CREACION RUTA DE APRENDIZAJE COMPLEMENTARIO HMA FICHA 2931293 NINOS DE
PAPEL



SENA
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& DIANNY STELLA Efandejadetareas  LMSSENA  @CambiarClave  Salr @

SOﬁaPIus

Equipo desarrollo curricular v
_ Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades
[# Desarrollo Curricular v
Gestion de Actividades de Aprendizajev P .
p J Programa de Formacin HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS —
Consultar Ruta de Aprendizaje por 4
e FICHA 2931294 (HIGIENE Y MANIPULACIONDE 7
Ficha de Caracterizacion® 3 3
icha de Caracterizacion ALIVENTOS | Consutr
Generar Ruta de Aprendizaje por Y
Actividades
Competencias del Programa de , - .
Gestén de Proyectos ( o, Filtrar Actividad de Aprendizaje
: Formacion p l
Reportes ¢ “
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA™  Actividad 04
Aprendizaje G
[# Ejecucion de la Formacion ¢ y:
e Reportes ‘ Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion
Actividad de aprendizae Opciongs
APLICAR LANORMATIVIDAD EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS =L
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS =L
MANIPULADOR DE ALI ENTOS VILLAMARAI EMAUS 200 ZEP L
HIGIENE =L 3
MANIPULACION DE ALIMENTOS =L ]

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA - ® SENA 2013 - Bogofd - Colombia- ~a178;

Ll Anterior 4 RIPETELRY siauientob B}

Pagina 1 de 90
Crear Actividad de Aprendizaje

Actividades de Aprendizaje de la Ruta de Aprendizaje

Actividad de aprendizaje Opciones
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. ==
Pégina 1 de 1 -
] 3

Ruta de Aprendizaje \

Nombre de la Ruta de Aprendizaje*| RUTA 2931294

Guardar Activar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA - © SENA 2018 - Bogota - Colombia- ~-a178;

EVIDENCIA CREACION RUTA DE APRENDIZAJE COMPLEMENTARIO HMA FICHA 2931294. CARBONA.
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& DIANNY STELLA e = Bandeja de tareas 7= LMS SENA & Cambiar Clave Salir &

Soﬁa Plus

Instructor v =
P EL D . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de bisqueda
[Z Ejecucion de la Formacion v
. Ficha de 2931293 - HIGIENE Y MANIPULACION DE
Administrar Ruta de Aprendizaje L e ALIMENTOS M4
7
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizaje* RUTA 2931293 <Q

Generar Excel de Planeacion
Pedagdgica
Consultar Aprendices

Generar PDF de Proyecto Formativo

Gestion de |a Ruta de Aprendizaje -

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exif | Resultado: 33 i ) iado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA 2931293. Se
Asociar Aprendiz a una Ruta de ha enviado un correo onico a los i ala ruta
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA - © SENA 2018 -+ Bogota - Colombia- *-a178;
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sENA

A

& DIANNY STELLA (2] = Bandeja de lareas 7= LMS SENA & Cambiar Clave Salir &

Soﬁa Plus

Instructor v -
T . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de bisqueda
& Ejecucion de la Formacion v
. Ficha de 2931294 - HIGIENE Y MANIPULACION DE
Administrar Ruta de Aprendizaje caractorzacion® ALIMENTOS. =l
“
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizajer  RUTA2931294 m<Q

Generar Excel de Planeacion
Pedagogica

Consultar Aprendices

Generar PDF de Proyecto Formativo

Gestion de la Ruta de Aprendizaje
La operacién Asociar aprendices a ruta se realizé exi | Resultado: 26 Ap i ) iado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA 2931294. Se
Asociar Aprendiz a una Ruta de ha enviado un correo electréni di iados a la ruta
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -- @ SENA 2018 -+- Bogotd - Colombia- -a178;



Instructor
[ Disefio Curricular

[# Ejecucion de la Formacion

Administrar Ruta de Aprendizaje
Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacion
Pedagégica

Generar PDF de Proyecto Formativo

Gestion de la Ruta de Aprendizaje

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Exaliacion senasofiaplus.edu.co dice

Estd seguro que todos los aprendices seleccionados tienen el mismo

Opciones de bl juicio evaluativo?
Coneelar

+  MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON
COMPEIENCia de BPTENIZAR 1o RMATIVIDAD VIGENTE.

Ficha de caracteriza

Aprendices
| desfificacon | MNombes | Apelis | Fstado |
TI 1067162821 ROBERT JOSE MARTINEZ COGOLLO Formacion
TI 1062965691 SANTIAGO GALARCIO VELASQUEZ Formacion
CC 39023525 MALKA IRINA PARDO IGLESIA Formacion
[l arteriord Y siouiert=) J]
Pagina 2 de 2
. 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA N
Resultado de aprendizaie®  |DENTIFICACION DE FACTORES DE - B4
CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS s
Juicio Evaluativo® Aprobada v

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA - ® SENA 2018 - Bogota - Colombia- *-a225;
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& DIANNY STELLA -] = Bandeja de tareas 7= LMS SENA & Cambiar Clave Salir &

Soﬁa Plus

Instructor ~ -

Eval i P .
I . E on ruta de aprendizaje masivo
Opciones de bisqueda
[£ Ejecucion de la Formacion v
Administrar Ruta de Aprendizaje v Ficha de caracterizacion® 2531284-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
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Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte: 06/03/2024
Ficha de Caracterizacion: 2931293
Cdgigo: 96151529
Version: 2

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION

Fecha Inicio: 28/02/2024

Fecha Fin: 07/03/2024

Modalidad de Formacién: PRESENCIAL

Regional: 23 - REGIONAL CORDOBA

9523 - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO DE CORDOBA

Denominacion:

Centro de Formacion:

Tipo de Documento

Numero de Documento

Nombre

Apellidos

Estado

Competencia

Resultado de Aprendizaje

Juicio de Evaluacion

Funcionario que registro el juicio evaluativo

T

1012375815

LEONARDO JOSE

RAMOS CANABAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1012375815

LEONARDO JOSE

RAMOS CANABAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEAQLIERIMIENTOCS NDE LA EMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1012375815

LEONARDO JOSE

RAMOS CANABAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REALIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1012375815

LEONARDO JOSE

RAMOS CANABAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINI EQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1013262069

DANIEL EDUARDO

BETANCURT PRETEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1013262069

DANIEL EDUARDO

BETANCURT PRETEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1013262069

DANIEL EDUARDO

BETANCURT PRETEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1013262069

DANIEL EDUARDO

BETANCURT PRETEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITECISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1043654703

CLEVER

PENATE CARRILLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1043654703

CLEVER

PENATE CARRILLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOS NV DEQILIEDIMIENTOS DE A EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1043654703

CLEVER

PENATE CARRILLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REOIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1043654703

CLEVER

PENATE CARRILLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062435948

DANIEL

MARIO BUELVAS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062435948

DANIEL

MARIO BUELVAS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEQLIERIMIENTOCS NDE LA CMDDEGQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062435948

DANIEL

MARIO BUELVAS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y RENIERIMIENTAS NE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062435948

DANIEL

MARIO BUELVAS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQIS] ACIAN SANITARIA NV NAODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062439396

KEVIN DAVID

BORJA MIRANDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062439396

KEVIN DAVID

BORJA MIRANDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062439396

KEVIN DAVID

BORJA MIRANDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADIA DE ALIMENTOQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062439396

KEVIN DAVID

BORJA MIRANDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062441820

ALEXANDRA

CHAMORRO GAMARRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062441820

ALEXANDRA

CHAMORRO GAMARRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSC NV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062441820

ALEXANDRA

CHAMORRO GAMARRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REAIERIMIENTAS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062441820

ALEXANDRA

CHAMORRO GAMARRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062965691

SANTIAGO

GALARCIO VELASQUEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062965691

SANTIAGO

GALARCIO VELASQUEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062965691

SANTIAGO

GALARCIO VELASQUEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062965691

SANTIAGO

GALARCIO VELASQUEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062968793

JORGE ELIAS

MUNOZ CORONADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062968793

JORGE ELIAS

MUNOZ CORONADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTAOS DE I A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1062968793

JORGE ELIAS

MUNOZ CORONADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDECGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1062968793

JORGE ELIAS

MUNOZ CORONADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1063158869

CARLOS MARIO

HERNANDEZ RIOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1063158869

CARLOS MARIO

HERNANDEZ RIOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOQ NV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1063158869

CARLOS MARIO

HERNANDEZ RIOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y REQIERIMIENTAS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1063158869

CARLOS MARIO

HERNANDEZ RIOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINITEQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064189040

WALDIR

MERCADO CARDOZO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064189040

WALDIR

MERCADO CARDOZO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064189040

WALDIR

MERCADO CARDOZO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064189040

WALDIR

MERCADO CARDOZO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA NV NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064193305

MARIA ANGEL

CUAVA RANGEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1 A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064193305

MARIA ANGEL

CUAVA RANGEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTAS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064193305

MARIA ANGEL

CUAVA RANGEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064193305

MARIA ANGEL

CUAVA RANGEL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064312918

JESUS DAVID

NEGRETE SAENZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064312918

JESUS DAVID

NEGRETE SAENZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOC NV DEQILIEDIMIENTOC DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064312918

JESUS DAVID

NEGRETE SAENZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REAIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064312918

JESUS DAVID

NEGRETE SAENZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQISI ACIAN SANITARIA NV NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064313204

DAYANA

FLOREZ SALGADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064313204

DAYANA

FLOREZ SALGADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A EMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064313204

DAYANA

FLOREZ SALGADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064313204

DAYANA

FLOREZ SALGADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064994456

DANIEL JOSE

ARGUMEDO ARIZAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN | A1 FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1064994456

DANIEL JOSE

ARGUMEDO ARIZAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOQ NV DRDEQILIEDRIMIENTOS DE A EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1064994456

DANIEL JOSE

ARGUMEDO ARIZAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REOIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR




T

1064994456

DANIEL JOSE

ARGUMEDO ARIZAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EGISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1066737274

LAURA VANESAA

URZOLA BERRIO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1066737274

LAURA VANESAA

URZOLA BERRIO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1066737274

LAURA VANESAA

URZOLA BERRIO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1066737274

LAURA VANESAA

URZOLA BERRIO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067162821

ROBERT JOSE

MARTINEZ COGOLLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067162821

ROBERT JOSE

MARTINEZ COGOLLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTAOS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1067162821

ROBERT JOSE

MARTINEZ COGOLLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDECA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067162821

ROBERT JOSE

MARTINEZ COGOLLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SECGUINITEGISI ACIAON SANITARIA NV NODRMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1067166820

JESUS MANUEL

VIOLA MERCADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1067166820

JESUS MANUEL

VIOLA MERCADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSNV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067166820

JESUS MANUEL

VIOLA MERCADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y REQIERIMIENTAS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1067166820

JESUS MANUEL

VIOLA MERCADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINITEQISI ACIAN SANITARIA VYV NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067890762

SANTOS DANIEL

FLOREZ RIVERA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067890762

SANTOS DANIEL

FLOREZ RIVERA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1067890762

SANTOS DANIEL

FLOREZ RIVERA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067890762

SANTOS DANIEL

FLOREZ RIVERA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1067893490

YOINER STEVEN

ROQUEME PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A I FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067893490

YOINER STEVEN

ROQUEME PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTAS DE I A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1067893490

YOINER STEVEN

ROQUEME PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1067893490

YOINER STEVEN

ROQUEME PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067909022

LINA MARCELA

HERRERA VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067909022

LINA MARCELA

HERRERA VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOQ NV DEQILIEDIMIENTOC DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067909022

LINA MARCELA

HERRERA VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y RENIIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067909022

LINA MARCELA

HERRERA VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQISI ACIAN SANITARIA NV NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1068420878

STEFANY LUCIA

ZUNIGA QUINTERO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1068420878

STEFANY LUCIA

ZUNIGA QUINTERO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1068420878

STEFANY LUCIA

ZUNIGA QUINTERO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1068420878

STEFANY LUCIA

ZUNIGA QUINTERO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1068738270

MIGUEL JOSE

NUNEZ AVILA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADASEN | A1 FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1068738270

MIGUEL JOSE

NUNEZ AVILA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSC NV DRDEQILIEDRIMIENTOS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1068738270

MIGUEL JOSE

NUNEZ AVILA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REQIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1068738270

MIGUEL JOSE

NUNEZ AVILA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1069486471

SANTIAGO

VILLALBA MEJIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1069486471

SANTIAGO

VILLALBA MEJIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEAQLIERIMIENTOCS NDE LA EMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1069486471

SANTIAGO

VILLALBA MEJIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REAIIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1069486471

SANTIAGO

VILLALBA MEJIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINAALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1069487845

ANGELA

MARTINEZ GUZMAN

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1069487845

ANGELA

MARTINEZ GUZMAN

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1069487845

ANGELA

MARTINEZ GUZMAN

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1069487845

ANGELA

MARTINEZ GUZMAN

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITECISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1070327996

AIDER ESTIBEN

VAQUIRO RAMOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1070327996

AIDER ESTIBEN

VAQUIRO RAMOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSC NV DEQILIEDRIMIENTOS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1070327996

AIDER ESTIBEN

VAQUIRO RAMOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REOIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1070327996

AIDER ESTIBEN

VAQUIRO RAMOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEQISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

10775454

KELIN

RODRIGUEZ MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

10775454

KELIN

RODRIGUEZ MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEAQLIERIMIENTOCS NDE LA EMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

10775454

KELIN

RODRIGUEZ MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y REAIERIMIENTAS NE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

10775454

KELIN

RODRIGUEZ MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQIS] ACIAN SANITARIA NV NAODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1138025442

ORIANA SOFIA

MARTINEZ LEAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1138025442

ORIANA SOFIA

MARTINEZ LEAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTOS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1138025442

ORIANA SOFIA

MARTINEZ LEAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1138025442

ORIANA SOFIA

MARTINEZ LEAL

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA NV NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1138025721

MARIA ANGEL

PINEDA PASTRANA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1138025721

MARIA ANGEL

PINEDA PASTRANA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOS NV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1138025721

MARIA ANGEL

PINEDA PASTRANA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REQIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1138025721

MARIA ANGEL

PINEDA PASTRANA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1138078965

SANTIAGO

RUIZ ESPITIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1138078965

SANTIAGO

RUIZ ESPITIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

TI

1138078965

SANTIAGO

RUIZ ESPITIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

T

1138078965

SANTIAGO

RUIZ ESPITIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

39023525

MALKA IRINA

PARDO IGLESIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

39023525

MALKA IRINA

PARDO IGLESIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTAOS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

39023525

MALKA IRINA

PARDO IGLESIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDECGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR




CC

39023525

MALKA IRINA

PARDO IGLESIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EGISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

4996147

ALEXANDER

PAEZ GALE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

4996147

ALEXANDER

PAEZ GALE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSV REQILIERIMIENTOS DE | A ENMDDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

4996147

ALEXANDER

PAEZ GALE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

4996147

ALEXANDER

PAEZ GALE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

50903026

SOLMI

ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

50903026

SOLMI

ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOQ VYV DRDEQILIERIMIENTOS DE A EMDDPEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50903026

SOLMI

ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDECA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

50903026

SOLMI

ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SECGUINITEGISI ACIAON SANITARIA NV NODRMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

6701865

CARLOS DAVID

BATISTA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

6701865

CARLOS DAVID

BATISTA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSNV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

6701865

CARLOS DAVID

BATISTA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y REQIERIMIENTAS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

PPT

6701865

CARLOS DAVID

BATISTA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQISI ACIAN SANITARIA VYV NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR




Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte:

Ficha de Caracterizacion:

Cdgigo:
Version:

Denominacion:

Estado de la Ficha de Caracterizacion:

Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacion:

Regional:

Centro de Formacion:

06/03/2024
2931294
96151529
2

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

EN EJECUCION
28/02/2024

06/03/2024

PRESENCIAL

23 - REGIONAL CORDOBA

9523 - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIAY TURISMO DE CORDOBA

Tipo de Documento

Numero de Documento

Nombre

Apellidos

Estado

Competencia

Resultado de Aprendizaje

Juicio de Evaluacion

Funcionario que registro el juicio evaluativo

CC

1003394238

ANDRES FELIPE

DIAZ RESTREPO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003394238

ANDRES FELIPE

DIAZ RESTREPO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEAQLIERIMIENTOCS NDE LA EMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1003394238

ANDRES FELIPE

DIAZ RESTREPO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REALIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003394238

ANDRES FELIPE

DIAZ RESTREPO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINI EQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1003406593

YINA ALEXANDRA

TIRADO MONTES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1003406593

YINA ALEXANDRA

TIRADO MONTES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003406593

YINA ALEXANDRA

TIRADO MONTES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1003406593

YINA ALEXANDRA

TIRADO MONTES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITECISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003451961

LUIS FERNANDO

REYES ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003451961

LUIS FERNANDO

REYES ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOS NV DEQILIEDIMIENTOS DE A EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1003451961

LUIS FERNANDO

REYES ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REOIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003451961

LUIS FERNANDO

REYES ORTEGA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1003588445

YORLEIDIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003588445

YORLEIDIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEQLIERIMIENTOCS NDE LA CMDDEGQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1003588445

YORLEIDIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y RENIERIMIENTAS NE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003588445

YORLEIDIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQIS] ACIAN SANITARIA NV NAODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1003588447

YORLENIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1003588447

YORLENIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1003588447

YORLENIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADIA DE ALIMENTOQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1003588447

YORLENIS

PADILLA GOMEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1028026417

LUZ MERARIS

TORRES GONZALEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1028026417

LUZ MERARIS

TORRES GONZALEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSC NV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1028026417

LUZ MERARIS

TORRES GONZALEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REAIERIMIENTAS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1028026417

LUZ MERARIS

TORRES GONZALEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1062424462

MAROLY SANDRITH

NEGRETE ENAMORADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1062424462

MAROLY SANDRITH

NEGRETE ENAMORADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1062424462

MAROLY SANDRITH

NEGRETE ENAMORADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1062424462

MAROLY SANDRITH

NEGRETE ENAMORADO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1062430818

GABRIELA

CHAMORRO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1062430818

GABRIELA

CHAMORRO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTAOS DE I A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1062430818

GABRIELA

CHAMORRO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDECGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1062430818

GABRIELA

CHAMORRO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1062961226

IVAN DAVID

GALARCIO PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1062961226

IVAN DAVID

GALARCIO PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOQ NV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1062961226

IVAN DAVID

GALARCIO PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y REQIERIMIENTAS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1062961226

IVAN DAVID

GALARCIO PACHECO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINITEQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1066516023

YESIKA PAOLA

MURILLO BENAVIDES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1066516023

YESIKA PAOLA

MURILLO BENAVIDES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1066516023

YESIKA PAOLA

MURILLO BENAVIDES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1066516023

YESIKA PAOLA

MURILLO BENAVIDES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA NV NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067888190

SANDY

ALVAREZ CAVADIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1 A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1067888190

SANDY

ALVAREZ CAVADIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTAS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067888190

SANDY

ALVAREZ CAVADIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1067888190

SANDY

ALVAREZ CAVADIA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067907756

MARGARITA MARIA

ARENAS VILLADIEGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067907756

MARGARITA MARIA

ARENAS VILLADIEGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOC NV DEQILIEDIMIENTOC DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067907756

MARGARITA MARIA

ARENAS VILLADIEGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REAIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067907756

MARGARITA MARIA

ARENAS VILLADIEGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQISI ACIAN SANITARIA NV NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067908119

ELISABETH

CORCHO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067908119

ELISABETH

CORCHO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A EMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067908119

ELISABETH

CORCHO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067908119

ELISABETH

CORCHO LOPEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067908584

BLEIDYS CRISTINA

HERNANDEZ ARIZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN | A1 FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1067908584

BLEIDYS CRISTINA

HERNANDEZ ARIZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOQ NV DRDEQILIEDRIMIENTOS DE A EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067908584

BLEIDYS CRISTINA

HERNANDEZ ARIZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REOIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR




CC

1067908584

BLEIDYS CRISTINA

HERNANDEZ ARIZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EGISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067917017

KIARA ANDREA

BLANQUICET LUGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067917017

KIARA ANDREA

BLANQUICET LUGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1067917017

KIARA ANDREA

BLANQUICET LUGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067917017

KIARA ANDREA

BLANQUICET LUGO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1067936864

LAURA MELISA

ORTEGA YEPES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A | FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1067936864

LAURA MELISA

ORTEGA YEPES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTAOS DE | A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067936864

LAURA MELISA

ORTEGA YEPES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDECA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

1067936864

LAURA MELISA

ORTEGA YEPES

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SECGUINITEGISI ACIAON SANITARIA NV NODRMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067951708

JHOANA PAOLA

JIMENEZ FAJARDO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067951708

JHOANA PAOLA

JIMENEZ FAJARDO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSNV DEQILIEDIMIENTOCS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067951708

JHOANA PAOLA

JIMENEZ FAJARDO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y REQIERIMIENTAS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067951708

JHOANA PAOLA

JIMENEZ FAJARDO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINITEQISI ACIAN SANITARIA VYV NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067967174

GRACIELA INES

MEJIA CUELLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067967174

GRACIELA INES

MEJIA CUELLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1067967174

GRACIELA INES

MEJIA CUELLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIERINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1067967174

GRACIELA INES

MEJIA CUELLO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

10778871

SANDY JOSE

AGAMEZ SEPULVEDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADAS EN 1A I FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

10778871

SANDY JOSE

AGAMEZ SEPULVEDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQIERIMIENTAS DE I A EMDREGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

10778871

SANDY JOSE

AGAMEZ SEPULVEDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSNY DEQLIERINMIENTOS DE LA CMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

10778871

SANDY JOSE

AGAMEZ SEPULVEDA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1143161952

MANUELA ANDREA

MERCADO FERREIRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1143161952

MANUELA ANDREA

MERCADO FERREIRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOQ NV DEQILIEDIMIENTOC DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

1143161952

MANUELA ANDREA

MERCADO FERREIRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y RENIIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

1143161952

MANUELA ANDREA

MERCADO FERREIRA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQISI ACIAN SANITARIA NV NODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

15076608

NOLYS MANUEL

HERNANDEZ ARROYO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

15076608

NOLYS MANUEL

HERNANDEZ ARROYO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

15076608

NOLYS MANUEL

HERNANDEZ ARROYO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

15076608

NOLYS MANUEL

HERNANDEZ ARROYO

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

25773045

VILMA DEL CARMEN

VARGAS DIAZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION REI ACIONADASEN | A1 FGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

25773045

VILMA DEL CARMEN

VARGAS DIAZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSC NV DRDEQILIEDRIMIENTOS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

25773045

VILMA DEL CARMEN

VARGAS DIAZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REQIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

25773045

VILMA DEL CARMEN

VARGAS DIAZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEGISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

32760628

ETTY DEL CARMEN

FERREIRA DURANTE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

32760628

ETTY DEL CARMEN

FERREIRA DURANTE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEAQLIERIMIENTOCS NDE LA EMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

32760628

ETTY DEL CARMEN

FERREIRA DURANTE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REAIIERIMIENTAS NDE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

32760628

ETTY DEL CARMEN

FERREIRA DURANTE

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINIT EQISI ACIAN SANITARIA VY NODRMATINAALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

50902845

CLAUDIA PATRICIA

NEGRETE BURGOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFEI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

50902845

CLAUDIA PATRICIA

NEGRETE BURGOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS VY REQIERIMIENTOS DE | A ENMDRESQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50902845

CLAUDIA PATRICIA

NEGRETE BURGOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION

SANITADRIA DE ALIMENTOSQ VY DEQLIEDRINMIENTOS DE LA ENMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CcC

50902845

CLAUDIA PATRICIA

NEGRETE BURGOS

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITECISI ACIAON SANITARIA VY NORMATINVA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50929034

ANA PATRICIA

PENATA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50929034

ANA PATRICIA

PENATA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOSC NV DEQILIEDRIMIENTOS DE LA EMDDEQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50929034

ANA PATRICIA

PENATA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AIIMENTAOS Y REOIERIMIENTOS DE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50929034

ANA PATRICIA

PENATA MARTINEZ

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGUINITEQISI ACIAON SANITARIA VY NODRMATINA ALIMENTARIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50966785

YENY DEL CARMEN

CHAMORRO VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RFI ACIONADASEN 1 A | EGISI ACION SANITARIA DE

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50966785

YENY DEL CARMEN

CHAMORRO VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE

ALIMENTOCNY DEAQLIERIMIENTOCS NDE LA EMDDEGA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

cC

50966785

YENY DEL CARMEN

CHAMORRO VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION
SANITARIA DE AILIMENTAOS Y REAIERIMIENTAS NE | A EMDREQA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR

CC

50966785

YENY DEL CARMEN

CHAMORRO VERGARA

POR CERTIFICAR

36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE
FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

SEGQUINIT EQIS] ACIAN SANITARIA NV NAODRMATINA ALIMENTADRIA

APROBADO

CC 50909714 - DIANNY STELLA ORTEGA TAFUR
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Solicitud examenes médicos ocupacionales y cursos de SST e integridad Recit

Eduardo Andres Plaza Molina lui
Buen dia profe Es necesario entregar al area de Seguridad y Salud en el Trabajo de la Regional los archivos de examenes médicos ocu

dianny ortega tafur <diannyestellaortegatafur@gmail.com> jue, 14 mar, 0:33 (hace 4
para Eduardo

Cordial saludo Eduardo.

Envio respuesta a lo solicitado, en cuanto a los examenes médicos y cursos realizados.
Gracias.

Atte.

Dianny Ortega Tafur.

2 archivos adjuntos Analizado por Gmail
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EGISTRO DE FACTURA

Fecha de emision  18/03/2024 10:10 PM E :

Fecha de vencimiento ~ 2/04/2024 10:10 PM E

Valor neto 4457632 * Valor antes de VA
Valor total 4.453.545 *
Notas

Fecha de recepcidn original | 18/03/2024 10:10 PM @ :

Nimero de radicacion 49619623143 *
Descripcion Nombre del documento

[ GC_50909714 21824 MAR_2024 pdf GC_50900714_21824_MAR_2024 pdf Descargar Detalle
[} GF 50909714 21824 MAR_2024,pcf GF_50909714_21524_MAR_2024,pdf Descargar Detalle
Bomar || Subir

Planilla Tipo Cofizante Subtipo fecha de pago periodo  IBC Salud Pension  Riesgos  Fondo Solidaridad  fondo de subsistencia  Estado
D 4542396893 59- No aplica 2024-03-05 2024-02 1786.000 223300 285800 9400 0 0 consulta Validar

Independiente exitosa
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